Urfa Yaglarinin Terkipleri Uzerinde Arastirmalar
ve bu Yaglann Standardizasyonuna ait
Teklifler

Bu calisma, 1964 yilinda Veteriner Fakiiltesi Profesiérler Kurulu tarafin-
dan secilen Prof. Dr. Latif BERMEN, Ord. Prof. Dr. Siireyya AYGUN, Prof. Dr.
Omer ERTURK ve Prof. Dr. Hasan BASKAYA’dan ibaret jiirinin raporu ile
doktora tezi olarak kabul edilmistir.

Dr. Med. Vet. Faik ALP

BOLUM I
GIRIS

-Siit ve mamullerinin ne zamandan beri insanlar tarafindan is-
tihsal ve istihlak edildigi kat’i olarak bilinmemekle beraber, tarihi-
nin ¢ok eski devirlere kadar uzandig: yapilan arastirmalardan anla-
silmaktadir.

En eski medeniyetlerden birinin begigi olan, Mezopotamya’da
yapilan kazlarda, ME 6000 senelerinde siitciiliigiin ileri bir durum-
da oldugu anlagilmigtir,

PETERSEN (26), Misir'da, ME 2500 senelerine ait yapilan ta-
rihi bir kaz esnasinda bulunan eserier arasinda siitciiliige ait bazi
eserlerin bulundugunu, hattd bunlarin birinin icinde zamanimiza
kadar dayanan erimig yagin mevcudiyetini bildirmektedir.

Tarih boyunca, eski devirlerde, tereyagin beslenmeden ziyade
hekimlik ve dini gayelerle kullanildig:1 goriilmektedir. Ancak son za-
manlarda beslenme {izerinde yapilan agiklamalar, ilim adamlarim
tereyag iizerine egilmeye sevk etmigtir.

KIRSCHENBAUER, H. G. (19), nesriyatinda,
1816 senesinde CHEVREUL’un, tabii yaglardan bircok yag
asidini izole ettigini,
- 1897 senesinde, KOETTSDORFER’un, sabunlagma sayis1 tayin
metodunu negsrettigini,
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1844 senesinde, HUEBL’un, lyod sayisi tayin metodunu buldu-
gunu,

1891 senesinde, SPITZ ve HOENIG’un, sabunlagsmayan madde-
lerin tayini hakkinda bir metod negrettigini,

, 1898 senesinde, WidS’in, Iyod sayisimin tayini icin yeni bir me-
tod buldugunu, ’

1902 senesinde, KREIS’in, aciik muayenelerini nesrettigini bil-
dirmigtir,

Yapilan yukaridaki arastirmalarla tereyagin umumi biinyesi
ortaya konmug ve tam ménasiyle kintrolu imkéan haline gelmigtir.

KAUFMANN, H.P. (18), Devletlerin biinyelerinde yapilan ca-
lismalarin yan sira Milletleraras: faaliyetlerin de bagladigini ve ne-
ticede bu is birliginden - Mildno’da Profesor Fachine tarafindan
ULUSLARARASI YAG ARASTIRMA KOMISYONUNUN kurul-
dugu bildirilmigtir.

Memleketimizde de bunlara paralel bazi caligmalar yapilmig
olup, bunlardan en faydalisi siiphesizki Saghk Bakanlig: tarafindan
4 Agustos 1952 yilinda 15481 sayili Bakanlar Kurulu kararile cika-
rilan «GIDA MADDELERININ VE UMUMI SAGLIGI ILGILEN-
DIREN ESYA VE LEVAZIMIN HUSUSI VASIFLARINI GOSTE-
REN TUZUKTUR>», (13), Bu arada memleketimizde yaglar iizerine
bircok arastirma yapilarak, standart yapilari ortaya konmustur.
Bunlar iizerinde durmak hem mecvzuu dagitacak ve hem de fazla yer
tutacagindan, dogrudan dogruya mevzuumuz olan Urfa yag: hak-
kinda malfimat verecegim.

Mevzuumuz olan Urfa yagi, memleketimizin bir mintikasmin
kendine has Ozelliklerini aksettiren bir siit mamulii olarak miitelda
edilmekle beraber, genel olarak erimig yaglar simnifina dahil edilmek-
tedir. Simdiye kadar Urfa yagi, dogrudan dogruya mevzu olarak
ele alinarak iglendigine dair bir literatiire rastlamadik. Ancak diger
yaglar aragtiriirken Urfa yagina da dolayisiyle temas edilmigtir.

AYGUN — KARASOY (6), «1939 dan 1949 za kadar 10 yil
icinde Enstitiimiiz Besin' kontrolu laboratuvarinda, muayeneleri ya-
pilan gida maddeleri ve bunlarin analizlerinden c¢ikarilan sonuglars
isimli mesailerinde mithim kisma Diyarbakir havalisine ait olmak
iizere sadeyaglar iizerine calisilmig ve mevsimlere gore sadeyagla-
rin fiziki ve gimik Ozellikleri iizerinde incelemelers adi ile, Ankara
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rin Reichert - Meissl sayisile su miktari, asidite ve acilik tayinleri
yapimigtir.

ALTAY, (3), «Ankara’da satilan yemeklik eritilmis tereyagla-
piyasasina gelen Urfa yaglar iizerine yapmis oldugu mesaide : ga-
yet mahdut sayidaki niimune iizerinde, asit adedi, acilik, sabunlag-
ma adedi, Reichert - Meissl, polenske adedi, iyod adedi, yag ve fire
muayeneleri yapmistir,

ADAM (1), tarafindan negredilen mesaide, Giiney dogu men-
seli erimis yemeklik yaglar iizerinde calismig ve bu arada diger mm-
tika yaglar1 yaninda az sayida Urfa yagina da yer vermistir. Kim-
yasal muayenelerden; sabunlagma sayisi, Reichert - Meissl, Iyod sa-
yis1, Ksilol sayisi, tereyag asidi sayisi, polenske sayisi ve asitlik de-
recesi tayinleri yapilmigtir.

Erimig yaglar grubuna dahil olan Urfa yag1 piyasada ve tica-
ret odalarinda ekseriya erimig yag olarak muamele gérmekte ise de,
aslinda hakiki Urfa yaglari, daima ismile kayid edilmekte ve satis-
lar1 ismi {izerinden yapilmaktadir. Bu suretle muamele goren yag-
lar emsaline nisbetle daima yiiksek fiat temin etmektedir.

Memleketimizde, diger memleketlerde oldugu gibi bir gida ko-
deksi yapilmadigindan, bunlarin ticaretini yapanlar arasinda sik sik,
maddelerin sabitelerinin kat’i hudutlarla tesbit edilmis olmamasin-
dan dolayi, ihtilaflar vuku’a gelmekte ve bazen adli mercilerde bile
karigikliklara sebebiyet vermektedir, :

Calismalarimiz, etrafli bir gekilde ele alinmiyan, kendisine has
ozelligi bulunan Urfa yagimin, kimyasal yapisim1 daha faz'a niimune
ile ortaya konmasi icin, sahsima mevzu olarak verilmigtir. Bu su-
retle, mesaimiz hem ilerde ele ailnacak caligmalara yardime: o'acak
ve hem de Urfa yaginin hakiki kimyasal yapisimi ortaya koymus
olacaktir.

Kimyasal yapis1 ortaya konurken, bu arada Standardizasyonu
ile ilgili hususlara da yer vermek zaruretinde oldugumuzu diisiine-
rek Urfa yagmin 6nemini de belirtilmistir. Bu hususlar bizzat m:n-
tikaya gidilerek, mahallinde yaptigimiz tetkikler sonunda elde edi-
len goriis ve bilgilere istinad ederek hazirlanmis, neticede, Urfa ya-
g birgok cepheli olarak tetkiki imkani saglanmigtir.

Urfa yagmin bazi yabanci memleketlerde ayni olmamakla be-
raber, benzer tipleri istihsal edilmektedir. Hindistan’da, Yakin Sark
ve Afrika’nin baz yerlerinde GHEE ismi verilen yag tipini buna mi-
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sal olarak verebiliriz. Ghee’'ye Misir'da SAMNA, baz Sark memle-
ketlerinde ise MISLEE denmektedir, KON, S.K. (20).

Ghee’nin istihsalinde manda siitii tercih edilmekte ve eritme
aninda yiiksek 1s1 120 - 150 santigrad derece tatbik edilmektedir, .
KON, S.K. (20).

Amerikada son zamanlarda benzer olarak DRY BUTTERFAT
istihsal edilmekte olup bunda tamamen teknik aletler kullanilmak-
tadir. WILYSTER. G. H. (33).

I — YAGLARIN BESLENMEDE ONEMI :

Yag insanlar tarafindan daima cok kiymetli bir yiyecek mad-
desi olarak kabul edilmigtir. Eskiden yagh yemekler zenginlik isa-
reti ve sofrada misafire gosterilen en biiyiik konukseverlik numune-
si olarak kabul edilirdi.

Ticari hayatta yaglar iizerindeki alig verisler diger maddelere
gore daha faz'a olur. Hatta diger yiyecek maddelerinin fiatlari yag-
lara gore ayarlanirdi. Herhangi bir iktisadi kriz aninda yag her sey-
den Once miiteessir olur ve hemen fiat: artardi. Harp zamanlar: hu-
sule gelen karigitk durumlarda yoklugu en cok hissedilen yiyecek-
lerden biri de yaglar olurdu. Bilhassa tereyag hemen ortadan kay-
bolur ve fiat1 da yiikselirdi.

Bugiin bile tereyag ayni seviyededir. Refah seviyesi artmig
memleketlerde bol bol tiiketilirken, geri kalmig iktisaden bozulmusg
memleketlerde, noksanligi hissedilmektedir.

COONS, C.M., (10) bildirdigine gére Amerika’da elde edilen
enerjinin 1910 da % 32 si, 1930 da % 36 s1, 1950 de % 40 yaglar-
dan temin edilmigtir. Bu senelere gore artig iiretiminin rolii oldugu
kadar refah seviyesiyle de ilgilidir.

Yag hem besleyici degeri ve hem de yemeklerimize verdigi lez-
zet noktai nazarindan hicbir surette terkedilemez bir gida madde-
sidir.

Protein, karbon hidrat ilé mukayese edildiginde enerji vermesi
bakimindan her ikisinden de {iistiinlitk saglamaktadir,

Bir gram protein ve karbon hidrat 4 kalori verir. Halbuki bir
gram yag 9 kalori vermektedir. Iki mislinden fazla bir enerji ver-
me giiciine sahip oldugu gibi ihtiva -ettigi yag asitleri bakimindan da
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tercih edilmege deger. Protein ve karbon hidratlar viicutta vazife'e-
rini gordiikten sonra bir kismi yaga donerek viicudun muhtelif yer-
lerinde depo edilir. Bu fikir ile hareket edildiginde, yag ihtiyacinin
protein ve karbon hidrat almak suretiyle kargilanacagi méanasi ¢i-
karsa da bu higbir zaman dogru olamaz.

Birinci husus, enerji temini i¢cin muhakkak ylyeceklenmlzde
yagh maddelere de yer vermemiz zaruridir. Alacagimiz yagm iki
misli protein veya karbon hidrata yer vermek icap edecektir.

ikinci ve miithim husus yag asitleri yoniinden dogru degildir.
Viicudun baz yag asitlerini muhakkak haricten dogrudan dogruya
almasi lazimdir. Haricten alinmasi zarurl olan bu yag asitlerine
Exogen yag asitleri denir, Bunlar Linoleik, Linolenik ve aragidonik
olup doymamig yag asitleri grubuna dahildir.

Exogen yag asitleri en cok yag yemek suretiyle almmaktadir.
Aksi halde protein ve karbon hidratlar ne kadar yaga cevrilirse
cevrilsin bu asitleri temin edemezler.

Bilhassa Linoleik asit bu ii¢ yag asidinin en miihimi olup, bes-
lenmenin merkezini tegkil eder. Linolenik asit farkli olmakla bera-
ber bes'enmede Linoleik yag asidi kadar 6demli degildir. Arasidonik
yag asidi, viicutta, Linoleik yag asidinin degisimi ile husule gelebil-
mektedir.

Linoleik asit yagh tohum ve yagh cekirdeklerde fazla miktar-
da bulunur. Zeytin yag1 yag asitlerinin 9% 10 unu Linoleik asittir.

Linoleik asit biiylime ve cogalma iizerine ¢ok miiteessir olup
bebeklerde de derinin normal yapismi temin eder. Hayvanlarda ise
fazla su kaybim onler ve Radiasyonlardan fazla zarar gérmesine
mani olur. '

Tereyag enerji yoniinden oldugu kadar, viicudun cok ihtiyac:
bulunan bazi vitaminleri biinyesinde bulundurmas: sebebile de
O6nemli olarak miitalda edilmelidir. '

AD.EK. Vitaminleri tereyagda bulunur. A. Vitamini bakimn-
dan degeri biiyiiktiir.

YONEY, Z. (35) bildirildigine gére, ortalama olarak 1 Kg. te-
reyagda 30864,40 I. U. A vitamini 992,07 I. U. D. vitamini 396,83 I.U.
B vitamini ihtiva etmektedir.

Tereyagin diger karbon hidrat ve protelnlere nazaran hazim
o'ma Ozelligi yiiksektir.

YONEY,; Z. (35) Tereyagm % 97,86 sim hazim olabildigini bil-
dirmigtir.
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Yaglarin, nebatl veyahut hayvani menseli olmalarinda beslen-
me yoniinden herhangi bir 6nem!i fark mevcut degildir. Insanlar en
cok bulabildigi yag1 tiiketmektedir. Buna, zeytinci mintikalarda en
cok zeytin yagmnin tiiketildigini misal olarak gosterebiliriz.

Miihim olan ihtiva ettikleri yag asitlerinin miktar ve cinsleri-
dir.

Nebati ve hayvani menseli yaglar tiiketildigi gibi bunun yam
sira, ayn1 menseli yaglarin hidrojene edilmig sekilleride bol bol kul-
lanilmaktadir.

Bilhassa yaglarin deveran ve hazim sistemleri iizerine yapmig
oldugu tesirlerden ileri gelen gikidyetlerin artmasi iizerine margarin-
lere itibar artmistir.

Yaglarda, yag ile miigterek bulunan bazi maddeler, beslenme-
mize ve metabolizma fonksiyonlarinda Gnemli rol oynamaktadir.

Yagda bulunan maddelerden kolesterin, bunlardan en miihi-
midir,

Kolesterin; kanin, sinir dokusunun ve viicudun diger k:simlari-
nin normal ve énem'i maddelerinden biridir. Insan ve hayvan viicu-
dunda oldugu g'bi nebatlarda da nebat siterolleri olarak sitesterol
ismile bulunur. Kolesterin normal olarak viicutta hiicreler tarafin-
dan, karacigerde Squelenden meydana getirilir.

COONS, S.M. (10) Squelenle beslenmis insanlarin kandaki ko-
lesterin seviyesinin hemen yiiksedigini ve 7 - 21 saatte en yiiksek
seviyeye eristigini bildirmistir.

Kolesterin, viicutta cnsel hormonlarmm tegekkiillerine yarar.
Kolesterin karaciger tarafindan safra asitlerine dondiiriilerek bar-
saklara verir. Burada yaglarin emilsiyon haline gecerek emilmesi-
ne hizmet eder.

STARY, Z. (28) Insan organizmasinda mevecut kolesterin mik-
tarinm 80 Gr. kadar oldugunu normal kan plazmasmm % 160 - 200
mg. kadar klesterin ihtiva ettigini bildirmistir,

Kolesterin viicutta normal olarak bulundugu icin digaridan ali-
nip alinmamasi mithim rol oynar. Ancak fazla alindig1 takdirde mik-
tar artar. Ancak kolesterin metabolizmasinin patolojik degisikligin-
de damar duvarlarinda bilyiik miktarlar halinde toplanir. Damar
sertliklerini ve bu suretle damarlarin kan tazyiklerine kargi koyan
elestiki durumlarin bozulmamasina, onlarin sertlesmelerine yol acar.
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II — TEREYAGIN KIMYASAL YAPISI

Urfa yagl, tereyaginin muamele gormesi neticesi elde edilmig
bir yag nev’i oldugundad aralarinda yap1 bakimindan benzerlikleri
_meveuttur. Bu miinasebetlerinden istifade ederek her tiirlii kimya-
sal Ozelliklerini agagiya ¢ikarmig bulunuyoruz. '

Tereyagl ihtiva ettigi maddelerin miktarina ve bunlarin 06ne-
mine gore iki kisma ayirarak miitala edilmigtir,

I — Siit Yag: : ; .,

Tereyag1 biinyesinde en fazla miktarda bulunan bir madde olup
tereyaga, yag manasim kazandirir. Miktar: istihsal teknigine, siitiin
efsafina, standartlara gore degisir.

Siit yag: sekilleri yuvarlak, cok kiiciik yag globiillerinden iba-
rettir.

- PETERSEN, (26)’e gore 1 — 10 mikron arasinda biiyiikliikle-
ri degismekte olup etraflarinda bir membran mevcuttur.

R. SASAKIYE ve S. KOYAMA, (27) Yapmis olduklar: mesai-
de, membranin lipoprotein tabiatinde oldugunu ortaya koymus-

Siit yagi, yag asitleriyle beraber gliserinin birlesmesinden mey-
dana gelmig trigliseriter karigimindan ibaret bir kimyasal yapiya
sahiptir.

Trigliseritleri ihtiva eden yag asitleri ayni cins olursa buna ba-
‘'sit trigliserit denir. Trigliseritleri ihtiva eden yag asitlrei ayni cins
olmayip karigik olursa, karigik trglserit denir.

. Trigliseritler, gliserinin, yag asitleriyle yapmig oldugu bir ter-
kiptir.

Gliserin : 3 degerli bir alkol olup her oranda su ile kari-
sapilir.

H
H—C—OH
H—-C—OH
H—C—OH

H

Gliserin

Vasatta KHSO, oldugu takdirde, viiksek derecelerde eritilirse,
Akril Aldehit husule gelir. Rahatsiz edici kokusuyla hemen taninir.
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CH:OH — CHOH — CH:OH....ooseerreeeens CH: — CH — CHO — 2H:0

Yag Asitleri: CH ve O ibaret olup yagin énemli mik-
tarim tegkil ederler. Tabil yaglarda trigliserit olarak bulunurlar. Bo-
zulmug durumarda serbest halde rastlamir, Yag asidi cesidi, yag-
larin nev’ine gore degigir. Baz1 yaglar da bir gegit yag asidi miktar
olarak iistiinlitk arzeder.

STARY, Z. (28), zeytinyaginin % 80 ni oleik asitten ibaret ol-
dugunu bildirmigtir. Siit yaginda yag asidi nisbeti % 94,8 olup ce-
gitli yag asitlerini ihtiva eder.

Yag asitleri muhtelif O&zelliklerine gore miitalda edilmektedir.
Bunlar asagiya cikarilmistir.

1 — Doymus yag asitleri :

Siit yagmin biinyesinde bulunan yag asitlerinin bir kismi doy-
mus karakterdedir. Kimyasal biinyelerinde oksijen sabit olup hid-
rojen sayisi, karbon sayisinn iki mislinden bir fazladir.

Cn H'.’n S § OOOH
LING, R.E. (21),e gore doymus yag asitlerine ait bir liste,
cetvel 1, gosterilmigtir,
CETVEL : 1

Siit Yaglmn Ihtiva Ettigi Yag Asitlerinden Doymus Yag Asitleriyle
Doymamus Yag Asitleri

% Ucucu erirligi
Formiil Ismi Miktar Ucuculugu Suda
A. Doymus
C.H,COOH Butirik 3,5 Mayi Ucucu Erir
CsH:;COOH Kaproik 2,0 Mayi Ucucu Az Erir
C;H::COOK Kaprilik 1,0 Mayi Ucucu Cok Az Erir
C:H::COOH Kaprik 2,0 Kat Ucucu Cok Az Erir
C;:H:COOH Laurik 2,5 Kati ‘Az Ucucu Erime
CisH:,COOH Miristik 10,0 Kati Cok Az Ugucu Erimez
CussH COOH Palmitik 25,0 Kati Ucmaz Erimez
B. C;H::COOH Stearik 10,5 Kati Ucgmaz Erimez
CuH»COOH Aragidik 0,5 Kati Ucmaz Erimez
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C. Doymamig

C:H:;,COOH Dekenok — — —_ —
C1:H:xCOOH Laurik 5,0 Mayi Ucmaz Erimez
C1:H::COOH Tetradekenoik

C;H:;COOH Oleik 33,0 Mayi Ucmaz

C:;Hs;COOH Linoleik 4,0 Mayi Ucmaz Erimez

Doymusg yag asitlerinin yiiksek karbonlu olanlar: kati halde bu-
lunur. Tereyagdaki yag asitleri cok cesitli bulunmakta ve daha zi-
yade asag1 karbonlular tegkil etmektedir. '

2 — Doymamis Yag Asitleri :

Doymamig yag asitlerinde de oksijen sayis1 sabit olup yalmz
hidrojen adedi karbon sayisinin iki mislinden c¢ift bag sayisi kadar
nksandir. Formiilii agagiya cikariimigtir.

CooH
Cn H2n — Gift bag sayvist

Doymamig yag asitlerinde doymamig serbest baglar mevcuttur.
Bu serbest baglara bazi madde'erin kolayca baglanmasindan yag
sanayiinde istifade edilmektedir. Ayni zamanda gene bu Ozellikten
istifade ederek yaglardaki bazi kontrollar imkan dahiline girmistir.

Hayvani ve nebati menseli yaglar platin veya nikel katalizator-
ler muvacehesinde hidrojenle muamele edildigi takdirde yaglarmn
serlestirilmesi miimkiin olmaktadir. Daima kullandigimiz marga-
rinler bu sekilde elde edilmektedir. Husule gelen sertlesme, doyma-
mis yag asidinin serbest koluna hidrojenin girmesi suretiyle mey-
dana gelmektedir.

CH:(CH:),CH = CH:(CH). COOH
Doymamis yag asidi
S1v1
+
H—H
CH:(CH:.),CH: = CH:(CH). COOH
Doymus yag asidi
kati
Doymamig yag asitlerinin tespitinde iyod sayis1 kullanilir. Bun-
da da, doymanus yag asitlerinin serbest kollarindan istifade edil-
mektedir. Dymamis yag asitleri hallojeniirlerden iyoda karsi haris
oldugundan, iyod doymamis serbest kola baglanir. Baglanan iyod
miktarina goére doymamis yag asiterinin tayinleri yapilmis olur.
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Tereyagda, doymamig yag asitlerinden en fazla miktarda Linoleik
ve Oleik asit bulunur.

3 — Suda eriyen, erimeyen yag asitleri :

Tereyagimda bulunan yag asitlerinden Butirik, Kaproik, Kapri-
lik ve Kaprik asitlerin suda erime oOzellikeri vardir. Erimeyen yag
asitlerinin tespitinde, Hehner Sayis: kullanilir. Bu yag asitlerine ait
diger ozellikler cetvel 1 de, gosterilmigtir.

4 — Ucan ugmayan yag asitleri :

Baz1 yag asitlerinin, eriyip erimeme, 6zelliklerinden bagka, su-
da eridikten sonra su buhariyle beraber ucup u¢mama ozellikleri
mevecuttur, Ugma kabiliyet'eri, erime ozellik'eriyle yakinen ilgilidir.
Bu dogru orantili olarak artar. En fazla erime kabiliyeti olan buti-
rik asit aym1 zamanda ugucu ozelligi de vardir. Ugucu olmayan yag
12 karbondan yukar: yag asitleri bu ozellige sahiptir. Ugucu yag
asitleri kokarlar. Bunlardan en 6nemlisi olan ve ayni zamanda tere-
yaga kendine has kokuyu kazandiran butirik asittir, PETERSEN,
(26), Ucmayan yag asitlerinin miktarinin % 83 - 88 oldugunu bil-
dirmistir.

II — Siit yag: ile birlesmis maddeler :

Miktar olarak az o'maklag beraber alinmalari viicutta Onemli
tesirler icra etmektedir. Bunlarin en Onemlileri Stearinler ve Fos-
folipitler olup asagida sira ile anlatimigtir,

Stearinler

Kati billtirl maddeler olup yaglarin erime noktasimn iistiindeki
derecelerde erirler. Stearinlerden en miihimi kolestirindir.

Kati billiri maddeler olup yaglarin erime noktasinin iistiinde-
ki derecelerde erirler. Stearinlerden en miithimi kolesterindir.

Kolesterin : Viicut hiicrelerinde ve kanda mevcut olup C:,0
OH formiile edilir. Ko'esterinlerin metabolizmada beslenme esnasm-
da alinan fazla yag ile ilgili oldugu anlagilmistir. Yalniz, Kolesterin
ayni zamanda endogan olarak da viicutta tesekkiil etmektedir.
STARY, Z. (28), Vejetariyen bir rejimin kolesterin ihtiva etmedigi
halde, uzun bir miiddet bu rejimle beslenen kimselerde ko'esterolun
noksanliginin hissedilmedigini bildirmigtir,
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Fosfolipidler

Bu gruba dahil maddelerin terkibinde yag asitlerinden bagka fos-
for bulunur. Fosfolipidler viicutta beyin ve sinir dokularinda fazla
miktarda bulunur.

Lesitin : Fosfatid gurubuna dahil maddelerden biri olup tere-
yagda miktar1 en fazla maddelerden biridir. Lesitin yag g’obulleri-
nin etrafinda bulundugundan krema ve tereyag da fazla miktarda
bulunur. Lesitin, hidroliz esnasinda kolin ve nihayet trimetilamin
haline gectiginden, tereyaglarda husule gelen anormal kokulardan,
balik yagi1 kokusunu bunu atfetmektedirler.

Kefalin ve Sifingomiyelin : Tereyagda az miktarda bulunurlar.
Kefalin, Lesitin gibi sicak alkolde erimez.

III — Yagsiz kuru maddeler :

Burada sayacagimiz maddelerin siit yag alikasi yoktur. Bun-
lar, tereyagin clde edilmesi esnasinda tereyaga siitten gecmektedir.

HUNZIKER, (14), bu maddelerin protein, madeni madde, Lak-
toz ve baz asitler oldugu, vasati olarak miktarmnin % 0,7 - 0,8 oldu-
gunu bildirmistir,

PETERSEN, (26) ise bu miktarn % 0,1 - % 0,35 oldugunu
bildirmistir,

Tereyagm biinyesinde, prtein, laktoz, madeni maddelerden bas-
ka bazi maddeler vardirki bunlar miktar olarak cok azdir. Bunlar-
dan, vitaminler ve tereyaga kendisine mahsus sar:dan koyuya dog-
ru degigen rengi veren renk maddeleri sayilir. Gerek vitaminler ve
gerekse renk maddeleri dogrudan dogruya siitten tereyaga intikal
ederler.

ITIl. YAGLARDA HUSULE GELEN KIMYASAL
BOZUKLUKLAR

Yaglar biinyelerini tegkil eden bazi maddelerin stabil olmayan
yapilar: sebebile muhtelif harici tesirler a'tinda kalarak bozulmak-
tadirlar.

Husulc gelen bozulmalarin en miihimi acimadir. Yaglarin ac:-
malar: cok eskiden beri bilinmesine ragmen, sebepleri bugiin bile
kat’i olarak izah edilememektedir, KIRSCHENBAUER (19).
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STARY, Z. (28), yaglarda husule gelen bozulmalar: ii¢ kisim-
da incelemektedir. Bunlar, yaglarin Hidrolizi ve oksidasyon netice-
si meydana c¢ikan Aldehitlerin tegekkiilii ve Ketonlarin meydana ge-
ligidir.

Yaglarin Hidrolizi : Yaglar su almak suretile yag asidi ve gli-
serine ayrilmak suretile hidrolize olurlar, Hidroliz ameliyesinde,
asitler, alkaliler ve anzimler katalitik bir rol oynayarak yaglarin
hidrolize olmasini temin eder. Lipez anzimi hazim sisteminde oldu-
gu gibi, yaglarin istihsali esnasinda siitten tereyaglarna intikal et-
mesi suretile hidrolitik bozulmalara sebebiyet verir. Lipaz anzimi-
nin tesirinden yaglar1 kurtarmak igin, ya siitleri iyice 1sitmali ve-
yahut yaglarin biinyesindeki yagsiz kuru madde miktarmi, en kii-
ciik miktara indirmelidir. Bu suretle yaglardaki hidrolitik acimanin
onii alinmis olur.

Oksidasyon : Umumiyetle husule gelen bozulmalar, oksijenin
doymamig baglara hiicumu neticesi husule gelmektedir, KIRSCHEN-
BAUER, (19). Oksijenin doymamig yag asitlerine tesiri neticesi
yaglarda acima ile beraber, icyagims: lezzet, sabun tadi nebati ya3
lezzeti gibi anormal durumlar belirir, ALP, F. (2).

Yaglarm bu gibi bozulmalardan - 6nlenmesine imkan yoktur.
Ciinkii tereyaglarin % 40 1 doymamisg yag asit'erinden ibaret ola-
rak tegekkiil etmektedir, LING, E.R. (21). Bu durum kargisinda
yaglar: miimkiin mertebe iyi sartlarda muhafaza etmek ve istihsal
esnas:nda azami derecede sihhi sartlara riayet etmek lazimdir. Es-
kiden oldugu gibi simdi bile koylerde yag istihsal edenler, yaglarin
hava ile temas sathini azaltmak i¢in onlar1 agizlar1 dar kaplarda
saklarlar ve iistlerini iyice kapatirlard;, MEYER, (22).

Yaglardaki doymamis yag asitleri oksijen sebebile 6nce pe-
roksitlere ve sonra bunlarda parcalanarak a'dehitlere doner.

STARY, Z. (28) peroksitlerin dnce yavas yavas husule geldigi-
ni fakat peroksitlerin adedi arttikca bunlar biribirini otolitik olarak
katalize ederek reaksiyonlarin hizlandigimi ve bu suretle bozulma-
nmn siir'atlendigini bildirmistir,

Oksidasyon ile bozulmalarm Oniine gecmek icin yaglarda perok-
sitlerin tesekkiiliine mani olmak icap eder. Bunlari ¢nleyici madde-
lere «antioksidanlar» denir. Antioksidan olarak polifenoller, gallus
asidi gibi maddeler kullanilir,

Aldehitlerin tegekkiiliinden sonra pargalanma devam ederck
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bikarbon atomlarmin oksidasyonu ile keto asitleri ve nihayet me-
til ketonlar husule gelir. '

Yaglarda acilik tayinlerinde, aciligin derecesini bilmek liizum-
ludur. Kreis metodu ile caligirken, yagin aciliginin aldehitlerin te-
sekkiil etmis devrede bulunmas: icap eder, ¢linkii floroglisin ancak
epthidrinaldehit ile renk vermektedir. TOLGAY, Z. (31).

Oksidasyonun baglamasiyla yavag olan ilk andaki bozulmalar
bilahare birden siir'atlenir ve bu arada pek ¢ok ara mahsulleri te-
sekkiil eder. Yagin kalitesinde husule gelen bozulmalar yalniz onun
satis giiciinii diisiirmez, bu gibi yaglar yiyen insanlarin saghgim da
tehlikeye diigiiriir.

OMURTAK, C.A. (25), yazmis oldugu kitabinda «Bunun giin-
liik hayatimizda nekadar miihim oldugu heniiz malimumuz degildir.
Bununla beraber kizartma esnasinda oksidi olmus yaglarmm kullanil-
mas1 baz1 kimseler iizerinde zararli tesirler icra eder. Yapilan baz
tecriibeler cok fazla okside olmug yaglarin organizma tarafindan
taze yaglarda oldugu gibi derhal absorbe edilmedigini gdstermistir.»
Demek suretiyle okside olmug yaglardan istifade edilemiyecegini ak-
si halde saghgimizin zarar gorebilecegini agikca bildirmistir.

Yaglarin bozulmasini Onlemek icin en iyi gekilde saklamak ve
bilhassa istihsalinde g¢ok temiz saglam hayvanlardan elde edilmis
stitleri kullanmak icap eder.

IV. ISTIHSAL METODU

Urfa yagiin istihsalinde, Vilayet dahilinde ufak farklar ha-
ric, hemen hemen ayni metod kullanmilmaktadir. Miistahsil seneler-
den beri babadan gbrme bir aligkanlikla, yag istihsal etmekte, ta-
mamen iptidai ve yoksul sartlarda caligmaktadir.

I. KULLANILAN MALZEME :

Urfa yaginin istihsali gayet basit bir sekilde yapilmakta ve
kullanilan malzeme hususiyet arz etmektedir. Bunlar: piyasadan te-
min etmek daima miimkiindiir.

Y a y 1 k : Istihsal mintikasinda yaptigimiz tetkikatta, miistah-
silin cok biiyiik bir cogunlukla TULUK tabir edilen yayiklardan kul-
landig1 (Resim : 1) goriilmiistiir. Bunlar resimde goriildiigii gibi,
ic ayak sehpaya asilmakta ve el hareketile kullamilmaktadir.
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Tulugun kendisi terbiye edilmis deriden yapilmakta ve iist yii-
ziine capraz sopalar gecirmak suretile sekillendirilmektedir. Bir
ucunda, yagin alinmasina ve siitiin konmasina yariyan bir agiz mev-
cut olup, kullanilacag: zaman baglamak suretile icindeki disari ak-
madan calkalanir. Tulugun temizlenmesi ¢ok gii¢ oldugundan, ekse-
riya c¢irkin bir manzara arz eder. Bu yolla yagin biinyesine mikror-
ganizma gayet kolayca niifuz eder. -

—

(Resim : 1) (Resim : 2)
Urfa mintikasinda kullamilan tuluk Tahta Yayik

Yayiklar yag istihsalinde kullamldigi gibi, yagin saklanmasin-
da da kullanilmaktadir. Bu sekilde saklanan yaglarin daha iyi oldu-
gu sOylenmekte ise de eger uzun miiddet kalirsa yagin kokusunun
degistigi goriilmektedir.

Tuluktan bagka yag istihsalinde tahtadan yapilmis yayiklarda
varsa da (Resim : 2) pek nadirdir. Halk arasinda itibar edilmemek-
tedir. Bunun miihim sebebi, koyliiniin tuluk gibi, kendinin yapmayip
haricten para ile almak mecburiyetinde olmasidir. Bu sekilde tahta-
dan yapilan yayiklarda temiz'ik, tuluklara gore daha iyi yapilmak-
ta ve yag zayiati daha az olmaktadir.

Yag Eritme Kazani : Benzeri her evde bulunabilen, bakirdan
mamfll, muhtelif hacimde bir kaptir. Hicbir 6zelligi olmayip, yag
eritmeden bagka, su tasimada ve su toplamada kullanildig: gibi icin-
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de her sey kaynatilir. Kaidesi yuvarlak ve hafif bombeli olup tasin-
masi icin iki kulpu (Resim : 3) vardir.

Kepce: Yag eritme kazaninda, yagin erime aninda kargti-
rilmasina yarar. Agactan mamil olup, bir ucu kepce seklinde genis-
ce olup, uzunca bir sapla birlegtirilmistir. Yagin karigtirilmasinda
kullani!dig1 gibi, yag eritirken iistte husule gelen kopiigii disar1 al-
maga yarar (Sekil : 3).

H u ni : Kazanda eriyen yagin, saklama kaplarina devri anin-
da yagmn siiziilmesinde kullanilir, Bakir veya tenekeden mamfl olup
seklen alelade hunilere benzer yalniz biraz Dbiiyiiktiir. Diger
bir fark, siiziilmeye yariyan iist kismi tam manés: ile konik olma-
yip hafifce yarim kiireyi andiracak tarzda ovaldir. (Sekil : 3). Siiz-
me esnasinda huninin iizerine bir bez veya tiilbent gerilir.

(Resim : 3)
Yag eritme kazam, huni ve kepce

Yukarida saydigimiz malzemenin higbir hususiyeti yoktur. Bun-
lar muhtelif kapasite ve gekilde temin edilmekte, umumiyetle bu mal-
zeme yag istihsalinden bagka, diger giinliik igler i¢inde kullanmilmak-
tadir.

2. TEKNIK :

Urfa yaglarinin elde edilmesi teknigi ustalik istemiyen bir ig
olup her koylii kendisi yag istihsal edebilmektedir. Istihsal mmntikas:
dahilinde, mintikalar arasinda yag istihsailnde farkl gekil kullanil-
digh anlatilirsa da, bunlar esastan ziyade, teferruattir.
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IZMEN, E. R. (15) nin de teyid ettigi gibi memleketimizde te-
reyag istihsalinde ¢ig siit, krema ve yogurt kullanilir. Urfa yagimn
istihsal edildigi mintikalarda Krema makineleri hemen hemen yok
denecek kadar azdir. Halk burada tereyag istihsalinde ekseriyetle
yogurt kullanmir. Cig siitten yag istihsal edildigini gormedik. Fakat
sorduklarimizdan bazlari, bu suretle de yag istihsal edenlerin mev-
cut oldugunu soyledi.

\

TEREYAGIN ELDE EDILMESI

Sagimi miiteakip, toplanan siitler, kazanlarda veya benzeri kap-
lar iginde fazla harhh olmayan bir ateg iistiinde kaynatilir pismis
bir tat ve kokunun husulii isitilmanin kafi geldigini gosterir. Isitma
umumiyetle 1-1,5, saat siirer. Bu siitiin miktarina baglidir. Isitma
aninda dibinin tutup, siite ve dolayisiyle tereyaga yamk kokusu gegc-
mesin diye, karigtirllir. Isitmanin kafi goriilmesiyle, kazan atesten
indirilir ve mayalama derecesi 40 - 45 C dereceye kadar sogutulur.
Siit mayalanir etrafi ve iistii ortiillerek bir kenarda yogurt haline
gelinceye kadar birakilir. Yogurdun tesekkiilii ile tereyag istihsali-
ne baglanir.

Kaptaki yogurt homojen bir hale getirilmek iizere, kepce ile
iyice karigtirihir, Miktar: kafi tulumun icine konur. Sonra iizerine
gecenin ayazinda, evlerin damlarinda 10 -15 C dereceye kadar so-
gutulmus sudan konur ve tulum gerilinceye kadar sisirilir, agz1 bag-
lanarak uclarindan sehpaya asilir. Bu halde tulum yayiklamaya ha-
zir demektir. Giinesin dogmasile hava aniden 1sir, sicakta yayik-
lama yapilmaz.

Tereyag istihsali daima sabahin ¢ok erken saatinde baglar ve
etrafin 1simmmasile son bulur.

YONEY, Z. (35), bildirdigine gore sicakta yapilan yayiklama
asitlik derecesine tesir etmektedir. Yayiklama, yayiklama giiciine
ve yayigin icindeki maddeye tabi olarak degisir. Umumiyetle yarim
ile bir saat siirer. Yayiklama bitmeden, tereyagin olup olmadigim
anlamak icin bir ara yayik acilir kontrol edilir. Tereyagin oldugu-
na kanaat getirildikten sonra, tereyag bir tiilbentten siiziilerek ayi-
ranindan ayrilir ve iizerine biraz daha soguk su konarak tekrar ya-
yiklanir. Bu suretle ayran kismi yagdan tamamen ayrilmis olur.

Yagin icinde bulunan tegekkiil etmis tereyag, hemen disar1 ali-
nir ve kiip, teneke veya deriden yapilmig bir tulum igine almir. Yalniz
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bazi mintikalarda, tereyag bmktlrme kabmm icine a.hmrken iizerine
hafifce tuz konur. s

Az miktarda yag 1§1eyen1er, ekserlyetle elde etikleri yaglar: al-
diklar1 kaplarda, miktar1 kafi birikinceye kadar, bekletlrler. Fakat
umumiyetle hemen eritme ameliyesine baglarlar. Havalarin fazla
sicak olmasi, saklama imkanlarinin k1fayets1z olmasi sebebile, bu
sekilde hemen eritilmeden bekletilen yaglarin asidi yiikselmekte ve
yavas yavag acimalar husule gelmektedir. Urfa mintikasinda yag-
lar biiyiik bir kseriyetle, hemien  eritildiginden fazla makbul tutul-
maktadirlar. Bu ozelliginden bahis edenler miibalagalida olsa, sene-
lerce saklandigm iddia etmektedirler.

TEREYAGIN ERITILMESI

Biriktirilmig veya hemen elde edilmig yaglar, . eritilmek icin
kazan icine bosaltilir, Kazan kafi miktarda doldurulduktan sonra
hafif bir ates iistiine oturtularak 50 - 60. C dereceyi bulan bir sicak-
likta eritilir. Isitmak igin odun, tezek veya kuru otlar kullamlr.
Atesin fazla alevli ve sicak olmamasina bilhassa dikkat edilir. Fazla
sicaklik dip kisminda ani yanmalara sebebiyet vermekte ve neticesin-
de yaglarda telafisi imkansiz bir yamk kokusu husule gelmektedir.

Tereyagmn eritilmesi ilerledikge iizerinde ©ncéleri hafif fakat
sonralar1 artan miktarda bir kopitk husule geldigi goriiliir. Kopiik
husule geldikce, kepge ile iizerinden azar azar alinir ve hichir za-
man yagm icinde kalmasina miisaade edilmez. Alinmamas: halinde
yagin hem hos olmayan bir koku aldig1 ve hemde bdyle yaglarm"
daha kisa zamanda bozuldugu iddia’ edilmektedir. Kazandaki yagm
tamamen berrak hale gelmesi ve icindeki biitiin yag kiitlelerinin eri-
mesi halinde eritmeye, altindan atesi tamamen cekmek suretiyle
son verilir. Kazandaki yag bir miiddet kendi haline birakilir. Bu
anda yag hafifce sogur ve ayni zamanda icinde bulunan, yagdan
baska maddeler kazanin dibine yavas yavas cOker. Bundan sonra
sira, erimis yaglarin, muhafaza edilecegi kaplarin igine alinmasina
gelir.

Urfa yaglarmln saklanmasi icin muhtelif kaplar kullamlmakta-
dir. Piyasaya cikarilip satilacak veya baska memleketlere génderi-
lecekler igin umumiyetle teneke kaplar kullanilir. Tenekeler ekseri-
yetle piyasadan, kullanilmig olarak temin edilmekte ki bunlarin ek-
serisi, motor yakitlarina ait olmaktadir. Baz tiiccar yeni teneke
kullanmakta ise de miktar1 pek azdir. Tenekeden baska deriden ya-
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pilmis tuulmlar ve kiipler de kullanilmaktadir. Son ikisi daha ziya-
de mahalli sartlarda kullanilmakta, piyasaya cikacaklarda daha
muntazam ve temizlenmesi kolay oldugu igin, tenekeler tercih edil-
mektedir.

Tenekelerdeki yaglar bir miiddet bekletildikten sonra, agizlari
lehimlenerek, sevk giiniine veya istihldk edilecegi 4na kadar bekle-
tilmek iizere, muhitteki en serin yerlere istif edilir. Kiiplerin agiz-
lar1 ise ya bir deri pargasi veya bir bezle baglanir. Tulumlar ise, uc-
larindan aym gekilde baglanarak, serin bir yere birakilir, Piyasaya
hemen sevk edilecek yaglarin agizlar1 tam ménasile baglanmaz ve-
ya kapatilmaz. Meseld tenekeler, satis muamelesi bitinceye kadar
lehimlenmeden bekletilir. Yaglarin muayene edilmesi i¢in, bu gekil-
de hareket edilir. Evlerde saklanacak yaglarda kiipler sayet sirsiz
is, yagin hava almamas! ve zamanla sizint1 yapmamas: igin ic'eri
pekmez, yag ve un karigim ile kaplanir.

Satis yapilip tiiccarin eline gegen yaglar, halkin elindekilere
nisbetle, daha temiz ve iyi kalitededirler.

V. URFA YAGININ ONEMI

Cok miktarda hayvan mevcudunu biinyesinde bulunduran Urfa
Vilayeti dahilinde, halkin en miihim gegcim vasitasi, hayvanciik ve
ziraattir. Mintikada herhangi bir sanayilesme hamlesi o'mayip ay-
rica mintikada bunu icap ettirecek bir durum da mevcut degildir.
Senelerden beri biitiin gecimini topraktan temin etmeye alismis bu
ziimre, bunu temin igin iki biiyiik menbadan istifade etmektedir. Bi-
rincisi toprak ikincisi ise hayvanciliktir.

Mmntikanin meteorolojik durumu tetkik edilirse (Cetvel 2 -3),
iklim itibarile arazinin kuru ziraat ile hayvancihiga uygun oldugu
goriiliir,

Nitekim, Urfa mintikasinda basta bugday olmak iizere diger
dane yemler fazla miktarda iiretilmektedir.

Cetvel : 2
Urfa mmtikasmin 1962 yihi meteorolojik durumu
~ Yagis Vasati suhunet
_Kgr. ce
Ocak 69,05 6,9
Subat 127,04 7,0
-Mart 11,03 12,0 ‘
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Nisan
Mayis
Haziran
Temmuz
Agustos
Eyliil
Ekim
Kasim
Aralik

40,07 15,02
14,04 23,07
Ciiz’i 29,03
Yok 32,07
» 32,08
> 27,08
12,09 20,7
8,01 10,4
139,02 8,9
Cetvel : 3 ‘

Eski senelere gore Urfa mintikasmin yagis

vasatileri Kgr.

Yafis Yih AYLAR Yiluk
1 2 3 a| 5| 6| 7| 8] 9|10 11| 12
24| 133| 108| 100|73|43|04|02]02({08]|40]|72] 102] 500

(1) Son rasat yihi 1955 dir.

Istihsal mintikasinda yaptigimiz arastirmada, halkin eline yag

istihsalinden iyi para gectigi 6grenilmistir,
yaZiin, miistahsil i¢in bagli bagina kir zengin'ik

Bilhassa eskiden Urfa
kaynag: oldugu,

bunun son senelerde yalniz degerini eskisine nisbetle kaybettigi 6g-

renilmistir.

URFA TICARET ODASINDA, (32), yaptigimiz tetkikde, mua-
mele goren yag miktarinin asagidaki sekilde, daima istihsal seviye-
sinden diigtiigiinii géstermistir (Cetvel 4).

Yili

1952
1953
1954
1955
1956
1957
1958
1955
1960

Cetvel : 4
Urfa ticaret odasinda muamele goren

yag miktar
Teneke Kilo
40,000 720,000
61,000 1,103,400
62,451 1,124,118
36,118 650,124
.20,000 360,000
21,400 385,200
24,500 441,000
19,750 355,500
18,450 332,100
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Cetvel 4 deki miktarlarin, 1955 senesine kadar olanlari Ticaret
Odas! tarafindan kat’i kayitlara uygun olarak verilmis oldugu hal-
de, 1955 den sonraki kisim, tahmini olmustur. 1955 senesine kadar,
Ticaret Odasi1 Urfa yagmin standardim korumak igin, yag satigla-
rin1 gayet siki bir sekilde kontrol etmis ve bu hususta bilyiik gay-
ret gostermistir. Fakat bundan sonraki seneler mevzuatin miisait-
sizligi yiiziinden bu isi ayni dikkatle takip edememistir.

ISTANBUL TICARET BORSASI, (30), ile yaptigimiz yazisma-
da Urfa yagmin diger yaglara nazaran daima en iistiin fiatla mua-
mele gordiigii ogrenilmigstir. (Cetvel 5) de bu husus acikca goziik-
mektedir,

Cetvel : 5

Istanbul Ticaret Borsasinda Fiat Durumu
Nev’i Lira Krs.
Urfa yag: birinci nev’i 14 - 15
Trabzon eritilmis d 11,50
Diyarbakir birinci nev’i , 11 - 11,50
Kars yag birinci nev'i ’ 11 - 11,50
Siverek yagi 12 - 13

Diger yaglarin fevkinde olan bu fiat, miistahsil icin cazip ol-
makla beraber, miistahsil tam méinasile bundan istifade edememek-
tedir. Aradaki mutavassit ziimre, yag1 miistahsilin elinden daha
ucuz almakta ve yiiksek fiatla devretmektedir. Burada, miistahsil-
den ziyade bu igde aracilik yapan komisyoncular kazanmaktadir.
Yag satiglari, ekseriyetle istihsal edildigi yerlerde mahsuliin idrakin-
den evvel gGtiirii bir fiat iizerinden yapilmakta, yeni sene mahsulii
miistahsilin elinden gayet ciiz’i bir para vermek suretile daha evvel-
den satin alinmaktadir.

(Cetvel 4) de bildirilen istihsal miktarlari yalniz Urfa minti-
kasinda istihsal edilmig ve Urfa Ticaret Odasinda muamele gérmiis
yaglara aittir. Halbuki Urfa pazarmma ugramadan istihsal edildigi
yerden satisi yapilir ve diger miistehlik mintikalara sevk edilmek-
tedir. Siverek mintikasinda istihsal edilen yaglarin miithim kismi,
dogrudan dogruya harice gonderilmekte ve bilhassa Diyarba-
kir'da satis gormektedir. Istanbul Ticaret Odas: tarafindan bildi-
rilen (Cetvel 5) yazida ayni evsafa haiz oldugu halde, dis piyasa-
lara Siverek yag1 olarak sevk edilen Urfa yagi icin ayr1 muamele
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yapilmakta ve bunun da fiati farkli olmaktadir., Aslindg biitiin bu
miktarlarm Urfa yagina ilavesi gerekir. Yalmz Siverek mintikasin-
dan dogrudan dogruya Istanbul Borsasma gonderilen yag miktara-
r1 1962 senesinde 35 - 40 bin tenekedir.

Bu durum karsisinda, Urfa yag: istihsal miktarmi kat’i olarak
bildirmege imkan yoktur. Yaptigimiz sorusturma ve elde ettigimiz
maliimata gore, yag istihsali, yukarida bildirdigimiz miktarlarm 3
misline balig olmaktadir. Buna evlerde sarf olan, miktarlar da da-
hildir.

(Sekil : 4)
Yag eritme kazam

Miistahsilin elinden ¢ikan yag, tiiccarin eline gegince tiiccarlar,
eger aldigi yagdan emin degilse, onu (Sekil 4) goriilen kazanlar
icinde hafif¢e tekrar eritir ve ondan sonra ANBAR tabir edilen ici
cinko ile kaplh tahtadan yapilmis (Sekil 5) sandiklar igine siizmek
suretiyle doker ve burada elinde mevcut temiz tenekelere bosaltir
ve agizlarmi lehimleterek depoya kaldirir

(Sekil : 5)
Anbar
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OZEL KISIM
ARASTIRMALAR

A — MATERYAL ve METOD :

Urfa yag1 iizerine yaptigim bu aragtirmada bizi en ¢ok ugras-
tiran hususlardan biri, niimune temini olmustur. Piyasadan muaye-
nelerimize esas tegkil edecek evsafta, giivenilir Urfa yag: niimune-
sinin temin edilemiyecegini gOstermistir. Bu sebeple mahallinden
niimune temini cihetine gidilerek sahsen, Urfa Viliyet Veteriner Mii-
diirliigii, Ilceler Veteriner tegkilitile, istihsal mintikasinda bizzat bu
isi, yapan ve bunun ticaretile ugrasan baz gahislarla temasa ge
cilmek suretile denemelerimiz icin istenilen evsafta materyal temim
miimkiin olabilmigtir.

Niimuneler, tarafimizdan temizlenerek gonderilmis 100 cc. ka-
pasiteli ve agizlar1 bagalit kapakli sigeler icinde en seri vas:ta ile
laboratuvarmmiza yollanmigtir, '

Muayenelerde tam manésiyle emniyeti saglamak igin niimuneler,
Urfa yag1 en fazla istihsal aylar: olan Mayis - Temmuz aylar: i¢cinde
alinmig ve birbirini takip eden, partiler halinde laboratuvara yollan-
migtir. Muayeneler esnasinda niimuneler sogukta saklanmigtir.
Cem’an 50 niimune iizrinde, araliksiz olarak muayeneler yapilaraik
bitirilmistir.

METOD:

Aragtirmalarimizda, agagidaki kimyasal muayeneler yapilmis-

1 — Su tayini

2 — Yag tayini

3 — Yagsiz kuru madde

4 — Asidite

5 — Acilik

6 — Reichert - Meissle sayisi
7 — Polenske sayisi

8 — Sabunlagma sayisi

9 — Hehner sayisi

10 — Iyod sayisi
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No.

Aragtirmalar i¢in kullandigimiz muayeneler standard metodlar
arasindan secilmistir. Bu suretle bulunan neticeler de bir uygunluk
ve kontrol imkani saglanmigtir.

Alndig: Tarih Mintikas:

o
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No. Alndigy Tarih Mintikasi Niimuneyi Alan

36 » Harran Hasan Imsak
37 » » » »
38 » » : » »
39 » » _ » »
40 » » » »
41 » » » »
42 24/6/1963 Merkez Mehmet Imsak
43 » » » »
44 » Surug » »
45 » Harran » »
46 » » » »
47 » . » » »
48 » Surug > »
49 » » > »
50 » » » »

RUTUBET - YAG - YAGSIZ - KURU MADDE TAYINI

Yagin terkibinde bulunan rutubet, yag ve yagsiz madde'ere ait
miktarlarin tayinlerinde kullandigimiz maddelerin esaslar1 Kohman
tarafindan konmustur. PETERSEN, (26) Biz A. O. A. C,, (7), tara-
findan modifie edilmis seklini, Amerika da Standard, metod olarak
kabul edildigi icin muayenelerimiz esas olarak kabul etmis oluyo-
ruz.

RUTUBET

Kullamilan Malzeme :

1 — Aleminyum kap, dibi diiz ve yuvarlak
2 — Cam baget

3 — Kum banyosu

4 — Ayarl su banyosu

Niimunenin Hazirlanmasi :

Niimune kapaksiz olarak 32,5 C derecede bulunan su banyosu
icine, su girmiyecek sekilde oturtulur. Muhteviyat tamamen eriti-
lir. Bu anda Homogenizasyonu saglamak igin ‘bagetle karigtirilir.
Berraklagmasiyle, niimune banyodan cikartilir.

Muayene Teknigi : Iyice temizlenmis, kurutulmus ve miiteaki-
ben desikatorde sogutulmus, aleminyum kap bagetle beraber tartulr
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ve lizerine 0 gr. kadar niimune konarak, kum banyosuna oturtu-
lur. Citirdisinin durmasile yagin renginin hafif kahve rengine don-
mesile deneye son verilir. ve hemen desikatére almir. Desikator
icinde sogumay1 miiteakip tartima gegilir,

Netice : Aleminyum kabin madde ile olan tartimi ile, deneyden
sonra elde edilen tartim farklar: bize su miktarm verir.

YAG TAYINI

Yag tayini, su tayini yapildiktan sonra aleminyum kap iginde
kalan madde iizerinden yapilir.

Liizumlu Malzeme :
1 — Petrol Eteri :

Muayene Teknigi : Aleminyum kap icinde bulunan madde fize-
rine Petrol Eteri konur ve bagetle karigtiriir. Yagin Petrol. Eterin-
de erimesi iizerine, madde bir miiddet, yagdan bagka maddelerin di-
be cokmesi icin dinlendirilir. Ustteki eterli kisim yavagca disar: ali-
nir, Ayni muamele bir kere daha yapildiktan sonra aleminyum kap
hafif bir hararetle kurutulur. Bu suretle Petrol Eterin tamamen
ugmas! temin edildikten sonra, aleminyum kab:n dibinde kalan ki-
sim tetkik edilir.

Kabin dibindeki bakiyenin tamamen toz halinde ve beyaz renk-
te olmasi kaptaki yagin tamamen Petrol Eterile alindigi anlagilir.

Sayet yag kalmig ise, ayni muamele bir daha tekrar edilir.

Netice : Yagh niimunedeki tart:mdan, aleminyum kapta kalan
maddenin tartimi gikarilacak olursa geriye niimunedeki yag mikta-
r1 kalmig olur.

% yag, — 100 = (% Rutubet -+ 9% Bakiye) formiilii ile neti-
ce kiymetlendirilir.

YAGSIZ KURU MADDE

Birbirinit akip eden deneyler sonunda, elde edilen yag ve su
miktarlarinin toplami, umumi niimune miktarindan cikarildig: tak-
dirde, geriye kalan miktar yagsiz kuru maddeyi verir.

ASIDITE

BEYNELMILEL SUTCULUK FEDERASYONU (9), tarafin-
dan kabul edilen metod.
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Asiditenin Tarifi : Tabi'i siit yaginin asiditesi «Asidite derece-
leri» ile ifade edilr. Siit yagmnin «Asidite derecesi» demek, agsagida-
ki gekilde hazirlanan siit yagmin 100 Gr. serbest yag asitlerini nit-
ralize etmek i¢in gerekli olan I normal alkalinin ce. sayis1 demektir.

Lizumlu Malzeme :

1 — 0,1 mg. hassas terazi

2 — 300 cc. kapasiteli erlenmayer

3 — 0,1 cc. derece taksimath biiret

4 — No6tr, alkol ve eter karisimi (1/1)

5 — N/10 Sodyum hidroksit veya N/10 potasyum hidroksit

6 — Fenalftalein 9% 1 alkolde

Niimunenin Hazirianmasi : Tabi siit yagim ayirmak icin tere-
“yag 50 - 60 C derecede eritilir. Bir miiddet karanlikta birakildiktan
sonra kuru bir silizgecten gegirilmek suretiyle siiziiliir. Alta gegen
berrak kisim {iizerinden deney yapilir.

Muayene Teknigi : Bir erlenmayer igerisine hassas olarak tart-
mak suretiyle 5 veya 10 gr. hazirlanmig niimuneden konur. Uzerine
50 cc. Notr alkol-eter karisimi ilave edilerek karigtirilir. Alkol eter-
de iyice erimig madde iizerine 1 cc. Fenolftalein mahliilii koyarak sa-
bit hafif pembe renk husule gelinceye kadar : N/10 luk alkali ile
titre edilir. '

Netice : Asidite derecesi M, 100

N — Sarf olunan alkalinin N cc. leri
P — Kullanilan siit yagmin miktari.

ACILIK
Kreis metodu JACOBS, (16), tarafindan tavsiye edildigi gekilde
tatbik edilmistir.
Liizumlu Malzeme :

1 — Klorhidrik asit, 1,19 Dansite
2 — Floroglisin % 0,1 eterde

Muayene Teknigi : Bir tiipe 5 cc. yag konur ve {izerine 5 cc. klor-
hidrik asit ilave edilerek iyice calkalanir ve hemen 5 cc. florogiisin
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mahliilil ilave edilir ve calkalamaya bir miiddet daha devam edildik-
ten sonra dinlemeye birakilir. Zamandan istifade diisiiniiliiyorsa 2 - 5
dakika santrifuj edilir.

Netice : Tiipteki klorhidrik asit tabakasinin kirmizi yahut me-
nekse bir renk almasi yagin acimis oldugunu gosterir.

REICHERT — MEISSL SAYISI

Ik 6nce Reichert tarafindan bulunmus ve sonra Meissl yoniin-
den tadil edilmis olan bu usuliin, AYGUN, S. T., (4), OFFICIAL
AND TENTATIVE METHODS OF THE AMERICAN OIL CHE-
HISTS SOCIETY, (24), standart metod olarak, modie ettigi sekilde
tatbik edilmistir.

Tarif : 5 Gr. yagdaki suda eriyen ve su buharile ucabilen yag
asitlerinin titrasyonu icin sarf olunan 1/10 N a'kali cc lerine Reic-
hert - Meissl sayis1 denir. '

Niimunenin Hazirlanmasi : Dar bir beher icine niimune alinir
ve 50 C derccedeki su banyosuna oturtulur. Yag, su ve yagsiz kuru
maddenin tamamen biribirinden ayrilmasi halinde kuru bir siizgeg
kagidindan yag tabakasi berrak olarak siiziiliir.

Kullamlan Malzeme :

1 — Sodyum Hidroksit mahliilii (1/1).
2 — Sulfirik asid mahliili (1/4). '
3 — 1/10 N sodyum hidroksit.

4 — Sekil (6) deki Ozel cihaz.

Muayene Teknigi :

1 — 5 gr. hazirlanmig niimune 300 cc lik distilasyon balonuna
hassasiyetle tartilir. 200 cc. gliserin - soda c¢oze'tisi (20 cc % 50
sodyum hidroksit cozeltisi, 180 cc. gliserine ilave edilir).

2 — 135 cc. yeni kaynatim:s disti'e su, baslangicta kopiirme-
ge mani olmak icin damla damla ildve edilir. Sonra 5 cc. seyreltik
siilfirik asit ildve sile, birka¢ parca kaynama tag atilir.

4 — 110 cc distilat top'andig1 zaman, alev uzaklastirilir ve 1s1
kaynagmnin uzaklastirlmasmndan sonra diisecek damlalari toplamak
iizere balon 25 cc silindir ile degistirilir. '
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. 5 — Toplayicimin  muhteviyati, hafifce calkalayarak ve 15 C
derecedeki suda 15 dakika tutularak karigtirihir,

6 — 110 cc distildt 90 mm. ¢apindaki kuru bir filtre kagidin-
dan siiziiliir ve 100 cc. si 1/10 N sodyum Hidroksit ile 0,5 cc. fenolf-
talein indikat6rii kullanarak 2 - 3 dakika devam eden penbe renk
husule gelinceye kadar titre edilir,

7 — Ayni sartlar altinda -gahit deney hazirlanir ve titre edilir.

=
e
(Sekil : 6)
Netice : R. M. = II (A — B)
A — esas niimune i'e yapr'an titrasyonda sarf
o'an 1/10 N sodyum hidroksit cc. leri.
B — Kor deneyde sarf olan 1/10 N sodyum hid-

roksit ce. leri,

3 — Balon distilasyon aparatina baglamir. Yag asitlerini erit-
meksizin distile edilir. Distilasyon balonu ortasinda 50 mm. capinda
bir deligi ihtiva eden aspes bir levhaya oturtulur. 30 dakikada 110 cc.
distilat toplanacak sekilde alev tanzim edilir. Distilat 20 C derece-
den yuakrida olmayan hararette, bir toplayic: icinde biriktirilir.

Yukaridaki formiil neticesinde elde edilen rakkam R. M. sayisi-
n1 verir.
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POLENSKE SAYISI

Kullan:lan metod JACOBS, (16), izah ettigi sekilde yapil-
mistir. :

Tarif : 5 gr. yagdaki suda erimeyen ve su buharile ucan yag
asitlerin’n titrasyonu igin sarf olan 1/10 N sodyum hidroksit cc. mik-
tarma po'enske sayisi denir.

Liizamlu Malzeme :

-1 — 1/10 N sodyum hidroksit.
2 — Fenolftalein % 95 alkolde % I lik.

Muayene Keknigi : 5 Gr. niimune R. M. sayisinda oldugu gibi
takdir edilir ve suda ¢oziinen asitleri suda ¢oziinmeyenlerden ayir-
mak icin R. M. de kullanilan filtre kag1di, sogutucu, &'cii silindiri ve
110 cc. lik joje balon 3 defa 15 cc. lik distile su ile yikanir. Bu su-
retle suda c¢oziinen yag asitleri alinmig olur. Geriye suda coziinme-
yen yag asitleri kalir, Geriye kalan suda erimeyen yag asitlerini al-
mak icin yukarida sayilan ve su ile yikanan filtre k&gidi, sogutucu,
Olcii silindiri ve 110 cc. lik joje balon bu sefer % 95 lik 15 cc. alkol
ile yikanir. Yikama alkolleri bir kapicinde toplanir.

Netice : Alkolde erimis yag asitleri fenolftalein muvacehesinde
1/10 sodyum hidroksitle titre edilir.

Sarf olan 1/10 N sodyum hidroksit cc. miktarlari, polenske sa-
yisinL verir, ’

SABUNLASMA SAYISI

WOODMAN, A.G., (34) tavsiye ettigh sekilde yapilmistir.

Tarif : Bir gram yagin sabunlagsmasi igin sarf olunan mi-
ligram cinsinden potasyum hidroksit miktarina, Sabunlagma sayisi
denir.

Liizamlu Malzeme :

1 — 1/2 N Klorhidrik asit.

2 — Fenolftalein, % I lik, % 95 alkolde.

3 — Dik sogutucu.

4 — Alkolik potasyum hidroksit : 5 gram potasyum hidroksit,
2 litrelik balona konur, 1 - 1,5 litre % 95 alkol ilive edilerek su

221



banyosunda dik sogutucu altinda 30 - 60 dakika kaynatilir. Alkol
distile edilir ve toplanir. Ve 40 gr. potasyum hidroksit 15,5 C dere-
ceden asag1 sicaklikta tutulan bir litre alkolde eritilir.

Muayene Teknigi : R. M. sayisinda izah edildigi sekilde hazir-
lanmig yag niimunesinden 5 gr. alinarak 300 cc. lik bir balon icine
konur, Uzerine 50 cc. alko'ik potasyum hidroksit ilavesile balon bir
dik sogutucusuna baglanarak altindan isitilmaya baslanir. Tama-
men sabunlagma oluncaya kadar kaynatilir. Muhteviyat1 berraklags-
mas1 sabunlagsmanin tamamlandigini gdsterir. Balon hemen sogutu-
lur ve 1/2 N klorhidrik asitle, fenolftalein muvacehesinde titrer
edilir,

Muayene kor deney olarak ikinci defa tekrar edilir.

: 28.05 (A — B)
Netice : Sabunlagma sayisi — G
G — Alman niimune gr. olarak.

B — Niimune ile yapilan deneyde sarf olan 1/2 N
Klorhidrik asit.

A — Kor deneyde sarf olan 1/2 N klorhidrik asit.

HEHNER SAYISI

Asgagidaki metod, JACOBS, B. M., (16) nin anlattig1 sekilde
tatbik edilmistir.
Tarif : Erimeyen yag asitlerinin yiizdesine hehner sayisi denir.

Liizumlu Malzeme :

1 — Klorhidrik asit 1,12 dansite.

Muayene Teknigi : Niimune sabunlagma sayisinda hazrlandig
sekilde muameleye tabi tutulduktan sonra hazir hale getirilir. Ve
son ameliyedeki alkol ucurulduktan sonra kalan kismin erimesini
temin amacile icersine kafi miktarda sicak su ildve ederek kaynat-
ma kabina devredilir. Uzerine 10 cc. klorhidrik asit ilive ederek
kaynatilmaya baslanir. Yag asitlerinin iist tarafta top’anmasindan
sonra 1sitmaya son verilir. Sogutmak icin kap buz dolabmna alinir.
Erimig yag asitleri iist tarafta donarak sertlesir. Evvelce tartiimig
bir siizgec kagidindan iyice siiziiliir. Kaptaki arta kalanlari tama-
men siiggec kagidinin icine almak icin silizgec kagidi iizerinden bir-
kac defa yikanmig kabin sular1 gegirilir. Siizge¢ kagidi 100 - 105 C
derecede kurutulur ve tartilir.
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Netice : Siizgec kagidinin ilk tartimi ile son tartimi arasindaki
fark ylizde lizerinden kiymetlendirildigi takdirde elde edilen rakkam
Hehner sayisini verir.

IYOD SAYISI

Hanus tarafindan ortaya konan metod KIRSCHENBAUER,
(19), WOODMAN, (34), nin tarif ettigi sekilde tatbik edilmigtir.

Tarif : 100 gr. yagin gram olarak absorbe ettigi iyod miktari-
na, Iyod sayis1 denir.

Liizumlu Malzeme :
1 — % 15 lik Potasyum iyodiir mahlilii

2 — Nigasta mahliilii (1 gr. nisasta Once az soguk suda eriti-
lir. Sonra hararet iizerinde yiiz cc. tamamlanarak berraklagtirilir).

3 — 1/10 N Sadyum tiyo siilfat

4 — Hanus iyod mahlilii : 13,2 gr. saf iyod bir litre glasiel ase-
tik muamele edilerek eritilir. Uzerine 3 cec. brom ilave edilir. Bu ge-
kilde hazirlanmig madde kulalnildig: gibi eger elimizde iyod mono
bromid varsa bundan dogrudan dogruya 20,7 gr. tartilarak glasiel
asetik asitte eritilerek litreye tamamlanmis mahliilde istimal oluna-
bilir. Hanus iyid mahlilii daima taze olmali ve ara sira iyod sayisi
belli yaglarla da kontrol edilmelidir.

Niimunenin Hazirlanmasi : R. M. sayisinda anlatildigr sekilde
niimune yag hazrlanir,

Teknik : 0,5 gr. niimune iizerine 10 cc. kloroform ilave edilerek
niimune yagin tamamen erimesi temin edilir. Ve {izerine 25 cc. Ha-
nus mahlilii ilAvesile calkalanir ve agz iyice kapatildiktan sonra
karanlik bir yere konur. Ara sira calkalamak suretile 30 dikaka
bekletilir. Miiddetin hitaminda muhteviyat iizerine 15 cc % 15 lik
potasyum iyodiir ve evvelce iyice kaynatilmis sogutulmus sudan
150 cc. ilave edilir. Bir miiddet calkandiktan sonra 1/10 N sodyum
tiyo siilfat ile titre edilir. Sar1 bir renk husule geldigi zaman titras-
yona devam edilir. Vasat renk sizlestigi zaman deneye son verilir.
Deney, kor deney yapmak suretile ikinci defa tekrar edilir.
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Netice :

1,27 (A — B)
S

Iyod Sayis1 —
B = Esas deneme ig¢in sarf olunan 1/10 N sodyum tiyo sulfa
miktari cc.

A = KOor deney icin sarf olunan 1/10 N sodyum tiyo sulfat
miktar: ce.

S = Deneyde kullanilan niimune miktari.
NETICE

Urfa yagi mintikasindan getirilen saf niimuneler {izerinde yapi-
lan laboratuvar muayeneleri ile istihsal mintikasinda yapmis oldu-
gumuz aragtirmalar Urfa yagimin standardizasyonunda faydal ola-
cak hususlar1 ortaya cikarmigtir.

Kimyasal muayenelerde elde edilen azami, asgari neticeler cet-
vel 6, da goOsterilmistir,

Cetvel : 6

Urfa yagimin azami ve asgari degerleri

Yapilan muayene Azami Asgari
Rutubet miktar: % 0.544 Gr. 0.009 Gr.
Yagsiz kuru madde miktari % 0349 » 0.022 »
Yag miktar: % 99.67 » 99.24 »
Asit derecesi 3.8 1.3
Reichert-Meiss! Sayisi 29.70 23.10
Polenske » 6.1 2.1
Sabunlagma » 236.74 227.40
Hehner » 90.71 80.37
iyod » 36.56 27.94

Vasatiler cetvel 7 de gosterilmigtir,
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Cetvel 7

Urfa yagmn vasati degerleri

Yapilan muayene v Vasati deger
Rutubet miktar: % 0.250 Gr.
Yagsiz kuru madde miktar: % 0234 »
Yag miktar % 99515 »
Asit derecesi 2.2
Reichert-Meissl Sayisi 25.80
Polenske » 3.6
Sabunlagma » 231.0
Hehner » 86.10
Iyod > 31.40

Urfa yag hem istihsal teknigi ve hem de istihsal mimtikas: ola-
rak hususiyet arzeder.

1 — Urfa yag i¢in kullanmilan esas madde tereyagdir. Tereyag
bu mintikada yogurttan elde edildiginden Urfa yag1 bu bakimdan
bircok mikroplara kars: korunmusg olmaktadlr.

KARASOY, M, (17) yaptig1 arastirmada yogurtta tifonun 8
saatte, paratifonun, 45 saatte Paratifo -A nin 15 saatte Oldiigiinii
bildirmektedir.

Piyasada satilan diger tip yaglar hicte emniyetli bir manzara
arz etmemektedirler. Bunlarin iizerinde yapilan calismalar baz yag-
lar:n hastalik amillerini tasidigini ortaya koymustur.

AYGUN, (5) 1933 yilindan beri Ankara ve Istanbul’da imal
edilen ve satilan 125 tereyag ve krema niimuneleri iizerinde yapmis
oldugu arastirmalarda % 22,4 tiiberkiiloz, % 8 difteri, % 18,4 bu-
ruselloz, % 5,6 tifc-paratifo grubundan olan mikroplar: bulmustur.

2 — Urfa yag1 tenckelere sicak iken kondugu igin, hemen ka-
bin geklini almakta ayni zamanda icerdeki havay: bosalttigindan ha-
va ile temas1 haddi asgariye indiri'diginden, hava ile temastan do-
gacak bozulmalarin biiyiik Ol¢lide Onii alimmis olmaktadir.

Uzun zamandan beri, yaglarin hava ile temas: neticesi oksijen
almalar1 sonucu acimanin husule geldigi bilinmektedir. Bu durumla-
" rin husuliinii 6nlemek icin cok eskiden yaglar hava ile temas: aza!-
tacak sekilde dar agizli ve stki kapatilmis kaplarda saklanirdi,
MEYER, L.H., (22). ‘
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3 — Nakliyat ve bekletilmeleri esnasinda, soguk hava tesis'e-
rine liizum hésil olmadan saklamalar1 miimkiin o!maktadir.

4 — Yalniz siit yagm ihtiva ettiginden, bagka bir madde koy-
mak suretile hile yapilmasi miimkiin degildir.

5 — Istihsal metodu memleket sartlarina uygun olup fazla bir
ustalik istemeden elde edilebilir. '

6 — Kendine has tabil bir aromasi mevcut oldugundan terci-
han piyasada aranmasi ve satilmasi miimkiin o'maktadir.

Tamamen memleket sartlarina uygun bir gida maddesi olan
Urfa yagindan her tiirli hususiyet'erinin siki bir gekilde kontiol
edilmesinde, memleket ekonomisi ve memleket hayvanciligi baki-
mindan zaruret vardir.

Urfa yagmin mintika icin biiyiik bir iktisadi 6nemi olduguna
inanan Urfa Ticaret Odasi bu hususta daha evvel ciddi tedbirler
alma liizumunu hissetmis ve bunun tatbikatindan da ilk zamanlar-
da cok faydali neticeler elde etmis bulunmakta idi. Alinan tedbirle-
rin agirhk merkezini, Urfa yagmin biiyiik tiiketici mintikalarda hi-
lesiz satilmasimi temin tegkil etmistir. Urfa yag1 evsafinda olmayip
da Urfa yag1 gibi gOsterilip satilan yaglari, = hakikilerinden tefrik
edilmesini temin maksadile Urfa yag: iiretilen mintikalardan mem-
leketin diger mintikalarina gonderilen yaglarin Ticaret Odasinca
kontrol edilmesini mecburiyet haline koymustur. Kontrollerde yag-
lar bir eksper tarafindan muayene edilmekte ve siipheli durumlarda
laboratuvar muayenelerine miiracaat edilmekte idi. Istenen evsafi
gosteren yaglar muhtelif be’addaki tenekelere konmakta ve teneke-
lerin iizerine (resimdeki miihiirlii etiket yapigtirildiktan sonra sev-
kine miisaade edilmekte idi.

&
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Bu sekilde sevkiyata tabi tutulan yaglar pazarlarda biiyiik bir
aldka ile karsilanmis, bilhassa borsa muamelelerinde fayda sagladi-
g1 icin satiglar1 kolaylikla temin edilmigtir. Satiglarinda daima em-
sallerine nisbetle daha yiiksek fiat temin ettiginden miistahsil yag-
larmnin bu yolda sevkini seve seve kabul etmigtir. Fakat 1955 sene-
sinden sonra alinan baz iktisadi kararlar ve buna inzimam eden
mevzuat kifayetsizligi neticesi Ticaret Odasi kararlarim tatbik ede-
meme durumuna diiserek, Urfa yag: piyasasinda bugiin husule gelen
bagiboslugu husule getirmistir.

Urfa yagl, piyasada genis surette tagsis edilerek satilmakta,
halk satin aldig1 yagda aldatimaktadir. Halbuki senelerce halk ta-
rafindan genis surette tercih edilen Urfa yagimin her iiretici ve hem
de tiiketici yoniinden nazari itibare alinarak ele alinmas: elzemdir.

Ihtiyaclara gore alinmasi zaruri bulunan tedbirleri en kisa za-
manda alarak mevzuun halledilmesinde her bakimdan biiyiik fay-
dalar vardir.

MUNAKASA

Istihsal mintikasindan temin etmis o!dugumuz saf Urfa yag
niimuneleri lizerinde e'de ettigimiz kimyasal muayene neticelerinin,
muhtelif aragtiric1 tarafindan ortaya konan sonuclarin karsilikh
olarak mukayesesi ile Urfa yaginin standardizasyonuna ait teklifle-
rimiz asagiya cikarimigtir.

1 — AYGUN ve KARASQY, (6), erimis yaglar iizerine yap-
tiklar1 mesaide su miktarini ilkbahar yaglarinda % 1 - 9, sonbahar
yaglarinda ise % 1 - 0,5 arasinda bumluglardir, Mesaimizde baha-
rim sonu ve hattd yazm iginde sayilabilecek aylarda almis o'dugu-
muz yag niimunelerinde bu miktar 9% 0,163 - 0,444 arasinda bu'un-
mustur. Bu fark bizzat iireticinin elinden yag niimunesini almig o'-
mamizdan ileri gelmistir. Aragtir:cilarin yapmis olduklar: mezaide
kullandiklar: niimuneler ise muhte'if mengeli o'dugu ve bi'hassa Di-
yarbakir'dan temin edilmistir. Buldugumuz neticeler yukaridaki
mesainin Sonbahar yaglarinda bulduklar: neticelere yaklagmalktadir.

2 — Yagsiz kuru madde miktar: : Azami % 0,349 aszari % 0,22
gr. olarak bulunmustur. Bu hususta yapilmis calismalarda herhan-
gi bir ma'mata rast’anmam-gtir.

3 — Yag miktar: : Caligmamizda % 99,86 azami ve asgari o'a-
rak da % 98,99 bulunmustur. Bu hususta diger mesailerde herhangi
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bir bilgiye rastlanmamistir. Ancak gida maddelerinin ve umumi
saghg ilgilendiren esya ve levazimmm hususi vasiflarmmi gosteren
(13) tiiziik’te yag miktarinin en az % 98,99 o'masi igaret edilmigtir.
Yapmig oldugumuz arastirmamizda ortaya cikan % 98,99 vasati kiy-
met ile gida tiiziiglindeki rakkam biribirine uygun diigsmektedir.

4 — Asit derecesi : Calismamizda azami ve asgari olarak
3,8-1,3 arasinda bulunmustur.

ALTAY, (3), yapmis oldugu mesaide 8,2 - 4 arasmnda bulmus-
tur. Bu miktarlar piyasadan toplanan muhtelif mengeli ve degisik
zamanlarda elde edilmis yaglar arasindan alindig1 icin, netice yiik-
sek cikmistir.

Bizim kullandigimiz niimuneler mahallinden ve saf olarak alin-
mig ve fazla bekletilmeden hemen muayeneleri tamam’anmigtir,

ADAM, (1), erimig yaglarda en kiiciik degeri 0,70 ve en viik-
sek degeri de 12,81 olarak bulmustur. Ortalama olarak 4,09 tesbit
etmistir. Ya'niz Urfa menseli yaglarda yapmis oldugu calismalar-
da en kiiciik miktar olarak 1,23 ve en biiyitkk miktar olarak da 12,81
bulmustur. Bulunan en yiiksek 12,81 rakkami yalniz bir niimunede
bulunmugtur. Diger niimunelerde ise en yakin rakkam 4,30 olup bu
niimunenin temin edilis, istihsal ve gekline tabi olarak degisiklik
gOstermigtir. '

ADAM, (1), tarafindan bulunmus olan sonuclar1 ALTAY, (3)
‘tarafindan bulunan neticeler teyit etmistir. Ciinkii her ikiside aymi
sekilde elde edilmis niimuneler iizerinde caligilmigtir.

Gida maddelerinin vasiflarini gosteren tiiziikte, (13) asidite te-
reyaglarda «3» diger yaglarda 10 olarak tesbit edilmigtir. Bu mik-
“tarlar Urfa yaglar igin ¢ok yiiksektir.

AYGUN ve KARASOY, (6), Ilkbahar yaglarinda asiditeyi
3,5-5,5 arasinda, Sonbahar yaglarinda ise 4,5 - 6 arasinda bulduk-
larim1 bildirmiglerdir. Bunun sebebi niimunelerin saf olmamasi ve
miihim kisminin Diyarbakir orijinli olmasindan ileri gelmektedir.
Bu sebeplerle bildirilen neticelerdeki asidite, bulduklarimizdan yiik-
sek cikmigtir.

5 — Reichert - Meiss! Sayisi : Mesaimizde 29,70 ile 23,10 ara-
sinda bulunmustur.
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AYGUN ve KARASOY, (6), Bahar yaglarinda R.M. sayisini su
miktar: ildve edildikten sonra ertalama olarak 29,5 - 33,5 bulmus-
lardir. Sonbahar yaglarinda ise 24 - 27,5 arasinda bulmug'ardir. Ne-
ticeler bulduklarimiza uygun diismektedir.

ALTAY, (3), R.M. .sa.yxsml 26,95 - 30,8 arasinda bulmus olup,
bizimkilerle uygundur.

ADAM, (1), hileli ve hilesiz durumlar: nazari itibare almaksi-
zin yapmis oldugu mesaisinde R.M. sayism 25, 19 - 30,96 arasinda
bulmustur.

Urfa mensgeli IT yag niimunesinin muayenesinde ise R.M. sayis:-
nin yiikseligi bulduklarimizi teyit etmektedir.

6 — Urfa mengeli, tetkik tetigimiz 50 niimunede polenske sa-
yist 6,1 - 2,1 arasinda bulunmustur.

ALTAY, (3), piyasadan temin ettigi niimune'erde polcnske sa-
yisini 5 - 1,9 arasinda bularak, bulduklarimiza yaklagmalk surctile
bizi teyit etmigtir.

ADAM, (1), muhtelif mengeli ve kaliteli yaglar iizerinde yap-
tig1 calismada polenske sayismi 1,10 - 8 arasinda bulmustur. Niimu-
ne saf olmadigindan fark yiiksek cikmigtir. Ancak niimuneler saf
olmadigindan fark yiiksek bulunmustur. Yalniz vasati olarak bul-
dugumuz 3,6 rakkami bu miiellifin vasatisi olan 4,6 ya yaklagmak-
tadir. ’

7 — Sabunlasma sayisi : Mesaimizde 236,74 - 227,20 arasinda
tesbit edilmigtir.

ALTAY, (3) sabunlagma sayisini, plyasadan temin ettigi, du-
rumu mechul ‘yaglar iizcerinde yaptig: icin 156 - 232 gibi degisik sa-
yilar olarak tesbit etmigtir.

ADAM, (1), Hileli ve hilesiz olarak tefrik yapmaksizin inceledi-
gi yag numunelerinde, sabunlagma sayismi, 204, 22 - 237,84 arasmn-
da bulmustur. Diisiik sayida bulunan degerier hileli yaglara ait o'du-
gu anlagilmaktadir. Yapmig oldugu calismada kulland:igr Urfa orijin-
li niimunelerdeki sabunlasma sayilari 227,93 - 236,55 aras:nda ¢:k-
migtir. Bu degerler bizim bulduklarimiz: teyit etmektedir.

8 — Iyod Saysi : Caligmamizda iyod saysi 36,56 - 27,94 arasin-
da bulunmustur.
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ALTAY : (3), Urfa orijinli numune yaglar iizerine yap'mxg oldu-
gu caligmada, Iyod sayisini 29,5 - 36,8 arasinda tesbit etmistir.

ADAM, (1), Ayn: gekilde temin ettigi numunelerden Urfa orjin-
li yaglarda, Iyod sayisimi 29,58 - 37,82 arasinda tesbit etmigtir. Her
iki aragtiricininda buldugu neticeler caligmalarimizda buldugumuz
sonuclar1 teyit etmistir.

9 — Hehner Sayis1 : Yapmig oldugumuz aragtirma Hehner sa-
yist 90,71 - 80,87 arasmda bulunmustur. Bu hususta yapilmig diger
nesriyata rastlanmamigtir. '

Urfa yagmin Hindistan’da istihsal edilen GHEE,ile hem istihsal
teknigi ve hemde kimyasal terkibi bakimindan benzer taraflari mev-
cuttur.

SUNAWALA ve KOTHAVALA, (29) yapmis oldugu bir mesai-
de Ghee’nin rutubct miktarinin 0 - 0,1, % - Reichert - Meissl sayisimin
20,1 - 28,5 - Polenske sayismin 0,9 - 2,3 - sabunlagma say:s:n:n 218 -
231 ve Iyod sayismin 30,4 - 37,9 arasinda bulundugunu bi'dirmigtir.
Bu miktarlar urfa yag lizerinde yapmis oldugumuz mesai de c¢ikan-
lar i'e mukayese edildginde aralarinda bir benzerlik oldugu gtrecck-
tir. Bu farklar istihsal tckniginin tamamen biribirine benzemesinden
ve manda siitii kullanimasindan ileri gelmektedir.

Amerika’da tamamen teknik aletlerle elde edilen Dry Buttcrfat
bugiin biiyiik bir kullanma sahasi bulmaktadir.

WILSTER, G. H. (33), Butterfat'in faydalarimi su sekilde sira-
lamaktadir.

1 — Istihsal teknigi fazla bir ustalik ve gayret istememekte, az
isciylen galigmak miimkiin olmaktadir.

2 — Uzun zaman bekletildigi halde bozulmas: gibi tehlike mev-
cut degildir. 90 giin sogutucu tesislere liizum gérmeden oda derece-
sinde saklamak miimkiin olmaktadir. ,

3 — 9% 99,9 nisbetinde yag ihtiva ettiginden ekonomik olarak
sogutucu tesislere liizum gormeden nakil edilebilmektedir.

4 — Muhtelif gayeler icin rahat bir gekilde kullanilabilmekte
eritmek suretiyle diger maddelerin igine katilabilmektedir.

Dry Butterfat yagdan bagka bii madde ihtiva etmediginden
muhtelif miistahsarlarin icine rahatca katilabilmektedir. Bilhassa
dondurma iméalinde yag nisbetini yiikseltebilmek i¢in tercih edilmek-
tedir.
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Urfa yagnin, yapmig oldugumuz kimyasal muayeneleri sonucu,
cok kiymetli bazi noktalari ortaya cikarmigtir. Bunlardan birinci-
si, satiglarinda hileli ve hilesiz durumlarin tefrikinde kullanilacak
sabitelerin belli olusudur. Simdiye kadar TUrfa yag: icin yapilmig
mesailer, yaptiklarimiz kadar faydali olamamisgtir. Ciinkii caligma-
miz miinhasiran Urfa yag1 niimuneleri iizerine yoneltilmig ve her-
hangibir karigiklifa sebebiyet vermemek icin deneyler saf Urfa ya-
g1 niimuneleri {izerinde icra edilmigtir.

Yaptigimiz calisma ile Urfa yaginin kimyasal sabitelerini tes-
bit etmek suretile, standardizasyon meselesinin hallini kolaylagtir-
mig ve bunu miimkiin hale getirmig bulunuyoruz.

Bir maddenin standardizasyonunu yapmak her seyi halle kafi
gelmemektedir, Biiyiik bir iiretici kiitlesinin istihsal etmek suretile
gecimini sagladigl, Urfa yaginin baz tedbirler almak suretile korun-
mas1 ve tegvik edilmesi ldzimdir. Bunla1 yerine getirildigi takdirde
standardizasyonun bir méanasi olacak, ve memleket hayvanciligini
ileri gotiirecek adimlardan biri daha atilmig olacaktir. -

Ihtiyaclara gore alinmasi zaruri bulunan tedbirleri, mmtikada
yaptigimiz tetkikattan sonra, asagidaki sekilde tesbit etmig bu'unu-
yoruz.

1 — Urfa yaginin kimyasal vasiflar1 gida tliziigiince tescil
edilmeli.

2 — Muhtelif hacimdeki kapali kaplar i¢inde satilmasi mecbur
tutulmali, agik olarak satiglar: halinde daima hileye sebebiyet vere-’
ceginden bu hususa bilhassa dikkat edilmelidir.

3 — Satiga cikarilmis yaglarin anbaldjlarimin iizerinde icinde-
ki yagimn evsafim gOsteren bir etiket bulunmalidir. Etiketin iizeriue,
Urfa yagimnn tescil edilmis vasiflar: bilhassa isaret edilmelidir.

4 — Tenekeler iizerine yapistirilmis etiketlerin de taklid edil-
mesini onlemek igin, bunlar ayrica mes'ul bir makam tarafindan
miihiirlenmeli. Bu sekilde etiket ve etiketin iistiinde miihiir bulun-
mayan yaglarin Urfa yagl olamiyacagi muhtelif yollarla yap:ian
calismalarla halka duyurulmaldir.

5 — Urfa yaglar: satiglarinda bugiin borsalarda yapildigi gibi
smiflandirilmali. Bu suretle miistahsil tegvik edileceginden, daha
fazla kazanmak icin iiretici plyasaya kaliteli mal ¢ikarmaga caliga-
caktir.
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6 — Diger mengeli yaglardan tefrik edilmesi igin, Borsa Tica-
ret Odalar1 gibi miiesseselerde, Urfa yag ismile muamele goimesi
temin edilmelidir. Bugiin borsalarda, Urfa yagi, erimig yaglar sini-
findan sayillmakta ve bu sekilde muamele gormektedir.

7 — Satiglarinda asgari bir fiat hududu tesbit edilmeli ve fiat
diismeleri kargisinda, devlet tarafindan destek alimlari temin edil-
melidir. Iktisadi tedbirlerin alinmasile, firetim artacak ve mintika-
da suurlu bir hayvanciigin yapilmas: istikrar kesbedecektir.

8 — Istihsal teknigindeki hususiyetler esasli surette tesbit edi-
lerek, fabrikasyon veya ufak imaldthaneler halinde calismalar: or-
ganize edilmelidir. Bugiinkii istihsal, ne teknik ve ne de yer ve mal-
zeme bakimindan tatminkirdir. Gayet iptidai durumda bulunan is-
tihsal teknigi sebebiyle genis miktarda yag ziyan olmakta ve ekse-
riya elde edilen yaglarda bircok yabanci maddeler bulunmaktadir.
Bu sebepledir ki, tiiccar koyliiden aldigi yaglar: ikinei defa eritmek
suretiyle yaglar: temizleme yoluna gitmektedir. Bu ameliye ise fiat
yiikselmesine ve yag zayiatina sebep olmaktadir,

Siitiin sagim:ndan, yag istihsal edilinceye kadar cok dikkatli
davranmak ve azami temizlik sartlarina riayet etmek ladzimdir. Bu-
nun icin, kéyliiyc daima Ogretici mahiyette telkinlerde bulunulmal
ve hattd bazi merkez'erde kurslar agmak suretiyle miistahsil yetis-
tirilmelidir. Husule gelen hatalar daima bilgisizlikten meydana ge!-
mekte bu sebepledir ki koylii en ufak temizlik sartlarina dahi ria-
yete liizum duymamaktadir, 7

Halbuki siit bir cok mikroplar: tagimakta ve bu suretle insanla-
ra biiylik zararlar vermektedir. '

9 — Uretici ziimrenin biiyiik bir gayret ve mahrumiyet icinde
elde ettigi yaglarin agalar veya komisyoncular tarafindan yok pa-
hasma ellerinden alinmasimi 6nlemek amaciyla bazi mall ve idari
tedbirler alinmali blhassa kooperatfler kurmak suretiyle desteklen-
mesi icap eder.

10 — Urfa yag istihsal mintika=inda, havalarin fazla sicak
- olmasi sebebiyle, sogutucu tesisler inga edilmelidir. Yaglar umumi-
yetle ¢ok iptidai yerlerde muhafaza edilmekte, baz yerlerde toprak
altina gomiilmektedir. Bu ise yaglarin pislenmesine ve mubhtelif bo-
zulmalara ugramasina sebep o'maktadir. Hattd sicaga karsi deri tu-
lumlarin daha elverigli oldugu inanciyle, yaglar1 muhafaza icin te-
neke yerine tulumlara koymaktadirlar. Bu sekil yapilan bir anba-
13j, ziyam1 daha fazla arttirmaktadir.
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OZET

Urfa yaginin standardizasyonu ile ilgili olarak yapmig oldugu-
muz kimyasal muayeneler neticesinde :

1 — Rutubet miktarn : Azami % 0,544, asgari % 0,009 ve va-
sati % 0,250,

2 — Yagsiz kuru madde miktar1 : Azami 9% 0,349, asgari
% 0,022 ve vasati olarak % 0,235,

3 — Yag miktarn : Azami 9% 99,67, asgari % 99,24 ve vasati
olarak % 99,515,

4 — Asit derecesi : Azami 3,8, asgari 1,3 ve vasati olarak 2,2,

5 — Reichert - Meissl sayis1 : Azami 29,70, asgari 23,10, vasati
olarak 25,80, ‘

6 — Polenske sayist : Azami 6,1, asgari 2,1 ve vasati olarak 3,6,

7 — Sabunlasma sayis: : Azami 236,74, asgari 227,20 ve vasa-
ti olarak 231,

8 — Hehner sayisi . Azami 90,71, asgari 80,87 ve vasati ola-
rak 86,10,

9 — Iyod sayis1 : Azami 36,56, asgari 27,94 ve vasati olarak
31,40 bulunmustur.
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CETVEL:8

Numunelerin Umum Neticeleri

Num. (1) (2) 3) (4) (5) (6) (7 (3 9 (10)
No. Rutubet Yagsiz Yag Asitlik Aciik
Hurs pisdde derepost R.M. Polenske Sabunlasma  Hehner fyod
% % % Sayis1 Sayisi Sayis1 Sayis1 Sayis1
1 0.236 0.085 99.679 1.9 Menfi 29.70 5.3 232.81 84.11 36.56
2 0.242 0.129 99.629 2.3 » 24.20 4.0 233.37 90.71 33.65
3 0.269 0.161 99.570 1.9 » 28.60 4.9 228.88 83.25 34.29
4 0.290 0.191 99.519 1.6 » 23.10 3.6 231.69 89.93 31.10
5 0.190 0.290 99.520 2.3 » 25.30 3.9 233.37 84.22 30.40
6 0.192 0.182 99.926 2.8 » 23.10 3.4 228.88 87.31 33.00
7 0.163 0.310 99.527 27 » 23.10 3.8 231.69 89.30 32.38
8 0.175 0.172 99.653 1.8 » 29.70 4.2 235.62 84.55 30.40
9 0.169 0.270 99.561 1.6 » 28.60 4.1 230.57 86.72 29.84
10 0.247 0.231 99.522 1.9 » 25.30 3.7 228.88 86.24 31.10
11 0.286 0.194 99.520 1.5 » 24.20 3.4 231.69 81.62 32.38
12 0.315 0.020 99.665 2.3 » 24.20 2.9 229.44 81.00 27.94
13 0.444 0.313 99.243 3.8 > 23.10 3.0 232.25 80.87 30.40
14 0.361 0.390 99.249 2.3 » 26.40 3.6 236.74 84.72 29.21
15 0.554 0.205 99.241 1.4 » 28.60 5.0 232.25 88.05 31.75
16 0.542 0.022 99.436 3.5 » 27.50 4.8 . 228.32 87.20 31.10
17 0.157 0.157 99.686 2.6 » 23.10 2.1 231.69 88.40 30.40
18 0.214 0.185 99.601 1.4 » 29.70 4.8 231.69 85.05 34.29
19 0.355 0.239 99.436 2.2 » 28.60 4.1 230.01 86.22 32.38
20 0.246 0.249 99.505 14 » 26.40 3.8 228.88 87{27 31.10
21° 0.162 0.252 99.586 3.5 » 24.20 2.6 232.25 - ., 90:97 30.40
22 0.383 0.215 99.402 2.8 » 25.30 3.6 231.13 - 90.50 31.10
23 0.120 0.280 99.600 3.0 » 23.10 3.2 227.20 ¢ 90.81 33.00
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Num. 1) (2) 3) (4) (5) (6) ) (3) 9) (10)
No. Rutubet Yagsiz Yag Asitlik Acihk

Rurit saaids deibansl B.M. Polenske Sabunlasma, Hehner Iyod

% % V4 Sayis1 Sayis1 Sayis1 Sayis1 Sayis1

24 0.216 0.190 99.594 2.7 » 24.20 3.3 232.25 90.70 30.40
25 0.217 0.158 99.625 1.8 » 28.60 3.5 232.25 88.06 36.56
26 0.094 0.265 99.641 2.7 » 27.50 4.6 230.01 88.50 29.84
27 0.171 0.365 99.464 2.9 » 26.40 3.6 231.69 85.60 30.40
28 0.412 0.316 99.272 1.6 » 23.10 2.2 231.69 90.00 32.38
29 0.338 0.258 99.404 21 » 24.20 3.1 233.37 85.49 29.84
30 0.207 0.215 99.578 3.6 » 26.40 4.0 228.88 84.07 29.21
31 0.229 0.254 99.517 1.6 » 26.40 5.1 231.69 83.21 32.38
32 0.236 0.273 99.491 1.9 » 24.20 3.3 235.62 84.60 32.38
33 0.018 0.464 99.518 1.8 » 29.70 6.1 233.37 81.60 30.40
34 0.009 0.349 99.642 2.8 » 23.10 2.2 228.88 86.21 34.92
35 0.151 0.193 99.656 3.3 » 28.60 4.4 235.62 88.12 31.10
36 0.258 0.279 99.463 2.8 » 28.60 4.3 235.05 84.92 33.65
37 0.293 0.179 99.528 1.4 » 23.10 2.1 235.05 86.95 33.65
38 0.208 0.256 99.536 17 » 24.20 2.9 233.93 85.81 30.40
39 0.331 0.232 99.437 21 » 24.20 2.4 235.05 85.02 31.10
40 0.207 0.264 99.529 2.2 » 24.20 3.0 230.01 85.08 30.40
41 0.209 0.198 99.593 1.6 » 27.50 4.8 228.88 86.76 29.21
42 0.298 0.269 99.433 2.8 » 24.20 23 229.44 87.50 29.21
43 0.271 0.165 99.564 24 » 26.40 3.8 228.88 81.81 29.21
44 0.304 0.218 99.478 2.4 » 25.30 3.2 233.37 90.57 30.40
45 0.251 0.259 99.490 2.3 » 28.60 5.1 228.32 86.83 29.21
46 0.268 0.311 99.421 1.6 » 27.50 4.7 2217.76 81.39 30.40
47 0.321 0.305 99.374 1.1 » 23.10 24 233.37 85.52 30.40
48 0.211 0.275 99.514 2.8 » 26.40 3.9 229.44 80.82 29.21
49 0.152 0.202 99.646 2.8 » 23.10 3.3 230.01 86.23 29.21
50 0.324 0.314 99.362 2.7 » 25.30 3.4 229.44 84.72 31.10




SUMMARY

Following are chemical analysis’s results regarding Standardi-
zation of Urfa butters.

1 — Moisture percentages are maximum % 0,544, minimum
% 0,009 and average % 0,250, ; :

2 — Total solids not fat percentages are maximum 9% 0,349,
minimum % 0,022 and average % 0,235,

3 — Fat percentages are maximum % 99,67, minimum 9% 99,24
and average % 99,515,

4 — Acidity 1s maximum 3,8, minimum 1,3 and average 2,2,

5 — Reichert - Meissl values are maximum 29,70, minimum
23,10, average 3,6,

6 — Polenske values are maximum 6,1, minimum 2,1, avera-

ge 3,6,

7 — Saponification values are maximum 236,74, minimum
227,20 and average 231, '

8 — Hehner values are maximum 90,71, minimum 80,87 and
average 86,10,

9 — Todine values are maximum 36,57, minimum 27,94 and

average 31,40.
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