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KEKOVA BOLGESI'NDE BULUNAN BALIK SOSU ISLIKLERI

F1SH SAUCE WORKSHOPS IN THE KEKOVA REGION

ERDOGAN ASLAN"™

Oz Antikgagda fermente gida iiriinleri arasinda yer
alan balik soslar ile tuzlanmus balik driinleri gind-
miizde de bir¢ok toplumun mutfaginda halen yerini ve
degerini korumaktadir. Besleyici degerinin yani sira
ekonomik degeri de olan bu triinler antik¢agda ulus-
lararas: ticarete de konu olmustur. En basit ifadeyle
balik ve balik yan tirinlerinin tuzlu su ile karigtirilarak
bir fermente stirecinden gegirilmesi ile elde edilen bu
gida maddesi sofradaki yerinin disinda M.O. 1V. yiizyl-
dan itibaren tip alaninda da kendine yer bulmustur.
Antik¢agdan giiniimiize balik sosu tiretimi ile ilgili bil-
gilere, antik yazarlara ait yazinsal metinler ve arkeolojik
kalintilar yoluyla ulagilabilmektedir. Diger yandan gii-
niimiiz modern balik sosu {ireten tesislerin uygulama-
lart da bu konu hakkinda oldukga bilgi saglamaktadur.
Calismamizda ise antik¢ag balik sosu {iretiminin ta-
rihsel streci, imalat bi¢imi, modern arastirma ve ka-
zilarla ortaya ¢ikarilan bazi balik sosu isliklerinin 6zel-
likleri incelenerek, bu ¢alismayr yapmamiza neden olan
Kekova Bolgesi'ndeki 7 adet antik¢ag balik sosu tretim
isliginin mimarisi, kapasitesi, konumu, bolge ekono-
misine katkst ile tarihlendirilmesi ele alinmaktadur.

Anahtar Kelimeler: Balik Sosu « Allec « Garum « Liqua-
men « Kekova

Giris

Abstract: The fish products salted with fish sauces,
which were amongst the fermented food products in
antiquity, have the same place and remain important
in the kitchens of many communities today, as in anti-
quity. These products, which not only have nutritional
but also economic value, were items of international
trade in antiquity. This food product obtained by pro-
cessing fish and the by products of fish by mixing
them with salt water and fermenting them, have —to
say the least- found a place in the medical field since
the IV century B.C., in addition to its place at meals.
Information concerning fish sauce production from
antiquity to the present day can be obtained from
ancient texts and from archaeological remains. On the
other hand, modern fish sauce producing plants also
provide considerable information concerning this
matter. In this study the historical processing and
method of production of fish sauce in antiquity; the
characteristics of the geographical distribution of the
fish sauce ateliers discovered through modern re-
search and excavations, are examined; and the seven
ancient fish sauce workshops in the Kekova Region
are investigated in terms of their architecture, capa-
city, location, historical background, and economic
contribution to the region and to the settlers in the re-
gion.

Keywords: Fish Sauce « Allec « Garum « Liquamen o
Kekova

Antik¢agda fermente gida trtnleri arasinda yer alan balik soslart (garum', liqguamen?, allec® ve
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Garum: Balik eti, yumurtas, i¢ organlari ve kaninin tuzlu su ile fermentesyonunun genel adidir, Ton, uskumru,

somon, yayin balig1, miiren, izmarit, barbunya, sardalya, tirsi ve gtimis gibi baliklar ile karides, istiridye ve diger
kabuklu deniz canhilarinin, tath su ve tuz ile salamura edilmesi ile elde edilmektedir, bk. Corcoran 1963, 204 vd;
Andre 1981, 198-199; Bursa 2007, 39; Atik 2008, 19; Grainger 2011, 122; Ayrica daha genis bilgi i¢in bk. Lenger

2008, 69 vd.

2

69.

Liquamen: Garum’un M.S. L. yiizyildan sonraki donemde Romalilar tarafindan anilan ismidir, bk. Lenger 2008,
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muria®) ile tuzlanmis balik (salsamentum ya da tapixog)’ urinleri®, antik¢agda oldugu gibi’
giinimiizde de bir¢ok toplumun mutfaginda halen yerini ve degerini korumaktadir®. Besleyici
degerinin yani sira ekonomik degeri de olan bu triinler antikgagda uluslararas: ticarette de emtia
olarak kullanilmistir. En basit ifadeyle balik ve balik yan tirtinlerinin tuzlu su ile karistirilarak bir
fermente siirecinden gegirilmesi ile elde edilen bu gida maddesi sofradaki yerinin diginda M.O. IV.
yiizyildan itibaren tip alaninda da kendine yer bulmustur’.

Giiniimiiz arkeolojik verileriyle de desteklenen bilgilere gore, M.O. 750-550 yillar1 arasindaki
Bityiik Kolonizasyon Donemi sirasinda Karadeniz'in kiyr yerlesimlerinde balik sosu tiretilmine
baglanmistir. Bu dogrultuda balik ve yan Griinlerinin s6z konusu bolgedeki yogun tiretiminin
bolgesel kolonizasyon hareketlerinin tegvik edici unsurlari arasinda oldugu ileri sirilmektedir.
Klasik Dénem ile birlikte ozellikle Ispanya, Karadeniz ve Kuzey Afrika’da yayginlasan ve sonraki
donemlerde de artarak devam eden balik sosu tiretimi ve ticareti 6nem kazanmustir''.

Biiyiik tiretim tesislerinin Roma Dénemi'nde Karadeniz'in yani sira Batt Akdeniz ve Ege’de de
yayginlastigl, amphoralar tizerindeki grafitlerden, arkeolojik kalintilardan ve yazili kaynaklardan
anlagiimaktadir>. Roma Donemi boyunca daha ¢ok azath kolelerin meslek edindigi' balik sosu
liretimi ve ticareti, en yaygin oldugu Roma Imparatorlugu’nun'* ¢okiisiinden sonraki yiizyillarda'
ve hatta giiniimiizde bile farkli bigin ve yontemlerde icra edilmesine ragmen devam etmektedir'®.

Caligmamizda antikgag balik sosu iiretiminin tarihsel siireci, imalat bi¢imi, modern aragtirma ve
kazilarla ortaya ¢ikarilan balik sosu isliklerinin ozellikleri ile cografi dagilimlar1 incelenecektir.
Ayrica bu ¢aligmay1 yapmamiza neden olan Kekova Bolgesinde ki 7 adet antikgag balik sosu tretim
isliginin mimarisi, kapasitesi, konumu, bolge ekonomisine katkist ve soz konusu islik yapilarina ait
kalintilarin tarihlendirilmesi amaglanmaktadir.

Antik ve Modern Kaynaklarda Balik Sosu ve Uretim Islikleri:

Antikgag balik sosu tretimi ile ilgili bilgilere, antik yazarlara ait yazinsal metinler ve arkeolojik

Allec: Balik, tath su ve tuz karisimindan olugan salamuranin fermantasyon siireci tamamlandiktan sonra stiziil-
mesi sonrasinda geriye kalan ve yine besin degeri olan gida maddesine verilen isimdir. bk. Corcoran 1963, 204
vd; Andre 1981, 198; Lenger 2008, 73; Grainger 2011, 122.

Moria: (Muria) Tuz ve tath su ile salamura edilmeden 6nce i¢ organlari temizlenmis balik ile yapilan daha
disiik kaliteli balik sosu gesididir. bk. Corcoran 1963, 204 vd; Etienne 2002, 48; Grainger 2011, 122.

> Salsamentum yada taptyoc: Tuzlanmis balik, Hellence'de yapildigr baliga gore esitli isimler alan tuzlanmus
balik aranleri Latince’de genel olarak salsamenta olarak adlandirilmaktadirlar. Bk. Corcoran 1963, 204 vd.;
Curtis 2005, 31.

Uretim bi¢imi yada eklenen katki maddeleri ile gesitlendirilen diger balik soslarinin adi ve tiretim bigimleri i¢in
bk. Andre 1981, 198 vd.; Lenger 2008, 73 vd.

7 Curtis 1991, 6 vd. ; Trakadas 2005, 47.

¥ Andre 1981, 198; Vakalopoulos 2009, 123 vd.; Kiling 2003, 263 vd.

°  Ponsich - Tarradell, 5 vd.; Curtis 1984, 430 vd.; Wilkins 2005, 22.

10 Curtis 1984, 31.

" Zimmerman 2003, 288; Curtis 2005, 38.

12 Etienne 2002, 7-11.

' Haley 1990, 72; Etienne - Mayet 1998, 199 vd.

1 Curtis 1984, 31; Trakadas 2005, 48.

Chrone-Vakalopoulos — Vakalopoulos, 123 vd.

1o Kiling 2003, 264.
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kalintilar yoluyla ulasilabilmektedir'”. Mutfak kultiric konusunda eserleri bulunan antikcag
yazarlarindan Arkhestratos, “Hedypatheia” adl kitabinda (M.O. IV. yiizyll), Apicius “De re
coquinaraia” adli kitabinda (M.S. 1. ytizy1l) ve Athenaios “Deipnosophisticarum Epitome”™ adl kita-
binda (M.S. IL yiizy1l) balik sosu kullanilan baglica yemeklerin tarifini vermektedir. Ayrica Misir
papirtsleri'®, Aristophanes', Plautus®, Nikostratos, Martialis ve Athenaios'un edebi eserleri ile M.S.
I yuzyilda Manilius'un siirleri*’, Petronius'un “Satyricon” isimli romani, Quintilianus’un
soylevleri*, M.S. II. yiizyilda tip alaninda galismalart bulunan Galenos®, Oribaisos, Ksenokrates,
Pelagoniusun kitaplar1®, tarim alaninda eserleri bulunan Cato®, Varro®, Columella”, Cassianus
Bassus'un kitab1®®, Sevilyali Isidore” ve Yash Pliniusun® doga tarihi kitaplarindan antikgagda
kullanilan balik sosunun kullanimina ve ticaretine yonelik gesitli bilgiler edinilmektedir. Diger
yandan giiniimiiz modern balik sosu tireten tesislerin uygulamalari da bu konu hakkinda oldukga
bilgi saglamaktadir’. Hellence trigonum olarak adlandirilan balik sosu, yapildigr balik tiiriine ve
islem asamalarina gore degisik versiyonlar ve degisik isimleri bulunmaktadir®. Bu isimler Latinceye
salsamenta olarak ¢evrilmis ve tim balik soslarinin genel ismi olarak kullanilmistir®. Balik sosu
imalat: konusunda en erken yazili veriler M.S. 1. yiizyilda Yaslt Plinius ile baglamaktadir. Plinius
kitabinda gerek hangi baligin neresinin kullanildigi gerekse hangi bélgelerde tiretildigi, fiyati, nasil
tiketilecegi gibi bilgileri aktarmaktadir’*. M.S. 1IL yiizyilda Martialis yazdigi dizelerde garum’u,
uskumru baligimin taze kanindan yapilan pahal bir hediye olarak tanimlamaktadir™. M.S. VIL.
yiizyilda Isidore balik sosunun gida maddesi olmasmin yaninda yaniklar basta olmak tizere bazi
hastaliklar1 iyilestirmek igin de kullanildigini bildirmektedir®®. M.S. VI. yiizyilda Cassianus Bas-

7" Etienne 1970, 297; Mackie et al. 1971, 1; Nicolaou — Flinder 1976, 133; Curtis 1979, 5; 1983, 232; 1984, 430;
1988, 205; 1991, 1; 2005, 31; Beddows 1985, 1; Haley 1990, 72; Martin-Kilcher 1990, 37; Etienne — Mayet 1991,
187; Drexhage 1993, 27; Ivanova 1994, 278; Neer — Lentacker 1994, 53; Ben Lazreg et al. 1995, 103; Cotton et al.
1996, 223; Lernau et al. 1996, 35; Lowe 1997, 1; Qrsted 1998, 13; Desse-Berset — Desse 2000, 84; Aquerreta ef al.
2001, 107; Gildberg 2004, 3; Trakadas 2004, 20; 2005, 47; Stolba 2005, 115; Wilkins 2005, 21; Neer et al. 2006,
173; Barrios 2007, 273; Berdowski 2008, 107; Lenger 2008, 69 vd.; Bernal et al. 2009, 125.

18 Zahn 1910, 841.

¥ Aristoph. Akh, 1. 489,970, 1250.

** Plaut. Capt, 1. 910.

2! Corcoran 1963, 204.

22 Quint. Inst. VIIL 2. 3.

# Galen. de Aliment. 111. 30. 5.

# Curtis 1991, 134.

»  Cato de agr. XXIIL 1; LVIIL 1; LXXXVIIL 1.

% Var.R.1IL 3.

¥ Colum. de rust. 11. 10. 16; XII. 55. 4.

8 Cassian. de re rust. XX. 46.

» Isidor. Hisp. etym. V. 109.

% Plin. nat. V. 370; V. 384; V1. 386; VIIL. 573; XXXI. 93-95.

' Kiling 2003, 263 vd.

2 Curtis 2005, 35.

* Corcoran 1963, 205; Etienne 1991, 187 vd; Gildberg 2004, 3; Curtis 2005, 35.

* Plin. nat. IV. 370; V. 384; V1. 386; VIIL. 573.

* Mart. Ep. XIII. 102-103.

* Isidor. Hisp. etym.IV.109; ayrica Bk. Atik 2008, 20.
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sus'un ¢aligmalarindan bu donemde balik sosunun yapilist konusunda bilgiler edinilmektedir””. Bu
calismalara gore, balik sosu i¢in ton ve uskumru balig gibi bityiik baliklarin i¢ organlari, daha kiigiik
baliklarin ise (tekir, miiren, hamsi, ringa vb.) tim govdesi kullanilmaktadir. Uretim siirecinde,
biytik boy taze baliklarin i¢ organlar1 ve kanlari ile kiigtik baliklarin tamaminin tath su ve tuzla
karistirilarak yapildigr bildirilmektedir®®. Ancak giinimiize ulasan antikgaga ait yazil kaynaklarda
balik sosu isliklerinin mimarisi, Giretim ve fermentasyon siireci ile besleyici degerine iliskin ¢ok
detayh bilgilere ulagilamamustir. Tadina iliskin olarak ise M.S. I1I. yiizyilda Martialis ve Artemidoros
tarafindan bu tiretim stirecinin agir kokulu oldugu, hatta ¢tirimis bir hayvan gibi tiksindirici ve
midenin bu gidaya isyan ettigi®® seklinde tanimlandigi gorilmektedir®. Diger yandan giiniimiiz
Guineydogu Asya tlkelerinde halen tretilen balik soslarinda oldugu gibi antikgagda tretilen balik
soslarmnin kalitesini, tadini ve fiyatini etkileyen unsurlarin baginda baligin cinsi, yakalandig1 cograf-
ya, avlandigi mevsim ve Gretim igliginin bulundugu cografyanin ikliminin belirleyici etken oldugu
bilinmektedir*". Bu durumun antikgagda da benzer oldugunu M.S. L yiizy1l yazarlarindan Ksenok-
rates’in suda yasayan ve yenilebilen canlilari ele aldig kitabinda, hangi baligin ne zaman ve nerede
avlandiginda kaliteli tirtin alinabilecegine iliskin aktarimlarindan da anlayabilmekteyiz**.

Uretim stirecine yonelik kisith bilgiler bulunan balik sosunun tretim isliklerinin bulundugu
yerler konusunda da antik kaynaklardan ¢esitli bilgiler edinilmektedir. Bu konudaki ilk bilgi, M.O.
IV. yiizyilda balik sosu kullanilan bir¢ok yemegin tarifini de veren Arkhestratos'un Sicilya'da bir¢ok
balik sosu tdretim igliklerinin bulundugunu belirttigi ve burada tretilen tuzlanmis baligin
yemeklerde kullanilmasini tavsiye ettigi kitabinda karsimiza ¢ikmaktadir’. Sonrasinda M.O. T - M.S.
L. yiizyllar arasinda Strabon, Ispanya, italya, Karadeniz ve Kuzey Afrika’da bulunan bazi isliklerden
soz etmektedir. Bu islikler: Ispanya’daki Belon Nehri kiyisina kurulmus olan Belon Kenti'ndeki
balik sosu islikleri ve pazari*, yine Ispanya’nin giiney sahillerinde yer alan Malaga® ve Malaga'nin
dogusunda Yeni Kartaca kentlerindeki* biiyiik isliklerdir. Italya'nin giineybatisinda bulunan Elea
kentinin ana ge¢im kaynaginin tuzlanmis balik ve bunlarin yan iriinleri oldugu, bu amagla
tuzlanmig balik isliklerinin burada bir endustriye donustigt ifade edilmektedir®”. Karadeniz
kiyillarinda 6zellikle Karadeniz'in kuzeyinde giiniimiiz Don Nehri (The Greater Rhombites)
kiyilarinda tuzlanmug balik yapilmasina elverisli yerler oldugundan séz etmektedir*®. Anadolu kiy1-

77 Cassi. XX. 46.

Antik¢ag tiretimi i¢in bk. Lenger 2008, 69 vd.; Giiniimiiz tiretimi i¢in bk. Kiling 2003, 265 vd: Giineydogu
Asya’da halen iiretilen soslarda, sosun cinsine gore balik-tuz orani degismektedir. Ornegin peynir tadi alinan
Nuoc-mam sosu temizlenmis kiigiik baliklardan yapilmakta ve 3:1 oraninda karisim yapilmaktadir. Etsi bir tad
iceren Nam-pla sosunun yapiminda ise bitytik baliklarin i¢ organlar ile kiigiik baliklarin tamami kullanilmakta
ve 4:1 oraninda balik-tuz karigimi kullanilmaktadir. Budu isimli sos i¢in de 3:2 oraninda balik-tuz karisimina
bir miktar seker ilave edilmektedir ve acy, eksi, tatly, tuzlu gibi dort tattan farkli bir tadi bulunur.

Guiniimiiz arastirmalari bu durumun gercekgi olmadigini ortaya koymaktadir (ayrica bk. dn. 43.).

0 Curtis 1983, 232; 2005, 36.

1 Kiling 2003, 265 vd.

# Chrone-Vakalopoulos - Vakalopoulos 2009, 123 vd.

¥ Wilkins 1994, 2 vd.

* Strab. IIL. 1. 8.

* Strab. II1.4.2.

6 Strab. I11. 4. 6.

¥ Strab. VI. 1. 1.

* Strab. XIL.2.4.

39
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larinda ise Sinope, Byzantion, Klazomenai ve Rhodos'ta balik sosu uretildigi bilinmekte®, ancak
herhangi bir fiziksel kalinti ile heniiz desteklenememektedir. Kuzey Afrika'da ise, giiniimiiz
Tunusu'nun Zarzis kentinin yakinlarinda bulunan ve Strabon’un Zuchis olarak andig1 bolgede yer
alan kiyr yerlesiminde ¢ok sayida tuzlanmus balik tretim isliklerinin bulundugu aktarilmaktadir™.
Diger yandan M.S. IL. ytizyilda Polybios, Karadeniz'deki Roma ve Hellen kolonilerinde bir¢ok gida
maddesinin yaninda konserve balik triinlerinin de yapildigindan s6z etmektedir’'. M.S. II. yiizyilda
Galenos giiniimiiz Italyasi'nin batisinda yer alan Sardinya Adasi'nda kaliteli tuzlamig balik iiretildi-
gini aktarmaktadir®?. M.O. IL yiizyilda liks titketim mallart arasinda sayilan bu gida maddesi™, M.S.
I11. yiizyllda da Martialis tarafindan Ispanya’da iiretilen balik sosunun pahali bir triin oldugunu
ifade etmektedir’. Antik kaynaklarin bize aktardigi bilgilere gore, balik isliklerinin Ispanya’dan
Karadeniz'e oradan da Kuzey Afrika’ya kadar uzanan biiytik bir cografyaya yayildigi anlasilmakta-
dir. Ancak giiniimiizdeki arkeolojik kazilar sonucunda elde edilen verilere bakildiginda antik kay-
naklarda yer almayan daha bir¢ok yerlesimde de balik sosu ve tuzlanmis balik isliklerinin bulun-
dugu gorilmektedir™.

1965 yilinda Roma’da arkeolojik kazilarla giin 151g1na ¢ikarilan Roma Donemi balik sosu tiretim
isliklerinin arkeolojik belgeler 1siginda degerlendirilmesi ilk olarak M. Ponsich ve M. Tarradell
tarafindan yapilmis ve daha 6nceki ¢alismalardan® farkli olarak edebi metinlerin yani sira arke-
ololojik bulgularla da desteklenmistir”. Devam eden yillarda M. Ponsich, Fas, Tunus, Fransa, [span-
ya ve Portekiz'de benzer balik sosu tiretim isliklerini tespit ederek ozellikle Roma Dénemi ticari
balik sosu tretimi konusunda kapsamli ¢alismalar yapmugstir®. Son yillarda ise ozellikle Bati Akde-
niz'de arkeolojik kazilar sonucu elde edilen bulgularla birlikte antik¢ag balik¢iligi ve baliktan elde
edilen yan triinlerin sosyal, kiiltiirel, ekonomik ve ticari degeri tizerine arkeolojik verilere dayanan

¥ Curtis 2005, 38.

0 Strab. XIL 3. 18.

S Polyb. V. 38.3-11.

2 Powell 2003, 4.

> Lenger 2008, 72.

> Mart. Ep. XIII 102.

»  Trakadas 2005, 47 vd.

> Antik¢ag balik sosu Gretim siireci, ekonomisi, literatiirti ve sosyal yasamdaki yeri konusunda 16. yiizyilda F.
Rabelais, G. Rondelet ve P. Belon gesitli arastirmalar yapmuslar ancak ¢aligmalar: 6nemli eksiklikler nedeniyle
tamamlanamamustir (Curtis 1991, 186 vd). 1832 yilinda Kéhler tarafindan, Karadeniz kiyilarindaki ¢agdas
balik tuzlama isliklerinden yola ¢ikilarak antikgag balik tirtinleri i¢in 6zel hazirlanmus bir ¢alisma olan “rdpiyos”
bir monograf olarak yayimlanmistir (K6hler 1832, 1 vd.). 1871 yilinda J. K. Smidth dért sayfalik bir yazi ile
Hellen ve Roma diinyasindaki tuzlanmis balik konusuna deginmistir (Smidth 1875, 34 vd.). 1892 yilinda G.
Eberl, Kuzey Atlantik’teki balik isletmelerini konu alan “Eski Balik Konserveleri” bashkli bir monografi
yayimlamistir (Eberl 1892, 60). 1910 yilinda R. Zahn, antik¢ag ticari amphoralart tizerindeki yazilardan (tituli
picti) yola gikarak garum konusunu ele almis ve ansiklopedi maddesi olarak yayimlamustir (Zahn 1910, 841).
1952 yilinda P. Grimal ve T. Monod, Giiney Dogu Asya’da Vietnam ve Tayland'taki giinimiz balik sosu
tiretimi ile antik¢ag balik sosu tiretimini kargilagtirmali olarak incelemis ve daha teknik bilgiler elde etmislerdir
(Grimal - Monod 1952, 27 vd.). 1957 yilinda T. H. Corcoran Ge¢ Cumhuriyet ve Erken Roma Dénemi balik
endustrisini konu alan bir doktora ¢alismasi yapmustir (Corcoran 1957, 1). Bu ¢alismalarin devamu niteliginde
1961 yilinda C. Jardin laboratuvar calismalarini da iceren ve balik sosunun 6zellikleri, besleyici degeri ve
ticaretinin 6nemine odaklanan arastirmasini yayimlamugtir (Jardin 1961, 71 vd).

*7 Ponsich - Tarradell 1965, 1 vd.

¥ Ponsich 1967, 369 vd; 1975, 655 vd; 1976, 69 vd.
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cok sayida bilimsel arastirma ve yaymn yapilmistir. S6z konusu yayinlarda antik¢ag toplumunda
balik sosu tretimi yapan insanlarin sinifsal 6zelliklerine ve bulunduklart kentin ekonomisine
katkilar tizerinde de durulmaya baslanmustir™® konu ile ilgili en iyi bilgi onemli bir balik sosu tiretim
merkezi olan Pompeii'de agiga ¢ikarilan balik sosu islikleri ve burada ele gegen yazitlardan saglan-
maktadir®. Ttim bu siire¢ iginde yapilan bilimsel ¢calismalar incelendiginde arkeolojik kazilarla agiga
¢cikarilmig olan balik sosu isliklerinin biyik ¢ogunlugunun Ispanya, Portekiz ve Fas kiyilarinda
bulundugu anlagiimaktadir®. Ispanya ve Portekiz kiyilarindaki Lustinia, Baetica, Tarraconesis
Bolgesi'nde 79 yerlesimde, Fas'in Mauretenia Tingitana Bolgesi'nde ise 10 yerlesim alaninda gesitli
kapasitelerdeki balik sosu islikleri tespit edilmistir®. Fas kiyilarindaki en baytk kapasiteli islik ise
M.S. I ytizyilin sonlarina tarihlenen Ville De Lixus'deki 142 cetaria’dan® olusan ve 1013 m*hacme
sahip isliktir®. Buradaki balik sosu tiretiminin kent ekonomisi i¢in ne denli 6nemli oldugu, Kuzey
Afrika’da tizerinde balik betimlenmis sikkesi bulunan tek kent olmasindan da anlagilmaktadir®.
Portekiz'deki en buyiik kapasiteli balik sosu isligi 750 m* hacimle Tréia’da bulunmakta ve M.S. II.
yiizyila tarihlendirilmektedir®.

Kekova Bélgesi'nde Bulunan Balik Sosu Iglikleri

Giiniimiiz Antalya [li Demre Ilgesi Ucagiz mevkiinde, Teimiussa antik kenti ve kentin 1,5 kilometre
giineyinde, bolgeye adini veren Kekova Adast bulunmaktadir (fig. 1). Teimiussa'da 6 adet (fig. 2),
Kekova Adasi’'nda ise 1 adet (fig. 3) olmak tizere ¢aligmamiza konu olan toplam 7 adet antikgag balik
sosu iiretim igligi bulunmaktadir. 6 adet antik balik sosu isligi bulunan ve bir liman kenti olan
Teimiussa'nin yerlesimi Klasik Donem’e kadar uzanmaktadir ve kentin limani Klasik Donem’den
Geg Antik¢ag'a kadar kentin bityimesinde énemli bir rol oynamustir. Kentte bulunan ve M.O. IIL
yiizyila tarihlenen bazi mezar yazitlarinda, olasilikla burada tiiccarlik yapan, Nikomedeia ve Byzan-
tion vatandaglik haklarina sahip bir kaptanin ismi ve Caesereia, Askalon, Selge, Nikomedeia, Italya
Puteoli vatandaslarina ait insanlarin isimlerine rastlanmasi kentin yogun bir deniz ticaretine sahip
oldugunu gostermektedir”. Her ne kadar M.S. 141 yihnda biiyik bir depremle kiyr alanlar: sual-
tinda kalmis olsa da, kentin limana bagl endiistrisinin ve ticaretinin Roma ve Dogu Roma
donemlerinde zirveye ulastigi anlasilmaktadir®®. Kentte bulunan balik sosu islikleri ilk olarak M.
Zimmermann tarafindan yapilan ytizey arastirmalarinda tespit edilmistir. Ancak s6z konusu bu
islikler ayrintil bir sekilde ele almmamistir®. Diger taraftan Kekova Adasi'nda bulunan balik sosu
isligi ise, tarafimizca yapilan yiizey aragtirmalarinda saptanmis ve bu calismada konu edilmistir.

* Bk.dn. 16.

% Etienne - Mayet 1998, 199 vd.

' Ayrica Kuzey Afrika’da: Neapolis, Sullecthum- Fransa’da: Douarnenez, Plomarch - Karadeniz'de: Crimea,
Strait, Myrmekion’da balik sosu islikleri bulunmaktadir. Curtis 2005, 38.

2 Trakadas 2005, 49.

% cetariae: Balik sosu tiretim isliklerinde bulunan ve sos tretimi i¢in kullanilan, kigiik dortgen ya da yuvarlak
igleri opus signinum ile sival sarnig benzeri mimari hiicrelerin Latince adidir. Bk. Berdowski 2013, 47.

4 Curtis 2005, 38; Trakadas 2005, 66.

% Trakadas 2005, 66.

% Curtis 2005, 37; Trakadas 2005, 61.

¢ Zimmerman 1992, 201 vd; 2000, 338.

8 Aslan 2011, 100 vd.

% Zimmermann 2000, 333; 2003, 265; 2006, 199.
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Teimiussa 1 nolu islik: Kiyr alanina paralel olarak
yayilmis kent mimarisi i¢inde kentin dogusunda bulu-
nan nekropolis alanmin yaninda ve kismen yerlesim
alaninin disinda deniz kenarina konumlandirilmistir
(fig. 2). Buytik oranda ana kayanin tiraslanmast ile
elde edilen alanda simetrik ve diizenli olmayan, zemi-
ni ve kimi duvarlari yine ana kayadan olusan, baz1 du-
varlari ise, har¢ ve moloz taslarla ortlmiis tam dort-
gen olmayan, gesitli boyutlarda dért sira halinde 17
adet cetariae bulunmaktadir (tig.4). Yaklasik 16 x 10
metrelik bir alani kaplayan islik, ana kaya zemini ve

duvarlar1 disinda korunamamustir. Isligin en biyik
cetaria’sinin Olgtleri yaklagik 6.00 x 2.60 x 1.80
metredir ve 26 m® hacme sahiptir. En kigigiinin 6l-
culeri ise 1.33 x 1.23 metredir ve 2.3 m*hacme sahiptir
(fig. 5). Toplamda yaklagik 138.2 m’ hacme sahip isli-
gin korunabilmis kisimlarindan anlasildigi kadariyla
i¢ bolumi sarniglarda kullanilan harglara benzer nite-
likte kirmizi renkli bir hargla sivanarak sizdirmazlik

saglanmistir. Bu tipteki balik sosu isliklerine Lusitania
Fig. 5. Teimiusa 1 Nolu Islik Plan Bolgesinde Paria de Angeriras ve Baetica Bolgesinde
Alicante yerlesiminde de rastlanmakta ve M.S. I - IV.

yuzyillar arasina tarihlendirilmektedir”.

Teimiussa 2 nolu islik: Kentin kuzey batisinda nispeten kent merkezinin digina, egimli bir arazi
tizerinde ana kayanin tiraslanmasi ile olusturulan kaya yatagina insa edilmistir (fig. 2). Yapinin
duvarlart ana kayanin tiraslanmasiyla olusturulmus blok yataklarina oturtulmustur. Oturtuldugu
yamacin kaya yapist nedeniyle tam dortgen olmayan daha ok paralel kenar bir plana sahip tonozlu
yapt dogu bati dogrultuludur ve girisi dogu yontindedir. Tonoz ortiilii yapinin 5.70 metre yiik-
sekligindeki tonoz catist in-situ olarak korunmustur ve yapi temel seviyesinde diizgiin kesme tas
bloklarla, daha tst bolumleri ise diizgiin olmayan bloklarla har¢ kullanilarak insa edilmistir.
Yaklasik 12 x 7 m. ol¢iilerindeki doguya bakan giris kapisinin 6lgiileri 0.84 x 1.78 metredir. Ahsap
bir kapist oldugu anlasilan isligin lento, sove ve esik tasindaki zivana oyuklar korunmustur. 0.90 met-
re gibi oldukga kalin sayilabilecek bir duvara sahip ya-
pmnin dogu cephesinde ti¢ adet ve bati cephesinde bu-
lunan bir adet pencere agiklig1 fermantasyon sirasinda
olusan kokunun havalandirilmasi igin yapilmis olma-
lidir (fig. 6). Pencere agikliklar1 zeminden 3.5 ve 5
metre yukarida ve 0.90 x 0.50 metre ol¢iilerindedir.
Yapinin tonoz ortiilii ¢atis1 har¢ ve moloz taslardan

olusmaktadir. Catiy1 6rten tonozun yapimi sirasinda
kullanilan ahsap iskele ve kalip tahtalarinmn izleri har-

Fig. 6. Teimiusa 2 Nolu Islik Cephe Goriingimii

7 Trakadas 2005, 59.
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cn tzerinde halen goriilebilmektedir. Yapinin uzun duvarlarinda
karsilikli olarak 0.36 x 0.30 x 0.30 m. 6l¢iilerinde ve zeminden 4.50
m. yiiksekte tonoz ortiintin yapimu sirasinda iskele igin kullanildig:
anlagilan altisar adet hatil deligi yer almaktadir. Isligin i¢c kisminda
yaklasik 2 m. derinlikte ve farkli 6lgtilerde 14 adet cetariae bulun-
maktadir (fig. 7). Moloz tas ve har¢ kullanilarak bolinmiis olan
cetaria’lar dort sira halinde inga edilmis olup, en bitytgii 1.22 x 4.00
x 2.00 metre ol¢iilerinde 4.5 m* hacminde, en kiigiigii ise 0.85 x 1.40
x 2.00 metre ol¢iilerinde ve 3 m* hacmindedir. Teimiussa 2 nolu is-
ligin hacmi hesaplandiginda toplam kapasitesinin 55 m’ oldugu
anlagiimaktadir (fig. 8). Cetarialarin i¢ kisimlart kirmizi renkli
hargla stvanmig, zeminleri ise pismis toprak plakalar ile kaplanmus
ve bu sekilde sizdirmazlik saglanmistir. Ayrica cetarialart ayiran
duvarlarin hizasinda yapinin ana duvarlarinda ahsap hatil yuvalar
bulunmaktadir, bu hatil yuvalari fermantasyon asamasinda ¢alisan-
larin duvarlarin tGzerinde gezinebilecegi iskelelerin ayaklarinin
tutturulmasi i¢in kullanilmig olmalidir.
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Fig, 7. Teimiusa 2 Nolu Islik I¢
Goriiniim

iy

Fig. 8. Teimiusa 2-3 Nolu Islik Plan

Teimiussa 3 nolu islik: Teimiussa 2 nolu isligin
kuzeyine ve 2 nolu islige yaslannus bir bicimde yine
egimli bir arazi tizerinde ana kayanin tiraslanmasi ile
olusturulan kaya yatagina dogu bati dogrultulu olarak
inga edilmistir (fig. 2). Yapimnm kuzey ve bati duvar
temel seviyesine kadar korunmus, ancak giiney ve dogu
duvari yaklagik 3 metre seviyesine kadar korunmustur.
Korunan duvarlarda bulunan tonoz cati izlerinden bu
isliginde tonoz ortiili oldugu anlagiimaktadir. Bununla
birlikte tonoz ytiksekligi bilinmemektedir (fig. 6).
Yapmn giris kapist dogu yoniindedir, ancak giney
sovesinin bir kismi disinda batanltigiint koruyamamis-
tir. Yapi temel seviyesinde dortgen kesme tag bloklarla,
daha iist bolamleri ise, dortgen olmayan taslarla harg
kullanilarak insa edilmistir. Yaklasik 10 x 7.7 metre 6l-
citlerindeki yapinin duvar kalinlig1 0.90 metredir. Isligin
i¢ kisminda dolgu nedeniyle tam olarak ol¢iilememekle
beraber yaklasik derinligi 2 metre oldugu hesaplanabi-
len farkl olgtilerde 5 adet cetariae bulunmaktadir (fig.
9). Moloz tas ve har¢ kullanilarak bolinmiis olan ceta-
rialar giineyde ti¢ sira, kuzeyde iki sira halinde yerles-
tirilmistir. Isligin, giineyde bulunan ti¢ havuzunun bir
boliimii hacim kazanmak amact ile 2 nolu isligin duva-

rina yaslanmis ve bu boliimde duvar kemerler tizerine oturtularak nis olusturulmustur. Gerek dis
cephedeki organik duvar dokusu gerekse nis bulunan havuzlu alanlardan her iki isligin es zamanli
yapildigi, muhtemelen de ayni treticiye ait olabilecegi diisiniilmektedir. Farkli boyutlarda insa

edilmis olan cetarialarin en bitytigii 5.42 x 2.60 x 2.00 metre 6l¢iilerinde ve 24 m*hacminde, en kiigii-
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Fig. 9. Teimiusa 3 Nolu Islik I¢ Gériiniim
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Fig. 10. Teimiusa 4 Nolu Islik Genel Goriiniim
olusturulmustur. Isligin girisi bu koridor
benzeri dikdortgen alanm batisindadir.
Moloz tas ve har¢ kullanilarak birbirinden
ayrilmis olan her biri 1.55 x. 1.43 x 1.80
metre Olgtilerinde 2.3 m’ hacminde toplam
8 cetariae bulunur ve ol¢iileri birbirine ¢ok
yakindir (fig. 11). Toplam hacmi 18 m’ ola-
rak hesaplanan isligin cetarialar1 hargla
stvanarak sizdirmazlik saglanmustir.

Teimiussa 5 nolu islik: Kentin kuzey-
dogusunda 4 nolu isligin 30 metre kadar
kuzeyinde yer almaktadir (fig. 2). Dogu bati
yoniinde konumlandirilmis olan yapinin
giiney ve dogu duvarlari 5.5 metre yiiksek-
lige kadar korunmus ancak diger boliimleri
biyiik oranda tahrip olmus durumdadir.
Olgileri yaklagik 9.65 x 5.51 m. olan yapi-
nin giiney duvarinn neredeyse tamami ana
kayanin tiraglanmasi ile olusturulmus, di-
ger duvarlari ise moloz tas ve harg kullani-
larak insa edilmistir. Yapinin korunan do-
gu duvarinda kemerli bir pencere agikligi
ve onunda {izerinde ikinci bir dikdortgen

Erdogan ASLAN

gl ise 2.65 x 2.64 x 2.00 metre ol¢tlerindedir ve 10 m’
hacmindedir (fig. 8). i¢ kisimlari hargla sivanarak siz-
dirmazlik saglanmis olan Teimiussa 3 nolu isligin
hacmi hesaplandiginda toplam kapasitesinin 76 m’
oldugu anlagilmaktadur.

Teimiussa 4 nolu islik: Kent merkezinin kuzey-
batisinda, Teimiussa 2 nolu isligin yaklasik 100 metre
batisinda yer almaktadir (fig. 2). Yap1 genel anlamda
dogu bat1 dogrultulu ve egimli arazinin teraslanmasi
ile olusturulan diiz bir zemine oturtulmustur. Diger
isliklere nazaran daha kiigiik olan bu isligin ol¢iileri
7.95 x 7.43 metredir. Giiney duvart ve catist koru-
namamus olan isligin diger ti¢ duvar yaklasik 4 metre
yitkseklige kadar korunmustur. Kismen kesme tas
blok kullanilan yapinimn biyiik bir boliimii moloz tas
ve har¢ kullamilarak inga edilmistir (fig. 10). Yapinin
kuzey duvarina yaslanmis durumda iki sira halinde
balik sosu tiretilen cetaria’lar bulunmaktadir ve bu bo-
liimiin giineyinde koridor benzeri dikdortgen bir alan

B
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Teimiusa 4 nolu Balik Sosu Ishigi
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Fig. 11. Teimiusa 4 Nolu Islik Plan

Fig. 12. Teimiusa 5 Nolu Islik Kuzeybatidan
Genel Gortintim (Zimmermann 2003 Fig. 17)

pencere agikligi bulunmaktadir (fig. 12). Catist korunmus olan diger isliklere bakildiginda bu
pencere agikliklarinin karsisinda korunamamus olan bati duvarinda da olasilikla pencere agikliklart
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bulunmaktaydi. Girisi dogu yonde olan islik, E
duvar isciligi bakimimndan 2 nolu islik yapst ile

karsilastirldiginda 2 nolu islikten daha ge¢ do- ]
neme ait oldugu anlagiimaktadir. Isligin balik - ol
sosu tretiminde kullanilan cefaria’lar1 giiney ﬁ_ﬂ ‘W’_ ejuwm M
boliimde iki sira halinde inga edilmis ve bu i—— — 1

boliimiin kuzeyi Teimiussa 4 nolu islikte ol-

TEX T A TEAT

dugu gibi koridor benzeri dikdortgen bir hare-

ket alani olusturulmustur. Bu mimari plan | "8 "5 et el I
Teimiusa 56 nolu Bahk Sosu lsigi §

benzerligi ve birbirine yakin olarak insa edil- o
mis olmalari birbirleri ile ¢agdas olduklarin: —

5 nolu iglik.

distindiirmektedir. Isligin icinde bulunan iki _
sira halindeki toplam 10 cetariae moloz tas ve Fig 13. Teimiusa 5-6 Nolu Islik Plan

harg kullanilmis duvarlarla birbirinden ayrilmaktadir ve korunan bolimlerden bazilarinin iglerinin
kirmizi renkli sizdirmaz hidrolik hargla sivandigr anlasilmaktadir. Cetarialarin boyutlar: birbirine
oldukga yakindir ve her birinin 6l¢tisii yaklasik 1.95 x 1.42 x 2.00 metredir, her birinin hacmi ise
yaklagik 5.5 m® l¢tisiindedir (fig. 13). Toplamda 55.5 m* hacme sahip olan isligin dogusunda islige
bitisik olarak insa edilmis biiyiik boy bir sarni¢ bulunmaktadir. Sarnicin gévdesi torba formlu ve
ana kayanin oyulmast ile inga edilmis, agiz kismi oriilerek daraltilmistir. Balik sosunun tretim
strecinde yukarida agiklandigi iizere bol miktarda tatli su kullanilmaktadir ve s6z konusu sarnig bu
ihtiyac1 gidermek amaci ile kullaniliyor olmaliydu.

Teimiussa 6 nolu islik: Teimiussa 5 nolu balik sosu isliginin kuzeyinde ve 5 nolu islik ile bir
duvart ortak kullanan bu islik iki bolimden olusmaktadir (fig. 2). Dogu bati uzantili insa edilmis
olan 6 nolu isligin cetarialar iki ayr1 blok halinde bulunmaktadur. 4 nolu ve 5 nolu isliklerde oldugu
gibi bu boliimiin 6niinde koridor benzeri dikdortgen bir alan ve alanin her iki yontinden mekana
giris bulunmaktadir. Bloklardan biri doguda digeri ise bu blokgun 1.50 metre batisindadir ve iki
blok arasinda koridor olusturulmustur. Moloz tas ve har¢ kullanilarak insa edilmis olan 6 nolu
isligin koridorlu plant ve duvar isciligi 4 ve 5 nolu isliklerle benzerlik gostermesi nedeniyle bu
isliklerin birbirleri ile ¢agdas bir donemden olduklart anlasilmaktadir. 6 nolu isligin bat1 blogu 4.95
x 4.63 metre olgtilerindedir ve iki sira halinde 6 cetariae bulunmaktadir. Cetaria boyutlar birbirine
oldukga yakindir ve her bir cetaria 1.76 x 1.16 x 1.90 metre 6l¢iilerinde 6.8 m*® hacmindedir. Bu
blogun toplam kapasitesi ise 28.4 m® hacmindedir. Dogu yonde bulunan blok ise, 4.75 x 3.70 metre
olctlerindedir ve iki sira halinde 4 cetariae bulunmaktadir. Her bir cetaria 1.82 x 1.36 x 1.90 metre
olgtleri ve 4.9 m’ hacmi ile birbirine yakin boyutlardadir. Dogu blogun toplam kapasitesi ise, 18.8
m’ olarak hesaplanmaktadir (fig. 13). Birbirinden moloz tas ve harg ile 6riilmiis duvarlarla ayrilan
cetaria’larmn iglerinin yine hidrolik sizdirmaz bir harg ile sivandigi ve yalitim saglandigi anlagil-
maktadir.

Tersane Koyu Balik Sosu Isligi: Bolgeye adini veren Kekova Adast iizerinde ise iki yerlegim alan
bulunmaktadir ve bunlardan ilki adanin kuzey yamacindaki ikincisi ise adanin bati ucunda,
giintimiizde Tersane Koyu olarak adlandirilan dogal koy ve bu koyun gerisindeki bolgedir (fig. 1).
Antik liman yerlesimi olan Tersane Koyu'nun girisine yakin bir alanda M.O. V1. yiizyila tarihlendiri-



Fig. 14. Tersane Koyu Balik Sosu Isligi Kuzeybatidan
Genel Gortiniim

Fig, 15. Tersane Koyu Balik Sosu [sligi
Cephe Goriiniimii
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Fig. 16. Tersane Koyu Balik Sosu Isligi I¢ Goriiniim
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len Sepet Kulplu Kibris Amphora Batigi”' ve liman
alaninda yer alan Hellenistik Kule'nin varligi, alanin
olasilikla Arkaik Donem’den itibaren kullanilmaya
basladigin1  diisindiirmektedir. Ayrica ada kayi-
larinda yapilan sualti arastirmalari neticesinde s6z
konusu bélgede M.O. VL. yiizyildan M.S. VIL. yiizyila
kadar yogun bir deniz ticareti siirdiigt, bu dogrul-
tuda adanin Italya’dan Dogu Akdeniz ve Kuzey Afri-
ka’ya kadar uzanan genis bir ticaret aginin parcasi
oldugu bulunmus olan ¢ok sayidaki ticaret ampho-
rast ile tespit edilebilmektedir’. Tersane Koyu yerle-
sim alaninda Hellenistik Donem’e ait bir askeri go-
zetleme kulesi, Roma ve Dogu Roma donemlerine ait
yaklagik 120 konut yapisy, 55 sarnig, 2 kilise, 3 sapel, 1
manastir ile bir liman alan1 bulunmaktadir. Bu yapi-
lara ek olarak alanda tarafimizca yapilan yiizey aras-
tirmalar1 kapsaminda belgelenmis olan bir adet balik
sosu isligi de bulunmaktadir.

Tersane Koyu balik sosu islik yapist Tersane Koyu
yerlesiminde bulunan yapilarin kuzeydogusunda,
yerlesimden bagimsiz olarak kayalik ve yiiksek bir
alanda bulunmaktadir (fig. 3). Dogu bat: uzantil ya-
pmn duvarlar yer yer ana kayanin tiraglanmastyla
olusturulmus boliimlere oturtulmustur. Dikdértgen
plana ve tonozlu bir ¢at1 6rtiistine sahip olan yapi bi-
yiik oranda butinlagiinii koruyarak giiniimiize ula-
sabilmistir (fig. 14).

Yaklagik 13.43 x 8.42 metre Olgiilerindeki islik
yapisy, kismen kesme tas blok kismen de moloz tas ve
har¢ kullanilarak inga edilmistir. Yapinin insasinda
kullanilan bloklarin, duvar isciligi ve tonoz ¢ati 6r-
tisii ile planlanmast Teimiussa 2 nolu islikle yakin

benzerlik gostermektedir. In situ durumdaki giris kapist batiya bakmaktadir ve 6l¢iileri 0.80 x 1.32 x
2.04 metredir. Giris kapisinin esik tasinda ahsap kapinin oturtuldugu 0.11 x 0.45 metre 6lgiilerin-
deki mentese oyugu ve 0.7 x 0.30 metre Olgiilerinde zivana oyuklar1 bulunmaktadir. Kapimnin
bulundugu bat1 duvarinin iist kisminda, kapidan 1.80 metre yiikseklikte, 0.99 x 0.80 metre ol¢iile-
rinde bir pencere agikligi bulunmaktadir (fig. 15) ve bu pencere agikligi ile ayn1 hizada ve aksta
ikinci bir pencere yapinin dogu duvarinda da bulunmaktadir. Yapinmn iceriden goriilebilen tonozu,
harg ile desteklenmis moloz taslardan olusmaktadir. Catiyr 6rten tonozun yapimi sirasinda
kullanilan ahsap iskele ve kalip tahtalarinin izleri harcin tizerinde halen goriilebilmektedir (fig. 16).
Yapinin uzun duvarlarinda kargilikl olarak 0.46 x 0.40 x 0.30 metre Olgtilerinde birbirine yaklasik 1

"I Greene et al. 2011, 60.
2 Aslan 2011, 59.



Kekova Bolgesi nde Bulunan Balik Sosu Islikleri 153

metre uzaklikta ve zeminden 1.50 metre yiikseklikte, e
tonoz iskelesi i¢in kullanildig anlasilan 8 adet ahsap

hatil deligi bulunmaktadir. Girisin solunda bulunan , e

kosede 3.32 x. 2.90 metre ol¢tilerinde tonozlu kiigiik -

bir mekan (oda) daha bulunmaktadir ve bu kicik s ________________ Ll
mekanin doguya bakan kapist 0.50 x 0.54 metre 0lgii- )= 0

lerindedir. |

Yapinin orta kisminda ¢atiya destek olarak yapil-
dig1 anlagilan ve yapiy1 ikiye bolen, kesme tas blokla
yapilmis kusak bigiminde bir kemer bulunmaktadir.

/////////////// A,

Yapiyr ikiye bolen kemerin gerisinde kalan alanda
moloz tas ve har¢ kullanilarak olusturulmus iki sira
halindeki havuz benzeri 7 adet cetariae bulunmakta- 1
dir. Nispeten farkhi boyutlardaki cetaria’larm en -
buytgi 3.10 x 2.82 x 2.00 metre 6l¢ilerinde ve 18 m?
hacmindedir, en kii¢tigii ise 2.82 x 1.24 x 2.00 m.
olgtlerinde ve 6 m® hacme sahiptir (fig. 17). Top- N
lamda ise yaklagtk 70 m* hacme sahip olan isligin igi
hidrolik harg ile sivali, zeminleri pismis toprak levha-

lar ile kapli ve cetaria’lar1 ayiran duvarlarin hizasinda,

tizerinde hareket etmeyi saglayan ahsap iskele icin sees
yapilmis hatil delikleri ile de Teimiussa 2 nolu islikle Fig. 17. Tersane Koyu Balik Sosu Isligi Plan
benzer 6zellikler gostermektedir.

Degerlendirme

Teimiussa ve Tersane Koyu Yerlesimi'nde bulunan balik sosu islikleri konumlar: ve mimari 6zellik-
leri agisindan ele alindiginda tamaminin kent merkezinin goreceli olarak uzagina konumlandirildig:
ve yine tamaminin olasilikla havalandirma amaciyla yerel riizgarlara bagli olarak dogu bat1 yoniinde
insa edildigi goriilmektedir (fig. 2, 3). Ispanya Baelo’'da bulunan balik sosu isligi”® ve Karadeniz'de
bulunan bazi islikler disinda bilinen tiim balik sosu islikleri ya kent yerlesiminden uzak bir noktada
ya da kente yakin ancak sur disinda insa edilmistir”. Bu durum Kekova Bolgesi'nde de benzer bi-
¢imde yerlesim alaninin disindadir ve olasilikla fermantasyon sirasinda olusan kokularin kent
yerlesimcilerini rahatsiz etmemeleri diistiniilmiistiir. Yine bilinen isliklerin tamaminin tizeri ¢ati ile
kapatilmakta ve gok sayida pencere yapilmaktadir”. Uzerinin kapali olmasinin baglica nedeni giines
s1igint dogrudan almamast ve cetaria’lardaki tuz, su, balik karigimimnin hizli bir sekilde su kaybina
ugrayarak tiriiniin bozulmasina yol agmamasidir. Pencere agikliklari ise mayalanma siirecinde agiga
¢ikan gazlarin uzaklastirilmasi amacina hizmet etmektedir, 6yle ki bu amaca yonelik yapildigt
anlagilan Kekova Bolgesi'nde ki isliklerden Teimiussa 2 nolu islik (fig. 6) ve Tersane Koyu balik sosu

7 Trakadas 2005, 53.

™ Trakadas 2005, 54.

7 Ivanova 1994, 278; Neer — Lentacker 1994, 53; Ben Lazreg et al. 1995, 103; Cotton ef al. 1996, 223; Lernau et al.
1996, 35; Orsted 1998, 13; Desse-Berset — Desse 2000, 84; Aquerreta et al. 2001, 107; Gildberg 2004, 3; Trakadas
2004, 20; 2005, 47; Stolba 2005, 115; Wilkins 2005, 21; Neer et al. 2006, 173; Barrios 2007, 273; Berdowski 2008,
107; Bernal et al. 2009, 125.
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isliginin yiiksek tavani ve pencere agikliklart in situ olarak korunmustur (fig. 15, 16). Genel olarak
balik sosu isliklerinin planlarma bakildiginda bir ya da iki sira halinde degisik boyutlarda, biyiik
cogunlugu dikdortgen planli cetaria’lar, sarni¢ ve depolama alanlarindan olusan tistii kapal yapilar
olarak karsimiza ¢tkmaktadir. Kimi islikler daha biiyiik komplekslerin bir pargasi halindeyken
kimilerinin ise, kentten ve diger yapilardan bagimsiz olduklari goralmektedir™. Kekova Bolgesinde
bulunan balik sosu isliklerinden Teimiussa 5 ve 6 nolu isligin yaninda bitytik boy bir sarni¢ bulu-
nurken digerlerinin yaninda sarni¢ bulunmamaktadir. Yine bolgedeki isliklerin tamami birgok
benzeri gibi yerlesimin disinda ve birbirinden bagimsiz olduklary, cetaria’larinin ¢ok gesitli 6l¢iilerde
dortgen planli olduklart gorillmektedir”. Balik sosu tiretiminin 6nemli bir faktori olan ve yogun bir
bi¢imde kullanildigr anlagilan tuzun bolgede nereden ve nasil elde edildigine yonelik kesin bir bulgu
elde edilememekle birlikte Kekova Adasi Tersane Koyu Yerlesimi'nin giineye bakan kayalik kiy1
hattinda duizlestirilmis s1g havzalar bulunmaktadir. Atlantik kiyilarinda Baetica, Sexi, Malaca ve
Carteia’da bulunan ve tuzla olarak yorumlanan alanlar™ gibi olasilikla Tersane Koyu Yerlesimi'nin
giineye bakan kayalik kiy1 hattindaki sig havzalar da tuzla olmalidir.

Guntimiizde bilinen ve antik¢aga ait en bityiik balik sosu isligi kompleksi 1013 m* hacmi ile Fas
kiyilarinda yer alan M.S. 1. yiizyilin sonlarina tarihlenen Ville De Lixus'deki isliktir”®. ikinci siray1 ise
750 m’ hacmi ile Portekizde M.S. II. yiizyila tarihlendirilen Troia'daki islik almaktadir®. Bu
isliklerde yil boyu tretim yapildigi ve iiretilen balik soslarinin Roma’dan Hellas’a hatta Dogu
Akdenize kadar ulastirildigi gerek antik kaynaklardan gerekse arkeolojik bulgulardan anlagil-
maktadir®'. Kekova Bolgesinde bulunan 7 isligin toplam 71 cetaria’dan olusan kapasitesi, yaklagik
412.7 m’® olarak hesaplanabilmekte ve bu tiretim kapasitesinin yil boyu tiretime devam ettigi
dusunildigiinde, bolge ve kent ekonomisine 6nemli bir katki sundugu kuskusuzdur.

M.O. VIL yiizyildan ge¢ antik¢aga kadar iiretimi ve ticareti yapilan balik sosunun tretim
tesislerinin erken donemde Karadeniz Bolgesinde yaygin oldugu, ancak ozellikle Klasik Do-
nem'den Roma Donemi'ne kadar Bati Akdeniz Bélgesinin bu konudaki astiinligiiniin giderek
arttigr goriilmektedir. Bu durumun baslica nedeni, bélgenin Atlantik Okyanusu ile Akdeniz’i
birbirine baglayan bir nokta olmasiyla agiklanmaktadir. Ayrica bolgede bitytik nehirler bulunmasi
buradaki balik popiilasyonunu ve tiriint arttirmakta dolayistyla hammadde sikintisi gekilme-
mektedir®. Bu nedenle Ispanya ve Portekiz kiyilarindaki Lustinia, Baetica, Tarraconesis Bolgeleri ile
Fas'n Mauretenia Tingitana Bolgesindeki tiretim tesislerinin antikgagin en biiyiik balik sosu
tedarikgileri oldugu anlagilmaktadir. Uygun tretim maliyeti ve diisiik pazar fiyati nedeniyle
toplumun her kesimi tarafindan tiketildigi anlagilan bu tirin M.O. L. yiizyilldan M.S. II1. yiizyila
kadar Bati Akdeniz'de bulunan kiy1 yerlesimlerinin ana ge¢im kaynagini olusturmaktadir®. Roma
imparatoru Commodus'un 6limiinden sonra (M.S. 192) Afrika kokenli Severuslar Hanedanlig
Doénemi'nde ticari politikalarin degismeye basladigi ve ekonomik iliskilerin Kuzey Afrika ile daha
yogunlastigr bilinmektedir, bu durum balik sosu 6zelinde ele alinacak olursa balik sosu ithalat

76 Bezecky 1996, 329 vd; Trakadas 2005, 47 vd; Neer et al. 2006, 174 vd.
77 Trakadas 2005, 49 vd.

7 Curtis 2005, 37.

7 Curtis 2005, 38; Trakadas 2005, 66.

80 Curtis 2005, 37; Trakadas 2005, 61.

81 Curtis 1991, 126.

82 Trakadas 2005, 69.

8 Trakadas 2005, 74.
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yogunlugunun da Akdeniz’in batisindan dogusuna kaydmis olabilecegi seklinde bir yorumu akla
getirmektedir®. Oyleki Ostia basta olmak tizere Roma’nin diger kentlerinde kazilarla agiga ¢ikarilan
ve balik sosu tasimaciliginda kullanildigi bilinen, M.S. I1I ytizy1l ve sonrasina tarihlendirilen Afrikan
Tip I ve Tip I amphoralarinin sayisindaki artis bu disiinceyi desteklemektedir®. Bu goriise ek
olarak diger bir neden ise M.O. II. yiizyilda liiks tiiketim mallar1 arasinda sayilan* ve M.S. IIL
yiizyilda da Martial tarafindan Ispanya'da iiretilen balik sosunun pahali oldugunu ifade ettigi®’
tiriiniin daha ucuzu ve alternatifi olarak talebi kargilamaya doniik yeni tiretim alanlarinin ve
pazarinin ortaya ¢tkmasidir. Bu duruma paralel olarak Kekova Bolgesi nde bulunan Teimiussa 2 ve
3 nolu isligin duvarlarinda kullanilan orta boy dértgen yontulmus taslar ve tas isciligi (fig. 6), Kyanei
Antoninus Pius Hamamr'nin yenilenmesi asamasinda da kullanilan taglara ve iscilige yakin ben-
zerlik gostermekte ve bu duvar isciligi karakteristik olarak M.S. IIL. ytizyila tarihlendirilmektedir®.
Kekova Adasi Tersane Koyu balik sosu isligi de ayni mimari ve isilige sahiptir ve bu islikte M.S. II1.
yiizyila tarihlendirilebilmektedir (fig. 14-16). Teimiussa'da bulunan diger isliklerin duvar is¢iligi ve
kullanilan moloz taslar yapilarin ge¢ bir tarihe ait olduklarini isaret etmektedir. Dolayisiyla
Roma'nin M.S. IIL yiizyilda degismeye baslayan ve doguya yoneldigi disiindiigimiiz balik sosu
ithalatindan yararlanmak isteyen Kekova Bolgesi yerlesimcilerinin de balik sosu tiretmeye basladigy,
bu ytizyildan itibaren bolgenin deniz ticaretinde 6nemli ihracat maddelerinden birinin de balik sosu
oldugu, bolgede bulunan biiyiik hacimli bu balik sosu isliklerinden anlagiimaktadur.

84

Nil Nehri kiyilarinda bu yizyildan sonra balik sosu islikleri goriilmeye baglanmaktadir. Bk. Neer — Depraetere

2005, 159; 2006, 173.

% Trakadas 2005, 74. Balik sosu tagindigi bilinen diger amphora tipleri icin bk. Etienne — Mayet 1991, 187;
Bezeczky 1996, 329; Opait 2007, 101.

% Lenger 2008, 72.
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