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oz

Osmanli Devleti'nde zeytinyadi, aydinlatma basta olmak tzere sabun imali,
sanayide makinelerin yaglanmasi, yemeklik ve askerin iase ihtiyacinin
karsilanmasi gibi birden fazla sahada tiketilen hayati bir Grindu. 19.
yuzyllda Avrupa'daki sanayilesme faaliyetlerinin genislemesiyle, Osmanl
Devleti'nin bir hammadde ihracatgisi konumuna gelmesi, i¢ piyasadaki zeytin
ve zeytinyad Uretim ve ticaretinde kaliteyi ytkseltip, yayginlastirmak icin
birtakim calismalar yapilmasi zorunlulugunu da beraberinde getirdi. Ancak iyi
niyetli girisimlere ragmen, devletin “milli servet” addettigi zeytin ve zeytinyagi
sektorinun birikmis pek ¢ok sorunu mevcuttu. Bu noktadan hareketle
makalede, 19. ytizyilin sonlari ve 20. ylizyilin baslarinda Osmanli Devleti'nde
acilen ihtiya¢ duyulan zeytin tarimi ve zeytinyadi sanayiini koruma, iyilestirme
ve gelistirme adina ortaya atilan fikirleri iceren birtakim raporlar ele alindi.
ilaveten, konu hakkinda 6nemli bilgiler iceren farkli bazi belgeler, incelenen
raporlardaki gézlem ve tespitleri teyit, kontrol ve tamamlama maksadiyla
makaleye eklemlendi. Bu sayede son donem Osmanli Devleti'nde zeytin
ve zeytinyad Uretimine dair mevcut resmi daha genis bir perspektiften
degerlendirme imkani elde edildi.

Anahtar sézciikler: Zeytin Tarimi, Zeytinyagi imalati, Milli Servet

ABSTRACT

In the Ottoman Empire, olive oil was a vital product used in more than one
field, from lighting and soap production in particular to the lubrication
of industrial machinery and meeting soldiers’ subsistence needs. When
the Ottoman Empire became a raw material exporter with the expansion
of industrialization activities in Europe in the 19" century required some
studies to be carried out on how to increase and expand olive quality and
olive oil production and trade in the domestic market. However, despite the
well-intentioned initiatives, the olive and olive oil sector, which the state
regarded as part of its national wealth, had many ongoing problems. From
this perspective this article discusses a number of reports containing the
ideas taht had been put forward for the purposes of protecting, improving
and developing olive agriculture and the olive oil industry that the
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Ottoman Empire urgently needed in the late 19" and early 20* centuries. The article has additionally addressed
certain documents containing important information on the subject in order to confirm the observations and
determinations in the reviewed reports. The article in this way has been able to evaluate the actual picture of olive
agriculture and olive oil production in the late Ottoman Empire from a wider perspective.

Keywords: Olive agriculture, olive oil production, national wealth

Extended Abstract

The olive tree has maintained its importance throughout history thanks to its hardiness
and ability to survive for centuries, as well as the wide areas in which its fruit can be used. In
addition to cooking, olive oil is used as an important raw material in multiple sectors including
in particular lighting, soap production and drug making, which are vital for preserving public
health, as well as for lubricating industrial machinery and on wool in the textile industry. In
addition to these, the Ottoman Empire saw olive oil used to lubricate sledges in the shipyard
and horse harnesses in the palace. Moreover because the plain butter and vegetable needs
of the army were unable to be met during World War I (1914-1918) in particular due to the
conditions of that period, olive and olive oil, being high in calories, nutritious, and relatively
easy to transport, became the basic food of the Ottoman army. Therefore, the controlled and
healthy maintenance and development of olive agriculture and olive oil production constituted
one of the leading issues in the Ottoman Empire, which had large olive groves in its fertile
lands that were able to consistently meet these needs. Being considered a basic need, the
empire followed a systematic policy to ensure that olive oil, regularly, uninterruptedly, and
affordably way arrived in Istanbul, the largest consumption center. Similar policies were
applied to soap as well as a basic cleaning product made from olive oil.

As can be understood from what has been explained so far, olive oil had the characteristics
of being a commercial product that was extremely important in meeting the needs of the
domestic market, especially in Istanbul. Olive oil was used in many business lines and also
became a commodity of great importance in the foreign market as a result of the increase
in international competition in trade in parallel with the acceleration of industrialization in
Europe in the 19" century. However, during this time olive farming and olive oil production
in the Ottoman Empire was not happening in proportion to its importance. The large olive
groves the empire owned were unable to be utilized at the desired level due to reasons such
as policy absence, negligence, financial difficulties, and some administrative weaknesses.
Another issue that caused great distress in the sector was the issue of the oil being impure
or mixed with others; this started to spread widely at the end of the 19" century. This food
adulteration had manifested itself in the form of mixing cottonseed oil with olive oil and
reduced the commercial value of oil; it reached a level that not only caused a loss of prestige,
market, and value in the international trade of olive oil produced in the Ottoman Empire, but
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also threatened the people’s food security. This mixing of cottonseed oil with olive oil has
been frequently discussed and was also an issue with legal, financial, and political dimensions.
Being aware of the seriousness of the problem, the state tried to take some measures to
prevent this fraud by banning the import of cottonseed oil into the empire. However, states
such as England and France objected to and protested the ban, claiming that they had suffered
economic harm from it. The issue of importing cottonseed oil into the Ottoman Empire had
gained a completely different dimension with the intervention of the USA, which produced
a large amount of cottonseed oil; the USA not only damaged the empire’s right to oppose
food fraud but also made the issue an international one. However, despite its struggle, the
Ottoman Empire could not prevent cottonseed oil from entering the country as a result of
being bound regarding the commercial privileges it had previously granted to foreign states.
The problem of impure oil grew more and more over time, and various vegetable oils in
addition to cottonseed oil were mixed with olive oil, such as sesame and peanut oil, and olive
oil could not be kept pure.

Apart from these facts, the political and financial instability of the Ottoman Empire
made olive farming and olive oil production more difficult, especially with the effect of
the relentless wars it had experienced since the beginning of the 20" century. The growing
avalanche of sector problems such as the loss of labor in the sector, shortage of resources,
insufficient steps taken toward industrialization, inability to modernize production, decrease
in olive groves due to soil loss, and neglect shown toward existing olive groves became
chronic and difficult to solve over time. In other words, all these factors caused a decrease in
the yield of olives and olive oil, which was an important international trade product at that
time that the Ottoman Empire owned, thus both damaging its commercial reputation and
resulting in large financial losses.

Experts in this matter put forth some ideas for solving the problems regarding olive
growing and olive oil production, which had ossified and accumulated and were based on
multiple factors, as explained above. From this point of view, this article examines some
original reports on the benefits olive farming and olive oil production would provide to the
empire’s economy by pointing out the problems of olive agriculture and olive oil production,
which the Ottoman Empire looked at as part of its national wealth and by developing and
competing with foreign states in the international arena to reveal what needed to be done in
order to protect this national wealth. The common starting point of these reports was that
the olive groves in the fertile lands of the Ottoman Empire and thus the olive oil industry
were not at the global level they deserved. For this reason, one of the most important goals
in the reports was to take steps to ensure the industrialization of olive oil, which had become
a valuable commercial product with the influence of industrialization in Europe as well
as in the Ottoman Empire. This was because olives as the raw material required for the
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industry were available in abundance in the Ottoman lands and were of a higher quality than
what competitors had. However, the recommendations in the reports can be summarized
as establishing olive oil and soap factories with certain standards, improving olive groves,
producing high-quality edible olive oil, and exporting them to Europe, and these were
not easy to implement due to the severe financial crisis, the devastating wars, and lack of
workforce the state was experiencing. On the other hand, these reports contain opinions
and suggestions for developing the olive oil industry that is still present today, for making
it a worldwide commercial product, and for developing the country’s economy and are an
extremely valuable resource in terms of illustrating the state of olive agriculture and olive oil
production in the last period of the Ottoman Empire.
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Giris

3

Osmanlt Devleti’nde Giliney Marmara, Akdeniz adalar1 ve Ege kiyilar1 “zeytinyagi
bélgesi” olarak anilmaktaydi. Bunlarin diginda Giineydogu Anadolu, Dogu Anadolu’nun
bazi yerleri ile Karadeniz kiyilarinda zeytin yetistirilse de digerleri gibi 6énem arz eden
bir boyutta degildi'. Kadim zeytinliklere sahip olmalarina ragmen, gogebe yasam tarzinin
da tesiriyle, tereyagi ve kuyrukyagi gibi hayvansal yaglar tiikketmeyi tercih eden Tiirkler
arasinda zeytinyaginin yemeklik olarak tiiketilmesi bir hayli zaman aldi®. Keza Osmanli saray
mutfaginda da agirlikli olarak sadeyag kullanildi®. Bu durumda Osmanli Devleti’nde uzun bir
miiddet yemeklik olmanin disinda gesitli temel ihtiyaglar1 karsilamada kullanilan zeytinyagi,
hayati 6neme sahipti. Soyle ki, 20. ylizyilin baslarina kadar aydinlatmada temel hammadde
olan zeytinyagi, kamu daireleri ve ibadethanelerin aydinlatilmasinda, sabun imalatinin
yani sira ilag yapimi, tersanede kizaklarin, makinelerin ve sarayda hayvan kosumlariin
yaglanmasinda kullanildi. Bu nedenle Istanbul’un artan zeytinyagi ihtiyacinin karsilanmasi
son derece 6nem arz etti. Devlet, zeytinyaginin temininde bahsi gegen bolgelerle kontrollii
bir iligki kurup, Istanbul’un ihtiyacinin sorunsuzca karsilanmasina yénelik bir politika izledi*.
Ornegin Osmanl Devleti’nin zeytinyag1 ve sabun sektdriinde en énemli iiretim ve ihracat

1 Faruk Dogan, Osmanli Devleti’'nde Zeytinyagi (1800-1920), Marmara Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii
iktisat Anabilim Dal1 iktisat Tarihi Bilim Dals, Yayinlanmamis Doktora Tezi, istanbul 2007, s. 22 (Dogan,
Osmanli Devleti’nde Zeytinyagr). 1930 tarihli zeytin ve zeytinyagcilik hakkinda yapilan resmi incelemeye gore
zeytin yetisen alanlar bes bolge seklinde tasnif edilmisti. Bunlardan zeytinciligin en fazla gelistigi ve zeytinin
temel iirlin kabul edildigi Edremit ve Ayvalik bdlgesi ilk siradaydi. Tkincisi zeytincilige énem verilmekle
birlikte temel gegim kaynagi olmayan izmir ve gevresi, iigiinciisii gelismeye ¢ok miisait olmasma ragmen,
gerekli ehemmiyetin verilmedigi Aydin bdlgesi, dordiinciisii ise Milas, Mersin, Osmaniye ve Orta Firat
cevresiydi. Memleketin en 6nemli zeytin kaynaklarindan birine sahip olunmasina ragmen buralarda zeytincilik
onem atfedilen bir is kolu degildi. Besinci ve son bolge ise zeytinciligin ¢ok ragbet gérmedigi daha ziyade
sofralik zeytin tiretiminin gerceklestirildigi Marmara havzasiydi (Recai, Zeytin ve Zeytinyagcilik Hakkinda
Tetkikat, Tktisat Vekaleti Istatistik ve Nesriyat Miidiirliigii, istanbul 1930, s. 6-13). Mora, Dogu ve Giiney
Akdeniz’i disarida tutup, Ege adalar1 birinci bolgeye dahil edildiginde, s6z konusu tasnifin Osmanli Devleti
donemi i¢in de gegerli oldugunu sdylemek miimkiindiir (Dogan, Osmanii Devleti 'nde Zeytinyag, s. 21n).

2 Faruk Dogan, “Osmanli Devletinde Zeytinyagi Uretimi ve Tiiketimi”, Tiirk Mutfag:, ed. Arif Bilgin-Ozge
Samanci, T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 Yayinlari, Ankara 2008, s. 232 (Dogan, “Osmanli Devletinde
Zeytinyag1 Uretimi ve Tiiketimi”). 17. yiizyilda Istanbul’da yasayan Tiirklerin zeytinyagmi et ve ekmek
tilketirken, lezzetlendirici bir sos olarak kullandiklar1 bilinmektedir. 18. yiizyilda ise Midilli, Kolonya ve
Molova taraflarindan gelen zeytinyaglarinin bir kismi halkin yemeklik olarak kullanilmasina tahsis edilmistir
(Zeki Arikan, “Istanbul’a Zeytinyag1 Gonderilmesi”, Zeytinin Akdeniz 'deki Yolculugu Konferans Bildirileri, ed.
A.Y. Kaya-E. Akpnar, Akdeniz Akademisi, izmir 2018, s. 41, (Arikan, “Istanbul’a Zeytinyag: Génderilmesi”).

3 Ozge Samanci, “XIX. Yiizyilin Birinci Yarisinda Osmanli Elitinin Yeme igme Aliskanliklart”, Sofiamiz Nur
Hanemiz Mamur, Osmanli Maddi Kiiltiiriinde Yemek ve Barinak, ed. Suraiya Faroghi-Christoph K. Neumann,
Alfa Yayinlari, Istanbul 2016, s. 190-191.

4 Dogan, “Osmanh Devletinde Zeytinyagi Uretimi ve Tiiketimi”, s. 232-233; ayn.mlf., Osmanl Devleti’'nde
Zeytinyag, s. 16. Avrupa’da da zeytinyagidan, yemeklik olmanin disinda, aydinlatma, sabun imalati, sanayide
makinelerin, tekstil endiistrisinde yiinlerin yaglanmasi gibi pek ¢ok sahada yararlanilmisti (Ramon Ramon-
Muiloz, “Specialization in the International Market for Olive Oil Before World War 11, The Mediterranean
Response to Globalization Before 1950, ed. Sevket Pamuk-Jeffrey G. Williamson, Routledge, London 2000, s.
164).
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merkezlerinden biri olan Midilli’ ile Istanbul arasindaki ticari miinasebetler biiyiik oranda
zeytinyagi alimi {izerine tesis edildi®. Anadolu’da ise Ayvalik onu takip etti’. Gemlik’te
genellikle zeytin tanesi satildigindan, az miktarda yag imal edilirdi ve Istanbul’a senelik
yaklasik 100.000 kiyye® Gemlik yagi gelirdi’.

Istanbul’un “havadyic-i zaruriye”den addedilen sabun ihtiyacini temin icin de devlet
benzeri politikalar takip etmisti. Zeytinyagindan imal edilen ve temel temizlik maddesi
olan sabun da zeytinyagi iiretiminin bol ve ucuz oldugu basta Girit, Midilli ve Izmir olmak
iizere Ayvalik, Edremit, Kemeredremit, Kizilcatuzla, Yunda adasi, Ayazmend ve Urla gibi
bdlgelerdeki sabun imalat merkezlerinden kontrollii bir sekilde temin edilip, denizyoluyla
Istanbul’a tasinirdi. Bunlardan Istanbul piyasasinda en ¢ok revag goren sabunlar Girit’te, en
kaliteli sabunlar ise Kandiye’de tretilirdi'. Midilli adasinda iiretilen zeytinyagi bulanik ve
kalitesiz oldugundan, %10’u yemeklik, %90°1 ise sabun yapiminda kullanilirdi"'. Istanbul’un
sabun ihtiyacinin biiyiik bir kismini karsilayan ve sabunculuk sektoriinde bir hayli gelismis
durumda olan Midilli adasinda diisiik kalite zeytinyagindan elde edilen sabunlarin kalitesi de
diigiikta'?.

Osmanli Devleti sinirlart igerisinde iiretilip Istanbul’a gelen zeytinyaglar1 kendi iginde
ii¢ ¢esit olarak kategorize edilmisti. Bunlardan en iyi kalitesi Kalamata ve Ayvalik yoresinin
zeytinyaglartydi. Bolge iireticisi zeytinleri tuzladiktan sonra yag cikarttigindan, rayihasi
bozulmaz, nefasetini korurdu. ikinci kalite Midilli ve {i¢iinciisii de Edremit yaglarrydi. Fakat

5 1884 senesi istatistiklerine gore Midilli adasinda tahminen 1.500.000 civarinda zeytin agaci mevcuttu. Ayni
sene Midilli’den 2.036.410 kilogram zeytinyagt ve 5.316.656 kilogram sabun ihra¢ edilmisti. 1880’lerde
ihrag edilen sabun miktar: 132.222.5 kantar ve toplam degeri 20.037.773 kurustu. 1884’te Midilli’de 19 olan
sabunhane sayisi, 1886°da 45’e ¢ikmisti (Giilden Sariyildiz, “The Soap Production of Lesbos™, ™" International
History Congress Mytilene and Ayvalik: A Bilateral Historical Relationship in the North-eastern Aegean, ed.
Paschalis M. Kitromilides and Panagiotis D. Michailaris, Institute for Neohellenic Research, Athens 2007, s.
246, (Sartyildiz, “The Soap Production of Lesbos”).

6  Zeki Arikan, “Midilli-Istanbul Arasinda Zeytinyag Ticareti”, Ankara Universitesi Dil ve Tarih Cografya
Fakiiltesi Tarih Boliimii Tarih Arastirmalart Dergisi, XXV/40 (2006), s. 8-23.

7  Arkan’n ifadesiyle, eskiden beri Istanbul’a zeytinyagi ve sabun gonderen bolgeler sunlardir: Midilli,
Kazdag, Girit Adasi, Kandiye, Hanya, Resmo, Atina’dan sabun ve zeytinyagi; izmir’den sabun; Edremit’ten,
Molova’dan, Ayvalik’tan, Cunda Adasi’ndan ve Egriboz’dan zeytinyagi (Arikan, “Istanbul’a Zeytinyag
Gonderilmesi”, s. 42, 45).

8  “Kisaca kiyye ve hokka isimleriyle de anilan okkanin degeri 1.282,945 gr. olarak hesaplanmistir” (Cengiz
Kallek, “Okka”, DI4, XXXIII, 338-339).

BOA, $D, nr. 2508/11, lef 1, 3 Nisan 1886/22 Mart 1302.

10 Giilden Sariyildiz, “Istanbul Sabun Tahsisat1 ve Bu Tahsisatta Sabuncu Esnafimin Yiikiimliiliikleri”, Osmanli
Oncesi ile Osmanli ve Cumhuriyet Dénemlerinde Esnaf ve Ekonomi Semineri 9-10 Mayis 2002 Bildiriler,
Istanbul 2003, c. II, s. 363-364 (Sariyildiz, “istanbul Sabun Tahsisat1”). Istanbul’un sabun ihtiyacinin
temininde karsilasilan sorunlar, devletin aldig1 tedbirler ve bélgelere gore 1837 senesinde Istanbul tahsisati
olarak gonderilecek sabun ve zeytinyagi miktar1 hakkinda bkz. Sartyildiz, “Istanbul Sabun Tahsisat1”, s. 363-
373.

11 Sariyildiz, “The Soap Production of Lesbos”, s. 239.

12 Sariyildiz, “Istanbul Sabun Tahsisat1”, s. 367-368.
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buralarda zeytini tuzlama adeti olmadigindan, elde edilen yaglarda zaman gegtikge kotii bir
rayiha ortaya ¢ikardi'’. Zeytinyag ticaretinin terakkisi igin alinmasi gereken tedbirleri igeren
22 Haziran 1901 tarihli bir raporda bu konuya dzellikle deginilmisti. Buna gore Midilli’de
tuzun ¢ok pahali olmasi nedeniyle zeytinler tuzlanamadigindan kisa siire zarfinda eksiyip,
nefasetlerini kaybetmiglerdi. Bu sekilde tiretilen yaglarin kalitesi iyi olmadigindan, piyasada
ragbet gérmemis, diisiik fiyatlara satilmisti. S6z konusu olumsuzlugun 6ntine gecebilmek icin
tuzun fiyatinin ucuzlatilmasi talep edilmisti. Ancak indirim yapildig: takdirde tuz kullanan
diger sanayicilerin de ayni istekte bulunabilecekleri, bunun da devletin gelirlerinin diismesine
yol agacag éne siiriiliip, Diiytin-1 Umfimiye Idaresi’nin de izni olmadig1 eklenerek, talebin
uygulamaya konulamayacagi ifade edilmigti'.

Ilkel yontemlerle iiretilen endiistriyel amacli zeytinyag: yiiksek asitlik seviyelerinde
ve kalitesizdi. Dolayisiyla uluslararasi pazarlarda en diisiik fiyatlara satilirdi. Buna karsin
markali zeytinyaglari kaliteli ve pahaliydi. 1870’lerden itibaren daha ucuz ve verimli tohum
yaglari, hayvansal yaglar ile mineral yaglar1 endiistride kullanilan zeytinyaginin yerini
almaya baglamisti. Bu durumda daha yiiksek katma degere sahip, kaliteli marka zeytinyagi
iretimi on plana ¢ikti ve Akdeniz havzasindaki tilkeler arasinda bir rekabet sahasi haline
geldi. Markal1 zeytinyag iiretimi noktasinda istenilen seviyeye gelemeyen Osmanli Devleti
ise diisiik kaliteli Uirin talep eden pazarlara yonelmek zorunda kaldi. Osmanli Devleti ve
Yunanistan, diisiik kaliteli zeytinyagmi toplu olarak ihra¢ etmislerdi. Ornegin Italyan
rafinerilerinde ¢ogu Yunan ve Tirk dokme yani, markasiz zeytinyagi kullanilmisti’®. 19.
yiizy1lda Bat1 Anadolu’nun Fransa ve italya’ya zeytin ve zeytin ezmesi ihrag edip, oralarda
tiretilen zeytinyagini ithal ettigi bilinmektedir'®.

Bu bilgilerden de anlasildig1 izere Osmanli Devleti’nin sahip oldugu cografyanin sundugu
nimet ve zenginlige ragmen, zeytin tarimi ve zeytinyagi imali yeterince gelistirilememis ve
iilke 6z kaynaklarinin iyi degerlendirilemedigi, ihmal edilmis bir saha olarak kalmisti. Bu
noktadan hareketle makalede, son donem Osmanli Devleti’nde zeytinyagi sektoriiniin temel
sorunlarina kisaca deginilerek bu konuda genel bir malumat verildikten sonra, ¢alismanin
odak noktasini teskil eden Osmanli zeytin tarimini ve zeytinyagi imalatini iyilestirip,
gelistirmeye yonelik kaleme alinan orijinal belgeler incelenmistir. Bunlardan ilki Sultan II.
Abdiilhamid doneminde Mirliva Hiiseyin Vasfi Pasa’nin 1878 tarihli miitalaasi, digeri ondan
yaklasik 39 sene sonra yani, 1917 senesinde Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesar1 Msyo Inyas
Kon tarafindan sunulan layihadir. Yontem olarak s6z konusu belgelerin igerikleri aktarilip,
birbiriyle benzerlik ve farkliliklarina dikkat ¢ekildigi gibi, donemin baz1 biirokratlarinin konu
hakkinda yazdiklar1 goriis ve dnerilerini havi birtakim belgelere de yer verildi. Bu sayede, son

13 BOA, SD, nr. 2508/11, lef 1, 3 Nisan 1886/22 Mart 1302.

14 BOA, BEO, nr. 1685/126317, lef 2, 22 Haziran 1901/9 Haziran 1317.

15 Ramon-Muioz, a.g.m., s. 161, 164, 171-173.

16  Orhan Kurmus, Emperyalizmin Tiirkiye 'ye Girisi, Yordam Kitap, Istanbul 2007, s. 192.
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donem Osmanli Devleti’nde zeytin tarimi ve bilhassa zeytinyagi imalatinin iginde bulundugu
vaziyet, yasanilan sorunlar, bunlarin ¢6ziimii ve sektoriin tekamiiliine dair ortaya atilan teorik
fikirler ile bunlarin hayata gegcirilip gegirilemedigi ya da ne Olciide uygulanabildigi gibi
hususlar eldeki verilere istinaden ele alindi.

1. 19. Yiizyilin Sonu ve 20. Yiizyihn Baslarinda Osmanh Devleti’nde
Zeytin Tarim ve Zeytinyag1 Uretiminin Temel Sorunlarina Bir Bakis

Makalede incelenen raporlarin muhtevasina gegmeden dnce, donemin siyasi ve mali
atmosferi icinde zeytin ve zeytinyagi iiretiminde karsilasilan belli basl sorunlara kisaca
deginmek uygun olacaktir. Sektoriin karsilastig1 nemli sorunlardan biri bilhassa 19. yiizyilin
ikinci yarisindan itibaren gittikge artis gosteren gida tagsisi meselesiydi. Osmanli Devleti’nin
yabanci tlkelerle ticari miinasebetlerinin arttig1 s6z konusu donemde baslica tagsis edilen
gida maddeleri arasinda ¢esitli yaglarin diginda un, sarap, alkol, konserveler, baharat ve ¢ay
bulunmaktaydi'’. Belirgin bir artigla kendini gosteren ve kamu saghgimi tehdit eden gida
tagsisinin oniini alabilmek maksadiyla 7 Temmuz 1885 tarihli talimatname ile me’kalat,
mesribat, ecza-1 tibbiye gibi tliriinlerin teftisi ve sagliga zararli olanlarin satisin1 yasaklayip,
toplum sagligini korumak icin yapilmast gerekenleri ilgili mercilere bildirmek iizere
“Hifzissthha-i Umtmiyye Teftis Komisyonu” adiyla bir heyet teskil edildi'®.

Konumuzu birinci derecede ilgilendiren ve gida tagsisinin baslica iiriinleri arasinda yer
alan zeytinyagi da o donemde pamuk, aygicegi ve susam gibi diger yaglarla karistirilip,
saflig1 ve kalitesi bozulmus bir sekilde piyasaya siiriilmiis ve ticari degeri azalmisti’®. Bu
durumu arastirmak iizere Hifzissthha Ser Miifettisi Doktor Miralay Ahmed Bey, 2 Nisan
1886 tarihinde bazi zeytinyagi magazalarini teftise gitmis ve bir rapor hazirlamistir. Buna
gore, yuklii miktarlarda ithal edilen pamuk yaginin, zeytinyagina karistirildigi anlasilmisti.
Tiiketiciyi aldatmaya yonelik bu yontemle, kotii kokan, rengi bozuk zeytinyaglariin kokusuz
ve berrak hale gelmesi saglanip, satisa sunulmustu. Karigim formiilii genellikle her iki yagdan
yar1 yartya katilmak suretiyle ayarlanmisti. Cok kotii durumda olan zeytinyaglarini iyi
gostermek i¢in %80 oraninda pamuk yagtyla karistirildig: hatta bazen sade pamuk yaginin,
zeytinyagi olarak satildigi durumlar da ortaya ¢ikmisti. Bu sahtekarlik yontemi Oyle hizla
yayildr ki mahldt yag, Istanbul disinda da goriilmeye basland. Is dyle bir boyuta gelmisti
ki bir sene zarfinda giimriikten gegen pamuk yagmin miktari, zeytinyaginin yaklasik iki

17  Feza Giinergun, “XIX. Yiizyihn ikinci Yarisinda Osmanl Kimyager-Eczac1 Bonkowski Pasa (1841-1905)”, 1.
Tiirk Tip Tarihi Kongresi Kongreye Sunulan Bildiriler, 17-19 Subat 1988, TTK Yay., Ankara 1992, s. 246.

18 BOA, S$D, nr. 2508/11, lef 11, 7 Temmuz 1885/25 Haziran 1301. Komisyonun vazifelerini iceren talimat igin bkz.
aym belge. Ayrica Hifzissthha hakkinda bkz. Giilden Sartyildiz, “Osmanlilar’da Hifzissihha”, Di4, X VII, 319-321.

19 Dogan, Osmanh Devleti’'nde Zeytinyagi, s. 139-141; ayn.mlf., “Osmanli Devletinde Zeytinyagi Uretimi ve
Tiiketimi”, s. 236-237. Oya Gozel Durmaz, “Osmanli’da Gida Giivenligi: Halk Saglig1 ve Uluslararas: Ticaret
Kiskacinda Mahliit Zeytinyaglari Meselesi”, Osmanlt Arastirmalari, LIV (2019), s. 277-301; Metin Unver,
Midilli Adasi 'nin Idari ve Sosyo-Ekonomik Yapisi (1876-1914), Istanbul Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii
Tarih Anabilim Dali Yakingag Tarihi Anabilim Dali, Yaymlanmamis Doktora Tezi, Istanbul 2012, s. 384-385.
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katin1 ge¢gmisti. Oysa, pamuk yaginin zeytinyagina karistirilmasi, birkag sene 6ncesine kadar
pek goriilmeyen bir durumdu. Pamuk yagi sadece makineleri yaglamak maksadiyla ciiz’1
miktarda Amerika’dan ithal ediliyordu. Dort ¢eside ayrilan pamuk yaginin en berrak sari
ve alas1 4,5 kurus, donuk olan ikincisi 4 kurus, tiglinciisii 3 kurus 10 para, dordiinciisii yani
en diistik kalitelisi ise 3 kurus 8 paraya piyasaya siiriilmiistii. Osmanli Devleti’nde mevcut
zeytinyaglarindan birinci kalitenin satis fiyati ise 6 kurus, ikincisi 5,5 kurus ve tiglinciisii 5
kurustu. Bu hesaba gore pamuk yaginin en kalitelisi dahi fiyatca zeytinyaginin en adisinden
daha asag bir fiyata satiliyordu. Iste bu noktada gida sahtekarhigi devreye girmis ve pamuk
yaginin zeytinyagina karistirilmasiyla daha fazla iiriin elde ederek, ticaret hacmini genisletip,
haksiz kazang elde eden bir ziimre ortaya ¢ikmist1?°.

Miralay Ahmed Bey’in zeytin ve pamuk yaglari iizerine hazirladigt detayli raporunun
ardindan, toplum saghgryla ilgili hususlarda bilirkisilik yapan Cemiyet-i Tibbiye-i Miilkiye,
karisik yaglarin arastirilmasi ve tespiti i¢in gérevlendirildi. 12 Nisan 1886 tarihinde takdim
edilen Cemiyet-i Tibbiye-i Miilkiye raporuna gore; pamuk yag1, zehirli bir madde olmamakla
birlikte kesinlikle zeytinyag1 derecesinde bir yag degildi ve hazmi ¢ok yavas oldugundan,
gida olarak kullanilmasi uygun degildi. 19. yiizyilin son ¢eyregine gelindiginde, istanbul’da
satilan zeytinyaglarinin ¢ok biiylik bir kisminin pamuk yagryla karisik oldugu ve bunlarin
birgogunda pamuk yagi oraninin %80°1 buldugu iddia edilmisti*!. Raporda gecen “Tahkikat-1
mezkiireye nazaran saf pamuk yaginin hemen hi¢chbir sanayide kullanilmadigir maliim iken
bunun Memalik-i Sahdne’ye idhal olunmast ancak zeytinyaglarini tagsis etmek maksadina
mebni olduguna asla siibhe yokdur” ifadesi de pamuk yagmin iilkeye kasith olarak
sokuldugunu agik bir sekilde ortaya koymustu?. Gergekten de bir anda biiyiikk miktarlarda
pamuk yagi ililkeye girmis, 1885 senesi zarfinda 1.359.824 kilogram pamuk yaginin geldigi
yapilan arastirmayla anlasilmisti®®. Meselenin hem halk sagligi hem de devlet ekonomisini
yakindan ilgilendirmesi hasebiyle yaglarin telvini yani, renginin degistirilerek mahliit
olanlarinin tespiti, pamuk yagmin ithalinin yasaklanmasi gibi birtakim tedbirler alinmaya
calisildiysa da Fransa ve Amerika gibi devletlerin itirazlar1 neticesinde, konu devletlerarasi
bir hal almigt1. 1838 Baltalimani1 Anlasmasi ile baslayan ve akabinde imzalanan diger ticaret
anlagmalarinin Osmanli Devleti’nin giimriik ve dig ticarette hareket kabiliyetini sinirlandirmis
olmasi1 bu meselede de tezahiir etmisti. Tibbiye ve Kimyahane gibi kurumlarin halk sagligini
ve llke ekonomisini korumadan yana takindiklar1 esashi tavir, o donemde Osmanli Devleti
aleyhine gelisen uluslararas: ticaretteki iistiinliik miicadelesine yenik diismiis ve pamuk
yaginin tilkeye girigine engel olunamamigti®*.

20 BOA, SD, nr. 2508/11, lef 1, 3 Nisan 1886/22 Mart 1302.

21 BOA, SD, nr. 2508/11, lef 2, 12 Nisan 1886/31 Mart 1302; Durmaz, a.g.m., s. 286.

22 BOA, SD, nr. 2508/11, lef 2, 12 Nisan 1886/31 Mart 1302; BOA, HR.HMS.iSO, nr. 173/6, lef 1, 15 Nisan
1886/3 Nisan 1302.

23 BOA, SD, nr. 2508/11, lef 10, 3 Agustos 1886/22 Temmuz 1302.

24 Durmaz, a.g.m., s. 283-301.

Tarih Dergisi - Turkish Journal of History, 77 (2022) 305



Son Dénem Osmanli Devleti'nde Zeytin Tarimi ve Zeytinyagi imalatinin Gelistirilmesine Dair Goriis ve Oneriler

Zeytinyaginin safligini koruma adina verilen miicadelelere ragmen, mevcut problemlere
yenileri eklenmisti. Bu kez de Ayvalik halk: disaridan getirtilen susam yaginin zeytinyagina
karigtirilarak diisiik fiyata satildigini ihbar etmisti. Ayvalik’taki zeytinyag: tiiccarlari, bu
durumun iilkenin ve 6zelde bolgenin “yegdne menbd-i serveti” olan zeytinyag: ticaretine
biiyiik zarar vermesi sebebiyle, susam yaginin da tipki pamuk yagina uygulandigi gibi ya
giimriiklerde telvin edilmesi ya da bagka bir tedbirin alinmasini talep etmisti®. Aslinda
Osmanli biirokratlari, Istanbul’a génderilen zeytinyagi ve sabunlarin temiz, saf yani, iyi
kalitede olmasi i¢in 6nceki donemlerde de yogun ¢aba sarf etmislerdi®®. Ancak gorildigi
gibi zeytinyagma g¢esitli yaglarin karistirllmast meselesi, devletin en tepesinden, bu isle
ilgilenen tiiccarin menfaatlerine ve halkin sagligina kadar herkesi ilgilendiren fakat ¢6ziimi
pek de kolay olmayan, birden fazla cihetli girift bir meseleydi.

Bunun disinda 20. yiizyilin baslarinda pek ¢ok agidan biiyiik bir ¢dziilme yagayan Osmanli
Devleti’nin iginde bulundugu sartlar ve devrin siyasi atmosferinin beraberinde getirdigi

birtakim gelismeler “servet-i milli”™?’

addedilen zeytin tarimi ve zeytinyagi endiistrisini de
derinden etkilemisti. Ornegin 1909 senesi tarim istatistigine gore Ege adalar1 %51,8, Aydin
%23,7 ve Karesi %19,7 oraninda olmak {izere imparatorlugun toplam zeytinyag iiretiminin
%95’1ni, yani tamamina yakinini saglarken; Ege adalarinin elden ¢ikmasiyla, tiretimde biiyiik
bir diisiis meydana gelmisti?®. Akabinde Osmanli Devleti’nin Birinci Diinya Savasi’na dahil
olmasi, agsagida izah edilecegi lizere zeytincilige biiyiik bir darbe indirmisti. Savag dncesinde
de azgelismis bir ekonomi ve idari bakimdan sinirli bir kapasiteye sahip ve ekonomisi
biiyiik oranda tarima dayali olan Osmanli Devleti, uzun vadeli bir savasa hazirlikli degildi.
Ilaveten pes pese yasanan savaslar devletin teknoloji ve iiretim gibi temeli ekonomiye
dayanan faaliyetlerine de sekte vurup, bunlarin giinden giine kotiilesmesine neden oldu. S6z
konusu olumsuz tabloya ragmen devlet, cephelerin ¢ogunda varligini koruyabildi®. Zira
“topyekiin harp” seklinde nitelendirilen Balkan ve Birinci Diinya Savaslari ile adeta cephe
ve cephe gerisi birlesmis, insan giicli basta olmak {izere, seferberlik toplumun tamamina
yakinini kapsar hale gelmisti*®. Savas kosullari nedeniyle tarim ve hayvancilik faaliyetlerinin
sekteye ugramasinin bir sonucu olarak ordunun temel ihtiyaci olan sebze ve sadeyagin temini
miimkiin olamadigindan, ciddi bir iage krizi ortaya ¢ikmisti. Askerin giinden giine artan iase

25 BOA, BEO, nr. 1435/107598, 27 Ocak 1900/15 Kéanunusani 1315.

26 Sariyildiz, “Istanbul Sabun Tahsisat1”, s. 368-369.

27 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 8.

28 Dogan, Osmanli Devleti’nde Zeytinyagi, s. 74-75. Ayrica 1878-1907 yillar1 arasinda Osmanli Devleti’nde
yapilan zeytinyag ihracati hakkinda bkz. Filiz Colak, “Osmanli Devleti’nin Son Yillarinda Anadolu’da Zeytin
ve Zeytinyag1 Uretim ve Thracati (1908-1922)”, Akademik Tarih ve Diisiince Dergisi, VIII/2 (2021), s. 634-635.

29  Sevket Pamuk, “Birinci Diinya Savasi’'nda Osmanli Ekonomisi”, Osmanlidan Cumhuriyete Kiiresellesme,
Iktisat Politikalari ve Biiyiime, Segme Eserleri II, ed. Ali Berktay, Tiirkiye Is Bankas1 Kiiltiir Yaynlari, Istanbul
2008, s. 139-141.

30 Mehmet Besikei, “On Yillik Harp ve Topyekan Seferberlik”, Osmanli Askeri Tarihi: Kara, Deniz ve Hava
Kuvvetleri 1792-1918, ed. Giiltekin Yildiz, Timas Yaymnlari, Istanbul 2017, s. 291.
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ihtiyacini karsilamak icin de kalorisi yliksek, dayanikli, dagitimi ve sevkiyati nispeten daha
kolay bir gida maddesi olan zeytin ve zeytinyagi temini mecburiyeti hasil olmustu’'.

Tablo. 1914 Yilinda Ordunun ihtiyac: i¢cin Talep Edilen Zeytinin Yeri ve Tahmini Miktarr®
Zeytinin Gelecegi Bolge ilk Gelecek Parti (kg) ilave Gelecek Parti (kg) Toplam (kg)
Hiidavendigar Vilayeti 750.000 350.000 1.100.000
Trabzon Vilayeti 20.000 30.000 50.000
Kudiis Sancagi 30.000 570.000 600.000
Kala-i Sultaniye Sancagi 150.000 350.000 500.000
Mentese Sancagi 200.000 300.000 500.000
Karesi Sancagi 1.700.000 550.000 2.250.000
Genel Toplam 2.850.000 2.150.000 5.000.000

Savas kosullarinda ise bunlara yoksunluk temelli bambagka sorunlar eklenmisti. Ulkenin
baslica kaynaklarindan olan zeytin ve zeytinyaginin, ordunun ihtiyaglari g6z 6niine alinarak,
iilke dahilinde kalmasi mecburiyeti hasil oldugundan, 1914 senesinde ihraci yasaklandi.
Tekalif-i harbiye usuliince oncelikle zeytinciligin en fazla gelistigi bdlge olan Ayvalik,
Burhaniye ve Edremit’teki mahsuliin %25’ine el konulmasi kararlastirtildi. Ordunun ihtiyact
icin, tespit edilebildigi kadariyla, Nisan 1915-Mayis 1917 tarihleri arasinda yemeklik ve
sabunluk olmak tizere yaklasik 2.314.675,5 kilogram zeytinyag1 ve 772.825 kilogram sabun
Balikesir’den, Bandirma’ya sevk edildi. S6z konusu uygulama ve savasin getirdigi zorluklar
bdlgede zeytin tarimi ve zeytinyag ticaretini sekteye ugrattigi gibi gecimlerini biiyiik oranda
bu sektérden kazanan zeytinyagi tiiccarini da iflas noktasina getirdi®>. Nitekim 1917 senesinde
Ayvalik ve Burhaniye’de bulunan toplam 16 adet zeytinyag: fabrikasinin biiyiik ¢ogunlugu
terk edilmisti*®. Zeytinlikler de olduk¢a kotii durumdaydi. Yaglarina el konulmasiyla nakit
sikintisina diisen mal sahipleri, bu sorunu asamazlarsa zeytinliklerine gereken bakimi
yapamayacaklar1 ve bunun neticesinde de zeytinliklerinin “kiilliyven mahvolacagr” endisesini
hiikiimete bildirmiglerdi®*®. Keza 1917°’de Marmara havzasindan neredeyse hi¢ zeytin

31 Serap Sunay, “Birinci Diinya Savasi’nda Orduya Zeytinyagi Temininde Balikesir’in Yeri ve Onemi”, Milli
Miicadelenin 100. Yilinda Kuva-y1 Milliye Sehri Balikesir Uluslararasi Sempozyumu Bildiri Kitabi, 19-22 Eyliil
2019, ed. Zeki Cevik vd., Balikesir 2020, c. I, s. 354-360. Savas sirasinda Osmanli ordusunda goniillii subay
olarak gorev yapan Rafael de Nogales Méndez, s6z konusu vaziyeti “Tiirk askeri bir kuru ekmek par¢asindan
ve birkag zeytinden baska yiyecegi yokken Kafkasya 'nin karlar: ve ¢oliin kumlart arasinda salgin hastaliktan
morarmis dudaklarindan tek bir bitkinlik ya da yakinma sézii ¢itkmadan kan kaybindan ve agliktan 6lmekte
idi” sozleriyle ifade etmistir (Huseyin Giingor Sahin, “Latin Amerikali Bir Osmanli Subaymin Goziiyle Birinci
Diinya Savasi’nda Giiney Cephesi”, 100. Yilinda I. Diinya Savast Uluslararast Sempozyumu, 3-5 Kasim 2014
Budapeste, yay.haz. Aynur Yavuz Akengin-Selcan Kogaslan, Atatiirk Arastirma Merkezi Yayinlari, Ankara
2015, s. 615-616).

32 BOA, DH.L.UM.EK, nr. 90/61, 26 Aralik 1914/13 Kanunuevvel 1330.

33 Sunay, a.g.m., s. 354-355, 358-359.

34 Dogan, Osmanli Devleti'nde Zeytinyagi, s. 195.

35 BOA, BEO, nr. 4503/337674, 13 Subat 1918/1334.
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mahsulil alinmamigti. Adalar denizi sahili ve bilhassa Ayvalik, Edremit kazalariyla Aydin’da
1916 senesine kadar mahsul bereketliydi; fakat bu kez de onlar1 toplayacak ve isleyecek is
giicli yetersiz oldugundan zeytinler, agaclarda ¢lirlimeye yliz tutmugtu. Bélgedeki zeytinyagi
fabrikalarinin da atil bir vaziyette olmasi, mahsul bereketli olsa dahi bunun yag haline
getirilmesine engel olmustu ve zeytin mahsulii boylesine ihtiyacin duyuldugu, olaganiistii
bir donemde, zayi olma tehdidiyle kars1 karsiya kalmigti. Bu ise hem bdlge ahalisinin hem
de ordunun gereken zeytinyagi ihtiyacinin tedarik edilememesi anlamina geldiginden, biiyiik
capta bir sorun halini almigt1¢.

“Miihim bir servet teskil eden” bu zeytinliklerin korunmasi ve isletilmesinin basgka
resmi gorevi olan bdlge memurlart tarafindan saglikli bir sekilde ifa edilemeyecegi
anlagildigindan, farkli careler diisliniilmeye baglanmisti. Bu maksatla Dahiliye Nezareti’nin
yazistyla Meclis-i Viikela’da goriisiilen konu Ticaret ve Ziraat Nezareti’ne havale edildi’.
Bolgedeki Rumlarin buradan ayrilmalariyla zeytinliklerdeki mahsulii profesyonelce, zarara
ugratmadan toplayacak nitelikli is giicii meselesi de biiylik bir sorun halini almisti. Harekete
gegen nezaretge yapilan incelemede Ayvalik’ta 1.200.000°e yakin zeytin agaci bulundugu ve
bunlarin senelik mahsulatindan 5.000.000 kiyye kadar zeytinyagi elde edilebilecegi tespit
edilmisti. Zeytinlerin tasiri yani, sikilmast i¢in ise 22 fabrika mevcuttu. Zeytinleri agaclardan
toplamak i¢in 300 erkek, cuvallara doldurmak iizere 1.000 kadin ve ¢ocuk is¢i gerekmekteydi.
20 fabrikada mevcut 85 makineyi isletmek lizere ise 100 uzman ve fabrikalarda ¢alismak igin
600 fabrika iscisi ve yardimer isci ihtiyactyla birlikte toplam 2.000 ig¢inin istthdam edilmesi
gerektigi anlasilmisti®®. S6z konusu biiyiik sorunu asabilmek igin Onceden gonderilen
Rumlarm bir kisminin ya da kadinlarinin geri gelmesine izin verilmesi ve ¢iftgilerden yardim
alinmasi gibi fikirler ortaya atilmigti®.

36 BOA, MV, nr. 211/15, 29 Aralik 1917/29 Kanunuevvel 1333; BOA, BEO, nr. 4499/337403, lef 1, 10 Ocak
1918/10 Kanunusani 1334; BOA, BEO, nr. 4499/337403, lef 2, 16 Aralik 1917/16 Kanunuevvel 1333. S6z
konusu olumsuzluklarin disinda zeytin rekoltesini etkileyen bir diger husus, zeytinin bir sene fazla, bir sene
az veya hig mahsul vermemesidir. Ornegin 1844 senesinde Giizelhisar’da zeytin agaglarinin dnemli bir
kisminin verimsiz olmast sonucunda, zeytin ve zeytinyagi liretimi tiziim, ¢ogunlukla pamuk olmakla birlikte
smai bitkileri ve hububatin ardindan dérdiincii siraya yerlesebilmis ve toplam 604.274 kurus hasilat i¢inde
51.524 kurus ile %8,5 oraninda bir paya sahip olabilmistir (Arzu Terzi, “Glizelhisar-1 Aydin: Portrait of a
West Anatolian City”, The Ottoman State and Societies in Change: A Study of Nineteenth Century Temettuat
Registers, ed. Hayashi Kayoko-Mahir Aydin, Kegan Paul, London 2004, s. 158-159).

37 BOA, BEO, nr. 4471/335292, lef 1, 24 Mayis 1917/1333; BOA, BEO, nr. 4471/335292, lef 2, 15 Mayis
1917/1333.

38 BOA, BEO, nr. 4471/335292, lef 3, 23 Mayis 1917/1333. Unsal, 1830’larda Ayvalik’ta senelik zeytinyagi
iretiminin 1.000.000 okka yani, yaklasik 13.000 ton oldugunu ve bunlarin yaklasik 40 yaghane ile 30’dan
fazla sabunhanede islenip, ihrag¢ edildigini belirtir. 1894°te ise 26 sabunhane, 78 zeytinyagi degirmeni ve 7
zeytinyag fabrikasi faaliyetteydi (Artun Unsal, Olmez Agacin Pesinde: Tiirkiye'de Zeytin ve Zeytinyagt, Yapi
Kredi Yayinlari, {stanbul 2000, s. 61-63).

39 Cihan Ozgiin, “Diinyanin Istahini Kabartan Iki Renk, Bir Kent: Zeytin Yesili, Zeytinyag1 Saris1 ve izmir”,
Zeytinin Akdeniz’deki Yolculugu Konferans Bildirileri, ed. A. Y. Kaya-E. Akpimar, Akdeniz Akademisi, Izmir
2018, s. 72-73; BOA, BEO, nr. 4476/335696, 9 Temmuz 1917/1333.
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Bunun disinda toplanan zeytinleri muhafaza noktasinda da sikintilar yaganmisti.
Ornegin 1915 senesinde Gemlik’te bir hayli zeytin elde edilmesine ragmen savas
nedeniyle hem kereste hem de is¢i tedarik edilemediginden zeytinleri koyacak yeni
kaplarin imali miimkiin degildi. Ayrica zeytinleri dayanikli hale getirmek i¢in kullanilan
tuz da o giinlerde bir hayli pahali oldugundan, mahsuliin salamurada muhafaza edilmesi
saglanamamist1 ve yaklagik 50.000 kiyye zeytin tanesi ¢liriiyiip, ziyan olma tehlikesiyle
kars1 karsiya kalmisti*. Yine ayni sene, Aydin’dan ordunun iasesi i¢in gonderilmesi
planlanan 200.000 kilogram zeytinyagini nakletmek i¢in gereken variller Bandirma’dan
istenmisti. Ancak mevcut varillerin bolgedeki ihtiyact dahi karsilamada yetersiz oldugu
ve yag figilarin1 kendi imkanlariyla tedarik etmeleri geregi bildirilmisti*'. Ozetle, sadece
zeytin veya zeytinyagi teminiyle sorunlarin ¢6ziilemedigi, bunlarin lojistiginin de kusursuz
bir sekilde idare edilip, zaten kit olan kaynaklarin korunmasi ve yerine ulastirilmasinda ne
denli zorlanildig1 s6z konusu misallerden anlagilmaktadir.

Yukarida deginildigi iizere, zeytincilik sahasindaki mevcut sorunlara I. Diinya Savasi’nin
meydana getirdigi tahribatin da eklenmesiyle zeytin tarimi adeta siirdiiriilemez hale gelmisti.
Bu baglamda s6z konusu temel sorunu asip, zeytin tarimini yeniden ayaga kaldirabilmek
icin Onceki tarihlerde de farkli bolgeler i¢in ortaya atilan yabani zeytin agaglarini 1slah edip,
yani agilayarak istifade edilebilen zeytinliklere doniistiirmek fikri yeniden giindeme gelmisti.
Igel Mutasarrifligi’nin 14 Mayis 1914 tarihli raporuna gére; Igel Sancagi’nin takriben 250
kilometre uzunlugundaki sahili boyunca bazi araliklar disinda neredeyse biitiin daglari
kaplayan ve bilhassa merkez kazasinda milyonlarca harap vaziyette zeytin agact mevcuttu. Bu
sekilde ihmal edilen zeytin agaglari, yani bolgenin sahip oldugu bu yegane servet, Tiirklerden
once burada mesklin olan Romalilar ve Yunanlilar ddneminde milyonlarca insanin refahini
saglayan bir ge¢im kapist olmustu. Bilhassa Romalilar doneminde agilan oyuklar ve dagin
zirvesinden, sahilin eteklerine kadar kazilan kanallar, bolgede zeytin ve zeytinyagi ticaretinin
¢ok genis bir sahada yapildigini ve yore halkinin baglica servetini tegkil ettigini gostermisti.
Bolgedeki zeytinlikleri yeniden canlandirmak i¢in mutasarriflik, igel mintikasinda mevcut
zeytinliklerin kurulacak komisyonlar marifetiyle sayilmasini, bdlgelerinin ve hudutlarinin
tespit edilerek yararlanilabilecek agaglarin kayit edilmesini Onermisti. Bunlardan asisiz
agaclar devletin mali kabul edilmisti. Ancak burada 6nemli nokta, s6z konusu zeytin
agaclarint bir sirkete devretmek yerine, bolgedeki kdoyliiniin istifadesini, dolayisiyla
kalkinmasini saglamakti. Elde edilen gelirin miisterek sermaye seklinde kullanilmasi yani,
her koyiin bekg¢i, muhtar ve muallim ayliklarinin 6denip, ufak tefek koy masraflarina tahsis
edilmesi teklif edilmisti. Bu sayede hem bir gelir elde edilebilecek hem de kdyiin igtimai
hayatinin geligmesine katki saglanabilecekti. Bunun disinda, elde edilen gelirlerin hizla

40 BOA, DH.L.UM, nr. 81-2/1-11, lef 2, 25 Eyliil 1915/12 Eyliil 1331; BOA, DH.I.UM, nr. 81-2/1-11, lef 3, 23
Eyliil 1915/10 Eyliil 1331.
41  Sunay, a.g.m., s. 359.
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kalkinan Almanya’da oldugu gibi koy bankalar teskilati tesisine bir esas ve bu bankalara
sermaye olabilecegi ifade edilmisti**.

Muhtemelen s6z konusu teklif dikkate alinmis ve kisa bir miiddet sonra, 1915 senesinde
“Devlet ormanlari dahilinde bulunan yabani zeytin agaglariyla sdir bazi escdr-1 miismirenin
asilanarak imar ve isldhina dair nizamndme” ¢ikarilmigti®’. Ancak iyi niyetli birtakim
girisimlerde bulunulmussa da devletin i¢inde bulundugu siyasi ve mali vaziyet, yabani zeytin
agaclarinin 1slahi bir yana, zeytin bolgesi kabul edilen Bati Anadolu’daki zeytinliklerin
korunup, iyilestirmesini dahi saglamaktan uzakti. Keza 1930 tarihli resmi rapordan, Milas
ve Kilis civari haricindeki Milas’tan, Mersin’e oradan da Osmaniye ve Firat’a kadar olan
mintikadaki zeytin agaclarinin bakimsizliktan orman halini aldigin1 6grenmekteyiz*.
Netice itibartyla iilke ekonomisine kazandirilmas: zorunlu olan yabani zeytin agaglarmnin
asilanmasina dair yeni kanunlarin gikarilmasi ve bunlarin uygulanmasina yonelik ¢alismalar
Cumbhuriyet doneminde gergeklestirilmeye calisildi®.

Zeytin tarimindaki bahsi gegen imkansizliklar ve yetersizliklerin dogal bir neticesi olarak,
zeytinyagl imalati da derinden etkilenmis ve yasanan bu sorunlara paralel olarak, savas
yillarinda zeytinyag tiretiminde hizli bir diisiis meydana gelmisti. Soyle ki, Ege’de savastan
bir sene 6nce yani 1913’te yillik 49.000 ton olan zeytinyag: iiretimi, heniiz savagin ilk yilinda
yani 1914°te ani bir diigiisle 20.000 tona inmis ve 1918’de dramatik bir sekilde 6.000 tona
kadar gerilemisti*. Yillara gore dalgal bir seyir takip eden zeytinyag tiretimi Cumhuriyet’in
ilk yillarinda nispeten yeniden toparlanma siirecine girmisti¥’. 1901 tarihli bir belgede
Osmanli Devleti’nde senede yaklasik 186.460.000 kilogram zeytinyag: liretimi yapildig1 ifade
edilmisti*® ki bu meblag, 1918 senesine ait zeytinyagi iiretiminin yaklagik 31 katina tekabiil
etmekteydi. S6z konusu istatistikler, sadece zeytinyagi iiretimi agisindan dahi olsa, savaglarin
memleketimizde meydana getirdigi agir tahribati ortaya koymasi bakimindan kayda degerdir.

2. Zeytin ve Zeytinyag1 Uretiminin Iyilestirilmesi ve Gelistirilmesine
Dair Goriis ve Oneriler

a. Mirliva Hiiseyin Vasfi Pasa’nin Miitalaasi

Kececizdde Fuad Pasa’nin sadaretinde sanayinin mahiyeti hakkinda 1281/1864-1865
senesinde bir layiha sunup, Islah-1 Sanayi Komisyonu’nun tesisinde rol oynadigimi ifade

42 BOA, DH.ID, nr. 99/29, lef 7, 14 Mayis 1914/1 Mayis 1330; BOA, DH.IiD, nr. 99/29, lef 8, 29 Temmuz
1914/16 Temmuz 1330.

43 BOA, SD, nr. 1253/9, lef 3.

44  Recai,a.ge.,s. 7.

45  Nadir Yurtoglu, “Tiirkiye Cumhuriyeti’nde Zeytin ve Zeytinyagi Uretimi ile Ticareti Uzerine Tarihsel Bir
Bakis (1923-1960), Vakaniivis-Uluslararast Tarih Arastirmalart Dergisi, IV/1 (2019), s. 477-503.

46  Vedat Eldem, Harp ve Miitareke Yillarinda Osmanl Imparatorlugu nun Ekonomisi, TTK Yay., Ankara 1994,
s. 38; Dogan, “Osmanli Devletinde Zeytinyagi Uretimi ve Tiiketimi”, s. 234.

47 1923’te 8.000 ton olan zeytinyagi rekoltesi ancak 1932’de 35.000 tona ulasabilmisti (Yurtoglu, a.g.m., s. 483-484).

48 BOA, BEO, nr. 1685/126317, lef 2, 22 Haziran 1901/9 Haziran 1317.
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eden Mirliva Hiiseyin Vasfi Pasa’nin 24 Aralik 1878 tarihli miitalaasi, zeytinciligin dnemi
ve gelistirilmesine yonelik birtakim tespitler icermektedir. Pasa’nin énemle vurguladigi
hususlardan ilki “Selamet-i diiveliyyeyi servet-i milliye(nin) te’min” ettigidir. Bu noktadan
hareketle Osmanli Devleti’nin sahip oldugu miimbit topraklari adeta “bir kiilge altin” seklinde
tasvir eden ve bu denli “mendbi i servet’ten o giine degin hakkiyla yararlanilamamasiin
“bir teessiir-i ddimiye ldayik fecdyi‘den” ibaret oldugunu belirten Paga’nin ifadesiyle, zeytin
Osmanli Devleti’nin en biliylk “mahsildt-1 arziyyesi” idi. Hiseyin Vasfi Pasa bu denli
kiymetli bir iiriin olan ve Osmanli topraklarinda bol miktarda bulunan zeytinin, zeytinyag:
olarak islenip ihracatinin yapilamamasini bir 6z elestiriyle “Hal béyle iken bize yakisir mi ki
devletimizin bunca ni‘am u eltdfina miistagrak olarak diinyayi gezelim, tahsilde bulunalim
da en sonunda bir salata yemek igin Frenk’in sise zeytinyaglarina bunca Franklar vererek
alalim da hdla tasfiyesini 6grenmeyelim” seklinde ifade etmisti®.

Yabanci devletlerde zeytinciligin durumundan ve zeytinin artik son derece 6nemli bir
ticaret Uirlinii oldugundan da kisaca bahseden Pasa’nin aktardiklarina gore; Zeytin Osmanlt
Devleti’nin arazisinden ortaya ¢ikip, Bahr-i Sefid ve Venedik Korfezi sahillerine yayilmis
ve o bolge halkinin en biiyiik ticaret ve ge¢im kaynaginin sermayesi olmustu. Fransa’nin
giineyi olan Marsilya civariyla italya’nin bazi bolgelerinde “meyve-i miibarek” addedilen
zeytin son 20 senede agaclarda aniden ¢ikan hastaliktan dolay: ¢iiriik mahsul vermis ve 7
sene once ¢ikan siddetli firtinada da zeytin agaglarinin biiyiik bir kismi yikilmisti. Portekiz
sahillerinde ise zeytin agaci pek azdi. Ustelik zeytinyagma Ingiltere, Amerika, Meksika,
Brezilya, Avusturya, Japonya, Cin Magin, Hindistan, Rusya, Prusya, Isve¢, Danimarka,
Flemenk gibi pek cok iilkenin fabrikalar1 ve vapur makinelerinde ihtiyag vardi. Bilhassa
cuka fabrikalarinda kumasi renkli ve gilizel gostermek ve sabun imalati i¢in de zeytinyagi
gerekmekteydi. Bu nedenlerle, Osmanli Devleti’ne 6nemli bir firsat dogdugu, 6zetle zeytin
ve zeytinyaginin o giiniin kosullarinda devletlerarasi ticarette dnemli bir ihra¢ maddesi ve
kazang kapist oldugu vurgulanmisti. Bu baglamda “Zeytinyaginin baslica aranir mahsildt-1
arziyyeden olmasi”, diinyadaki ticaret baskentlerince yogun talep edilen bir iiriin olmasi
hasebiyle, oncelikle zeytin mahsuliiniin halka birakilmayip, devlet eliyle arttirilmasina
yonelik bir politika uygulanmasi gerekmekteydi. Boylece devlet hazinesi icin “bir biiyiik
menba -1 variddt ve servet” elde edilmis ve hazinenin i¢inde bulundugu zor duruma énemli
bir katki saglanmig olacakti*°.

Bu girigin ardindan agaclart ¢ok uzun dmiirlii olan zeytinin, altin ve giimiis madeninden
daha krymetli olmasinin yan1 sira onlara kiyasla islenmesinin de son derece kolay oldugunu
belirten Pasa, Fransiz Kimyager Mdsyo Siril’in fabrikasindan hareketle, gozlemlerini
aktarmaya devam etmistir. Buna gore yemeklik, makinelerde, fabrikalarda, kandillerde ve

49 BOA, Y.PRK.AZJ, nr. 2/42, 24 Aralik 1878/29 Zilhicce 1295, s. 2a-3b.
50 BOA, Y.PRK.AZJ, nr. 2/42, 24 Aralik 1878/29 Zilhicce 1295, s. 3b, 5a.
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sabun imalatinda kullanilan zeytinyaginin iiretiminde, yeterince verim alinamayan eski,
ilkel yontemler yerine, daha fazla iiriin alinabilen yeni teknoloji makinelerle donatilmis bir
zeytinyag fabrikasi tesis etmek elzemdi. Hiiseyin Vasfi Paga’ya gore s6z konusu tedbirler
alindig1 takdirde “diinydnin diregi” olarak tasvir edilen zeytin sayesinde Istanbul biiyiik
bir ticaret iissii olabilecekti. Pasa, zeytinyagindan elde edilen sabun imalatinin 6nemi ve
gelistirilmesini de Marsilya’dan bir 6rnek vererek agiklamigti. Soyle ki; Marsilya’da o
donemde, iiriinleriyle diinyaca iin yapmis, devasa paralar kazanmig yaklagik 400 civarinda
sabun imalathanesi mevcuttu. Ancak bunlar zamanla halis sabunlarina susam, aygigegi
ve benzeri yaglart karistirtp mamullerinin deger kaybetmesine neden olmuslardi. Pasa da
bu firsattan istifade ederek, sabun fabrikalarinin kurularak, kaliteli iiriinlerle ayni sohretin
kazanilabilecegini; hilesiz imal edilecek sabunlar sayesinde Osmanli Devleti’nin Avrupa
hatta Amerika’nin dahi ticaret merkezi olacagini iddia etmisti>'. Ancak yukarida deginildigi
iizere, o donemde Osmanli Devleti’'nde de zeytinyagi sanayiinin en dnemli sorunlarindan
birinin tagsis oldugunu hatirlatmak gerekmektedir.

Hiiseyin Vasfi Pasa’ya gore Osmanli Devleti’'nde zeytinyagi ve sabun ticaretini
gelistirmenin ii¢ yolu vardi. Bunlar: 1- Kesfi yapilip, uygun bir yer tespit ettikten sonra
yeni usulle fabrikalar inga edilmesi ve bunlarda herhangi bir sermayeye ihtiya¢ olmayan
zeytin cibresinden yani, posasindan yag elde edilip, bunun biiyiik bir kisminin diinyanin
sabun ticaretinde 6nde olan Fransa ve Ingiltere’ye satilmasi, 2- Esya ve kisisel temizlik i¢in
kaliteli sabun imal edecek okul seklinde bir fabrika tesisi, 3- Marsilya yaghanelerindeki
gibi kaliteli yemeklik zeytinyag: iiretilmesi idi. Pasa, bahsettigi tarzda bir fabrikanin
tesisine de talip olmustu. Konuyla ilgili fikirlerini aktarmaya devam eden Pasa, fazla bir
sermayeye ihtiya¢ duymadan insa edilecek fabrikalardan daha fazla gelir elde edebilmek,
kaynaklarin ¢ogalmasi, asil sermaye olan zeytin posasinin kolaylikla ve az masrafla
fabrikaya nakli maksadiyla, fabrikanin limani olan sahillere yapilmasi gibi genel birtakim
tavsiyelerde bulunmustu®?. Ancak donemin kosullart g6z 6niine alindiginda, s6z konusu
tavsiyelerin hayata gegirilmesi pek de kolay degildi. Zira 1901 senesine gelindiginde,
yani Pasa’nin miitalaasinin {izerinden yaklasik c¢eyrek asir gegtikten sonra, Osmanli
Devleti’nde zeytin mahsuliiniin bol oldugu bdlgelerde dahi istenilen miktarda zeytinyagi
elde edilememesinin nedeni, mahsulii yag haline getirecek tasirhanelerin yeterli sayida
olmamasiyla agiklanmigti®.

51 BOA, Y.PRK.AZJ, nr. 2/42, 24 Aralik 1878/29 Zilhicce 1295, s. 4a-5b. Bu konudaki iddiasin1 daha da
kuvvetlendirmek isteyen Hiiseyin Vasfi Pasa, “Kiymetini heniiz bilemedigimiz bu ardzi-i Osmdniye 'de nefes-i
amim olan boyle efkdr-1 sandyi ‘iyvenin intisdr ve te Sisiyle ve el birligiyle ¢alisilacak olur ise umiim kdindti
miisabakatan da‘vet ederiz.” sozleriyle, kanaatimizce abartili bir ifade kullanmistir (BOA, Y.PRK.AZJ, nr.
2/42, 24 Aralik 1878/29 Zilhicce 1295, s. 5b).

52 BOA, Y.PRK.AZJ, nr. 2/42, 24 Aralik 1878/29 Zilhicce 1295, s. 6a-6b.

53  BOA, BEO, nr. 1685/126317, lef 2, 22 Haziran 1901/9 Haziran 1317.
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b. Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesar1 Mosy6 Inyas Kon’un Layihasi

Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesar1 Mdsyd Inyas Kon tarafindan zeytincilik hakkinda
kaleme alinan layiha “Memadlik-i Osmdniyye’de Zeytin Agaclarumin Gars ve Teksiri ve
Zeytin Yaglarimn Imdliyle Bu Babdaki Zirdat ve Sindatin Sir-1 Islahiyyesi Hakkinda
Macar Hiikiimet-i Kraliyesi Ticaret Miistesart Mésyo Inyas Kon Tarafindan Tanzim Olunan
Layihadir” bashigin1 tasimaktadir. Layiha, Budapeste’de Adolf Kon ve ortaklarinin yag
imalathaneleri anonim sirketinin umtmi katibi Mosyd Antuan Dohalas tarafindan 1917
Mart’inda Ticaret ve Ziraat Nezareti’ne takdim edilmistir. Toplam 12 sayfadan ibaret olan
layiha iki fasildan olusmaktadir®®. Bunlardan “Memdlik-i Osmdniyye’de Zeytin Agaci
Garsiyatimin ve Zeytin Yaglar: Imalinin Hal-i Hazirt Hakkindadu” bashgini tasiyan ilk
fasilda: “Zeytiin Agacimin Garst”, “Ihtimamatin Fikdant”, “Zeytin Agaclarinin Ehemmiyet-i
Hasilatr”, “fktitdf’, “Muhdfazada Tekasil”, “Zeytin Ticareti”, “Esbdb-i Inhitar”, “Yaglarin
Imali”, “Nezdfetsizlik”, “Makineler”, “Mevadd-i fbtiddiyyenin Fikdén-1 Istihzéary”, “Tasir”,
“Yaglarin Ecndsr”, “Yaglarin Der-enbdar Edilmesi”, “Pirinalarin Tabi Oldugu Mudmele”,
“Imal Edilen Yaglarm Mahdll-i Istimdli” ve “Huldsa” konu basliklar1 altinda Osmanl
Devleti’nde zeytinciligin vaziyeti, miiellifin gezdigi bolgelerdeki zeytin agaglarinin sayist,
zeytinin rekoltesi, cinsi, toplanma sekli, zeytinyag1 fabrikalarinin sayisi, isleyis tarzi ile
sektoriin aksayan yanlar1 ve bazi teknik konular hakkinda tafsilatli malumat verilmistir®>.
Ikinci fasilda ise “Zeytin Agaclarimn Teksir ve Muhdfazast ve Zeytinyagi Fabrikalarinin
Islaht Husiislarina Matif Teskildat Teklifatr” baghigi altinda “Islahdt-1 Fenniyye” ve “Tedabir-i
Idériyye” konulari islenmistir.

ba. Zeytin Agaclar1 ve Zeytinyag imalatinin Mevcut Durumu

Mosyo Inyas Kon, Osmanli Devleti’nin biiyiik oranda zeytinyag: liretim merkezi olan
Edremit, Ayvalik, Burhaniye ve Ayvacik bdlgelerini bizzat gezerek buralardaki zeytin
yetistiriciligi, zeytinlikler, zeytinyag: fabrikalari hakkindaki gozlem ve 6nerilerini layihasinda
aktarmistir. Buna gore, 1329/1913-1914 senesinde Osmanli topraklarinda takriben 40.000.000
zeytin agact mevcuttu. Zeytinlikler de Mudanya, Edremit, Aydin ve Suriye gibi merkezlerde
toplanmisti. Miistesar, gezdigi yerlerde muntazam mesafeler ile agac dikimi ve miinferit
agaclar olmak iizere iki ¢esit zeytinlik gordiigiinii ifade etmistir. Ona gore, 20. yiizyilin
ilk ceyreginde zeytin agaglarmin iyi durumda olmamasinin 6nde gelen nedenlerinden biri
zeytin agaglarinin bakimina gereken dikkat ve 6zenin gdsterilmemesidir. Bilhassa kokiinden
¢ikarilmis veya bir sekilde topraktan ayrilmis agaglarin yerine yenilerinin dikilmesi ihmal
edilmistir. Ayrica yere dokiilen olgun zeytinlerin, filizlenerek diger zeytin agaglarina zarar
vermeleri de agaglarin gelisimine zarar veren etkenlerden biridir. Keza zeytin tariminin 6n

54 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 1-12.
55 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 2-8.
56 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 9-12.
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kosullar1 olan arazinin glibrelenmesi, dallarin budanmasi, agaglarin 1slah1 gibi hususlar da
tamamen g6z ardi edilmistir. Nitekim miiellifin de en ¢ok dikkatini ¢eken noktalardan biri
zeytin iiretimi meselesinde hiikiimetin higbir ¢aba ve 6zen gostermemesinin yani sira herhangi
bir kontrol mekanizmasimin olmamasidir. Bélgede genellikle zeytin agaglarinin kiymeti ve
oneminin farkinda olmayan gé¢menler, agaglar1 yakacak elde etmek i¢in kesmek suretiyle
“hazdin-i servet’e zarar vermiglerdir. Yeni dikilen bir zeytin agacinin 15 sene sonra meyve
vermeye basladigi diistiniildiigiinde, buradaki ekonomik kaybin ne denli biiylik oldugu ve
telafisinin de ne kadar zor oldugu ortadir’’. Ozetle, savas boyunca zeytinliklerin bakimlar
yapilamadigindan, glinden giine azalan zeytin mahsulii neredeyse yok olma tehlikesiyle kars1
karstya kalmistir®,

S6z konusu 6zensizlige ragmen, Osmanli topraklarindaki zeytin agaclarmin daha fazla
azalmamasini doganin bu agaca sagladig1 avantaja baglayan Kon, iklim sartlarma ayak
uydurabilen ve iki g¢esit oldugunu ifade ettigi bu agaclardan en iyi sekilde yararlanilmasi
gerektigini ifade etmistir. Her iki yilda bir bereketli hasat yapilabilen zeytin agaglari, bir
agactan ortalama 80-100 kilogram arasinda meyve veriyordu. Herhangi bir dogal afet
olmadig1 miiddet¢e zeytin agaglarinin mahsul vermedigine pek tesadif edilmezdi. Yine
1329/1913-1914 tarihli istatistige gore o sene yaklagik 320.000.000 okka zeytin hasilati elde
edilmisti. Miellifin bizzat topladig1 bilgilere gore, bolgede senelik zeytin iiretimi Edremit’te
15.000.000, Burhaniye’de 7.500.000, Ayvalik’ta 30.000.000, Ayvacik’ta 7.500.000 olmak
iizere toplam 60.000.000 okka civarindaydi. Zeytin mahsuliiniin iyi olmadig1 senelerde ise
bereketli senelere nazaran %50 gibi biiyiik bir oranda diisiis gdzlemlenmis ve bu bolgelerde
rekolte 30.000.000-40.000.000 okka civarina gerilemisti®.

Bolgelere gore iki g¢eside ayrilan zeytinlerden ilkinin derisi ince ve yag iretimine
uygundu. Ikincisinin ise derisi kalindi ve bu nedenle yag iiretimi icin kullanimi daha
siirliydi. Ancak miiellif, bu hususa dahi 6zen gosterilmedigi, yani zeytinlerin, zeytinyagi
iiretimine uygunluguna gore tasnif edilmedigine dikkat ¢ekerek, bunun da bir baska kayip
oldugunu belirtmistir. Zeytinlerin toplanmasi da bir diizene bagl degildi. Soyle ki, mahsuliin
hava kosullar1 uygun oldugunda ideal toplanma araligi kasim ile ocak aylari arasinda
olmasina ragmen, fabrika sahipleri, piyasanin durumu, is¢i tedariki, nakliye imkanlar1 gibi
irin merkezli olmayan diger parametreleri goz Oniinde bulundurarak toplama islemini
geciktirmislerdi. Bu durumda zeytinler bazen heniiz olgunlagmadan eyliilde bazen de iyice
olgunlastiktan sonra yani, subat ayinda toplanmiglardi. Bir baska husus da zeytinlerin
toplanma yontemiydi. Mosyo Inyas Kon’un aktardigina gore zeytinler en iyi yollardan

57 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 3.

58 BOA, DH.I.UM, nr. 13-1/1-24, lef 2, 17 Subat 1918/1334,

59 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 3-4. Layihada bu rakamlar, yaninda herhangi bir birim olmadan verilmistir.
Ust tarafta okka cinsinden bir istatistik verilmesine binaen, bu degerlerin de okka cinsinden olma ihtimali
yiiksektir. Bu nedenle metin i¢inde bu sekilde kullanilmistir.
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birisi olmasina ragmen nadiren elle toplanirdi. Genellikle degnekle disiiriilme yontemi
kullanilmaktaydi. Ancak bunlar da zeytinlerin yaralanmasina ve dolayisiyla muhafazasinin
giiclesmesine yol a¢iyordu. Ayrica en 6nemli sermaye olan aga¢ dallar1 ve tomurcuklar: da
bu yontemde hasar goriiyordu. Cogu zaman ise zeytinlerin agagtan dogal yollarla diismesi
bekleniyordu. Fabrika sahipleri zeytinlerin toplanmasinda oldugu gibi bunlarin muhafazalar
ve zeytinleri cesitlerine gore ayirip, kalburdan gegirme gibi temel birtakim hususlart da
masrafli oldugu gerekgesiyle yerine getirmiyorlardi. Oysa, taze zeytin tanelerinde %58,8
civarinda su bulundugundan, hemen islenmeleri gerekmekteydi. Dolayisiyla bozulmamalari
icin toplandiklart andan itibaren zamana kars1 bir yaris baglardi. Hele ki nakliyedeki birkag
giinliik bir gecikme, mahsule 6nemli 6l¢iide zarar verirdi. Miiellif, bu kadar 6zensizlikle yine
de yerde kalan zeytinlerden bazen giizel yaglar iiretilmesi karsisindaki sagkinligint ve bunun
tamamen bir tesadiif oldugunu ifade etmekten kendisini alamamigtir®.

Bir diger onemli mesele ise fabrika sahipleri ile zeytin tarimi yapanlar arasindaki
ticarl miinasebetlerin belli kaidelere baglanamamis olmasidir. Fabrika sahipleri genellikle
iireticinin karsisinda daha giiglii oldugundan, satin alma esnasindaki oncelikleri iyi ya da
disiik kalitede olmalari fark etmeksizin zeytinleri miimkiin mertebe en diisiik fiyattan satin
almakti. Hatta tamamen amatorce yapildigt anlasilan fabrika sahibiyle iiretici arasindaki
aligveriste esas olabilecek ve diger iiriinlerle kiyaslanabilecek bir numune yag cinsi dahi
tespit edilmemisti. Ustelik layihanmn yazildigi donemde yukarida izah edilen nedenlerle,
genis zeytinlikler daha ziyade bu is sahasinda tecriibesi olmayan gd¢menlerin elindeydi
ki onlar da fabrika sahiplerinin isteklerine boyun egmek zorunda kalmislardi. O dénemde
satislar ti¢ sekilde gergeklestirilmisti. Bunlardan ilki, fabrika sahibinin mahsulati toplanma
mevsiminden ¢ok dnce toptan satin almasi usuliiydii ki bu, fabrika sahibi ile {irlinlinii isletme
sermayesine sahip olamayan tretici arasindaki maddi esitsizlikten kaynaklanan birtakim
sakincalar barimdirmaktaydi. Buna gore {iretici, mahsuliinii toptan ve fiyati kesinlesmis
olarak zeytinlerin toplanmasindan sekiz ay once satip, bedelini alirdi. Zeytin meyvelerinin
toplanmast ve nakli de fabrika sahibine aitti. Fakat bu durumda fabrika sahibi agaglarin
zarar gormesi, mahsuliin gelecek sene arttirilmasi veya cinsinin 1slah edilmesi gibi liretimin
devamliligi noktasinda hayati olan konulari goz oniinde bulundurmayip, sadece kendi
menfaatine hareket ettiginden bu sistem iriin agisindan makbul degildi. Ayrica fabrika
sahibi zeytinliklerden uzakta ikamet ettiginden, agaclara da gereken 6zeni gosteremiyordu.
Ikincisinde ise zeytinler ve zeytinyaglari iireticinin mali olmakla birlikte, stkimini iicret
karsiliginda fabrika sahibi yapardi®. Bu islem posalar kendisine kaldigi ve bunlart da
nakde cevirebildigi i¢in fabrika sahibi i¢in karliydi®?. Sakincali yani ise fabrika sahibinin
fazla yag ¢ikarmak adina yaglarin tazeligi hususuna dikkat etmemesiydi. Sonuncusu ise en

60 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 4.
61 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 4-5.
62 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25,s. 7.
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nadir karsilagilan olmakla birlikte fabrika sahibinin zeytinleri kendi hesabina satin alip, yag:
kendisinin imal ettigi usuldi®®. Birinci usuliin layihada yer almayan bir bagka sakincasi da
onceden satilan zeytinin toplandig: tarihteki fiyatinin artmasi ya da azalmasi gibi durumlarin
ortaya ¢ikmasi neticesinde iireticinin ya da fabrika sahibinin zarara ugrama ihtimalidir.

O donem miiellifin inceleme yaptigi bolgelerde 21’1 Edremit, 22°si Ayvalik, 10’u
Burhaniye ve 11’1 Ayvacik’ta olmak tizere toplam 64 fabrika mevcuttu. Toplanan zeytinler
yaglari ¢ikarilmak {izere tasirhanelere sevk edilirdi. Bahsi gegen fabrikalarin biiytik bir kismi
hem donanimlart hem de gerecleri bakimindan son derece iptidai kosullarda calisiyorlardi.
Dolayisiyla gbze carpan onemli sorunlardan birisi de fabrikalardaki nezafetsizlik yani,
temizlik kaidelerine yeterince dikkat edilmemesiydi. Zeytinyagi yapiminda kullanilan
kaplar ve diger ekipman temiz tutulmadig1 gibi ayni kaplara farkli yag cinslerinin koyulmast
da yaglarin kalitesini fevkalade bozan etkenlerdendi. Oysa, miellifin de belirttigi gibi
yemeklik yaglarin imalinde ilk sart temizlik meselesiydi. Anlasilan bu hususa da gereken
Oonem verilmiyordu. Bunun neticesinde de yaglar zarar goriiyordu. Teknik donanimin yeterli
olmadig1 fabrikalarda, zeytinyagi tiretimi de arzu edilen seviyede degildi. Yakacak olarak
genellikle zeytin posalariin kullanildig: fabrikalarda iyi ve kotii zeytinler hi¢bir ayrima tabi
tutulmadan makinelerde ezilip, bir kaba konulurdu. Bu ilk ezme isleminden elde edilen iiriin
daha sonra ¢ikarilan yaglara oranla ¢ok taze olurdu. Akabinde hamura iki veya ii¢ kez basing
uygulanarak, on tekrarla giinde yaklagik 22.000 okka zeytinyagi elde edilebilirdi®.

Zeytinyagi ticaretinde en dnde gelen hususlardan birisi de triiniin kiymetini belirleyen
yaglarin cinsi meselesiydi. Bu konuda da bilgi veren Miistesar, zeytinyaglarinin ekstra
olarak adlandirilan cinsinin diginda bes ¢esidinin daha oldugundan bahsetmistir. Buna gore
birinci ve ikinci smif yaglar yemeklik, ticincii sinif yaglar mutfakta, dérdiincii ve besinci
smif yaglar da sanayide kullaniliyordu. Aslinda yaglarin bu sekilde siniflara ayrilmasi,
hammaddenin kalitesiyle yakindan ilgiliydi. Zira iyi cins zeytinlerden elde edilen yag iyi
olurken; kotii cinslerden elde edilenler zayif, ligiincii, dordiincii ve besinci sinif yag olurlardi.
Osmanli Devleti’nde imal edilen yaglarin sadece %20 ile %25’inin yemeklik yag oldugunu
belirten miiellif, kalaninin sanayide yani makinelerin yaglanmasi, sabun yapimi1 gibi islerde
kullanildigint aktarmistir. Yaglarin saklama kosullart ve nakliyesine de kisaca deginen
Kon, pirina yani, zeytin kiispelerinin de savagtan 6nce fabrika sahiplerince yakacak olarak
kullanilmay1p, Midilli ve Izmir’deki fabrikalara satildiklar1, ancak savas esnasinda yakacak

63 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25,s. 5.

64 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 5-6. Bir yag fabrikasinda bulunmas: gereken genellikle Izmir’de iiretilen,
nadiren Yunan ve Ingiliz mali olan tas, mengene, tulumba, siizgeg, yaglarin konulmasi igin kaplar gibi
ekipmanlar1 da sayan miiellif, Edremit’te Ismail Hakki Bey’in fabrikasinda videli yeni usul bir soguk stkim
makinesi bulundugunu ve bununla Ali Riza Bey’in fabrikasinin bolgedeki en iyi ve donanimli fabrika oldugunu
belirtmistir. Ayrica zeytinyagi iretimine dair uygulanan basing, hamura sicak su katilmasi gibi teknik detaylar
icin bkz. ayni yer.
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olarak kullanilmak iizere istiflenmeye baslandig1 ve fakirlere dagitildigin ifade etmigtir®.
Pirinalar, ordunun kullanimi igin de satin alinmigtir®®.

Layihasinin ilk faslini {i¢ baslikta Ozetleyen Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesari
Mbsyd Inyas Kon’a gore zeytinyag: imalinin temel sorunlari sunlardir: Ik olarak zeytin
mahsuliiniin meyve toplanma zamanindan 6nce satilmasinin dogurdugu sakincalara ilaveten,
alan kimsenin agaclardan en fazla mahsuliin nasil alinabilecegi ve zeytinlerin iyi cinsten
olmasi gibi hususlara dikkat etmemeleri; ikinci olarak fabrika sahibinin {icret karsiliginda
tasir gerceklestirdiginde ¢ikan yagin iyi kalitede olmasina 6zen gostermemesi ve son
olarak istisnasiz yabanci yag tliccarlarinin alti seneden beri Avrupa’da gegerli olan rafine
usuliine binaen sadece kotii yaglari satin almasi ve bunun neticesinde tiiccarin daha iyi
cinste yag liretme motivasyonunun olmamasidir. Sonug olarak Osmanli Devleti’nde iyi cins
zeytinyagi lretimi hususunda zeytin yetistiricileri, fabrika sahipleri ve tiiccarlar istedikleri
kar1 elde edemediklerinden, hiikiimet de s6z konusu milli servetin gelisimine gereken dnemi
atfetmediginden, zeytinyagi sektorii giinden giline gerilemistir®’. Bu durumdan zeytin fiyatlart
da etkilenmis ve savastan once okkast 40-60 para arasinda olan fiyatlar gittikge artmigtir®,
Zeytinyagi da bu fahis artistan nasibini almis ve 1914 senesinde okkasi 8 para iken, Ocak
1918°de 200 paraya ¢ikmistir®.

bb. Zeytin Agaclarimin Cogaltilmas1 ve Korunmasi ile Zeytinyagi Fabrikalarimin
Islah1 Hakkindaki Onerileri

Miistesar bu fasilda, Osmanli Devleti’nde zeytinyag1 imalinde gozlenen diisiisiin nasil
onlenebilecegine dair disiincelerini iki baslik altinda toplamistir. Bunlardan ilki fenni
islahatlara, digeri de alinmasi geren idari tedbirlere, giiniimiiz tabiriyle kurumsallagmaya
dairdir. Miiellifin bu konudaki ilk teklifi, Hiiseyin Vasfi Pasa gibi, hiikiimet izin verdigi
takdirde, basinda olacagi ornek bir fabrikanin tesis edilmesi yoniinde olmustur. Ayrica
fabrikada zeytinlerin temizlenmesine has makineler ile kurutulmasina has vantilatorler
yani, yikama ile kurutmanin hem en iyi hem de hizli araglar1 hakkinda da detayli bilgi
verebilecegini belirtmistir. Bundan maksat elde edilecek yaglarin yiiksek kalitede olmasi
ve veriminin arttirilmasini saglayip, diger fabrikalart da iyilestirmeye tesvik edebilmektir.
Ancak s6z konusu fabrika kurulmadan once alinacak tedbirlerin mevcut biiyiik bir fabrikada
ve uzman denetiminde tecriibe edilip, sonuglarinin goézlemlenmesi gerekmektedir. Bu
baglamda miiellifin zeytinyagi fabrikalarinin mevcut durumu ile yapilmasi gerekenler
hakkindaki tespit ve onerileri sunlardir: 1- Fabrikaya getirilen farkli cinslerdeki zeytinler tasir

65 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25,s. 7.

66 BOA, DH.I.UM.EK, nr. 30/97, lef 1, 1 Nisan 1917/1333.

67 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 8.

68 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25,s. 5.

69  Ahmet Emin Yalman, Birinci Diinya Savasi’'nda Tiirkive, ¢ev. Birgen Kesoglu, Tiirkiye Is Bankas1 Kiiltiir
Yaynlari, fstanbul 2018, s. 171-172.
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isleminden 6nce yikanmali, kurutulmali ve kalburdan gegirilerek ayrilmalidir. 2- Fabrikalar
yalniz bir cins zeytin kullanmak zorunda olmali ve farkl: cinslerden zeytinlerin karistirilmast
yasaklanmalidir. Zira bu dnlem tek cins zeytinyagi elde edebilmek adina gereklidir. 3- Birinci
ve ikinci stkim soguk olmali yani, kaynar su ilave edilmeden yapilmalidir. Ugiincii stkima
kaynar su katilabilir. 4- Farkli sikimlarda her zaman ayni ¢uvallar kullanilmalidir. Aksi
takdirde yag nefasetini kaybeder. 5- Ilk tazyik, santimetrekareye 50 kilogram, ikincisi 100
kilogram ve iiciinciisii de 150 kilogram kuvvetiyle uygulanmalidir. 6- Onemli miiesseselere
akiimiilator konulmasi yag imali bakimindan faydali olacaktir. Bu sayede tazyikin her tarafa
esit olarak dagilmasi saglandigi gibi mengenelerin silindirleri ve tulumbalarin pistonlari
da korunabilecektir. 7- Her sikimdan elde edilen yaglar, ayr kaplara konulmalidir. Birinci,
ikinci ve liglincli sikim yaglarin hepsinin bir kapta toplanmasi uygun degildir. Cilinkii bu
yaglar degisik 6zelliklere sahiptir ve farkli islemlere tabidir. 8- Sikim esnasinda yagla birlikte
¢ikan zeytin suyunun ayrilmasi bilyiik onem arz etmektedir. Bu ayrim zamaninda yapilmadigi
taktirde yagin nefasetine biiylik zarar verir. Su ilavesinde yagin daha ¢ok bozulmasi da bu
kabildendir. Cikarilan yaglar, cesitli islemlerle daha fazla rafine edilmemelidir. Bu sekilde
islem yapilmadig: taktirde elde edilen yag, nefis olur ve biraz beklettikten sonra tasfiye
tamamlanip, ticaret i¢in nakledilebilir. 9- Zeytinlerin posasi, zaman kaybetmeden yeniden
stkima tabi tutulmalidir. Her fabrikada tasir i¢in gereken techizatin olmasi elzemdir. 10-
Cesitli nedenlerle kotii yag elde edilen yerlerde, rafineri bulunmasi gereklidir. Boylece en
kot yaglar dahi saflastirilarak, yenilebilir hale doniistiiriilebilir. 11- Bu maddede ise gezdigi
fabrikalarda sahit oldugu hijyen dist kosullar1 tekrar hatirlatan Kon, fabrikalardaki donanim
ile makineler ve isgilerin temizliginin bu isin ilk sart1 oldugunu yinelemistir. 12- Fabrikalar
gerekli teknik sartlar ve temizlik bakimindan elverisli olmadigi gibi zeytinlerin nakli de
saglikl bir sekilde yapilmamaktadir™.

Miiellifin konu hakkinda alinmasi gereken idari tedbirlere dair sundugu goriis ve
onerilerinin ikinci kismi ise sunlardan ibarettir: 1- Oncelikle agaglarin korunmasi, cogaltilmast,
1slahi, kayit altina alinmasi ile zeytinlerin zamaninda toplanmasi ve bundan 6nce satiginin
yasaklanmasini i¢eren bir nizamname hazirlanmalidir. Zira tiriin sahibi mahsuliinii yeterince
kar edebilecegi bir fiyattan alip satamazsa, zeytin agaclarinin iyilestirilip, cogaltilmasini da
saglayamaz’'. Nitekim savags esnasinda bu sorun yaganmisti. Tek ge¢im kaynagi zeytincilik
olan bolgelerde, gelirleri iyice diisen lireticiler zeytinliklerin bakimina biitge ayiramaz hale
gelmis, buralardan meyve alamama tehlikesi bas gostermisti’?. O nedenle M6syd Kon, bu
maddenin hayata gecirilmesini “servet-i memlekete hadim” yani, iilkenin servetine hizmet
seklinde degerlendirmistir. 2- Osmanli Devleti’ndeki biitiin zeytin mahsulii merkezi bir
heyet tarafindan satilmalidir. Bu aligveris isleminin bir merkezde toplanmasi hem hiikiimete

70 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 10-11.
71 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25,s. 11.
72 Sunay, a.g.m., s. 359.
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saglayacag fazla gelir hem de fiyatlarin arttirilmasi bakimindan énemle tavsiye edilmistir.
3- Sanayide kullanilmak {izere yag imali kesinlikle yasaklanmalidir. Ciinkii Osmanlt
topraklarinda yetisen gilizide zeytinlerden elde edilen yaglar sadece yemeklik olarak
iretilmelidir. 4- Osmanli Devleti’nde sabun imalinde kullanmak, sabun sanayiini gelistirmek
lizere Avrupa’dan diistik fiyatla yemeye uygun olmayan yaglarin ithalinin 6nii agilmalidir.
Bu maksatla giimriik vergisi kaldirtlmalidir. Miiellif, iilkenin menfaatine olan bu hususun en
az ikinci madde kadar 6nemli oldugunu da bilhassa vurgulamistir. 5- Pirinalar sadece tekrar
stkimda kullanilmalidir. 6- Osmanli Devleti’nde sanayi yaglarinin imalini tesvik, revacini
arttirmak i¢in daha ucuz ve iilkede kolayca yetistirilmesi miimkiin olan pamuk tohumu,
susam gibi hammaddelerin tiretiminin yapilmasi i¢in tarimsal kolayliklar saglanmalidir’.

c. Biirokratlarin Goriis ve Onerileri

Yukarida deginildigi lizere, zeytincilik sektoriiniin kronik sorunlarina bir de savasin
neden oldugu agir mali yiik eklenince, tablo daha da kotii bir hal almisti. Bununla birlikte
calismamiz agisindan asil sorgulanmasi gereken hususlardan biri, sz konusu raporlardan
sonra Osmanli Devleti’nde zeytin tarimi ve zeytinyagi tiretiminde herhangi bir degisimin
olup olmadig1, 6zetle teorinin, pratige gegirilip gecirilemedigi meselesidir. Bu noktada elde
edilen bir belgeden, Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesar1t Mosyd Inyas Kon’un onerilerine
dair Ticaret ve Ziraat Nezareti’'nden goriis soruldugu anlasilmaktadir. Buna goére nezarete
-layihada teklif edildigi gibi- mahsuliin toplanmasi ve zeytinyagi imali isinin hiikiimetge tesis
edilen bir heyet tarafindan idare edilmesinin ya da bir baska fikir olarak mahsulii satip ve
fabrikalar kiralayarak isi ithale usulii sermayedarlara yaptirmak seceneklerinden hangisinin
daha miinasip oldugu sorulmustu. Bir ara formiille cevap veren nezaret ise -ldyihada da
dikkat ¢ekildigi lizere- agaclardan zeytinleri 6zenle toplamanin gelecek senenin mahsuliiniin
verimli olmasi i¢in ¢ok biiyiik 6nem arz ettigini ifade etmistir. Yan1 sira sermayedarlarin
sadece sahsi menfaatleri geregince daha fazla kar elde etmek i¢in agaglara zarar verdiklerine,
mahsulil toplama vazifesinin hiikimet memurlarinin gézetimi altinda yine hiikiimetin tayin
ettigi iscilere yaptirilmasinin geregine dikkat ¢ekmistir. Fabrikalarin ise zeytinyagi imali ve
ticaretiyle ugrasan tiiccarlara kiralanmasini tavsiye etmistir’.

Bu hususta bir diger 6nemli evrak da bahsedilen layihadan bir sene sonra, 1918 senesinde
bizzat gezip, inceledigi Edremit, Burhaniye, Ayvalik kazalariyla, Aydin’da Bergama dahilinde
bulunan terk edilmis zeytinliklerin ig¢ine diistiigii olumsuz vaziyeti somut rakamsal verilerle
ortaya koyan ve buralarin baymdir hale getirilmesi i¢in yapilmasi gerekenleri ifade eden
Karesi Zeytin Asart Memuru Ismail Hakki Bey’in miitalaasidir”. Buna gére sorunlardan
ilki, layihada da vurgulandig: gibi zeytinliklerin asir1 derecede bakimsiz kalmasidir. Oysa,

73 BOA, HSD.HADB, nr. 5/25, s. 11-12.
74 BOA, BEO, nr. 4471/335292, lef 3, 23 May1s 1917/1333.
75 BOA, DH.LUM, nr. 13-1/1-24, lef 2, 17 Subat 1918/1334.
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zeytin agaglarmin her sene diizenli bakimlar1 yapilip, fazla dallarinin budanmasi, lizumsuz
filizlerinin kesilmesi, tarlalarinin ocak ayindan, subat sonuna kadar bir kez, mayista
da bir kez olmak iizere senede iki kez cift hayvaniyla siiriiliip, aga¢ diplerinin otlardan
temizlenmesi zaruriydi. Boylece agaglarin azot almasi saglanip, diplerine giibre konulmak
suretiyle imar, timar edilmeleri saglanabilirdi. Bu usul uygulanmadig: takdirde mahsuliin
azalmasi kagimilmazdi. 1918 senesinde Edremit ve Burhaniye’deki mahsul sahipleri kendi
imkanlartyla zeytinliklerin bakimlarini fedakarca yaptiklarindan o sene buralarda bir dnceki
senenin mahsuliiniin bir buguk katindan fazla {irin alinmigti. Ancak diger bolgelerde durum
pek i¢ agict degildi. Zira bu sektorde tecriibesi olmayan, gogmenler, esleri askerde bulunan
aileler ve birtakim memurlara verilen 6nceden terk edilmis zeytinlikler, son derece bakimsiz
bir vaziyetteydi. Ayvalik’taki zeytin mahsulii topragi nispeten daha az verimli olmasina
ragmen bakimlar1 iyi yapildig1 dénemlerde Edremit’in iki misli tiriin vermisti. Ancak 1914
senesinden itibaren bdlgede zeytin isiyle ugrasan Rumlarin buradan ayrilmalar1 neticesinde
zeytinlikler bakimsiz kalmis ve o tarihten itibaren Ayvalik’taki zeytin mahsulii her gegen
sene azalmist1. Oysa, Ismail Hakki Bey’e gore zeytinliklerin bakimi her bélgede aym sekilde
yapilip, genele yayilabilseydi, elde edilen mahsul iki katina ¢ikarilabilirdi. Buna karsin
Ayvalik’taki zeytinlikler adeta birer orman halini almis, dipleri otlarla kaplanmisti. Bu durum
sadece mahsul agisindan degil agaclar acisindan da biiyiik tehlike yaratmisti. Bilhassa sicak
hava ve sonmemis sigara izmariti atilmasi gibi nedenler, yangin tehlikesini beraberinde
getirmisti. Nitekim 1917 senesinde Ayvalik’in Tuzla mevkiinde, Ayazmend’de bakimsiz
kalan zeytinliklerde ¢ikan yangin neticesinde 2.000 aga¢ yanmisti. S6z konusu durumun
tekrarlanmasini 6nlemek igin zeytinliklerin arasindaki kurumus otlarin zeytin toplayan
kadinlarca temizlenmesi istenmisti’®.

Bahsedilen bakimsizligin neticesinde 1330/1914-1915 senesinde 600.000 kiisur
kilogram yag Osrii veren Ayvalik zeytinlikleri 1332/1916-1917 senesinde 288.000
kilogram 6siir vermisti. Raporun yazildigi 1918 senesinde ise bu meblagin yarisina ancak
ulasilabilecegi dngdriilmiistii. Oysa, daha dnceleri buradan 1.000.000 kilogrami askin yag
Osrii alindigi seneler oldugu ifade edilmistir. Savas kosullarinin hizlandirdigi zeytinliklerin
bakimsizlig1 sorunu, sadece {i¢ senede Ayvalik’taki mahsuliin %50 oraninda azalmasina yol
agmigt1. Ismail Hakki Bey, buradaki mahsuliin, dolayisiyla gelirin daha fazla diismemesi
icin, zeytincilikle ugrasanlar bolgeden gittiklerinden zeytinliklerde isci istihdam edilmesi
ve iicretinin de askeriye tarafindan karsilanmasini teklif etmisti. i1k etapta 45.000 kilogram
civarinda zeytinyagi elde edilmis, bunun yaklasik 100.000 kilograma ulagabilecegi
distiniilmisti. Bir kilogram zeytinyaginin ortalama 10-11 kurus oldugu diistintildiigiinde,
elde edilecek yaglardan iyi bir gelir saglanabilecegi hesaplanmisti. S6z konusu kazancin
da terk edilen bakimsiz zeytinliklere sarf edilmesi tasavvur edilmisti. Keza Ayazmend

76 BOA, DH.EUM.6.Sb, nr. 52/8, 5 Agustos 1917/1333; BOA, DH.I.UM, nr. 13-1/1-24, lef 3.

Tarih Dergisi - Turkish Journal of History, 77 (2022)



Serap Sunay

civarinda da yaklasik 4 senedir, savagin basindan itibaren mahsulii degerinin ¢ok altinda
satilan ve higbir surette bakimi yapilamayan, 500.000’den fazla zeytin agacinin acilen
mamur hale getirilmesi gerekiyordu. Edremit, Burhaniye ve Aydin’da da mahsul azalmisti
ve bu tabloda bir sonraki sene memlekette zeytinyag: sikintis1 ¢ekilecegi ortadaydi. Bu
durum ise zaten iase kithigi ¢ceken orduyu olumsuz etkileyecegi gibi temel ihtiya¢ olan
zeytinyaginin temin edilememesi ihtimalini arttirmisti. S6z konusu krizi asabilmek adina
Ismail Hakki Bey’in onerileri sunlardi: {1k olarak, kaliteli ve verimli iiriin elde edebilmek
icin Edremit, Burhaniye’de gég¢menler ile servet sahibi kimselere verilen zeytinliklerin
bakimlar1 zorunlu hale getirilmelidir. Dagitim haricinde bulunan, terk edilmis zeytinliklere
ait agaclarin da hiikkiimetge bakimlarinin yapilmasi saglanmalidir. Kurala uymayanlar icin
ise zeytinlikleri geri alma veya mahsulden tahsil etme gibi yontemler diistiniilmiistiir.
Bir diger mesele de zeytin agaclarinin diplerini kazacak ¢ift hayvani sikintistydi. Ismail
Hakk1 Bey, bu islemin is¢iler veya askerler tarafindan yapilmasini teklif etmis, hatta bu
konuda Yunda adasini 6rnek gosterip, orada 100.000’den fazla zeytin agacinin askerler
tarafindan bakiminin yapilacagini bildirmisti. Ayn1 oneri Ayvalik icin de gecerliydi. Zira
verimli iirlin alinabilmesi i¢in bu islemlerin subat sonunda hizlica baglamasi gerekiyordu.
Bu suretle, ertesi sene bolgeden takriben 6.000.000 kilogram zeytinyagi elde edilebilecegi
Ongorilmiisti”’.

Zeytin tarimmin korunmasi ve gelistirilmesi i¢in énem arz eden hususlardan biri de
halkin bilinglendirilmesiydi. Zira izmir’de, Bergama, Karaburun’da miibadil ve yerli halktan
bazi kimseler tarafindan zeytin agaclar1 kesilip, tahrip edilmisti. Bunun iizerine harekete
gecen Izmir Mebusu Kamil Bey, devletin sahip oldugu en miihim servet kaynaklarindan biri
olan zeytinliklerin yerel yonetimlerce korunmasi ve zeytin agaglarinin bilimsel metotlarla
iyilestirilmesinin uzmanlar1 tarafindan halka 6gretilmesini igeren bir 6nergeyi 1925 senesine
Tiirkiye Biiyliik Millet Meclisi’ne sunmustu’®. 1931 senesine ait bir bagka belgede ise elde
edilen iirlinlerin yeterince miisterisi bulunamadigindan satilamadigi, bu nedenle geg¢imlerini
biiyiik oranda zeytincilikten temin eden Gemlik, Edremit, Ayvalik ve civarinda bu isle istigal
edenlerin ¢ok zor duruma distiiklerinin ifade edilmesi, zeytin ve zeytinyagi ticaretinin bir
tiirli istenilen seviyeye gelemedigini gostermektedir. S6z konusu sikintiya kalict bir ¢dziim
bulunamadigi ise, mithim miktarda stok fazlasi haline gelen bu {riinlerin ordu, okullar ve
iasesi hiikiimet tarafindan karsilanan kamu kurumlarinda tiiketilmesine ve servet kaynagi
olan zeytinliklerin gelecegini tehlikeye diisiiren bu meselenin ¢6ziiliip, zeytin ve zeytinyagi
tiiketiminin arttirilmast i¢in ¢6ziim yollar1 aragtirilmasi zaruretine dair ¢ikan tamimden takip
edilebilmektedir™.

77 BOA, DH.LUM, nr. 13-1/1-24, lef 3.
78 BCA, Fon Kodu: 30-10-0-0, Yer No: 7-42-25, 28 Mart 1925/1341.
79 BCA, Fon Kodu: 30-10-0-0, Yer No: 166-154-2, 13 Aralik 1931.
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Sonug¢

19. yiizyilin sonu ve 20. yiizyilin baglarinda yasanan savaglarin Osmanli Devleti’nde pek
¢ok sahada neden oldugu tahribat, dncesinde kronik birtakim sorunlari olan zeytin tarimi
ve zeytinyagl imalatinda da kendisini géstermis ve sektore biiyiik bir darbe indirmisti.
Zeytin tariminin korunup, gelistirilememesinin yant1 sira zeytinyagi iiretiminde bir standart
saglanamamas1 yani, eski usullerle yenisinin bir arada yiiriitiilmeye g¢alisilmasi zeytinyagi
endiistrisinin olusumunu geciktirdigi gibi elde olan son derece kaliteli hammaddenin de
yeterince iyi degerlendirilememesi gibi i¢inden ¢ikmasi gii¢ bir fasit daireye yol agmuist.
Bunun neticesinde de donemin 6nde gelen ihrag {irlinlerinden, dolayistyla 6nemli bir sermaye
ve gelir kaynagi olan zeytinyagi ticaretinden yeterince istifade edilememis ve Avrupali
Devletlerle rekabet etmek bir yana, ucuz fiyatlara onlarin hammadde saglayicist konumuna
gelinmisti. Keza yabanci devletlerin, daha 6nce Osmanli Devleti tizerinde elde ettikleri siyasi,
hukuki ve ticari birtakim imtiyazlar da zeytinyag: ticaretinin korunmasi ve gelismesine ket
vuran nedenlerden birini teskil etmistir. Son tahlilde devlet elindeki 6z kaynaklarini koruma,
gelistirme, isleme, 6zetle bir ticaret metasi haline doniistiirme konusunda yeterli olamayinca,
maddi kayba ugramistir.

Bunoktadan hareketle, makalede bahsi gegen sorunlarin ¢6ziimii igin ortaya atilan birtakim
goriis ve Oneriler incelendi. Bunlardan Mirliva Hiiseyin Vasfi Pasa’nin kaleme aldig1 digerine
gore daha az teknik ve saha detay:r sunan miitalaasinda ortaya koydugu fikirlerin, sektore
dair birtakim tespitler igermekle birlikte, giliclii bir temenniden 6te gidemedigini ilerleyen
senelerdeki belgelerden takip edebilmekteyiz. Zira o gilinkii kosullar géz 6niine alindiginda,
bu konunun afaki birtakim tavsiyelerle ¢oziilemeyecek kadar kronik sorunlari igerisinde
barindiran, sistematik bir politika iiretip, ayaklar1 yere basan tedbirlerle ¢oziilebilecek,
tizerinde dnemle ve istikrarli bir sekilde durulmasi gereken bir mesele oldugu asikardir.

Digeri ise makalede incelenen ve isin tarimsal, teknik, hijyenik, donanimsal ve mali
cihetlerini etrafl1 bir sekilde izah eden Macar Hiikiimeti Ticaret Miistesart Mdsyo Inyas Kon
tarafindan kaleme alinan layihadir. Mirliva Hiiseyin Vasfi Pasa’nin miitalaasina kiyasla ¢ok
daha genis kapsamli bir sekilde hazirlanan layiha sayesinde; o yillarda Osmanli topraklarinda
zeytin tarimi ve endiistrisinin mevcut durumu hakkinda kayda deger bilgiler edinilmistir.
Profesyonel bir yaklasimla kaleme alinan layihada, zeytinyagi iiretimini canlandirip,
gelistirme ve gii¢lii bir sanayi kolu haline getirmek adina gerekli teknik bilgilere de yer
verilmistir. Bunlarin disinda miellifin, verimli topraklarinda genis zeytinliklere sahip olan
memleketimizin bu avantajini iyi degerlendirip, yaglarini o donemdeki vaziyetin aksine
daha ziyade yemeklik olarak {iretip, Avrupa piyasalarinda yiiksek fiyatlara satarak iilke
ekonomisine bliylik katki yapabilecegine isaret etmesi ise gliniimiizde dahi zeytinyagi
endiistrisinin en can alic1 meselelerden birisi olma 6zelligini korumaktadir.
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Layiha ve miitalaadan c¢ikarilan bir diger 6nemli sonug¢ ise, Osmanli Devleti’nin
endiistrilesme yolunda pek ¢ok noksanlarinin bulundugudur. Bu makalenin konusunu tegkil
eden zeytin gibi dayanikli, aslinda fazla bakim istemeyen adeta doganin bir armagani olan
iiriiniin dahi korunmast, gelistirilmesi ve verimli bir sekilde istifade edilmesi noktasinda pek
cok sikint1 yasanmustir. Netice itibariyla, zeytin tarimi ve zeytinyagi imalinin gerek biling
eksikligi gerek 6nemsememe ve en temelinde devletin buna dair bir politika iiretip, uygulama
ve takip noktasinda birtakim miitalaalardan 6te gidemeyen, teorinin pratige dokiilemedigi bir
saha olarak kaldigi net bir sekilde anlagilmistir. Zira hammaddeyi etkin kullanmak endiistrinin
en temel kosullarindandir. Hammaddesi hazir olan bir {iriinii sanayiye doniistiirmekte dahi
zorlanilan bu dénemde, diger sahalarda da sanayilesme atilimlarmin gergeklestirilememesi
sasirtic1 degildir. Ozetle, incelenen donemde {iriiniin toplanmasindan, islenmesine, teknik
aksakliklardan, is giicline, fabrika sahipleriyle tiretici arasindaki ticaretin usulsiizliigiine,
satistan, pazarlamaya kadar neredeyse her yoniiyle bir nizamsizlik igerisinde isletilmeye
calisilan zeytin liretimi ve zeytinyagi sanayinin profesyonellikten tamamen uzak, adeta kara
diizen bir sekilde devam ettigi ortaya konulmustur.

S6z konusu isabetli tespitlerin yani sira teknik ve teorik bilgiler igeren miitalaa ve layihanin
Osmanl1 Hiikiimeti’ndeki karsiligini tespit ve teyit etmek hususu akla ilk gelen sorulardandir.
Bu kapsamda sahanin iginden daha somut Oneriler sunan Ticaret ve Ziraat Nezareti ve
Karesi Zeytin Asari Memuru Ismail Hakk1 Bey’in goriis ve 6nerileri de son donem Osmanli
Devleti’nde zeytin tarimi ve zeytinyagi endiistrisini farkli uzmanlarin perspektifinden sunmast
bakimindan birbirinin tamamlayicisi mahiyetindedir. Dolayistyla yabanci ve yerli uzmanlarin
raporlarmin birlikte degerlendirilmesi, konuyu daha net bir sekilde tasvir etme noktasinda
Oonem arz etmistir. Raporlarda ilk dikkati ¢eken ve {izerinde ehemmiyetle durulan konularin
basinda zeytinyaginin temel hammaddesi olan zeytinlerin yetistigi zeytinliklerin korunmasi,
gelistirilmesi, meyvelerinin toplanmasinin zamaninda, iriine zarar vermeden bilingli bir
sekilde yapilmasi, zeytinyagi iiretiminin nitelik ve nicelik bakimindan arttirilmasi hususlari
gelmektedir. Dolayistyla Mdsyd Inyas ve Ismail Hakki Bey’in dikkat gektigi bu meseleler,
aslinda bir anlamda sektoriin uzun yillardir siiregelen temel sorunlarini teskil etmistir. Bu
sayede 1917-1918 yillarinda Osmanli Devleti’nde bilhassa memleketin zeytinyagi deposu
olarak addedilen Edremit, Burhaniye, Ayvalik bélgesinde zeytin iiretimi, zeytinyaginin cinsi,
kullanim sahasi, ¢esitli sorunlart ve savagin zeytin tarimi ile zeytinyag iiretimine verdigi
agir zarari spesifik bir sekilde resmedip, s6z konusu zorluklar1 agsabilmek adina sunduklari
oneriler, meseleye atfedilen 6nemi gostermesi bakimindan kayda degerdir.

Bu tespitlerin ardindan ¢aligma agisindan kritik sorulardan birisi de uzmanlarin konu
hakkinda ortaya koyduklart goriis ve dnerilerinin tatbiki hususudur. Hemen belirtmek gerekir
ki bahsi gecen raporlarin kaleme alindigi senelerde devletin giindemi zeytin {iretimi ve
zeytinyagl endiistrisini koruyup, gelistirmekten ziyade askerin gida iagesini bu iki kiymetli
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gida ile karsilayip, ordusunu ayakta tutabilmekti. Dolayisiyla hitkkiimet, zeytin ve zeytinyagina
biiyiik oranda bu cepheden bakiyordu. Zira sektorii kalkindirmak igin biit¢e ayirmak bir yana,
savas kosullarindan dolay1 zeytini toplayacak is giiciinden dahi mahrumdu. Ustiine bir de
zeytin ve zeytinyagi lretiminin yogun oldugu Bati Anadolu’nun Yunanlilar tarafindan isgali
eklenince, bolgedeki zeytinciligi iyilestirme cabalar1 kendisini Milli Miicadele iginde bulan,
vatanini kurtarmak adina biiyiik ve sanli bir miicadele veren iilke insani agisindan akim
kalmis, zeytin tarimi ile zeytinyagi endiistrisinin tekamiilii meselesi Tiirkiye Cumhuriyeti’ne
devrolmustur.
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