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Geleneksel yontemle evlerde iiretilen nar eksilerinin kalite 6zelliklerini belirlemek amaciyla yapilan bu
calismada, toplam 6 ev yapimi nar eksisi 6rnegi incelenmistir. Nar eksisi 6rneklerinde pH degerleri 2.93 ile
2.99 araliginda olup ortalama 2.96, titrasyon asitligi degerleri 5.27 ile 8.03 araliginda ve brix degeri ise
%58.0 ile %69.5 araliginda olup ortalama %63.41 civarinda oldugu tespit edilmistir. Toplam kurumadde
%63.46 ile 75.46 degerleri arasinda, L renk degerleri 15.97 ile 23.06 arasinda, a* renk degerleri 0.21 ile 1.10
araliginda ve b* renk degerleri ise 1.17 ile 3.17 araliginda tespit edilmistir. Hue degerleri 48.92 ile 84.04
arasinda ortalama 54.96, Chroma degerleri 1.43 ile 3.22 araliginda ve  HMF degeri ise 143.23 ile 530.68
mg/L civarinda tespit edilmistir. Nar eksisi 6rneklerinin HMF degeri hari¢ standartlara uydugu tespit

edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Nar (Punica granatum L.), ev tipi iiretim, kalite.

A Research on the Determination of Quality Characteristics of Traditional
Home Made Pomegranate Sauce in Osmaniye

ABSTRACT

In this study, a total of 6 home made pomegranate sourness samples were examined to determine the quality

characteristics of pomegranate sourdoughs produced by traditional methods. The pH values of the
pomegranate sour samples ranged from 2.93 to 2.99 and the average acidity values were found to be 2.96,
5.29 and 8.03, respectively, and the brix value was around 58.0% to 69.5% and the mean value was around

63.41%. The total dry matter content was between 63.46% and 75.46%, the L color values between 15.97
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and 23.06, the a * color values between 0.21 and 1.10 and the b * color values between 1.17 and 3.17. Hue
values ranged from 48.92 to 84.04 on average 54.96, Chroma values ranged from 1.43 to 3.22 and HMF
values were found around 143.23 to 530.68 mg / L. Pomegranate samples were found to meet the standards

except the HMF value.

Keywords: Pomegranate (Punica granatum L.), domestic production, quality.

1. GIRIS

Nar, Lythraceae familyasinin (Kinagiller) Punica cinsinden ¢ok yillik bir bitkidir. Hem kiiltiirel
hem de ticari degeri oldukga yiiksektir (La Rue, 1980: 15; Oguz vd., 2011:12). Bu familyaya ait tek cins
olan Punica’nin en 6nemli tiirti Punica granatum L.’dir. Bu tiir ismini Orta Cag’da ‘pomuni granatum’
(gekirdekli elma) teriminden adim almistir. Bilinen en eski meyvelerden biri olup tarihi M.O 3000
yillarina kadar dayanmaktadir (Vardin, 2000:11; Onur, 2006:13). Anavatan1 Giiney Kafkasya, Iran,
Afganistan, Gliney Asya, Bati Asya, Anadolu ve Akdeniz arasinda kalan bolgeleri kapsamaktadir
(Vardin ve Abbasoglu, 2004:14). Tanindig1 biitiin topluluklar ve medeniyetler tarafindan, 6zellikle
Musevilik, Hristiyanlik ve Islamiyet’te pek ¢ok anlam ve deger yiiklenmis bir meyvedir.

Nar bitkisi tropikal ve sub-tropikal iklimlerin bitkisi olup en yaygin yetisme ortami genellikle
donenceler ile 40° enlemleri arasinda kalan ve Akdeniz yagis ¢esidinin etkili oldugu, kislart yagisl,
yazlar1 sicak ve kurak olan bolgelerde yetismektedir. Ulkemizde de en yaygin Akdeniz Bélgesi basta
olmak iizere Ege ve Gilineydogu Anadolu Bolgeleri’nde de kiyidan 1000 m. yiikseltiye kadar olan
sahalarda yetisebilmektedir ( Kurt ve Sahin, 2013:10). Bunlarin yani sira sicaklik istegi yiiksek ve
kurakliga dayanikli bir bitkidir. Tiirkiye’de en fazla yetistirildigi yerlerdeki sicaklik dagilimina
bakildiginda yazlar1 ortalama olarak 26-28 °C civarlarinda, kis déneminde ise 5.5 °C’ye kadar
gerileyebildigi goriilmektedir. Ayrica -10 °C’ye kadar da direng gosterebilmektedir (Sahin, 2006:12).
Toprak gesidi olarak ise ozellikle terra-rossalar (Kirmizi Akdeniz Topraklari) ile kizil renkli kiregli
topraklari sevse de, toprak agisindan fazla se¢ici bir meyve olmayip derin, gegirgen ve nemli topraklarda

da iyi bir gelisim gostermektedir (Unal, 2011:14).

Gilinlimiizde tiretilen nar ¢esitlerimizden bazilari; Hicaz nar (Hicaz Nar1), Fellahyemez, Eksilik,
Ernar, Katirbasili, Eksi Goknar, Lefan, Erdemli Asinar ve Silifke Asisi’dir. Bazi ¢esitlerimiz ayr1 oneme
sahip olup, yetistirildikleri sahayla 6zdeslesmislerdir. Buna 6rnek olarak Siirt’in Sirvan ilgesine bagh

Dislinar Koyii’nde yetistirilen iri daneli (Zivzik nar1) verilebilir (Sahin, 2006:9).
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Sekil 0. 2013-2017 Yillar1 Aras: Tiirkiye’de Nar Uretimi (Ton) (TUIK 2017)

Yukaridaki grafikte yillara gore nar iiretimi gosterilmistir. Grafige bakildiginda ise belirli bir
oranda artiy gozlenmistir. Bunun sebepleri ise son yillarda nar {iretimindeki artisla birlikte nar
tiiketiminde de bir ¢esitlenme s6z konusu olmustur. Nar eksisi disinda narin farkli kullanim sekilleri
arasinda da suyu, sarabi, likorii, konsantresi, gazozu, surubu, regeli ve jolesi sayilabilmektedir (Sahin,
2006:11). Gida sanayinde kullanilmasmin yani sira bagka alanlarda da kullanimi1 mevcuttur; kimya,
kozmetik ve ila¢ sanayinde, sitrik asit, sirke boya, miirekkep ve kolonya imalinde kullanilabilmektedir.
Saglik alaninda da bir¢cok olumlu etkisi bulunmaktadir. Son yillarda yapilan tibbi ¢aligmalar 1s181nda
antioksidan iceriginin yiiksekliginin yani sira narin kani sivilastirdigi, kotii huylu kolesterolii diistirdiigii,
Alzheimer ve kalp rahatsizliklar tedavisine yardimei oldugu, bazi kanser tiirlerine kars1 viicuda direng
sagladigi; suyunun ise kandaki parametrelerde olumlu degisikliklere olugsmasini sagladigi anlasilmistir

(Oguz vd., 2011:9).

Nar eksisi, nar meyvesinin preslenmesi, elde edilen nar suyunun durultulmasi ve teknigine
uygun olarak agikta veya vakum altinda koyulastirilmasi ile elde edilen ve gidalara ¢esni vermek amaci
ile tiretilen eksi bir gida maddesidir (TSE, 2001:7). TSE’ye gore nar eksisi; tortusuz olmali, meyve
parcaciklari ve sakkaroz icermemelidir. Filtre edilen nar suyunun zamanla tortu olusturmasi, buruk tat
ve bulanik goriintiiniin olusmasina polifenolik maddeler ve ozellikle tanenler sebep olmaktadir.
Durultma islemi ile meyve suyuna buruk lezzeti veren tanenin %40 kadar1 ortamdan
uzaklastirilabilmekte ve bu sayede meyve suyu daha yumusak bir lezzete kavusmaktadir (Cemeroglu,
1982:11). Fakat nar eksisinde 6zellikle buruk tat ve eksilik arandigi icin nar eksisinin durultulmasi
onerilmez. Olur da dogal olarak nar eksisi {iretiminde kullanilan eksi nar suyu durultma islemine tabi

tutulsa bile zamanla sisede veya konsantrenin saklandigi kabin dibinde tortu olugmaktadir. Bu tortu

Year/Y1l 2019, Volume/Cilt 9, Issue/Say1 2 97



Fatma HEPSAG, Mustafa FERLIASLAN, Onur DURAN, Serra OKUR, Yahya YILDIZ

polifenollerin kondensasyon iiriinleridir. Dogal olarak nar eksisi iiretiminde bu durum kabul edilebilir

bir sonugtur.

.\i\R
1 cmilcmc
Daneleme
Cuvallarda ezme(mayse vapma)
Kaynatnja(mayse)

Sikma(gekirdek-kaba tortu aynlr)

:

NAR SUYU(berrak degil)

Kaynatma(Kivamlastirma)35-65°Bnks

Nar Eksisi(tortulu)

Sekil 2.Geleneksel Nar Eksisi Uretimi. (Vardin ve Abbasoglu, 2004)

Eksi ve kirmizi meyve suyu veren narlar, elle temizleme ayiklama ve taneleme isleminden
sonra, ¢uvallar icerisinde, beton havuzlarda ezme islemi uygulanarak suyundan belirli miktarda ayrilir
ve elde edilen nar suyu torbada kalan posa ile kaynatilir ve eleklerden gegirilerek yine torbalarda
sikilarak pulplu nar suyu elde edilir. Bu iriin agik kazanlarda briks degeri %35-50 oluncaya denk
kaynatilarak nar eksisi elde edilmektedir. (Vardin ve Abbasoglu, 2004:10).

Bu ¢aligmada amag nardan elde edilen ev yapimi nar eksilerinin kalite kriterlerini belirlemektir.

2. MATERYAL VE YONTEM

2.1. MATERYAL

Aragtirma materyallerini, Osmaniye ili ve ¢evresinde ailelerin kendileri igin irettikleri ve ayni
zamanda fazlasini da satig yaptiklari iiriinlerden temin edilmistir. Numunelerin analizleri yapilincaya

kadar 5° C’de bekletilmistir.
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2.2.YONTEM

2.2.1.Suda Coziiniir Kuru madde Tayini
Suda ¢oziiniir kuru madde tayininde refraktometrik yontem uygulanmistir. Orneklerin suda
¢Oziiniir kuru madde degerleri (Briks) tasinabilir el tipi refraktometre kullanilarak 20 °C ol¢iilmiistiir

(Uzuner, 2008:6).

2.2.2. Toplam Kuru madde ve Nem Tayini

Numunelerden yaklasik 5 ml alinarak 70 °C’de sabit agirliga kadar kurutulmus sonuglar yiizde
kuru madde ve hesaplama ile elde edilen diger degerde % nem olarak degerlendirilmistir (AOAC,
1990:10).

2.2.3.Renk Ol¢iimleri

Nar eksi Orneklerinin renk analizleri i¢in Konica Minolta CR400/410 tasinabilir kronometre
cihaz1 kullanilmistir. Bu sistemde L, a, b renk degerleri elde edilmektedir. L degeri dikey eksende
parlakliktan koyuluga gidisi belirtirken +a kirmiziliga, -a yesillige, +b sariliga, -b ise mavilige gidisi
gostermektedir. Bu Olciimlere ek olarak C(chroma , renk yogunlugu ) ve hue (h,renk tonu) degerleri

hesaplanmigtir (Lee vd., 2001:12)

2.2.4.pH Tayini
Nar eksisi drneklerinde pH tayini dogrudan 6rnek icerisine cam elektrotltu HANNA HI 2221

marka pH metrenin cam elektrotunun daldirilmasiyla yapilmistir (Cemeroglu, 1992:24).

2.2.5.Titrasyon Asitligi Tayini

Titrasyon asitligi, pH metre ile yiiriitiilen elektrometrik titrasyonla saptanmistir. Numunelerden
5 ml aliarak 4 kat seyreltilerek ayarli 0.1 N NaOH ¢ozeltisi ile pH 8.1°¢ ulasincaya kadar titre edilmigtir.
Nar eksisi Orneklerinin titrasyon asitligi , ylizde sitrik asit cinsinden hesaplanmistir (Shwartz

vd.,2008:12).

2.2.6.HMF (Hidroksimetil Furfurol) Analizi

Nar eksisi drneklerin 0,5 g tartilmigtir. Tartilan 6rnekler saf suyla 100 ml’ye tamamlanip fitre
kagidindan gecirilmistir. Deney tiiplerine 6rnek ¢ozeltisi paratoluidin ve barbiitirik asit eklenerek
OPTIMA SP-3000 nano spektrofotometre cihazi 550 nm’ ye ayarlanarak hesaplanmistir (AOAC,
1995:14).
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3. BULGULAR VE TARTISMA

3.1.Nar Eksisi Orneklerinin pH Degerleri

Nar eksisi 6rneklerinin pH degerleri Sekil 3.’de verilmistir.

3
2,99
2,98
&
X 2,97
N’
35 2,96
= 2,95
17}
< 2,94
=
S 2,93
=
g 2,92
=
= 2,91
2,9

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

,99

2,99
2,98

2,97
2,96 2,96 . o
2,95 _
B min
2,93 2,93 max
I M ort

Ornekler

Sekil 3. Nar eksisi 0rneklerinin pH degerleri

Geleneksel olarak tretilen nar eksisi 6rneklerinde pH degerleri 2.93 ile 2.99 araliginda olup

ortalama 2.96 bulunmustur. Karaca (2011:12), nar sularinda yaptig1 bir ¢alismada pH araligin1 3.27 ile

3.48 bulmustur. Duman vd.,(2009:1810) nar eksisinde pH degerlerini ortalama 2.8 bulmustur.

Cemeroglu vd.,(2004:56) 120 gesit nar sularinda pH degerlerini min 2.40 ile max 3.53 olarak

belirlemislerdir. Turgut vd., (2013:10) nar eksilerinde pH degerlerini 2.87 ile 3.92 arasinda bulmustur.

Elde ettigimiz sonuglar bu ¢alismalar ile karsilastirildiginda pH degerleri biraz diisiik ¢ikmuistir. pH’daki

bu degisimin, antosiyanin renk maddeleri, antioksidant degeri ve fenolik maddeler lizerine etkili oldugu

bilinmekte olup, nedeni ise uygulanan islemlerden ve nar sularinin igerdigi tampon madde miktarinin

farkli olmasindan yore ve ¢esit durumlarindan kaynaklandigi sdylenebilir.

3.2.Nar Eksisi Orneklerinin Titrasyon Asitligi (%) Degerleri

Nar eksisi drneklerinin Titrasyon asitligi degerleri Sekil 4.’de verilmistir.

Kuru madde (%)

10

8,03 8,03

6,65
6,19
5,79
J 5,27 5,56 5,27 H Titrasyon
Asitligi(%)
H min

Ornek 1 0rnek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 érnek6

Sekil 4. Nar Eksisi Orneklerinin Titrasyon Asitligi Degerleri
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Sekil 4.”de titrasyon asitligi % olarak sitrik asit cinsinden hesaplanmistir. Orneklerin Titrasyon

asitligi degerleri 5.27 ile 8.03 araliginda bulunmustur. Tamer (2006:15) nar suyunun titrasyon asitligini

sitrik asit cinsinden ortalama 8.58 bulmustur. Tehrafani vd., (2010:9) , iranda yetistirilen yirmi farkl

nar suyunun titrasyon asitligini 0.33-2.44 g/100 mL olarak belirlemislerdir. Titrasyon asitligi

degerlerindeki farklilik {izerindeki etkinin, nar eksisi yapiminda kullanilan narlarin gesit 6zelligi,

yetistigi topragin ozellikleri ve hasat tarihideki degisiklikler gosterilebilir.

3.3.Nar Eksisi Orneklerinin Briks (%) Degerleri

Nar eksisi orneklerinin Briks (%) degerleri Sekil 5.’de verilmistir.

72
70
68
66
64
62
60
58
56
54
52

Briks (%) Degerleri

65,5
64,5 64,5
i E min
| 58 58,5 58 max
i I I mort

69,5 69,5

63,41  m BRIKS (%)

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

Sekil 5. Nar Eksisi Orneklerinin Briks (%) Degerleri

Nar eksisi orneklerinde briks derecesi %58.0 ile %69.5 araliginda olup ortalama %63.41

degerindedir. Duman vd., (2009:1811) ortalama briks degerini %68.6 olarak degerlendirmislerdir.

Sonuglar karsilastirildiginda briks degerlerinin birbirlerine yakin oldugu gdézlenmistir.

3.4.Nar Eksisi Orneklerinin Kuru madde Degerleri

Nar eksisi orneklerinin Kuru madde (%) degerleri Sekil 6.’da verilmistir.

69,52

70,37 60,54
= KURU MADDE
(%)
65 - 64 63,46 63,46 = min
60 I I
55 = T T T T T T

75,46 74,44 75,46

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

Sekil 6. Nar Eksisi Orneklerinin Kuru Madde Degerleri
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Duman vd., (2009:1813) kuru madde araligint %62.13 ile 81.79 bulmustur. Bizim buldugumuz
deger araliklar1 %63.46 ile 75.46 degerleri arasinda bulunmustur. Degerleri karsilagtirdigimizda

sonuglarin yakin oldugu gozlemlenmistir.

3.5.Nar Eksisi Orneklerinin Renk Degerleri
L, a, b degerleri 3 boyutlu koordinat sistemi ile verilmekte ve bu koordinat sisteminde L degeri

dikey eksende parlakliktan koyuluga gidisi belirtirken +a kirmiziliga, -a yesillige, +b sariliga, -b ise
mavilige gidisi gostermektedir (Sekil 7). Bu olgiimlere ilave olarak C (chroma, renk yogunlugu)
(Va2+b2) ve hue (h°, renk tonu) (arctan b/a) degerleri hesaplanmustir (Lee vd., 2001:8).

L'=0
Siyah

Sekil 7. CIELAB (The International Commission on Illumination L, a, b) renk skalas1 (Anon,
1996:14)

3.5.1. L" Degerleri
Nar eksisi 6rneklerinin L renk degerleri Sekil 8.’de verilmistir.

22,58 ’ 4
22,32 21,35 ,91

20,2
20 -
15,97 15,
15 m L DEGERLERI
H min
10 B max
mort
5
O T T T T T T

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

L" renk degerleri

Sekil 8. Nar Eksisi Orneklerinin L Renk Degerleri
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L™ renk degerleri 15.97 ile 23.06 arasinda de@ismistir. Duman vd., (2009:1814) L renk
degerlerini 14.54 ile 26.62 arasinda bulmustur. Karaca (2011:9) L renk degerini 15.39 buldugu
goriilmiistiir. Nar eksilerinde agiklif1 ve parlakligi gosteren L degerleri birbirlerine yakin degerlerde
olup, bu benzerligin sebebininde {iretim aninda kaynaklanan prosesin uygun kosullarda ve yakin

degerlerde yapildigindan kaynaklandigi diisiiniilmektedir.

3.5.2. a" Degerleri

Nar eksisi 6rneklerinin a” renk degerleri Sekil 9.’da verilmistir.

1,2 1,1 1,1

m a Degerleri

1,02
1 -
0,8 -
, 0,71 0,67 0,7
0,6 - 0,53 E min
max
0,4 - ® ort
0,21 0,21

0’2 _J

O T T T T T T

Omek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

b* renk degerleri

Sekil 9. Nar Eksisi Orneklerinin a” Renk Degerleri
Grafikte goriildiigii gibi a” renk degerleri 0.21 ile 1.10 araliginda 6lgiilmiistiir. Duman vd.,
(2009:1814) nar suyu drneklerinde a” renk degerini 0.23 ile 3.59 araliginda bulmustur. Karaca (2011:11)
nar suyu orneklerinde bu degerleri 2.99 gibi yiiksek degerlerde bulmustur. Kirmiziligi ifade eden a”
degerleri ¢ok diisiik cikmistir. Bunun sebebi ise antosiyanin ve diger renk pigmentlerinin uygulanan 1s1

islem sirasinda yikima ugradigini géstermektedir (Duman vd.,2009:1814) .

3.5.3.b" Degerleri
Nar eksisi 6rneklerinin b” renk degerleri Sekil 10.’da verilmistir.

3,5 - 3,17

3

25 - 2,34

m b Degerleri

,01
2 A 1,72
15 - 17 1,4 H min
1 - mort
0,5 - I I
O T T T T

Omek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5s Ornek 6

a" renk degerleri

Sekil 10. Nar Eksisi Orneklerinin b” Renk Degerleri
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Grafikte goriildiigii gibi, b* renk degerleri ise 1.17 ile 3.17 tespit edilmistir. Karaca (2011:11) b”

renk degerini 3.49 buldugu goriilmiistiir. Duman vd., (2009:1814) bu degerleri 0.82 ile 4.61 araliginda
tespit etmistir. Sonuglari karsilagtirdigimizda birbirine yakin sonuglarin ¢iktigi goriilmiistiir. Maviligin

gostergesi olan bu deger bizim ve diger 6rneklerde diisiik seviyelerde oSlgililmiistiir (Duman vd.,
2009:1814) .

3.5.4.Hue Degerleri

Nar eksisi drneklerinin Hue renk degerleri Sekil 11.”de verilmistir.

90 84,04 80,51 84,04

80

70 - 6757 6443 64,82

60 - 54,96

o 48,92 48,929 w Hue Degerleri
E min

40 max

30 Hort

20

10

0 - T T T T T T

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

Chroma renk degerleri

Sekil 11. Nar Eksisi Orneklerinin Hue Renk Degerleri

Hue degerleri 48.92 ile 84.04 arasinda ortalama 54.96 bulunmustur. Duman vd., (2009:1815)
hue degerini 36.21 ile 80.54 araliginda 6l¢mislerdir. Elde ettigimiz sonuglar ile karsilastirildiginda
birbirine yakin degerler oldugu gozlemlenmistir. Ozgen vd.,(2012:12) hue degerini 17.7 ile 32.8
araliginda dlgmiislerdir. Ozgen vd.,(2012:12)’larinin Hue degerlerindeki farkliliklar uygulanan proses

ve iiretimden kaynaklandigi diisiiniilmektedir.

3.5.5. Chroma Degerleri

Nar eksisi 6rneklerinin Chroma renk degerleri Sekil 12.’de verilmistir.

3,5 1 3,22 3

3
2,59
2,5 A
2,01
5 | 1,86
1,43 1,55 1

1,5 -

1 -
0,5 A

0 n T T T T T T

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

,22
2,11
3

®m Chroma
4 Degerleri
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Sekil 12. Nar Eksisi Orneklerinin Chroma Renk Degerleri

Hue renk degerleri
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Chroma a ve b degerlerinden hesaplanmakta olup; deger yiikseldik¢e renk daha beyaz,
kiigiildiikge ise daha mat olarak gozlemlenir (Duman vd., 2009:1815) . Chroma degerlerini 1.43 ile 3.22
araliginda bulunmustur. Karaca (2011) chroma degerlerini ortalama 2.78 degerinde 6l¢miistiir. Duman
vd., (2009:1815) chroma degerlerini 1.39 ile 5.59 araliginda bulmustur. Bizim buldugumuz deger ile

karsilastirildiginda benzer sonucun ¢iktig1 goriillmektedir.

3.5.6.HMF Degerleri
Nar eksisi 6rneklerinin HMF degerleri Sekil 13.’de verilmistir.

600 1 530,68 530,58
500 -
400 - 358,08
B HMF Degerleri
300 247,68 1) W% min

max

200 - 156,86 143,23 143,238 w ort
100 I I
0 - T T T T ! !

Ornek1 Ornek2 Ornek3 Ornek4 Ornek5 Ornek6

HMF degerleri (mg/L)

Sekil 13. Nar Eksisi Orneklerinin HMF Degerleri

TS 12918/0cak 2003 Nar Suyu Standardina gére HMF miktar: en ¢ok 10 mg/L olmalidir. Benli
ve Fenercioglu (2008:12) ticari %100 nar suyu orneklerinde HMF degerini 5.49 ile 27.39 mg/L
araliginda bulmuslardir. Geleneksel olarak islem gérmiis nar eksilerinin endiistriyel olarak iiretilenlere
gore daha yiiksek HMF igerigine sahip oldugu ve bunun nedeninin daha yiiksek sicaklikta daha uzun
stire 151l islemden kaynaklanabilecegi bildirilmistir (Cemeroglu vd., 2004:18).

Denemede elde edilen veriler SPSS paket programina gore varyans analizleri yapilmis ve ortalamalar

Duncan ¢oklu karsilagtirma testine gore karsilastirilmigtir.
4. SONUC

Bu ¢alismada Osmaniye Bolgesi’nde gelistirilen bazi yeni nar gesitlerinde geleneksel ev tipi
olarak iiretilen nar eksilerinin pH, suda ¢6ziiniir kuru madde, titrasyon asitligi , toplam kuru madde ,
HMF , renk analizi gibi kalite parametreleri belirlenmistir. Nar eksisinin en biiylik avantaji, yiiksek
asitlik 6zellik gostermesi ve suda ¢oziiniir kuru madde degerlerinin yliksek olmasindan dolay1 dayanikli
bir gida olarak goriilmektedir. HMF degerleri yiiksek ¢iktigindan dolayr geleneksel ev tipi nar
eksilerinin saglik agisindan sorun arz etmesinden dolay1 endiistriyel olarak iiretilen nar eksilerinin
tiikketilmesi Onerilir. Uretilen {irlinlerin standartlara uygunlugu, {iriinlerin pazar potansiyelinin
korunmasi, insan saghignin siirdiiriilmesi i¢in denetimlerin devlet otoritesi tarafindan siklikla

yaptiriliyor olmasi biiylik 6nem teskil etmektedir.
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