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Pirin¢ Uretiminde HACCP Sisteminin Uygulamasi
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Ozet

Son yillarda piyasada diisiik kaliteli piringlerin, daha yiiksek fiyatla satabilmek amaciyla yiiksek kaliteli
piringler ile karistirilmasi, ithal/yerli ve/veya farkli yerli cesitlerin birlikte ambalajlanarak tiiketiciyi
yanultic1 sekilde etiketlenmesi gibi yontemlerle pazarlandigi ortaya konmustur. Gida iiretiminde énemli
bir paya sahip olan hububat-bakliyat isleme alaninda faaliyet gosteren isletmelerde, yasal mevzuata
uygunluk ve giivenilir gida tiretimi i¢in tehlike ve risk analizleri yaklasimi gosterilmelidir. Bu ¢alismada,
geltikten piring {iretiminde HACCP prensiplerinin olusturulmasi ve sektorel kosullar gz oniinde
bulundurularak {iretim asamalarinda uygulanabilirligi amacglanmistir. Gida giivenligi i¢in énemli olan
tehlikeleri tamimlayan, degerlendiren ve kontrol eden bu sistem, piring {iretim asamalarinda 6n
gereksinim prosediirleri ve yedi temel prensipleri goz oniinde bulundurularak kurulmustur. Tehlikenin
risk derecesi, belirlenen her tehlike i¢in ISO 22000 talimatinda kullanilan karar agaci sorularina gore
degerlendirilmis ve risk olglim skalasi olusturulmustur. Buna gore, On Gereksinim Programi (OGP),
Operasyonel On Gereksinim Programi (OP OGP) ve Kritik Kontrol Noktalari (KKN) belirlenmistir.
Hammadde kabul ve renk ayiric1 asamalar1 KKN olarak belirlenmistir. Operasyonel islem gerektiren
asamalar icin kontrol planlari, 6n gereksinim programlar1 gercevesinde iyi hijyen uygulamalarn
prosediirleri olusturulmustur. Piring tiretimi {izerinde HACCP sistemi uygulanarak son iiriin giivenirligi
ve fiiriin tebligine uygun {iretim saglanabilecek, idari para cezalar1 gerektirecek olumsuzluklar
onlenebilecektir.

Anahtar kelimeler: HACCP, idari Para Cezasi, Karar Agaci, Kodeks, Piring.

Application of HACCP System in Rice Production

Abstract
Recently, it has been revealed that low-quality rice is mixed with high-quality rice to sell at higher prices,
and imported / domestic and / or different domestic varieties packaging together and labeled as
misleading for the consumers. Hazard and risk analysis should be approached for compliance in related
with legislation and food production as safety in grain-legumes processing plants which have a significant
role in food production. In this study, it was aimed to apply HACCP principles in rice production from
paddy and its applicability in production stages considering the sectoral conditions. This system, which
identifies, evaluates and controls the hazards that are important to food safety, has been established with
prerequisite procedures in rice production stages and seven basic principles in mind. The risk level of the
hazard was assessed according to the decision tree questions used in the ISO 22000 directive for each
identified hazard, and a risk measurement scale was established. According to this, Pre-requisite Programs
(PRP), Operational Prerequisite Programs (OPRP) and Critical Control Points (CCP) have been
determined. The acceptance of raw material and color separation stages are determined as CCPs. Raw
material acceptance and color separation stages have been determined as CCP. Procedures for good
hygiene practices have been established within the framework of PRP and also control plans have been
formed for the stage of required operational process. Food legislation suitable production and product
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safety will be ensured by applying the HACCP system in rice production, and also it will be bend

problems required administrative fines.

Key words: HACCP, Administrative Fine, Decision Tree, , Codex, Rice.

1 Giris

Piring, Oryza sativa L. tiriine giren kiltir
bitkilerinin tanesi olan geltigin, teknigine uygun
olarak kavuzlar1 soyulduktan cesitli
islemler uygulanarak embriyo ve kabuk ile

sonra,

aloron'un kismen veya tamamen alinmasi
suretiyle elde edilen tane tirtindiir [1].

Tiirk Gida Kodeksi (TGK) Piring Tebligine gore
(Teblig No0:2010/60), piringlerin kusurlu tane,
organik ve organik yabanci madde igerikleri, tane
uzunlugu, gore
piringte tamimlama yapilmaktadir [2]. Piring

kalitesi; basta genetik yap1 (gesit 6zelligi) olmak

tane uzunlugu/genisligine

iizere, yetistirme teknigi, pirince isleme,
depolama ve pazarlama sartlarindan etkilenir.
Celtik cesitleri farkl1 genetik yapida oldugu igin
kaliteye etki eden fiziksel ve kimyasal
Ozelliklerinde de farkliliklar gosterirler [3].

Zaman zaman yanlis kullanulan piringte tiir, tip
ve cesit ifadeleri birbirinden farkli anlamlara
gelmektedir. Tiir, Oryza cinsinin farkli genom
gruplar1 yani (6rnegin; diploid, tetraploid, FF,
CC, gibi) genetik gore

siniflandirilmasi ile ortaya koyulur. “Oryza sativa

degisikliklere

var. indica”, sativa tirtine ait bir alt tiir olan
indica c¢esidini ifade eder [4]. TGK Piring
tebliginde “tip” ifadesi tanimlanmis olup, tane
uzunlugu "uzun" olan piringler “Tip A, Tip B
veya Tip C” olarak belirtilmektedir [2]. TGK
Piring Tebligine gore, farkli piring cesitleri,
smiflari, gruplari, tipleri ve mensei karistirilarak
piyasaya igerisinde
bulunan kirik taneler, kendi ¢esidinden bagka bir

sunulamayacagi, {riin

cesidin kirig1 olamayacagi belirtilmistir.

Son yillarda piyasada diisiik kaliteli piringlerin,
daha yiiksek fiyatla satabilmek amaciyla yiiksek
kaliteli piringler ile karistirllmasi ve bununla
birlikte ithal/yerli ve/veya farkli yerli gesitlerin
birlikte ambalajlanarak piyasaya arzi onemli bir
sorun olarak goriilmektedir.
sanayici icin; geltigin temiz, kirmiz1 geltikten ari
ve ¢esit karisimi olmamasi pirince daha iyi
isleyebilme ve pazarlama i¢in 6nem arz eder [5].
Ulkemizde ¢ok biiyiik karistirma
yapilmakta ve tiiketiciyi sekilde
pazarlanmaktadir. Bu durum devam ederse

Pirince isleyen

oranda
yanultict

tiikketicinin  karistk olmayan ve Ozellikleri
ithal piring almaya dogru

yonelecegi muhakkaktir [3].

tizerinde yazili

Ulkemizde 2010 yilindan itibaren yiiriirliikte olan
5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgs,
Gida ve Yem Kanununun 29. maddesi 3.
bendinde “Tehlike analizi

noktalar ilkelerine

ve kritik kontrol
dayanan sistemin
uygulanmasini sistemde
gerekli degisiklikleri yapmak ve bu degisiklikleri

kayit altina alma zorunlulugu” getirilmistir [6].

gozden gecirmek,

Gidalarin tiretim, dagitim, tiiketim zincirinde her
halkada olusabilen gida kokenli zehirlenme,
bozulma gibi olumsuzluklarin ¢ok Onemli bir
kismi, gida {iretimiyle ugrasan endiistriyel
kuruluslarin gida giivenligi ve kalite giivence
sistemlerindeki sorunlarindan
kaynaklanmaktadir. Gida fireten isletmelerde
daha kurulus asamasinda yerlestirilmis olmasi
gereken GHP (lyi Hijyen Uygulamalari), SSOP
(Standart Sanitasyon Operasyon Prosediirleri) ve
GMP (lyi
gereksinim programlari, HACCP Gida Giivenligi
Yonetim  Sistemi niteliginde
vazgegilemez onkosullardir.

hijyen

Uretim Uygulamalar1) gibi 6n

icin, altyap1

HACCP (ISO 22000:2005) sistemi, bugiine degin
gida giivenligi konusunda gelistirilmis en etkin
risk yonetim sistemidir. Bu sistemin temel
prensibi, son iirtinde olusabilecek tehlikeleri ve
irtini bu tehlikelerden koruyucu onlemleri
onceden belirlemek, bu onlemlerin
uygulamalarini gerceklestirmek, boylece tiriiniin
saglik agisindan kalitesini, dolayisiyla da tiiketici
Gida
giivenligi i¢in 6nemli olan tehlikeleri tanimlayan,
degerlendiren ve kontrol eden bilime dayals,
sistematik ve dinamik bir sistemdir. HACCP
sistemi uygulandiginda problemin hangi siireg
asamasinda olusabildigi 6nceden bilinebilmekte
ve bu bilgiye bagh olarak da gerekli onleyici-
diizeltici

tiiketicisine
gerceklestirilebilmektedir [7]. Gida giivenligini
saglamaya yonelik olan bu sistem gida kaynakli
hastaliklarin olusumunu engelledigi gibi gida

glivenligini garanti altina almaktir.

faaliyetler =~ uygulanarak {iriiniin

glivenli olarak erismesi

260



CBU Fen Bil. Dergi., Cilt 13, Say1 1, 2017, 259-273 s

analiz  maliyetlerinde = azalma, firmalarin
itibarinin  korunmas: ve f{irlin geri ¢agirma
kayiplarinda azalma gibi avantajlartyla tercih
edilmektedir [8; 9].

ISO 22000:2005 Gida Giivenligi Yonetim
Sistemi Standardi, gida zinciri boyunca gida
glvenligini temin etmek kurulusun biitiin
yonetim aktiviteleri arasinda diizenli bir yonetim
sistemi ve isbirligini kurulmasi, hayata
gecirilmesi, bitiin siireclerin analiz edilip,
gerektiginde giincelleme ve siirekli iyilestirme
yapilmasinin  hedef alindigr uluslar arasi ISO
9001 ve Codex Alimentarius
Komisyonu gelistirilen HACCP
uygulama asamalar: ve prensipleri esas alinarak
hazirlanmis bir standarttir. ISO 22000:2005, gida
zincirindeki potansiyel tehlikelerin Onlenmesi
veya kabul edilebilir bir seviyeye indirilmesi i¢in
on kosul programlarina ek olarak tehlike analizi
yapildiktan sonra, kritik kontrol noktalarinin

belirlenmesini ve

uluslar arasi

tarafindan

izlenmesini, gozden

gecirilmesini, iyilestirilmesini icermektedir.

Bu sayede, son iriindeki gida giivenligi
saglanmis olur. ISO 22000:2005 gida iireticileri
yaninda farkli malzeme, ekipman, kimyasal
tedarikcileri ile depolama ve tasima hizmeti
veren firmalar tarafindan da belgelendirme
amacl kullanilabilmektedir.

Kurulus, etkili bir gida giivenligi yonetim
sistemi  olugturmali, dokiimante edilmeli,
uygulamali ve bunu siirekli hale getirebilmeli ve
bu standardin gereksinimlerine gore gerekli
durumlarda gilincelleme yapmalidir. Bunun igin
gerekli prosediirler ve kayitlarin
dokiimantasyonu saglanmali, kontrol edilmeli,
politikasini

tanimlamali, gida giivenligi yonetim sisteminin

ist yonetim gida gilivenligi

gelistirilmesi ve uygulamasi ile sistemin
etkinliginin stirekli iyilestirilmesini saglamali,
gida zinciri boyunca i¢ ve dis iletisim igin etkin
diizenlemeler

olusturmali, uygulamali ve

stirdiirmelidir, acil durumlar ve kazalan
yonetmeye yonelik, kurulusun gida zincirindeki
roli ile ilgili olan prosediirleri olusturmals,
uygulamali ve stirdiirmeli, kurulan sistemin
uygunlugu, yeterliligi ve etkinligini
etmek icin planlanmis

gecirmeli, bilgilerin ve yasal diizenlemelerin

garanti

araliklarla gozden
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glincelestirilmesi i¢in yeterli kaynaklar1 saglamali
glivenli iirtin planlama ve gergeklestirme igin
gerekli alt yap1 saglanmalidir.

Bu calismada, Samsun’un Terme ilgesinde
faaliyet gosteren bir piring tiretim isletmesi
yetkilisinin goniillii olarak katilimi ile yerinde
HACCP
calismalar ve

tretim  bilgileri incelenmis ve
uygulamasina

degerlendirmeler ortaya konmustur.

yonelik

2 HACCP Sistemi Kurulmasindaki On
Islemler

2.1 HACCP ekibinin olusturulmasi

HACCP ekibi, gida giivenligi konusunda uzman
olan ve sistemin islenirligi i¢in gerekli idari ve
teknik uygulama konularinda sistem giivenligini
temin edebilecek, bu kapsamda cesitli egitimler
almis olmalidir. HACCP Ekip Koordinatoriiniin
HACCP
olusturulmasi,  uygulamaya
sirdiiriilmesini saglamak, gozden gecirilmek ve
HACCP yonetim sisteminin gelismesine esas
olmak iizere, HACCP y0netim sisteminin
etkinligine, uygunluguna ve gerekli kaynak

gorevi, yOnetim sisteminin

konmasi ve

ihtiyaclarina iliskin isletme yOnetimine rapor
vermek, HACCP ekibinin calismasimni ve gida
glivenligi operasyonunu diizenlemektir [11; 12].
Bu isletmede, 1 Gida Miihendisi Ekip Lideri
olarak, 1 i§1etme Mudirdg, 1 Usta ve 1 Muhasebe
Elemani HACCP ekibini olusturmustur.

2.2 Uriinlerin tanimlanmasi

Piring, fabrikaya kabul edilen celtigin, elekler, tas
ayirici, kavuz soyucu, ham dane triyorii, renk
ayirici, havali/sulu parlatma, piring elegi, kirtk
triyorii, ham dane ve lekeli dane ayirici, siitlii
(kel) dane ayirici, yaglama isleminden sonra
ambalajlanip, dinlendirildikten sonra tiiketime
sunulan {iriindiir. Uriin tip ve smiflari TGK
Piring Tebligi'ne uygun olarak tanimlanmistir [2].
Piyasaya siiriilecek iirtin Tip C 1. Smuf olarak
buna gore

distiniilerek sistem

degerlendirilmistir (Tablo 1).

261


http://www.kascert.com/goster.aspx?metin_id=273
http://www.kascert.com/goster.aspx?metin_id=273
http://www.kascert.com/goster.aspx?metin_id=273
http://www.kascert.com/goster.aspx?metin_id=273

CBU Fen Bil. Dergi., Cilt 13, Say1 1, 2017, 259-273 s

CBU J. of Sci., Volume 13, Issue 1, 2017, p 259-273

Tablo 1. Uzun taneli piring Tip C 1. Smif tanim

Uriin Ads

Uzun taneli Tip C 1. sinif piring

Urilin tanimi

Tam degirmenlenmis, icerisinde iz miktarda organik veya inorganik ve yabanci maddeler
bulunan piringtir.

Kullanilan
hammadde

Celtik

Uriiniin fiziksel
standartlar1

1.Piring, kendine has renk, tat, koku ve goriintiste olmali, acilasmis, eksimis, kokusmus,
kiiflenmis olmamali, yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalarini, kalintilarmni ve
yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal pargalar1 icermemelidir.

2.Tane Uzunlugu (mm) 6.0< - <6.7 ve Uzunluk /Genislik Orani 2<-<3 arasindadir.

3. Bin dane agirlig1 23-25 gram araligindadir.

4. TGK Piring Tebliginde belirtilen degerlere uygun olmalidir. Buna gore;

4.1.Ham tane ve tebesirlesmis tane*; 1.0 (*Genetik ©zelligi olarak kendine has beyaz
gobekli olan piring gesitleri 1. ve 2. sinif pirince gore degerlendirilir ve tebesirlesmis tane
aranmaz.

4.2 Mandik veya kirmizi tane (Agirlikga En Fazla, %); 0.5

4.3.Dogal sekil bozuklugu olan tane, benekli tane, lekeli tane, sar1 tane ve amber tane
(Agirlikga En Fazla, %)Kirmizi ¢izgili tane (Agirlikga En Fazla, %); 0.5

4.4 Kirik tane (Agirlikca En Fazla, %); 5.0

4.5.0rganik Yabanci Maddeler® (Agirlikca En Fazla, %)**;0.3

(*Piring Tebliginin madde 5 (a) bendinde yer alan ve bulunmasma izin verilmeyen
yabanci maddelerin (kendine has renk, tat, koku ve goriiniiste olmali, acilasmis, eksimis,
kokusmus, kiiflenmis olmamali, yabanct bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalarini,
kalintilarin1 ve yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal pargalari icermemelidir)
disindaki yabanci maddeleri kapsar).

4.6.Tnorganik Yabancit Maddeler (Agirlik¢a En Fazla, %); 0.05 degerlerine sahip olmalidir.

Uriiniin Kimyasal

1. Rutubet orani: En fazla %14.0

Standartlar 2. Piringte maksimimum aflatoksin miktari: AFB1: 5, Toplam aflatoksin: 10 ppb,
Ochratoksin A: maksimum 3 ppb olmalidir.

Uriiniin Biyolojik Kiif varligi: Mikrobiyolojik sayim sonucunda en fazla 103-10* kob/g arasinda olmalidur.

Standartlar1 Toplam Mezofilik Aerobik bakteri sayis1 104-10° kob/g arasinda olmalidur.

Ambalaj materyali,
ambalaj miktar1

Tiirk Gida Kodeksine uygun propilen ambalaj malzemesi kullanilacaktir. Uriinler, 5, 10
ve 50 kg agirliginda satisa sunulacaktir.

Kullanim amaci

Insan titkketimi.

Kullanict Grubu

Her yas grubundan insan tiiketebilir.

Raf Omrii ve Depolama Kosullar:: 2 yil — 15-20°C

Tasima sekli Kara tagitlar1 yolu ile nakliyesi saglanacaktir.
Satis yerleri Marketler
Referanslar Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligine (Teblig No: 2010/60) uygun olarak iiretilir.
Etiket Bilgisi Isletme Kay1t No: TR-55-K-0099988 (Ornektir)
Uriin yil1 (Hasat yil1): 2015 Uriin sinifi/Tipi: Uzun taneli Tip C 1. Siuf
Uriin gesit adi: Osmancik pirinci
Uretim Metodu Uretim akis semasi Sekil 1'de belirtilmistir.
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Uriin Ads

Polipropilen ambalaj

Urilin tanimi

%92 Polipropilen, %6 Antisiplit, UV gecirgenligi %2 olan malzemedir.

Kullanilan hammadde

Polipropilen

Uriiniin fiziksel-kimyasal standartlart

Turk Gida kodeksi Gida maddeleri ile temas eden madde ve
malzemeler yonetmeligine uygun

Ambalaj materyali, ambalaj miktar1

Urtinler 1, 2.5, 5, 10, 25 ve 50 kg agirliginda satisa sunulacaktir.

Amaglanan Kullanim

Pirin¢ ambalaj malzemesi

Kullanic grubu

Piring iiretici ve paketleyici isletmeleri

Raf Omrii ve Depolama Kosullari

Yok - temiz, diizenli-istifli-kapal1 bir depo

Tagima gekli Kara tasitlar1 yolu ile nakliyesi saglanacaktir.

Satis yerleri Marketler

Referanslar Tiirk Gida kodeksi Gida maddeleri ile temas eden madde ve
malzemeler yonetmeligi

Etiket Bilgisi Isletme Kayit No: TR-55-K-009998 (Ornektir)

Uretim Metodu Gida ile temas eden madde ve malzemeler yonetmeligine uygun

2.3 Ambalaj malzemesi
Piringler

uygun olarak tiretimi yapilan bir isletme
tarafindan temin edilecektir [13].
malzemesinin nitelikleri Tablo 2’de verilmistir.

2.4. Uriinlerin kullanim

belirlenmesi

igletme biinyesinde {iretilen {iriinler, ilgili satis

miigterilere
uygun

noktalarinda

Hazirlanan  tirunler

piyasaya polipropilen c¢uvallarda
farkli miktarlarda verilecektir. Gida ile temas
eden madde ve malzemeler yonetmeligine

amaglarinin

sunulmaktadir.
ambalajinda

2.5. Akis semalarinin hazirlanmasi ve yerinde
dogrulanmasi

Calismaya baslamadan Once isletme {irtinleri
igin iiretim asamalarini gosteren herhangi bir
akis semas1 mevcut degildi. Hammadde girdi
noktasindan itibaren tiim asamalar yerinde
uygulanan proses basamaklarina

Ambalaj
incelenip,
gore akis semas: olusturulmustur (Sekil.l).
Uretim esnasinda tesis icerisinde akis semasi
sapma
gozlemlendiginde, orjinal akis semasi revize
edilecektir [13].

dogrulanmis ve  herhangi  bir

paketlendikten sonra satilmakta, depolanmakta

veya tasinmaktadir [12].
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KKN-K1

On kurutma (P1) |

Hammadde kabul (P2) ’:>

2 Kath Celtik Elegi (P3)

)

Toprak elegi

> | Toprak pargalar1 |

Yabanci ot (cinek-dari), diger

Kavuz Soyucu (P5)

tahil tohumlari, saman, ¢6p, toz,

Vibro Badi Soyucu (P6)

111

Soyulmamig

geltik tanesi

< Y

Piring

ylizeyindeki

Yar1 soyulmus Soyulmus geltik tanesi

celtik tanesi (piring+ham tane)

zar ve kepek

JL

Ham tane K::[! Ham Tane Triyorii (miknatisli)(P7)

3 asamal1 Yatay Beyazlatma

Havali Parlatma (miknatisli)

Piring Elegi (kirik ve piring ayirimi) (10)

iki Kathi Stmiflandirma Triyori- kirik
triyorii (P11)

s —>
|:> | Kirik, ham tane, keltane |

5

Tas Makinasi1 (miknatisli)(P8)

Sifir kirik, kesme kirik, toz kirik,

g adgj

Otomatik Renk KKN-F1
AyirmaMakinesi (P12) Keltane, kirmizi tane, rengi bozuk taneler |

| Bitkisel Yag (%0.35) | Y Yaglama Tamburu (P13)

|:> [ Ambar (Dinlendirme 1-2 giin) (P14) ]

|:> | Ambalajlama (P15) | |:>

Depolama-satis (P 16)

Sekil 1. Piring tiretim akis semasi

Uretim asamalarinin her birinin amaci asagida
belirtilmistir:

P1. On kurutma

Uretim yerinden farkli bir adreste kurulan
kurutma tesisinde ¢iftciden almman celtikler
kurutma isleminden gegirilerek nem orani %13.5-
14.5 araligina getirilmektedir.
P2. Hammadde kabul

Satin tedarikgi
prosediiriine uygun olarak isletmeye kabul
edilen celtiklerde fiziksel (randiman vb) ,
kimyasal (kuru madde) ve mikrobiyolojik
niteliklere gore Ozellikleri belirlenerek, piring
isleme hattina ¢ekilmektedir.

P3. iki Katl1 celtik eleginden gecirme islemi

alma ve degerlendirme

Celtikte bulunan yabanci maddelerin (yabanci ot
(cinek, diger tahil tohumlari, saman, ¢op, toz,
toprak) uzaklastirilmasi saglanmaktadir.
P4. Toprak eleginden gecirme islemi
Celtikte hasat ile birlikte tasinan
pargalarinin ayrilmasi saglanir.

P5. Kavuz soyucu

Celtigin dis kabugu (kavuz) soyularak ayrilir ve
aspirator etkisi ile yiizeyden siyrilan kavuzlar

toprak

uzaklastirilmakta ve merdaneler arasindan gecen
celtik soyulur ve piring, ham tane, kepek ve
kavuz olarak birbirinden ayristiriir. Ayrilan
kepek kismi bir bdliimde toplanarak hayvan
yemi olarak degerlendirilmek tizere
depolanmaktadir.
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P6. Vibro Badi Soyucu

Pirincin igindeki soyulmamis celtigi ayirarak
Ust
iiste coklu ve cepli elek sayesinde celtigin ve
kargo (kavuzundan ayrilmis kepekli piring)
pirincin yiizeyindeki farkliliktan yararlanilarak
islemi  gerceklestirilmis  olur.
Soyulmus piring (kargo piring) ile soyulmamis ve

soyulmasi igin tekrar soyucuya gonderir.

ayrigtirma

yar1 soyulmus celtik olarak 3 iirtin ¢ikisi vardir.
Soyulmamis ve soyulmus celtik taneleri geri
besleme ile yeniden soyucuya génderilir.

P7. Ham tane triy6rii (miknatisl)

Vibro badiden ¢ikan ham piring ile olgunlasan
pirinci  birbirinden ayirmak tane
triyoriinden gecirilmektedir. Ham taneler, ¢ikis
haznesinden uzaklastirilir.

P8. 3 asamal1 yatay beyazlatma tas makinesi
Pirincin dis ylizeyindeki zar ve kepegi, makine
icindeki yatay dizili tas sistemi vasitasiyla
beyazlatma amaci ile

icin ham

zimparalayarak
uygulanmaktadir.
P9. Havali parlatma (miknatisli)

Icerisinde bulunan egeler vasitasiyla piring
ylizeyinin parlatilmasi islemi saglanmaktadir.
Makinenin i¢inde bulunan egelere siirtiinmesiyle
parlak bir goriiniim kazanir. Siirtiinme esnasinda
cikan kepekler elek gozeneklerinden disariya
sevk edilir. Parlayan piring ise piring cikis
haznesinden sevk olunur.

P10. Piring elegi
Kepeginden  ayriip  parlatilan  piringten
kiriklarin ayirimini saglar. Elek gozeneklerinden
asagiya diisen piringler, ikinci elekte elenmeye
baslar. Elenen ve elek iizerinde kalan piring elek
kasasinda bulunan {iirtin ¢ikis yollart ile {irtin
¢ikis haznesine sevk edilir. Piring makine igine
giris yaptiktan sonra alti adet iist {iste elek
sisteminde elenmis olur.

P11. iki katl1 stniflandirma triyorii

Pirincin, kalinlik ve genislik ebadmna gore
ayrigtirilmasi amaci ile kullanilmaktadir. Elek
ilerleyen piring
ayristirilmaya baslar, elek altina diisen ham

tamburlarinin  donmesi ile

taneyi, kirigy, siitlii taneyi (keltane) vb bir araya
toplanarak helezon ile disariya
Ayristirilan piring, sortekse gonderilir.
P12. Otomatik renk ayirma makinesi

sevk olur.

Piring soyulduktan sonra i¢indeki siyah, kirmizi,
krem ve diger rengi bozuk taneleri ayrigtirarak
pirincin tiim fiziksel niteliklerini ortaya koyar.
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Pirincin igerisinde hicbir kusurlu tane yer almaz
(kusurlu tane oram1 maksimum  %0.5-1'i
gecmemelidir).

P13. Yaglama tamburu

Pirincin tamamen islenme asamalar1 bittikten
sonra, parlatmak ve raf dmriinii uzatmak amaci
ile %0.35 oraninda bitkisel siv1 yag ile (aygicegi
yag1) muamele edilir.

P14. Ambara gonderme

Yaglama ¢ikan  piringler,
dinlendirilmek {izere (1-2 giin) ambarlara sevk
edilir.

P15. Ambalajlama

Elektronik paketleme makinelerinde bosaltma
torbanin
ambalajin acilmasi ve igindeki {irlintin torbaya
Otomatik  dikis
makinesi ile torbalarin agiz kismu dikilerek
kapatilir. Miisteri istegine bagli olarak 1, 2.5, 5, 10
ve 25 kg arasinda ambalajlanan {iriinler, niteligi
degismek {izere polipropilen veya jiit cuval
ambalajlarda satisa sunulmaktadir.

tamburundan

haznesine takilmas1 ile beraber

dolumu  saglanmaktadir.

P16. Depolama-Satis

Genellikle depoda {iriin bekletilmez. Ancak
depolama durumu s6z konusu oldugunda,
standart kalite degerlerine sahip islenmis piring
urtinleri, rutubeti
sevkiyata kadar depolanir. Bu siire en fazla 15
glin olup, miisteri talebi dogrultusunda {iriin
islenip, satisa hale

getirilmektedir.

disik ve serin ortamda

ambalajlanip, hazir

3 HACCP Prensiplerinin Uygulanmas:

HACCEP sisteminin mevcut olmadigi isletmelerde
ancak son iriin kontrollerinde belirlenebilen
bircok  istenmeyen sonucun bu  sistem
uygulandiginda  hangi asamasinda
olusabildigi onceden bilinebilmekte ve bu bilgiye
bagl
faaliyetler

stireg

olarak da gerekli Onleyici-diizeltici

uygulanarak {iriiniin tiiketicisine
glivenli olarak erismesi gerceklestirilebilmektedir
[7; 15]. Piring isletmeleri i¢cin HACCP (Tehlike
Analizi ve Kritik Kontrol Noktasi) programi
tarafindan desteklenen bir Gida Giivenligi
Yonetim Sistemi, son {iriiniin gida giivenligini ve
biitlinliigiinti saglamada olduk¢a &nemlidir.
HACCP zorunlu bir gereksinim olarak tiim gida
isletmelerinde giderek daha fazla aranan bir
sistem haline doniismektedir [16; 17]. Buna gore;
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3.1. Potansiyel tehlikelerin listelenmesi, tehlike

analizinin yapilmasi ve kontrol énlemleri
(Tehlike analizi-Prensip-1)

Hammadde kabulden, depolama ve dagitima
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tehlikeler belirlenmistir. Belirlenen her tehlikenin
olusturabilecegi riskin siddeti ve olusma siklig1
goz Oniine tehlike “Risk
Degerlendirme Tablosi” yapilmistir.  Piring
Uretim Asamalarinda Tehlike ve Risk Analizi

alinarak analizi

kadar her bir proses basamagi igin ortaya ¢cikmasi ~ Tablo 3'de gosterilmistir.
muhtemel tiim biyolojik, fiziksel ve kimyasal
Tablo 3. Piring Uretim Asamalarinda Tehlike ve Risk Analizi
OGp/OP
- TEHLIKEYE o OGP/ KKN
o| E| NEDENOLAN | ¥ | o | & > 16:KKN
Z 5] .. 3 = Z — ~ ) < .. .. ..
o | £ FAKTORLER Zlal & s 2 s 2 10-15:0P OGP KONTROL/ ONLEYICI
g 2 Fiziksel (F) S8l 8|33 & <9:0GP FAALIYETLER
i
A E Kimyasal (K) o|* E
Biyolojik (B)
F-- - - - - - - - -
On Kurutma prosediiriine gore
islem yapilmasi. Celtik Kurutma
< makinesi kullanim talimati
§ K- Yiiksek nem prosediiriine uygun kullanimi ve
5 | 5 |nedeniilekimyasal | 4 | 3 |12 | H | H | H | - OPOGP | kontrolii.%Rutubet ve Asitlik
'é bozulmalar analizlerinin yapilarak
0 kontroliiniin saglanmast.
B: -
F-Cam, demivr 5 5 4 E H H i AGP ?istemd.eki . elekler ile
pargas: varligi onlenebilmektedir.
Onayl Tedarikgi listesinde yer
alan firmalardan alim yapmak
miimkiin olmadigindan,
hammadde kabulde mikotoksin,
5 < .. o
2 | K- Rutubetin agir rr}etalf pestisit analizlerinin
~ . akredite bir laboratuvara
y |Yitksek olmasi, aptirilmasi. Fabrikaya kabulde
8 | % |mikotoksinvarlg, | 4 | 4 |16 | H | H | E | H KKNii yap St rabrikaya ka
& o N rutubet degerinin kontrolii.
g | pestisit ve agir .
g Olumsuz cikan iiretici veya
& | metal kalintist o
T tedarlkgllerdgn tekrar mal kabul
edilmemesi. Isletmenin
hammadde kabiil sartnamesine
uygun degerlerde hammadde
temini saglamak.
Depoya alinacak celtiklerin,
B. Kemi e | 3 3 g . 5GP depolama talimatina uygun halde
- hemirgen variigt yerlestirilmesi, hagere-pest kontrol
prosediirlerine uygun ilaglama
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F-Yabanc madde
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Elek filtrelerinin temizlik-
dezenfeksiyon prosediiriine gore
hijyenik kosullarin saglanmasi ve

&0 | varligl nedeni ile N
i) .. kontrolii, bakim-onarim
@ | (yabanci ot, bocek .. St
v . 9 oGP prosediirlerine uyulmast.
o | E parcalar, ¢op, toprak
B« | '8 | qibi) filtrelerin
= | ttkanmast
4]
A
«
K:-
B:- - - - -
Eleklerin temizlik-dezenfeksiyon
5 | F:Topaklagsma prosediiriine gore hijyenik
% nedeni ile eleklerin 9 - OGP kosullarin saglanmasi ve kontrolii,
S =~ | tkanmasi bakim-onarim prosediirlerine
‘g_, uyulmasi.
= | K- - - - -
B:- - - - -
= | F: Kavuz Makine-ekipman kullanma
E topaklasmasi 9 AGP talimatina gore hava kanallarmin
" K nedeni ile toz temizligi ve kontrolii, bakim-
R~ N birikimi onarim prosediirlerine uyulmasi.
>
B-- - - - -
Vibro-Badi kullanum talimatina
. F: Soyulmamis gore soyulmamus geltigin geri
S tanenin karigmasi, beslemeye verilmesi, makine-
§ toz bir.il.<mesi 12 H OP OGP ekipma}l ?aklrri—onarlm
© 5 nedeni ile prosediiriine gore zimparalarin
R & | gbzeneklerin kontrolii, gerektiginde
E tikanmasi degistirilmesi
> - - -
B- - - -
B Makine-ekipman kullanma
% F: Ham dane ) talimatl?a gore triyor eleklerinin
& 12 H OP OGP kontrolii, ham dane karisip
I~ o |bulagmasi o . .
[ e karismadigimin diizenli olarak
< ; .
= kontrol edilmesi
E K- - - -
B:- - - -
Makine-ekipman bakim-onarim
B F: Toz birikmesi . prosediiriine gore zimparalarin
E\ E| nedeni ile 12 H OP OGP kontrolii, gerektiginde
& g L:] topaklagma degistirilmesi
g 3
o &I K- - - - -
B:- - - - -
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F: Kepeklerin

CBU J. of Sci., Volume 13, Issue 1, 2017, p 259-273

Makine-ekipman bakim-onarim
prosediiriine gére miknatis

<
E = topaklé§ma51 .. tutucularin kontrolii, gerektiginde
= E nedeni ile 12 H OoP OGP degistirilmesi
2 |& E|gozeneklerin
= ~&| tkanmasi
> B
“ N
T K:- - - -
B:- - - -
F: Kirik tanelerin Makine-ekipman bakim-onarim
elek prosediiriine gore eleklerin
B | gzeneklerinde 12 H OP OGP | kullanim ve kontrold,
= & | birikimi nedeni ile gerektiginde degistirilmesi.
R § tikanma
L]
& K:- - - - -
B:- - - -
F:- Yeterli Geri besleme ile yeniden
g ayrighirmanin ayristirma iglemi yapmak ve
_‘a-* yapilamamasi hazneden ¢ikan piringte fiziksel
& 8 nedeni ile pirince 12 H OP &GP kontrol yapilmasi.
— g <l ham tane, kirik
A~ o ﬁ tane, hasarli tane,
= | siitlii tane
__% bulagmast
= K- - -
B:- - -
g Makina kullanim talimatina gore
"g cihazin kontrolii, cihazdaki
3 1 lindeki degerl
$ | F: Rengi bozuk, ayaru r;rrala r}zatn:z rr111;deak1 1deger ere
& E keltane vb tanenin 16 - KKNFr uye y V§ ! . yaptip .
S g E bulasmast yapilmadiginin én deneme ile
~ e 9 2 kontrolii. Son iiriinde fiziksel
g ™ kontrol yapilarak uygunluk
Y kontroliiniin yapilmast.
A2
£ K: -
U
& B.-
5 F:- _ _
2 Satin alma gsartnamelerine uygun
" E K:-Kullanilan degerlerde bitkisel yag temini,
: b yaglarin asitligin 9 - OGP tedarikgiden asitlik analizi raporu,
g artmast depo edilen yaglarda asitlik
& kontrolii
>
B:- - -
F: Hasere Hasere ve pest kontrol
E gc kemirgen 9 i OGP prosediirlerinin uygulanmasi ve
s o| bulagmast kontrolii
=
= |3 QEJ . Ambarin depo nispi nemi ve
~ | ® E|K: Yetersiz .. ..
& sicaklik kontrolii prosediire
& §|havalandirma 9 - OGP uygun aralikla yapilmast
& ©| nedeniyle dane y y ’
<3

neminin artmasi
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Ambarda bekletilen piringlerden
B:Ruh.lbet artis1 ve numune aliarak kiif analizi
yetersiz . yapilmasi, bocek larvasi varligiin
havalandirma 3 3 9 E - - - oGrp kontrolii.
nedeniyle
mikrobiyal gelisme
Uretimden &nce ambalaj
« | F: Ambalaj ﬁeposlun;iiki mallz"emelerin yirtik,
g malzemesinin 3 3 9 E OGP asarlt vb kontroli
g ‘T‘t hasarli olmast
S
g
<
K:- - - - - - - - - -
B:- - - - - - - - -
Depolama talimatina uygun
F: Cuvallarin asir istifleme yapilmasi, depo alaninin
istiflenmesi nedeni | 3 3 9 E - - - OGP havalandirilmasinin talimata
ile tanenin 1sinmast uygun sekilde yapilmasi ve
kontrolii.
Depo boliimiinde diizenli olarak
- temizlik-dezenfeksiyon
= K:Depo nemi ve uygulanmas: ve kontrolii,
© ‘,’Q sicaklig1 nedeni ile 3 3 9 B i i i AGP depolama talimatina uygun
= g mikotoksin istifleme yapilmasi, depo alaninin
'g olusumu havalandirilmasinin talimata
8 uygun sekilde yapilmasi ve
kontrolii.
B: Uygun olmayan Depolama talimatina uygun
depo sicakligt ve istifleme yapmak, depo
istifleme nedeni ile . boéliimiiniin hijyen-sanitasyon
mikrobiyolojik 3 3 9 E - - - OGP programina uyulmasi.
bozulma
Bir gida isletmesinin HACCP sistemine engellemek icin gereken kontrol dnlemlerini de
gecmeden Once bazi 6n kosullarin yerine tanimlamalidir [8].
getirilmesi  gerekmektedir. Bas ve ark.
(2004)tn  [17] 120 igletmede HACCP

programina ve gida firmalarinda 6n kosul
programlarin olusturulmasina bagli olarak,
gida muhafaza uygulamalarini tanimlamayi
amagclayan c¢alismasinda, sadece 8 firmanin
HACCP wuygulamalarini  diizglin = sekilde
ylrittigili, ilave olarak %7.3 iiniin gida
depolanmasi, personel hijyeni ve temizlik ve
dezenfeksiyon  i¢in  yazili  prosediirler
gelistirdigi tespit edilmistir. HACCP ekibi
saptadig1t herhangi bir tehlikenin olusmasini
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Soru 1. Belirlenmis tehlike On Kosul Programlart ile 6nlenebiliyor mu? <

EVET

OGP

Basamakta kontrol olmasi gida

CBU J. of Sci., Volume 13, Issue 1, 2017, p 259-273

Urtiin veya proses
asamasinda

degisiklik yap
HAYIR
EVET

1

giivenligi icin gerekli mi?

HAYIR — KKN DEGIL DUR

Soru 2. Bu basamak tehlikenin meydana gelme olasiligini ortadan kaldirmak veya Kabul
edilebilir bir seviyeye indirmek i¢in 0zel olarak mi tasarlanmistir?

EVET: KKN /\HAYIR: Soru 3

Soru 3. Bu basamakta onemli bir risk goriilebilir mi? Risk Kabul edilemez diizeylere gelebilir
mi? (Bu tehlike gidalyem giivenligini etkileyebilir mi?)

EVET: Soru/\HAYIR: KKN DEGIL DUR

Soru 4. Sonraki bir basamak tehlikeyi 6nliiyor veya ortadan kaldiriyor mu?

EVET: KKN DEGIL DUR

HAYIR: KKN

Sekil 2. Kritik Kontrol Noktalarinin Belirlenmesinde Kullanilan Karar Agaci

3.2. Kritik kontrol noktalarinin belirlenmesi
(KKN'ler-Prensip-2)

ISO 22000 tehlike ve risk analizi talimatinda
belirtilen karar agact (Sekil 2) kullanilarak
kontrol 6nlem tiirii (risk skoru) belirlenmistir
[17].

Kontrol énleminin gerekli olup olmadig ilgili
sorulara verilen Evet/Hayir cevabina gore
belirlenmistir.  On  Gereksinim  Programi
(OGP), Gida zinciri boyunca gerekli hijyenik
ortami saglayarak uygun bir tiretim yapmalk,
son {irlintin giivenli bir sekilde hazirlanmasini
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saglamak ve insan tiiketimi igin giivenli
gidalar sunmak igin kosullar
faaliyetleri kapsamaktadir. Operasyonel On
Gereksinim Programi (OP OGP), olasi gida
givenligi tehlikelerini ve/veya iiriinde ya da
proses ortaminda gida giivenligi tehlikelerinin
kontaminasyonu veya c¢ogalmasim kontrol

temel ve

altina almak icin zorunlu oldugu tehlike
analizleriyle gereksinim
faaliyetlerini igerir. Kontrol tipi; risk puani <9
ve on soruya verilen cevap “E” ise “On
Gereksinim Programi (OGP)”, risk puani 10-15
H-H-H-

tanimlanan  On

arasinda ve sorulara sirasiyla
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oldugunda “OP OGP” , risk puani >16 ve
sorulara verilen cevap sirasiyla H-H-E-H veya
“H-E” ise “KKN” olarak tanimlanmigtir [16].
Risk degerlendirme tablosunda bir sonraki
asamaya gecisi, kontrol edilebilir veya 6nlem
almabilir tehlikeler icin OP OGP (eleme,
ayiklama, temizlik-sanitasyon, pest kontrol,
personel hijyeni, satin alma, bakim gibi) olarak
distintlmiistiir. Karar agaci, akig
diyagraminda tanimlanan her proses basamag1

i¢in uygulanmistir (Tablo 3).
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limitler [13] belirlenmistir (Tablo 4). Her bir
KKN’de Ol¢timler
belirtilmistir.

3.4. Diizeltici Faaliyetlerin Belirlenmesi
(Prensip-5)

Her bir KKN igin, kritik limitten sapma tespit
edildiginde, gecikmesizin hangi faaliyetlerin
yapilmasi Kritik
kontrol izleme,
dogrulama ve diizeltici faaliyet islemleri Tablo
4'de gosterilmistir. Kritik limit degerleri ve

yapilan  gozlem ve

gerektigi  belirlenmistir.

noktalarindaki  limitler,

analiz metotlar1 Pirin¢ Tebligi [2] ve TGK
3.3. Kritik Kontrol Noktalarindaki Kritik Bulaganlar ~ Y&netmeligi'ne [13] gore
Limitlerin Belirlenmesi ve izleme belirlenmisgtir.
Prosediirlerinin Olusturulmasi (Prensip 3-4)
Kritik kontrol noktasinda, neyin kontrol
edilmesi gerektigi, kontrol yontemi ve kritik
Tablo 4. Kritik kontrol noktalarindaki limitler, izleme, dogrulama ve diizeltici faaliyet islemleri
Tehlikenin Kontrol Kontrol Sorumlu/
Onlenmesi 5 Dogrulama
No/Asama Tehlike i¢in Kritik Limitler Metodu Sikhg Dﬁze}tla et
ad1 Faaliyet
T‘:(li‘b“i";;;r (Nas1l) Za(z:n) (Kim) (Nasil)
K- Fabrikaya Mikotoksin- Rutubet, Her ara¢ | Pagal yapma | KKS/Giris Hammadde
Rutubetin | giristen 6nce “Okratoksin mikotoksin | girisi (aymu tiir Kontrol analiz raporu
yiiksek on kurutma A”:max 5 ppb, | (Okratoxin), [kabulde | piringlerin formlar1 diizenlenir ve
olmasi, isleminin toplam pestisit ve degerleri yapilanlar
Mikotoksin, | uygulanmasi aflatoksin 10 agir metal istenilen kayit altina
pestisit, agir ppb kalinti oranlara alinir. Yapilan
metal Agir metal: analizi cekebilmek kontrollerin
P2/ kalintis1 Kadmiyum: icin yapilan dogru olup
Hammadde 0.20 mg/kg yas karigtirma olmadigt
kabul agirhk iglemi) belirlemek
igin, sahit
%Rutubet: numune
Max %14 analizi ile
Pestisit belirlenir.
“Trinexapac”
(pestisit)
Max: 0.5ppb
F:Rengi Sorteks Siyah, krem vb | Fiziksel Her Geri besleme | KKS/Analiz | Son tiriin
bozuk, cihazinin rengi  bozuk | analiz islemde |ile sisteme kontrol analiz raporu
keltane vb diizenli tane orani max tekrar formlar1 diizenlenir,
tanenin kalibrasyonu, | %0.5-1.0 verilerek yapilanlar
bulasmasi diizenli bakim- | arasmnda yeniden kayit altina
P13/ Renk onarim olmalidir ayristirma alinir. Yapilan
ayiricidan kontrollerin
gecgirme dogru olup
islemi olmadig:
belirlemek
icin, sahit
numune
analizi ile
belirlenir.

*KKS: Kalite Kontrol Sorumlusu
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3.5. Dogrulama Prosediirlerinin Belirlenmesi
(Prensip-6)

HACCEP sisteminin etkinliginin degerlendirilmesi
ve dogru uygulamip uygulanmadigini teyit
etmek i¢in, KKN’da rastgele numune alinarak,
analizler yapilir. Dogrulama prosediirleri,
HACCEP sisteminin ve sistem kayitlarmin tetkiki-
kritik
noktalariin kontrol altinda tutuldugunun teyit
limitlerin  gegerliliginin  teyit
edilmesi-sapmalarin  ve {irlin imhalarinin
incelenmesi;

proseslerin incelenmesi kontrol

edilmesi-kritik

drtinle ilgili olarak wuygulanan
diizeltici faaliyetlerin incelenmesini kapsayacak
sekilde hazirlanmistir. Sistemde degisiklik s6z
konusu oldugunda belirlenmis olan prosediirler
glincellenmistir. Hammadde alim1 ve 1s1l islem
ile ilgili dogrulama prosediirii Tablo 4'de
belirtilmistir.

3.6. Dokiimantasyon ve kayit tutma (Prensip-7)
HACCP sisteminin i¢ tetkiki icin verimli ve
dogru bir kayit tutma faaliyeti zorunludur.
HACCP prosediirleri belgeleri (tehlike analizleri,
kritik kontrol noktalar1 belirleme, kritik limit
belirleme, revizyonlar gibi) HACCP ekip lideri
ve igyeri yetkilisi tarafindan imzalanmalidir.
Prosediirlerde

belirtilen islemlerin,

fabrikasyonda uygulanan ile ayni olmasina

dikkat edilmistir.

4 Sonug

Gidalarin tiretim, dagitim, tiiketim zincirinde her
halkada olusabilen gida kokenli zehirlenme,
bozulma gibi olumsuzluklarin ¢ok onemli bir
kismu,
kuruluslarin gida giivenligi ve kalite giivence

gida {retimiyle ugrasan enddistriyel
sistemlerindeki sorunlarindan
kaynaklanmaktadir. Bu ¢alisma sonucunda elde
edilen sonuglara gore, etkin olarak OGP ve OP
OGP kosullarinin saglanmasi ile pek ¢ok fiziksel,
biyolojik  tehlikelerin
edilebilecegi goriilmiistiir. Proses ortaminda gida

hijyen

kimyasal ve elemine
glvenligi tehlikelerinin kontrolii ile ¢ogu islem
basamaklarindaki fiziksel tehlikeler elemine
edilebilmistir. ~ Hijyen  esaslarina  dayali
gereklilikler yerine getirilerek (OGP) kontrol ve
onlemleri saglamistir. Tehlike ve risk analizine
gore yapilan degerlendirme  sonucunda;
Hammadde kabul (P1)- Kimyasal tehlike (KKN-
K1), Sorteks'den gegirme (P13)- Fiziksel tehlike
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(KKN-F1), asamalar kritik kontrol noktalar
olarak belirlenmistir.

Gida Tarim ve Hayvancilik 1l/fllge Miidiirliikleri
tarafindan HACCP I¢ tetkik
denetimlerinde, igletmedeki tiim siiregler, tiim
tesis ve calisanlari, biitlin girdiler ve bunlarin
tedarikgcilerinin stirekli izlenerek kontrol altinda
tutulup tutulmadigi, olasi tiim tehlikeleri daha

yiiriitiilen

olusmadan &nlemeyi hedefleyen etkin bir “Risk
YOnetimi” sistemi olusturulup olusturulmadig:
incelenmektedir. Isletmenin resmi denetimden
olumlu sonug¢ almasi, sistem igleyisinin aymn
zamanda dogrulanmasin saglamaktadir.
Isletmede yasanabilir bir HACCP gida giivenligi
piringlerin hem gida
glivenirligi hem de yasal mevzuata uygunlugu

yonetim sistemi ile
saglanmus olur. 5996 sayili gida mevzuati, ilgili
yatay ve  dikey gore
yuritiilmelidir. HACCP uygulayan isletmeler,
tiiketici saghigmin korunmakla birlikte, hem
ihracat hem de ithalatta taraflar arasinda triin

yonetmeliklere

glivenilirligi agisindan ayni dilin konusuluyor
karsilikli  bir giiven
ortaminin olusmasini saglamaktadir. Boylece,
isletmelerin kritik kontrol ve kalite kontrollerden
gectikten elde
tanimlanmasma  uygun
tizerindeki etiket beyani sunacagindan, gida ve
yemde izlenebilirlik ve etiketleme, sunum ve
reklam ile tiiketici haklarimin korunmasina
yonelik yasal yiikiimliiliikleri de yerine getirmis

olmasint ve ticarette

sonra edilen urinin

olarak  ambalaj

olacaktir.
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TESEKKUR

Samsun'un Terme ilgesinde faaliyette bulunan Has
Pirin¢ Fabrikasi isletme yetkilileri ve tiim ¢alisanlarima,
HACCP sisteminin uygulamaya yonelik Samsun ilinde
yapilan bu ilk calismaya goniillii olarak isbirligi
halinde katilim sagladiklari icin tesekkiir ederim.
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