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OZET

Komukseverlik ve konuk agirlama gelenegi Tiirk toplumilarunn karakteristik
ozelliklerinden biridir. Buna kargihk degisik cografi bolgelerde yasayan Tiirk
gruplariun konuk agirlama sekillerinde bazt farklt nygulamalar olusmustur.

Calismanin amact, Kazak Tiirklerinin geleneksel konukseverligini ve konuk
agirlana sekillerini incelemek ve giiniimiizdeki uygulamalara iligkin bir durum
tespiti yapmaknr.

Bu arastirma teorik olarak konuyla ilgili vazilt kaynaklar incelendikten sonra,
1999-2001 yidlart arasinda Giiney Kazakistan'm Cimkent ve Tiirkistan yorelerinde
yapilmistir. Arastirmada katilon, gozlem ve miilakar teknigi kullaminnsur.,

Calismada kazak kiiltiiriinde konugun énemi, konugun kim tarafindan nasi
karstlammast gerekiigi, konuk ¢esitleri, konugun sayisina ve statiisiine gore hangi
hayvamn kesiliesi gerektigi, sofrada hangi konugun nereye oturtuldugu ve hangi
tabakla ne tiir yeinek verilmesi gerektigi ayrintile olarak belirtilmistir.

Giiniimiizde Kazak Tiirklerinde geleneksel konukseverligin onemli dlgiide
devam ettigi, bazi uygulamalarmn kismen sekil degistirdigi kaydedilnistir.
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HOSPITALITY IN KAZAKHSTAN CULTURE

The custom of hospitality and welcoming the guests is one of the
charactaristic features of the Turkish Societies. On the other hand, some varieties
have arised in the welcoming types of the Turkish groups living in the different
geographical locations.

The aim of the study is 10 investigate the traditional hospitality and welcoming
types of the Kazak Turks and 1o discuss the today’s customs related 1o the
hospitality.

This study was realized in Turkistan and Cimkent regions of the South
Kazakhstan between the 1999 and 2001 after analyzing the related literature. In
the research, particiaption, observation and interview were used to gather the
data.
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In the study, the importance of the guest in Kazak culuuire, by whom and how
the guests will be met, types of the guests, which animals will be cut in accordance
1o the status and numbers of the guests, to where and which guests will sit and
Srom which plates and what kind of food will be offered have been discussed in
detail.

Today. In Kazak Turks though the custom of the traditional hospitality has
been continued 1o a great extent, it has been seemed that some applications have
parily changed.

Key Words: Kazakhstan, Hospitality, Culture, Guest

GIRiS

Tirk toplumlarinin  vazgecilmez karakteristik ozelliklerinden biri,
konuksever olmalar1 ve konuga deger vermeleridir. Bu nedenle Turk toresinde
ve geleneginde konugu iyi karsilamak ve agirlamak, konuga giller yiiz
gostermek ve onu memnun etmek her Tiirk insani i¢cin 6énemli ve zorunlu bir
gorev sayilir.

Orhun Kitabesinde Goktiirk Hakani “Tuirk milleti az idi ¢ogalttim, acti
doyurdum, ciplakti giydirdim, kusattim™ diyerek, Tirklerin comertlik ve
misafirperverligini tarihe kaydetmistir (Gokalp, 1978; 206). Buna benzer Dede
Korkut (Korkut Ata), Dirse Han’1n attan, deveden ve kogtan kestirerek i¢c Oguz
ve Dig Oguz beylerine biiyiik toy (ziyafet) verip, aclarin doyuruldugunu,
ciplaklarin giydirildigini ve borglarinin ddendigini belirtmistir (Gokalp; 1978:
2002).

Turklerde misafirperverlik ve davetler bazen o kadar abartilmistir ki, ev
sahibi ziyafetten sonra esini ve ¢ocuklarini alir ve otagindan ¢ikardi. Konuklar
ziyafet sahibinin esyalarini ve mallarin1 yagma ederlerdi (buna yagmali potlag
denilir). Bu nedenle eski Tiirkler arasinda toy ve solenler sayesinde fazla
fakirlik goriilmez, insanlar giizel giyinir, giizel yer ve aralarinda fazla borglu
kimse bulunmazdi (Gokalp, 1978; 2003-2005).

Tiirk toresinde yemegin yeri ve onemi biiyiiktiir. Bu nedenle sosyal
hayatin hemen her safhasinda ve sosyal miinasebetlerin ¢ogunda isin sonunda
yemek vardir. Dogum, siinnet diigiinleri, diigiinler, bayramlar, yagmah ve
yagmasiz toylar, imece toplantilari, yas ve oliim olaylarinda torelere gore
sofralar azirlamr, yemek ¢ikarilir, biitin oymak veya koy halki birlikte yer,
birlikte eglenir veya birlikte aciyr paylasir (Eroz, 1983; 100).
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Tirk geleneginde yabanci birinin yemegini yemenin veya yabanci birine
yemek yedirmenin sonucunda insanlar arasinda “tuz-ekmek hakki” olustuguna
inanilir. Bundan dolayr Turk toresinde sofrasinda yemek yedigi ve iyiliklerini
gordiigti kimsenin kendisi iizerinde bulundugu kabul edilen hak ve duygusal
bor¢’a “tuz-ekmek hakki” denilir. Bunun yolu ise misafir agirlamak veya
misafir olmaktan gecer.

Tiirklerde “tuz-ekmek hakki” deyimi; dostluk, baglilik minnettarlik,
sikkran, vefa, samimiyet, fedakiarlik, mertlik, dirustliik, comertlik ve
misafirperverligin sembollesmis bir ifadesidir (Koca, 1977; 60).

Tiirk insami  misafirperverlige Oylesine ©Onem vermigtir ki; kendi
imkanlarina gore, evinin en iyi odasini, kullanima hazir en kiymetli esyasini,
yatilmamig yatagini ve en onemli yiyecegini misafir igin ayirir ve misafiri
memnun etmeye cahisir (Dogan, 2005).

Bu noktadan hareketle konuk severlik ve konuga deger verme
konusundaki ¢alismamiz igin, Tirk kiiltiiriiniin ve geleneklerinin dnemli 6lgiide
korundugu ve degismedigini kabul ettigimiz Orta Asya’nin Giiney Kazakistan
yoresi (Tiirkistan-Cim kent) secilmistir.

Calismanin amaci Kazak Tirkleri’'nin geleneksel konukseverligini ve
konuk agirlama gekillerini ge¢misten giiniimiize dogru tarihsel ve kiiltiirel
boyutuyla teorik olarak incelemek ve giiniimiizde uygulanan konuk agirlama
sekillerine iligkin bir durum tespiti yapmakur.

Bu arastirma 1999-2001 yillar1 arasinda Giiney Kazakistan yoresinde
(Turkistan ve Cimkent) katilim, gozlem ve miilakat yoluyla gergeklestirilmigtir.

Kazak Tiirklerinde Konugun Onemi

Kazak Tirklerinde konuk agirlama gelenegi ge¢miste oldugu gibi,
giiniimiizde de kismi degisiklikler olmakla birlikte, ©nemli olgiide eski
degerinin ve 6neminin korundugunu sodyleyebiliriz. Kazak Tiirkii i¢in misafir
kargilama ve onu evinde agirlama hayati 6nem tagir. Bu nedenle Tanri misafiri
olarak eve gelen yabancinin giiler yiizle karsilanmasi gerekir. Ciinkii Kazak
kiiltiiriinde eve gelen her misafire saygi ve hiirmet gostermek Kazak Tiirkiiniin
basta gelen gorevlerinden biridir.
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Kazak Tiirklerinin kiiltiiriinde ve geleneginde herhangi bir kimsenin evine
misafir olmak i¢in, ev sahibiyle 6nceden tanig olmak gerekmez. Ayrica konugun
ev sahibine uygun biri olmasi veya ayni milletten ve dinden olmasi da
gerekmez. Bu nedenle her herhangi bir yabanci veya yolcu istedigi bir Kazak
Tiirkiiniin evine konuk olabilir. Kazak kultirtinde misafirin herhangi bir eve
yemege giderek “bolinmeyen kismetim” diyerek yemek istemeye hakki vardir.
Bu anlayis Kazak Tirklerinde yaygin olarak bilinmekte ve uygulanmaktadir
(Argunbayev; 1996; 86). Bu uygulamanin eski Kazak Hanlarindan Alas’a kadar
uzandigr bilinmektedir. Alas yaslaninca elindeki mal varhgini dort kisma
ayirmusg, ¢ kismin ti¢ ogluna Ulu, Orta ve Kiigiik Ciiz’e vermistir. Dordiincii
kismi da misafir hissesi olarak ayirmus ve misafirleri agirlamak kaydiyla iig
oglunun ortak hizmetine birakmistir (Orazavliyev; 1994; 180).

Kazak Tiurklerinin geleneginde misafir ile ev sahibi arasindaki
miinasebetler acisindan hukuk daha ¢ok misafirlerden yana goziikmektedir. Ev
sahibi ve eve gelen misafirin konumuna ve durumuna gére onun rizkini vermesi
gerekir. Bir misafirin kismetini (payini) iki misafire boliistirmek (paylastirmak)
ayip sayilir. Bu nedenle bir misafirin rizkiyla iki misafiri agirlayan kadinlar
cezalandinhr. Buna karsihk evde kocalar olmadigi zaman misafire Kars
beyinin yoklugunu aratmayan (hissettirmeyen) ve misafiri gerektigi sekilde
agirlayan kadinlar, hem kendi bolgelerinde, hem de baska bolgelerde ornek
kadin olarak takdir ve 6vgii ile amilirlar (Kaliyev ve diger; 1994; 175-180).

Kazak Tirklerinin en biiyiik hanlarindan sayilan 18. yiizyilda yasamis
Tevke Han’in yedi yasasindan bir tanesi konuk agirlamakla ilgilidir. Bu yasaya
gore; eve gelen konuk istenmez ve evde yaturilmazsa onun yerine “ayip
tolemek™ denilen bir tir ceza uygulamasi yapilmistir. Bu uygulamada misafiri
evine kabul etmeyen ev sahibi bir canli hayvan 6demek zorundadir. Bu nedenle
belirtilen yasaya gore ev sahibinin misafirlere iyi davranmasi, iyi yemek
hazirlamasi ve misafiri memnun etmesi zorunludur. Eger ekonomik durumu
miisait olan ev sahibi misafirleri iyi karsilamaz ve onlari memnun etmezse, bu
durum Tevke Han’a bildirilir. O donemin kanun adamlan ceza olarak ev
sahibinin en iyi bir hayvanim (at, sigir veya kog gibi) alip keser ve etin tamam
yoksullara dagiulir. Hayvan sahibine hig et verilmezdi (Orazaliyev; 1994; 180).

Kazak Tiirklerinde misafirin kirkta birinin Hizir ilyas olduguna inanihir.
Bu nedenle Kazak geleneginde eve gelen misafir kesinlikle geri ¢evrilmez.
Misafir kabul edilmezse evin bereketi ve huzuru kacacagina inanilir. Misafirin
birincisinden olmazsa, ikincisinden mutlaka eve huzur ve bereket gelecegi kabul
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edilir. Ciinku yolcu veya misafir olan kimse her zaman yiyecegini yaninda
tastyamaz. Bu nedenle Kazak Tirkti misafir nasil olursa olsun evine gelen
yabanciya icretsiz yemek vermek, sicak ve uygun yer vermek zorunlulugunu
hisseder.

Kazak kiiltiriinde misafir agirlama ve yemek vermekle ilgili gesitli efsane
ve hikiyeler vardir. Musa Sormanut’un zamaninda bir halk adam Karkarali bir
toplantiya gelip, Mingis adinda taninmus bir zenginin evine misafir olur. Ancak
Mingis evinde olmaz. Bu nedenle karist misafire gerekli hizmeti gostermez.
ikinci giin Karkarali Mingisla karsilasir, Mingis ona kendi koyiiniin durumunu
(halini) sorar. Karkarah Mingisa koyde kiigiik bir digsmanhgin oldugunu, bu
nedenle koyde bir eksiklik oldugunu dombira ile anlatr. Mingis karisinin
misafire iyi davranmadiim anlar ve karisim cezalandirir. Bu olay Kazak
Tiirkleri arasinda yiizlerce sene soylenegelmistir ve misafire 6onem verilmesi
gerektigi belirtilir (Argunbayev; 19906; 87).

Konugun degeri bakimindan onemli bir nokta da Kazak kiltiirtinde
misafirin ev sahibinin korumasi altinda olmasidir. Misafir ev sahibinin diigmani
bile olsa, ev sahibi misafirine herhangi bir zarar veremez. Misafirin her tiirli
mal ve can giivenliginden ev sahibi sorunludur. Bu nedenle ev sahibi evine
gelen her misafiri evinden gidinceye kadar ne pahasina olursa olsun korumakla
yikimludir.

Kazak geleneginde bir kimse yabanci bir koye geldiginde genellikle
koyun en zengin ve gorkemli evini tercih etmeye calisir. Ciinkii zengin
evlerinde misafire daha iyi beslenme ve barinma imkani saglanir. Kazak
Atasoziinde “eve girinceye kadar misafir utanir, misafir eve girdikten sonra ev
sahibi utanir.” deyisi ile ev sahibi konuk iliskisi anlatilmistir.

Bolsevik Devrimi'ne kadar gocer Kazak Tirkleri’nde geleneksel
misafirperverlik hayati énem tagimakta ve goger gruplar igin misafirperverlik
bir¢ok fonksiyonu tistlenmekteydi. Cevre bolgelerden konuk olarak gelen Tanri
misafiri konuk oldugu eve 6grendigi, duydugu, gordiigu ve bildigi ¢esitli konu
ve olaylar anlatmaktaydi (Argunbayev; 1996; 8§9). Boyle olunca yaban ellerine
konuk olan misafirler civar bolgelerdeki cesitli haberleri getiren bir haberci ve
haber kanalt olarak ©nemli bir fonksiyon ustlenmis oluyorlardi. Cunki
birbirlerinden binlerce kilometre uzakta yasayan ugsuz-bucaksiz bozkirlardaki
konar-gocer gruplar, halk arasinda ve iilkede olup biten olay ve haberlerin
onemli bir kismini yolculardan ve konuklardan 6grenebiliyorlardi. Bu nedenle
misafirin konuk oldugu eve diger komsularda gelir, iilkede ve diinyada olup-
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biten yeni haberleri konuktan 6grenirlerdi. Boylece konuktan 6grenilen yeni
haberler diger gocer gruplara ve kdylere de ulagmaktaydi.

Kazak Tiirk’u kendi evinde nasil misafir agirlamay!r ve memnun etmeyi
istiyor ve seviyorsa, kendisi de bagkalar1 tarafindan davet edilmeyi ve
misafirlige gitmeyi ister ve sever. Zaman zaman Kazak dostlarimiz bizi evine
davet ettiginde, ekonomik imkanlarinin ¢ok istiinde hediye ve ziyafet
verdiklerine sahit olduk. Hatta bazilarinin bor¢ -alarak ziyafet verdiklerini
ogrendik. Kazak Tirklerinde "Yemegin varsa yedir. halki tani, atin varsa gez
memleket tani, yer gor.” anlayisi benimsenmistir (Kuraluli, 1996; 49).

Kazak Tirkii ¢ocuguna misafirperverligi ve konuk agirlamanin énemini
cok erken yagsta 6gretir. Bu nedenle ¢cocuklar kiigiik yasta misafir agirlamanin ve
kargilamanin kurallarini ¢ok iyi bilirler. Bdyle olunca ¢ocuklar misafirle
karstlastiklarinda hi¢ yabancilik ¢ekmez ve ¢ekingen davranmazlar. Misafiri
onceden taniyormus gibi ona samimi ve igten davranirlar. Eger misafir hiinerli
birisi ise ¢ocuklara dombira c¢alar, siir okur ve kissalar anlatur. Ev sahibi
¢ocugunun misafire hizmet etmesini ve ona yakinhk gostermesini tesvik eder.
Bu uygulamanin erken yaslarda baglamasi bir taraftan konukseverligin 6nemini
benimsetmekte, diger taraftan yetiskinlik doneminde bu gelenegdin kalicihgini ve
devamimi saglamakta 6nemli katki sagladigi soylenebilir. Bu nedenle bir Kazak
Tiirkii ile konukseverlik hakkinda konusmak isterseniz, ilk duyacaginiz ciimle
“Konukseverlik Kazaklarin kaninda vardir™ sézii olur.

Konuk Cesitleri

Kazak Tiirklerinde geleneksel misafirperverligin hayati dnem tagimasinin
yaninda, konuklarin yasina, statiisiine, akrabalik derecesine ve davet edilme
sekline gore, konuklara degisik isimler verilmekte ve bu isimlere gore konuk
agirlama kurallart uygulanmaktadir.

Arnay Konak: Eve ¢zel olarak ¢agirilan degerli ve 6nemli misafirdir. Ev
sahibi ekonomik imkanima gore bu misafir veya misafirler igin at, sigir, koyun
gibi hayvan keser. Eve cagrilan Armay Konak bir kisi olabilecegi gibi, birden
¢ok sayida da olabilir. Bu misafir istedigi kadar evde yatili olarak kalabilir.

Arnay Konak dogum toyuna veya yas giiniine ¢agrildigi gibi, siinnet
toyuna katilmak ig¢in, diigin térenini kutlamak igin de ¢agrilabilir. Cocugun
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biiyiidiigiinii, erkek oldugunu kutlamak icin (balaya bata vermek), kiza bata
(dua) vermek i¢in yash adamlar ve kadinlar eve ¢agrilir ve yemek verilir.

Kidirma Konak: Uzaktan gelen kadin ve erkek tarafinin akrabalandir.
Bunlar evde ne kadar misafir kalip kalmayacaklarina kendileri karar verirler. Bu
konuklar misafir olarak kaldiklari akrabalarini kendileri belirler. Eger bu
misafirlerin  bolgede baska akrabalart varsa, onlarin yaninda kalabilirler.
istedikleri zaman kendi evlerine dénerler. Kidirma Konaklarin sayisi degisik
olabilir. Uzaktan gelen bu akraba misafirler i¢in de hayvan kesilir.

Kuday Konak: Bu misafirler sahipsiz, kimsesiz, karni a¢ ve yoksul
kimselerdir. Kuday Konak tanmimadigi bir eve misafir olarak gelir. Yolda
kalanlara yardim igin durumu diizelinceye kadar evde misafir olarak kalabilir.
Kuday Konak hastaysa iyilesinceye kadar evde misafir olarak kalmasina
miisaade edilir. Ev sahibi imkdnina gore bu tiir misafirlere en iyi giyeceklerini
ve yemeklerini verir. Ev sahibi bu misafirlere evden gitmesini soyleyemez
(Tolibayev, 2000;19).

Kilkima Konak: Bu konaga siikiirsiiz konak da denilmektedir. Bu
misafir, akraba olabildigi gibi, komsu veya yabanci da olabilir. Kilkima Konak
herhangi bir kimsenin evinde ziyafet ya da iyi bir yemek oldugunu hisseder,
duyar veya bagkalarindan dgrenirse, davetsiz olarak bir bahane ile yemek pisen
eve gelir. Yemegin hazirlanmasini bekler. Yemegini yer, karnini doyurur ve
sonra evden gider. Ev sahipleri bu tiir misafirlerden (Kilkima Konak)
hoslanmaz, fakat bu misafirlerin yiiziine karsi utandig i¢in bir sey soylemekten
¢ekinir ve soyleyemez.

Konuga Sunulan Tabak Cesitleri

Kazak Tirklerinin desturunda (gelenek) misafire ikram edilen yemek
tiirlerinden ve misafire sunulan tabak tiplerinden verilen ziyafetin kaginci sinif
bir davet oldugu anlasilir. Bunun yaninda misafirin oniine konulan tabak
¢esidinden de bu misafirin 6nemi ve statiisii bilinir. Bu nedenle misafirin 6niine
konulan tabak tiirti ve pisirilen yemek, ev sahibi i¢in ne kadar énem tasiyorsa,
konuk i¢inde o kadar 6nem tasir. Konugun 6nemine ve statiisiine gore ikram
edilecek tabak cesitlerinin kurallar vardir. Bu kurallar ev sahibi ve konuklar
cok iyi bilirler.

.
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Bas tabak (bas tabak) : Bas tabagin i¢ine pisirilen hayvanin bas ve kalga
kemigi konulur. Bas (misafir i¢in kesilen hayvanin pisirilmis basi) kendisi i¢in
Ozel olarak kesilmis konuklarin en yashisina veya onun tavsiye ettigi hiirmete
deger baska birisine ikram edilir.

Siy tabak: Siy tabaga pisirilen hayvanin bas ve kalga kemikleri konulur.
Bu tabak da degerli misafirlere ikram edilir.

Orta tabak: Orta tabaga pisirilen hayvanin dsik kemigi ve bazen kalga
kemigi konulur.

Ayak tabak: Bu tabaga kesilen hayvanin pisirilmis diger uzuvlan
konulur. Ayak tabak koy halkina ikram edilir.

Kiivey tabak: Bu tabak damada ikram edilmek i¢in hazirlanir. Tabaga
pisirilen hayvanin baldir kemigi ve gogiis kemigi konulur.

Kelin tabak: Geline ikram edilmek igin hazirlanir. Bu tabaga pisirilen
hayvantn iskembesi ve yiiregi konulur.

Kizdar tabagi: Kizlara ikram edilmek i¢in hazirlanir. Tabaga pisirilen
hayvanin yiiregi, bobregi, ¢cene ve dili konulur.

Kuda tabak: Kaymn ataya ikram edilir.

Kudagi tabak: Kayin valideye (haniminin annesi) ikram edilmek tizere
hazirlanir. Kuda ve Kudagi tabakalara pisirilen hayvanm kalga kemigi, dsik
kemigi ve kaburga kemiginin bele yakin olan kisimlart konulur.

Jerik asimin tabagi: Hamile kadinlar icin hayvan kesilip, as verme
yemegi yapthir. Jerik astnin tabagina hamile kadin yash ise; pisirilen hayvanin
kalca kemigi, hamile kadin geng ise; asik kemigi, gogiis kemigi ve iskembe
konulur. Bu tabagin iizerine yeni yapilmis bicak konularak hamile kadinlara
ikram edilir (Kuraluli,1998;48).

Mals1 tabak: Hayvanlara bakan kimselere ikram edilen tabaktir
(¢obanlara).

Sagums1 tabak: Hayvan: kesen ve soyan (yiizen) kimseye ikram edilen
tabaktir.

Torunlar (nemere) ve ¢ocuklar duruma gore ayak tabaktan veya anasinin
veya babasinin yardimiyla karnlarmmi  doyururlar. Hayvanin  aya@ statii
bakimindan en asag: olan konuklara verilir (Kuraluly A;1998) .
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ikram Edilen Bazi Yemek Cesitleri

Toplumlarin yemek kiltiirtiniin ve damak zevkinin gelismesinde, halkin
yasadigl cografi bolgenin ve iklimin, hayat tarzinin, yasama bi¢iminin, 6rf ve
adetlerinin belirleyici rolii oldugu soylenebilir. Bu nedenle Kazak Tiirklerinin
milli yemekleri diger toplumlarin yemeklerinden farkhdir.

Tirk toplumlarinin ¢ogunlugu tarih boyunca hayvancilikla gegimlerini
sagladiklar1 igin, ana yemeklerinin &nemli kismi hayvansal iiriinlerden ve
gidalardan olugsmustur. Bu gidalar genellikle et, siit, kimiz, tereyagi, kuru
peynir, sar1 peynir gibi, besinlerdir.

Orta Asya Tirkleri sofralarinda onlarca c¢esit yiyecek ve igecek
bulundururlar. Biz bunlardan dikkatimizi ¢ekenleri ve Gnemli olanlarin bir
kismimi  belirtmek istiyoruz. Bu driinlerin basinda et ve etli yemekler
gelmektedir. Bu etlerin baginda at eti. koyun eti, sigir eti, deve eti, kus eti, geyik
eti, tavsan eti, 6rdek eti gibi etler sayilabilir.

Giiney Kazakistan da en ¢ok tutulan ve yenilen etin basinda at eti gelir.
Bundan sonra koyun eti ve sigir eti gelir. Bu yorelerde ozellikle yagh etler
tercih edilmekte ve yenilmektedir. Ayni sekilde diger yemeklerde de oldukga
fazla taze may (tereyagn) kullamimaktadir. Arastirmamiz esnasinda bir Kazak
meslektasimiz (Nurlan Oraza) et yenilmesi bakimindan Kazak Tiurklerinin
diinyada ikinci oldugunu belirtmesi iizerine, birinci sirada et yiyenlerin kim
oldugunu merak edip sordugumuzda “kurtlar” cevabim aldik.

Kazak mutfaginda kurutulmus, tuzlanms, dumanlanmis et cesitlerine
rastlanir. Etli yemek c¢esitleri olarak bes parmak, caybiirek, corgen, cumur,
kavurma, karta, sirne, tilpersek. kuyruk bagi, asip, borsa, calcaya, karin bortpe,
kimay ve manti gibi, et ve etli yemekler sayilabilir (Argaliyeva Sakuzadaul,
2000, 34-54). Bunun yaninda sashk (sis kebap) oldukga yaygin ve lezzetli
yaptimaktadir.

Kuzey Kazakistan'da pilavin eti ve bes parmagim eti ¢ok olur. Giiney
Kazakistan da ise pilavi ¢ok eti az olur, etin suyu ile birlikte pilav yapihr.
Kisaca Kazakistan’da etsiz pilav dusiinilemez ve olamaz. Kazak ataséziinde
konuk i¢in et yemeginin 6nemi su sekilde vurgulanmistir, “konuga et pisirilir, et
pisirilmezse bet (yiiz) pisirilir” (Kazbekof; 1996: 208-220).
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Yukarida belirtilen yemeklerin yaninda Kazakistan da giiniimiizde sebze,
meyve, balik, deniz iriinleri ve un mamullerinden g¢esitli yemekler
yapilmaktadir.

Siitlii yiyeceklerden kilegey, tereyagi, kaymak, turta, yogurt, ayran, katik
siizme, kurt, ak irimsik, kirmuzi irimsik. bal kaymak. kakarim koje gibi.
yemekler yapilmaktadir.

icecekler ise, subat, ayran, kimiz, kimran, katik, salap, koyurt pak, ¢ay,
koce sayilabilir. Giiniimiizde sofraya su yerine ¢ay ve maden suyu
konulmaktadir. Giiney Kazakistan da igme sular olduk¢a kiregli oldugu igin
sofraya su konulmamaktadir. Marketten su almak istersen maden suyu
bulabilirsin.

Corba cesitleri olarak jas sorpa, ak sorpa, kiilse sorpa, bozbas sayilabilir.
Kazak Tirkleri davette yemeklerin son menusu olarak ¢orbayr getirmektedir.
Ozellikle davetlerde agir etli yemeklerden sonra et suyundan yapilmis ¢orba
ikram edilir. Mutlaka bu corbanin igilmesi istenir. Oldukga lezzetli olan bu
corbanin hazimsizlig giderecegi ve sagligi koruyacagi belirtilmektedir.

Unlu yemekler olarak, alme, kiilse, kuymak. orama, taba nan, tandir nan,
ekmek, bavursak, selpek, bokpen, selma, atala, bilamik, cayma ve kattama
sayilabilir. Ozellikle bavursak ve selpeksiz sofra disiiniilemez (Ergalieva,
2000, 44).

Tahil yemekleri olarak, talkan, dari, cent, misir, carma, bugday
kavurmasi, ciigeri, maysok, canigpa, sirt-pirt, maysurkan gibi yemekler
sayilabilir.

Bunlarin yaninda bizim gordigimiiz baklavaya benzeyen, kadayifa
benzeyen ve tulumba tathsina benzeyen degisik tath tiirleri yapilmaktadir.
Ayrica oldukga cesitli kuru ve yas pasta tirleri vardir.

Konuk Karsilama Ve Yemek Sunma

Konuk olarak eve gelen misafir ev sahibini tamyorsa, eve yaklasuiginda
evde kimin oldugunu &grenmek ister. Konuk, ev sahibinin disari ¢ikmasimni
saglamak amaciyla, ev sakinlerinin duyabilecegi bir ses tonuyla disaridan
cagirir. Konugun disaridan seslenmesinin digier bir nedeni ise, ev sahibinin
kendisini kapida karstlamasini saglamakutir.
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Evde baba veya ana varsa disart ¢ikar ve konugu karsilar. Evin bityiikleri
veya biiyiik erkekleri evde yoksa ¢ocuklar misafiri karsilar. Evin gelinleri ve
kizlart misafir karsilamak igin disan ¢ikmazlar. Bunlar misafir eve girmeden
once onun oturacagi yeri hazirlarlar. Misafirin rahat oturmasi ve dinlenmesi i¢in
minder ve yastik hazirlanir.

Misafirlige gelen kimsenin iyi niyetli oldugunun anlagilmasi icin, eve
girmeden once eger varsa yaninda bulundurdugu silahimni, mizragini, sadagini ve
sopasini otagin disindaki islemeli beze asar (Sakuzaduauli, 2000, 53).

Misafir eve girince, girisin sag tarafina elindeki kamasini, kalpagini ve
paltosunu (birakir) asar. Eskiden her Kazak Tiirkiiniin evine girildiginde sag
tarafta misafirin koymak icin kartal yeri vardi. Bu yere “biirkiitiin (kartalin)
tuguru” denilmektedir. Misafir evden gidene kadar misafirin kartali burada etle
beslenir. Misafir konuk olarak bir eve girerken agzinda kurt ('Y olmamalidir.

Misafir evin i¢inde ev sahibiyle ve cocuklarla selamlasir ve tokalasir
(amandasma). Evin kadim, gelini ve kizlart misafirle selamlasirlar,
tokalagmazlar. Evin gelini kollarin1 asagiya dogru capraz sekilde tutarak
viicuduyla hafif egilir ve misafire gereken hazirhigi yapmak i¢in isine gider.

Eve gelen misafirler yasina, akrabalik derecesine ve statiisiine gore
Onceden hazirlanmis olan oturma yerlerine oturtulurlar. Statiisii en yiiksek olan
(konuk) birinci yere yash (aksakal) olan oturtulur. Bunun sagina ve soluna
statiisiine ve derecesine gore diger misafirler oturtulur.

Evde konuklar otururken baska konuklar bunlarn istine gelirse,
kiigiikler yeni gelen konuklara yerlerini verip, odadan ¢ikarlar. Diger yashlar
sikisarak sonradan gelen misafirlere yer acgarlar. Sofra basina Once biiytikler
sonra yasa gore kiiciikler oturur. Geg¢ gelen misafire nigin geciktigi sorulmaz,
onun yemegi saklanir. Yemek yemeye basladiktan sonra sofraya geg
gelenlerden ii¢ kisiye yer verilir. Ug kisiden fazla kimseye yer verenin statiisii
asagrya dogru diiser.

Herkes yerine oturduktan sonra misafirler birbirleriyle ¢esitli konularda
konusmaya baslarlar. Bu sirada evin erkegi ve kadinmi sofrayr hazirlamaya
¢ahsir. Ev sahibi evinde yiyecek tiiriinden neyi varsa hepsinden sofraya koyar.

Bizim kauldigimiz Giiney Kazakistan’daki (Tirkistan ve Cimken yoresi)
ziyafetlerde sofralara ana yemek gelmeden Once, sofralar onlarca cesit

Sit drintinden yapilmis, findik bityiikligiinde kurutulmus lezzetli bir yiyecektir.

-

T e —— e R A

= e ———




38 KAZAK TURKLERINDE KONUKSEVERLIK VE KONUK AGIRLAMA

yiyeceklerle donatilmistr. Bu yiyeceklerden dikkatimizi ¢eken hemen her
sofrada icecek cinsinden basta kimiz ve ¢ay olmak iizere. maden suyu, meyve
suyu, kolali icecekler ve akla gelen alkollii ve alkolsuiz ¢esitli icecekler sofraya
konulmaktadir. Cerez tiiriinden uziim, fistik(yer fistig1), badem, ceviz olmak
tizere bolgede bulunabilen biitiin ¢erez tiirii konulmaktadir. Seker tiiriinden gay
sekeri dihil cesitli seker ve cikolata tiirleri, mevsimine gore meyve tiirleri, at
etinden yapilmis kazi (haglamp kurutulmus), tereyagi, bal. regel. yagda
kizartilmis ekmek ve bazi salata ve tursu tiirleri dnceden sofraya konulmaktadir.

Uzaktan gelen misafirlere hemen kimiz verilir ve arkasindan cay
hazirlanir, Genellikle misafirlere ¢ayr evin biiyiik kizi hazirlar ve servis yapar.
Evin kizi yoksa bu gorevi evin gelini yapar. Gelinde yoksa evin kadini cay
servisini yapar.

Evin kizinin ¢ay hazirlamasi ve misafirlere servis yapmasinin onemii
nedenleri vardir. Evin kizi yakin gelecekte ailesinden ayr bir ev sahibi
olacaktir. Ayrica kiz icin misafirleri agirlamak ve onlara hizmet etimek hayati
onem tagir. Evin kizimin misafirleri agirlamasi ve beceri kazanmasi ayni
zamanda bir uygulamali staj sayihir. Kiz tanidik veya yabanci misafirlere hizmet
etmeyi ve sabirla onlari beklemeyi 6grenir.

Evin kizi i¢cin misafirlere hizmet etmesi bakimindan baska bir 6nemli
nokta ise; misafirler evin kizina hissettirmeden onun misafir agirlamasini ve
hizmet etmesini denerler. Kizin hizmetini begenen konuklar kendi veya
akrabalarinin ¢ocuguyla kizi eviendirmek i¢in harekete gecerler. Kiz i¢in uygun
cocugu olmayan konuklar ise; akrabalarina ve gevrelerine bu kizin marifetlerini
ovgiiyle anlatir ve tavsiye ederler. Konuklarin kiz hakkindaki 6vgii dolu sozleri
kizin degerini yiiceltir ve ¢evrede kizin taliplerinin ¢cogalmasini saglar.

Konuk az oturur ¢ok sinar, hane halkinin hizmetini ve ziyafetini kontrol
eder. Bu nedenle konuga kirik catlak kagik ve tabakla yemek verilmez. Konuga
sicak ve demli cay verilmelidir. Konuga cay yavag ve itina ile verilir. Tek elle
cay vermek konuga saygisizlik sayilir. Bu nedenle ¢ay bardagi konuga iki elle
uzatihr.

Evin kizi misafirlere hizmet ederken dikkat edecegi onemli kurallar
vardir. Konuk sayisi ne kadar ¢ok olursa olsun onlarin ¢ay bardaklarini
(kiselerini) ve yemek tabaklarini karistirmamasi gerekir. Kazak Tirklerinde ¢ay
verme servisi yemekten once baslar, yemekle birlikte devam eder ve yemekten
sonrada devam eder. Tiuirkiye’de oldugu gibi yemekten sonra birka¢ bardak ¢ay
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icilerek son verilmez. Ozellikle evlerde verilen davetlerde yemek yeme siireci
saatlerce sitrer. Evlerde misafirlere yaslanacak yun yastik verilmekte ve misafir
yastia yaslanip hafif yan yatarak zaman zaman ayaklarini da uzatarak
(genellikle bagdas kurulur) bir taraftan sohbet eder, bir taraftan c¢ayim
yudumlayarak yemek yemeye devam eder. Boyle olunca bir misafir onlarca
bardak ¢ay i¢mek durumundadir. Bu durum carsi ve lokantalarda kismen sekil
degistirerck devam etmektedir. Lokantalarda yemek siparisi verdigin zaman
yemekle birlikte bir demlik cay getirilir. Sis kebap siparisinde ise (saslik) bir
demlik cayla birlikte bir tabakta dogranmis sogan getirilmektedir. Sofralarda
igme suyu bulunmaz, bunun yerine ¢ay ve maden suyu verilir.

Kazakistan da misafire ¢ay bardagi veya cay kisesi doldurma sekli
bolgeden bolgeye farklihk gosterir. Kazakistan’in bircok bolgesinde ve orta
Kazakistan’da misafire ¢ay verirken ¢ay bardagi doldurulur. Cay bardagini
doldurmak misafirin rizkinin bol olmasmi istemek anlamina gelir. Giiney
Kazakistan’da ise konu@a cay bardag: doldurulup verilmez. Bardak yarim
doldurulup verilir. Cay bardaginin diger bolgelerdeki gibi tam doldurulup
verilmest ayip sayilir. Giiney Kazakistan’da ¢ay bardagini doldurup misafire
cay vermek, konugun durmasmin istenmedigi ve ¢aymni icip hemen gitsin
anlami tagir. Ayrica ¢aym yarim verilmesi ¢cayin cabuk sogumasini onler.

Cayr siit ile kanistirmak, cayr demli vermek, cay yaninda kaymak,
bagursak, erik, kayist, peynir, kurt, yag. tath ve cok cesitli yemek vermek ev
sahibinin comert (pistk) oldugunu gosterir.

Evin kizinin ¢ay bardagim misafirlerin 6niine sert koymasi veya bardagi
diisurmesi misafirlere saygisizlik saythr. Ayrica misafirlere ¢ayin sert verilmesi
ev sahibinin misafirleri istemedigi anlamma gelir.

Kazak desturunda eve gelen her misafir icin hayvan kesilmez. Fakat evin
kadint genellikle et, yag ve gerekli yiyecekleri gelebilecek konuklar igin
onceden saklar. Bu uygulamaya konuklarm “sibagasi”(pay1) denilir. Genellikle
yaz aylarinda eve gelen misafirlere kii¢iikbas hayvan (koyun- kegi tiirii) kesilir.
Buna karsilik kis aylarinda buyiik bas hayvan kesilir. Bu hayvanin etinden
(biiylik bas) daha sonra gelebilecek misafirler i¢in yeteri kadar saklanir. Bundan
dolay her Kazak Tiirkiiniin evinde genellikle et bulunur. Kis aylarinda saklanan
etler bozulmaz. Ciinki kis aylarinda Orta Asya’da havalar oldukga soguk gecer.

Kazak kiltirinde misafir i¢in hayvan kesmenin kurallart vardir.
Insanlarin  sayisina  goére hangit hayvanin  kesilmesi gerektigi kurallarla
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belirlenmistir. Bundan dolay: eve gelen misafir sayist onceden belli ise, hangi
tir hayvanin kesilecegi bilinir. Bu kurala gére misafir sayist on kisiden fazla ise,
ev sahibinin bir semiz koyun kesmesi gerekir. Misafir sayist yirmi kisiyi
geciyorsa bir semiz toklu (kogun kii¢tigii) kesilir. Toklu yoksa iki tane iki-ii¢
yaslarinda koyun kesilir. Misafir sayist otuz kisiden fazlaysa bir kulun (7-8
ayhik at) kesilir. Kulun yoksa onun yerine bir tay (1-2 yasinda at) kesilir
(Ristemof; 1993; 50-75).

Misafire hayvan kesme bakimindan diger 6nemli bir nokta ise hayvan
kesmenin de kurallart vardir. Kesilecek hayvanin kesilmeye degecek kadar etli
ve semiz olmast gerekir. Kesmek igin genellikle etli ve yaslt hayvanlar secilir.
Hamile hayvanlar damizhga birakilir. Kesilecek hayvanm segilip alindiktan
sonra, ev sahibi helal malint misafirlere gosterir ve misafirlerinin iyt dileklerde
bulunmasini ister (Kuraluli; 2001, 45).

Misafir eve girip ¢ay icerken ev sahibi kesece@i hayvani evin 6niine
getirir. Misafirlerin en yashst hayvanin yanma gelir ve iki elini hayvanin
boynuna koyarak dua eder (bata kilar). Dua edilirken 6zellikle ev sahibinden
razt olundu@u vurgulanarak belirtilir. Misafirlere yiiz giildiiren ve hayvan kesen
ev sahibine “piygili caksi” adam diyerek ondan raz: olduklart belirtilir. Misafire
yiiz giildiirmeyen ev sahibine ise “piygil caman™ adam dentlir.

Kuday konuk i¢in koyun veya oglak kesilir. Eger koyun veya oglak yoksa
at kesilir. Eger ev sahibi kuday konuga hayvan kesmezse konuk tziilir. Kazak
atasoziinde "Kuday konuga hayvan kesmezsen Hiiday ali™ dentlir.

Eger Arnay konuklara ve Siyli konuklara hayvan kesilmez de dnceden
kalan evdeki etten yemek yapihrsa, misafirler ¢ok iiziiliir. Clinkii uzaktan gelen
misafirlere onceki etten yemek hazirlamak ayip sayilir. Ekonomik durumu iyi
olan ev sahibi hayvan kesmeden Onceki etten yemek hazirlarsa bu ev sahibine
“sarangi insan” denilir. Misafirler bu ev sahibinin sarang oldugunu gittiklert
yerlerde stirte alaylh bir sekilde anlatirlar.

Eve gelen misafir evde yatih kalacaksa kamgisint giristeki askiliga asar.
Misafir yatult kalmayacaksa ve yemek yiyip kalkacaksa kamgisint beline sokar,
askiliga asmaz.

Kazak kiiltiriinde gece gelen misafir Hizir Ilyas'la birlikte geldigi,
diistincesi hakimdir. Bu nedenle gece gelen misafir ne kadar iyt karsilanir ve
hizmet edilirse misafirin ev sahibinden daha ¢ok memnun olmast saglanir.
Bunun sonucunda misafir ev sahibine ve ev halkina mutlu olmasi i¢in dua eder.

T rmem——
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Kim gece gelen konuga kot davranirsa onun sikintiya diisecegine, basina bir
felaket gelecegine ve mutsuz olacagina inanilir.

Misafir yemege baslamadan once eline su dokiilerek ellerini yikar ve
havlu ile kurutur. Misafirin eline su doken gocuga Tengri Jarilgasin (Allah
yardimcin olsun), iilken yigit ol, mutlu ol, bahtin bol olsun, sulu émiirlii ol diye
dua eder. Kazak atasoziinde “konugun altintni alma, duasini al” denilir.

Ziyafet sofrasinda yemek tabaklara konmadan once statiisii en yiiksek
olan kimse dua eder. Bu dua Kazak Tiirkgesi ile yapilmaktadir. Dualarda genel
olarak ev sahibinin ve ¢ocuklarinin uzun dmiirlii olmasi, saghiklt olmasi, mutlu
bir hayat siirmesi, ev sahibinin iiniiniin yayilmasinin istenilmesi ve islerinin
bereketli olmasi gibi, s6zIi temennilerdir.

Bundan sonra sofradaki statiisii en biiyiik kimseye kesilen hayvanin bas
ve uylugu biyiik bir tabak icinde ikram edilir. Bu uygulama Anadolu’daki
(Toroslarda) Tirkmen Oymaklarinda da aynen goriilmiistiir (Yalman; 1977; 15).
Toroslar’da yasayan Tiirkmenlerde kesilen hayvanin basi ile kuyrugu misafire
bir tepsi i¢inde sunulur. Genellikle kesilen hayvan koyun tiirtindendir. Kaza-
kistan’da hayvan basinin alninda bigakla derinden ¢izilmis (kesilmis) hag
isaretine benzer bir ¢izgi yapitlmaktadir. Bu figiir insanin bir giin bagka biri ile
kargilasacagr veya misafirin yolunun ev sahibi ile kesistigi anlamina gelir. Bu
semboliin tistiine bir parga kiigiik et konulur. Yemekte dua eden kiymetli misafir
bu eti yer.

Basmisafir kendisine ikram edilen hayvan basindan sofrada bulunanlara
birer parca kesip ikram etmesi gerekir. Basmisafir basin kulagimi kesip
¢ocuklara verir. Cocuklarin kulag iyi duysun diye, basin goéziinden bir parga
kesip ¢ocuklara verir cocuklar iyi gorsiin diye, dilinden bir par¢a verir ¢cocuklar
iyi konugsun diye ve beyninden biraz verir ¢ocuklar zeki olsun, lider olsun diye.

Hayvan basinin pisirilmesinin ve misafirlere ikram edilmesinin belirli
kurallart vardir. Bag haglanmadan once yakmadan titylerini iyice yakilmasi ve
temizlenmesi gerekir. Pismis bas tabakta misafirlere ikram edilirken basin burnu
misafirlere dogru konulmahdir. Tkram edilen tabakta basin yanma bicak
konulmalidir.

Bagmisafir sofradaki diger misafirlere hayvan basindan birer kiigiik parca
kesip verdikten sonra kendiside birkag parga yer. Sonra bu tabagr sofradaki statii
bakimindan daha asagida olanlara uzatr. Bundan sonra asil ziyafetin
yemeklerine baslanir. Statiisii en yiiksek misafire bas tabakla (ziyafetteki en
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biiyiik tabak) pisirilmis et verilir. Misafir kendisine ikram edilen bu bas tabaktan
biraz yedikten sonra, tabagini yanindaki statiisti daha diisiik birine verir.

Bizim gozlemledigimiz ziyafetlerde daha once belirttigimiz tabak tiirler
bir taraftan dolu olarak misafirlerin statiisiine gore dnlerine konulurken, sofranin
veya yemek masasinin ortasina biiyiik bir tepsi icinde pisirilen hayvanin etinin
onemli bir kistm konulmaktadir. Misafir kendine sunulan tabaktan yedigi gibi.
bu tepsiden de istedigi kadar et kesip alabilmektedir. Ayrica sofrada bulunan
bircok basgka cesit yiyeceklerden de alinarak yenilmektedir. Ancak Onceden
tabaklara konulan et miktart o kadar fazla konulmaktadir ki, bir kisinin bu
tabaktaki eti bitirmesi miimkiin degildir. Esasen bu tabaklarin herhangi birinden
birkag kisi doyabilir. Bundan dolayr gerek bas tabaktaki etin ve gerckse diger
tabaklardaki etlerin ¢ogu tiiketilemeyerek tabaklarda birakilmaktadir. Ziyafet-
lerde misafirlere sunulan tabaklarda koyun kaburgasi, kemikli et, at eti, kazi
(pisirilmis sucuk gibi), yagh et, kanin ecti, koyunun but eti, sirt eti, ayak eti
(kugiik cocuklara verilir) ve paga eti verilir.

Misafirlerin kendi bicagi olur, kendilerine verilen tabaklardan bicakla
keserek yerler. Eger misafirlerin bicagi yoksa ev sahibi onlara bigak verir. Bigak
konuga sapindan uzatulmahdir. Et ve etli yemekler yendikten sonra, etin
pisirildigi sudan yapilmis ¢orba ikram edilir. Bu ¢orba genellikle ziyafetin
yemek olarak verilen en son menustidiir. Kazaklar “et eti corba beti (yiizii)
etkiler demektedir. Yenilen etin hazmimin kolaylasmasi ve misafirlere zarar
gelmemesi i¢in et ¢orbasinin sifali olduguna inanmlir ve 1srarla bu ¢orbanin
icilmesi istenir.

Yemekten sonra en kiymetli misafire ikram edilen pisirilmis hayvan basi
tabagiyla evin gelinine verilir. Gelin tabag sag eliyle alir. Sol eliyle hafif
egilerck afiyet olsun der. Biiyiikler Tanri Janilgasin (Allah yardimcin olsun),
oglun olsun derler.

Sonra herkes elini yikar ve dua ederler. Giiney Kazakistan da yemekten
once uzun uzun ev sahibi oviilirken, yemekten sonra uzun dua edilmemektedir.
Yemekten kalkarken hemen ellerini yuzlerine kaldirip beklemeden dua edilmis
sayilmaktadir. Aymi hareket bir mezarlik yanmindan gegerken de yapilmaktadir.
Yemekten sonra sohbete baslanir, genellikle dambura ile siir ve tiirkii sdylenir.

Yemekten sonra ev sahibi konuklarla sohbet eder. Uyku vakti gelince
konuklara yatak serilir ve “iyi yatip iyi kalkimz.” der. Kazaklarda yabanci
misafir bir eve konuk oldugunda evin erkegi evde yoksa yemegini yer ve
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yatmaya bagka bir eve gider. Erkeksiz evde yatili olarak kalinmaz. (Kaliyef ve
diger., 1994; 175-180).

Bizim katildigimiz ziyafetlerde ve davetlerde yemekten sonra dombira ile
sarki soylenip sohbet edildikten sonra, genellikle 5nemli misafirlere geleneksel
Kazak kiyafeti ve kalpagr giydirilmistir. Bu giysiler misafirlere hediye olarak
verilmektedir. Bunun yaninda misafirlere ¢esitli hediyeler verilmektedir.

Kazak kiiltiiriinde misafir evden ayrilirken ev sahibinden ii¢ nesne disinda
herhangi bir sey isteyebilir. Ev sahibi misafirlerin gonli hos olsun ve gozii
kalmasin diye istedigi nesneyi verir. Misafirin isteyemeyecegi ii¢ nesne, evin ati
(at yilkn), evin silahi (miltik) ve evin iti(kopegi)dir.

Kazak Tirklerinin misafir agirlama gelenegi halk arasinda dayanigmanin
ve paylagsmanin gelismesinde hayati fonksiyon {stlenir. Geleneksel Kazak
misafirperverligi toplum arasinda sosyal dayanismayi1 ve sosyal biitiinlesmeyi
saglayan vazgecilmez bir degerdir. Sonug olarak degerli meslektasim Ayubay
Kuraluli'nin dedigi gibi “Kazak Tiirklerinin kaninda misafirperverlik vardir.”

Sonug

Sonug olarak Turk milletinin misafirperverligi Giiney Kazakistan da
hayati 6nem tasimakta ve onemli Olciide geleneksel degerini korumaktadir.
Bilindigi gibi, eski Tiirk evlerinde misafir odasi, 6zel misafir egyalari ve misafir
yatak takimlari vardir (Orf ve adetlerimiz, 1985; 90).

Tirk’t Turk yapan vazgecilmez deger ve geleneklerin ¢ikis noktasi Orta
Asya oldugu gibi, Tirklerdeki geleneksel konukseverligin ¢ikis noktasinin da
Orta Asya oldugu goriilmektedir. Ancak yiizyillarca birbirinden ayri yasayan
Tiirk gruplarinin misafirperverlik anlayislaninda 6zt aymi kalmakla birlikte
uygulamada degisik tutum ve davramslar olugmustur.

Bizim kaynak kitaplardaki ulasabildigimiz misafiri kargilama ve agirlama
sekilleri, yemek yeme sekilleri, misafiri ugurlama ve hediye verme, yemek
dualart ve yemek sohbetleri Giiney Kazakistan bolgesinde yaygin olarak
uygulanmakta ve canliligini korumaktadir.

Giiney Kazakistan’da geleneksel misafirperverlige onem verilmesi ve
yaygin olarak uygulanmasi onemli fonksiyon iistlenmektedir. Konuk agirlama
bir taraftan davet sahibine ¢evre ve dost kazandirmakta ve 6viing nedeni
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olmaktadir. Diger taraftan halkin acilarini ve sevinglerini birlikte paylagmasini
saglamakta, insanlar arasinda dayanismayt, paylasmay: ve sosyal biitiinlesmeyi
giiclendirmektedir.
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