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Siirt ekolojik sartlarinda ikinci iiriin olarak yetistirilen baz1 susam (sesamum
indicum, 1.) genotiplerinin yag asidi kompozisyonlarinin belirlenmesi
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Oz

Bu arastirma, Siirt Universitesi Ziraat Fakiiltesi deneme alaninda ikinci iiriin kosullarinda yetistirilen 10 adet susam
(Sesamum indicum L.) genotiplerinin (3 adet tescilli, 7 adet hat) yag asidi kompozisyonlarinin belirlenmesi amaciyla
yapilmigtir. Soxhelet yontemiyle susam tohumlarindan elde edilen yaglarin, metillendirme isleminden sonra Gaz
Kromatografisi cihaz1 kullanilarak, yag asitleri bilesimi analiz edilmistir. Istatistiksel degerlendirme sonucunda, susam
yaginda oleik asit (C18:1), linoleik asit (C18:2) ve stearik asit (C18:0) oranlarinin hem ¢esit hem y1l bakimindan; palmitik
asit (C16:0) oraninin ise sadece yil bakimindan istatistiksel olarak énemli diizeyde (P<0.05) farklilik gosterdigi tespit
edilmistir. Susam tohumu yaglarinda oleik asit (%45.82), linoleik asit (%37.50), palmitik asit (%9.11) ve stearik asitlerin
(%5.99) en fazla bulunan yag asitleri oldugu belirlenmistir.

Anahtar kelimeler: Sesamum Indicum L., Susam, Susam yagi, Yag asitleri kompozisyonu

Abstract

This research was carried out to determine the fatty acid composition of 10 sesame (Sesamum indicum L.) genotypes (3
of them registered and 7 of them lines) grown under second crop conditions in experimental area of Agriculture Faculty
of Siirt University. Sesame oils of the genotypes obtained by Soxhlet method were methylated and than analyzed for fatty
acid composition by means of Gas Chromatography device. As a result of the statistical evaluation, the oleic acid (C18:1),
linoleic acid (C18:2) and stearic acid (C18: 0) ratios in sesame oil both in terms of variety and year; palmitic acid
(C16:0) ratio was found to be statistically significant (P<0.05) only in terms of years. The major fatty acids are oleic
acid (45.82%), linoleic acid (37.50%), palmitic acid (9.11%) and stearic acids (5.99%) in sesame seed oils.
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1. Giris

Pedaliaceae familyasinin bir {iyesi olan Susam
bitkisi (Sesamum indicum L.), baslica tropikal ve
subtropikal bolgeler olmak iizere, diinyanin birgok
yerinde yetistirilen ekonomik agidan dnemli yagh
tohumlu bitkilerden birisidir (Hama, 2017;
Ozdemir vd., 2018; Ayoubizadeh vd., 2019).
Susam diinyada agirlikli olarak Asya, Akdeniz ve
Giliney Afrika'da iiretilmektedir. Cin, Hindistan,
Myanmar, Sudan, Etiyopya, Nijerya, Meksika ve
Guatemala, susam icin 6nemli iiretim alanlaridir
(Ji, 2018). Susam basta tahin, helva ve unlu
mamuller olmak tlizere margarin, boya, kozmetik,
parfiim ve sabun {iiretiminde de kullanilmaktadir
(Nzikou vd., 2009; Saman ve Oztiirk 2012; Kurt
vd., 2016).

Susam tohumlart %35-63 yag, %18-25 protein ve
%11-13.5 karbohidrat igerir. Yaginda bulunan
sesamol, sesaminol ve tokoferoller gibi
antioksidanlar sayesinde oksidatif bozulmaya kars1
oldukea direnglidir (Were vd., 2006; Spandana vd.,
2013; Chen vd., 2014; Hama, 2017) ve diger
bitkisel yaglara kiyasla daha uzun bir raf 6mriine
sahiptir.

Susam yaginda bulunan oleik asit ve linoleik asit
major yag asitleri olup toplam yag asitlerinin
%380’den fazlasini olustururlar. Yiiksek miktardaki
tekli doymamis yag asitleri (TDYA) ve c¢oklu
doymamis yag asitleri (CDYA) insan tiikketimi i¢in
yagin kalitesini arttirir. Ayrica, kan kolesteroliinii
ve hipertansiyonu diisiirmede, kardiyovaskiiler
hastalik riskini azaltmada, aterosklerozu dnlemede
onemli rol oynar. Gozlenen etkiler, diisiik seviyede
doymus yag asitleri ve antioksidanlarin varligi ile
karakterize edilen yagin kimyasal bilesimine
baglanmistir (Were vd., 2006; Uzun vd., 2008;
Elleuch vd., 2007; Mondal vd., 2010; Arslan vd.,
2014; Kurt vd., 2016; Hashempour vd., 2017).

Ulkemizde susam; basta Ege Bolgesi olmak iizere
sirasiyla, Akdeniz, Batt Marmara ve Giineydogu
Anadolu bolgelerinde yetistirilmektedir. Ana iiriin
olarak tarimi yapilabildigi gibi yetisme siiresinin
kisaligindan dolay1 ikinci tirlin olarak da tarimi
yapilabilmekte ve g¢ogu kiiltiir bitkisi ile ekim
ndbetine girebilmektedir (Secer, 2016).

Bu ¢alismayla, Siirt ili ekolojik kosullarinda ikinci
iirlin olarak yetistirilen 3’1 tescilli, 7’si hat olmak
iizere toplam 10 farkli susam genotipinden elde
edilen yaglarin yag asidi kompozisyonlarmin
belirlenmesi amaglanmistir.
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2. Materyal ve metot
2.1. Materyal

Bu arastirma, Siirt Universitesi Kezer yerleskesi
Ziraat Fakiiltesi deneme alaninda 2016-2017
yillarinda ikinci {iriin kosullarinda yetistirilen bazi
susam (Sesamum indicum L.) genotiplerinin yag
asidi kompozisyonlarinin belirlenmesi amaciyla
yapilmistir. Kezer yerleskesi Ziraat Fakiiltesi
deneme alami Siirt’e 10 km wuzaklikta olup,
denizden yiiksekligi 585 m’dir. Denemenin
yuriitildigi yillar ve uzun yillar ortalamasina
iligkin iklim degerleri Tablo 1’de verilmistir.

Denemede kullanilan susam c¢esit ve hatlari,
Sanliurfa GAP Tarimsal Arastirma Enstitiisiinden
temin edilmistir. Deneme, her iki yilda da 6n iiriin
olarak ekilen arpanin hasadindan sonra sirastyla 18
ve 20 Haziran tarihlerinde tesadiif bloklar1 deneme
desenine gore ii¢ tekerriirlii olarak
gergeklestirilmistir. Denemede parsel boyu 6
metre, her parselde dort sira, sira aras1 70 cm ve sira
tizeri ise 15 cm olarak uygulama yapilmistir.
Yetisme sezonu boyunca hi¢ yagis olmamis ve
cikis suyu ile birlikte toplam 6 kez damla sulama
yontemiyle sulama yapilmistir. Denemede ekimle
birlikte dekara saf olarak 8 kg fosfor ve 4 kg azot
gelecek sekilde Triple Siiper Fosfat ve Ure giibresi
uygulanmigtir. Hasatlar her iki yilda da ekim
ayinda (sirastyla 10 ve 12 Ekim) yapilmigtir.

2.2. Metot

Yag asitleri kompozisyonunu belirlemek amaciyla
tiim susam genotiplerinden soxhlet yontemiyle
yaglar ekstrakte edilmistir. Ekstrakte edilen yaglar
metillestirme iglemine kadar derin dondurucuda -
18 °C’de muhafaza edilmistir.

Analizlerde kullanilan izooktan (CgHis, %99.5),
sodyum hidrojen siilfat (NaHSO4, %99), sodyum
kloriir (NaCl, %99.5) ve 2 N metanollii potasyum
hidroksit (KOH) Merck’ten (Darmstadt, Almanya)
temin edilmistir.

Yag asitlerinin gaz kromatografisinde analiz
edilebilmesi i¢in metillestirmesi gerekmektedir. Bu
islem TS EN ISO 12966:2 metoduna gore
gerceklestirilmistir. Deney tlipiine 100 mg yag
numunesi ve 2 ml izooktan ¢ozeltisi konulduktan
sonra karigtinlmigtir. 200 pl 2 N metanolli
potasyum hidroksit (KOH) ¢6zeltisi ilave edilerek
1 dk sireyle tekrar karigtirllmistir. Daha sonra
tiipiin igerisine %40°lik NaCl ¢ozeltisinden 2 ml
ilave edilerek calkalanmustir. Ustteki izooktan fazi
bir viale aktarilmis ve yaklasik 1 g kadar sodyum
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hidrojen siilfat ilave edilerek karistirilmistir. 30 dk
kadar dinlendirildikten sonra iist kisimdaki fazdan
1 pl alinarak gaz kromatografi cihazina enjekte
edilmistir (TS EN I1SO 12966-2, 2017).

Yag asitleri bilesiminin belirlenebilmesi amaciyla,
Thermo marka, TraceGC Ultra model, FID (Flame
Ion Dedector) dedektorlii gaz kromatografisi cihazi
kullanilmistir. Yag asitlerinin ayirimi i¢in 30 m’lik
ZB-WAX kolon kullamlmigtir. 37°li yag asitleri
standartt Sigma-Aldrich (St Louis, MO, USA)
firmasindan temin edilmistir. Dedektor ve injektor
blogu sicakliklari sirasiyla 280 ve 250 °C olarak
ayarlanmistir.  Kolona  sicaklik  programi

uygulanmigtir. 50 °C ‘de 2 dk beklendikten sonra
20 °C/dk artisla 180 °C’ye, bu sicakliktan ise
5°C/dk artigla 230 °C’ye ¢ikilmis ve bu sicaklikta
5.5 dk beklenmistir. Split oran1 1/50 ve injeksiyon
miktar1 1 pl olarak ayarlanmigtir

Her bir numune ii¢ tekerriirlii olarak analiz
edilmistir. Elde edilen veriler, tesadiif bloklart
deneme desenine gore JMP (John's Macintosh
Project) istatistik paket programi kullanilarak
varyans analizine tabi tutulmustur. Varyans analizi
sonucu Onemli bulunan ortalamalar LSD (Least
Significant Difference)’ye gore gruplandirilmstir.

Tablo 1. Denemenin yiiriitiildiigii yillar ve uzun yillar ortalamasina iligkin iklim degerleri

Aylar Yillar Aylik Ort.Maks. Aylik Ort.Min. Aylik Ort. Aylik Ort.Nispi
Sicaklik (°C) Sicaklik (°C) Sicaklik (°C) Nem (%)

2016 253 143 19.9 48.9
Mayis 2017 25.1 13.9 195 51.7
Uzun Yillar Ort. 25.2 13.5 19.3 41.5
2016 32.4 20.3 26.5 32.7
Haziran 2017 33.2 20.0 26.9 29.5
Uzun Yillar Ort. 32.1 18.9 26.0 24.1
2016 36.3 243 31.4 24.5
Temmuz 2017 39.1 24.8 32.3 19.0
Uzun Yillar Ort. 36.9 23.4 30.6 18.1
2016 36.8 25.1 32.3 20.5
Agustos 2017 39.3 245 32.0 19.0
Uzun Yillar Ort. 36.8 23.1 30.1 17.2
2016 315 18.7 25.0 29.8
Eyliil 2017 35.8 215 28.4 191
Uzun Yillar Ort. 32.2 18.7 25.1 24.0
2016 26.3 13.8 195 36.8
Ekim 2017 24.8 12.6 18.4 34.6
Uzun Yillar Ort. 24.3 12.6 17.9 45.3

3. Bulgular ve tartisma asit (C16:0) ve stearik asidin (C18:0) izledigi

goriilmektedir. Susam yaglarinda oleik asit (C18:1)

Diinya ortalamalarma baktifimizda  susam yiizdesi, ortalama %46.16 degerle %45.46 ile 47.43

yaglarinin palmitik asit (C16:0) icerigi % 8.3-10.9,
stearik asit (C18:0) igerigi % 3.4-6.0, oleik asit
(C18:1) igerigi % 32.7-53.9 ve linoleik asit (C18:2)
icerigi % 39.3-59.0 arasinda degisim gosterdigi
bildirilmistir ~ (Baydar,  2005).  Turkiye’de
yetistirilen yerel susam ¢esit ve popiilasyonlarinda
ise % 8.7-10.2 arasinda palmitik asit (C16:0), %
4.0-5.0 arasinda stearik (C18:0), % 41.1-47.2
arasinda oleik asit (C18:1) ve % 38.2-43.4 arasinda
linoleik asit (C18:2) bulundugu tespit edilmistir
(Baydar vd., 1999).

2016 yilina ait susam genotiplerinde yag asitleri
kompozisyonu Tablo 2’de verilmistir. Tablo
incelendiginde oleik asit (C18:1) ve linoleik asidin
(C18:2) major doymamis yag asitleri oldugu,
bunlar1 sirasiyla doymus yag asitleri olan palmitik
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arasinda degismektedir. Linoleik asit (C18:2)
%35.32 ile 37.75 arasinda degisirken, ortalama
deger %36,91'dir.

Ayni g¢esitlerin bir sonraki yila ait degerleri
incelendiginde oleik asidin (C18:1) yine baskin yag
asidi oldugu goriilmektedir. Oleik asit (C18:1) ve
linoleik asite (C18:2) ait degerler sirastyla %45.46-
46.82 ve %36.33-39.54 arasinda degismektedir.
Ortalama degerler ise sirasiyla %45.47 ve %38.10
olarak bulunmustur (Tablo 3).

Her iki yilda da palmitik asit (C16:0) ve stearik
asidin (C18:0) 6nemli doymus yag asitleri oldugu
goriilmektedir. Palmitik asit (C16:0) degerleri 2016
yilinda %38.76-9.71, 2017 yilinda ise %8.54-9.13
degisirken ortalama deger %9.11 olarak tespit
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edilmistir. Stearik asite (C18:0) ait degerler ise
sirastyla %5.44-6.33 ve %5.79-6.57 arasinda tespit
edilmis olup ortalama deger %5.99’dur (Tablo 2-
4).

Yag bitkilerinin yag asitleri kompozisyonu siirekli
sabit degildir ve g¢esitli fizyolojik, ekolojik ve
kiiltiirel ~ faktorlerin  etkisi altinda az c¢ok
degisebilmektedir. Bircok yag bitkisinde yag
asitlerinin basta sicaklik olmak iizere gesitli iklim
kosullarina duyarli oldugu saptanmugtir (Baydar ve
Turgut, 1999). Genel olarak baktigimizda; oleik
(C18:1), linoleik (C18:2) ve stearik asitte (C18:0)
hem c¢esit hem de yil bazinda, palmitik asitte

farkliligin 2016-2017 yillar1 arasindaki sicaklik
farkindan kaynaklandigi diistiniilmektedir (Tablo
1).

Mondal vd., (2010) 33 farkli susam tohumunda
yaptiklar1 bir ¢alismada oleik asidi (C18:1) major
yag asidi olarak tespit etmis olup (%45.9) bu
durum c¢alismamizla benzerlik gostermektedir.
Diger bir major yag asidi olan linoleik asidi
(C18:2) ise 9%40.5 olarak tespit etmislerdir.
Sudan’da yapilan bir ¢alismada oleik asit (C18:1)
%44.06, linoleik asit (C18:2) %35.56, palmitik asit
(C16:0) %11.18 ve stearik asit (C18:0) %6.40
olarak tespit edilmistir (Elleuch vd., 2007). Bu

(C16:0) ise sadece yil bazinda istatistiki olarak sonuclar kendi calismamizla benzerlik
onemli farkliliklar goriilmektedir (Tablo 5). Bu gostermektedir.
Tablo 2. 2016 yilina ait yag asitleri kompozisyonu
Susam cesitleri C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C22:0
Arslanbey 9.26 0.18a 5.77cd  45.61bc  37.75a 0.31e 0.58 0.21 0.11
Hatipoglu 9.57 0.18a  5.62de  46.05bc 37.24a-c  0.35cd 0.54 0.19 0.09
Boydak 9.56 0.10cd 6.00bc  45.71bc  37.18a-c  0.36bc 0.57 0.19 0.10
Sus-4 9.71 0.14bc  5.91b-d 45.56bc 37.15a-c  0.35bc 0.61 0.21 0.11
Sus-6 9.36 0.11b-d  5.99bc 46.27b 36.76¢ 0.37bc 0.61 0.21 0.12
Sus-7 8.76 0.10cd 6.16ab  47.43a  35.92d  0.32de 0.62 0.22 0.12
Sus-8 9.35 0.09d 6.33a 47.29a 35.32d 0.37bc 0.67 0.22 0.13
Sus-10 9.27 0.11b-d 598bc  46.16bc  36.98bc  0.32de 0.65 0.22 0.13
Sus-26 9.42 0.14b 5.74c-e  46.06bc 37.12a-c  0.38b 0.64 0.22 0.13
Sus-27 9.71 0.13b-d 5.44e 45.46¢c  37.66ab 0.43a 0.63 0.22 0.14
Ortalama 9.40 0.13 5.89 46.16 36.91 0.36 0.61 0.21 0.12
LSD 0.04 0.33 0.76 0.77 0.03
RSD (%) 3.91 16.23 3.21 9.61 1.22 5.26 9.31 12.15 18.33
Aynut siitunda farkl harflerle gosterilen ortalamalar farklidir (p<0.05)
Tablo 3. 2017 yilina ait yag asitleri kompozisyonu
Susam cesitleri  C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C22:0
Arslanbey 9.07a 0.11 5.79d 44.15¢c 39.54a 0.29 0.59cd 0.21 0.12cd
Hatipoglu 8.54c 0.10 5.88cd 45.6lab 38.47a-c 0.33 0.58d 0.22 0.12b-d
Boydak 8.90ab 0.10 6.24a-c  44.15c  39.21ab 0.29 0.62b-d 0.21 0.11d
Sus-4 8.89a-c 0.09 6.21 45.37bc  38.00a-d 0.31 0.66ab 0.21 0.14a
Sus-6 8.86a-c 0.11 6.30ab  45.94ab  37.35cd 0.32 0.65ab 0.22 0.12
Sus-7 8.60b-c 0.08 6.15b-c  45.83ab  37.87a-d 0.33 0.64ab 0.22 0.13a-d
Sus-8 8.70b-c 0.09 6.57a 46.82a  36.33d 0.34 0.68a 0.22 0.13a-c
Sus-10 8.66b-c 0.09 6.05b-c  45.55ab  38.42a-c 0.30 0.64ab 0.21 0.13ab
Sus-26 8.93ab 0.10 5.89cd  45.65ab  37.99a-d 0.33 0.64a-c 0.22 0.14a
Sus-27 9.13a 0.10 5.85cd  45.64ab  37.83b-d 0.34 0.64a-c 0.22 0.14a
Ortalama 8.83 0.10 6.09 45.47 38.10 0.32 0.63 0.22 0.13
LSD 0.36 --- 0.41 1.40 1.68 - 0.04 - 0.013
RSD (%) 2.36 10.06 3.92 1.80 2.57 8.88 4.00 3.20 6.16

Ayni siitunda farkli harflerle gosterilen ortalamalar farklidir (p<0.05)
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Baydar vd., (1999) 72 farkli Tiirk susam ¢esidinde
oleik asit (C18:1) miktarin1 %41.1-47.2, linoleik
asit (C18:2) miktarim %38.2-43.4, palmitik asit
(C16:0) miktarin1 %8.7-10.2 ve stearik asit (C18:0)
miktarini ise %4-5 arasinda bulmuslardir. Kuzey
bolgelerde yetisen susamlarin daha fazla linoleik
asit (C18:2) ve palmitik asit (C16:0), daha az
stearik asit (C18:0) ve oleik asit (C18:1)
igerdiklerini tespit etmislerdir.

Dar vd., (2019), Hindistan’in farkli tarimsal iklim
bolgelerinden 43 farkli susam ¢esidinde 3 yil stiren
bir deneme gergeklestirmislerdir. Susam yaginda
linoleik asit (C18:2) miktarim1 ortalama %43.24,
oleik asit (C18:1) miktarmi ise %41.06 olarak
bulmuslardir.

Unal ve Yalgm (2008), Antalya ve Menemen’den
elde ettikleri 4 farkli susam ¢esidinde yag asitleri
kompozisyonlarini belirlemiglerdir. Linoleik asit
(C18:2), oleik asit (C18:1), palmitik asit (C16:0) ve
stearik asite (C18:0) ait ortalama degerleri sirasiyla
%42.74, %41.55, %8.90 ve %5.43 olarak tespit
etmislerdir. Yapmis oldugumuz c¢alismada oleik
asit (C18:1) major yag asidi iken bu calismada
linoleik asit (C18:2) major yag asidi olarak
goriilmektedir. Were et al., (2006) ve Karaaslan,
(2007) galismalarinda mevcut ¢alismamizdan fakli
olarak linoleik asidi (C18:2) major yag asidi olarak
tespit etmislerdir.

Tablo 4. 2016-2017 yillarina ait ortalama yag asitleri kompozisyonu

Susam cesitleri C16:0 C16:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C22:0
Arslanbey 9.17ab 0.14a 5.78de 44.88d 38.65a 0.297f 0.59bc 0.21 0.12b-d
Hatipoglu 9.06b 0.14a 5.75e 45.83c 37.85a-c 0.336b-e  0.56¢ 0.21 0.11d

Boydak 9.23ab 0.103 6.12b 4493d 38.19ab 0.326c-e  0.60bc 0.20 0.11cd
Sus-4 9.30ab  0.12bc  6.06bc  45.47cd 37.58b-d 0.331b-e  0.63ab 0.21 0.13a-c
Sus-6 9.11ab 0.11 6.15b 46.11bc  37.05cd 0.343b-d 0.63ab 0.21 0.12a-d
Sus-7 8.68c 0.09 6.16b  46.63ab  36.89d 0.323d-f 0.63ab 0.22 0.12a-d
Sus-8 9.02bc 0.09 6.45a 47.06a 35.83e  0.351bc 0.67a 0.22 0.13ab
Sus-10 8.97bc 0.09 6.02b-d  45.85c 37.70b-d 0.312ef  0.65a 0.22 0.13a
Sus-26 9.18ab 0.12b 5.81c-e  45.86c 37.56b-d 0.356ab  0.64ab 0.22 0.14a
Sus-27 9.42a 0.112 5.65e  45.55cd 37.75b-d 0.383a  0.63ab 0.22 0.14a

Ortalama 9.11 0.11 5.99 45.82 37.50 0.34 0.62 0.21 0.12
LSD 0.35 0.02 0.25 0.76 0.89 0.03 0.05 0.02
RSD (%) 3.28 14.39 3.60 1.43 2.03 7.11 7.09 8.80 13.23
Aynut siitunda farkl harflerle gosterilen ortalamalar farklidir (p<0.05)
Tablo 5. Susam ¢esitlerine ait yag asitleri kompozisyonlarinin varyans analizi
C16:0 Cl6:1 C18:0 C18:1 C18:2 C18:3 C20:0 C20:1 C22:0
Cesit OD *x ok ok *x ok *x OD *
Yil xk xk *x xk xk OD OD *
Cesit x Y1l OD * OD OD OD * OD OD OD

OD: Onemli Degil, *: P<0.05 diizeyinde énemli, **: P<0.01 diizeyinde énemli, ***: P<0.001 diizeyinde 6nemli

Arslan vd., (2007) 29 farkli susam genotipinde
2002-2004  wyillar1  arasinda  bir  c¢aligma
gergeklestirmiglerdir. Yapmis oldugumuz
calismadan farkli olarak oleik asit (C18:1)
miktarm1  daha diisiik, linoleik asit miktarini
(C18:2) ise daha yiiksek olarak tespit etmislerdir.
Kurt (2018), 7 farkli cografi bolgeden elde ettigi
toplam 24 farkli susam cesidinde yag asitleri
kompozisyonunu incelemistir. Tim ¢esitlerde
linoleik asit (C18:2) major yag asidi olarak tespit
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edilmis olup, ortalama deger %44,20’dir. Oleik
(C18:1), palmitik (C16:0) ve stearik asit (C18:0)
miktarlarini ise sirasiyla %38.73, %8.98 ve %5.27
olarak tespit etmistir.

4. Sonuglar
Diinyanin birgok yerinde yetistirilen ve ekonomik

acidan onemli yagli tohumlardan biri olan susam,
ihtiva ettigi doymamis yag asitleriyle de saglik
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acisindan oldukca o6nemlidir. Ozellikle insan
viicudunda sentezlenemeyen ve diyetle alinmasi
gereken linoleik asit (C18:2) bakimindan olduk¢a
zengindir. Diinya geneline baktifimizda bazi
cesitlerin oleik asit (C18:1) bakimindan, bazi
cesitlerin ise linoleik asit (C18:2) bakimindan daha
zengin oldugu goriilmektedir. Yapmis oldugumuz
calismada inceledigimiz 10 farkli susam
genotipinde oleik asit (C18:1) miktar1 linoleik
asitten (C18:2) daha fazla bulunmustur. Arslanbey
cesidi, her iki ekim doneminde de en yiiksek
linoleik asit degerine sahip oldugu icin Siirt
kosullarinda ikinci iiriin olarak yetistirilmesi
tavsiye edilebilir. Ayrica, elde ettigimiz verilerin
yapilacak 1slah caligsmalarinda 6nemli bir kaynak
teskil edecegi diisiiniilmektedir.
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