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Diinyada en cok tiiketilen igeceklerden bir tanesi olan kahve isim ve yapilis sekillerine gore farkliliklar
gostermektedir. Tiirk kiiltiiriiniin 6nemli bir parcast haline gelmis, geleneksel bir igecek olarak bilinen Tiirk
Kahvesi de bunlardan biridir. Sosyal degisim ile yeme ve i¢gme aligkanliklarinda olusan degisim, ayn1 zamanda
giinliik hayatin 6nemli bir pargasi haline gelen Tiirk Kahvesi aligkanliklarinda da degisime neden olmustur.
Toplumsal iliskilerde de olumlu role sahip olan Tiirk Kahvesinin yapimi ve tiikketimindeki degisiklikler, degisen
yasam tarzi ve yeme i¢cme aligkanliklari ile dogrudan iliskilidir. Buna ek olarak kahvenin 6zenle hazirlanmasi,
icilmesi tizerinde duran ve kahvenin degerli bir {irlin oldugunu 6ne siiren iigiincii nesil kahve isletmelerinin
sayisindaki artis dikkate alindiginda, bu isletmelerde kiiltiirel miras unsuru olan Tiirk Kahvesinin korunmasi ve
stirdiiriilebilirligi 6nem tagimaktadir. Bu kapsamda arastirmanin temel amaci, tigiincii nesil kahve isletmelerinde
Tiirk kahvesinin yerini belirlemektir. Istanbul’da faaliyet gdsteren {igiincii nesil kahve isletmeleri iizerine yapilan
bu aragtirmada, veri toplama yontemi olarak yiiz ylize goriigme tekniginden yararlanilmistir. Gorliisme formunda
yer alan sekiz yari yapilandirilmig soru aracilifiyla elde edilen veriler igerik analizi ile degerlendirilmistir.
Arastirma sonucunda elde edilen bulgulara gore, iiglincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin geleneksel
pisirme yonetimine uygun servis edilmedigi ve Tiirk kahvesinin diger kahvelere gore daha az tercih edildigi tespit
edilmistir. Ugiincii nesil kahve isletmeleri tarafindan kahve cekirdeklerini dogrudan ciftciden tedarik edilmesi,
kavurma ve dgiitme islemlerini en uygun bi¢imde isletmede gerceklestirilmesi arastirmada ulasilan diger sonuglar
arasindadir.

Anahtar Kelimeler: Kahve, Tiirk Kahvesi, Ugiincii Nesil Kahve Isletmeciligi, Istanbul.

THE PLACE OF TURKISH COFFEE IN THE THIRD GENERATION COFFEE
ENTERPRISES: THE CASE OF ISTANBUL

ABSTRACT

Coffee, which is one of the most consumed beverages in the world, varies according to its name and way of
making. Turkish Coffee, which has become an important part of Turkish culture and known as one of traditional
beverages,. The social transformation in time and the transformation in food and beverage habits have also caused
changes in Turkish Coffee habits, which have become an important part of daily life. The changes in the production
and consumption of Turkish Coffee, which also has a positive role in social relations, are directly related to the

130

*Sorumlu Yazar (Corresponding Author)

Citation/Atif: Kefeli, E., Sahin, O., Yarmaci, N. (2020). Ugiincii Nesil Kahve  Gelis (Received) : 24.05.2020
Isletmelerinde Tiirk Kahvesinin Yeri: istanbul Omegi. Uluslararas: Bati Karadeniz Kabul (Accepted) : 23.09.2020
Sosyal ve Begseri Bilimler Dergisi, 4(2), 130-147. Yayin (Published) :31.12.2020
https://doi.org/10.46452/baksoder.741837



https://doi.org/10.46452/baksoder.741837
https://doi.org/10.46452/baksoder.741837

Yarmaci, Kefeli ve Sahin USOBED (Uluslararasi Bati Karadeniz Sosyal ve
Begseri Bilimler Dergisi) 2020, 4(2): 130-147

changing lifestyle and eating habits. In addition, considering the increase in the number of third generation coffee
establishments, which emphasize the careful preparation and drinking of coffee and claim that coffee is a valuable
product, it is important to conserve and sustain the Turkish Coffee, which is a cultural heritage element in these
businesses. In this context, the main purpose of this research is to determine the position of Turkish coffee in third
generation coffee establishments. In this study on third generation coffee establishments operating in Istanbul,
face-to-face interview technique was used as a data collection method. The data obtained through eight semi-
structured questions in the interview form were evaluated by content analysis. According to the findings obtained
as a result of the research, it was determined that Turkish coffee was not served in accordance with the traditional
brewing management in third generation coffee establishments and Turkish coffee was preferred less than other
coffees. Among the other results reached in the study are third generation coffee establishments procuring the
coffee beans directly from the farmer and performing roasting and grinding processes in the business in the most
appropriate way.

Key Words: Coffee, Turkish Coffee, Third Generation Coffee Establishments, Istanbul.

1. GIRIS

Yiiksek diizeyde tiiketilen bir i¢ecek tiirii olan kahve ylizyillardir giinliikk hayatin ve
kiiltiirlin 6nemli bir pargasi olmakla birlikte hem sosyal yasantiya hem de ticarete 6nemli katk1
saglamaktadir (Aksit Asik, 2017: 311). Kahve kelimesinin kokeni tam olarak bilinmemekle
birlikte bu konu ile ilgili tartismalar s6z konusudur. Bir diisiinceye gore “kahve” kelimesi
Afrika dilinden gelmektedir. Kahve ismini Afrika’nin yiiksek bir bolgesi olan Etiyopya’nin
Soha bolgesindeki “Kaffa” sehrinden aldigi da sdylenmektedir. Tiirk¢e de ise kahve kelimesi
cekirdekleri kaynatilarak demlenen bitki icecegi i¢in kullanilmaktadir. Tiirk kahvesinin farkli
ulkelerde farkli sekillerde ifade edildigi de bilinmektedir (Yilmaz, Acar Tek ve Sozli, 2017:
214). Gecmisi 15. yiizyilla dayanan, kahve agaclarinin kendiliginden yetistigi Etiyopya
kahvenin anavatani olarak bilinmekte olup kahve cekirdeklerinin igecek olarak tiiketilmesi
Yemen’deki Sufi tarikatlarinda baslamistir (Fendal, 2007: 160). Yemen’de ortaya ¢ikan bir
efsaneye gore Hristiyan manastirinda bir ¢goban olan Kaldi’nin hayvanlarin siirekli hareket
halinde olmalari, gece uyumamalar1 ve buna ragmen yorgun goriinmemelerini kesislere
danigsmast iizerine bu durum hayvanlarin yedikleri besinlerde incelenmis ve kahve
kesfedilmistir (Sar, 2012: 38). Yapilan arastirmalar Yemen’den yayilmaya baslayan kahvenin
ilk olarak Mekke ve Medine’ye ulastirildigi, Misir, Tiirkiye, iran ve tiim Islam diinyasina ise
15. Yiizyilin sonunda yayildigi yoniinde bilgi vermektedir. “Tiirk Kahvesi” adin1 Tiirklerin
buldugu cezve ve giligiimlerdeki pisirme yontemleri ile almistir. Dénemin kosullar1 sebebiyle
kahveyi herkes tadamamistir ancak rahatlatict etkisi ile kahve zamanla alkolli ickiler yerine
tiiketilen yaygim bir igecek halini almistir (Y1lmaz, Oraman, Ozdemir, Arap ve Yilmaz, 2016:
458). Sarap Islam’da yasaklanan haram bir icki oldugundan, sarap ile kahvenin benzer
etkilerinden ayni1 goriisiin kahve i¢in de dogdugu ve buna benzer yasaklamalar ortaya ¢iktig

sOylenmektedir (Fendal, 2007: 160). Kahve ile ilgili tartigmalar ilerleyen ylizyillarda da devam
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etmistir, ancak Mekke miiftlisiiniin kahvenin haram olmadigina dair yaptig1 kesin aciklama ile

tartismalar sona ermistir. (Giirsoy-Naskali, 2011: 9-10).

Osmanli’da 1520- 1566 yillar1 arasinda Sultan Siileyman doneminde kahvenin daha
genis kitlelere yayildig1 bilinmektedir. istanbul kahve kiiltiiriiniin dnemli bir merkezi haline
gelmistir ve sadece saraylarda yasatilan kahve aligkanligi halk icin de gecgerli olmaya
baslamistir. Osmanli Imparatorlugu‘nda ilk kahvehane, 1555 yilinda Sultan Siileyman
doneminde iki Suriyeli tarafindan kahvenin Istanbul’a getirmesi ile Tahtakale’de agilmistir
(Y1ilmaz vd. 2017: 214). Zaman i¢inde kahve giinliik yasantinin 6énemli bir yerini doldurmakla
birlikte misafirlik, muhabbet ve eglence i¢in vazge¢ilmez olmustur (Ulusoy, 2011: 161).
Tarih¢i Solakzade’ye gore 1519 yilinda I. Selim’in Misir seferinden sonra kahvenin Miisliiman
tiiccarlar ile Istanbul’a geldigi belirtir. 1543 tarihinde ilk kez biiyiik miktarda kahve Anadolu’
ya gelmis fakat donemin Seyhiilislami, komiirlesmis bir nesnenin gida 6zelliginin ortadan
kalktigin1 ve bunun tiiketilmesinin giinah oldugu fetvasini1 vermistir. Béylece tonlarca kahve
Marmara Denizi’ne dokiilmiistiir (Glirsoy, 2014). Yayginlasan kahve kiiltiirii ile birlikte kahve
ticareti baglamig, sadece toptan ve perakende satig degil kavrulmasi, 6giitiilmesi ve pisirilmesi
tizerinden de ticaret yapilmaya baglanmistir (Tutal, 2014: 153). Osmanli doneminde kahve ile
ugrasan esnafin ikiye ayrildigi bilinmektedir, bunlardan birisi kahvehane isleten bir digeri ise
kahve satan esnaftir. 1600’11 yillarda kahvehane sayisinin 70, isletenlerin sayisinin 100 oldugu,
kahve satan diikkan sayisinin 300 ve burada calisanlarin sayisinin ise 500 oldugu
soylenmektedir. Kurukahveci Mehmet Efendi kahveyi kavurup dibeklerde Ogiiterek satisa
sunan Osmanli’da ki ilk kisidir, babasinin diikkaninda uzun yillar boyunca kahve satis1 yapmas,
babasinin dlimiinden sonra kahveyi isleyerek satmaya baslamistir. Kendi 6liimiinden sonra

ogullarinin devraldigi bu meslegi torunlari hala devam ettirmektedir (Yildiz, 2007: 27-28).

Zaman i¢inde kendine has gelenek ve goreneklerin olusturulmasini, kahvehane
kiiltiirtintin ve edebi diislincenin olugmasini da saglamistir (Ulusoy, 2011: 161). Tirk
toplumunda kahve ilk zamanlarda beylerin, seyhlerin ve agalarin igtigi bir igcecekken zamanla
“Bir ac1 kahvemizi i¢iniz” szl ile halk dilinde anlam degistirmis ve algakgoniilliiliikk simgesine
dontismistiir. “Bir fincan kahvenin kirk yil hatirn vardir” sézii ile birlikte anlami
zenginlestirilmis ve dostluklar1 giiclendirmistir (Giirsoy-Naskali, 2011: 107). Turk kahvesinin
en cok ritiiel barindiran kahve oldugu bilinmektedir. Tiirk kahvesine lezzetini veren unsurlarin
cezvede yavas bir sekilde pisirilmesi, pisme esnasinda kdpiiklerinin fincanlara paylastirilmasi
oldugu soylenmektedir. Kahveyi pisirmek i¢in secilen cezve, pisirme islemini kisik ateste

gerceklestirme, fincanlara yavasca dokme, yaninda su ikram etme ve igerken azar azar

132



Yarmaci, Kefeli ve Sahin USOBED (Uluslararasi Bati Karadeniz Sosyal ve
Begseri Bilimler Dergisi) 2020, 4(2): 130-147

yudumlama Tiirk kahvesinin bir gelenek oldugunun gostergesidir. “Bir fincan kahvenin kirk y1l
hatir1 vardir”, “Goniil ne kahve ister ne kahvehane, goniil sohbet ister kahve bahane™ gibi
deyimler Tlrk kahvesinin gunluk hayata etkisini géstermektedir (Bulduk ve Stren, 2007: 307-
308). Tiirk kiiltiiriiniin 6nemli geleneklerinden biri olan kiz isteme merasimlerinde kahve ikram
edilmesi kizin verildigi anlamina gelirken giizel pisirilmis bir kahve kizin becerikli oldugunu
ifade etmektedir. Damat i¢in hazirlanan kahveye tuz ilave edilmesi yaygin olarak sevgi testi
olarak bilinmektedir (Balc1, 2019: 325). Kahve igmeden 6nce agizdaki diger tatlar1 yok etmek
i¢in su i¢ilmektedir, bu nedenle kahvenin yaninda su ikram edildigi bilinmektedir. Ayrica sade
kahvenin yaninda lokum ikram edilmesi de geleneklerden bir tanesidir (Ayvazoglu, 2011:
8689). Tiirk kahvesinin 6nemli ritiiellerinden biri kahve fali bakmadir (Giirsoy- Naskali, 2011:
508-509). Beraberinde getirdigi tiim geleneklere bagli olarak Tiirk kahvesi, UNESCO
tarafindan 2013 yilinda Tiirk kiiltiirii adina “Insanligm Somut Olmayan Kiiltiirel Mirasi

Temsili” listesine eklenmistir (Aksit Asik, 2017: 311).

Geleneksel kahvehaneler kiiresellesme ve modernlesmenin etkisiyle yerini batidan
gelen farkli kahvehane kiiltiirline birakmaya baslamistir. Bu sebeple kahvehaneler “coffee
shop” kiiltlirline donlisme siireci i¢ine girmis bulunmaktadir. Kahve icilip sohbet edilen
mekanlar kahvehane olarak bilinirken artik “kafe” olarak isimlendirilmektedir. Biiyiik
sehirlerdeki hayat tarzi i¢inde bir aliskanlik haline gelen kisa kahve molalar1 ya da “take away”
(al gotiir) kahve tiiketimi ile birlikte yabanci kahve zincirlerinin pazara yayildigi ve en ¢ok
tercih edilen kahve tiiketim sekli olmaya basladig1 bilinmektedir (Alyakut, 2017: 211-212).
Bati’da ilk olarak kahve tiiketim aligkanliginin yerlestigi merkez Venedik olarak bilinmektedir
ve 17. Yiizyilda Tiirkler araciligr ile tanistigi sdylenmektedir. Venedik’te 1600’1 yillarin
basinda acilan kahvehanelerin 1600’lerin ortasinda tiim Italya’ya yayilmaya basladig
sOylenmektedir. Tiirk kahvesinin 1669 yilinda Tiirk el¢isi Siileyman Aga tarafindan Fransa’ya
tanitildigindan ve donemin pek ¢ok {inliisii i¢in vazgecilmez bir aliskanlik haline geldiginden
soz edilmektedir (Sahbaz, 2007: 10-11). Kahvenin Avrupa’ya yayilmasinda Viyana
Kusatmasinin da etkisi oldugu bilinmektedir. Osmanli Imparatorlugu kusatma sonucu yenilgiye
ugramis ve geri ¢ekilirken arkalarinda 500 ¢uval kahve birakmistir (Giirsoy, 2014). Kahvenin
Viyana’ya yayilmasinin ardindan kahve yine Tirkler tarafindan Macaristan, Cekoslovakya ve
Polonya’ya da tanitilmistir. Kahvenin Venedik, Lyon, Marsilya, Paris, Londra ve Isve¢’e kadar
yayildigi ve tiim Avrupa’da kahve tiiketim aligkanliginin olustugu belirtilmektedir (Balc1, 2019:
321). Kahvenin Amerika kitasina Ispanyollar tarafindan tasindigi bilinmektedir. En iyi kahve

yetisen lilkelerin baginda yer alan Brezilya 1850°li yillarda diinya genelinde yetistirilen yaklasik
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300.000 ton kahvenin yarisindan fazlasini karsilamistir. Kahve {iireten {ilkelerin basinda
sirastyla Brezilya, Kolombiya, Fildisi Sahilleri, Meksika, Endonezya, Uganda, Etiyopya,

Guatemala, El Salvador gelmektedir. Asagida kahvenin Avrupa’da yayilisini anlatan bir gorsel

bulunmaktadir.
Sekil 1. Kahvenin Avrupa’da Yayilim
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Kaynak: Fumey ve Etcheverria (2007).

Sekil 1°de kahvenin Avrupa’daki yayilimi incelendiginde kahve 15. yy’ da
Etiyopya’dan yolculuk ederek Mekke Medine Kahire Iskenderiye ve sama giderek daha sonra
Halep’ten Istanbul’a ulasmustir. Kahvenin Istanbul’a ulasmas1 16. yy’ la denk gelmekte ve
Avrupa’ya ulasan yolculugu buradan baslamaktadir. 17. yy’ da da kahvenin Avrupa’daki
yolculugu baslamaktadir. Tiirkiye’de ise kahve ile ilgili siire¢, kahve yetistirilmesine yonelik
Antalya’da deneme alanlar olusturulmasi ile Akhisar’da yetisen kahvelerden iiriin alinmasi
gibi calismalar1 kapsamaktadir. Diinya’da en ¢ok kahve tiikketimi Amerika Birlesik
Devletleri’nde gerceklesmektedir, ardindan Fransa, Belcika, Italya, Ingiltere, Isve¢ ve Kanada
geldigi goriilmektedir (Yildiz, 2007: 26). Tiirk kahve pazarina bakildiginda Tiirkiye’de yillik
kahve tiiketiminin 45.000 ton yani 6,5 milyar fincan kahve civarinda oldugu, bunun da giinde
17,7 milyon fincana tekabiil ettigi goriilmektedir. 2016 yil1 verilerine gére 600 milyon liraya

ulasan pazar biiyiikliigiiniin, 125 milyon liralik boliimii Tiirk kahvesinden gelmektedir
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(Baruoni-Latif ve Ors, 2018: 151). Tiirkiye’de kahve tiiketimi ile ilgili veriler incelendiginde
filtre kahve tiikketiminin artig gosterdigi ve Tiirk kahvesinden daha ¢ok filtre kahve tiiketildigi
gorilmektedir. Filtre kahvenin kolay hazirlanabilir ve tasinabilir olmasi, farkli aromalar ile
cesitlendirilebilir nitelikte olmasi tercih edilme sebepleri olarak one siiriilmektedir. Tiirkiye’de
genellikle siitlii kahve karisimlarinin tercih edildigi ancak gercgek kahve tiryakilerinin espresso,
filtre kahve ve americano tiikketmekte oldugu bilinmektedir. Asagida kahve iiretiminin

anlatildig gorsel bulunmaktadir.

1900’li yillarin basinda kimyasal islem uygulanmis, suda ¢oziinebilen kahvelerle
baslamis, kahve sadece alinip satilmasi ve tiiketilmesi faaliyetleri ile sinirliyken Austin ve
Reuben Willmarth Hills’in kahveyi vakumlu torbalara koyma fikri bu yiizyila damgasini
vurmustur. Suda hizlica ¢oziinebilmesi ve uzun siire saklanabilmesi a¢isindan birinci nesil
kahvecilik akimi faydali olarak bilinse de kahvenin suda ¢6ziinebilmesi i¢in g¢esitli kimyasal
tepkimelere sokulmasi ve aromasini kaybetmeden uzun siire saklanabilmesi i¢in katki
maddeleri eklenmesi kahvenin kalitesini bozdugu gibi ayn1 zamanda insan sagligina da zararl
hale getirmektedir (Altay, 2019). Birinci nesil kahvecilik akiminin Tiirk kahvesi ile iligkisine
bakildiginda giinliik hayatin yogunlugu i¢inde Tiirk kahvesi yapimini kolaylastirmak amaciyla
ortaya ¢ikan tek fincanlik, sicak su ile karistirilarak hazirlanan paketli ve uzun émurld Tark
kahvelerinden bahsedilebilir. Endiistriyel toplumun geligsmesi ile birlikte 1960’lardan itibaren
kahve tiiketim aliskanliklarinda degisiklikler meydana geldigi gozlenmektedir. Kahve
makinelerinin ve kahve diikkanlarinin yaygin hale gelmesi ikinci nesil kahvecilik anlayisinin
ortaya c¢ikmasina yol agmistir. Bu siirecte toptan iiretimde artis oldugu gozlemlenmis ve
Starbuck’s, Peet’s Coffee ve Gloria Jean’s gibi {inlii kahve markalar1 ulusal anlamda ciddi bir
gelisim gostermistir (Dinger, Gedik ve Giizel, 2016: 811). 2000’11 yillarin basinda ikinci nesil
global kahve isletmelerinin Tiirkiye’de hizmet vermeye baslamasi ile birlikte Tiirk toplumunun
siklikla tiikketmekte oldugu Tiirk kahvesinin yani sira ¢esitli aromatik kahvelerin tiikketiminde
de biiyiik bir artis oldugu bilinmektedir. 2005 yilindan sonra aligveris merkezlerinin
yayginlagsmasiyla birlikte kahve sektorii hizli bliylime rakamlarina ulasmistir. 2018 yili
verilerine gore Tirkiye pazarinda yerli ve yabanci olmak iizere 40’a yakin kahve zincirinin
hizmet vermekte oldugu, 12 marka 600 bayilik bulundugu bilinmektedir (Barudnii-Latif ve Ors,
2018: 151-152). Tiirkiye’de bayiligi bulunan global kahve zincirlerinin Tiirk kahvesi tiiketim
aligkanligmin yiiksek oranda olmasi sebebiyle meniilerinde Tiirk kahvesi bulundurduklari

gozlemlenmektedir. ikinci nesil kahvecilik akiminin Tiirk kahvesi ile iliskisine bakildiginda
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geleneksel pisirme yontemlerinden uzak, hizli ve pratik pisirmeye yonelik Tiirk kahvesi

makinelerinin Uretiminden bahsetmek mimkundur.

Ugiincii nesil kahvecilik yaklasimmin 2002 yilinda Amerika Birlesik Devletleri’nde
basladigi bilinmektedir. Kahve tiiketim aligkanliklar1 tarim toplumundan endiistriyel topluma,
endiistriyel toplumdan bilgili topluma gecis ile birlikte degisiklikler gostermis bulunmaktadir.
Birinci ve ikinci nesil kahvecilik akiminda insanlar sadece kafein ve cesitli sicak igecekler
titketme egilimindeyken ii¢iincii nesil kahvecilik yaklagiminin bireyleri kahveden keyif almaya
yonlendirmekte oldugu bilinmektedir. Ugiincii nesil kahvecilik uzun bir Uretim stirecini
kapsamaktadir. Kahve ¢ekirdekleri kiiclik miktarlarda direkt olarak kdylerden satin alinmakta
olup, kavurma islemi {iiretim yerinde gerceklestirilmektedir. Kavrulan kahvenin tiiketilecek
kadar miktar1 dgiitiilmektedir. Uglincii nesil kahveciligin temel amaci tiiketicilere taze ve
yiiksek kaliteli kahve sunmak olarak ifade edilmektedir. Kahve ¢ekirdeginin hangi iilkeden ve
hangi ciftlikten geldigi, hangi parametreler ile iiretildigi, kavurma yontemi, en iyi aroma ve tadi
saglamak i¢in nasil demlendigini bilmek tigiincii nesil kahvecilik yaklasimi i¢in biiyiikk 6nem
arz etmektedir (Dinger vd., 2016: 811). Ugiincii nesil kahve hareketi, kahve sektoriindeki
teknolojik gelismeler sonucu ortaya ¢ikarak kahve kalitesinin bilimsel olarak arastirilmasina da
olanak saglamaktadir. Ugiincii nesil kahve trendi, kahve iiretimi ve tiiketiminde belli basl bir
stilizasyon sunmaktadir. Kahvenin saf aromasini elde etmek, kahveden elde edilebilecek zevkin
en {ist dlizeyde olmasi inanc1 bu hareketin temelini olusturmaktadir. Bu yaklagim kahvenin nasil
icilmesi gerektigini belirleyen alandaki yeni uygulamalara ve kurallara yol agmaktadir (Eser,
2019). Bu baglamda yeni bir yaklasim olarak ortaya cikan {igiincii nesil kahve igletmelerinde
Tiirk kahvesinin yerinin ne olacagi ya da burada var olabilirligi, Tirk kahve kiiltiiriiniin

devamlilig1 i¢in 6nemli bir sorudur.

Literatiir incelendiginde kahve iizerine farkli caligma alanlarinda gergeklestirilmis
arastirmalar bulunmaktadir. Sosyoloji alaninda; kahve ve kahvehane Kkiiltiirlindeki yasam
(Tosun, 2019), bireylerdeki kahve begenisini gelistirmek (Eser, 2019) ve iigiincii dalga kahve
kiiltiirlerinin incelenmesi (Tiirkyilmaz, 2020) gibi caligmalar bulunmaktadir. Gida miihendisligi
ve beslenme diyetetik alanlar1 kahveyi kimyasal agidan ele alip kahve ¢ekirdeginin 6zellikleri,
pisirme teknikleri, gibi faktorlerin kahvede yarattigi degisiklikleri inceleyerek kahvenin
kimyasal yapist lizerinde durmaktadirlar (Durmaz, 2015; Bozkirli, 2019). Kahve giizel sanatlar
alaninda da ¢alisma konusu olmus ve Tiirk kahvesi takimlari, kahve bardaklarinin Tiirk kahvesi
tizerinde yaratigi tat degisikleri incelenerek literatiire kazandirilmistir (Cetinkanat, 1997;

Gudaoglu, 2019). Kahve {izerine yapilan arastirmalar bu alanlar ile sinirli kalmayip kimya,
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isletme, tarih, antropoloji ve mimarlik alanlarinda da ilgi gérmekte ve farkli acilardan
incelenmektedir. Kahvenin ¢ok yonlii aragtirma yapisina sahip olmasi bu konuda literatiiriinde

zengin olmasinda olanak saglamaktadir.

Bu ¢alismanin konusu olan tigiincii nesil kahve anlayisi daha varlikli ve farkli bir yagam
vaat eden yeni bir alan veya yeni bir zihniyet sunan kahve algisina yol agmaktadir. Ugiincii
nesil kahvecilikte iiriiniin kendisinden ¢ok hazirlama yontemlerindeki standardizasyon dikkat
ceker. Farkli bir ifade ile ne tiiketildiginden ¢ok nasil tiiketildigi onemlidir. Ozel kahve
cekirdeklerinin su ile birlestirilmesiyle hazirlanan iiglincii dalga kahve diikkanlarinin
alternatiflerinden biriside Tirk kahvesidir (Eser, 2019: 142-143). Miisterilerine farkli
deneyimler sunmayi amaglayan iiglincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin yerini
belirlemek bu calismanin konusudur. Kahve {izerinde yapilmis calismalarin yani sira bir
kiiltiirtin simgesi haline gelen Tiirk kahvesinin {igiincii nesil kahve anlayisindaki yerinin
belirlenmesi 6nemli olmaktadir. Degisen kiiltiirler ve toplumsal yapilarin getirdigi yeni
aliskanliklar, toplumda var olan baz1 davranislarin yok olmasina sebep olabilmekte. Tiirk kahve
kiiltiiriiniin de t¢lincii nesi kahve isletmelerinde miisteriler tarafindan hangi siklikla talep
edildigi ya da misterilerin bu yerlerde Tulrk kahvesi tliketmek isteyip istemediklerini bilmek
Oonemlidir. Zira kiiltiirel bir miras olan Tiirk kahvesinin korunmasinin daha zor hal almasi
ongoriilmektedir. Bu nedenler ile bu calisma gergeklestirilmis olup Istanbul’daki iigiincii nesil
kahveciler ile goriisiilerek burada hizmet alan miisterilerin Tiirk kahvesine olan bakist ve bu

isletmelerde Tirk kahvesinin nasil servis edildigi belirlenmeye ¢alisilmistir.

Sanayide meydana gelen gelismeler ile yalnizca hammadde degil mutfak kiiltiindeki
pratiklere yardimei olan ekipmanlar dolayisiyla kahve yapim metotlari da doniismiistiir (Fendal,
2012:164). Yasanan bu doniisiimler de kiiltiirlerin mutfaklarinda bulunan tekniklerin de
degismesine ya da yok olmasina sebep olabilmektedir. Birinci nesil kahve anlayisinin getirdigi
paketli kahveler insanlara zaman kazandirirken ikinci nesil kahve anlayis1 da teknik agidan
degisiklik saglayarak kahve makinelerini mutfaklara sokmaktadir. Bu nedenle Tiirk kahvesi
acisindan bakildiginda onun en temel 6zelligi olan pisirme teknigi doniismeye baslamaktadir.
Ugiincii nesil kahve anlayisina bakildiginda bunun Tiirk kahvesi ile uyusabilecegi
ongoriilmektedir. Bu anlayista kahve pisirmek bir ihtiyagtan ziyade zevk ig¢in
gergeklestirilmektedir. Bu nedenle kisilerin Tiirk Kahvesini usuliine uygun cezvede ve uzun
stirelerde pisirmesi beklenebilir. Somut kiiltiirel miraslar listesinde olan Tiirk Kahvesinin
bilinirligi, geleneksel yontemlerle ya da en dogru sekilde hazirlanmasi ve siirdiiriilebilirliginin

yant sira konuyla ilgili sinirlt arastirma yapilmis olmasindan dolay1 bu ¢alismanin literatiire
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katki saglamasi hedeflenmektedir. Bu baglamda arastirmanin amaci Ugtncl nesil kahve

isletmelerinde Tiirk kahvesinin yerini belirlemektir.

2. YONTEM
Bu arastirmanin amaci, ti¢iincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin yerini belirlemektir.
Tarihsel siire¢ i¢inde kiiltiirel miras haline gelen Tiirk kahvesinin diger kahvelere gore
tiiketimini, gelisen kahvecilik anlayisi ile birlikte popiiler hale gelmis olan tiglincii nesil
kahveciler tizerinde incelemek hedeflenmektedir. Arastirma evrenini, Istanbul ilinde bulunan
liciincii nesil kahve isletmeleri olusturmaktadir. Arastirma, Istanbul ilinde faaliyet gdsteren on
farkl1 iiglincii nesil kahve isletmecileri ve galisanlari ile gergeklestirilmistir. Aragtirma evrenin
siirli ve dar olmasi nedeniyle tam sayim gergeklestirilmistir. Aragtirmacinin zaman ve maliyet
gibi sinirliliklarinin yani sira goriisme talebini kabul etmeyen isletmeler de dikkate alindiginda
biitiin bu unsurlar aragtirmanin smirhliklarint olusturmaktadir. Arastirma verileri, yari
yapilandirilmis sekiz adet soru ile goriisme tekniginden yararlanilarak toplanmistir. Yari
yapilandirilmis goriisme sorular1 daha 6nce yapilan ¢alismalardan yararlanilarak literatiirden
¢ikartilmig ve uzman goriisli alinmistir. Bu baglamda, arastirma kapsaminda goriisme talebini
kabul eden ti¢iincii nesil kahve isletmeleriyle 26 Nisan 2019 -17 Mayis 2019 tarihler arasinda
yiiz yiize goriisme gergeklestirilmistir. Arastirmanin amaci dogrultusunda elde edilen bulgular
icerik analizi yontemi kullanilarak analiz edilmistir. Aragtirma sonucunda elde edilen bulgular
betimsel analiz yontemi ile yorumlanarak konuyla ilgili sonu¢ ve Oneriler sunulmaktadir.

Gortisme formunda yer alan aragtirma sorularina asagida yer verilmektedir.

1. Ugiincii nesil kahveciligi nasil tanimlarsmiz, nasil olmalidir ve digerlerinden ayiran en
belirgin 6zelligi nedir?

2. Ucgiincii nesil kahve isletmesinin avantaj ve dezavantajlari nelerdir?

3. Kabhveleriniz nereden geliyor, ¢ekirdek olarak mi aliyorsunuz yoksa islenmis olarak m1?

4. Eger kahve c¢ekirdeklerini isletmenizde isliyorsamiz Tiitk kahvesini nasil
kavuruyorsunuz (az, orta, ¢ok) ve hangi yontemle ¢giitliyorsunuz?

5. Tiirk kahvesi tgiincii nesil bir kahve isletmesinde nasil pisirilmelidir ve siz nasil
pisiriyorsunuz?

6. Tirk kahvesinin en ¢ok hangi ¢esidini satiyorsunuz? (Eger birden fazla ¢esit var ise)

7. Menliiniizde Tiirk kahvesi bulunmasi size avantaj sagliyor mu?

8. Misterilerden gelen geri bildirimlere gore isletmenizde en ¢ok tercih edilen kahve

hangisidir? Bunlarin iginde Tiirk kahvesinin tercih edilme orani nedir?
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3. BULGULAR VE YORUM

Istanbul’daki iigiincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin yerini incelemeye y&nelik
yapilan goriismeler dogrultusunda, isletmelerin kahve ¢ekirdeklerini Afrika, Asya ve Gliney
Amerika Ulkelerinden ithal ettikleri incelenmistir. Miilakat yapilan on isletmeden ikisinin
meniisiinde Tiirk kahvesi bulunmadig: tespit edilmistir. Meniisiinde Tiirk kahvesi olan sekiz
isletmeden yedi tanesi Tiirk kahvesini makinede pisirmektedir. Goriisme yapilan isletmelerin
tamami Tiirk kahvesinin aromalar ile ¢esitlendirilmesine karsi ¢ikmakta ve mevcut Tiirk
kahvesi kiiltiiriinii elestirmektedir. Kahvenin ¢esitliligini i¢erisine dahil edilen aromalarin degil
kullanilan ¢ekirdeklerin belirledigi ifade edilmektedir. Bu baglamda, yalniz bir gesit ¢ekirdegin
cok kavrulmus sekilde “Tiirk Kahvesi” olarak sunulmasi iiglincii nesil kahvecilik akiminin karsi
¢iktigr bir durum olarak ortaya c¢ikmaktadir. Farkli ¢ekirdeklerin bir araya getirilmesi, orta
dereceye yakin ancak az kavrulmus sekilde, en ince 6glitme islemi uygulanarak Turk kahvesi
elde edilebilecegi iizerinde durulmustur. Yapilan goriismeler sonucunda, lgiincii nesil
kahvecilikte nitelikli kahve sunmak avantaj olarak ifade edilirken, mevcut kahve
aliskanliklarindan uzaklagmak istemeyen bir toplumda degisik lezzetler sunan bir isletme
olarak yer almanin dezavantaj oldugu 6ne siiriilmektedir. Tiirk kahvesinin tercih edilme orani
isletmelerin bulundugu konuma gore degisiklik gostermektedir. Isletmelerden bir tanesi
meniisiinde Tiirk kahvesi olmasinin avantaj oldugundan s6z ederken diger dokuz isletme Tiirk
kahvesinin bir avantaj saglamadigi ve en az tercih edilen kahve oldugu yoniinde bilgiler
vermistir. En ¢ok tercih edilen kahvelerin espresso bazl siitlii kahveler ve filtre kahve oldugu

ifade edilmektedir.

“Ugiincii nesil kahveciligi nasil tanimlarsiniz, nasil olmalidir ve digerlerinden ayiran en
belirgin 6zelligi nedir?” sorusuna iliskin gbriisme sonucunda elde edilen yanitlar sunlardir;
Ucgiincii nesil kahvecilik akiminin kahve ¢ekirdeginin ¢iftciden almip kavrulmasi, égiitiilmesi
ve sunumuna kadar her asamasini takip ederek nitelikli kahve sunmak {igiincii nesil kahvecilik
akiminin tanimi olarak belirtilmistir. Kaliteli kahve sunmak ic¢in kahve ¢ekirdegini tarladayken
test etmek ve kavurma islemini isletmede gerceklestirmek ticiincli nesil kahveciligi diger
kahvecilerden ayiran en belirgin 6zellik olarak ortaya c¢ikmaktadir. Ayrica nitelikli kahve
sunmak i¢in kahve ¢ekirdeklerinin kalitesinin yan1 sira demlemede kullanilan suyun kalitesi ve
dogru ekipman kullaniminin da biiyilk 6nem tasidigi belirtilmektedir. Elde edilen bulgular
dogrultusunda ticiincii nesil kahve isletmeleri, kahve ile ilgili tiim siire¢ icerisinde yer alan

asamalar1 kalite ile yliriiten ve takip eden isletmeler olarak tanimlanabilir. Kahve isletmesinin
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ticlincii nesil nitelige sahip olabilmesi i¢in iiretimin her agsamasinda kalite ve gerekliliklerin

saglanmasini zorunlu hale getirmektedir.

“Ugiincii nesil kahve isletmesinin avantaj ve dezavantajlari nelerdir?” sorusuna iliskin
yanitlar dogrultusunda, kahvenin direkt olarak ciftciden alinmasinin etik ticaret sagladigi, bu
durumun c¢iftciye de isletmeye de avantaj sagladigi ifade edilmistir. Ugiincii nesil kahve
isletmelerinde kullanilan ekipmanlarin digerlerinden farkli olarak maliyeti yiiksek ekipmanlar
olmasi dezavantajlarindan biri olarak belirtilmistir. Ayrica katilimcilar Tiirkiye’de kendilerini
ifade edebilecekleri kisi sayisinin az oldugunu belirtmislerdir. Ugiincii nesil kahve anlayisinin
yeni bir kavram olmasi isletmeler i¢in miisteri dezavantaj1 yaratirken kahve tutkunu miisteriler
icinde avantaj yaratmaktadir. Bu durum, tiiketicilerin nitelikli kahve ve tgiincii nesil kahve
isletmeciligi hakkinda bilgi ve farkindalia sahip olmadiginin bir gostergesi olarak

degerlendirilebilir.

“Kahveleriniz nereden geliyor, ¢ekirdek olarak mi aliyorsunuz yoksa islenmis olarak
m1?” sorusuna gelen cevaplar su sekildedir; kaliteli kahve cekirdekleri en c¢ok ekvatoral
bolgelerde yetismektedir. Buna bagl olarak isletmelerin Giiney Amerika iilkelerinden en ¢ok
Brezilya, Kolombiya, Bolivya, Kosta Rika, El Salvador, Ekvator, Guatemala, Peru, VVenezuela
cekirdekleri getirdikleri belirtilmistir. Asya iilkelerinden Hindistan, Endonezya, Filipinler,
Yemen, Tayland ve Vietnam’dan kahve g¢ekirdekleri temin ettikleri ifade edilmistir. Afrika
kitasindan Burundi, Kamerun, Etiyopya, Kenya, Uganda, Fildisi Sahillerinden kahve
cekirdekleri satin aldiklari tespit edilmistir. Ayrica goriisme yapilan on isletmenin her biri
kahvelerini ¢ekirdek olarak satin alip isletmesinde islemektedir. Farkli bolgelerde yetistirilen
kahve cekirdeklerinin isletmelerde kullanilmasi, tiiketicilere farkli aroma ve 6zelliklere sahip
kahve deneyiminin aktarilmasina da imkan saglamaktadir. Boylece tiiketicilerin kahve
cesitliligi hakkinda deneyim elde etmelerine de olanak saglanmaktadir. Ayni zamanda
kahvelerin satin alinirken ¢ekirdek olarak temin edilip isletmede miisteriler tiikketmeden hemen
once kavrulup 6giitiilmesi, kahveden alinabilecek lezzet ve aromanin en iist seviyede olmasina

yardimc1 olmaktadir.

“Eger kahve c¢ekirdeklerini isletmenizde isliyorsaniz Tiitk kahvesini nasil
kavuruyorsunuz (az, orta, ¢ok) ve hangi yontemle 6giitliyorsunuz?” sorusuna iliskin elde edilen
yanitlar sunlardir; Tiirk kahvesi herhangi bir kahve ¢ekirdeginden elde edilebilir. Tiirkiye’de
yaygin olarak Brezilya c¢ekirdeginden Tiirk kahvesi elde edilmektedir. Miilakat yapilan on

isletmeden yedisi Tiirk kahvesini orta kavrulmus sekilde servis etmektedir. Yalniz bir isletme
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miisterilerin tercihine bagli olarak orta veya ¢ok kavrulmus olarak Tiirk kahvesi servisi
yapmaktadir. Goriigme yapilan on isletmeden ikisinin Tiirk kahvesi ¢ekirdeklerini siparisten
hemen Once, siparis miktarina gore ve gramajlara uygun olarak el degirmeninde G6guttigl
belirtilmistir. Isletmelerden alt1 tanesi ise Tiirk kahvesini siparis miktarma bagli olarak
makinede Oglitmektedir. Miilakat yapilan igletmelerden iki tanesinin meniisiinde ise Tiirk
kahvesi bulunmadig1 tespit edilmistir. Ugiincii nesil kahve anlayisina uygun olarak kahve
¢ekirdeginin tiiketiminden hemen once Ogiitiilmesi Tiirk kahvesi i¢in de uygulanmaktadir.
Miisterilerin siparislerine gore 6gltiilen kahve, rafta uzun siireler beklemedigi i¢in aroma kayb1
yasamadan miisteriye sunulmaktadir. Boylece miisterilere kahve c¢ekirdeginden elde
edilebilecek en iyi aromayi tadabilme ve nitelikli Tiirk kahvesine erisebilme imkani

saglamaktadir.

“Tiirk kahvesi {¢iincli nesil bir kahve isletmesinde nasil pisirilmelidir ve siz nasil
pisiriyorsunuz?” sorusuna iliskin elde edilen bulgularda, gériisme yapilan on isletmeden iki
tanesinin meniisiinde Tiirk kahvesi bulundurmamast ile birlikte diger sekiz isletmeden yedisinin
Tiirk kahvesini makinede pisirdigi ifade edilmistir. Isletmelerden yalmz biri meniisiinde Tiirk
kahvesini nitelikli ve standart olarak ikiye ayirmakta ve standart Tiirk kahvesi siparislerini
makinede pisirirken, nitelikli Tiirk kahvesi siparisini ocakta ve bakir cezvede pisirmektedir.
Tirk kahvesinin iiglincii nesil kahve isletmelerinde makine pisirilerek servis edilmesi bu
anlayisin 0zii ile ters diismektedir. Tiirk kahvesinin asil pisirme teknigi cezvede ve agir ateste
olmasma ragmen bu calisma i¢in goriisme yapilan isletmelerin sadece biri bunu miisteri
tercihine bagli olarak gerceklestirmektedir. Tiirk kahvesinin pisirme tekniginin {igiincii nesil
kahve isletmelerinde gerektigi gibi uygulanmamasi Tiirk kahvesi kiiltiiriiniin degismesine yol
acabilir. Bunun 6niine ge¢mek ve Tiirk kahve kiiltiiriinii koruyarak devamliligini saglamak i¢in
ticiincii nesil kahve isletmelerindeki bilinci arttirmak o6nemlidir. Uciincii nesil kahve
isletmelerinin amaci miisterilerine nitelikli kahve sunmakken goriisme yapilan isletmelerin
yedisinin Turk kahvesini makinede pisirmesi nitelikli kahve servisinin oniine gegmektedir.
Ciinkii miisteriye sunulacak olan kahvenin niteligi yalnizca iyt hammadde kullanimi ile
gerceklesmez. Ayni1 zamanda dogru hazirlama ve pisirme yontemleri kullanilarak tiim bunlar

sunum ile birleserek bir biitiinii olusturmalidir.

“Tiirk kahvesinin en ¢ok hangi ¢esidini satiyorsunuz? (Eger birden fazla ¢esit var ise)”
sorusuna iliskin goriisme sonucunda, {igiincii nesil kahve isletmelerinin kahvelere eklenen
aromalarin kahvenin kalitesini bozdugunu savunarak c¢esitlendirmeye karsi olduklar1 tespit

edilmistir. Cesitlendirmenin yalnizca kullanilan ¢ekirdekler ile olacagi, farkli ¢ekirdeklerin bir
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araya getirilerek farkli aromalar elde edilebilecegi ifade edilmistir. Buna bagli olarak
katilimcilardan biri “Tiirk kahvesini Guatemala, Kolombiya ve Etiyopya ¢ekirdeklerini birlikte
kullanarak ¢esitlendiriyoruz” diye belirtmistir. Bir baska isletme ise Brezilya ve Burundi
¢ekirdeklerini harmanlayarak Tiirk kahvesi ¢esidi olusturdugunu ifade etmistir. Goriismelerden
elde edilen bulgulara gore kahve cekirdegi disinda kullanilan ek bir iiriin ile (damla sakizi)
lezzetlendirilen Tiirk kahvesi iiclincii nesil kahvecilik anlayisi ile ters diismektedir. Kahveye
verilecek olan aromanin farkli g¢ekirdeklerin bir araya getirilerek yapilmasi daha dogru

olmaktadir.

“Meniintizde Tiirk kahvesi bulunmasi size avantaj sagliyor mu?” sorusuna yanit olarak
elde edilen bilgiler dogrultusunda, goriisme yapilan on isletmeden yalniz bir tanesinin
meniisiinde Tiirk kahvesi bulunmasinin avantaj oldugunu belirttigi tespit edilmistir. isletmeci
Tiirk kahvesinin avantajini “Tiirkiye’de kahvecilik yapiyorsaniz Tiirk kahvesi meniiniiziin
olmazsa olmazidir” seklinde ifade etmistir. Miilakat yapilan diger dokuz isletmeden ikisi ise
meniisiinde Tiirk kahvesi bulunmadigini ifade ederken bu durumun bir dezavantaj olmadigini,
meniisiinde Tiirk kahvesi bulunmasinin igletmenin konseptini degistirecegini savunmustur.
Tiirkiye pazarinda faaliyet gosteren uluslararasi zincir yiyecek icecek isletmelerinin bile
mendllerine Tirk kahvesini dahil etmesi, ona miisteriler tarafindan ne denli 6nem verildigini
aciklamaktadir. Bu dogrultuda, Ugiincii nesil kahve isletmelerinden nitelikli kahve hizmeti
almay1 bekleyen miisterin, bu isletmelerin meniisiinde Tiirk kahvesinin bulunmasi ile
tekniklerine uygun servis edilmesi énem verecedi hususlardan biridir. Ornegin; uluslararasi
kahve zincirlerinden olan Starbucks ve Gloria Jean’s Tiirkiye pazarinda meniilerine Tiirk
kahvesini dahil etmektedir. Farkli bir 6rnek ile Burger King hizmet verdigi diger iilkelerde
meniisiinde ayran bulundurmazken Tiirkiye’deki subelerinde ayrant meniisiine dahil
etmektedir. Bu durum uluslararas1 markalarin pazarlama stratejilerinde lokal davranmasi ve
pazardaki miisterilerin talepleri dogrultusunda hareket etmesinin bir gostergesi olarak
degerlendirilebilir. Tiim bu nedenlerden dolayr Tiirkiye pazarinda hizmet veren kahve
diikkanlarinin meniisiinde Tiirk kahvesinin yer almas1 onemlidir. Goriismelerden elde edilen
bulgularda Tirk kahvesinin niteliklerine gereken dnemin verilmemesi olumsuz bir durum

olarak degerlendirilmektedir.

“Miisterilerden gelen geri bildirimlere gore isletmenizde en ¢ok tercih edilen kahve
hangisidir? Bunlarin i¢inde Tiirk kahvesinin tercih edilme orani nedir?” sorusuna iligskin elde
edilen bulgularda bir katilimc1 “en ¢ok latte, americano ve filtre kahve satis1 yapiyoruz ve ayni

oranda Tirk kahvesi de tercih ediliyor” seklinde bilgi vermistir. Tiirk kahvesini nitelikli ve
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standart olarak ikiye ayiran bu ii¢lincli nesil kahve isletmesi en ¢ok standart Tiirk kahvesi
siparisi geldigini belirtmistir. Bu durumu Tiirkiye’de alisilmig bir Tiirk kahvesi kiiltiirii
oldugunu ve genel olarak Tiirk toplumunun yeni tatlara agik olmadigmi ifade ederek
aciklamistir. Miilakat yapilan diger dokuz isletmeden yedisi en ¢ok tercih edilen kahvelerin
espresso bazli siitlii kahveler ve filtre kahve oldugunu belirtmistir. Ayrica, yapilan goriismeler
dogrultusunda Tiirk kahvesinin tercih edilme oraninin isletmelerin subelerine gore farklilik
gosterdigi, turistik bolgede bulunan bir subede Tiirk kahvesini tecriibe etmek amaciyla siparis
eden miisteri sayisinin daha fazla olabilecegi lizerinde durulmustur. Turistik bolgelerde bulunan
tictincii nesil kahve isletmeleri Tiirk kahvesini bir pazarlama unsuru olarak kullanabilirler. Bu
hem kiiltiirel bir miras olan Tiirk kahvesinin taninirligini artiracak hem de iigiincii nesil kahve
isletmelerinin yeni miisterilere ulasmasini saglayacaktir. Ancak kiiltiirel bir miras olan Tiirk
kahvesinin dogru teknikler ile pisirilmesi ve sunulmasi onun gelecege aktarilmasi i¢in oldukga

Onem tagsimaktadir.

Elde edilen tiim bulgular dogrultusunda, iigiincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk
kahvesinin ritlieline uygun servis edilmedigi, geleneksel Tiirk kahvesinin diger kahvelere gore
daha az tercih edildigi tespit edilmistir. Isletmeler Tiirk kahvesi servisinde kaliteli hammadde
kullanimina 6nem verseler de bu hammaddeyi dogru yontemler ile islemediklerinden dolay1
tam anlamiyla nitelikli bir Tiirk kahvesi sunumu gergeklestirememektedirler. Uciincii nesil
kahve anlayisini benimseyen isletmelerin meniilerinde bulundurduklar1 Tirk kahvesine
gereken onemi vererek dogru teknikler ile sunumu gerceklestirmesi 6nemlidir. Cezvede ve agir
ateste pisirilerek sunulan bir Tiirk kahvesi yerine makinede pisirilmis bir Tiirk kahvesi tiglincii

nesil kahve anlayisina ters diismektedir.

4, SONUC VE ONERILER

Her toplumda yiyecek igecek kiiltiirii ve aligkanliklart biiylik bir yere sahiptir. Tiirk
toplumunun da zengin mutfak kalttra icerisinde yer almakta olan Tirk kahvesi somut olmayan
kiiltiirel miras olarak tanimlanmaktadir. Yapilan arastirmanin amaci dogrultusunda, degisen
yeme i¢me kiiltiirii icerisinde hizla artmakta olan, kahveye deger vermeyi ve kaliteli kahve
sunmay1 savunan iigiincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin yeri incelenmistir.
Yapilan ¢aligma sonucunda elde edilen veriler genel olarak yorumlandiginda, gériisme yapilan
on kahveciden yalniz birinin Tiirk kahvesini geleneksel olarak pisirdigi ve servis ettigi
incelenmistir. Ugiincii nesil kahve isletmelerinin kahve cekirdeklerini birebir olarak ¢iftciden

temin etmesi, kavurma ve 0giitme islemlerini en uygun bicimde isletmede gerceklestirmesi
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kaliteli kahve sunmak agisindan olumlu olarak degerlendirilmektedir. Ancak, kahvenin
dogasin1 korumayr amaglayan ve Tiirk kahvesinin 6ziinde bulunan pisirme yontemi iiglincii
nesil kahve anlayisiyla uyumlu olsa bu isletmelerde Tiirk kahvesinin dogru bigimde
sunulmadigi tespit edilmistir. Arastirma sonuglar1 dogrultusunda tiirk kahvesinin en dogru
sekilde sunulmast ve tercih edilme oraninin arttirillmasina yonelik Oneriler asagida

verilmektedir.

e Tirkiye’de faaliyet gdsteren ligiincii nesil kahve isletmelerinde Tiirk kahvesinin yer
almas1 ve bu kiiltiirel mirasin korunmasi1 Tiirk kahvesi geleneginin gelecek nesillere
aktarilmasma fayda saglayacaktir. Yeme i¢me Kkiiltiiriiniin de8ismesi ve gelismesi
durumunda kiiltiirel degerlerimizin unutulmamasi ve yasatilmasi gerekmektedir. Bu
sebeple, Ozellikle gen¢ neslin tercih etmekte oldugu tglinclii nesil kahvecilerin
mentisiinde Tiirk kahvesi bulunmalidir.

e Tiirk kahvesi adim1 kendine 0zgli pisirme yonteminden ve beraberinde getirdigi
geleneklerden almaktadir. Gelenegin bozulmamasi adina, 6zellikle kaliteli kahve satisi
yapma caligsmalari i¢inde olan {i¢iincii nesil kahvecilerin, Tiirk kahvesini gelenegine
uygun bigimde pisirmesi ve sunulmasi gerekmektedir.

e Tiirk kahvesi ve yaninda ikram edilen Tiirk lokumu gastronomi turizmi agisindan
onemli unsurlardir. istanbul’un turistik bir sehir oldugu ele alindiginda, Tiirk kiiltiiriiniin
tanitimi ve kiiltiirel degerlerimizin dogru bicimde yansitilmasi adina ti¢ilincii nesil kahve
isletmeleri konu ile ilgili ¢alismalar yapmalidir. Tiirk kahvesi ile ilgili etkinlikler ve
festivaller diizenlenmesi 6nerilebilir.

e Tiirk kahvesinin tercih edilme orani ile ilgili bulgular ele alindiginda, diger kahvelerin
Tiirk kahvesine gore daha ¢ok tercih edildigi goriilmektedir. Buna baglh olarak toplumu
bilin¢lendirmeye ve kiiltlirel mirasimizin korunmasina yonelik ¢alismalar yapilmalidir.

e Meniisiinde nitelikli Tiirk kahvesini bulunduran isletmeler miisterilerine Tiirk kahvesini
gelenegine uygun olarak pisirdiklerini anlatarak denemelerini tavsiye edebilir. Uglincii
nesil kahve isletmelerinde ilk asamada Tiirk kahvesinin tamitimini yapmak ve
bilinirliligini arttirmak i¢in isletmeler, miisterilerine nitelikli Tiirk kahvesi ikram
edebilirler.

e Tiirk kahvesinin diinya pazarinda yer almasina katki saglayacak paydaslardan bir tanesi
de gilintimiizde popiiler hale gelmekte olan kahvecilerdir. Bu baglamda, Tiirk kahvesinin
tanitim ve pazarlamasi i¢in tiglincii nesil kahveciler ve diger kahve isletmelerinin de

0zenli ¢alismalar1 gerekmektedir.
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Sonu¢ olarak, bu arastirmadan elde edilen bulgular degerli olmakla birlikte,
genellemenin dogru olmadigini ve yalmzca Istanbul bélgesinde segilen on farkli iigiincii nesil
kahve isletmesini kapsadigin1 belirtmek gerekir. Sonuglarin segilen bolgeye ve isletmeye gore
farklilik gostermesi olasidir. Gelecekte yapilacak ¢alismalarin daha genis bir kitleyi ele alarak
gerceklestirilmesi Onerilebilir. Bu arasgtirmanin konusu ile iliskilendirilen yeni c¢aligsmalar

yapilmasi aragtirmanin amacina fayda saglayacaktir.
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