A AKADEMIK GIDA DERGISI

Ulusal ve uluslararasi pazarlarda bir zorunluluk haline gelen
standartlara uygunlugun denetlenmesi ve belgelendirmesini,
merkezleri Avrupa ve Amerika'da olan uluslararasi
belgelendirme kuruluglarinin temsilcilikleri ile sunmakta olan
USB- Ulusal Sistem Belgelendirme Hizmetleri Ltd. Sti. Genel
Miidiira Sayin Nesrin Serin: “USB, uluslararasi temsilcilikleri,
genis bilgi ve tecriibeye sahip profesyonel denetci ve editmen
kadrosu ile hizmet veren farkli bir belgelendirme kurulusudur”
dedi.

Avrupall gida ithalatgilarinin raflarindaki drinlerin misterileri
igin saglikh ve zararsiz oldugunu kanitlamak igin tedarikgilerden
glvence istenmekte oldugunu vurgulayan  Nesrin Serin,
sorunlarimizi s6yle yanitladi:

/“Akademik Gida: Avrupali Perakendeciler gida ihracat
yapan Turk firmalarindan ne beklemektedir?

Nesrin Serin: Avrupali perakendeciler trlnlerini diinyanin bir
gok Ulkesinden o6zellikle Turk firmalarindan ithal etmektedir.
Bununla birlikte gida givenligi Avrupa Birligine gida tedarik
eden firmalar arasinda rekabet Ustiinligl yaratan bir unsur
olarak 6ne gikmaktadir. Avrupali gida ithalatgilari raflarindaki
Urlnlerin - musterileri icin  saglikh ve zararsiz oldugunu
kanitlamak igin tedarikcilerden gilivence istenmektedir. Bu
kapsamda HACCP, BRC, IFS, EUREPGAP standartlari
Avrupali gida ithalatgilari tarafindan talep edilmektedir.

/ Akademik Gida: Bu standartlarin kapsami nedir ?

Nesrin Serin: HACCP Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol
Noktalari Sistemi Standardi (Hazard Analysis and Critical
Control Points), 1970 yiinda Amerikan Kimya Endlstrisinde
ortaya cikmistir. 1971 yili Ulusal Konferansinda Gida Giivenligi
igin tanitimi yapilmisti. 1972 yilinda NASA tarafindan “Sifir
Hatall” astronot yiyecegi Uretiminde kullaniimistir. Pek cok
gelismeden sonra, 1993' de Avrupa Birligi balik Grlinleri ve gida
hijyeni igin HACCP' i zorunlu hale getirmis ve 1996 yilinda
Avrupa' da tim gida enddstrisinin uygulamasi gereken yasal bir
zorunluluk olmustur.

Turkiye'de ise 16 Kasim 1997 tarihli resmi gazetede yayinlanan
“Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi” ve 09 Haziran 1998 tarihli
resmi gazetede vyayinlanan “Gida Uretimi Tiketimi ve
Denetlenmesine Dair Yonetmelik” ile, gida isletmelerinde
HACCP sisteminin uygulanmasini zorunlu hale getirmistir.

BRC standardinin olustutulma amaci, gida perakendecilerinin
kendi teknik denetimlerini ve Ingiltere' deki gida
perakendecileri icin gida (rilinleri sadlayan tedarikgilerin
denetlendigi 3. taraf denetim kuruluglarinin  yGrGttiga
denetimleri, tek bir denetimde birlestirmektir.

BRC standardinin ortay cikis nedenlerinin altinda “marka
degerinin” korunmasi konusundaki 6nem yatmaktadir. Bu konu
perakendeciler agisindan; miusteri baskisi ve algisi, medya
baskisi ve analizler, yasal yukiimluliikler ve satislardaki azalis
sonucunda daha 6nemli hale gelmistir.

BRC global gida standardi sertifikasina sahip olmay! isteyen
firmalar su kazanglari saglayacaklardir;
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> Tedarikgi taleplerine uygunluk
> Gida givenliginin Ingiliz Tedarikgiler tarafindan
kabull

> Tedarikgi denetim sayisinda azalma
»  Urin glivenlik ve kalitesinde gelisim
» Verimli calismada gelisim ve rekabetci pazar
yapilanmasi
IFS Uluslararasi Gida Standardi (International Food

Standard), cikis noktasi Global Food Safety Initiative (GFSI)'
dir. Diger buyiik Avrupali Perakendeciler de benzer sekilde
tedarikgilerinin denetiminde Ingiliz modelini kullanarak 3. taraf
denetim kuruluglariyla calismaya baslamislardi.  Ornegin
Alman ve Fransiz perakendeciler IFS standardini sart kosmaya
baslamistir. Bunun gibi c¢alismalar ve kooperasyonlar
Amerika'da da ortaya ¢gikmaya basglamistir. 2000 yilinda, gida
guvenliginin, Ticaret Odasi CIES The Global Food Business
Forum- tarafindan iyilestiriimesi sonucu ortaya cikmistir.
Avrupa, Kuzey Amerika ve Avusturalya' da baslangigta 40 ticari
isletmenin katilimi ile olusmustur. GFSI' nin amaci, global bir
gida gilvenlik standardi hazirlayip isletmelerin kendi
pazarlarinda daha giivenli gida Griini satmalarini saglamaktir.
Buna istinaden GFSI, anahtar kriterler ortaya cikartarak, gida
guvenlik standardini 6lgulebilir hale getirmistir. )
EUREPGAP Avrupa Perakende Sektérinde lyi Tarim
Uygulamalari Standardi, Avrupa Perakendecileri Tarim
Uriinleri Calisma Grubu'nun (EUREP: Euro Retailer Produce
Working Group), Iyi Tarnm Uygulamalari (GAP: Good
Agriculture Practice) protokolidir. Bu protokole iligkin
calismalarin yapilabilmesi igin 1999 yilinda , kar amac
gltmeyen merkezi Almanya'da olan 0©zel bir dernek
kurulmustur. Bu dernegin amaci, Avrupa Birligi Ulkelerindeki
bliylik perakendecilerin, kendi toplumlarinin saglikli tarim
Urind  tlketimini  saglayabilmeleri icin, kendi (lkelerinde
yetisen ve disardan ithal edilen tarim Griinlerinde aranan
minimum standartlart yeni bir diizenleme yaparak
belirlemektir.

EUREPGAP standartlari su anda yas meyve sebze igin
uygulamaya ge¢mis durumdadi. EUREP, gidalarin tarimsal
uretimiyle ilgili gesitli konularda standartlar yayinlamakta veya

4 Yas meyve-sebaz Standatlar  vayimland ve
uygulam ava gedi.
Hayvansal dretim Standatlar vayim land,

uygulam aya gecivor,
Standatlar vaym land.
Standatlar hazirlaniyor,
Standatlar hazirland.

Cicekgilik
Su drinled
{(vesil) Kahve Oretimi

EUREPGAP Sertifikasi alan Uretici kurulus yada firmalar, bu
dislinceden yola cikarak, Urettikleri tarim Griinlerinin daha
kaliteli, irettigi ve ihracat yaptiklar (ilke pazarlarinda 6ncelikli
olmalarini saglarlar. Ozellikle son yillarda lkemizde tarim
Urtnleri ihracatinda tarimsal ilag kalintilari bakimindan énemli
sorunlar yasanmigtir. Bu durum, Tiirk tarim Gr{inlerinin imajini
olumsuz ydnde etkilemis, yurtdigina ihrag edilen pek ¢ok
Uriniimiz geri donmustir. EUREPGAP Sertifikasi, bu tip



Turkiye igin 6nemli bir adim atilmistir.

Akademik Gida: Avrupa Birligine ihracat yapan Trk firmalar
bu standartlardan belgelenmeli mi ?

Nesrin Serin: Avrupa'daki perakendecilerin diinyanin her
yerinden ithalat yaptiklar g6z 6niinde bulunduruldugu zaman,
kendi aralarindaki rekabetin de ylikselmesine bagl olarak, gida
guvenliginin 6nemi daha gok artmistir. Bu yiizden pazarda
kalici olabilmeleri icin, raflarina koyduklar (riinlerin zararli
olmayacadina dair musterilerine garanti ve glivence vermeleri
gerekmektedir. HACCP, BRC, IFS, EUREPGAP Sertifikalari,
perakendecilere ihtiyag duyduklari garantiyi ve giivenceyi
saglamaktadir.

Bu tir standardinin ortaya ¢ikis nedenlerinin altinda “marka
degerinin” korunmasi konusundaki dnem yatmaktadir. Bu konu
perakendeciler agisindan; mudsteri baskisi ve algisi, medya
baskisi ve analizler,

yasal yukimldlikler ve satislardaki azalis sonucunda daha
onemli hale gelmistir HACCP, BRC, IFS, EUREPGAP
Sertifikalari, birgok firmanin tedarikgisi olabilmek igin 6n kosul
olmasi ve genel itibariyle de istenilen minimum gida gtivenligi
sartlarini igermesi bakimindan ticari bir “bilet” haline gelmistir.

Akademik Gida: Sayin Serin verdiginiz bilgiler igin gok
tesekkdir ederiz.

Nesrin Serin: Ben de tesekkiir eder, basarilarinizin
devamini dilerim.

Gida Hijyeni

Sanitasyon

Doc.Dr. Semra KAYAARDI
Celal Bayar Unv. Gida Miih. Bol.

SIDAS YAYINCILIK
0 232 483 31 92 - sidasmedya@mynet.com

0 232 441 60 01
info@foodsektor.com
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