Kilig, B. / Journal of Yasar University, 2021, 16/62, 560-586
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Oz: Kars ve Ardahan kentinin dzgiin ve zengin floras: sayesinde altin sarist renkleri ile iinlenen ekonomik ve
gastronomik tiriinlerinden en onemlileri ¢igek bali, kasar peyniri ve kaz etidir. Soz konusu iiriinler ile ilgili
biiyiiksehirlerde festivaller diizenlenerek tamitimi yapilmaktadir. Ayrica, saglhkli olmasindan dolayr TV
programlarina ve Tiirkiye deki siyasi partilerin birbirlerini ziyaretlerinde diplomasi arac: olabilmektedir. Bunun
sonucu olarak, Kars ve Ardahan destinasyonlarini ziyaret eden turistler ve gurbetcilerin kaz eti tiiketimine
yoneldikleri goriilmektedir. Bu nedenle, Kars ve Ardahan’in en dnemli ekonomik ve gastronomik iiriinlerden
birisi olan kaz etinin duyusal degerlendirme kriterleri tiiketici begeni testi analizi yapilmistir. Olgekte kaz etinin
goriintimii, kokusu, dokusu, tadr ve genel olarak kabul edilebilirligi 1 ile 4 puan (1: koti, 4: ¢ok iyi) arasinda
puanlandrilmistir. Kaz eti olgegine ait en yiiksek diizeyde maddenin 3.71 ortalama ile “Kaz eti tadi” oldugu
goriilmiistiir. Olgekte kaz etinin tavuk, kirmizi et ve hindi etine gére lezzeti 5°li Likert tipi derecelendirme ile
puanlandwrilmistir. Kaz etinin swasiyla tavuk (4,61), hindi (4,54) ve kirmizi et (4,06) den daha lezzetli oldugu
goriilmiistiir. Olgekte kaz etinin tavuk, kirmizi et ve hindi etine gére yaglh olusu 5°li Likert tipi derecelendirme ile
puanlandwrilmistir. Kaz etinin sirasiyla tavuk (3.87), hindi (3,49) ve kirmizi et (3,32) den daha yagh oldugu
sonucuna ulagilmistir. Olcekte kaz etinin tavuk, kirmizi et ve hindi etine gore yumusakhigi 5°li Likert tipi
derecelendirme ile puanlandwrilmistir. Kaz etinin swraswla tavuk (2,81), hindi (3,30) ve kirmizi et (3,31) den
daha yumusak oldugu sonucuna ulasiimistir. Bu ¢alismanin sonug¢ béliimiinde ise kaz etinin bolgenin ekonomik
kalkinma aract olabilmesi i¢in; kaz veriminin arttirdmasi, ihracat kanallarinin olusturulmasi, kooperatiflesme,
markalasma ve cografi isaretin alinarak lobi faaliyetlerinin yapilmas: gibi énerilere yer verilmistir.

Anahtar Sozciikler: Gastronomi, Turizm, Duyusal Degerlendirme Kriteri, Kaz, Kaz Eti
JEL Smiflandirmasi: C12, 112, L66, Q18, L83

Abstract: Flower honey, kashar cheese and goose meat are some of the most important economic and
gastronomic products of Kars and Ardahan cities holding a reputation with their unique and rich flora covered
by golden yellow grasslands. These products are advertised in festivals held in metropolises. Moreover, on the
ground of its healthiness, they are turning out to be a diplomacy tool for TV programs and political parties in
Turkey in their visits to each other. Therewith, it is observed that tourists and expats tend to have goose meat in
their meals in their visits to Kars and Ardahan destinations. Thus, a sensory analysis has been made on goose
meat, one of the most important economic and gastronomic products in Kars and Ardahan. In the scale, goose
meat’s arrangement, smell, texture, taste, and general acceptability are measured from 1 to 4 (1: Bad, 4: Very
Good). The results showed that the highest rated item in the scale is the “taste of goose meat” with 3.71 average
point. The taste of goose meat is measured with 5-point Likert scale and compared with chicken, red meat, and
turkey. It demonstrated that goose meat is respectively more delicious than chicken (4,61), turkey (4,54) and red
meat (4,06). Fatness level of goose meat is measured with 5-point Likert scale and compared with chicken, red
meat and turkey. The results showed that goose meat is respectively fatter than chicken (3,87), turkey (3,49) and
red meat (3,32). Tenderness of goose meat is measured with 5-point Likert scale and when compared with
chicken, red meat and turkey, it showed that goose meat is respectively more tender than chicken (2,81), turkey
(3,30) and red meat (3,31). The study includes final recommendations as in productivity of goose, establishing
export channels, becoming a cooperative, branding and lobbying activities by grounding on the geographical
indications in the aim of handling the goose meat as a tool for economic development in the region.

Keywords: Gastronomy, Tourism, Sensory Analysis, Goose, Goose Meat
JEL Classification: C12, 112, L66, Q18, L83

Makale Gecmisi / Article History
Bagvuru Tarihi / Date of Application : 10 Eyliil / September 2020
Kabul Tarihi / Acceptance Date : 18 Subat / February 2021



mailto:kilicbinali@gmail.com

Kilig, B. / Journal of Yasar University, 2021, 16/62, 560-586

1. Giris

Son yillarda tiiketiciler yeme-igme deneyimlerini arttirmak ve degisik yorelere ait yemekleri
deneyimlemek istemeleri nedeniyle gastronomik degeri olan etnik mutfaklarin 6neminin
gittikce arttig1 goriilmektedir. Kars ve Ardahan’in en 6nemli ekonomik ve gastronomik
tirlinlerden birisi kaz etidir.

Tarihsel siire¢ igerisinde diinyada kaz yetistiriciligi incelendiginde, 3000 y1l 6nce Misirda
evcillestirilen ilk kanatli hayvanin kaz oldugu goriilmektedir. Kaz; Roma, Misir ve Hindu
Mitolojilerinde kutsal sayilan bir hayvan olarak yer aldigi goriilmektedir (Cilavdaroglu,
Yamak ve Boz 2020, 66). Kaz, Tiirk mitolojisinde ¢ok akilli ve bilgi¢ bir kus olarak goriiliir.
Kaz, gilinesin dogacagini bildiren el¢i ve tan kusudur. Kozmolojide ise bir yildizdir (Sever
1999, 85). Eski Tiirk oykiilerinde ise, kadinlar sik sik kugu veya kazlara benzetilmistir (Roux
2011, 84). Radloffun tespit ettigi Yaradilis Efsanesinde, Divan-ii Liigati Tirk'te, Dede
Korkut'ta, Noksani, Kaygusuz Abdal, Virani ve Pir Sultan Abdal gibi sairlerde de tespit edilen
bir motif ve efsane oldugu goriilmektedir. Ayrica Samanizm’den bugiine kadar ¢esitli Tiirk
topluluklarinda totem ve sembol olarak da kullanildig1 goriilmektedir. (Diker ve Deniz 2017,
195-196).

Kiiltiirel ve sosyolojik agidan kaz ile ilgili en giincel agiklamayr Gazeteci Deniz Zeyrek
yapmustir. Gazeteci Deniz Zeyrek’in aktarimina gore; kaz yemegi, Kars ve Ardahan ilinde
yasayanlar ve goc edenler acisindan 6nemi biiyiiktiir. Cilinkii Ardahan ve Kars illerinde
cocuklara ilk dayanisma, sorumluluk, is boliimii, sevk ve idare bilinci kaz c¢obanligi
yaptirilarak kazandirilir. Bu agidan bakildiginda c¢ok kiigiik yaslarda kaz cobanhig ile
sorumluluk duygusu kazanilir. Sorumsuzca davrananlara sOylenen iki kaz giidemez s6zii de bu
anlayistan gelmektedir. Ayrica kazin Ardahan ve Kars illerindeki yeri ve konumu
Hindistan’da ineklere verilen 6nem kadardir. Ardahan ve Kars illerinde kazin yetistirilmesi,
iiretilmesi, beslenmesi ve satisinda kadinlar sorumludur. Ayrica aileye ayrilacak kaz, akraba
ve komsuya verilecek kaz ile satilacak kaz sayisina kadinlar karar verir. Kaz eti, israf
edilemeyecek kadar kiymetlidir. Bir parcasi ve tikesi bile ¢ope gitmez. Kaz yemegi, iinlii
restoranlarda yenen yemekler gibi satafatli olmamasina ragmen oldukc¢a dostane, duygu
yiikli, dostlarla hasret giderecek sekilde olmakla beraber oldukc¢a gorkemlidir. Yemekte kaz
varsa masada yalan yoktur, riya yoktur (Sézcii, 4 Aralik 2019).

Bir¢ok destinasyonda yerel kiiltiiriin sembolii olan yiyecekler ulusal yiyeceklere tercih
edildigi zaman destinasyonun c¢ekiciligine katki saglamaktadir. Yoresel kimligi yansitan
yiyecekler destinasyona prestij kazandirmaktadir. Gastronomik {riinlerin bulunmasi ve

turistlerin bunlar1 tercih etmesi turistik harcamanin artmasina neden olmaktadir. Bu ac¢idan
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degerlendirildiginde siirdiiriilebilir turizm ve yarattig1 ¢arpan etkisi nedeniyle olumlu sonuglar
elde edilmektedir (Canake¢1 2019, 887). Kars-Ardahan kazinin; gastronomik degeri, lezzeti,
saglikli olusu, organik iiretimi, kesim ve saklama kosullarinin cografik 6zelliklerinden dolay1
tilketicilerin dikkatini iizerine ¢ekmektedir. Diinyada her iklimde kaz yetistirilebilmektedir.
Ancak, Kars-Ardahan kazim1i 6nemli kilan ve popiilaritesini arttiran bir¢ok etken vardir.
Bunlar; kaz etinin bolgede hediyelesme araci olarak kullanilmasi, kar yagmadan ve kaz kar
yemeden kesimin yapilmamasi, Kars-Ardahan cografyasinda bulunan endemik bitki tiiriiniin
cesitliligi ve florasi, geleneksel kesim ve saklama yontemleri, saglikli olmasi ve kaz etinden
yapilan leziz yemekleridir.

Goriilecegi tizere kaz etinin Kars ve Ardahan agisindan sosyolojik, kiiltiirel, gastronomik
ve ekonomik bir degeri vardir. Ancak kaz etinin tiiketiciler tarafindan nasil degerlendirildigi
ile ilgili galismalarin ¢ok az oldugu goértilmistiir. Bu nedenle kaz etini ilk defa tiiketenler basta
olmak {iizere tiiketicilerin demografik Ozelliklerine gore begenisi duyusal degerlendirme

kriterlereine gore analiz edilmistir.

2. Alanyazin Taramasi

Yapilan alanyazin taramasinda kaz eti ile ilgili arastirmalar ve elde edilen sonuglar tablo 1°de

gosterilmistir.
Tablo 1. Kaz Eti ile Ilgili Literatiir Arastirmasi
Yazar Konu Sonuglar
Giindiiz, Dolekoglu  Kaz Eti Tiiketim Tercihleri Ankete katilan tiiketiciler kaz etini; goriiniis, koku ve doku
ve Say, (2019) ve Tkame Uriinlerle olarak orta diizeyde; tat acisindan ise iyi diizeyde
Duyusal Analiz degerlendirmistir.  Genel kabul edilebilirlik olarak
bakildiginda ise orta ve iyi diizeyde degerlendirilmistir.
Akin ve Celen, Ege Bolgesinde Kaz Ege Bolgesi’nde kaz yetistiriciliginin durumu ve bélgenin
(2020) Yetistiriciligi ve Bolge mutfak kiiltiiriinde kaz etinin yeri ve dnemi hakkinda bilgi
Mutfak Kiiltiiriinde verilmistir. Devlet tesviklerinin Kars ve g¢evre iller ile
Kazlarm Onemi smirli olmast kaz yetistiriciligi oniinde engel olarak
goriilmiistiir. Uretim, kesim, saklama ve lojistik ile ilgili
Oneriler sunulmustur.
Hanoglu ve Ak, Dogu Anadolu Bolgesinde Organik kaz yetistiriciligi ile ilgili ¢alisma yapilmis olup
(2020) Kaz Eti Uretiminde dretimin arttirilmas ile ilgili 6neriler sunulmustur.
Organik Uretim
Olanaklarinin
Degerlendirilmesi
Boz, Sarica ve Yozgat ilinde Kaz Calismada, damizlik kaz sayis1 hakkinda bilgi verilmistir.
Yamak, (2014) Yetistiriciligi Uretimin geleneksel oldugu, kirsal alanda iiretimin oldugu
kaz  etinin sadece  yoresel ev  yemeklerinde
kullanilmasindan dolay1r Tiirkiye genelinde yeterince
taninmad1g1 sonucuna varilmistir.
Sengiil ve Yeter, Mus Ilindeki Kaz Mus ilinde yapilan kaz yetistiriciliginin ailenin et
(2020) Yetistiriciliginin Genel ihtiyacin1  karsilamak amaciyla yapildigr goriilmiistiir.
Yapisi ve Sorunlari Ureticilerin sorunlarinin; egitim yetersizligi, hastaliklar,

kullanilan  diisik  verimli  wklar, bakim-besleme
konusundaki yetersizlikler ve pazarlamada karsilasilan
baslica sorunlardir.
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Tablo 1°de goriilecegi iizere kaz eti ile ilgili olarak genellikle tiretim ile ilgili sorunlar ve
¢oziim Onerileri tlizerinde durulmustur. Ancak alanyazin taramasinda goriilecegi lizere
tilketicilerin kaz etinin begenisi ve duyusal degerlendirme Kriterlerine gore degerlendiren
arastirmalarin az oldugu goriilmistiir. Bu nedenle c¢alismamizda tablo 1°de yer alan
calismalardan yola ¢ikarak hipotezler olusturulmustur. Bu hipotezler;

Hi: Ankete katilanlarin, kaz etinin goriiniisii ile ilgili algilar1 olumludur.

Hy: Ankete katilanlarin, kaz etinin kokusu ile ilgili algilar1 olumludur.

Hs: Ankete katilanlarin, kaz etinin dokusu ile ilgili algilar1 olumludur.

H,: Ankete katilanlarin, kaz etinin tadi ile ilgili algilar1 olumludur.

Hs: Ankete katilanlarin, kaz etinin genel olarak kabul edilebilirligi ile ilgili algilar1 olumludur.
Hs: Ankete katilanlarin, kaz etini tavuk etine gore lezzetli bulduklarina dair algilar: yiiksektir.
H7: Ankete katilanlarin, kaz etini hindi etine gore lezzetli bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.
Hs: Ankete katilanlarin, kaz etini kirmizi ete gore lezzetli bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.
Ho: Ankete katilanlarin, kaz etini tavuk etine gore yaglh bulduklarina dair algilar yiiksektir.
Hio: Ankete katilanlarin, kaz etini hindi etine gore yagli bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.
Hi1: Ankete katilanlarin, kaz etini kirmiz1 ete gére yagli bulduklarina dair algilar yiiksektir.
Hi,: Ankete katilanlarin, kaz etini tavuk etine goére yumusak bulduklarina dair algilar
yiiksektir.

His: Ankete katilanlarin, kaz etini hindi etine gore yumusak bulduklarina dair algilar
yiksektir.

His: Ankete katilanlarin, kaz etini kirmizi ete gore yumusak bulduklarma dair algilar
yiiksektir.

Yukardaki hipotezlere ilaveten arastirmaya katilanlarin; ilk defa kaz eti tiiketmelerine, kaz
etini temin ettigi yere, kaz etini duydugu yere, kaz etinin tiiketildigi 6zel giin durumuna,
lokantadaki fiyat ve kaz etinin tim (kemikli ve ¢ig) olarak satilmasina gdre demografik

degiskenlere gore duyusal degerlendirme kriterleri farklilik analizleri yapilacaktir.

3. Diinyada ve Tiirkiye’de Kaz Yetistiriciligi ve Tiiketimi

Kazlar, 6zellikle nemli ve karasal iklime iyi adapte olabilen bir 6zellige sahiptir. Kazlar,
merada dogal otlanma ile yetistirilebilmektedir. Diger kanatl tiirlerine gore hastaliklara kars1
daha direngli oldugu goriilmektedir. Kaz, Misir’da M.O. 3000’e dayanan uzun ge¢misine,
bir¢ok kitaba, hikayeye, mitolojiye ilham vermesine karsin tiiketimde tavuk ve 6rdek kadar

popiiler olamamistir (Giindiiz, Délekoglu ve Say 2019, 33). Kaz eti iyi bir protein kaynagina
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ve ylksek oranda doymamis yag asitlerini igermektedir (Giindiiz, Délekoglu ve Say 2019,
34). Gortilecegi lizere kaz insan beslenmesinde 6nemli bir yere ve dneme sahiptir.

Kaz yetistiriciligi kdy kosullarinda ailelerin et ihtiyacim1 karsilamaya yonelik iiretim
oldugu goriilmektedir. Bu yiizden kaz eti satarak bundan ticari bir kazang saglamak soz
konusu degildir (www.tarimorman.gov.tr). Kaz eti iiretiminin yaklasik % 96’sin1 Asya kitasi
iilkeleri karsilamaktadir. Asya’daki liretimin % 99’u ise Cin’e aittir. Avrupa iilkeleri ise kaz
eti iretiminde diinya iiretiminin yaklasik % 5’ine sahiptir. Tiirkiye’nin Avrupa kaz eti tiretimi
icerisindeki payi ise yaklasik % 1’dir (Alkan ve Eren 2019, 252). Tiirkiye’de 2017 yilinin
verilerine gore kazlarin yarisindan fazlast Kuzeydogu Anadolu Bdélgesinde yetistirilmektedir
(Kanatli Hayvancilik Sektor Politika Belgesi 2018-2022). Halkin kaz eti damak aliskanligi

nedeniyle iiretimine 6nem verilmektedir (Demir, Kirmizibayrak ve Yazict 2013, 129).

4. Kars ve Ardahan Kazi

Kars - Ardahan ilinde kaz iiretimi, besiciligi ve yetistiriciligi Ozellikle kirsal alanlarda
yapilmakta olup, kiigiik oOlgekli aile veya aile isletmelerinin agikta otlatma seklinde
stirdiirdigii bu geleneksel iiretim yapisi nedeniyle oldukga lezzetli olan kaz eti bolgesel veya
yoresel ev yemeklerinde kullanimi i¢in tercih edilmektedir. Kars-Ardahan ilinde kazlarin
merada beslenmesi, bu yoreye ait bitki Ortiisiinden otlayarak beslenmesi anlamina
gelmektedir. Geleneksel bir 6greti ile kazlar ilk kar yagmasi ile kesilmektedir. Kars-Ardahan
ilinde kaz treticileri Kasim aymda yagan kar1 gormeden kaz kesimine baslamaz. Ciinkii kaz
etinin istenen aromaya sahip olmasi i¢in etin kar veya ayaza maruz kalmasi gerekmektedir.
Kar yagis1 bolgenin cografi yapisina ve mevsim istatistiklerine gore genellikle Kasim ayinin
15’inden sonra baslar (Ardahan Ticaret Odasi 2019). Kars ve Ardahan kazi yerli irk olarak
bilinmektedir. Kars ve Ardahan kazi ¢evre illerde yetistirilen kaz tiirleriyle yakin 6zellik
gostermektedir (Ardahan Il Tarim ve Orman Miidiirliigii, 2019). Karkas et iki sekilde islem
goriir. Birinci yontem; Tuzlama yontemidir. Karkas kazin agirligina gore genellikle kaz
basina 50-60 gr tuz ile tuzlanarak serin bir yerde tuzu ¢ekebilmesi i¢in muhafaza edilir. Serin
yerde iki giin bekletilen tuzlanmis kaz pargalanarak ya da karkas halde posetlere konularak
soguk bir yerde depolanir. Ikinci yontem ise; Kurutma yontemidir. Bu yontemde karkas kaz
eti, sagliga uygun kosullarda uygun ev ya da isletmenin dig faktorlerden korunakli yerinde
(genellikle dis mekanda muhafazal yerlerde), kis gilinesini gorecek sekilde ve soguk ile temas
edecegi agik bir alanda iki ya da ii¢ glin bekletilmek suretiyle kurutulmasidir. Bu zaman
zarfinda kaz eti soguk ve kis giinesine maruz kaldigi i¢in degisik bir tat ve kokuya sahip

olmaktadir (Ardahan Ticaret Odasi, 2019). Kaz, yetistirilen yoreye ilk karmn yagmasindan
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sonra ve dzellikle kazlarin yagan kar1 yemesinden sonra kesilmektedir. Daha sonra karkaslari
tuzlayip, giineste kurutarak tiiketilinceye kadar muhafaza edilmektedir (Demir, Kirmizibayrak
ve Yazici 2013, 131).

Aileler kaz satisindan ticari bir kazang saglamamakla birlikte, fazla iiretilen kazlar Ardahan
ve Kars ilinden gbé¢ etmis akrabalara hediye olarak gonderilir. Bununla birlikte bazen
kazlarin satis1 olabilmektedir. Kaz satisini tiimiiyle ev kadinlar1 tarafindan gerceklestirilir ve
elde edilen gelir ev kadimi tarafindan evin ihtiyaglar1 i¢in harcanir. Zaman zaman okuyan
cocuklara el har¢hgi seklinde degerlendirildigi goriilmektedir. Kaz eti, sadece toplumun
belirli kesimleri tarafindan lezzetli bulunmaktadir. Yoresel ev yemeklerinde kullanilmasi
nedeniyle iilke genelinde yeterince taninmamakta ve tiiketilmemektedir (Tagkin, Karadavut ve
Camc1 2017, 139).

Kaz iireticileri, kazin sadece etinden degil, karaciger, yumurta, yag ve tiiyiinden de
yararlanmaktadir. Kaz Eti: Son yillarda kaz eti ile ilgili basinda ¢ikan haberler, saglik
uzmanlarinin goriisleri, kaz etinin besleyici degeri, yiiksek protein seviyesi, diisiik kolesterol
icerigi, kaz yetistiriciliginin 6nemini arttirmigtir (Diker ve Deniz 2017, 197). Kaz Karacigeri:
Fransa’da ve bir¢ok iilkede kaz tiretimi kaz cigeri i¢in yapildigi bilinmektedir. Kaz karacigeri
oldukga yiiksek fiyatlar ile pazarlandiklar1 bilinmektedir (www.tarimsalistatistik.com). Kaz
Yagi: Kaz yaginin, koy treticilerinin kislik yemeklik yag ihtiyacini karsiladigi bilinmektedir
(www.tarimorman.gov.tr). Kaz Tiyil: Kaz tiiyii 6. ylizyildan 16. yiizyila kadar yazma araci
olarak kullanilmistir. 1810 yilinda metal dolma kalemler patent alincaya kadar kaz tiiyliniin
yazma araci olarak kullanilmasina devam edilmistir (Oral ve Dirgar 2017, 11). Kazlardan elde
edilen ve kullanim alani agisindan en 6nemli iirlinlerden birisi tiiydiir. Ardahan ve cevre
illerinde tiiyleri yastik ve yorgan yapiminda kullanilmaktadir (Demir, Kirmizibayrak ve
Yazici 2013, 129). Kaz Yumurtast: Irklara gore degismekle birlikte kazlar bir yillik yumurta
sezonunda agirliklar1 150-200 grama kadar olan 15-60 adet yumurta verebilmektedirler.
Ardahan ve ¢evre illerinde kaz yumurtas1 yiyecek i¢in kullanilmamaktadir. Kaz yumurtalar
kaz iiretimi i¢in ayrilmaktadir (Alkan ve Eren 2019, 252). Kaz ve Saglik: Kaz eti yliksek
protein ve besleyici degeri, diisiik yag ve kolesterol igerigi sebebi ile saglikli bir et tiridiir
(Diker ve Deniz 2017, 197).

5. Arastirmanin Amaci, Materyal ve Metot
Bu calismada, kaz etinin tiiketimi ile ilgili duyusal degerlendirme kriterlerine gore analizi ve
tilkketicilerin gelecege yonelik tiiketim tercihlerinin arastirilmasi amaglanmistir. Bu calisma,

19 Aralik 2019 — 16 Ocak 2020 tarihleri arasinda kaz eti deneyimi yasayan kisilere sosyal
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medya araciligi ile anket gonderilmistir. Kaz eti yiyen tliketicilerin cevaplandirmasi
istenmistir. Calismada, tesadiifi olmayan oOrneklem yontemlerinden kolayda orneklem
yontemi tercih edilmistir. S6z konusu ¢alismamiz, cevaplanan anket sorularindan elde edilen
verilerin analizinden olusmaktadir. Ankette kaz etinin; tavuk eti, kirmiz1 et ve hindi etine
gore; koku, goriiniis, tat, doku, genel tercih ve kabul edilebilirlik kriterlerinin karsilagtirilarak
duyusal degerlendirme kriterleri agisindan potansiyel tiiketicilerin tercihlerinin belirlenmesi
ve bunun sonucunda da ikame iiriinlere gore tiiketicilerin kaz eti tercih edilebilirliginin
Olciilebilmesi amaglanmustir.

Calisma i¢in hazirlanan anket katilimcilarin; cinsiyeti, calisma durumu, meslegi, yasi,
egitim durumu, ilk defa kaz eti yedi ise nereden duydugu, kaz etini nereden temin ettigi, kaz
etinin gorlniisl, kokusu, dokusu, tadi, genel olarak kabul edilebilirligi, kazi1 etinin tavuk,
kirmiz1 et ve hindi etine gore lezzeti, kaz etinin tavuk, kirmizi et ve hindi etine gore yagh
olma durumu, kaz etinin tavuk, kirmiz1 et ve hindi etine gore yumusakligi, kaz etinin tercih
edilen zaman dilimi veya 6nemli giinii, kaz etini hangi ilde ve lokantada yedigi, kaz etinin
lokantadaki fiyat1 veya biitiin ¢ig fiyatin1 nasil bulduklarini igeren demografik ve duyusal
degerlendirme Kkriterlerine iliskin sorular sorulmustur. Anket, katilimcilara sosyal medya
araciligr ile paylasilmis olup, kaz eti yiyenlerin bu calismaya destek olmalari istenmistir.
Duyusal degerlendirme kriterleri ile ilgili sorularin hazirlanmasinda Giindiiz, Ddlekoglu ve
Say (2019)’'m “Kaz Eti Tiiketim Tercihleri ve Ikame Uriinlerle Duyusal Analiz” adh
makalesinden yararlanilmistir. Calismamizda tiiketicilerin duyusal degerlendirme kriterleri
analizi Likert derecelendirme ile degerlendirilerek yapilmistir. Duyusal degerlendirme kriteri
analiz testi; gidanin goriiniisii, kokusu, dokusu, tadi ve genel olarak kabul edilebilirligi ile
ilgili tiiketicilerin tepkilerini 6l¢en, analiz eden ve agiklayan bir 6lgektir (Giindiiz, Dolekoglu
ve Say 2019, 35). Duyusal analiz: “Gidalarin isitme, dokunma, tatma, koklama ve gorme
duyulart ile algilanan karakteristiklerini algilamak, ol¢mek, analizlemek ve yorumlamak igin
kullanilan bilimsel bir disiplindir”.(https://www.sbs-turkey.com/tr, 2021).

Aragtirmanin  sinirliliklar1 ise, duyusal degerlendirme kriteri analizi genel olarak
katilimeilarin dogrudan tadim sonrasi1 deneyimlerini ve begenilerini paylagtigi bir analizdir.
Arastirmada ankete katilanlara kaz eti tadim aninda duyusal kriterlere goére analizi
yapilmamistir. Ankete katilan katilicilarin kaz etini temin ettigi yer su sekildedir: 212
katilimciya memleketten gonderilmistir, 74 katilimciya komsulari ikram etmistir, 30
katilimci lokantada tadina bakmustir, 13 katilimci festivalde tatmistir ve 147 katilimci ise

satin almistir. Boylece kaz etinin duyusal kriterlere gore analizi kaz etinin temin edildigi yer
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dikkate alinarak yapilmistir. Duyusal degerlendirme kriteri analizi anketi, zaman ve maddi
kisitlar nedeniyle tadim ve anket eszamanli uygulanamamustir.

Calismamizda; betimsel istatistik, bagimsiz gruplar t-testinin varsayimlari karsilanamadigi
icin parametrik olmayan test karsiligi olan Mann-Whitney U testi, tek yonlii Anova
varsayimlar1 karsilanamadigi igin parametrik olmayan test karsiligi Kruskal-Wallis testi

uygulanmaistir.

6. Bulgular
Kaz etinin duyusal analizi anketine 545 kisi katilmis olup, anket 19 Aralik 2019 ile 16 Ocak

2020 tarihleri arasinda yapilmistir. 476 adet katilimcinin cevaplar dikkate alinmistir.

Tablo 2. Verilerin Dagilimina Ait Normallik Testleri Sonucu

Degiskenler Istatistik  d p X Medyan  Carpiklik Basiklik
Kaz Eti Olgegi 0,184 76 0,000 17,32 18 -1,197 1,132
Kaz Eti Lezzet Olgegi 0,251 476 0,000 13,21 14 -1,704 2,679
Kaz Eti Yagli Olcegi 0,096 476 0,000 10,68 11 -0,306 -0,642
Kaz Eti Yumusak Olgegi 0,089 476 0,000 9,41 9 0,109 -0,532

Normal dagilim analizi sonucunda ortalama-medyanin birbirine yakin olmasina ragmen
p=0,000<0,05 ve basiklik ile carpikligin +2 arasinda olmasi1 gerekliligi incelendiginde;
degiskenlere gore bu degerlerin normal dagilima uymadigi belirlenmistir. Bu nedenle, ¢alisma

icin parametrik olmayan analizlerinin uygulanmasina karar verilmistir

Tablo 3. Arastirmaya Katilan Kisilerin Demografik Ozellikleri

Yas Say1 Yiizde(%)
20-30 184 38,7
31-40 124 26,1
41-50 112 23,5
51-60 50 10,5
61-70 6 1,3
Cinsiyet Say1 Yiizde(%)
Erkek 234 49,2
Kadin 242 50,8
Calisma Durumu Say1 Yiizde(%)
Calistyor 284 59,7
Calismiyor 39 8,2
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Emekli 27 5,7
Ev Hanimi 36 7,6
Goniilli 3 0,6
Ogrenci 87 18,3
Egitim Diizeyi Say1 Yiizde(%)
Ilkokul 30 6,3
Lise 123 25,8
On Lisans 80 16,8
Lisans 175 36,8
Yiiksek Lisans 53 111
Doktora 15 3,2
Total 476 100,0

Arastirma kapsamindaki kisilerin demografik 6zelliklerinin dagilimi incelendiginde,
katilimcilarin %49,2 sinin erkek, %50,8 inin kadin oldugu, %59,7 sinin ¢alistyor oldugunu,
katilimcilarin yaslarinin %38,7 sinin 20-30 yas araliginda %26,1 inin 31-40 yas araliginda

oldugu, katilimcilarin egitim diizeylerinin en fazla %36,8 ‘inin lisans oldugu belirlenmistir.

Tablo 4. Katilimcilarm Kaz Eti Olgegine Ait Giivenilirlik Analizi

Giuivenilirlik Analizi

Cronbach's Alpha N of Items
,750 14

Olgegin Cronbach alfa katsayisi, 0,75 olarak bulunmustur. 14 maddeden olusan kaz eti
Olgegine ait giivenirlik diizeyinin gegerli seviyede oldugu belirlenmistir. 5 maddeden olusan (
kaz eti goriinimii, kokusu, dokusu, tad1 ve genel kabul edilebilirligi) 6l¢ek dortlii Likert
tipindedir. Olgekte yer alan her madde 1 ile 4 puan (I: koti, 4: ¢ok iyi) arasinda
puanlandiriimaktadir. Katilimcilarin aldiklar1 puanlar 5-20 arasinda degismektedir. Olcekten
alinan puan arttikca kaz etinin goriiniisii / kokusu / dokusu / tadi ve genel olarak kabul
edilebilirligi ile ilgili algilart pozitif olarak degerlendirme yapilmaktadir. 3 maddeden olusan
(kaz etinin, tavuk, kirmizi ve hindi etine gore lezzeti) dlcek besli Likert tipindedir. Olgekte yer
alan her madde 1 ile 5 puan (1: kesinlikle katilmiyorum, 5: kesinlikle katiliyorum) arasinda
puanlandiriimaktadir. Katilimcilarin aldiklar puanlar 3-15 arasinda degismektedir. Olcekten
alian puan arttik¢a kaz etinin lezzetinin tavuk /kirmizi et/hindi etine gore algilarimi pozitif
olarak degerlendirme yapilmaktadir. 3 maddeden olusan (kaz etinin, tavuk, kirmizi ve hindi
etine gore yagli olusu) dlgek besli Likert tipindedir. Olgekte yer alan her madde 1 ile 5 puan

(1: kesinlikle katilmiyorum, 5:kesinlikle katiliyorum) arasinda puanlandirilmaktadir.
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Katilimeilarm aldiklar1 puanlar 3-15 arasinda degismektedir. Olgekten alinan puan arttikca
kaz etinin yaghiliginin tavuk /kirmiz1 et/hindi etine gore algilarini pozitif olarak degerlendirme
yapilmaktadir. 3 maddeden olusan (kaz etinin, tavuk, kirmizi ve hindi etine gore yumusakligi)
oleek besli Likert tipindedir. Olgekte yer alan her madde 1 ile 5 puan (1: kesinlikle
katilmiyorum, 5: kesinlikle katiliyorum) arasinda puanlandirilmaktadir. Katilimcilarin
aldiklar1 puanlar 3-15 arasinda degismektedir. Olgekten alman puan arttikca kaz etinin

yumusakliginin tavuk /kirmizi et/hindi etine gore algilarii pozitif olarak degerlendirme

yapilmaktadir.
Tablo 5. Arastirmaya Katilan Kisilerin Kaz Eti Ile Ilgili Algilara Ait Betimsel Istatistikleri
N X s.s
Kaz eti goriiniimii 476 3,49 0,698
Kaz eti kokusu 476 3,23 0,866
Kaz eti dokusu 476 3,37 0,739
Kaz eti tadi 476 3,71 0,580
Kaz eti kabul edilebilirligi 476 3,51 0,722

Tablo 5°deki kaz eti ile ilgili alg1 6lgegine ait betimsel istatistikler incelendiginde, kaz eti
ile ilgili alg1 diizeylerinin yiiksek seviyede oldugu belirlenmistir. (X= 17,31). Kaz eti 6lgegine
ait en yiiksek diizeye sahip maddenin 3,71 ortalama ile “Kaz eti tad1 ” maddesi oldugu, en

2

diisiikk diizeye sahip maddenin ise 3,23 ortalama ile “kaz eti kokusu ” maddesi oldugu
belirlenmistir. Bu gercevede, Hi: “Ankete katilanlarin, kaz etinin goriiniisii ile ilgili algilar
olumludur” hipotezi desteklenmistir. Hy: “Ankete katilanlarin, kaz etinin kokusu ile ilgili
algilar1 olumludur” hipotezi desteklenmistir. Hs: “Ankete katilanlarin, kaz etinin dokusu ile
ilgili algilar1 olumludur” hipotezi desteklenmistir. Hs: “Ankete katilanlarin, kaz etinin tad ile
ilgili algilar1 olumludur” hipotezi desteklenmistir. Hs: “Ankete katilanlarin, kaz etinin genel

olarak kabul edilebilirligi ile ilgili algilart olumludur” hipotezi desteklenmistir.

Tablo 6. Arastirmaya Katilan Kisilerin Kaz Eti Lezzetine Ait Betimsel Istatistikleri

N X S.S
Kaz eti tavuk etine gére daha lezzetlidir 476 461 0,829
Kaz eti kirmiz1 ete gore daha lezzetlidir 476 4,06 1,218
Kaz eti hindi etine gore daha lezzetlidir 476 4,54 0,883

Tablo 6’daki kaz etinin lezzeti ile ilgili algi Olgegine ait betimsel istatistikler
incelendiginde, lezzet diizeylerinin yiiksek seviyede oldugu belirlenmistir. (x= 13,21). Kaz
eti 6l¢egine ait en yiiksek diizeye sahip maddenin 4,61 ortalama ile “Kaz eti tavuk etine gore

daha lezzetlidir” maddesi oldugu, en diisiik diizeye sahip maddenin ise 4,06 ortalama ile “Kaz
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eti hindi etine gore daha lezzetlidir ” maddesi oldugu belirlenmistir. Hg: “Ankete katilanlarin,
kaz etini tavuk etine gore lezzetli bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.” hipotezi
desteklenmistir. H;: “Ankete katilanlarin, kaz etini hindi etine gore lezzetli bulduklarina dair
algilan1 yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir. Hg: “Ankete katilanlarin, kaz etini kirmiz1 ete

gore lezzetli bulduklarina dair algilari yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir.

Tablo 7. Arastirmaya Katilan Kisilerin Kaz Etinin Yaglihigina Ait Betimsel Istatistikleri

N X S.S
Kaz eti, tavuk etine gore daha yaglidir 476 87 1,173
Kaz eti, kirmizi ete gore daha yaglidir 476 3,32 1,198
Kaz eti, hindi etine gore daha yaglidir 476 3,49 1,205

Tablo 7’deki kaz etinin tavuk/kirmizi/hindi etine gore daha yaghdir algi olgegine ait
betimsel istatistikler incelendiginde, yag diizeylerinin orta seviyede oldugu belirlenmistir. (X=
10,68). Kaz eti yag dlgegine ait en yiiksek diizeye sahip maddenin 3,87 ortalama ile “Kaz eti
tavuk etine gore daha yaglidir” maddesi oldugu, en diisiik diizeye sahip maddenin ise 3,32

2

ortalama ile “Kaz eti kirmiz1 ete gore daha yaghdir ” maddesi oldugu belirlenmistir. Ho:
“Ankete katilanlarin, kaz etini tavuk etine gore yagli bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.”
hipotezi desteklenmistir. Higo: “Ankete katilanlarin, kaz etini hindi etine gore yagh
bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir. Hyi: “Ankete katilanlarin, kaz

etini kirmiz1 ete gore yagl bulduklarina dair algilar yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir.

Tablo 8. Arastirmaya Katilan Kisilerin Kaz Etinin Yumusakligina Ait Betimsel Istatistikleri

N X S.S
Kaz eti, tavuk etine gore daha yumusaktir 476 2,81 1,220
Kaz eti, kirmizi ete gére daha yumusaktir 476 3,31 1,189
Kaz eti, hindi etine gore daha yumusaktir 476 3,30 1,186

Tablo 8’deki kaz etinin tavuk/kirmizi/hindi etine gére daha yumusaktir algi 6lgegine ait
betimsel istatistikler incelendiginde, yumusaklik diizeylerinin orta seviyede oldugu
belirlenmistir. (X= 9,42). Kaz eti yumusaklig1 dlgegine ait en yiiksek diizeye sahip maddenin
3,31 ortalama ile “Kaz eti kirmiz1 ete gore daha yumusaktir ” maddesi oldugu, en diisiik
diizeye sahip maddenin ise 2,81 ortalama ile “Kaz eti tavuk etine gore daha yumusaktir
maddesi oldugu belirlenmistir. Hiz: “Ankete katilanlarin, kaz etini tavuk etine gére yumusak
bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir. Hiz: “Ankete katilanlarin, kaz

etini hindi etine gére yumusak bulduklarina dair algilar1 yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir.
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His: “Ankete katilanlarin, kaz etini kirmizi ete gore yumusak bulduklarina dair algilar
yiiksektir.” hipotezi desteklenmistir.
Tablo 9. Arastirmaya Katilan Kisilerin Demografik Degiskenlere Gore Kaz Etinin Goriiniisii /
Kokusu / Dokusu / Tad1 Ve Genel Olarak Kabul Edilebilirligi ile ilgili Algilarinim
Farkliliklarina Ait Analiz Sonuclari

Cinsiyet N Siralar ortalamasi U p
Kadin 242 240,64 277796,5 0,724
Erkek 234 236,29

Calisma Durumu N Siralar ortalamasi Kruskal p
Calistyor 284 219,68 13,44 0,02
Calismiyor 39 270,76

Emekli 23 234,63

Ev Hanim 36 261,97

Gonilli 3 335,67

Ogrenci 87 262,57

Yas N Siralar ortalamasi Kruskal p
20-30 184 257,83 18,577 0,01
31-40 102 214,97

41-50 112 201,54

51-60 50 207,17

61-70 6 164,42

Egitim Diizeyi N Siralar ortalamasi Kruskal p
Tlkokul 30 268,10 14,252 0,014
Lise 119 252,46

On Lisans 80 265,38

Lisans 175 220,14

Yiiksek Lisans 53 200,19

Doktora 15 211,90

Bagimsiz gruplar t-testinin varsayimlart karsilanamadigi i¢in parametrik olmayan test
karsiligt Mann- Whitney U testi uygulanmistir. Burada incelenen bagimsiz degisken (cinsiyet)
iki kategoriden olugmaktadir. Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz etinin gorliniisii / kokusu / dokusu / tadi ve genel olarak kabul
edilebilirligi ile ilgili algilarmin (U = 277796,5, p =0,724 > 0,05) cinsiyete gore farklilik
gostermedigini soyleyebiliriz. Incelenen diger degiskenler (yas, calisma durumu, egitim

diizeyi ) li¢ ve daha fazla kategoriden olusmaktadir. Tek yonlii Anova varsayimlari
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karsilanamadigi igin parametrik olmayan test karsiligi Kruskal-Wallis testi uygulanmustir.
Kruskal-Wallis testi sonucuna goére p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin goriiniisii
/ kokusu / dokusu / tad1 ve genel olarak kabul edilebilirligi ile ilgili algilarinin yasina (18,577,
p =0,01 < 0,05), ¢alisma durumuna ( 13,44, p =0,02 < 0,05) ve egitim diizeyine (14,252,
p=0,014 < 0,05) gore farklilik gosterdigini %95 giivenle sdyleyebiliriz.

Tablo 10. Arastirmaya Katilan Kisilerin Kaz Etini ilk Tiiketimi/Duydugu /Temin Ettigi Yer
Degiskenlerine Gore Kaz Etinin Gorliniisli / Kokusu / Dokusu / Tad1 Ve Genel Olarak Kabul
Edilebilirligi Ile Tlgili Algilarinin Farkliliklarina Ait Analiz Sonuglari

[k Defa Kaz Eti Tiiketenler N Siralar Ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 203,50 107,962 ,000
Ik Defa Yedim 47 101,44
1-2 138 191,58
3-4 127 257,87
5-6 54 299,58
7-8 36 302,15
9-10 70 310,03
Katilimeilarin Kaz Etini Duydugu Yer N Siralar Ortalamasi Kruskal
Tv 13 120,50 76,371 ,000
Tavsiye 35 127,01
Ailem 381 265,08
Davet 35 141,06
Sosyal Medya 5 182,00
Diger 7 95,93
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi Yer N  Siralar Ortalamasi Kruskal
Memleketten Gonderildi 212 269,69 58,795 ,000
Komsum Verdi 74 178,86
Lokanta 30 130,28
Festival 13 117,12
Satin Aldim 147 256,36

Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
goriiniisli / kokusu / dokusu / tad1 ve genel olarak kabul edilebilirligi ile ilgili algilarinin ilk
defa kaz etini tiikketenlere gore (107,962, p =0,00 < 0,05), daha 6nce kaz eti yedi ise temin
etme durumuna gore (58,795, p =0,00 < 0,05) ve ilk defa kaz eti yemesine gore nereden
duydugu degiskenlerine gore (76,371, p=0,014 < 0,05) farklilik gdsterdigini % 95 giivenle

sOyleyebiliriz.
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Tablo 11. Arastirmaya Katilan Kisilerin Demografik Degiskenlere Gore Kaz Etinin Lezzeti
Ile 1lgili Algilarinin Tavuk / Kirmiz1 Et / Hindi Etine Gore Farkliliklarina Ait Analiz

Sonuglari
Cinsiyet N  Siralar Ortalamasi U
Kadn 242 246,89 26284,5 ,148
Erkek 234 229,83
Calisma Durumu N  Siralar Ortalamast Kruskal
Calistyor 284 228,33 4,522 A4T7
Calismiyor 39 258,19
Emekli 23 251,57
Ev Hanim 36 256,68
Goniilli 3 243,33
Ogrenci 87 251,13
Yas N  Siralar Ortalamasi Kruskal
20-30 184 250,00 4,733 ,316
31-40 102 244,03
41-50 112 218,67
51-60 50 228,85
61-70 6 222,17
Egitim Diizeyi N  Siralar Ortalamasi Kruskal
Tlkokul 30 243,03 9,457 ,092
Lise 119 250,19
On Lisans 80 267,73
Lisans 175 225,19
Yiiksek Lisans 53 211,59
Doktora 15 228,10

Mann-Whitney U testi sonucuna gére p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
lezzeti ile ilgili algilarmm (U = 26284,5, p =0,148 > 0,05) cinsiyete gore farklilik
gostermedigini soyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz etinin lezzeti ile ilgili algilarinin yasina (4,733, p =0,316 > 0,05), calisma
durumuna (4,522, p =0,477>0,05) ve egitim diizeyine (9,457, p=0,092 >0,05) gore farklilik

gostermedigini %95 giivenle soyleyebiliriz
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Tablo 12. Arastirmaya Katilan Kisilerin ilk Defa Kaz Eti Tiiketenler Katilimcilarin Kaz Etini
Duydugu Yer, Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi Yere Gore Farkliliklarina Ait Analiz

Sonuglari
[k Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 175,50 79,351 ,000
[k Defa Yedim 47 113,24
1-2 138 210,30
3-4 127 253,25
5-6 54 290,83
7-8 36 301,43
9-10 70 282,31
Katilimeilarin Kaz Etini Duydugu Yer N  Siralar ortalamast  Kruskal
Tv 13 128,73 85,05 ,000
Tavsiye 35 114,27
Ailem 381 264,94
Davet 35 144,66
Sosyal Medya 5 232,30
Diger 7 97,93
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi N ol e Kruskal
Yer
Memleketten Gonderildi 212 267,52 50,397 ,000
Komsum Verdi 74 180,45
Lokanta 30 139,33
Festival 13 159,46
Satin Aldim 147 253,09

Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
lezzeti ile ilgili algilariin ilk defa kaz etini tiikketenlerin (79,351, p =0,00 < 0,05), daha 6nce
kaz eti yedi ise temin etme durumuna gore (50,397, p =0,00 < 0,05) ve ilk defa kaz eti
yemesine gore nereden duydugu degiskenlerine gore (85,05, p=0,000< 0,05) farklilik
gosterdigini %95 giivenle sOyleyebiliriz.
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Tablo 13. Arastirmaya Katilan Kisilerin Demografik Degiskenlere Gore Kaz Etinin Yaglilig:
Ile 1lgili Algilarinin Tavuk / Kirmiz1 Et / Hindi Etine Gore Farkliliklarina Ait Analiz

Sonuglari
Cinsiyet N  Siralar ortalamasi U
Kadn 242 252,08 25028,500  ,027
Erkek 234 224,46
Calisma Durumu N  Siralar ortalamasi Kruskal
Calistyor 284 225,95 17,362 ,004
Calismiyor 39 248,92
Emekli 23 216,94
Ev Hanim 36 322,97
Goniilli 3 241,17
Ogrenci 87 246,43
Yas N  Siralar ortalamasi Kruskal
20-30 184 244,66 7,619 107
31-40 102 250,29
41-50 112 233,60
51-60 50 192,64
61-70 6 279,42
Egitim Diizeyi N  Siralar ortalamasi Kruskal
Tlkokul 30 231,03 2,618 759
Lise 119 243,09
On lisans 80 256,94
Lisans 175 231,81
Yiksek lisans 53 225,25
Doktora 15 242,33

Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
yaglihigr ile ilgili algilarmin (U = 25028,5, p =0,027 < 0,05) cinsiyete gore farklilik
gosterdigini  sOyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz etinin yaghhg: ile ilgili algilarinin yasma (7,619, p =0,107 > 0,05) ve
egitim diizeyine (2,618, p=0,759 >0,05) gore farklilik géstermedigini, ¢alisma durumuna gore
(17,362, p =0,04 < 0,05) farklilik gosterdigini % 95 giivenle sdyleyebiliriz.
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Tablo 14. Arastirmaya Katilan Kisilerin ilk Defa Kaz Eti Tiiketenler Katilimcilarin Kaz Etini
Duydugu Yer, Katilimcilarm Kaz Etini Temin Ettigi Yere Gére Kaz Etinin Yaglhlig ile ilgili
Farkliliklaria Ait Analiz Sonuglari

[k Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 221,50 20,936 ,002
[k Defa Yedim 47 176,33
1-2 138 219,76
3-4 127 250,90
5-6 54 274,60
7-8 36 281,18
9-10 70 245,86
Katilimeilarin Kaz Etini Duydugu Yer N Siralar ortalamas1 ~ Kruskal
Tv 13 139,88 22,475 1,000
Tavsiye 35 206,19
Ailem 381 251,91
Davet 35 196,17
Sosyal Medya 5 122,30
Diger 7 147,86
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi
Ver N Siralar ortalamasi Kruskal
Memleketten Gonderildi 212 252,79 28,256 ,000
Komsum Verdi 74 181,48
Lokanta 30 173,97
Festival 13 194,46
Satin Aldim 147 263,66

Kruskal-Wallis  testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
yagliligi ile ilgili algilarinin ilk defa kaz etini tiiketenlerin (20,936, p =0,002< 0,05), daha
once kaz eti yedi ise temin etme durumuna gore ( 28,256, p =0,00 < 0,05) ve ilk defa kaz eti
yemesine gore nereden duydugu degiskenlerine gore (22,475, p=0,000< 0,05) farklilik

gosterdigini %95 giivenle sOyleyebiliriz.
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Tablo 15. Arastirmaya Katilan Kisilerin Demografik Degiskenlere Gore Kaz Etinin
Yumusaklig: ile Ilgili Algilarinin Tavuk / Kirmizi Et / Hindi Etine Gére Farkliliklarina Ait

Analiz Sonuglari

Cinsiyet N Siralar ortalamasi U

Kadn 242 239,08 28174,500 926
Erkek 234 237,90

Calisma Durumu N Siralar ortalamasi Kruskal

Calistyor 284 240,95 6,211 ,286
Calismiyor 39 259,49

Emekli 23 243,76

Ev Hanim 36 187,00

Goniilli 3 225,50

Ogrenci 87 241,24

Yas N Siralar ortalamasi Kruskal

20-30 184 254,95 13,621 ,009
31-40 102 215,90

41-50 112 224,10

51-60 50 276,72

61-70 6 151,42

Egitim Diizeyi N Siralar ortalamast Kruskal

Tlkokul 30 200,65 4503 479
Lise 119 247,35

On Lisans 80 248,56

Lisans 175 234,99

Yiiksek Lisans 53 227,00

Doktora 15 269,50

Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
yumusakligr ile ilgili algilarmin (U = 28174,5 , p =0,926 > 0,05 ) cinsiyete gore farklilik
gostermedigini soyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz etinin yumusakligi ile ilgili algilarinin ¢alisma durumuna goére (6,211, p
=0,286 > 0,05) ve egitim diizeyine (4,503, p=0,479 > 0,05) gore farklilik gdstermedigini,
yasina gore (13,621, p =0,009 < 0,05) farklilik gosterdigini % 95 giivenle sdyleyebiliriz.
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Tablo 16. Arastirmaya Katilan Kisilerin ilk Defa Kaz Eti Tiiketenler Katilimcilarin Kaz Etini
Duydugu Yer, Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi Yere Gore Kaz Etinin Yumusaklig ile
Ilgili Farkliliklarina Ait Analiz Sonuglar

[k Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 221,00 5127  ,401
[k Defa Yedim 47 209,67
1-2 138 195,61
3-4 127 194,15
5-6 54 217,96
7-8 36 235,04
9-10 70 245,86
Katilimeilarin Kaz Etini Duydugu Yer N Siralar ortalamasi Kruskal
Tv 13 338,69 8,883 114
Tavsiye 35 251,33
Ailem 381 232,26
Davet 35 251,70
Sosyal Medya 5 280,40
Diger 7 232,21
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi
Ver N Siralar ortalamasi Kruskal
Memleketten Gonderildi 212 220,65 7,797 ,099
Komsum Verdi 74 258,78
Lokanta 30 255,50
Festival 13 212,38
Satin Aldim 147 252,88

Kruskal-Wallis  testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
yumusakligi ile ilgili algilarinin ilk defa kaz etini tiiketenlerin (5,127, p =0,401>0,05), daha
once kaz eti yedi ise temin etme durumuna gore (7,797, p =0,099 > 0,05) ve ilk defa kaz eti
yemesine gore nereden duydugu degiskenlerine gore (8,883, p=0,114 > 0,05) farklilik

gostermedigini %95 giivenle soyleyebiliriz.
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Tablo 17. Kaz Etini Tiiketildigi Ozel Giin (Misafir Agirlamada, Y1lbas1, Sevgililer Giinii,
Dogum Giinii, Evlilik Y1l Déniimii Her Zaman, Diger Kutlamalarda, Hi¢biri) Demografik
Degiskenlere Gore Farkliliklarina Ait Analiz Sonuglari

Cinsiyet N Siralar ortalamasi U

Kadn 242 234,25 27285,000  ,470
Erkek 234 242,90

Calisma Durumu N Siralar ortalamasi Kruskal

Calistyor 284 242,63 11,407 ,044
Calismiyor 39 183,63

Emekli 23 280,28

Ev Hanim 36 219,49

Goniilli 3 298,50

Ogrenci 87 242 .45

Yas N Siralar ortalamasi Kruskal

20-30 184 225,04 6,432 ,169
31-40 102 247,75

41-50 112 252,63

51-60 50 224,50

61-70 6 313,33

Egitim Diizeyi N Siralar ortalamast Kruskal

Tlkokul 30 218,70 9,500 ,091
Lise 119 246,97

On Lisans 80 225,72

Lisans 175 233,54

Yiiksek Lisans 53 279,44

Doktora 15 190,03

Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
tercih edildigi zaman ile ilgili algilarmin (U = 27285, p =0,470 > 0,05) cinsiyete gore
farklilik gostermedigini soyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik
diizeyleri incelendiginde; kaz etinin tercih edildigi zaman ile ilgili algilarinin yasina (6,432, p
=0,169 > 0,05) ,egitim diizeyine (4,503 , p=0,479 >0,05) gore farklilik gostermedigini,
calisgma durumuna goére (11,407 , p =0,04 < 0,05) farklilik gosterdigini %95 giivenle

sOyleyebiliriz.
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Tablo 18. Kaz Etini Tiiketildigi Ozel Giin (Misafir Agirlamada, Y1lbas1, Sevgililer Giinii,
Dogum Giinii, Evlilik Y1l Doniimii Her Zaman, Diger Kutlamalarda, Hi¢biri) Duydugu Yer,
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi Yere ve ilk Defa Kaz Eti Tiiketenlere Gore

Farkliliklarina Ait Analiz Sonuclari

[k Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 246,50 3,352 ,764
[k Defa Yedim 47 247,02
1-2 138 246,68
3-4 127 226,04
5-6 54 221,36
7-8 36 245,44
9-10 70 248,45
Katilimeilarin Kaz Etini Duydugu Yer N  Siralar ortalamasi Kruskal
Tv 13 185,19 10,887 ,057
Tavsiye 35 261,60
Ailem 381 239,51
Davet 35 218,20
Sosyal Medya 5 142,10
Diger 7 337,64
Katilimeilarin Kaz Etini Temin Ettigi
Ver N  Siralar ortalamasi Kruskal
Memleketten Gonderildi 212 253,21 6,527 ,163
Komsum Verdi 74 223,90
Lokanta 30 246,47
Festival 13 257,19
Satin Aldim 147 221,35

Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
tercih edildigi zaman ile ilgili algilarinin ilk defa kaz etini tiketenlerin (3,352, p
=0,764>0,05), daha Once kaz eti yedi ise temin etme durumuna gore (6,527, p =0,163 > 0,05)
ve ilk defa kaz eti yemesine gore nereden duydugu degiskenlerine gore (10,887, p=0,057 >
0,05) farklilik géstermedigini % 95 giivenle sdyleyebiliriz.
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Tablo 19. Lokantadaki Kaz Fiyat1 Yas / Cinsiyet / ilk Defa Tiiketenler / Ilk Defa Duydugu
Yer Degiskenine Gore Farkliliklarina Ait Analiz Sonuglari

Cinsiyet N Siralar ortalamas1 U
Kadmn 242 241,08 27689,500  ,668
Erkek 234 235,83
Yas N Siralar ortalamast Kruskal
20-30 184 256,93 14,939 ,005
31-40 102 249,53
41-50 112 199,47
51-60 50 237,18
61-70 6 184,67
Katilimcilarin Kaz Etini Duydugu
Yer N Siralar ortalamasi Kruskal
Tv 13 148,77 12,828 ,025
Tavsiye 35 238,69
Ailem 381 246,82
Davet 35 204,63
Sosyal Medya 5 164,10
Diger 7 173,86
ik Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 173,50 12,646 ,049
[k Defa Yedim 47 189,11
1-2 138 240,66
3-4 127 237,07
5-6 54 228,11
7-8 36 269,14
9-10 70 265,96

Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
lokantadaki ile ilgili algilarmm (U = 27689,5, p =0,668 > 0,05) cinsiyete gore farklilik
gostermedigini soyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz etinin lokantadaki fiyat artisi ile ilgili algilariin katilimcilarin kaz etini
duydugu yere gore (12,828, p =0,025 < 0,05), ilk defa tiikketenlere gore (12,646, p=0,049
<0,05) ve yasma (14,439, p =0,005 < 0,05) farklilik gosterdigini % 95 giivenle

sOyleyebiliriz.
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Tablo 20. Kaz (Kemikli ve Cig) Fiyat1 Yas / Cinsiyet / ilk Defa Tiiketenler / Ilk Defa
Duydugu Yer Degiskenine Gore Farkliliklarina Ait Analiz Sonuglart

Cinsiyet N Siralar ortalamasi U

Kadmn 242 243,38 27134,000 421
Erkek 234 233,46

Yas N Siralar ortalamast Kruskal

20-30 184 235,45 3,239 519
31-40 102 255,94

41-50 112 225,71

51-60 50 234,70

61-70 6 241,75

Katilimcilarin Kaz Etini Duydugu
N Siralar ortalamas1  Kruskal

Yer
Tv 13 183,77 9,699 ,084
Tavsiye 35 198,53
Ailem 381 247,52
Davet 35 205,50
Sosyal Medya 5 256,10
Diger 7 201,21
ik Defa Kaz Eti Tiiketenler N  Siralar ortalamasi Kruskal
Hi¢ Yemedim 4 203,00 13,470 ,036
[k Defa Yedim 47 193,84
1-2 138 245,96
3-4 127 264,68
5-6 54 209,18
7-8 36 229,53
9-10 70 235,55

Mann-Whitney U testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri incelendiginde; kaz etinin
lokantadaki ile ilgili algilarmin (U = 27134,5, p =0,421 > 0,05) cinsiyete gore farklilik
gostermedigini soyleyebiliriz. Kruskal-Wallis testi sonucuna gore p anlamlilik diizeyleri
incelendiginde; kaz (kemikli ve ¢ig) fiyat1 ile ilgili algilarmin katilmcilarin  kaz etini
duydugu yere gore (9,699, p =0,084 > 0,05), yasma (3,239, p =0,519 > 0,05) farklilik
gostermedigini, ilk defa tiiketenlere gore (13,470, p=0,036 <0,05) farklilik gosterdigini %95

giivenle soyleyebiliriz.
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7. Sonug

Alanyazin taramasinda goriilecegi iizere kaz etinin duyusal kriterlerine gore analizi ile ilgili
calismalarin az oldugu goriilmiistiir. Bu amagla alanyazina katki sunmak, arastirmalarin
eksikligi ile ilgili boslugu doldurmak adina bu ¢alisma yapilmistir.

Calismamizda (Glndiiz, Délekoglu ve Say, 2019)’in ¢alismasindan yararlanilmistir.
Glindiiz, Dolekoglu ve Say, (2019)’1n ¢alismasinda, kaz etinin sadece goriiniis ve tat agisindan
cinsiyetler arasinda anlamli bir farklilik oldugu goriilmiistiir. Calisma durumu ve tat arasinda
anlaml iliski bulunmamustir. Ogrenim durumuna gore doku disinda duyusal degerlendirme
kriterleri arasinda istatistiksel olarak anlamli bir farkliik oldugu, tat ve genel kabul
edilebilirlikte lise mezunlari, goriiniis ve kokuda ise lisans/lisansiistii mezunlar1 digerlerine
gore daha yiiksek ortalama degerine ulagmis ve istatistiksel olarak anlamli farklilik
gostermigtir. Bununla birlikte, Giindiiz, Délekoglu ve Say, (2019)’in ¢alismasinda, yaglilik
degerlendirmesinde ise kirmizi ete gore daha yagsiz, tavuk etine gére daha yagl oldugu
sonucuna varilmistir. Yumusaklik degerlendirmesinde ise kirmizi et ve hindi etine gore daha
yumusak ancak tavuk etine gore daha sert oldugu yoniinde sonuca ulagilmistir.

Calismamizda ise; kaz eti gérliniimii, kokusu, dokusu, tad1 ve genel kabul edilebilirligi ile
ilgili 6lgek dortlii Likert kullanilmistir. En yiiksek diizeye sahip maddenin 3,71 ortalama ile
“Kaz eti tadr ” en diisiik diizeye sahip maddenin ise 3,23 ortalama ile “kaz eti kokusu ~ oldugu
goriilmiistiir. Kaz etinin, tavuk, kirmizi ve hindi etine gore lezzeti ile ilgili 6l¢ek besli Likert
tipindedir. Kaz eti 6lgegine ait en yiiksek diizeye sahip maddenin 4,61 ortalama ile “Kaz eti
tavuk etine gére daha lezzetlidir” maddesi oldugu, en diisiik diizeye sahip maddenin ise 4,06

2

ortalama ile “Kaz eti hindi etine gére daha lezzetlidir ~ sonucuna varilmistir. Kaz etinin,
tavuk, kirmiz1 ve hindi etine gore yagli olusu besli Likert tipindedir. Kaz eti yag 6l¢egine ait en
yiiksek diizeye sahip maddenin 3,87 ortalama ile “Kaz eti tavuk etine gore daha yaghdir”
maddesi oldugu, en diislik diizeye sahip maddenin ise 3,32 ortalama ile “Kaz eti kirmizi ete
gore daha yaghdir ” maddesi oldugu belirlenmistir. Kaz etinin, tavuk, kirmizi ve hindi etine
gore yumusaklig1 besli Likert tipindedir. Kaz eti yumusaklig1 6lgegine ait en yiiksek diizeye
sahip maddenin 3,31 ortalama ile “Kaz eti kirmizi ete gére daha yumusaktir” maddesi oldugu,
en disiik diizeye sahip maddenin ise 2,81 ortalama ile “Kaz eti tavuk etine gére daha
yumugaktir” sonucuna varilmistir. Caligmamizda goriilecegi iizere kaz etinin tavuk, hindi ve
kirmizi ete gore; koku, yumusaklik ve lezzet bakimindan daha fazla begeni almistir. Ancak kaz
eti, tavuk, hindi ve kirmizi etten daha yagli oldugu sonucuna varilmistir. 2020 yilinin

sonlarinda ve 2021 yilinin baslarinda Covid-19 salgin1 nedeniyle lokantalar sadece gel al ve

paket servisi hizmeti vermistir. Kaz eti servisi yapan lokantalarin tandirda pismis tiim kazi
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yaklasik 500-600 Tiirk Lirasi arasinda satisini yaptig tespit edilmistir. Bu durum kaz eti ile
ilgili nis bir pazarin ortaya ¢iktigini gdstermektedir.

Calismamizda ise kaz etinin goriiniisii; kokusu, dokusu, tadi ve genel olarak kabul
edilebilirligi ile ilgili algilarinin yasina, ¢alisma durumuna ve egitim diizeyine gore farklilik
gdstermistir. Ancak, cinsiyete gore farklilik gdstermedigini sdyleyebiliriz. ilk defa kaz etini
tilketenlere gore, daha O6nce kaz eti yedi ise temin etme durumuna gore nereden duydugu
degiskenlerine gore farklilik gostermistir. Kaz etinin lezzeti ile ilgili algilarinin yasina, ¢alisma
durumuna ve egitim diizeyine gore farkliik gostermedigi goriilmiistiir. Ancak kaz etinin
lezzeti ile ilgili algilarinin ilk defa kaz etini tiiketenlerin, daha dnce kaz eti yedi ise temin etme
durumuna gore ve ilk defa kaz eti yemesine gore nereden duydugu degiskenlerine gore
farklilik gosterdigi ortaya ¢ikmustir.

Kaz etinin yagliligi ile ilgili algilarinin; cinsiyete gore farklilik gosterdigini sdyleyebiliriz.
Kaz etinin yagliligi ile ilgili algilarmin yasmna ve egitim diizeyine gore farklilik
gostermedigini, ¢alisma durumuna gore farklilik gosterdigi sonucuna varilmistir. Kaz etinin
yagliligr ile ilgili algilariin ilk defa kaz etini tiiketenlerin, daha dnce kaz eti yedi ise temin
etme durumuna, ilk defa kaz eti yemesine ve nereden duydugu degiskenlerine gore farklilik
gosterdigini sOyleyebiliriz.

Kaz etinin yumusakligi ile ilgili algilarinin; cinsiyete, calisma durumuna ve egitim
diizeyine gore farklilik gostermedigini, yasina gore farklilik gosterdigini sdyleyebiliriz. Ancak,
ilk defa kaz etini tiiketenlerin, daha 6nce kaz eti yedi ise temin etme durumuna, ilk defa kaz eti
yemesine ve nereden duydugu degiskenlerine gore farklilik gostermedigi ortaya ¢ikmuistir.

Kaz etinin tercih edildigi zaman ile ilgili algilarinin; cinsiyete, yasina, egitim diizeyine
gore farklilik gostermedigini, caligma durumuna gore farklilik gosterdigini soyleyebiliriz. Kaz
etinin tercih edildigi zaman ile ilgili algilarinin ilk defa kaz etini tiiketenlerin, daha 6nce kaz eti
yedi ise temin etme durumuna, ilk defa kaz eti yemesine ve nereden duydugu degiskenlerine
gore farklilik géstermedigini sdyleyebiliriz.

Kaz eti ve verimleri; gastronomik degeri, iiretim, kesim ve saklama yontemleri nedeniyle
Tiirkiye’de Ardahan, Kars, Mus ve Agr illerinde ydresel kiiltiirlin bir pargast haline gelmistir.
Bununla birlikte, geleneksel yontemlerle iiretilen ve tiiketilen Kars — Ardahan kazinin son
yillarda televizyon kanallarindaki yoresel iiriinlerin tanitimi, yemek programlari, fuarlar,
festivaller ve biliyiiksehirlerde acilan kazevi lokantalar1 ile kaz etine olan talebi artirmakla
birlikte gelecekte ozellikle yilbasit kutlamalarinda ikame tiiketim iirlinii ve yilbasi etkinligi

disinda bir kutlama yemegi olarak dnemli bir pazar yaratacagi ongoriilmektedir.
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Kars — Ardahan kazinin daha ekonomik bir deger kazanmasi i¢in 6ncelikle cografi isaretli
olmasi gerekmektedir. Her ne kadar Ardahan Valiligi cografi isaret i¢in bagvuruda bulunmus
ise de; Kars-Ardahan ve ¢evre illeri de bu cografi isarete dahil ederek ortaklasa rekabet
ornegini ortaya koymalidir. Bununla birlikte kaz etinin daha ekonomik bir deger olabilmesi
icin et veriminin artirtilmasi gerekmektedir. Yemek yarismalarinda kaz eti kullanilmali bunun
icin sponsorluklar yapilmalidir.

Kaz etinin ekonomik ve ticari bir {iriin haline gelmesi igin; kaz eti ile yapilan yemek
yarismalar1 diizenlenmeli ve oteller kaz etini meniilerine koymalidir. Kaz kesim tarihlerinde
festivaller diizenlenerek ilk kar yagdiginda haber programlarina konu olmali ve etkinlikler ile
odiilli yarismalar diizenlenmelidir. Sonug olarak kaz eti; tavuk, hindi ve kirmizi1 ete alternatif
bir ekonomik ve gastronomik iiriin oldugunu sdyleyebiliriz. Ev dis1 tiketimin gittikge arttigi
bir donemde kaz {iireticilerinin kendi marklarini olusturmalar1 veya kooperatif kurarak Kars-
Ardahan kazinin ekonomik, gastronomik degeri ve giivenilirligi ile tretim miktarini
arttirmalar1 Onerilebilir. Kaz tliketimi arttikca kaz fiyatlarinin artmasi kaginilmaz olmakla
birlikte; kaz eti tercih edilecegi soylenebilir. Bunla birlikte, davetlerde ve hediyelesmede kaz
eti tercih edilmeye devam edilecegi soylenebilir. Ardahan, Kars ve g¢evre iller kaz tireticiligi
ile gelir seviyelerini arttirabilecegi ongoriilmektedir. Kirsal kalkinma amach kaz eti ile ilgili
daha fazla lobi faaliyetleri ile birlikte ihracat amagh iiretim, arastirma ve gelistirme siirecleri

yiritiilmelidir.
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