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Ozet

Bu arastirmanin amaci farkli canli agirliklara sahip kecilerden elde edilen ¢i§ stitlerin sert, yar1 sert ve sert peynir standartlarma
gore uygunlugunu belirlemektir. Veriler Tunceli ilinin Ismailli kéytinde yetistirilen bir Saanen keci siirtistinden elde edilmistir.
Ag1r ve hafif kegiler igin siitteki toplam yag seviyeleri yumusak peynir tiretimi igin bildirilen standartlara uygun bulunmustur.
Her iki gruptaki (agir ve hafif) toplam kurumadde ve protein oranlar: ii¢ peynir ¢esidi (yumusak, yart sert ve sert) icin
bildirilen standartlarin tizerinde bulunmustur. Tiirkiye’de farkli ¢evre sartlar1 ve hayvan irklarindan elde edilen kegi stitlerinin
biyokimyasal bilesenleri hakkinda bilgi elde etmek icin daha fazla arastirmaya ihtiya¢ duyulmaktadir.

Anahtar Sozciikler: Kegi, Siit, Canli agirlik, Peynir, Standart

Abstract

The aim of this research is to investigate the suitability of raw milk from goats having different liveweight according to hard,
semi hard and soft cheese standards. The data was obtained from a Saanen goat herd in Ismailli village of Tunceli Province. The
total fat levels of milk were consistent with soft cheese production standards for heavy and light dams. Total solids and protein
rates in milk for both groups (heavy and light) were high for stated standards for three chese types (soft, semi hard and hard).
Further researches are needed to collect information about biochemical components in goat milk from different environmental

conditions and animal breeds in Turkey.
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1. Giris

Peynir cgesitliligi bakimindan bolluk o tilkenin kiiltiirel
zenginliginin gostergesi olarak kabul edilmektedir.
Peynir tretiminde trtinlerimizin cesitliliginin korun-
mast ve teknolojiye kazandirilmasi peynir teknolojisinin
gelismesi agisindan oldukca onemlidir. Bu amacla tek-
nolojinin gelistirilmesinde stitiin bilesenleri biiyiik 5nem
arz etmektedir (Arslan ve Cimen 2011). Stit biyokimyas1
tizerine son zamanlarda onemli galismalar yapilmustir.
Bu c¢alismalarda arastiricilar ¢ig siitiin tiretim standart-
larma uygunlugu konusunda yogunlasmislardir (Cetin
vd., 2007, Yildirim vd. 2009, Cimen ve Tekelioglu 2011,
Cimen vd. 2011, Tekelioglu ve Cimen 2011). Bununla bir-
likte tilkemizde ¢ig kegi siitlerinin peynir sertligine gore
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uygunluklarinin belirlenmesi noktasinda arastirmalara
rastlanilmamuistir. Yapilan bu arastirma ile 6zellikle kegi
stittintin sahip oldugu ekonomik éneme sahip biyokim-
yasal parametreler 1s1ginda ¢ig siitiin peynir sertligine
gore hangi standartlara uygun oldugu konusunda
yorum yapilmasi amaglanmistir. Bu ytizden o6zellikle
Turkiye'de tiretimi yayginlasan Saanen kegilerinde ana
canli agirligina gore elde edilen stitlerin hangi sertlikteki
peynir standartlar1 igin uygun olabilecegi konusunda
yorumlara ulasilmaya ¢alisilmstir.

2. Materyal ve Yontem

Arastirmada siit parametreleri kapsaminda total yag,
protein ve total kuru madde oranlari ele alinmistir.
Tunceli ili Ismailli koytinde Saanen kegi yetistiriciligi
yapan oOzel bir isletmeden dogum sonrasi erken lak-
tasyon doneminin 2. haftasi i¢in sabah sagimlarindan
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gunliik olarak toplanan stitlerde total yag, protein ve
total kuru madde orani Farm Milk Analyzer (Funke
Gerber Lactostar 3510) cihaz ile belirlenmistir. Stirtide
benzer giinlerde dogum yapmis ayn: yash 10 adet kegi
duistik canli agirlik (35.4 kg+1.4) grubunu olusturacak
sekilde 10 adet kegide ytiksek canli agirlik (45.8 kg+1.5)
grubunu olusturacak sekilde secilmistir. Dogum sonrasi
donemde ilk haftalarda siit parametreleri cevre faktorleri
ile gok siki iligki icinde oldugundan (Cetin vd. 2010 a, b)
bu arastirmada ozellikle 2. hafta siitlerinden elde edilen
ornekler kullanilmastir.

Herhangi bir kimyasal madde kullanmadan 10 ml kadar
bir siit 6rnegi numune kabma konmus ve 90 saniye
sonunda cihazdan ilgili veriler okunmustur. Siit para-
metrelerinin yumusak ve sert peynir yapimina uygunlu-
gunu belirlemek amaciyla yurt disindaki arastirmalarda
baz alinan asagida verilen referans degerler baz alinmis-
tir.

Her iki agirlik grubundan alman siit parametre deger-
lerinin (yag, protein, kuru madde) her iki grup igin
yukarida bildirilen standart referans degerlerle karsi-
lagtirilmasinda tek ornek t-testi kullanilmistir (Norusis
1993). Gruplardan elde edilen veriler referans degerlerle
karsilastirildiginda istatistiki olarak cnemli ise yorumla-
maya gidilmistir.

3. Bulgular ve Tartisma

Cizelge 2 ve 3’te agir ve hafif kecilerden elde edilen
stitlerin referans degerlerle karsilastirilmasi verilmistir.

Cizelge 2'den de goriildugi gibi canli agirligr diisiik
hafif kecilerden erken laktasyonun 2. haftasinda elde
edilen stitler yag bakimimdan yumusak peynir i¢in bildi-
rilen seviyeye (%.3.6) uygun bulunmustur. Bu ortalama
degerin yari sert ve sert peynirler igin bildirilen seviyeye
(%2.8) gore ise istatistiki olarak oldukgca yiiksek bir sevi-
yede oldugu gozlenmistir. Bu ytizden hafif kegilerden
elde edilen siitlerin yag bakimindan yumusak peynir
yapmmu i¢in daha uygun oldugu goézlenmistir. Protein
ve kurumadde bazinda ise hafif kecilerden elde edilen
degerler her ti¢ peynir ¢esidi iginde yiiksek bulunmus-
tur. Bu degerler her ne kadar ti¢ peynir gesidi i¢in ista-
tistiki olarak ytiiksek bulunmus olsa da hafif kecilerden
elde edilen siitlerin peynir yapimi icin kullanilmasinin
gerekliligi halinde yarisert ve sert peynir cesitlerinden
daha ¢ok, yumusak peynirler i¢in bildirilen degerlere
daha yakin oldugu soylenebilir. Ciinkii, yar1 sert ve sert
peynirlerin imalatinda yumusak peynirlere gore protein
ve kurumadde bazinda daha dusiik degerler bildiril-
mektedir (Zeng et al. 2007).

Cizelge 3’e bakildiginda ytiiksek canli agirliktaki agir keci-
lerin stitleri yine hafif keci stitleriyle karsilastirildiginda
yumusak peynir i¢in yag bakimindan referans degere
(%.3.6) daha uygun oldugu gozlenmistir (p>0.05). Yag
icin bulunan ortalama degerin (% 4.84) yar1 sert ve sert
peynirler igin bildirilen degere (%2.8) gore istatistiki
olarak oldukca yiiksek bir diizeyde oldugu gozlenmistir
(p<0.05). Protein ve kurumadde ortalamalar1 bakimindan
yine hafif kegilerin siitlerinden elde edilen degerlerde

Cizelge 1. Peynir standartlari igin siit parametrelerinin referans degerleri (Zeng et al. 2007)

Referans degerler (%)

Yumusak Peynir Uretimi (%)

Yar1 Sert ve Sert Peynir Uretimi (%)

Siit yagi 3.6 2.8
Protein 3.2 2.9
Kuru Madde 11.8 10.2

Cizelge 2. Diistik canl1 agirliktaki kegilerden elde edilen siitlerin parametre degerleri

Yag, % Protein, % Kuru madde, %
Yumusak peynir 3.76+0.33 OS 6.54+0.24 ** 16.57+0.52 **
Yari sert peynir 3.76+0.33 * 6.54+0.24 ** 16.57+0.52 **
Sert peynir 3.76+0.33 * 6.54+0.24 ** 16.57+0.52 **

O0.S: Onemsiz (P>0.05), ** P<0.01, * P<0.05.

Cizelge 3. Yiiksek canli agirliktaki kecilerden elde edilen siitlerin parametre degerleri

Yag, % Protein, % Kuru madde, %
Yumusak peynir 4.84+0.88 O.S 6.77+0.13 ** 16.98+0.30 **
Yari sert peynir 4.84+0.88 * 6.77+0.13 ** 16.98+0.30 **
Sert peynir 4.84+0.88 * 6.77£0.13 ** 16.98+0.30 **

0.8: Onemsiz (P>0.05), ** P<0.01, * P<0.05.
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oldugu gibi agir hayvanlarin stitleri iginde her ti¢ peynir
cesidine gore yiiksek ortalama degerler elde edilmistir.
Bu ortalama degerler {i¢ peynir gesidi iginde ytiksek
diizeyde olmakla beraber zorunlu bir siniflamaya tabi
tutulmasi gerekirse yine yumusak peynirler igin bildi-
rilen degerlere daha yakin sinirlarda oldugu soylenebi-
lir. Hafif kegilerde oldugu gibi agir kegilerin siitlerinin
protein ve toplam kurumaddesi her ne kadar ti¢ peynir
¢esidi i¢in bildirilen standardin istatistiki olarak tistiinde
olsa da rakamsal ortalama bazinda yumusak peynir gru-
buna digerlerinden daha yakin oldugu goriilmektedir.

Arastirmada kullanilan hayvanlarin sahip olduklari
canli agirhik faktoriintin peynir tretim standardinda
onemli bir etken oldugu gorilmiistiir. Cimen ve Elmas-
tas (2006)' 1 koyun siitleri tizerine yaptiklar: arastirmada
stit veriminin pike ¢iktig1 erken laktasyonun 10. hafta-
sinda siit yag seviyeleri bakimindan agir hayvanlarin
hafiflere gore daha yiiksek degerler gosterdigini bildir-
meleri, kegiler tizerinde yaptigimiz bu arastirmadaki
agir hayvanlarin yiiksek yag tiretim seviyelerini destek-
ler mahiyettedir. Pulina et al. (1994)'nin bildirdigine gore
koyunlarda erken laktasyon doneminde siit yagi ile canli
agirlik arasinda pozitif iliskilerin oldugu bildirilmekte-
dir. Sigirlarda ise canli agirlikla siit yag: arasindaki ilis-
kiler tizerine farkli bildirisler bulunmaktadir. Sigirlarla
calisan bazi arastiricilar siit yag tizerine laktasyon basi
canli agirligin etkisinin 6nemsiz oldugunu belirtirlerken
(Yilmaz vd. 2003), digerleri de viicut agirligi ile stit yag:
arasinda zit iligkilerin oldugu fikrini savunmaktadirlar
(Agenas et al. 2003). Literatiirlere bakildiginda koyun ve
keci gibi kiictikbas hayvanlarda canli agirlik artiglar top-
lam yag tizerine pozitif etkiye sahipken sigirlar igin ayni
seyin sdylenemeyecegi goriilmektedir. Kiiciikbas hay-
vanlarin 6zellikle stit yag1 gibi biyokimyasal parametre-
lere gore gosterdigi fizyolojik degisime bagl farkliliklar
sigirlardan daha farkli oldugu icin kiictikbas hayvan-
larda ozellikle stitte biiytik ekonomik ¢neme sahip total
yaga etkili faktorlerin bilinmesi siit tirtinlerin tiretimine
verilecek yoniin belirlenmesi agisindan biiytik éneme
sahiptir. Arastirmada kullanilan Saanen 1rki stitgii bir irk
oldugundan bu irk tizerinde yapilacak stit parametrele-
rine etkili fizyolojik ve gevresel farkliliklarin belirlenme-
sine yonelik arastirmalara sahada biiytik ihtiya¢ duyul-
maktadir. Keys et al.(1989)'nin bildirdigine gore siitcii
hayvanlarda hayvansal ve gevresel etkilere bagl olarak
stit bilesenlerinde meydana gelen degisimler siit¢ii olma-
yan hayvanlara gore daha yiiksektir. Buna sebep olarak
ta stit¢li hayvanlarin daha fazla siit tiretmeleri ve tireti-
len bu fazla siitteki bilesenlerin oransal degisimlerinin
stit¢ti 1rklarda daha yiiksek olmasi gosterilmektedir.
Buna stit¢ii irklarda stitiin salgilandig salgt hiicrelerinin
say1stnin ¢oklugu ve bu hiicrelerin daha aktif calismala-
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rinin neden oldugu bildirilmektedir. Dolayis ile de stit
verimi ve buna bagl olarak ta stit bilesenlerinin stitgii
hayvanlarda daha degisken oldugu anlasilmaktadir.
Jordan (1982, 1985) stit verimleri ve buna bagl olarak ta
stit bilesenlerinin degisimine etki eden bircok faktoriin,
stit¢ti olmayan koyunlarda stit¢ii koyunlarda oldugu
kadar etkili ve belirgin olmadigini bildirmektedir. Tim
bu bilgiler 1s1ginda Saanen gibi stitcti irklardan elde
edilen siitlerin siit tirtinlerine islenmesinde etkili olan
¢ig siit parametrelerinin hangi etkenler altinda degisime
ugradiklarmin bilinmesi biiyiik nem tagimaktadr.

4. Sonug ve Oneriler

Arastirma sonuglarina bakildiginda gerek hafif gerekse
agir kecilerden elde edilen siitlerin ekonomik ©neme
sahip stit biyokimyasal parametreleri bakimindan
yumusak peynirler icin bildirilen degerlere daha yakin
sonuglar verdigi gozlenmektedir. Ulkemizde yetistirilen
Saanen kegilerinden elde edilen siitler yumusak peynir
imalat1 icin daha elverisli oldugu ortaya konulmustur.
Buna benzer calismalarin diger kegi irklarinda ve hatta
koyun ve inek irklarinda da yapilarak her hayvan tiirti
ve wrki icin elde edilen siitlerin parametre degerleri
bakimindan hangi peynir g¢esidinin imalatina daha
uygun oldugu ortaya konulmalidir. Yapilacak olan
calismalarda sadece 1rk bazinda degerlendirilme ile yeti-
nilmemeli ayn1 zamanda hayvansal fakttrlerden agirlik,
yas, viicut ve meme 0Ozellikleri, laktasyon donemi, yem
ve diger cevresel etkiler agisindan da ele alinarak, her
cevre sart1 ve hayvansal faktor (fizyolojik ve morfolojik)
farkliliklarmin siit parametrelerini nasil etkiledigi ve bu
etkilesime bagli olarak elde edilen siitlerin parametre
bazinda hangi peynir ¢gesidi tiretimine uygun sonuclari
verecegi belirlenmelidir.
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