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OZET

Bu c¢alismada, Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii Midiirliigiince melezleme 1slahi yontemiyle yeni
elde edilen Bozbey iiziim ¢esidinin sogukta muhafazaya uygunlugunun belirlenmesi amaciyla, herhangi
bir uygulama yapilmadan Normal atmosfer (Kontrol), Modifiye atmosfer poseti (MAP) ile
MAP-+kiikiirtdioksit generatér pedi (MAP+SO:) uygulamalarinin {iziim meyve kalitesi ve muhafaza
stiresi lizerine etkileri ile ¢esidin sogukta muhafazaya uygunlugu aragtirtlmistir. Salkimlar 2 kg’lik
tabaklara yerlestirilmistir. Yapilan uygulamalar sonrasinda iiziimler, normal atmosferli soguk hava
deposunda 0-1°C sicaklik ve %90+5 oransal nemde 100 giin siireyle muhafaza edilmistir. Muhafaza
donemi boyunca 20 giinliik araliklarla 6rneklerde fiziksel ve kimyasal analizler yapilmistir. Caligmada,
uygulamalar sonrasinda meyve kalite 6zelliklerini belirlemek amaciyla, agirlik kaybi, suda ¢oziiniir kuru
madde miktari, titrasyon asitligi, meyve sertligi, renk dl¢limii, toplam fenolik madde miktari, antioksidan
aktivite, ¢lirlime orani, agarma, duyusal analiz ve salkim iskeleti rengi degerleri belirlenmistir. Elde edilen
verilere gore neticesinde, soguk hava deposunda Bozbey {iziim ¢esidinin agikta 20 giin, MAP uygulamasi
ile 40 giin ve MAP+SO. uygulamasi ile 80 giin kadar pazarlanabilir olarak muhafaza edilebildigi tespit
edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Depolama, iiziim, MAP, Kkalite

DETERMINATION OF APPROPRIATENESS OF NEW RELEASED BOZBEY GRAPES TO
COLD STORAGE

ABSTRACT

In this study, it was aimed to determine the suitability of new released Bozbey grape varieties in cold
storage at Tekirdag Viticultural Research Institute. Normal atmosphere without any treatment (control),
modified atmosphere packaging (MAP), MAP + sulfur dioxide generator pad (MAP+SQ.) application
was investigated on grape quality and storage time. The clusters were placed in polypropylene trays. After
the treatments, clusters were kept at 0—1°C and 90+5% relative humidity for 100 days in cold storage.
During the storage period, physical and chemical analyzes were made at 20 day intervals. In the study,
weight loss, total soluble solids, titratable acidity, fruit firmness, color measurement, total phenolic
content, antioxidant activity, decay rate, bleaching, sensory analysis and stem browning were after
applications. Consequently, it was determined that Bozbey grape cultivar stored cold room can be kept
marketable up to 20 days with normal atmosphere without any application, 40 days with MAP application
and 80 days with MAP+SQ; application.

Keywords: Storage, grape, MAP, quality

GIRiS Tiirkiye, toplam iiziim {iretim miktar
bakimindan Diinya’da 6. sirada

Bagcilik, dinyada genis bir yayilim bulunmaktadir. [14]. Sofralik {iziim iiretimi

alanina sahiptir. Diinyada 7.124.512 ha alanda
74 milyon ton [14], iilkemizde ise 435.227 ha
alanda 4 milyon ton tiziim tiretimi mevcuttur
[33].

acisindan bakildiginda ise, Diinyada toplam
sofralik iiziim tiretimi 23.8 milyon tondur.
Sofralik tiziim {iretiminde Cin 8 milyon tonluk
iiretimle 1. sirada olup Cin’den sonra
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Diinya’nin 2. biiyiik sofralik iiziim {ireticisi
1.7 milyon tonluk tiretimle Tiirkiye’dir [24].
Tirkiye asmanin baslica gen
kaynaklarindan ~ olup,  sofralik  {iziim
yetistiriciligi icin elverisli bag bdlgeleriyle
onemli bir potansiyele sahiptir. I¢ ve dis

pazarda rekabet giiclinlin devam
ettirilebilmesi ve pazar ihtiyacinin
karsilanabilmesi i¢in genis bir zaman

diliminde {iriin bulundurulmas: gerekir. Bu
durum sebebiyle; sogukta muhafaza edilmeye
uygun olan kaliteli sofralik {iziim ¢esitlerine
ihtiyac vardir.

Muhafaza olanaklarmin gelismesi ve dig
sattimda daha fazla yas meyve, sebze talebi
olmasi nedeni ile dreticiler taze tiiketime
yonelik {liziim ¢esitlerine ilgi gdstermektedir
[4].

Ulkemizde sofralik iiziimlerin  derim
donemi ancak Ekim ay1 sonuna kadar
uzatilabilmektedir. Sogukta muhafaza edilerek
daha sonraki donemlerde pazara sunulan
sofralik iizimler daha yiiksek fiyatlarla alict
bulmaktadir. Bu konuda son yillarda baz
gelismeler gozlenmesine karsin, sofralik tiziim

muhafazasinda kapasite kullanim orani
oldukga diisiiktiir [5].

Ulkemizde soguk hava depolarinda
muhafaza edilen {iziim miktar1 yaklasik 10 bin
ton dolayinda olup, en fazla Sultani
Cekirdeksiz ve Miiskiile gesitleri
depolanmaktadir [10].

Sofralik tizimler —1°C ile 0°C sicaklik ve
%90-95 oransal nemde muhafaza edilebilir
[19, 23]. Miskile, Alphonse Lavallée,
Hafizali, Irikara, Kozak Siyahi, Ribol ve
Palieri gibi genellikle orta veya ge¢ mevsimde
olgunlasan, tane kabuk kalinlig1 nispeten daha
fazla ve tane sap baglantilar1 daha giiclii olan
cesitler sogukta muhafazaya uygundur [12,
28].

Bu caligma ile yeni 1slah edilmis olan
Bozbey iiziim ¢esidinin taze tiiketim yaninda
sogukta muhafaza performansinin
belirlenerek, i¢ ya da dis piyasaya alternatif
iizim  g¢esitlerin  kazandirilmasi,  iiriin
cesitliliginin  artirllarak pazarlarda {irliniin
daha fazla siire ile bulundurulmasi ve yeni
liziim ¢esitlerinin yetistirilmesi ile iireticilere
alternatif {iziim ¢esidi yetistirme imkéani
saglanmasi amag¢lanmistir.
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MATERYAL VE METOT

Calismada, Bagcilik Aragtirma Enstitiisii
tiretim parselinde bulunan, 2002 yilinda 41-B
Amerikan asma anaci ile kurulmus bagda
2011 yilinda ¢evirme asis1 ile iiretime alinan
Bozbey ¢esidi kullanilmgtir.

Bozbey (Queen x Beauty Seedless):
Salkimlar1 ¢ok iri, ortalama 400-500 ¢
agirliginda ve dalli koniktir. Taneler sari—yesil
renkte, dikdortgensi ve ¢ok iridir (7—8 g). Orta
mevsimde olgunlasan bu c¢ekirdekli ¢esidin
salkimlar1 orta siklikta ve iiziim verimi
yiiksektir. Uziim c¢esidi, Tekirdag Bagcilik

Aragtirma  Enstitiisii  Midiirliiglince 2011
yilinda tescil ettirilmistir.
Ambalaj materyali ~ olarak,  {liziim

depolamasit amaciyla 6zel olarak iiretilmis
polietilen bazli belirli oranda gaz ve su buhari
gecirgenligine sahip modifiye atmosfer poseti
(MAP), kiikiirt dioksit (SO2) uygulamasi i¢in
sodyum metabisiilfit pedleri kullanilmustir.

2015 yili Eylil ay1 igerisinde hasat
olgunluguna gelen iziimler hasat edilip
ayiklandiktan sonra, her tekerriirde ortalama 2
kg tziim olacak sekilde kopiik tabaklara
konulmustur.

Uygulama olarak; Kontrol grubu, herhangi
uygulama yapilmaksizin kasalara (40x60x18
cm) yerlestirilmigtir. MAP uygulamasi,
lizimler sadece MAP igerisine
yerlestirilmigtir. MAP+SO. uygulamasi; MAP
icerisine sodyum metabisiilfit pedi (Her kg
triin i¢in 1 g sodyum metabisiilfit olacak
sekilde) yerlestirilerek paketlenmistir.

Hazirlanan paketler 0-1°C sicaklik ve
%90+5 oransal nem igeren soguk hava
deposuna yerlestirilerek 100 giin siireyle
muhafaza edilmistir. Aragtirmanin
baslangicinda ve 20 giin arayla; agirlik kaybi
(%), suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM) (%),
titrasyon asitligi (%), renk (L*, a*, Db*),
toplam fenolik madde miktar1 (mg GAE kg™),
antioksidan aktivite (DPPH pmol TEg™),
meyve sertligi (g), ¢iiriime orani (%), salkim
iskeleti rengi, agarma (%) ve duyusal analizler
yapilmisgtir.

Muhafaza edilen iziimlerin  salkim
iskeletinde kurumadan dolayr meydana gelen
degisiklikler 0-5 skalasindan yararlanilarak
belirlenmistir [17].

0: Taze, parlak yesil

1: Yesil
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2: Donuk mat yesil

3: Yesil, hafif kahverengi

4: Kahverengi

5: Kurumus grimsi kahverengi

Duyusal analizde, iiziimler dis goriiniis, tat
ve tekstiir (¢ignerken dokunun sertlik durumu)
degerleri bakimindan 1-9 skalasina gore
degerlendirilmistir [3].

Bu skalaya gore;

1: Asin zayif veya yumusak tekstiir

3: Zayif ve yumusak

5: Orta ve pazarlana bilirligi sinirlt

7: lyi

9: Miikkemmel

Toplam fenolik madde tayini Folin—
Ciocalteu yontemi [34] ile spektrofotometrik
olarak 765 nm, antioksidan aktivite tayini
DPPH yontemi [5] ile 517 nm dalga boyunda
belirlenmistir.

Yapilan analizler sonucunda baglangica
gore degisimler ile uygulamalar arasindaki
farkliliklar incelenmistir. Sonuglarin istatistik
analizleri JMP paket programi ile yapilmistir.

BULGULAR VE TARTISMA

Aguwrlitk kaybi (%)

Agirlik kayb1 yas meyvelerin
depolanmasinda  6nemli  bir  Kriterdir.
Calismada, depolama boyunca agirlik kaybi
diizenli olarak artmistir (Cizelge 1).
Uygulama, zaman ve uygulama x zaman
interaksiyonu istatistiksel acidan Onemli
(p<0.05) bulunmustur. Muhafaza siiresi
sonunda, en fazla agirlik kayb1 beklendigi gibi
%7.78 ile kontrol uygulamasinda goriiliirken,
en disiik agirlik kaybi ise %0.51 ile MAP ve
MAP+SO: uygulamalarinda gergeklesmistir.

Grierson ve Wardowski [16], genel olarak,
agirlik kaybi orami iriiniin toplam agirliginin
%10 unu ge¢mesi durumunda, iiriin ekonomik
acidan  pazarlanabilir olma  ozelligini
kaybedebilecegini bildirmislerdir.

Suda ¢éziinebilir kuru madde miktart (%)

Aragtirmada, suda ¢6ziinebilir kuru madde
(SCKM) oranlarinda uygulama, zaman ve
uygulama x zaman interaksiyonu istatistiksel
acidan  o6nemli  (p<0.05)  bulunmustur.
Muhafaza periyodu boyunca tiim
uygulamalarda dalgalanmalar goriilmiis olup
muhafaza siliresi sonunda baslangica gore
kontrol uygulamasinda artis (%17.50), MAP

uygulamasinda baglangic degerine yakin
(%16.43) ve MAP+SO: uygulamasinda ise
diisiis (%15.77) gozlemlenmistir (Cizelge 2).

Muhafaza periyodu boyunca Kontrol
uygulamasinda artan bir egilim gorilmiistiir.
Taze iirlinlerin sogukta muhafazasi sirasinda
SCKM miktarindaki artisin nedeni, su kaybi
sonucu sekerlerin meyve suyunda oransal
olarak artmas1 veya sekerlerin mutlak artis1 da
olabilir [26].

MAP ve MAP+SO: uygulamalarinda ise
dalgalanmalar olmasina ragmen muhafaza
siiresi sonunda baslangica gore azalan bir
egilim goriilmektedir.

SCKM degerlerindeki degisimler; iiziim
salkimlarindaki tanelerin farkli olgunluklara
sahip olmasindan, uygulama farkliliklarindan
ve muhafaza siiresinden kaynaklandig
diistiniilebilir [2].

Titrasyon asitligi (g L)

Titrasyon asitligi miktarinda, uygulama
onemli (p<0.05) bulunurken, zaman ve
uygulama x zaman interaksiyonu istatistiksel
acidan  Onemsiz  (p>0.05) bulunmustur.
Muhafaza  periyodu  boyunca  kontrol
uygulamasinda artan bir egilim gozlenmistir.
MAP ve MAP+SO: uygulamasinda ise
baglangica  gore azalan bir  egilim
gozlemlenmistir (Cizelge 3). Muhafaza siiresi
sonunda baglangica gore en yiiksek asitlik
8.03 g L kontrol uygulamasinda, en diisiik
asitlik degeri ise 6.23 g L' ile MAP+SO:
uygulamasinda tespit edilmistir.

Kontrol uygulamalarinda asitligin artmasi
ile ilgili olarak, agirlik kaybi nedeniyle asit
miktariin oransal olarak artmasi s6ylenebilir.

Uziimlerde en fazla bulunan organik asit
tartarik asit olmakla birlikte, malik asit ve
sitrik asit de siranin asit kapsamini etkileyecek
miktarlarda bulunabilmektedir [6]. Organik
asitler, muhafaza sirasinda hidrolize olarak
organik sekerlere doniigebilmektedir [11], Red
Globe [25], Alphonse Lavallée ve Sultani
Cekirdeksiz [13], Alphonse Lavallée [30] ve
Razaki [31] iiziim cesitlerinin  ¢esitli
uygulamalardan sonra sogukta muhafaza
edildigi calismalarda da titre edilebilir
asitligin genellikle azaldig1 bildirilmistir.

Meyve sertligi (g)
Meyve sertligi  Olglimiinde, uygulama
onemsiz (p>0.05) bulunurken zaman ve
79
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uygulama x zaman interaksiyonu istatistiksel
acidan 6nemli (p<0.05) bulunmustur (Cizelge
4).

Muhafaza  periyodu  boyunca  tiim
uygulamalarda azalan bir egilim dikkati
¢ekmektedir. Muhafaza siiresi sonunda
baslangica gore en yiiksek deger kontrol
uygulamasinda (610.11 g), en diisik ise
485.33 g olarak MAP+SO: uygulamasinda
gerceklesmistir.

Muhafaza periyodu boyunca dalgalanmalar
goriilmesinin, salkimdaki tanelerin homojen

olmamasi, farkli olgunlasma diizeylerinde
bulunmasindan dolay1 olabilecegi
disiiniilmektedir. Yapilan bir ¢alismada;

muhafaza siiresi sonunda meyve sertliginin
biitiin uygulamalarda az da olsa diistiigii ve bu
disiisin -~ pektik  polimerlerin ~ zamanla
parcalanmasi ile ilgili oldugu bildirilmistir
[29]. Artes—Hernandéz ve ark. [3],
iiziimlerdeki sertlik degerlerinin, baslangic
degerlerine kiyasla, depolama ve raf Omrii
stiresince azaldigini bildirmislerdir. Martinez—
Romero  ve  ark [22], ziimlerin
depolanmasinda modifiye atmosfer paketlerin,
meyve sertliginin diismesini engelledigini ve
sertligin korunmasinda  KA’in SO:
kullanimindan  daha  etkili  oldugunu
bildirmislerdir.

Renk olciimii (L*, a*, b¥)

Uziim  meyvelerinde  renk, ¢esidin
Ozelliklerini temsil edebilmesi, tiiketici tercihi
ve gorsellik agisindan 6nem arz etmektedir.

L—parlaklik—mathik (O0=mat, 100=parlak)

Renk oOlgtimii L* degerinde uygulama ve
zaman onemli (p<0.05) bulunurken uygulama
x zaman interaksiyonu istatistiksel agidan
onemsiz (p>0.05) bulunmustur. Muhafaza
periyodu boyunca tiim uygulamalarda artan
bir egilim gbzlenmistir. Muhafaza siiresi
sonunda baglangica gore en yiiksek deger
kontrol uygulamasinda (37.17), en diisiik ise
36.39 olarak MAP uygulamasinda
gerceklesmistir (Cizelge 5).

a—kirmizi—yesil renk (+ deger kirmizi, —
deger yesil)

a* degerinde, uygulama, zaman ve
uygulama x zaman interaksiyonu istatistiksel
agidan  6nemli  (p<0.05)  bulunmustur.
Muhafaza periyodu boyunca tiim
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uygulamalarda artan bir egilim goze
carpmaktadir. Mevcut rengi en ¢ok muhafaza
edebilen MAP uygulamasi olmustur. Genel
olarak bakildiginda baslangica gére zamana
bagl olarak acik yesilden koyu yesile dogru
giden renk degisimi vardir. Kontrolde renk
daha koyuya (-1.17) dogru giderken MAP
uygulamasinda bu renk degisimi (—1.39) en az
diizeyde gergeklesmistir (Cizelge 6).

Uziim  tanelerinin  yesil renk (a)
degerlerinde de benzer sekilde muhafaza
sonuna dogru belirgin azalmalarin oldugu
goriilmiistiir. Nitekim a<0 olmasit durumunda
yesil renklilik artmaktadir. Ayrica, a
degerlerinin yiikselmesi iiziim tanelerindeki
renk degisiminin kahverengilesmeye dogru bir
ilerleme oldugunun gostergesidir [2].

b—sari—-mavi renk (+ deger sari, — deger
mavi)

Renk ol¢iimii b* degerinde, zaman ve
uygulama x zaman interaksiyonu istatistiksel
acgidan 6nemli (p<0.05) bulunurken, uygulama
onemsiz (p>0.05) bulunmustur (Cizelge 7).
Muhafaza periyodu boyunca tim
uygulamalarda azalan bir egilim gézlenmistir.
Genel olarak sar1 renkten daha koyu sar1 renge
dogru bir degisim goriilmektedir.

Toplam fenolik madde miktar1 (mg GAE
kg™)

Meyvelerin sogukta depolanmasi ve raf
omri siiresince fenolik bilesiklerde olduk¢a
farkli degisimler tespit edilmektedir [4].

Toplam fenolik madde miktarinda,
uygulama ve zaman Onemli (p<0.05)
bulunurken uygulama x zaman interaksiyonu
istatistiksel  acidan  Onemsiz  (p>0.05)
bulunmustur. Muhafaza periyodu sonunda
kontrol (3009.17 mg GAE kg') ve MAP
(2957.92 mg GAE kg ') uygulamalarinda artis
gozlenirken MAP+SO: (1862.50 mg GAE

kg?) uygulamasinda disiis  goriilmiistiir
(Cizelge 8).
Meyve ve sebzelerde lezzet ve renk

olusumunda oOnemli rol oynayan fenolik
maddeler, ayn1 zamanda patojenlere karst
direnci artirarak, dayanim gliciinii
artirmaktadirlar.  Fenolik maddelerin  bu
etkileri 0Ozellikle kabuk yiizeyine yakin
hiicrelerde sentezlenmeleri nedeniyle
enfeksiyonlarin onlenmesinde Oonem
gostermektedir. Uziimlerde olgunluga ve
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beyaz veya renkli olmalarina gore farklilik
gosterdigi gibi tane et, kabuk ve tohumlardaki
miktarlar yas agirlifa gore %0,1-4,5 arasinda
degismekte ve depolama ile etkin fenolik
maddelere gore artis ve azalma
gostermektedirler [20].

Sarikhani ve ark. [32], Thompson Seedless
ve Bidaneh Ghermez {iziim cesitlerinde

sodyum metabisiilfit ve salisilik asit
uygulamasmin toplam fenolik maddeler
iizerine Onemli bir etkisi olmadigimm
saptamislardir.

Antioksidan aktivite (DPPH umol TEg™)

Bozbey ¢esidinin antioksidan aktivite
miktarinda, uygulama ve uygulama x zaman
interaksiyonu Onemsiz (p>0.05) bulunurken
zaman istatistiksel agidan Onemli (p<0.05)
bulunmustur. Muhafaza periyodu boyunca
tim uygulamalarda artis gdzlenmistir. En
yiiksek artis kontrol uygulamasinda (2.49
pumol TE g™) goriiliirken, en diisiik olarak
MAP+SO: uygulamasinda (2.10 umol TE g™')
tespit edilmistir (Cizelge 9).

Cizelge 1. Bozbey iiziim cesidinde farkli uygulamalara bagli olarak agirlik kayiplarinda

meydana gelen degisimler (%)

Table 1. Changes in the amount of weight loss depending on different treatments in Bozbey

grape varieties (%)

Uygulama Depolama siiresi / Storage period (giin day) Ortalama Average
Treatments 20 40 60 80 100 (Uygulama Treat.)
Kontrol Control (NA) 3.45d 3.50d 5.17¢c 6.03b 7.78a 519A
MAP 0.07e 0.12e 0.18¢e 0.22¢ 051e 0.22B
MAP+S0. 0.23e 0.26e 0.35e 047e 051e 0.36 B
Ortalama Average (Zaman Time) 1.25D 1.29D 1.90C 2.24B 293 A
LSD o = o.0s Uygulama Treatments: 0.24 Zaman Time: 0.31 Uygulama Treatments x Zaman Time: 0.54

Cizelge 2. Bozbey iiziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak suda ¢oziiniir kuru madde

miktarinda meydana gelen degisimler (%)

Table 2 Changes in the amount of total soluble solids depending on different treatments in

Bozbey grape varieties (%)

Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Average
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama Treat.)
Kontrol Control (NA) 16.45abc | 15.32cde | 15.60cde | 16.20bc | 15.73 cde 1750 a 16.13 A
MAP 16.45abc | 16.40abc | 16.03bcd | 15.53cde | 17.25ab | 16.43 abc 16.34 A
MAP+S0: 16.45abc | 15.92cd | 1543 cde | 14.55e 14.78 de | 15.77 cde 15.48 B
Ortalama Average (Zaman Time)] 16.45A | 15.88 AB | 15.68B 1542B | 1592AB | 1656 A
LSD o = o.05 Uygulama Treatments: 0.52 Zaman Time: 0.73Uygulama Treatments x Zaman:1.27

Cizelge 3. Bozbey iiziim g¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak titrasyon asitligi miktarinda

meydana gelen degisimler (g L)

Table 3 Changes in the amount of titratable acidity depending on different treatments in Bozbey

grape varieties (g L)

Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Avr.
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol Control (NA) 7.48 8.35 8.05 7.68 8.58 8.03 8.02 A
MAP 7.48 7.48 7.45 6.63 6.65 6.75 7.07B
MAP+SO, 7.48 7.43 7.48 7.28 7.08 6.23 7.16B
Ortalama Average (Zaman Time) 7.48 7.75 7.66 7.20 7.43 7.00
LSD 0. = o.05 Uygulama Treatments: 0.42 Zaman Time: OD Uygulama Treatments x Zaman Time: OD

Cizelge 4. Bozbey liziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak meyve sertliginde meydana
gelen degisimler (g)
Table 4. Changes in the amount of fruit firmness depending on different treatments in Bozbey

grape varieties (g)

Uygulama Depolama siiresi (giin) Ortalama
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 733.61a 706.44 ab 450.56 g 590.22 cde 704.22 ab 610.11 bed 632.52
MAP 733.61a 756.89 a 511.22 efg 534.00 efg 538.00defg 519.78 defg 598.91
MAP+S0. 733.61a 593.56 cde 524.11 efg 662.67 abc 564.44 def 485.33 fg 593.95
Ortalama (Zaman) | 733.61 A 685.63 A 495.29 C 595.63 B 602.22 B 538.40 C
LSD a = o.0s Uygulama Treatments: OD Zaman Time: 56.36 Uygulama Treatments x Zaman Time: 97.61
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Cizelge 5. Bozbey iiziim cesidinde farkli uygulamalara bagli olarak meyve kabugu rengi L*

degerinde meydana gelen degisimler

Table 5. Changes in the amount of color L* depending on different treatments in Bozbey grape

varieties
Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin) Ortalama Average
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 33.94 36.50 34.22 36.61 36.78 37.17 35.87 A
MAP 33.94 36.89 34.05 36.22 34.77 36.39 35.37B
MAP+S0. 33.94 36.40 33.39 36.19 35.64 36.46 35.33B
Ortalama (Zaman) 33.94C 36.59 A 33.88C 36.34 A 35.73A 36.67 A
LSD a = o.05 Uygulama Treatments: 0.37 Zaman: 0.52 Uygulama Treatments x Zaman: OD

Cizelge 6. Bozbey iiziim c¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak meyve kabugu rengi a*

degerinde meydana gelen degisimler

Table 6. Changes in the amount of color a* depending on different treatments in Bozbey grape

varieties
Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Average
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) -1.42cd -1.63¢ -1.68¢ -1.43cd —1.30 bed -1.17 ab -1.43B
MAP -1.42 cd -164e -1.33 bed -1.07a -1.13ab -1.39 cd -1.33A
MAP+S0. -1.42cd -1.49 de —-1.49 de -1.28 bc -1.17 ab -1.27 bc -135A
Ortalama (Zaman) -1.42B -1.58C -1.50 BC -1.26 A -1.20A -1.27 A
LSD o = 0.0 Uygulama Treatments: 0.08 Zaman Time: 0.12 Uygulama Treatments x Zaman: 0.20

Cizelge 7. Bozbey tliziim g¢esidinde farkli uygulamalara baglh olarak meyve kabugu rengi b*

degerinde meydana gelen degisimler

Table 7. Changes in the amount of color b* depending on different treatments in Bozbey grape

varieties

Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Average
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 5.48 a 3.60 bcde 3.43 def 3.76 bede 3.54 cdef 3.68 bede 391

MAP 5.48 a 4.11 bed 3.89 bed 4.10 bed 4.00 bed 2.78 fg 4.06
MAP+S0. 5.48a 4.27 bc 4.40b 3.80 bede 3.02 efg 2569 3.92
Ortalama (Zaman) 5.48 A 3.99B 3.90 BC 3.88 BC 352C 3.00D
LSD o = o.05 Uygulama Treatments: OD Zaman Time: 0.46 Uygulama x Zaman: 0.80

Cizelge 8. Bozbey liziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagl olarak toplam fenolik madde
miktarinda meydana gelen degisimler (mg GAE kg™')

Table 8. Changes in the amount of total phenolic
Bozbey grape varieties (mg GAE kg )

content depending on different applications in

Salkim iskeleti rengi

Salkim iskeleti renginde, uygulama, zaman
ve uygulama x zaman interaksiyonu
istatistiksel ~ acidan  Onemli (p<0.05)
bulunmustur (Cizelge 10). Muhafaza siiresi
sonunda baslangica en yakin deger 1.17 ile
MAP+SO:2 uygulamasinda goriiliirken,
baslangi¢c durumundan en uzak deger ise 5.00
ile kontrol uygulamasinda tespit edilmistir.
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Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Ave.
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol Control (NA) |  2035.83 2147.50 2178.33 2025.00 2813.33 3009.17 2368.19 A
MAP 2035.83 1972.08 1833.33 1919.17 247417 2957.92 2198.75 A
MAP+S0. 2035.83 1847.92 2167.92 1665.42 1832.50 1862.50 1902.01 B
Ortalama (Zaman) | 2035.83 BC | 1989.16 BC | 2059.86 BC | 1869.86 C | 2373.33 AB | 2609.86 A
LSD a = 0.0 Uygulama Treatments: 295.08 Zaman Time: 417.30 Uygulama x Zaman: OD
Mubhafaza stiresi genel ortalamasi

incelendiginde, baslangica (0) gore artis
gozlemlenmistir.

Uygulamalarin etkileri incelendiginde ise
baglangica gore artis gozlemlenmistir. En
diisiik deger MAP+SO:2 (0.86) uygulamasinda,
en yiksek deger ise kontrol (3.78)
uygulamasinda tespit edilmistir.

Crisosto ve ark. [8], su kaybi miktarinin
cesitlere gore degismekle birlikte salkim
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iskeletinde meydana gelen kararmalar ile
iliskili oldugunu bildirmislerdir. Cakir [9] ise
Red Globe ¢esidinde yaptig1 calismada MAP
kosulunda depolanan iiziimlerde 30 gilinden
sonra  sap esmerlesmesinin  meyvelerin
pazarlana  bilirligini onemli olgiide
etkileyebilecek  seviyede oldugunu ve
MAP+SO0: kosullarinda depolanan {iziimlerin
daha yiiksek puan almasinda SO-’in
kararmay1 engellemis olmast ve agartici
etkisine dayandirilabilecegini bildirmistir.

Ciiriime orant (%)

Meyvelerde ¢iiriimeye olan hassasiyet
depolamay1 ve {riiniin pazarlanabilirligini
etkileyen en 6nemli faktordiir.

Ciirime oran1 degerlerinde, uygulama,
zaman ve uygulama x zaman interaksiyonu
istatistiksel acidan onemli (p<0.05)
bulunmustur. Muhafaza siiresine bagli olarak
clirlime oranlarinda artiglar goze
carpmaktadir. Muhafaza siiresi sonunda
baslangica gore en yiiksek deger %73.33 ile
MAP uygulamasinda goriiliirken, en diisiik
deger ise %4.49 ile MAP+SO: uygulamasinda
tespit edilmistir (Cizelge 11).

Fourie ve ark. [15], Yazar [35], Kaska ve
ark. [21], Ozer ve Ayman [27], Agosto [1],
Ozdemir ve Diindar [25] ve Castro ve ark. [7],
sogukta  muhafazada SO.  uygulamasi
yapilmasmin ¢iirimeyi azaltmada etkili
oldugunu bildirmislerdir.

Karagali  [20], SO: uygulamasinin
tiziimlerde diisiik sicakliklarda bile Onemli
zarar yapan Botrytis cinerea zararinin
yayllmasmin  Onlenmesinde en  Onemli
uygulama  oldugunu belirterek, SO-’in
hiicrelerdeki proteinik yapilara baglanarak
etmenin tane Yylizeyinde gelismesini ve
¢ogalmasini Onleyerek etkili oldugunu ancak
bulasik taneyi kurtarmadigini agiklamustir.

Duyusal Analizler

Duyusal degerlendirmede, uygulama,
zaman ve uygulama x zaman interaksiyonu
istatistiksel ~ ag¢idan  Onemli  (p<0.05)
bulunmustur. Muhafaza siliresi sonunda
baglangica gore en diisitk degerler 1.00 ile
Kontrol ve MAP uygulamalarinda goriiliirken,
en yiiksek deger ise 4.67 ile MAP+SO:
uygulamasinda tespit edilmistir (Cizelge 12).
Muhafaza stiresi genel ortalamasi
incelendiginde, bagslangica gore azalan bir
egilim gozlemlenmistir.

Agarma

SO-’in agartic1 etkisi 6zellikle beyaz {iziim
cesitlerinde olumsuz etkiler yaratabilmektedir.
Hedberg [18], SO: uygulamasi yapilarak uzun
donem depolanan iiziimlerde agarma meydana
gelebilecegini bildirmistir. Yapilan ¢alismada
ise 60. giinde (%8.33) agarma baslamig olup
100. giinde agarma oran1 %18.33 olarak
meydana gelmistir (Cizelge 13).

Cizelge 9. Bozbey iiziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak antioksidan aktivitesinde

meydana gelen degisimler (umol TE g™)

Table 9. Changes in the amount of antioxidant activity depending on different applications in

Bozbey grape varieties (umol TE g™)

Depolama siiresi Storage period (giin da Ortalama Ave.
Uygulama Treatments 0 %5 40 e ¢ yz)so 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 1.66 1.54 1.99 1.86 2.59 2.49 2.02
MAP 1.66 1.13 1.66 1.29 2.40 2.36 1.75
MAP+SO. 1.66 157 191 1.53 2.00 2.10 1.79
Ortalama (Zaman) 1.66 BC 141C 1.85B 1.56 BC 2.33A 231A
LSD o = o.05 Uygulama Treatments: OD Zaman Time: 0.40 Uygulama x Zaman: OD

Cizelge 10. Bozbey iiziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak salkim iskeleti renginde

meydana gelen degisimler

Table 10. Changes in the color of bunch skeleton depending on different treatments of Bozbey

grape varieties

Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Ave.
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 0 3.66 b 416 b 4.83a 5.00a 5.00a 3.78 A
MAP 0 1.16d 250c¢ 3.66 b 4.00 b 4.00 b 2.55B
MAP+S0- 0 1.00d 1.00d 1.00d 1.00d 1.17d 0.86 C
Ortalama (Zaman) 0 1.94C 2.55B 316 A 3.33A 339A
LSD a = o.05 Uygulama Treatments: 0.22 Zaman Time: 0.32 Uygulama x Zaman: 0.55
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Cizelge 11. Bozbey iiziim ¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak ¢iirlime oraninda meydana

gelen degisimler (%)
Table 11. Changes in decay rate depending on different applications of Bozbey grape varieties

(%)
Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama Ave.
Treatments 20 40 60 80 100 (Uygulama)

Kontrol (NA) 0 3.23 efg 6.71 defg 7.84 def 24.05c 8.37B

Pasif MAP 0 8.31de 13.88d 35.56 b 73.33a 26.22 A

Pasif MAP+SO. 0 0169 0.45g 0.71fgy 4.49 efg 1.16 C
Ortalama (Zaman) 0 3.90CD 7.01C 14.70B 33.95A
LSD o = o.05 Uygulama Treatments: 3.23 Giin Day: 4.17 Uygulama x Giin: 7.23

Cizelge 12. Bozbey 1iziim c¢esidinde farkli uygulamalara bagli olarak duyusal
degerlendirmesinde meydana gelen degisimler
Table 12. Changes in sensory evaluation depending on different treatments of Bozbey grape

varieties
Uygulama Depolama siiresi Storage period (giin day) Ortalama
Treatments 0 20 40 60 80 100 (Uygulama)
Kontrol (NA) 9.00 a 5.33¢c 4.33 cd 3.66 def 3.00 ef 1.00g 439B
MAP 9.00 a 8.00 ab 4.00 de 2.66 f 1.00¢g 1.00¢g 4.28 B
MAP+S0. 9.00 a 8.67 7.00 b 7.00b 7.00b 4.67cd 7.22A
Ortalama (Zaman) 9.00A 7.33B 5.11C 4.44D 3.66E 2.22F
LSD o = o.0s Uygulama Treatments: 0.45 Zaman Time: 0.64 Uygulama x Zaman: 1.10

Cizelge 13. Bozbey iiziim ¢esidinde SO: olsa da sayisal olarak bakildiginda degerlerde
uygulamasinda meydana gelen agarma  yiiksek oranda sapmalar olmamustir. Toplam

oranlari (%) fenolik madde analizinde kontrol ve MAP
Table 13. Bleaching ratios in treated SO: uygulamalarmda baslangica gore artis
Bozbey grape variety (%) goriiliirken MAP+SO: uygulamasinda diisiis
Depolama silresi Ortalama |  gOriilmektedir. Antioksidan aktivite agisindan,

Storage period (gin day) Average tim uygulamalarda baglangica gore artislar

Uygulama | o4 | 4o | 60 | 80 | 100 |(Uygulama)| yswa Jangte S0k e a
Treatments Y9 goriilmektedir. Salkim iskeleti rengi degerleri
MAP+SO. | 0 | 0 |833]1333]1833] 799 incelendiginde, baslangica en yakin deger

MAP+SO: uygulamasinda goriiliirken, en

uzak deger ise kontrol uygulamasinda

SONUC goriilmiistiir. Salkim iskeleti rengi degerleri

kontrol uygulamasmin muhafaza siiresi

Tekirdag Bageihk Aragtirma  Enstitisi  a¢i5indan belirleyici bir unsur olmustur.
Midirliginde yiritilmis olan bu ¢ahsmada  pyyusal analiz  degerlerine  bakildiginda,
melezleme 1slahi  yontemiyle elde edilen paglangica gére en diisiik deger kontrol ve
Bozbey izim ¢esidinin 100 giin boyunca MAP uygulamalarinda goriiliirken, en yakin
sogukta muhafaza sonucunda; deger ise  MAP+SO:  uygulamasinda
Beklendigi gibi en fazla aguhik kaybi  ggrijlmiistiir. Duyusal analiz degerlendirmesi,
kontrol uygulamasinda goriilirken, MAP Ve ¢iiriime orani ile birlikte MAP uygulamasinin
MAP+SO: uygulamalart agirlik  kaybint  myuhafaza  siiresinin belirleyici  unsurlar
azaltmistir.  SCKM  bakimindan  tim  olmugtur. En 6nemli parametrelerden olan
uygulamalarda dalgalanmalar ~ gdrilmiistir. glirime oranina bakildiginda, muhafaza
Titrasyon  asitligi ~ analizinde, muhafaza periyodu boyunca ¢iiriime oraninda artiglar
periyodu oyunca kontrol uygulamasinda artis  g¢5ze carpmakta, baslangica gore en yiiksek
gorilirken, MAP ve MAP+SO0:  deger %73.33 ile MAP uygulamasinda,
uygulamalarinda  disiis ~ gozlemlenmistir.  gonrasinda %24.05 ile kontrol uygulamasi
Meyve sertligi agisindan tiim uygulamalarda  gelmektedir. En diisiik deger ise %4.49 ile
baglangic  degerlerine  gore  disiisler MAP+SO, uygulamasinda  gbriilmektedir.
gozlenmistir. Renk olgtimiinde tim Agarma oranlar1 incelendiginde ¢alismanin
uygulamalarda arti§ ya da azalmalar goriilmils 60, giiniinde agarma baslamis olup muhafaza
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stiresi sonunda %18.33 olarak meydana
gelmistir. Bu parametre MAP+SO.
uygulamasi i¢cin muhafaza siiresinin belirleyici
unsuru olmustur.

Sonu¢  olarak, elde edilen wveriler
neticesinde yeni 1slah edilmis olan Bozbey
liziim ¢esidinin, soguk hava deposunda; agikta
20 giin, MAP uygulamasi ile 40 giin ve
MAP+SO: uygulamas: ile 80 giin kadar
pazarlanabilir olarak muhafaza edilebildigi
tespit edilmistir. Konuyla ilgili olarak, yeni
1slah edilen sofralik iiziim ¢esitlerinin sogukta
muhafazaya uygunluklarimin belirlenmesinin
yaninda, farkli materyaller ve uygulamalar ile

de calismalar yapilmasi gerektigi
diistintilmektedir.
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