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1. Giris

Turizm sektdrii, 2. Diinya Savagindan sonra biiyiik bir hizla gelisim gdstermistir. 1950 yilinda
25 milyon olan uluslararast turist sayisi (Erdogan, 2003: 75) 2019 yilinda 1.5 milyara
yaklagmistir. Tiirkiye ise turizm alaninda diinyada en fazla turist agirlayan 6. iilke
konumundadir (UNWTO, 2017). Giinlimiizde turizmin {ilke ekonomisine doviz girdisi
olusturarak katki sunmasi, bu alanda istihdam olusturarak c¢alisanlara gelir saglamasi, diger
sektorlere etki ederek iiretimi artirmasi, altyapi ve istyapi yatirnmlariin gergeklestirilmesini
saglamasi vb. gibi faydalar1 bulunmaktadir (Kozak vd., 2001:77). Bu baglamda, calismada
Unesco Yaratici Sehirler Ag1 ve gastronomi turizmi konulari ele alinmakta olup Kastamonu’nun
gastronomi sehri olarak Unesco Yaratici Sehirler Agi’na bagvurusunun ve paydaslarin bu
bagvuruya yonelik farkindaliginin anlagilmasi amaglanmaktadir.

2. Kuramsal Cerceve

2.1. Unesco Yaratici Sehirler Agi

Unesco’nun 2004 yilinda baslatmis oldugu bir girisim olan Yaratici Sehirler Ag1 edebiyat, film,
miizik, zanaat ve halk sanatlari, tasarim, gastronomi ve medya sanatlar1 temalarini igermektedir.
Sehirlerin sosyal ve ekonomik olarak kendilerini gelistirmelerini amaclayan girisimin diinyada
246 tyesi bulunmaktadir. Tiirkiye’den ise 2015°te Gaziantep gastronomi temasiyla; 2017°de
Hatay gastronomi, Istanbul tasarim, Kiitahya ise zanaat ve halk sanatlar1 temasiyla; 2019°da ise
Afyonkarahisar gastronomi, Kirsehir ise miizik temastyla iiye olmustur (UNESCO).

llgili temalarda iki yilda bir (sonu tek rakamla biten yillarda Mart-Haziran aylarinda)
UNESCO’ya bagvurular belediyelerce yapilmakta olup UNESCO Tiirkiye Milli Komisyonu da
belediyelere bu konuda destek vermektedir.

2.2. Gastronomi Turizmi

Gastronomi, Eski Yunan’da  "mide" anlamindaki "gaster" ve "bilgi-kural” anlamindaki
"nomos" terimlerinin birlesiminden meydana gelmektedir ve yemek yasasi anlamini
tasimaktadir. Gastronomi, yeme i¢gme sanati olarak da tanimlanmakta olup psikoloji, sosyoloji,
edebiyat, tarih, tarim vb. alanlarla dogrudan iliskili olan disiplinler arasi bir sanat ve bilim
dalidir (Kivela ve Crotts, 2006; Pavlidis ve Markantonatou, 2020:2).

Gastronomi turizmi, literatiirde mutfak turizmi, yemek turizmi, gastronomi turizmi, gastro-
turizm, gurme turizmi, sarap turizmi vb. gibi ¢esitli terimler ile iliskilendirilmekte olup
benzersiz bir yeme-igme deneyiminin pesinde kogmay1 ifade etmektedir. Bu baglamda, 6zgiin
yemekler ve bu yemeklerin bulundugu cografya gastronomi turizmi i¢in dnem ifade etmektedir
(Green ve Dougherty, 2008).

Gastronomi turizmi ve kiiltlir arasinda yemegi tatma, hazirlama, deneyimleme, arastirma,
kesfetme, anlama ve yazma baglaminda bir iliski bulunmaktadir (Kivela ve Crotts, 2006: 354).
Yemeklerin birer kiiltiir miras1 olarak degerlendirilmesi de bu iligkiden meydana gelmekte;
turistlerin zevkleri destinasyon se¢imini belirleyebilmektedir. Ayrica yemeklerin geleneksel,
0zgiin, inovatif olup cesitlilik icermesi de beklenmektedir (Martin vd., 2020: 1).

Yaratict Sehirler Aginin odak noktast sehirlerin gelisimidir. Bu baglamda gastronomi sehri
olmak isteyen sehirlerin sekiz kriteri yerine getirmesi beklenmekte olup bu kriterler asagida
siralanmaktadir (UNESCO, 2014).

e Sehrin ve/veya bdlgenin karakteristik 6zelligi olan iyi gelismis gastronomi,
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e Geleneksel restoranlarin ve/veya seflerin bulundugu faal gastronomi toplulugu,
e Geleneksel yemeklerde kullanilan endojen (yoresel) malzemeler,

e Endiistriyel/teknolojik ilerlemeden etkilenmemis yerel bilgi birikimi, geleneksel mutfak
uygulamalar1 ve pisirme yontemleri,

e Geleneksel gida pazarlari ve geleneksel gida endiistrisi,

e Gastronomik festivallere, ddiillere, yarigsmalara vb. genis kapsamli tanitimlara ev
sahipligi yapma gelenegi,

e Cevreye saygl ve siirdiiriilebilir yerel iiriinlerin tanitima,

e Toplum yararma c¢aligma, egitim kurumlarinda beslenmeyi tesvik etme ve
aseilik/gastronomi miifredatlarina biyogesitliligi koruma programi dahil etme.

Gastronomi  sehri olmak isteyen schirlerin yerine getirmesi gereken kriterler
degerlendirildiginde, turizm sektdriiniin (kirsal bolgeleri de dahil) diger sektorlerle isbirliginde
olmasi ve desteklenmesi gerekmektedir. Bu baglamda gastronomi sehri olan sehirlerde turizm
sektoriiniin diger sektdrlerce desteklendigi anlasiimakta olup UNESCO Yaratict Sehirler Aginda
iye olan sehirler, asagidaki tabloda sunulmustur (Forleo ve Benedetto, 2020: 1).

Tablo 1. UNESCO Gastronomi Sehirleri

Ulke - Sehir Niifus Ulke - Sehir Niifus Ulke - Sehir Niifus
Uyelik Yih Niifus/km2 Uyelik Y1 Niifus/km2 Uyelik Yih Niifus/km2
Avustralya 76,051 Ekvator 223,086 Panama 1,378,000
Bendigo o5 Portoviejo 534 Panama 5011
2019 2019 2017 '
Bolivya Hindistan Peru
Cochabamba 6;81’336 Haydarabat 6f8 37977 0 Arequipa 61‘65 19
2017 ' 2019 ' 2019
Brezilya 1.492.745 Iran 551,161 Giiney Afrika 80,432
Belem 1315 Rasht 3062 Hermanus 47
2015 ’ 2015 ’ 2019
Brezilya 2.375,151 ltalya 31,506 Giiney Kore 635,707
B. Horizonte 7167 Alba 588 Jeonju 206
2019 ’ 2017 2012
Brezilya 500,073 ltalya 122,383 Ispanya 175,921
Florianopolis 710 Bergamo 3047 Burgos 1600
2014 2019 ' 2015
Brezilya Italya Ispanya
Paraty 37215133 Parma 19%318 Denia 4?37426 4
2017 2015 2015
Cin Japonya Isveg
Chengdu 14’f Aigg 25 Tsuruoka 145 (’)1796 Ostersund 4?62%7
2010 ' 2014 2011
Cin Liibnan Tiirkiye
Macao 62510’394?00 Zahle 563 613190 Afyonkarahisar 722’3 68
2017 ' 2013 ' 2019
Cin Tayland Tiirkiye
Shunde 1’i2506%00 Phuket 768;597273 Gaziantep 2’028’4364
2014 ' 2015 ' 2015
Cin 4,459,760 Meksika 486,639 Tiirkiye 1,628,894
Yangzhou 668 Ensenada 937 Hatay 278
2019 2015 2017
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Ulke - Sehir Niifus Ulke - Sehir Niifus Ulke - Sehir Niifus
Uyelik Yili Niifus/km?2 Uyelik Yil Niifus/km?2 Uyelik Yil Niifus/km?2
Kolombiya 407 539 Meksika 57 797 US Texas 1532 933

Buenaventura 6’7 Merida é7 S. Antonio ' 127’1

2017 2019 2017
Kolombiya 258,653 Norveg 281,190 US Arizona 553,667
Popayan 505 Bergen 625 Tucson 904
2011 2015 2015

UNESCO Yaratici Sehirler Aginda iiye olan sehirler niifus ve niifus yogunlugu baglaminda
degerlendirildiginde diinyada gastronomi sehri olan 36 sehir bulunmakta olup bunlardan figii
Tiirkiye’dedir.

2.3. Kastamonu’nun Turizm Durumu

Bati1 Karadeniz bolgesinde yer alan Kastamonu, 13,108 km? yiizdl¢iimii ile Tirkiye nin 18.
biiyiik ili olup toplam niifusu 2019 verilerine gore 383,373’tiir. I merkeziyle birlikte 20
belediyesi bulunan Kastamonu, 1054 kodye sahiptir ve Tiirkiye nin ormanlarla kapli en biiyiik 2.
ilidir. Bu baglamda, Kastamonu’nun ormanlik alani yiizdl¢iimiiniin %66.9’una karsilik
gelmektedir (Kastamonu Valiligi).

Tablo 2. Kastamonu ilgeleri

Abana Catalzeytin Hanonii Senpazar
Agh Cide Thsangazi Seydiler
Arag Daday Inebolu Taskoprii

Azdavay Devrekani Kiire Tosya
Bozkurt Doganyurt Pinarbasi 11 merkezi

Kaynak: Kastamonu Valiligi

Kastamonu il ve ilgeleri degerlendirildiginde niifus agisindan il merkezinin ardindan Tosya,
Taskoprii, Cide; ylizOl¢iimii agisindan Tosya, Arag, Taskoprii ilgelerinin ardindan il merkezi
gelmektedir.

Kastamonu, turistlere doga, deniz, termal, inang, kiiltiir vb. gibi farkli turizm imkanlarim genis
cografyasinda  sunabilmektedir (KUZKA, 2013). Gastronomi turizmi baglaminda
degerlendirildiginde ise, bu konudaki ¢alismalarin devam ettigi ifade edilebilmektedir.

Turizm sektdriinde siirdiiriilebilir kalkinma politikalart uygulanmaya baglanmis olup bu
baglamda gastronomi turizmi, Kastamonu’da da mevsime dayali turizm tiirlerine alternatif
olusturmaktadir. Morgan (2010)’a gore insan sagligi ve refahi icin hayati 6nem tasiyan
yemekler, ayn1 zamanda sosyo-kiiltiirel miras1 da ifade etmektedir. Toplumda baglayici rol
oynadig1 ve siirdiiriilebilir turizmi destekledigi one siiriilen yemekler sagligi, yasam tarzlarini ve
aligkanliklar1 sekillendirebilmekte olup toprak, su, enerji, ulasim ve ekosistem vb. konularla da
iligkilendirilmektedir. Bu baglamda gastronomi turizmi de, modern toplumlarda giderek daha
onemli hale gelmektedir (Pavlidis ve Markantonatou, 2020:1).

Insanlarin ve gidalarin hareketliliginin arttigi modern toplumlarda tarim, turizm ve gastronomi
turizmi iliskisi de gelismistir (UNWTO, 2017). Siirdiiriilebilir kalkinma i¢in 6énemli bir konu
haline gelen gastronomi turizmi paydaglar tarafindan heniiz yeterince anlagilamamigtir. Bu
nedenle sehirlerde iligkilerin gelistirilmesi ve islemlerin koordineli yiiriitiilmesi gerekmekte olup
cografi igaretli iriinleri i¢in de koruma stratejilerini belirlemesi gerekmektedir (Forleo ve
Benedetto, 2020: 1).

Kastamonu’nun mense adi ve mahre¢ isareti baglaminda cografi isaretli belirli {riinleri
bulunmaktadir. Menge adi iirlinlin {iretimi ve islenmesi gibi tim siire¢lerin ayni cografyada
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olmasina dayanmaktadir. Bu baglamda siyez bulguru, Taskoprii sarimsagi ve Tosya pirinci
Kastamonu’nun menge adli iiriinleridir. Mahreg isareti ise {iriiniin iiretimi ve islenmesi gibi
siireclerinden en az birinin ilgili cografyada olmasina dayanmaktadir. Bu baglamda ¢ekme
helva, simit, etli ekmek, hindi bandumasi, kuyu kebabi, kara ¢orba, tas baski dokuma, tirit, cirik
tatlisi, ceviz helvasi, Tosya bickisi ve Tosya kist1 takisi, Kastamonu fanilasi ve Azdavay elbisesi
sehrin mahreg isaretli Giriinleridir (ci.gov.tr).

3. Yontem

Arastirmanin amaci ve 0nemi, Orneklemi ve veri toplama yontemi, evreni ve Orneklemine
yonelik bilgiler bu boliimde verilmistir.

3.1. Arastirmanin Amaci ve Onemi

Kastamonu’nun gastronomi sehri olarak Unesco Yaratici Sehirler Agi’na bagvurusunun ve
paydaslarin bu basvuruya yonelik farkindalifinin anlasilmasi amaglanmaktadir. Bu baglamda
Kastamonu’nun su anki durumu; paydaslarin konu hakkindaki bilgisi ve ilgisi anlasilacaktir.
Ayrica bu ¢alismanin yoneticilere ve akademisyenlere fayda saglanmasi beklenmektedir.

3.2. Arastirmanin Orneklemi ve Veri Toplama Araci

Arastirmanin 6rneklemini valilik, belediye, il kiiltiir ve turizm miidiirliigii, kalkinma ajansi, 6zel
sektdr, Universite, STK’lardan turizm alaninda yetkili katilimcilar olusturmaktadir. Katilimeilar
ile derinlemesine miilakatlar gergeklestirilerek nitel bir arastirma yapilmistir. Bu baglamda
oncelikle, ulusal ve uluslararasi literatiir taranmis, elde edilen ikincil verilerden yola ¢ikilarak
Kastamonu’nun gastronomi sehri olup olamayacagi katilimcilar ile gerceklestirilen ortalama 45
dakikalik derinlemesine miilakatlarla sorgulanmustir.

Gurbliz vd. (2017) tarafindan Mardin 06zelinde gergeklestirilmis arastirmadaki sorular,
Kastamonu i¢in uyarlanmis olup yar1 yapilandirilmis goériisme formunda katilimcilara
yoneltilmistir. Arastirmada katilimcilara 13 soru yoneltilmis ve agik uglu cevaplar alinmistir. Bu
baglamda orneklemden toplanan veri ve bilgilerin nesnel oldugu arastirmanin varsayimidir.
Ayrica, c¢alisma yalmzca Kastamonu ili Ozelinde gergeklestirilmistir. Bu nedenle,
Kastamonu’daki yoneticiler ve akademisyenlerden gelen veri ve bilgiler aragtirmanin
smirliligini ifade etmektedir.

4. Bulgular

Aragtirmanin  bulgular bdliimiinde, Oncelikle derinlemesine miilakat gergeklestirilen
katilimcilarin demografik bilgileri agiklanmakta olup Tablo 3’te gosterilmistir.

Tablo 3. Katilimcilarin Demografik Bilgileri

Ya Turizm Ortalama
Cinsiyet 5 Egitim Cahgsilan Sektor Sektorii Ile Cahsma
Ortalamasi e e Lo
iskisi Siiresi
Lisans: 4
Kadin: 4 .. . ) Kamu Sektorii: 10
Erkek: 8 40.5 Yiiksek Llsa‘ms. 5 Ozel Sekidr: 2 Var 14 yil
Doktora: 3

Katilmcilarin  Unesco Yaratici  Sehirler Agi1 ve Kastamonu gastronomisi hakkindaki
farkindaliklari, asagidaki sorulara verilen cevaplar baglaminda tek tek yorumlanarak
acgiklanmaktadir.

e UNESCO Yaratici Sehirler Agin1 duydunuz mu, hakkinda ne biliyorsunuz?
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Katilimcilardan kamu sektoriinde ¢alisanlarin bu girigimi bildigi ve aktif veya pasif olarak bu
konu 6zelinde calistig1; 6zel sektorde faaliyet gdsterenlerin ise bu girisimden haberdar olmadigi
anlasilmaktadir.

e Kastamonu Yaratici Sehirler Agi’nda hangi tema bagliginda yer almalidir?

Katilimcilara agiklanan 7 tema bagligindan gastronomi veya zanaat ve halk sanatlar1 baglaminda
tiye olabilecegi ifade edilmektedir. Bu iki temadan zanaat ve halk sanatlari temasinin ahsap
oymacilik, dokumacilik ve tas baski, bakircilik, bigakeilik, baglamacilik vb. faaliyetler ile
desteklenmesi s6z konusudur. Kastamonu mutfaginin 812 yemegi icermesi ve Kastamonu halki
icin daha fazla gelir getirici olmasi nedeniyle sehirde gastronomi temasina odaklanildigi
anlagilmaktadir.

e Kastamonu gastronomi sehri olabilir mi?

Katilimcilardan sekizi Kastamonu’nun 812 ¢esit yemegi ve ormanlik alanlarinda yetisen mantar,
ot, ahlat, salep, dag cilegi vb. iirlin ¢esitliligi ile gastronomi sehri olabilecegini belirtmektedir.
Kars1 goriis ise, yoneticilerin konu hakkinda isteksiz; halkin da konu hakkinda bilingsiz olmast
nedeniyle Kastamonu’nun gastronomi sehri olmasinin zor oldugu yoniindedir.

e Kastamonu’da gastronomi sehri olma siirecini kim yonetmelidir?

Genel olarak, gastronomi sehri olma siirecinin ortak bir komisyon tarafindan yiiriitiilmesi ve
paydaslardan her birinin komisyonda gorev alarak siirece katki sunmasinin basarty1 getirecegi
diisiintilmektedir. Komisyonda bagkanligin valilik¢e yiiriitiilmesinin; sekretarya gorevinin ise
kalkinma ajansina verilmesinin daha uygun olacag: disiiniilmektedir. Fakat kalkinma ajansmin
Cankir1 ve Sinop il ve ilgelerinde de faaliyet gosteriyor olmasi nedeniyle, bu siiregte bagvuruyu
gerceklestirecek olan Kastamonu Belediyesi’nin siyasi ve ekonomik giicii ile daha aktif rol
almasinin gerekliligi de savunulmaktadir. Bu baglamda 2019 yilinda Valilik tarafindan
olusturulan Unesco Gastronomi Masasi paydaslarmin daha aktif olmas: beklenmektedir.

e Gastronomi sehri olmanin kente saglayacagi faydalar nelerdir?

Sehrin ulusal ve uluslararasi baglamda tanitimina; yerli ve yabanci turist sayisinin artmasi ile
diger turizm tiirlerinin desteklenmesine; turizm ve ilgili sektorler olarak tarim ve hayvanciligin
desteklenmesine; istihdamin artmasina; isletmelerde gastronomi standartlarinin yiikselmesine;
yerel trlinlerin, ekolojik iiretim tekniklerinin ve fireticilerin korunmasima; kiiltiiriin gelecek
kusaklara aktarilmasina fayda saglamasi beklenmektedir.

e Gastronomi sehri olmak i¢in hangi faaliyetler yapilmalidir?

Gastronomi mekanlar olarak restoranlarin, tarihi konaklarm, hanlarin, miizelerin, gida satis
noktalarinin sayisinin artirtlmasi; egitim-kiiltiir faaliyetlerine agirlik vererek ar-ge enstitiisi,
mutfak sanat okulu, mesleki egitim kurumlari, gastronomi derneklerinin agilmasi; gastronomi
paydasi olarak isletmeler, sefler, yazarlar, yoneticiler ve akademisyenler ile is birliginde
olunmasi; gastronomi iizerine basili-gorsel yayinlar, festivaller, yarigsmalar, odiiller vb. tanitim
faaliyetlerinin olmasi1 gerekmektedir. Katilimcilarin ortak goériisleri bu yonde olup UNESCO
kriterleri baglaminda cevresel, kiiltlirel ve toplumsal faydanin giidiilmesinin 6nemi de ifade
edilmektedir.

e Kastamonu’da 6ne ¢ikan yemekler nelerdir?

Cografi isaretli tiriinler ve bu iiriinlerden iiretilen yemekler katilimcilar tarafindan bilinmekte
olup etli ekmek, hindi banduma, kuyu kebabi, tirit, siyez bulgur pilavi, ¢ekme helva ve cirit
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tatlis1 Kastamonu’nun yoresel yemekleridir. Ayrica iiryani erigi hosafi ve egsi suyu da sehrin
yoresel igecekleridir.

e Kastamonu’da restoranlarda sunulan yoresel yemeklerin sunumu yeterli mi?

Sehirde yoresel yemek sunan restoran sayist az olmakla birlikte bu restoranlardaki yoresel
yemek ¢esidinin, hizmet sunumunun ve standartlarinin yetersiz oldugu ifade edilmektedir. Bu
baglamda yemeklere yonelik icerik, gramaj, fiyat ve sunumda standartlarin belirlenmesi
onerilmektedir. Ayrica restoranlarda ¢alisanlarin yemegin hikayesini aktarabilmesinin 6nemi
vurgulanmakta olup hizmet i¢i egitimler 6nerilmektedir.

e Kastamonu’ya gelen ziyaretgilerin burada almak istedikleri tiriinler nelerdir?

Katilimeilar sarimsak, siyez bulguru ve unu, ¢ekme helva, pastirma ve pirincin en fazla talep
goren iriinler oldugunu belirtmektedirler.

e Yerel mutfagin tanitimina yonelik hangi ¢alismalar yapilmakta ve yapilmalidir?

Tanmtim c¢alismasi olarak Kastamonu’nun yerel-ulusal basinda ve sosyal ag sitelerinde yer
almasi gerceklestirilmeye caligilsa da yetersiz goriilmektedir. Sunum ¢alismasi olarak restoran
calisanlarina egitimler verilmesi; standardizasyon c¢alismasi olarak yemeklerde igerik, gramaj,
fiyat ve sunum birliginin saglanmasi gerekmektedir. Akademik c¢alismalar baglaminda
iniversite Onciiliiglinde yoOresel meniilere, orijinal tarifler ile pisirme yontemlerine
odaklanilmakta olup daha fazla ¢aligma talep edilmektedir.

e Yoresel mutfagin orijinalliginin korunmasina yonelik 6nerileriniz nelerdir?

Oncelikle orijinal tariflere ulasilmas1 gerekmektedir. Bunun igin gerek arsivlerden gerekse de
toplumdaki yash bireylerden yararlanilmasi s6z konusudur. Ulagilan regetelerle birlikte, bunun
disina ¢ikilmamasi i¢in restoranlara standartlarin benimsetilmesi dnerilmektedir.

e Kastamonu gastronomi turizminin gelistirilmesi ile ilgili dnerileriniz nelerdir?

Gastronomi temast ile web sitesi kurulmasi ile yoresel yemeklere yonelik igeriklerin iiretilmesi
gerekmektedir. Ulusal dergilerde ve sosyal ag sitelerinde (iinliilerin sayfalarinda) icerik olarak
Kastamonu gastronomisinin yer almasi saglanmalidir. Ulusal TV programlarda yer alarak sehrin
bir gastronomi destinasyonu oldugunu anlatmak gerekmektedir. Ayrica acenteler ile anlagilarak
Kastamonu’nun Safranbolu, Amasra ve Ilgaz turlarina dahil edilmesi; Kastamonu’nun
Ankara’ya yaklasik 240 km, Istanbul’a da yaklasik 480 km uzaklikta olup bir turizm
destinasyonu olarak turistlerce degerlendirilmesinin saglanmasi1 gerekmektedir.

e Kastamonu’da, gastronomi ¢alisanlarinin kurdugu sivil topluluk var midir?

Katilimeilarin tamami, 2019 yilinda kurulan Slowfood Kastamonu Birligi’ni gastronomi
tizerine bilinen tek sivil topluluk olarak belirtmis olup birligin yoresel yemek kiiltiiriinii
korumay1 amagladigi ifade edilmektedir.

5. Sonug

Kastamonu’nun gastronomi sehri olmasi igin is birligi icerisinde ¢aligmasi gereken paydaglar
valilik, belediye, iiniversite, Il Kiiltiir Turizm Miidiirliigi, kalkinma ajansi, dzel sektér, sivil
toplum kurulusglar1 ve Kastamonu halkidir. Arastirmada katilimcilara yoneltilen sorulara verilen
cevaplar ile katilimcilarin konu ile ilgili genel diislincesinin ne oldugu agiklanmistir. Bu
baglamda;

67



Journal of Applied Tourism Research (JATOR)

Kastamonu Valiligi, Unesco Gastronomi Masasi’m1 aktif olarak kullanmakta ve belirli
araliklarla toplantilar gerceklestirmektedir. Bu baglamda, Kastamonu valisinin konuya proaktif
yaklasimi tiim paydaslarca da dile getirilmistir.

Kastamonu Universitesi Turizm Fakiiltesi’nin tiim paydaslari ile konu iizerine idari ve akademik
caligmalar yiiriittiigii; siire¢ icerinde aktif rol aldig1 belirtilmistir.

Kalkinma ajansinin tiim ilgeleri ile birlikte Kastamonu’nun sosyo-ekonomik kalkinmasina
odaklandig; uluslararasi organizasyonlara liyelikleri i¢in il ve ilgelere aktif destek verdigi ifade
edilmistir.

Ozel sektoriin yeni projelerle faaliyetlerine devam edecegi belirtilmektedir. Bu baglamda, il
merkezi ile Abana ve Pinarbasi ilgelerindeki 5 yildizli otel projeleri; yoresel iiriinlerin {iretimini
gergeklestirecek yeni ¢iftlik projeleri; il merkezinde yoresel yemeklerin sunulacagi restoran
projesi; Istanbul vb. sehirlerde Kastamonu yoresel iiriinlerini sunacak igletmelerin acilmasi
projesi 6zel sektoriin konuya yaklasimi géstermektedir.

Kastamonu Belediyesi ve Il Kiiltir ve Turizm Miidiirliigii'niin de valiligin diizenledigi
toplantilara katilip siireci takip ettigi ifade edilmistir. Ayrica bir paydas olarak, Kastamonu
halkinin da konuya sahip ¢ikmasinin gerekliligi tiim paydaslarca belirtilmistir.

Sonug olarak, Kastamonu’nun tarihsel ge¢misi, dogasi ve organik {irlinleri ile avantajli oldugu;
ulasim altyapisinin, tesis ve kalifiye personel sayisinin yetersiz oldugu, siireg igerisinde aktif rol
almayan paydaslarin Kastamonu’nun gastronomi sehri olmasi konusunda, sonugtan daha umutlu
oldugu goriilmiistiir.
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