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Celtigin Hizlh Kurutulmasi Sonucunda Maksimum Randiman
Alabilmek Amaciyla Hasat Nemi - Maksimum Randiman Arasinda

Iliskinin Belirlenmesi
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Celtik hasat edildikten sonra kurutulmak zorundadir. Bunun i¢in bdlgemizde sicak hava ile kurutma
yapan kurutma makineleri mevcuttur. Kurutma nedeniyle geltikte catlamalar meydana gelmekte ve kiriksiz
pirin¢ randimani diismektedir. Bu aragtirmada celtik {ireticisi tarafindan en ¢ok ekilen Baldo ve Osmancik
gesitlerinden maksimum randiman alabilmek i¢in hasat nemi ile maksimum randiman arasinda bir iligki olup
olmadigi konusu tizerine denemeler yapilmistir. Farkli nemlerdeki geltik ornekleriyle kurutma denemeleri
yapilmistir ve maksimum randimanin ¢eltik hasat nemine bagli oldugu belirlenmistir. Buna gore Baldo ¢esidi
icin maksimum randiman elde etmede en uygun hasat nemi igerigi %19-22, Osmancik ¢esidi i¢in %23-24 *
tiir. Osmancik ¢esidinden ortalama %59,9 maksimum randiman elde edilirken Baldo ¢esidinden ortalama
elde edilen maksimum randiman oran1 %56,3 “tiir.

Anahtar Kelimeler: celtik, kiriksiz randiman, kurutma, hasat nemi

Determining The Relationships Between Harvest Moisture Content and Maximum
Head Rice Yield That Caused To Be Obtained Maximum Head Rice Yield After
Drying With Machine

Rice has to be dried after harvest. For that reason, drying machines which dry with hot weather are
used to dry rice. Because of drying, cracks become on the rice and head rice yield decreases. In this research,
experiments were carried out to find relationships between harvest moisture and maximum head rice yield by
using Osmancik and Baldo varieties which are mostly planted by rice farmers to get maximum head rice
yield. Rice samples which have different harvest moisture were dried to different moisture and maximum
head rice yield was predicted after drying process. As a result, maximum head rice yield is relative with
harvest moisture of rice. So, the most advisable harvest moisture to take maximum head rice yield is % 19-22
for Baldo variety and % 23-24 for Osmancik variety. In this research, average %59,9 head rice yield was
taken from Osmancik and %56,3 head rice yield was taken from Baldo.

Key words : Rice, head rice yield, harvest moisture, dry.

Giris

Sulanabilir alanlarda tarimi yapilan ¢eltik, Giliniimiizde bu amagla , g¢esitli {iriinlerin
bdlgemiz ciftgisinin onemli gelir  kurutulmasmma uygun kurutma yontemleri
kaynaklarindandir.  Sulama  gerektirdiginden = mevcuttur (Ulger, 2002).
yetistirilmesi masraflidir ve hasat sonrasi Kurutma sonucunda ¢eltikte c¢atlamalar

kurutulmasi1 sarttir. Aksi halde depolanamaz.
Depolama i¢in c¢eltik % 14 nemde olmalidir
(Yagc1oglu,1999). Giiniimiizde kurutma islemi
daha hizli bir sekilde sicak hava kullanilarak
kurutma makinelerinde yapilmaktadir.
Sonbahara rastlayan donemde dogal yollarla
kurutma yapmak zor olmakta ve uzun zaman
almaktadir. Bu nedenle daha hizli ve giivenli
kurutma yontemleri gelistirilmeye ¢alisilmstir.

olusmakta ve pirince isleme sirasinda kiriksiz
piring orani diismektedir (Kunze ve Prasad ,
1978). Bu catlamalar1 en aza indirgemek icin
yerine getirilmesi gereken sartlar vardir.Dogru
hasat nemi bu sartlardan en Onemlilerinden
biridir. Stirek (2002) tarafindan Trakya
Tarimsal Arastirma Enstitiisiinde yapilan, hasat
zamanini tespit ¢aligmasinda, bolgemiz igin en
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uygun celtik hasat zamaninin ¢i¢ceklenmeden 49
giin sonra oldugu tespit edilmistir.

Trakya bolgesinde ¢eltiklerin tarladan hasat
islemi bigerdoverler ile yapilmaktadir. Bu
nedenle bigerddverlerin sayica yeterli oldugu
kosullarda ¢eltik uygun zamanda hasat
edilebilmektedir. Ancak bolgede bigerdover

Materyal ve Yontem

Farklt nemlerde hasat edilen ¢eltikleri,
farkli hava sicakliklarinda kurutmak ig¢in
prototip bir kurutma makinesi kullanilmistir
(Sekil 1). Kurutma denemelerinde kullanilan
celtik cesitleri bolgede en ¢ok {iretimi yapilan
Baldo ve Osmancik gesitleridir. Kurutma
havas1 sicakligi olarak 45-55-70 °C ‘ler
kullanilmistir. Bu hava sicakliklar1 bolgede
celtik kurutma makineleri ile yapilan geltik
kurutmada, kullanilan hava sicakliklaridir.

Denemelerden, hasat nemi ile maksimum
randiman arasindaki iligkiyi bulabilmek
amaciyla regresyon analizi yapilmistir ve
SPSS programi kullanilmustir.

Farkli nemlerde hasat edilen c¢eltikler
hazirlanan prototip kurutucuda kurutularak
maksimum  kiriksiz  piring randimanlar
belirlenmistir. Hasat edilen celtigin nemi

Bulgular ve Tartisma
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sayist artmakta ve celtigin uygun nemde hasat
olanaklar1 yeterli hale gelmektedir. Bu ¢alisma
ile en yaygin tiretimi yapilan ¢esitlerin kurutma
sonucu  kiriksiz  piring  randimanlarinin
maksimum olmast i¢in uygun hasat nemleri
belirlenmistir.

hemen belirlenmis,kurutma islemine 48 saat
icinde gecilmistir. Kurutma oOncesi ve sonrasi
celtik Orneklerinin nemlerini dogru bir sekilde
belirleyebilmek icin,6nce Orneklerin  agirligi
alinmis ,sonra etiivde 105 derecede 8 saat
tamamen kurutularak tekrar tartilmis, orneklerin
icerdigi nem, ylizde olarak belirlenmistir (Sehirali,
1989).

Maksimum  kiriksiz  piring  randimanini
belirlemek amaciyla, randiman makinesi ve
randiman elegi kullanilmistir. Kurutulmus celtik
orneklerinden 100 gramlik miktarlar 6nce kavuz
soyucuda  kavuzlarindan  ayrildiktan  sonra
randiman makinesine konulmustur. Elde edilen
kirikli - piring materyali randiman ele§inde
elenerek kiriklarindan ayrilmistir. Geri  kalan
kiriksiz piring ait oldugu Ornegin maksimum
randimanini yiizde olarak vermektedir.

Prototip Kurutucu fle 45 °c Slcaklll‘(ta Osmancik ve Baldo Celtik Cesitlerini Kurutmada
Hasat Nemi - Maksimum Randiman Iliskisi Sonug¢lar:

Farkli nemlerde hasat edilmis Osmancik
cesidi celtikler, prototip kurutma makinesi ile
45 °C hava sicakliginda kurutulmustur. Bu
islem sonucunda farkli hasat nemlerine bagl
olarak, gozlenen ve beklenen maksimum
randiman degerleri Cizelge 1 de yer almaktadir.
Hasat nemi ile maksimum randiman arasindaki
iliskiyi gosteren regresyon egrisi ise Sekil 2 de
verilmistir. Hasat nemi ile maksimum randiman

arasindaki iliski 0.01 diizeyinde Onemli
bulunmustur (Cizelge 2). Elde edilen bu
verilere gore, farkli hasat nemlerindeki

Osmancik c¢eltik 6rnekleri 45 °C hava sicakligi
ile kurutuldugunda, en yiiksek randimani %23-
24 hasat nemi igeriginde vermektedirler. Bu
sartlarda Osmancik c¢esidinin kiriksiz piring
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randimani yaklasik % 60 oraninda olmaktadir.
Cesit daha yas veya daha kuru hasat edilmesi
durumunda randimanda  diisiisler yasan-
maktadir.

Baldo ¢esidi 45 °C de prototip makinede
kurutulmus ve elde edilen sonuglar Cizelge 1 de
gosterilmistir.  Bu  verilere gore, Baldo
cesidinden en yiiksek kiriksiz piring randimani
%19,5-21,5 hasat neminde elde edilmistir. Bu
sinirlarin - altinda veya  {istlindeki  hasat
nemlerinde randiman azalmaktadir. Baldo
¢esidi icin hasat nemi ile maksimum randiman
iligkisi 0.01 diizeyinde oOnemli bulunmustur
(Cizelge 3). Hasat nemi ile maksimum
randiman arasindaki iligkiye ait regresyon egrisi
Sekil 3 de verilmistir.
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Sekil 1. Denemelerde kullanilan prototip ¢eltik kurutma diizenegi.
Figure 1. Prototype rice drying machine that was used for drying experiments.
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Cizelge-1. 45 °C de kurutulan Osmancik ve Baldo ¢eltik cesidine ait farkli hasat nemlerine bagh

olarak gozlenen ve beklenen maksimum randiman degerleri(%).

Tablel. Estimated and observed maximum head rice yield values of Osmancik and Baldo rice

varieties which were dried at 45 °C and harvested at different moisture content (%).

Gozlenen (Observed) Beklenen (Estimated)

Hasat Nemi (Harvest Maksimum Randiman Hasat Nemi (Harvest Maksimum Randiman
Moisture) (%) (Maximum Head Rice Moisture) (%) (Maximum Head Rice
Yield) (%) Yield) (%)

Osmancik Baldo Osmancik Baldo Osmancik Baldo Osmancik Baldo
19,6 17 57 49 26 17 59,88 50,3
22,9 17,89 60,01 53 25 19 60,06 57,2
24,3 19,6 59,7 62 24 21 60,01 59,9
24,7 19,8 60,03 61 23 22 59,73 59,8
25,4 21,4 60 59 22 23 59,21 58,7
26,2 22 59,95 58 21 24 58,47 56,5

24,1 55 20 25 57,50 53,3
27 45 19 27 56,30 43,9

Cizelge 2. 45 °C de kurutulan Osmancik g¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iligkisine
iligkin regeresyon analiz degerleri.
Table 2. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Osmancik rice variety that was dried at 45 °C.

Bagimsiz
content)
(Dependent
variable)

Bagimli D. Metod

Degisken(Independent

R2

d.f.

variable):

Hasat nemi(Harvest

F sigf. o]0} bl

moisture

b2

Max.Rand. Quad.

(Max.yield)

, 966 3

42

,53 ,006 -10,374  5,6997

-,1153

s.d.:Serbestlik derecesi Max.Rand.:Maksimum randiman Onem Diizy.:Onem diizeyi

ST 605

S2 —

] |

- = .

c -53 58,5 (Quadratic)

o e 58 Goztenen

g g 57,5 / (Observed)

EE 57

L% 565 e

]

> \E/ 56 T T T
19 21 23 25

Hasat Nemi (%)

Sekil 2. Farkli hasat nemlerinde hasat edilmis Osmancik ¢esidinin 45 °C de kurutulmasiyla elde
edilmis maksimum randiman egrisi.

Figure 2. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 45 °C of Osmancik variety which was harvested on different moisture contents.
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Cizelge 3. 45 °C’ de kurutulan baldo ¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iliskisine iliskin
regeresyon analiz degerleri.

Table 3. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Baldo rice variety that was dried at 45 °C.

Bagimsiz Degisken (Independent variable) : Hasat Nemi (Harvest moisture content)

(Dependent var.)

BagimhD. Metod R*> df F Sigf. b0 bl b2
Max.rand.  Kuadratic ,891 5 20,42 ,004 -172,92 21,7992 -,5098
(Maximum head

rice yield)

s.d.:Serbestlik derecesi Max.Rand.:Maksimum randiman Onem Diizy.:Onem diizeyi

o5 9
ST 61 -
8 o 59
E 2 57 /- AN Kuadratik
©
g ® 55 - GozlenemN\Quadratic
x £ 53 (Observed)
S E 51 4
S E a9 \
X T 47 -
22 45 ‘ ‘ ‘ ‘

17 19 21 23 25 27

Hasat Nemi (%)
(Harvest moisture content)

Sekil 3. Farkli hasat nemlerinde hasat edilmis Baldo ¢esidinin 45 °C de kurutulmasiyla elde
edilmis maksimum randiman egrisi.

Figure 3. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 45 °C of Baldo variety which was harvested on different moisture contents.

Prototip Kurutucu ile 55°c de Osmancik ve Baldo Celtik Cesitlerinin Kurutmada Hasat
Nemi - Maksimum Randiman iliskisi Sonuglar:

Bu aragtirma sonucuna gore Osmancik Sekil 5 te Baldo g¢esidinin prototip

cesidinden, 55°C sicak hava ile kurutuldugunda,
%23-24 hasat nemlerinde en yiiksek kiriksiz
piring randimani elde edilmistir (Cizelge 4).
Nem bu degerlerden yukart veya asagi
indiginde maksimum randimanda O6nemli
diisiisler olusmustur. Hasat nemi ile maksimum
randiman iliskisi 0.01 diizeyinde oOnemli
bulunmustur ( Cizelge 5). Hasat nemi ile
maksimum randiman arasindaki iligkiye ait
regresyon egrisi Sekil 4 de verilmistir.

kurutucuda 55 °C de kurutulmasi sonucu elde
edilen verilerin regresyon egrisi ve Cizelge 6’
de ise analiz sonucu goriilmektedir. Kuadratik
bir iligkinin 0,05 diizeyinde énemli bulundugu
belirtilmektedir. Baldo ¢esidi 45 derece yerine
55 derecede kurutuldugunda maksimum
randiman yine %19-21 hasat nemi degerlerinde
elde edilmistir. Baldo c¢esidi i¢in bulunan
optimum hasat nemlerinin {izeri ve asagi hasat
nemlerinde randimanda azalmalar olmustur.
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Cizelge 4. 55 °C de kurutulan Osmancik ve Baldo gesitlerine iliskin farkli hasat nemlerine bagh
olarak gozlenen ve beklenen, maksimum randiman degerleri.

Table 4. Estimated and observed maximum head rice yield values of Osmancik and Baldo rice
varieties which were dried at 55 °C and harvested at different moisture content (%).

Gozlenen (Observed)

Beklenen (Estimated)

Hasat Nemi (Harvested Max. Randiman
Moisture content) (%)  (Maximum head rice

Hasat Nemi ((Harvested Max. Randiman
Moisture content)) (%) ((Maximum head rice

yield) (%) yield)) (%)
Osmancik  Baldo Osmancik  Baldo Osmancik  Baldo Osmancik  Baldo
19,50 17,5 52,60 51 19 17 50,9 51,6
22,90 19 59,70 55 20 18 54,6 52,5
24,30 19,6 58,90 52 21 19 57,26 53
24,80 21 55,90 52 22 20 58,88 53
26,60 23 53,40 49 23 21 59,46 52,7
28,40 24 44,00 50 24 22 59 52
26 44 25 23 57,5 50,7
26 24 54,96 49
27 25 51,38 47
28 26 46,76 44.6
g; =) 61
g'q;), 39 A Kuadratik
Q 57 uadratic
_%-8 ec Gozlene < )
c 3 / (Observed) \\
x & 53 AN
g c 51
5
% E 49
X s 47
=2 45 ‘ ‘ ‘ ‘
19 21 23 25 27
Hasat Nemi (%)
(Harvest moisture content)

Sekil 4. Farkli hasat nemlerindeki Osmancik ¢esidinin 55 °C de kurutulmasi sonucu elde edilen

maksimum randiman egrisi.

Figure 4. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 55 °C of Osmancik variety which was harvested on different moisture contents.

Prototip Kurutma Makinesi fle 70°C Osmancik ve Baldo Cesidinin Kurutulmasinda Hasat

Nemi - Maksimum Randiman iliskisi Sonuclar

Osmancik ¢esidi i¢in Cizelge 7 ve Sekil 6.
deki sonuglara bakildiginda, beklenen en
yiiksek randimanin %23-24 hasat neminde elde
edildigi goriilmektedir. Bu degerin iizerindeki
ve asagisindaki hasat nemlerinde randiman
diismektedir. 45 °C ve 55 °C deki kurutmalarda,
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Osmancik ¢esidi i¢in en yiksek randimanin
elde edildigi hasat nemi degerlerinin de %23-24
oldugu  belirlenmistir. Hasat nemi ve
maksimum  randiman iliskisi onemli
bulunmustur (Cizelge 8).
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Cizelge 5. 55 °C de kurutulan Osmancik ¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iliskisine
iligskin regeresyon analiz degerleri.

Table 5. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Osmancik rice variety that was dried at 55 °C.

Bagimsiz Degisken (Independent variable):Hasat Nemi(Harvest moiture
content)
(Dependent var.)

Bagimli D. Method R? d.f. F Sigf. b0 bl b2

Maksimum Rand. Kuadr. ,975 3 58,21 ,004 -216,95 23,9770 -,5205
(Max.head rice
yield)

s.d.:Serbestlik derecesi Max.Rand.:Maksimum randiman Onem Diizy.:Onem diizeyi

Cizelge 6. 55 °C de kurutulan Baldo ¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iligkisine ait
regresyon analiz degerleri.
Table 6. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Baldo rice variety that was dried at 55 °C.
Bagimsiz degisken (Independent variable) : Hasat nemi (Harvest moisture content

(Dependent variable)
Bagiml degisken Metod R*> df F Sigf. b0 bl b2
Maksimum randiman  Kuadratik ,853 4 11,60 ,022 -29,364  8,3752 -214
(Max.head rice yield)

s.d.:Serbestlik derecesi Onem Diizy.:Onem diizeyi

SIEAN
~ 9
C >
S 53 X
E S / Kuadratik
T 2 51 Quadratic)
(.U 8 P
T < 49 (Observed)
EE \\
E 3
5 £ 47
NV
c ©
> 2 45 ‘ ‘ ‘ ‘
17 19 21 23 25
Hasat Nemi (%)
(Harvest moisture content)

Sekil 5. Farkli hasat nemlerindeki Baldo ¢esidinin 55 °C de kurutulmasi sonucu elde edilen
maksimum randiman egrisi.

Figure 5. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 55 °C of Baldo variety which was harvested on different moisture contents.
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Yine Cizelge 7 ve Sekil 7. da, Baldo
¢esidinin 70 derecede prototip kurutucunda
kurutulmasi sonucu elde edilen maksimum
randiman degerleri goriilmektedir. Buna gore
en yiksek randiman %22-23 hasat nemi

Evci ve Ulger, 2006 3(3)

degerlerinde  almmistir.Cizelge 9’ daki
regresyon analizine gore hasat nemi ile
maksimum randiman arasindaki iliski 6nemli
bulunmustur.

Cizelge 7. 70 °C de kurutulan Osmancik ve Baldo ¢esidine ait farkli hasat nemlerine bagli olarak
gozlenen ve beklenen maksimum randiman degerleri.

Table 7. Estimated and observed maximum head rice yield values of Osmancik and Baldo rice
varieties which were dried at 70 °C and harvested at different moisture content (%).

Gozlenen (Observed)

Beklenen (Estimated)

Hasat Nemi (Harvest Max. Randiman Hasat Nemi (Harvest Max. Randiman
moisture content) (%) (Maximum head rice moisture content) (%) (Maximum head rice
yield) (%) yield) (%)
Osmancik Baldo Osmancik Baldo Osmancik Baldo Osmancik Baldo
20,40 17 53,10 46 19 17 41,76 45,6
21,30 21 56,00 52 20 18 48 48,1
22,40 22 60,00 51 21 19 52,56 50
23,10 23 60,00 49 22 20 55,44 51
23,60 24 59,00 47 23 21 56,64 51
25,40 25,4 58,00 434 24 22 56,16 50,3
26,50 26 51,20 41 25 23 54 48,8
26 24 50,16 46,6
27 25 44,64 43,5
26 39,6

(o)}
(93]

D
o
!

m
(Observed)

/

Kuadratik

Maksimum Randiman (%)
(Maximum head rice yield)
a1 (&)
o a1

N
ol

/

(Quadratic)

19 21

23 25 27

Hasat Nemi (%)
(Harvest moisture content)

Sekil 6. Farkli hasat nemlerinde hasat edilmis Osmancik ¢esidinin 70 °C de kurutulmasiyla elde

edilmis maksimum randiman egrisi.

Figure 6. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 70 °C of Osmancik variety which was harvested on different moisture contents.
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Cizelge 8. 70 °C de kurutulan Osmancik ¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iligkisine
iligkin regresyon analiz degerleri.

Table 8. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Osmancik rice variety that was dried at 70 °C.

Bagimsiz Degisken (Independent variable): Hasat Nemi (Harvest moisture content)

(Dependent variable)

Bagimli Degisken Metod Rsq d.f. F Sigf b0 bl b2
Maksimum Randiman Kuadratik 941 4 31,68 ,004 -396,00 39,0484 -,8358
(maximum head

rice yield)

Cizelge 9. 70 °C de kurutulan Baldo ¢esidinin hasat nemi-maksimum randiman iliskisine iligkin
regeresyon analiz degerleri.

Table 9. Regression-analysis values of relation between harvest moisture content and maximum
head rice yield of Baldo rice variety that was dried at 70 °C.

Bagimsiz Degisken (Independent variable): Hasat Nemi (Harvest moisture content
(Dependent variable)
Bagimli Degisken Metod R* df F Sigf. b0 bl b2
Maksimum Randiman Kuadratik ,988 4 165,88 ,000 -120,02 16,5423 -,39839

/\o\ = 53 Gozlenen
N
S92 g __\_(Observed)
g 7

()
E o 49 )
T 3 47 / Kuadratik
S8 s/ (Quadratic) \

< 45
E g
2 3 43
= E
_(:é C>t<$ 41 -
> 2 39 ‘ ‘

17 22 27
Hasat Nemi (%)
(Harvest moisture content)

Sekil 7. Farkli hasat nemlerinde hasat edilmig Baldo ¢esidinin 70 °C de kurutulmasiyla elde edilmis
maksimum randiman egrisi.

Figure 7. Regression graphic of maximum head rice yield values that were obtained using drying
results at 70 °C of Baldo variety which was harvested on different moisture contents.
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Sonug¢

Aragtirma, Baldo ve Osmancik gesitlerinde
hasat nemi ile maksimum randiman arasinda
onemli bir iligki oldugunu gostermistir. Buna
gore, Osmancik ¢esidi tarladan %23-24 nemde
hasat edilirse, 45-55-70 °C kurutma havasi
sicakliklarinda  kurutuldugunda, maksimum
kiriksiz piring randiman1 elde edilmektedir.
Kurutma havas1 sicakligi degistigi halde
maksimum randimanin alindig1 hasat nemi ayni
bulunmustur. Kurutmada genellikle bu hava
sicakliklar1  kullanilmaktadir. Hasat nemine
dikkat edildigi takdirde {iretici maksimum
randimana her zaman ulagabilecektir. Uygun
kurutma yapildiginda 45-70 °C arasindaki
kurutma havasi sicakliklar1 randimana bir etkisi
olmamaktadir.

Ayni kurutma kosullarinda Baldo ¢esidi ise
tarladan %19-23 nemde hasat edildiginde
maksimum kiriksiz piring randimani
vermektedir. Buna goére Kurutmadan sonra
Baldo ¢esidi c¢eltikten maksimum randiman
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almmak isteniyorsa Osmancik c¢esidine gore
tarladan biraz daha diisik nemde hasat
edilmelidir. Ug farkli kurutma sicakhiginda
Baldo c¢esidinden ortalama %.56,3 maksimum
kiriksiz piring randimani almirken Osmancik
cesidinden ortalama 9%59,9 maksimum kiriksiz
piring randimani alinmigtir. Buna  gore,
Osmancik c¢esidinin kiriksiz piring randimani
Baldo ¢esidinden daha yiiksek olmaktadir.

Baldo c¢esidinin kurutulmasinda 45-55-70
°C kurutma havasi sicakliklari kullanilmigtir ve
kurutma havasi sicakligi arttikga maksimum
randiman sirastyla  %62-%55-9%52  seklinde
etkili bir sekilde dismiigtir. Osmancik
¢esidinde maksimum randiman kurutma havasi
sicakliklarina bagli olarak sirasiyla % 60-
9%59,7-%60 seklinde yaklasik ayni oranlarda
bulunmustur. Buna goére  Osmancik ¢esidi
degisen kurutma havasi sicakliklarindan daha
az etkilenmektedir.
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