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Oz

Bu g¢alisma Tirkiye’nin Malatya ilinde kayisi yetistiriciliginin yaygin olarak yapildigi Dogansehir ilgesinde
yurattlmustir. Bolgede hem organik tarim sistemleriyle hem de konvansiyonel tarim seklinde yetistiricilik
yapilmaktadir. Kuru kayisi Gretiminde 6nemli gesitlerden Hacihaliloglu, Kabaasi ve Cataloglu kayisi gesitleri
materyal olarak kullaniimistir. Adi depo ve soguk hava deposu kosullarinda muhafaza edilen organik ve
konvansiyonel olarak yetistirilen kayisi ¢esitlerinin toplam antioksidan, toplam fenolik ve toplam karotenoid
madde miktarlari incelenmistir. Calisma sonucunda 966.82-2423.4 mg/kg arasinda TEAC madde, 1495-2791
mg/kg GAE toplam fenolik madde, B-karotene es deger toplam karotenoid miktari ise 16.72-31.87 mg/100 g
arasinda degerler aldigi belirlenmistir. Organik veya konvansiyonel olarak yetistirilen kayisi gesitleri arasinda
yetistiricilik yonteminin etkisi dnemsizken gesitler ve muhafaza kosullari arasindaki farkliligin énemli oldugu
anlagiimstir.

Anahtar kelimeler: Kayisi, Fenolik bilesikler, Antioksidan, Karotenoid

The Effect Of Different Storage Conditions On Total Phenolic Materials Antioxidant And
Carotenoid Amount In Some Organic And Conventionally Growed Apricot (Prunus
Armeniaca L.) Varieties

Abstract

This study was carried out in the district of Dogansehir, where apricot cultivation is common in
Malatya, Turkey. In the region, cultivation is carried out both with organic farming systems and in the form of
conventional farming. In the production of dried apricots, Hacihaliloglu, Kabaasi and Cataloglu major apricot
varieties were used as material. The total antioxidant, total phenolic and total carotenoid content of organic
and conventionally grown apricot cultivars stored under normal storage and cold storage conditions were
investigated. As a result of the study, TEAC substance between 966.82-2423.4 mg/kg, GAE total phenolic
substance 1495-2791 mg/kg, and total carotenoid equivalent to B-carotene values between 16.72-31.87
mg/100 g. detected. It was concluded that while the effect of cultivation method was insignificant among
organic or conventionally grown apricot varieties, the difference between varieties and storage conditions was
important.

Key words: Apricot, Phenolic compounds, Antioxidant, Carotenoid

Giris hem de bir ¢ogunun ekonomik olarak Uretildigi bir
Turkiye sahip oldugu ekolojik kosullar Ulkedir. Uretimin buyik c¢ogunlugu genellikle
nedeniyle; hem pek cok meyve tiiriiniin anavatani konvansiyonel tarim yéntemiyle elde edilmektedir.
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Ancak son yillarda toprak ve su kirliliginin artmasi,
ekolojik dengede bozulmalarin meydana gelmesi,
dogal dismanlarin azalmasindan kaynakl hastalik
ve zararli micadelesinin zorlasmasi, pek ¢ok canli
tlrtinin yok olmasi ve insan sagliginin her gecen
gilin daha da koétiye gitmesi nedeniyle doga dostu
tarim sistemlerine yonelim olugmaya basglamistir.
Bu tarim sistemlerinin baginda organik tarim yer
almaktadir. Organik tarimin temel amaci dogayi
kirletmeden saghkh Urin elde etmektir. Organik
tarimda dogay: kirleterek canhlarin hayatini tehdit
edebilecek dogaya yabanci, kalinti birakan yapay
kimyasallarin kullanimi 5262 sayili Organik Tarim
Kanununa dayanilarak hazirlanmis ‘Organik Tarimin
Esaslari ve Uygulanmasina iliskin Yénetmelik’
geregi 1 Aralik 2004 tarihinde yasaklanmigtir.
Organik tarim faaliyetlerinin yuritilmesine iligkin
kontrol ve sertifikasyon hizmetlerinin yerine
getirilmesi yine ayni kanun geregince
yetkilendirilmis kuruluslarca yapilmaktadir (Aksoy
ve Altindisli, 1996).

Organik  ve konvansiyonel olarak
yetistiriciligi yapilan kayisi besin degeri yuksek,
taze, kuru ve gida sanayinde islenerek tiiketilebilen
bir meyvedir. Malatya, Turkiye kayisi ihracatinin
lider ilidir. Dinya piyasasindaki bu yerini
koruyabilmesi icin kaliteli ve glvenilir kayisi
Uretiminin devamini saglamasi gerekmektedir.

Kuru kayisi diger kurutulmus meyvelerde
oldugu gibi diisiik nem igerikleri ile kolay muhafaza
edilebilen, uzun sire saklanabilen, icerdikleri besin
ogeleri, lif yapilari ve kompleks karbonhidratlar ile
insan saghgina vyararh gidalar arasinda yer
almaktadir (Vinson ve ark., 2005). Bunun yani sira
insan  saghgl acgisindan 6nem arz eden
antioksidanlar ve fenolik bilesenler bakimindan da
zengin  besin  kaynagl oldugu bilinmektedir
(Jesionkowska ve ark., 2009). Antioksidan
maddeler; serbest radikal olusumunu engelleyen

veya olusan serbest radikallerin etkinligini
durduran ya da azaltan oksidasyondan kaynakli
hasarlari  engelleyen bilesiklerdir.  Beslenme
programlarinda antioksidanlarca zengin gidalarin
tiketilmesi oksidasyonun neden oldugu
hasarlanmalari azaltmakta ve insan saghgina

olumlu etki yapmaktadir (Ho, 1992; Rice-Evans ve
Packer, 1998; Hollman ve Katan, 1999; Kaur ve
Kapoor, 2001; Singh ve Singh, 2008).

Fenolik bilesikler meyve ve sebzelerin
kendine has tadinin, kokusunun, renginin
olusumuna katki saglamaktadir (Bilaloglu ve ark.,
1999; Cemeroglu, 2004; Anonim, 2006; Coskun,
2006; Aydin ve Ustiin, 2007; Gungoér, 2007; Zor,
2007). Arastirmacilar tarafindan fenolik bilesiklerin
insan saghg (izerine olumlu etkilerinin ve 6zellikle
kronik  hastaliklari  6nleyici, antiinflamatuvar,
antikanserojen, kalp ve beyin hiicrelerine koruyucu
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etkilerinin oldugu belirlenmistir (Ames ve ark.,
1995; Muller ve ark., 1999; Subbaramaiah ve ark.,
1998; Kuroda ve ark., 1999; Visioli ve ark., 2000,
Conte ve ark., 2003). Kuru kayisi ve diger
kurutulmus gidalarin pek ¢ogu 6nemli miktarda
karotenoid igermektedir. A vitamininin éncili olan
karotenoidler vicut tarafindan
sentezlenemediginden haricen alinmasi gereken
maddelerdendir. Konjuge yapida reaktif ¢ift bag
icermeleri  karotenoidlere antioksidan  &zellik
kazandirmaktadir  (Francis, 1985).  Yapilan
calismalar basta akciger kanseri olmak Uzere B-
karotenin kandaki oraninin yliksek olmasi rahim,
gogls, cilt ve mide kanseri risklerini azalttigini
gostermistir (Gerster, 1993). Bu bilesiklerin insan
saglig Uzerine olumlu etkilerinin oldugu yapilan
arastirmalar ile kanitlanmistir. Yapilan galismalar
neticesinde yiksek antioksidan icerikli gidalarin
tiketiminin  artirlmasi  pek ¢ok hastaligin
onlenmesi acisindan onerilmektedir (Halliwell,
2001). insan sagligi agisindan dnemli bircok bilesigi
barindiran kayisinin Gretim asamasinda ¢evre dostu
organik tarim sistemi ile Uretilmesi, faydasini daha
da artiracaktir.

Bir UrGnlin Uretimi kadar muhafaza
kosullari da meyve kalitesini ve besin degerini
etkilemektedir. Ozellikle soguk hava deposu gibi
kontrolli sartlarda muhafaza edilen Grin, adi depo
kosullari altinda muhafaza edilen Uriine kiyasla
Urlin ve kalite kayiplari daha az olmaktadir.

Bu c¢alisma ile konvansiyonel tarimda
verim ve kaliteyi arttirmaya yonelik uygulanan
sentetik glbreler, hastalik ve zararli miicadelesinde
kullanilan kimyasal maddeler gibi girdilerin, organik
tarimda kullanilan ¢evre dostu tekniklerin ve farkh
depo kosullarinda muhafazanin meyvede bulunan
antioksidan, fenolik madde ve karoten miktari
Uzerine etkisinin belirlenmesi amaglanmistir.

Materyal ve Metot
Materyal

Arastirma 2015 vyilinda organik kayisi
yetistiriciliginin yaygin olarak yapildigi Malatya ili
Dogansehir ilgesinde yiritilmistiir. Organik ve
konvansiyonel olarak yetistirilen Hacihaliloglu,
Kabaasi ve Cataloglu kayisi gesitlerine ait meyveler
kurutularak 1 yil sire ile farkh depo kosullarinda
muhafaza edilen kuru kayisilar materyal olarak
kullaniimigtir.
Metot
Kurutma: Yeme olumundaki kayisi meyvesi hasat
edildikten sonra bekletiimeden igerisinde ki
yabanci maddeler (yaprak, dal vs.) ayiklanarak
kerevetler lizerinde dogrudan glineste nem orani %
18-20 seviyesine disene kadar kurutulmustur.
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Depolama Nem orani % 18-20 seviyesine
distrilen kayisilarin 1 kg'lik igi kagit kapl karton
kutularda paketlenmistir. Adi depo (AD) yerden
yaklasik 50 cm yukseklikte girisi bulunan, yaklasik
30 m?lik alana sahip, iki pencereli, betonarme ciftgi
deposudur. Soguk hava deposu (SH) 2010 yilinda
Kirsal Kalkinma Destegi ile yapilmis 11.50 x 8.25

genislikte 5.5 metre yuksekliginde sogutma
kapasitesi 25.000 watt olan soguk hava
depolarinda +4 °C de % 60-70 bagl nem

kosullarinda 1 yil stire ile saklanmistir.

Orneklerin Ekstraksiyonu: Kiigiik parcalara ayrilmis
kayisi 6rnegi 50 ml’lik santrifiij tiplinde 3 g olacak
sekilde tartilmistir. Uzerine 4 ml saf su eklenerek
bir gece +4 °C de agz kapali olarak bekletilmistir.
Ertesi giin Gzerine 16 ml metanol eklenerek 1 dk
20.000 rpm’de homojenize edildikten sonra elde
edilen pire 4000 rpm’de 5 dk santriflj edilmistir.
Elde edilen serum baska bir tlipe alindiktan sonra
kalan ¢okeltinin Gzerine 10 ml %80’ lik metanol
ilave edilerek ayni islem tekrarlanmistir. Elde edilen
serum ilk serum ile birlestirilerek son hacim %80’
lik metanol ile 30 ml tamamlanmistir. Whatman
No:1 filtre kagidindan siiziilen ekstrak eppendorf
tiiplerine alinarak derin dondurucuda saklanmistir.
Antioksidan aktivite ve toplam fenolik madde
tayinin de elde edilen ekstrak kullanilmistir.

DPPH (1,1-difenil-2-pikrilhidrazil) radikal siipiirme
giicli: Orneklerin toplam antioksidan aktivitesinin
belirlenmesinde  DPPH  (Difenil-1-pikrihidrazil)
yontemi modifiye edilerek kullaniimistir (Albayrak
ve ark., 2010). Ornek ekstrakti ve calisma
¢Ozeltilerinden 50 mikrolitre ayri ayri tlplere
alinarak Uzerlerine 2950 mikrolitre DPPH ¢Ozeltisi
ilave edildikten sonra vortekslenerek 30 dk
bekletilmistir. inkiibasyon siiresi sonunda plastik
spektrofotometre kiivetlerine aktarilan 6rneklerin
520 nm’ de metanole karsi absorbans degerleri
Olgulerek sonuglar elde edilmistir. Calisma
¢Ozeltilerinin ayni dalga boyundaki absorbans
degerleri ile olusturulan kalibrasyon grafigi ile
hesaplanan toplam antioksidan madde miktari

trolox esdegeri mg/kg (TEAC) olarak ifade
edilmistir. Analizler iki tekerrir ve iki paralel olarak
yapilmistir.

Toplam fenolik madde tayini: Toplam fenolik
madde miktari, Folin & Ciocalteu yontemi
kullanilarak belirlenmistir (Singleton ve ark., 1999).
Ornek  ekstraklari  ve  hazirlanan  calisma
¢cOzeltilerinden 50 mikrolitre tliplere alinmis ve
hacimleri 1000 mikrolitreye tamamlanmistir. Daha
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sonra her bir tiipe 1ml 1:10 oraninda seyreltilmis
Folin reaktifi ve 2 dk sonra da 1 ml %2’ lik sodyum
karbonat ¢ozeltisi eklenerek oda sicakliginda 1 saat
bekletilmistir.  inkiilbasyondan sonra  plastik
spektrofotometre kivetlerine aktarilarak 750 nm’
de distile suya karsi absorbans olgilmastar.
Toplam fenolik madde miktarlari mg/kg gallik asit
esdegeri (GAE) olarak ifade edilmistir. Analizler iki
tekerrir ve iki paralel olarak yapiimistir.

Toplam karotenoid tayini: Toplam karotenoid
tayini Ferruzzi ve ark. (1998)'nin yontemi modifiye
edilerek saptanmistir. Kayisi  ornekleri  kigik
parcalar haline getirilerek 50 ml’lik santrifdj
tiiplinde 3 g olarak tartilmistir. Uzerine 10 ml saf su
ilave edilerek +4 °C de bir gece bekletilmistir. Ertesi
glin Gzerine 10 ml metanol ve 10 ml hekzan
eklenerek 1 dk 20.000 rpm’de homojenize
edilmistir. Elde edilen pire 5 dk 4000 rpm de
santrifij edilerek serum elde edilmistir. Kalan
plrenin Uzerine 10 ml daha hekzan eklenerek ayni
islem tekrar edilmistir. Her iki serum birlestirilerek
son hacim hekzan ile 25 ml’ ye tamamlanmistir. Bu
¢ozeltinin absorbansi 450 nm’de hekzana karsi
okunmusgtur. Kalibrasyon grafigi i¢cin 5 mg B-
karoten bir miktar aseton igerisinde ¢ozdirilmis
ve son hacim aseton ile 50 ml’ ye tamamlanmustir.
Bu ¢ozeltiden hekzan ile seyreltilerek 1, 2, 3, 4, 5
mg/| B-karoten standartlari hazirlanmis ve 450 nm’
de hekzana karsi absorbans degerleri ile
olusturulan kalibrasyon grafigine gore
hesaplamalar yapilmistir. Analizler ¢ tekerrir
olarak gergeklestirilmistir.

istatiksel Analizler
Denemedeki organik ve konvansiyonel olarak
yetistirilen kayisi cesitlerinden hazirlanan

orneklerin analiz sonuglari one-way ANOVA (tek
yonli  varyans analizi) ile incelenmis ve
ortalamalarin birbirinden farkli olup olmadiklari
Duncan c¢oklu  karsilastirma  testine  gore
belirlenmistir. Bu amagla SPSS paket programi
(striim 16.0) kullanilmistir.

Bulgular ve Tartisma

Bu calismada incelenen farkli depo
kosullarinda muhafaza edilmis organik ve
konvansiyonel kayisi gesitlerinin trolox esdegeri
antioksidan (TEAC) miktarlari mg/kg olarak Sekil
1’de verilmistir.
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(mg/kg)

Antioksidan Kapasite

3000

2500 d

2000

1500

1000

500

0

KKA

OKA |KHA | OHA | KCA

OCA

KKS | OKS | KIIS | OHS 0CS

BTEAC |1734.3/1719.1/1131.22423.4/1362.7

1401.1

1499.2/967.8 1010,32156.3 1183.4

Sekil 1. Antioksidan miktari (mg/kg)

*KKA: Konvansiyonel Kabaasi Adi Depo, * KKS: Konvansiyonel Kabaasi Soguk Hava Deposu, *OKA: Organik
Kabaagsi Adi Depo, *OKS: Organik Kabaasi Soguk Hava Deposu, *KHA: Konvansiyonel Hacihaliloglu Adi Depo,
*KHS: Konvansiyonel Haclhaliloglu Soguk Hava Deposu*OHA: Organik Hacihaliloglu Adi Depo, *OHS: Organik
Hacihaliloglu Soguk Hava Deposu, *KCA: Konvansiyonel Cataloglu Adi Depo, *KCS: Konvansiyonel Cataloglu
Soguk Hava Deposu, *OCA: Organik Cataloglu Adi Depo, *OCS: Organik Cataloglu Soguk Hava Deposu.

* a harfi en yiiksek degeri, f harfi en diisiik degeri temsil etmektedir.

Toplam antioksidan madde miktari adi depo
kosullarinda en yuksek 2423.4 mg/kg ile organik
Hacihaliloglu gesidinde en disik deger ise 1131.2
m/kg ile konvansiyonel Hacihaliloglu c¢esidinde
Olcilmiis diger ornekler ise bunlar arasinda
degerler almistir. Soguk hava deposunda muhafaza
edilen orneklerde ise en vyiksek deger 2156.3
mg/kg ile organik Hacihaliloglu cesidinde en dusiik
deger ise 966.8 mg/kg ile organik Kabaasi ¢esidinde
saptanmistir. Antioksidan madde miktari gesitler ile
kiyaslandiginda adi depo kosullarindaki degerlerin
daha vyiksek oldugu tespit edilmistir. Yapilan
arastirmalar cesit, yetistirme kosullari, depolama
ve yillara gére meyve ve sebzelerin antioksidan
madde miktarlarinin degisebilecegini gostermistir
(Arena ve ark., 2001; Del Caro ve ark., 2004;
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Naithani ve ark., 2006; Klimczak ve ark., 2007). Adi
depo ve soguk hava deposu kosullarinda muhafaza
edilen 6rneklerden daha yiiksek degerler almasinin

muhtemel sebebi olarak depolama slresince
Urinlerde meydana gelen enzimatik
esmerlesmeden kaynaklandigl dusuniilmektedir.
Enzimatik esmerlesme polifenoloksidaz

enzimlerinin fenolik bilesikleri okside etmesi
sonucu ortaya c¢ikmakta ve gidalarda kalite kaybi
olarak degerlendirilmektedir (Anonim, 2006).

Toplam antioksidan miktari ve toplam
fenolik madde miktari arasinda (R?=0,98) iyi bir
korelasyon saptanmistir.

Calismada bulunan kayisi cesitlerinin gallik
asit es degeri toplam fenolik madde (GAETF)
miktarlari mg/ kg olarak Sekil 2’ de verilmistir.
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(mg/kg)
3000

Toplam Fenolik Madde

2500

2000

1500

1000

500

KKA | OKA | KHA | OHA

KCA

0CA

KKS | OKS | KHS | OHS | KCS | OCS

BGAETF 2211 | 2078 | 1764

2792

1802

1919

1973 | 1496 | 1575 | 2549 | 1781 | 1606

Sekil 2. Toplam fenolik madde miktari

*KKA: Konvansiyonel Kabaasi Adi Depo, * KKS: Konvansiyonel Kabaasi

Soguk Hava Deposu, *OKA: Organik

Kabaasi Adi Depo, *OKS: Organik Kabaasl Soguk Hava Deposu, *KHA: Konvansiyonel Hacihaliloglu Adi Depo,
*KHS: Konvansiyonel Hacihaliloglu Soguk Hava Deposu*OHA: Organik Hacihaliloglu Adi Depo, *OHS: Organik
Hacihaliloglu Soguk Hava Deposu, *KCA: Konvansiyonel Cataloglu Adi Depo, *KCS: Konvansiyonel Cataloglu
Soguk Hava Deposu, *OCA: Organik Cataloglu Adi Depo, *OCS: Organik Cataloglu Soguk Hava Deposu.

* a harfi en yiiksek degeri, f harfi en disiik degeri temsil etmektedir.

Adi depo kosullarinda en yiiksek deger 2791 mg/kg
ile organik Hacihaliloglu gesidine ait 6rneklerde en
distk deger ise 1763 mg/kg ile konvansiyonel
Hacihaliloglu ¢esidinin  6rneklerindegorilmustir.
Soguk hava deposunda muhafaza edilen
orneklerde ise en yiksek deger 2549 mg/kg ile
organik Hacihaliloglu ¢esidinde en disiik deger ise
1495 mg/kg ile organik Kabaasi ¢esidinde
Olgilmistir. Akbulut (2001)'un g¢alismasinda
Kabaasi cesidi 1344 mg/kg, Hacihaliloglu cesidi
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1384 mg/kg, Cataloglu cesidi 1024 mg/kg gallik
aside esdeger toplam fenolik madde saptamistir.
Fenolik bilesikler bitki bilinyesinde ekolojik
kosullara da bagl olarak yildan yila degiskenlik
gosterebilmektedir.

Organik ve konvansiyonel olarak yetistirilmis kayisi
cesitlerinin B- karoten esdegeri toplam karotenoid
madde miktarlari mg/100 g olarak Sekil 3’ de
verilmistir.
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(mg/100g)
35

Toplam Karoten Miktar

25 e

30 b

20

15

10

0

KKA | OKA | KHA | OHA

KCA

OCA

KKS | OKS | KHS | OHS | KCS | OCS

mpB-karoten | 27.4 | 23.6 | 209 | 27.9

28.3

31.9

16,7 | 18,1 | 19.6 | 23,7 | 26,6 | 21.1

Sekil 3. Toplam karoten miktari

*KKA: Konvansiyonel Kabaasi Adi Depo, * KKS: Konvansiyonel Kabaasi Soguk Hava Deposu, *OKA: Organik
Kabaasi Adi Depo, *OKS: Organik Kabaasi Soguk Hava Deposu, *KHA: Konvansiyonel Hacihaliloglu Adi Depo,
*KHS: Konvansiyonel Hacihaliloglu Soguk Hava Deposu*OHA: Organik Hacihaliloglu Adi Depo, *OHS: Organik
Hacihaliloglu Soguk Hava Deposu, *KCA: Konvansiyonel Cataloglu Adi Depo, *KCS: Konvansiyonel Cataloglu
Soguk Hava Deposu, *OCA: Organik Cataloglu Adi Depo, *OCS: Organik Cataloglu Soguk Hava Deposu.

* a harfi en yiksek degeri, f harfi en diisik degeri temsil etmektedir.

Kayisi  gesitlerinin  toplam  karotenoid
miktarlarina 100 g 6rnek igin bakildiginda adi depo
kosullarinda en yiksek degeri 31.9 ile organik
Cataloglu cesidi en dustuk deger ise 20.86 ile
konvansiyonel Hacihaliloglu cesidinde saptanmistir.
Soguk hava deposu kosullarinda muhafaza edilen
orneklerden en yilksek deger 26.56 ile
konvansiyonel Cataloglu gesidinde en disilik deger
ise 16.72 mg/100 g ile konvansiyonel Kabaasi
cesidinde belirlenmistir. Akin ve ark. (2008)'nin
Malatya’da yaptigi calismada B- karoten esdegeri
toplam karotenoid miktarini Kabaasi’'da 40.00
mg/100 g, Hacihaliloglu’'nda 21.87 mg/100 g ve
Cataloglu’'nda 32.08 mg/100 g olarak tespit
edilmistir.

Sonug¢

Calismamizda; organik ve konvansiyonel
olarak dretilen kayisi ¢esitlerinin antioksidan,
toplam fenolik madde ve toplam karotenoid
miktari bakimindan elde edilen bulgular cesitler
arasinda farklihklar ortaya koymustur. Kayisi
meyvesi antioksidan kapasitesi ¢ok yiksek olmayan
meyveler sinifinda yer almasina ragmen elde
ettigimiz sonuglar Gulgli ve ark. (2006)'nin
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Malatya’da yetistirilen kayisi gesitlerinin iklim ve
toprak kosullara bagh olarak diger diinya
cesitlerinden daha yiksek antioksidan icerdigini
dogrular niteliktedir. Adi depo ve soguk hava

deposu kosullarinda muhafaza edilen kayisi
cesitleri arasindaki farkin  muhtemel sebebi
bekleme siiresince meydana gelen enzimatik

esmerlesmelerden kaynaklanmaktadir. Enzimatik
esmerlesme  Griin  kalitesini ciddi oranda
disirmekte ve Ureticiyi ekonomik anlamda zarara
ugratmaktadir. Organik tarim gibi c¢evre dostu
tarim sistemleri ile kayisi lGretiminin saglanmasi ve
soguk hava deposu gibi daha kontrollli sartlarda
muhafaza edilmesi ile Uriin ve kalite kayiplarinin
online gecilmesi diinya piyasasinda kayisi ve diger
Urlinlerde so6z sahibi olmamizi destekler mahiyette
oldugu ortaya konmustur.

Cikar Catismasi Beyani: Makale yazarlari aralarinda
herhangi bir c¢ikar c¢atismasi olmadigini beyan
ederler.

Arastirmacilarin Katki Orani Beyan Ozeti: Yazarlar
makaleye esit oranda katki saglamis olduklarini
beyan ederler.
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& Bu calisma Organik ve Konvansiyonel Olarak
Uretilen Kayisi Cesitlerinin Kurutma Randimanlari
ve Depolama Siirelerinin Belirlenmesi Uzerinde
Arastirmalar isimli  yiksek lisans tezinden
Uretilmistir.
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