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OZET: Gida giivenligi uygulamalarinin yeterli ve etkili bir sekilde uygulanmasi, kuru incir firmalarini da kapsayan, tiim gida
isletmeleri igin kagmilmaz bir zorunluluk haline gelmistir. Bu c¢alismada, kuru incir firmalarinda gida giivenligi
uygulamalarinin benimsenmesine yonelik, ekonomik tesvik edicilerin belirlenmesi amaglanmaktadir. Bu amagla, Tiirkiye
kuru incir iiretiminin énemli bir boliimiiniin karsilandig1 Aydin ilinde faaliyet gosteren 91 kuru incir isletmesi yoneticisi ile
tam sayim ydntemi esas alinarak anket galismasi yapilmustir. Oncelikle, gida giivenligi uygulamalarinin benimsenmesinde
etkili olabilecegi 6ngoriilen 30 adet ekonomik tegvik edici belirlenmis olup, firma ydneticilerinin bu konudaki tutumlarini
belirlemek igin de likert 6lgeginden yararlanilmistir. Verilerin giivenilir olup olmadigi Cronbach alfa (o) testi ile tespit
edilmistir. Ekonomik tesvik edicilerden, gida giivenligi uygulamalarinin benimsenmesinde, hangilerinin daha ¢ok etkili
oldugunu belirlemek icin de faktdér analizi ve bunun igerisinde yer alan temel bilesenler yontemi, varimaks rotasyonundan
yararlanilmigtir. Faktor yiiklerine gore; iretici diizeyinde yapilan iyi uygulamalar, firma diizeyinde de iyi isleme
uygulamalari en 6nemli tegvik ediciler olarak tespit edilmistir. Modern pazarlama faaliyetlerinin uygulanmasi, bunlari
izlemektedir.

Anahtar Sézciikler: Benimseme, Ekonomik tesvik ediciler, Faktor analizi, Gida giivenligi uygulamalari, Kuru incir firmalar

DETERMINATION OF ECONOMIC INCENTIVES IN TERMS OF THE ADOPTION OF FOOD
SAFETY PRACTICES IN DRIED FIG FIRMS

ABSTRACT: The implementation of food safety practices in sufficient and efficient ways becomes an inevitable necessity
for food establishments including dried fig firms. This study aimed to determine economic incentives for adoption of food
safety practices in dried fig firms. Therefore, a survey questionnaire based on whole count method was planned and 91 firm
managers employing in Aydin region, where a large amount of dried fig of Turkey is produced, were interviewed. Firstly, 30
economic incentives being assumed that they would have crucial effects on adoption of food safety practices were
determined, and then a likert scale was utilized to define the attitudes of the firm managers on this issue. Cronbach alpha (o)
test was used in order to determine whether the data of this study was reliable. Varimax rotation in principal components
within factor analysis was used to identify the incentives showing substantially the most efficient characteristics regarding to
the adoption of food safety practices. Good agricultural practices (GAP) in the farmer level and good processing operations
in the firm level in respect of factor loadings were defined as the most important economic incentives. The implementation of
contemporary marketing practices also followed them.
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1. GIiRiS

Gida giivenligi sistemlerinin benimsenmesi ile
ozellikle tarima  dayali sanayi isletmelerine
saglayabilecegi bir¢cok faydalar bulunmakla birlikte,
s6z konusu sistemlerin  etkin  bir  sekilde
uygulanmasinda bazi kisitlar da s6z konusu
olabilmektedir. Calisma detayli olarak incelenmeden
Once, aragtirma konusunun esasini olusturan bazi
kavramlarin agiklanmasi faydali olabilecektir. Ornegin
gida giivenligi; Diinya Saglik Orgiitii tarafindan,
gidalarin  iretim, isleme, depolama, dagitim ve
hazirlama agamalarinda giivenli, saghikli ve insan
tilketimine uygun olmasi igin gereken kosullar veya
Olgliler olarak tamimlanmaktadir (Knight ve ark.,
2003). Gida giivenliginin tam olarak saglanamamasi
sonucu, gida  zehirlenmelerine neden  olan
mikroorganizmalar, gidalara, isleme 6ncesinde veya
isleme sirasinda bulagmakta, {liretim veya hazirlama
asamasinda yapilan yanlis uygulamalar ise gida
zehirlenmesi riskini arttirmaktadir (Demirel, 2007).
HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Points)
ve benzeri gida giivenligi sistemlerinin uygulanmast,

esas olarak ii¢ diizeyde uygulanan farkl: tipteki tesvik
ediciler arasindaki karsilikli etkilesimi yansitmaktadir:
(1) bunlar pazar yonlendirmeli olabilmektedir, ya da
(2) yasal diizenlemeler ile zorunlu hale
getirilebilmektedir, ya da (3) zorunlu normlar (Buzby
ve ark., 2001), risk belirsizligi ya da finansal durum
gibi  daha  ileri  diizeyli  degiskenler ile
uygulanabilmektedir (Segerson, 1999). Bu tesvik
edicilerin bir firmaya etkisi, gida gilivenligi
sistemlerinin, benimsenmemesine karsin,
bensimsenmesi durumunda olas1 igsel fayda ve
maliyetlerin ortaya konmasi (Holleran ve ark., 1999)
ve pazar payl, karlilik gibi endiistriyel performanstaki
gelisgme potansiyeline (Rugman ve Verbeke, 1998)
yonelik diisiince ve beklentilere bagl olarak degisiklik
gosterebilmektedir (Jayasinghe-Mudalige ve Henson,
2007). Bu yaklagimlar altinda, gida giivenligi
sistemlerinin bir firmada adaptasyonu, esas olarak, s6z
konusu sistemlerin gerektirdigi tim uygulama ve
ilkelerin, istenilen diizeyde ve tam olarak yerine
getirilmesi  olarak tamimlanabilir. Bu yaklagim
tamamlayici bir kavram olarak tesvik ediciler de, gida
giivenligi sistemlerinin, firma tarafindan
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benimsenmesini tesvik eden tiim parametre ve
degiskenler olarak agiklanabilir.

Organik tarim ve Iyi Tarim Uygulamalar1 (ITU),
stirdiiriilebilir ve giivenli gida iiretimini saglayan arz
zincirinde, daha ¢ok tarimsal firetim, dolayisiyla
iiretici tarafinda bulunan kavramlardir. Organik tarim;
dogadaki dengeyi koruyan, toprak verimliliginde
devamlilig1 saglayan, hastalik ve zararhlari kontrol
altina alarak, dogadaki canlilarin devamhiligim
saglayan, dogal kaynaklarin ve enerjinin en uygun
kullanimi ile optimum verim alman bir {iretim
sistemini ifade etmektedir (Ak, 2004). Bir baska
ifadeyle, organik tarim, ekolojik sistemde hatali
uygulamalar sonucu kaybolan dogal dengeyi yeniden
kurmaya yonelik, insana ve c¢evreye dost iiretim
sistemlerini igeren, esas olarak sentetik kimyasal tarim
ilaglari, hormonlar ve sentetik mineral giibrelerin
kullanimini yasaklayan ve bunlarm yerine organik ve
yesil giibreleme, miinavebe, topragin muhafazasi,
bitkinin direncini arttrma, dogal diismanlardan
yararlanma gibi birgok ¢evre dostu teknigi tavsiye
eden, biitin bu olanaklarin kapali bir sistemde
olusturulmasmmi  Oneren, iretimde sadece miktar
artisinin  degil aym1 zamanda {iriin kalitesinin de
yiikselmesini amaglayan, her asamas:t kontrolli,
kayitli ve sertifikali olan alternatif bir iiretim sekli
olarak tamimlanmaktadir (ilter ve Altindisli, 1998).
ITU (GAP: Good Agricultural Practices); gevre, insan
ve hayvan sagligina zarar vermeyen bir tarimsal
iretimin yapilmasi, dogal kaynaklarin korunmasi,
tarimda  izlenebilirlik, sirdirtlebilirlik  ile gida
giivenliginin saglanmasi amaciyla yapilan tarimsal
iretim modeli olarak tamimlanmaktadir (Anonim,
2011a). Kuru incir isletmelerinde, firmada, {iriin
isleme siirecinde, gida giivenligi sistemlerinin tam ve
etkin olarak uygulanmasi i¢in, kuru incir ireticilerinin
organik tarim ve ITU’n1 yerine getirmesi, sz konusu
stirece olumlu katki saglayan tegvik edici parametreler
arasinda 6nemli bir yer aldig1 diisiiniilmektedir.

ISO (International Organization for
Standardization), diger bir ifade ile Uluslararasi
Standardizasyon Orgiitiiniin olusturmus oldugu kalite
yonetim standardina genel olarak ISO denilmektedir.
ISO 9001 belgesi ise ilgili kurulusun triin veya
hizmetlerinin uluslararasi kabul gérmiis bir yonetim
sistemine uygun olarak sevk ve idare edilen bir
yonetim anlayisinin sonucunda ortaya kondugu ve
dolayisiyla ilgili kurusun {irin ve hizmet kalitesinin
stirekliliginin ~ saglanabileceginin bir giivencesini
belirtmektedir. TS EN ISO 14001 Cevre Yonetim
Sistemi, 06ziinde dogal kaynak kullaniminin
azaltilmasi, topraga, suya, havaya verilen zararlarin
minimum diizeyine indirilmesini amaglayan, risk
analizleri tabaninda kurulan bir yonetim modelidir.
Uriiniin, hammaddeden baslayip, nihai iiriin haline
getirilerek miisterilere sunulmasina kadar gegen
siirecin  her asamasinda c¢evresel faktorlerin
belirlenmesi ve bu faktorlerin gerekli muayeneler ve
onlemler ile kontrol altina alinarak g¢evreye verilen
zararin en aza indirilmesini saglayan bir sistemin
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kurulmasin tarif etmektedir. 1ISO 9001 ve ISO 14001
gibi standartlar kalite ve cevre yOnetimleri {izerine
yogunlasmus, dolayisiyla isletmelerde Is Saghigi ve
Giivenliginin saglanmas1 ve siirekli 1iyilestirilerek
korunabilmesi i¢in ayri1 bir standarda gereksinim
duyulmustur. Avrupa Birligi ile entegrasyonda da en
onemli konulardan olan Is Sagligi ve Giivenligi ayrica
Calisma Kanununda da yaklasik olarak bu standardin
biitiin  isteklerini  igermektedir. Kuruluglarda
karsilagilan en 6nemli insan kaynaklart sorunlarindan
biri, ¢alisanlarin emniyetli ve saglikli bir calisma
ortamina sahip olmamalaridir. Kuruluslarin daha iyi
rekabet kosullarina ulagabilmesi i¢in calisanlarin is
sagligt ve gilivenligi konusunda planlt ve sistemli
caligmalar yiiriitmeleri gerekmektedir. OHSAS 18001,
BSI  (British  Standarts Institute) tarafindan
yayinlanmis  olan "Is Saghg ve Giivenligi"
standardidir. OHSAS 18001; I1SO 9000 ve 1SO 14000
gibi diger uluslararasi standartlardan farkli olarak bazi
ulusal  standart kuruluslari  ve  belgelendirme
kuruluslarinin birlikte ¢alismasiyla gerceklestirilmistir
ve bir ISO standardi degildirr. OHSAS 18001
kuruluslarin {irin ve hizmetlerinin giivenliginden ¢ok
calisanin sagligmma ve isin giivenligine yonelik bir
standarttir (Anonim, 2011Db).

Jayasinghe-Mudalige ve Henson (2007), yukarida
da belirtildigi gibi, gida giivenligi sistemlerinin
benimsenmesi i¢in ekonomik tesvik edicilerin {i¢ ana
baglik altinda toplanmasmnin uygun olacagini
belirtmistir. Bunlar; (1) pazar temelli tesvik ediciler,
(2) yasal diizenlemelere dayali tesvik ediciler, (3)
zorunlu normlara dayal tegvik ediciler. Pazar temelli
tesvik ediciler icerisinde maliyet/finans (baslangi¢
maliyetleri,  damsgmanlik,  koordinasyon  vb.),
yonetimsel etkinlik (personel egitimi, kayit altina
alma, verimlilik, is¢i egitimi vb.), firma etkinligi
(yontem, atik kontrolii, kalite vb), iyi uygulamalar
(diinya genelinde uygulanan genel kabuller vb.),
satiglar (pazar payi, fiyat primi, yeni miisteriler vb.),
sayginlik (marka adi, tiiketici tepkisi vb.) ve ticari
baskilar (ticari organizasyonlar, hissedarlik vb.) yer
almaktadir. Yasal diizenlemelere dayali tesvik ediciler
icerisinde ise; mevcut yasal diizenlemeler (ihracat,
urlin geri iadeleri vb) ve 6ngoriilen yasal diizenlemeler
(hiikiimet programlarina erisim, endiistriden ¢ikis vb.)
bulunmaktadir. Zorunlu normlara dayali tesvik
edicilere ise yasal koruma vb. gibi uygulamalar
girmektedir. Bu ¢ok fonksiyonlu yaklagimdan, gida
giivenligi sistemlerinin firma diizeyinde
benimsenmesinde etkili olabilen, ¢ok boyutlu
ekonomik tesvik edici parametrelerin  bulundugu
anlagilmaktadir. S6z konusu siirecin, firma oncesi
uygulamalardan, isleme ve {iriiniin pazarlanmasina
kadar olan tiim asamalarda, iyi uygulamalarin yerine
getirilmesi gerektigini ortaya koymaktadir. Bu sebeple
calismada da, kuru incirin iretici boyutunda
yetistirilmesinde gecerli olan teknik ve tarimsal
islemlerde, firma diizeyinde isleme, pazarlama ve
hatta tiiketiciye ulasincaya kadar olan asamalarda
uygulanmakta olan tiim islemler ekonomik tegvik
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ediciler kavrami igerisinde incelenmistir. Ekonomik
tesvik ediciler, isleme Oncesi, isleme ve isleme sonrast
asamalar esas alinarak degerlendirilmistir.

Gida giivenligi ve kalitesi uygulamalarinin
benimsenmesi, firmalar arasinda farklilik
gosterebilmektedir. Bu farklilik; giivenli gida {irtinleri
arzina yonelik, herbir firma tarafindan algilanan tesvik
edicilerin farkli olmasindan kaynaklanmaktadir. Bu
tesvik ediciler, digsal olarak yonlendirilebildigi gibi
(6rnegin; yasal gereksinimlerin ya da Onemli
miisterilerin ihtiyaclarinin karsilanmasi gibi) ya da
icsel olarak da (Ornegin; yodntemsel etkinligin
gelistirilmesi ya da hata oranlarinin, atiklarin ve
maliyetlerin azaltilmas1 gibi) belirlenebilmektedir
(Hassan ve ark., 2004). Diger tesvik ediciler; marka
admin gelistirilmesi  (Klein ve Leffler, 1981),
benimsemeye yonelik olumsuzluklarin azaltilmasi
(Antle, 2001) ya da arz zincirinde yer alan ortaklara
diisen masraflarda azaltma saglanmasi (Caswell ve
ark., 1998; Holleram ve ark., 1999) olarak ifade
edilebilir.

Gida giivenligi yonetim sistemlerinin
uygulanmasinda, anahtar tesvik ediciler, kazanglar,
firsatlar ve olasi kisitlar1 ortaya koyan, degisik
tilkelerde yapilmis, ¢ok detayli ve nitelikli ¢aligmalar
bulunmaktadir. Anahtar tesvik ediciler arasinda;
Loader ve Hobbs (1999) italya ve Kanada’da yasal
gereksinimler ve sigorta gereksinimleri oldugunu,
Henson ve Hooker (2001), Avustralya’da miisteri ve
is¢i gereksimleri oldugunu, Romano ve ark. (2004)
Amerika Birlesik Devleri’'nde (ABD) gelistirilmis
igbirligi  imajimin, Khatri ve Collins (2007),
Jayasinghe-Mudalige ve Henson (2007), Yeni
Zelanda’da yontemsel ve islevsel etkinlik ve iyi
uygulamalarin  bulundugunu belirtmislerdir.  S6z
konusu ¢alismalar; et ve siit sektorii, et ve kanatl eti
isleme sektoriinde gergeklestirilmistir. Arastirmada,
gida giivenligi  sistemlerinin  adaptasyonu ile
saglanabilecek kazanglarin ise birincil Treticilere
(ciftcilere), isleyici ve dagiticilara faydalarinin
olabilecegi belirtilmis olup, bu c¢aligmalar, Taylor
(2001), Romano ve ark. (2004) ve Trienekens ve
Zuurbier (2008) tarafindan, Avrupa, Afrika ve Pasifik
Bolgesinde gergeklestirilmistir. S6z konusu kazanglar
ise; pazara ulagimdaki kolaylik, maliyet etkinligi,
zamandan kazanim, tiretim etkinligi, isglicii gelisimi,
bilgi ve iletisimdeki artis, organizasyonel gelisime
yonelik yasal uyumun gelismesi, {riin kalitesi ve
giivenligindeki artistir. S6z konusu gida gilivenligi
sistemlerinin adaptasyonuna yonelik olas1 kisitlar;
adaptasyonun  asir1  maliyeti  (Taylor, 2001)
organizasyonel kiiltlir (Fairman ve Yapp, 2004), asir1
belgeleme (Yapp ve Fairman, 2006), gida giivenligi
diizenlemelerine iliskin teknik yetenek ve bilgi
eksikligi (Jayasinghe-Mudalige ve Henson, 2007),
zaman yetersizligi (Khatri ve Collins, 2007) olarak
belirtilmistir.  Bunlarin  belirlenmesine  yonelik
arastirma ¢aligmalar ise Avustralya ve Avrupa’da; et
ve catering sektorlerinde yapilmistir. Son olarak da;
Mensah ve Julien (2011) Birlesik Krallik ve diinya

genelinde, uluslararasi gida giivenligi
diizenlemelerindeki  gelismeleri  belirlemislerdir.
Ayrica, ayni yazarlar entegre bir gida giivenligi
yoOnetim sisteminin, basarili bir sekilde uygulanmasini
etkileyen faktorleri belirlemiglerdir. Aymi ¢aligmada,
gida giivenligi  diizenlemelerinin  adaptasyonuna
iligkin, tesvik ediciler, kazanclar, firsat ve kisitlar
iizerinde, firma biiyiikligiiniin 6nemli bir etkisinin
bulunmadigi sonucuna vartlmustir.

Gida firmalarinda, gida giivenligi sistemlerinin
adaptasyonuna iligkin, Tirkiye’de, goreli olarak daha
az ¢aligmanin yapildigi dikkati ¢ekmektedir. Mutlu ve
ark. (2003) Adana ve Mersin illerinde, degisik
sektorlerde faaliyet gosteren 40 gida isletmesinden,
19’'u HACCP sistemine sahip iken, geriye kalan
21’inin ise bunu uygulamadigimi tespit etmislerdir.
HACCP sistemine sahip olan firmalarin, Avrupa
Birligi (AB) iilkelerine ihracat egiliminde olduklari,
daha nitelikli personel istihdam ettikleri ve bu
firmalarda, yoneticilerin, genellikle firma sahipleri
olmadiklarim1  belirlemiglerdir.  Ayrica, HACCP
sisteminin uygulanmasinda en Onemli problemin,
HACCP hakkinda egitim eksikligi oldugunu
belirtmiglerdir. Bas ve ark. (2006) ve Bas ve ark.
(2007) Tirkiye’deki gida isletmelerinde HACCP
uygulanmasindaki problemlerin; diisiik seviyedeki
gida hijyeni yonetimi egitimi, personel istihdaminda
stirekliligin ~ olmamasi, finansal kaynaklar ve
motivasyondaki eksiklikler, ekipman ve fiziksel
kosullardaki yetersizlikler, hiikiimet destegi ve
kontroliindeki yetersizliklerin oldugunu
belirtmislerdir. Benzer problemler ve eksikliklerin; siit
toplama merkezlerinde (Demirbas ve ark., 2008), siit
ve siit triinleri sektorlerinde gegerli oldugu Demirbag
ve Karagozli (2008) tarafindan belirtilmistir.
Koletzko (2008), Tiirkiye’de gida sektoriinde yer alan
tim birimler (gida firmalari, devlet kurumlari,
laboratuvarlar vb) arasinda, goreli olarak etkili ve
yeterli bilgi iletisim sistemleri kurulmasina ragmen,
halen o6nemli sayilabilecek diizeyde eksikliklerin
bulundugu, mevcut bilgi ve teknoloji alt yapisinin
daha da iyilestirilmesi gerektigini ifade etmistir.
Tunalioglu (2010) Tiirkiye’de zeytinyagi
pazarlamasinda uygulanan gida giivenligi ve kalite
giivence sistemlerini, mevzuat ve sorumlu kurumlarin
yaptinmlarim esas alarak incelemistir. Calismada,
kaliteli tiretim ve pazarlamada iilkemizin mevcut
ustiinligliniin korunmasi i¢in, yasal diizenlemeler ve
iiretici birliklerinin etkin ¢aligmasi tavsiye edilmistir.
Esengiin (2010) tarafindan yapilan bir proje
calismasinda, AB’ne uyum siirecinde gida sanayi

isletmelerinin, gida  gilivenligini ve  kalitesini
saglamaya yonelik araglara uyum diizeylerinin
belilenmesi  belirli  bir  derinlik  ¢gergevesinde

incelenmistir. Calismada, 6zellikle ihracata yonelik
calisan bircok gida isletmesinde, s6z konusu gida
giivenligi ve kalitesini saglamaya yonelik araclara
onemli diizeyde uyum saglanirken, ihracat odakl
calismayan kiiglik ve orta o6lgekli firmalarda, bu
konuda halen 6nemli kisitlarin oldugu belirtilmistir.



Kog ve ark. (2011) Tirkiye’de gida kalite giivence

sistemlerini degerlendirmek i¢in swot analizini
kullanmislardir. Bu g¢alisma, goreli olarak genis bir
perspektifte  yapilmasmna  karsin, hizli  kirsal

degerlendirme sonuglar1 kullanilarak, cifcilerin bakis
acisindan gerekli degerlendirmeler yapilmistir. Son
olarak; Karaman ve Kinik (2011) Tiirkiye’de tiretilen
geleneksel iiriinlerin islenip, pazarlanmasi siirecinde
gida giivenligi sistemlerinin saglanmasina yonelik

gerekli tavsiyelerde ~ bulunmus olup, bu
diizenlemelerin de olabildigince AB yasalari ile uyum
icerisinde  gerceklestirilmesi  gerektigini  ifade
etmislerdir.

Diger yandan, kuru incir iretimi ve ihracatinda
Tirkiye, diinyada yer alan aktorler icerisinde, ilk
siralarda bulunmaktadir. Tklimsel ve kiiltiirel kosullara
bagli olmakla birlikte, yillik 45-60 bin ton kuru incir
iretimi ve 42-56 bin ton ihracat ile {ilkemiz bu alanda,
diinya genelinde en st seviyede bulunmaktadir (CAC,
2011). Tirkiye’de iiretilen kuru incirin tamami, Aydin
ve Izmir yodrelerinde bulunan Biiyiik ve Kiiciik
Menderes havzalarinda iiretilmekte olup, s6z konusu
dretim ‘Sarilop’ (sinonim ‘Calimyrna’) (Synonym:
sinonim: anlamdas) kurutmalik incir c¢esidinden
saglanmaktadir. Yaklagik olarak iiretilen kuru incirin
%90°1 ihra¢ edilmekte olup, incir igleme firmalarinin
da, 100-5500 ton arasinda degisen yillik kuru incir
isleme kapasitelerine sahip olduklar1 belirtilmektedir.
Bu ihracatin da %70-75’1 AB iilkelerine yapilmaktadir
(Aksoy ve ark., 2009). Bununla birlikte, iilkemiz kuru
incir firmalari, AB’ne ihracatta, Aspergillus tiirleri,
ozellikle A. flavus ve A. parasiticus tarafindan
olustugu bilinen aflatoksin (AFT) varligindan dolayi,
olduk¢a oOnemli sikintilar ¢ekmektedir. AB’nde
uygulanmakta olan 1881/2006 nolu yasal yonetmelige
gore (EC, 2006); kuru incir i¢in, AB’ne ihracatta AFT
B1 limiti 2ug kg™ ve toplam AFT limiti ise 4 pg kg
Ydir. Tirkiye tarafindan, 2006 ve 2007 yillarinda,
sirasiyla, AB’ne gerceklestirilen 37968 ton ve 29011
ton kuru incir ihracatinda, ayni yillar i¢in 54 ve 61
RASFF (the Rapid Alert System of Food and Feed)
bildirimi  yapildigi bildirilmektedir (EC, 2008).
RASFF sistemi, AB’ne iiye iilkeler arasinda kurulmus
olup, Birlige yapilan ozellikle tarimsal {riinler
ihracatinda, gida gilivenligi agisindan risk tasiyan ve
degisik {iirlinler icin Onceden belirlenmis olan {ist
limitleri agan durumlarda, hizli bir bilgi akis sistemini
tesis etmektedir. Boylelikle s6z konusu iiriinlerin hafif
diizeyde ikazindan, sinirlardan geri dondiiriilmeye
kadar varan yaptirima sahip olan bir giivenlik agi
sistemi olarak tarif edilebilir.

Yukarida belirtilen sebeplerden dolay1; gerek i¢ ve
gerekse dis pazarda, 6zellikle AB’ne olan kuru incir
ihracatinda, s6z konusu olan istikrarin ve istiinliigiin
korunmasi i¢in, {ilkemiz kuru incir firmalarinda
uygulanan gida giivenligi sistemlerinin, yeterli ve
etkili bir sekilde uygulanma durumu olduk¢a 6nem
kazanmaktadir. Ayrica bu uygulamalarin
adaptasyonuna etki edebilecek olasi ekonomik tesvik
edici unsurlarin ortaya konmasi olduk¢a Onemlidir.
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S6z konusu arastirmanin ana amacit bu faktorleri
ortaya koyabilmektir. Yapilan kapsamli literatiir
taramasina gore, bu alanda yapilmig smirli sayida
caligsmaya rastlanmis olmakla birlikte, arastirmada
incelenen konunun ve kullanilan yontemin 6zgiinliigi,
bu ve benzer sektorlerde yapilacak diger galismalara
da belirli bir 0Ongéri ve analitik bir katki
saglayabilecektir. Caligma, dort ana baglik altinda
dizayn edilmistir. 1k olarak, gida giivenligi
sistemlerinin, firma diizeyinde sahip olduklari 6nemi,
bunlarin benimsenmesinde gecerli olan kisitlar ve

uygulanmalar1 ile sahip olunan olasi kazanglar
belirten giris boliminiin  ardindan, ¢aligmanin
gerceklestirilmesini  saglayan veri kaynaklari ve

kullanilan yontemlerin yer aldigi materyal ve metot
boliimii ikinci kisimda yer almistir. Ugiincii béliimde,
elde edilmis olan arastirma bulgular1 ve son asama
olan doérdiincii bolimde ise, elde edilen sonuglarin
sentezlendigi ve c¢ikarimlarin yapildigi tartisma ve
sonug yer almistir.

2. MATERYAL VE METOT

2.1. Materyal

Tirkiye kuru incir iiretiminin tamami Aydm ve
Izmir illerinden karsilanmakta olup (Aksoy ve ark.,
2009), tretimin %70-75’1 sadece Aydin yoresinden
karsilanmaktadir. Kuru incir ihracatinin 6nemli bir
kismi  Izmir limanindan  yapilmakla  birlikte,
glinimiizde, kuru incir firmalarmin da 6nemli bir
kismi Aydin yoresinde faaliyetlerini siirdiirmektedirler
(Cobanoglu, 2007). Biitiin bu verilerin 15181 altinda;
Aydm ilinde faaliyet gosteren 91 adet kuru incir
firmasimin (AIGTHM, 2010) tamami ile tam sayim
esas alinarak anket ¢aligmasi yapilmistir. S6z konusu
firmalarn listesi, Aydin Gida, Tarim ve Hayvancilik il
Midiirligii’nden saglanmis olup, igletme ydneticileri
ile Mayis-Agustos 2010 doneminde, yiiz yiize
goriisiilerek, gerekli olan veriler elde edilmistir.
Yorede anket calismasi yapilan firmalarm dagilimi
agagidaki gibidir: Acarlar (3), Atga (1), Bozdogan (2),
Buharkent (1), Merkez (1), Germencik (15), Incirliova
(7), Kosk (12), Kuyucak (1), Nazilli (34), Ortaklar (5),
Sultanhisar (2), Umurlu (6), Yenipazar (1). Anket
sorular1 hazirlanirken, kuru incirin islenmesi ile ilgili
olarak Tiirk Gida Kodeksi, Codex, AB diizenlemeleri
dikkate alinmustir.

2.2. Metot

Bir ya da daha fazla gida giivenligi sisteminin
adaptasyonuna iligkin olarak, kuru incir firmalarinda
kapsamli ekonomik tesvik edicileri iceren detayli bir
anket hazirlanmistir. Anket c¢alismasinda, verilerin
elde edilmesinde 5°1i likert 6lgeginden yararlanilmigtir
(Malhotra, 1996): 1 kesinlikle katilmiyorum, 2
katilmiyorum, 3 ne katiliyorum ne katilmiyorum, 4
katiliyorum, 5  kesinlikle katiliyorum.  Likert
Olcegindeki artig, s6z konusu ifadeler ve
degiskenkenler igin, daha giiclii stirdiiriilebilirligi ve
firma yoneticilerinin s6z konusu ekonomik tesvik
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edicileri daha yiiksek oranda kabul ettigini ortaya
koymaktadir (Davis, 1971). S6z konusu herbir
degiskenin aritmetik ortalamasi, standart sapmasi
Cizelge 1’de verilmistir. Kuru incir firmalart igin,
isleme Oncesi, isleme donemi ve isleme sonrast donem
olmak iizere toplam 30 adet ekonomik tesvik edici
parametre modelde degerlendirilmeye alinmustir.
Tirkiye’de, tarima dayali sanayi isletmelerinde, gida
giivenligi  sistemlerinin - uygulanmasi  siirecini
diizenleyen 11.06.2010 tarihli ve 5996 sayili
“Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem
Kanunu” (Anonim, 2010) ve bu kanunun yiiriirliige
girmesi ile yiiriirlikten kalkan 27.5.2004 tarihli ve
5179 sayih “Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve
Denetlenmesine Dair” Kanun Hiikmiinde Kararname
(Anonim, 2004) gida isletmelerinde HACCP
uygulanmasini zorunlu tutarken, diger gida giivenligi
sistemlerinin  uygulanmasii  goniillik  esasina
birakmustir. Yani firma yoneticileri i¢in, HACCP
disindaki tiim gida giivenligi sistemlerini firmalarinda

uygulamalarinda herhangi bir zorunluluk
bulunmamaktadir. Bu sebeple ¢alismada, firma
yoneticilerinin,  gida  giivenligi  sistemlerinin
benimsenmesinde, yasal tesvik edici parametrelere
yonelik diistinceleri ve/veya faaliyetleri
incelenmemistir.

Esas olarak, kuru incir firmalarinin gida giivenligi
sistemlerinin adaptasyonuna yonelik olarak, en etkin
faktorleri belirlemek i¢in temel bilesenler faktor
analizi (principal components factor analysis) yontemi
kullanilmistir. Calismada, oncelikle incelenen herbir
uygulama igin; giivenilir olmayan degiskenleri
belirlemek  tizere,  diizeltilmis madde-toplam
korelasyon (corrected item-total correlation) > 0.5
(Han ve ark., 2007) ve Cronbach alfa (a) > 0.67
(Nunnally, 1978) degerleri dikkate alinmigtir.
Modelde kullanilan otuz adet ekonomik tesvik edici
parametrenin; diizeltilmis madde toplam korelasyon
ve Cronbach alfa degerlerine gore igsel tutarlilik
gosterdikleri ve yeterince aciklama giicline sahip
olduklar1 tespit edilmistir (Cizelge 1). Temel eksen
faktorleri (principal axis factorS) dikkate alindiginda
da, faktor yiikleri 0.45°den biiyiik olanlar, s6z konusu
yapilarin altim ¢izen Olglimlerin tutarli ve gegerli
oldugunu belirtmektedir (Spector, 1992; Herath ve
Henson, 2010).

Gida giivenligi sistemlerinin adaptasyonuna iligkin
olarak, ekonomik tesvik edicileri daha iyi ortaya
koyabilmek ig¢in, varimaks rotasyonu (varimax
rotation) kullanilarak, temel bilesenler analizi
(principal component analysis) uygulanmistir. Soz
konusu analize ait Kaiser-Meyer-Olkin 6l¢timii 0.859
olarak tespit edilmis olup, bu da faktdr analizinin
giivenilir oldugunu ortaya koymaktadir (Field, 2005).
Barlett kiiresellik smnamalar1 da istatiksel olarak
onemli bulunmustur [y’= 1811.809, (serbestlik
derecesi (df)=496), p=0.000]. S6z konusu degerler,
modelde kullanilan degiskenlerin igsel tutarlilik
gosterdigini  ve yeterli aciklama giicline sahip
olduklarini ortaya koymaktadir.

10

Eigen degerleri 1’den biiyiikk olan ve kiimiilatif
olarak toplam parca skorlarindaki  degisimin
%71.45’ini ortaya koyan 8 (sekiz) adet temel bilesen
(principal component) oldugu belirlenmistir (Cizelge
2). Komponent skorlarinin skattir plot (scattor plot)
matriksini olugturmak i¢in, komponentler (bilesenler)
arasindaki dagilim iliskisini ortaya koymak {izere
grafik olusturulmustur (Sekil 1). Herbir temel bilesene
ait faktor yiikleri de Cizelge 3’de ifade edilmistir.
Modelde kullanilan tiim analizler PASW 19 (SPSS,
2010) istatiksel paket programi  kullanilarak
yapilmigtir.

3. BULGULAR

Firmalarin %36.3 i (33 adet) en az bir ya da daha
fazla gida giivenligi sistemine [ISO 9001 vb] sahip
iken, geriye kalan firmalarn (58 adet) herhangi bir
sertifikasyon sistemine sahip olmadiklar1 tespit
edilmistir. Ayrica isletmelerin higbirinin OHSAS
18001 is Saghg Giivenligi ve TS EN 1SO 14001
Cevre Yonetim Sistemi giivenlik sistemlerine sahip
olmadig belirlenmistir.

Temel bilesenler analizine goére; degisimin
%36.38’ini  acgiklayan birinci  bilesen asagidaki
ekonomik tesvik edici parametreleri icermektedir.
Bunlar: ireticinin yetistirme kosullarma, kuru incirin
kalitesine ve sinifina, depocunun ya da iireticinin kuru
inciri iyi smiflandirmasina, kuru incirin isletmede
tekrar siniflandirilmasia oldukga 6nem verme, ayrica
fimigasyon asamasinda kullanilan yonteme, Kuru
incirin tiiketicinin isteklerine gore paketlenmesi ve
markaya yeterince onem verme ifadeleridir. Degisimin
%8.77’sini kapsayan ikinci bilesen de asagidaki
parametreleri icermektedir: kuru incirin temiz ve
kaliteli olmasina yonelik ¢alismalar yapma, tireticinin
ilek filesi, eksilik bocegi kullanma vb gibi ITU
yapmasina dnem verme, organik tarim ve diger ITU
yaptlmasinin  da tercih edilmesi, {riin isleme
asamalarinin mevut gida giivenligi sistemine gore
takip edilmesi, kuru incirin igleme asamalarinin
timiinde, soguk hava depolarinda bekletmeye 6zen
gosterme, yikleme ve tagima islemlerinin de yeterli
hijyen ve temizlik kosullar1 altinda gerceklesmesini
saglama. Degisimin %6.20’sini i¢eren i¢iincii bilesen
de asagidaki ekonomik tesvik edicileri igermektedir.
Bunlar: aracida/depocuda aflatoksin ile bulagik olma
olasiligr olan kuru incirlerin UV lamba altindan
gecirilmesi, incirin igletmede tekrar UV lamba
altindan gegirilmesi, kuru incirlere uygun bir tuzlama
isleminin uygulanmasi, tuzlamadan sonra kurutma ve
ikinci kez UV lamba altindan gegirme, isletmede
kullanilan suyun igerigi ve analizine 6nem verme, alici
firmalarin isletmeyi ziyaret etmelerini Onemseme.
Degisimin %5.32’sini ifade eden dérdiincii bilesen de
asagidaki parametreleri igermektedir. Bu ekonomik
tesvik ediciler: depocunun/aracinin gilivenilir olmasi,
¢ogu kez kuru inciri depocudan almay1 tercih etme,
kuru incir alim maliyetine 6nem verme.



F. Gobanoglu

izelge 1. Kuru incir firmalar1 igin tanimlanan ekonomik tesvik edicilere ait ortalama skor degerleri’ ve giivenilirlik testleri
g & gu

Donemler  Ekonomik tesvik ediciler Aritmetik  Standart  Diizeltilmis  Cronbach
ortalama sapma madde - alfa ()
toplam
korelasyon
Ureticinin yetistirme kosullarina énem veririm. 3.07 1.09 0.643 0.681
Kuru incirin kalitesi, goriintimii ve sinifina énem veririm. 3.73 1.00 0.663 0.772
Kuru incirin temiz ve kaliteli olmasia yonelik ¢aligmalar
yaparim. 2.36 1.20 0.632 0.688
Depocunun/aracinin giivenilir olmasina dikkat ederim. 3.26 1.17 0.614 0.714
Isleme Cogu kez kuru inciri depocu/aracidan alirim. 2.58 1.13 0.510 0.671
oncesi Depocunun ya da iiriiniiniin alindig ireticinin kuru inciri
agama iyi siniflandirmasina dikkat ederim. 3.75 0.94 0.667 0.787
Kuru incirin alim maliyetine 6nem veririm. 2.92 0.76 0.515 0.678

Aracida/depocuda, aflatoksin ile bulagsma ihtimali yiiksek

kuru incirleri ayiklamak i¢in, ultra-violet (UV) lamba

altindan gegirilmesine dikkat ederim. 2.96 1.15 0.734 0.704
Islenen kuru incirin ova inciri ya da dag inciri olmasina 3.81 0.76 0.524 0.683
dikkat ederim.

Ureticinin, ilek filesi, eksilik bocegi tuzagi kullanmas,

iirtintinii kasada depolamasi gibi iyi tarim uygulamalarina

(ITU) dikkat etmesi dnemlidir. 1.70 1.19 0.536 0.789
Ureticinin organik tarim ve diger ITU yapmasi1 nemlidir. 1.82 1.16 0.592 0.816
Isletmede tekrar kuru incirin smiflandiriimasi 6nemlidir. 3.59 1.08 0.634 0.782
Mevcut kalite giivence sistemlerine uygun olarak {iriin
isleme asamalarinin takip edilmesi dnemlidir. 1.97 1.19 0.588 0.681
Incirin UV lamba altindan gegirilip, aflatoksin ile bulasik
olma olasilig1 olanlarm ayrilmasi 6nemlidir. 2.64 1.22 0.685 0.662
Incirin, isleme asamasma gelinceye kadar, soguk hava
depo kosullarinda bekletilmesine dikkat ederim. 2.05 1.29 0.530 0.682
Isleme Kuru incirin tuzlu sudan gegirilme isleminin iyi bir
asamast sekilde yapilmasi 6nemlidir. 3.33 1.18 0.539 0.756
Tuzlu su isleminden sonraki asamada kuru incirin
kurutulmasi énemlidir. 3.42 1.09 0.601 0.795
Kuru incirleri ikinci kez UV lambadan gegirmeye dikkat
ederim. 2.48 151 0.717 0.794
Fiimigasyon asamasinda kullandigimiz yonteme dikkat
ederim. 3.48 1.17 0.558 0.683
Isletmede kullanilan suyun icerigi ve analizi dnemlidir. 1.89 1.33 0.647 0.750
Paketleme asamasinda kuru incirin, tiiketicinin istedigi
isleme yontemine gore paketlenmesi dnemlidir. 3.56 1.13 0.671 0.727
Yiikleme, tasima islemelerinin, saglikli ve hijyenik
yapilmasi dnemlidir. 2.60 1.16 0.677 0.717
Miisterilerin firma faaliyetleri i¢in olumlu diisiinmesi
6nemlidir. 371 0.87 0.733 0.736
Verimli reklam kampanyalarimiz olmaktadir. 1.60 0.86 0.509 0.677
Isleme Alict firmalarin, isletmeyi ziyaret etmeleri dnemlidir. 3.19 1.21 0.624 0.689
sonrast Marka, firma faaliyetlerinin siirdiiriilebilirligi agisindan
asama Oonemlidir. 3.20 1.15 0.666 0.707
Rakiplerden daha diisiik fiyatlar verebilmek, pazarlama
stratejisi agisindan onemlidir. 2.56 1.19 0.514 0.679
Yeni miisteri edinme konularina dikkat ederim. 3.30 1.06 0.517 0.684
Kuru incir isleme sekillerini miisteri talebi belirler. 3.48 1.28 0.530 0.711
Kuru incir igleme sekillerini genellikle tecriibelerime
dayali olarak ben belirlerim. 2.53 1.27 0.525 0.684

ISkor degerleri, 1= kesinlikle katilmiyorum, 5= kesinlikle katiliyorum ifadelerini belirtmektedirler.
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Cizelge 2. Eigen degerlerine gore temel bilesenler

Temel Baglangic Eigen degerleri
Bilesenler ~ Toplam Degisimin Kiimiilatif
yiizdesi (%) (%)
1 11.64 36.38 36.38
2 2.81 8.77 45.15
3 1.99 6.20 51.35
4 1.70 5.32 56.67
5 1.46 4.57 61.24
6 1.14 3.55 64.79
7 1.09 3.42 68.21
8 1.04 3.24 71.45

Degisimin %4.57’sini iceren besinci bilesen ise,
kuru incir isleme sekillerini miisteri talebinin
belirlemesi ve bu isleme sekillerini  kendi
tecrilbelerime dayali olarak firma yoneticilerinin
kendisinin  belirlemesi  ifadelerini  igermektedir.
Degisimin  %3.55’ini igeren altinct bilesen ise
rakiplerden daha diisiik fiyat verebilmenin pazarlama
stratejesi agisindan 6nemli oldugu ifadesini igerirken,
degisimin %3.42’sini ifade eden yedinci bilesen ise
verimli reklam kampanyalarmin gerceklestirilmesi
parametresini  kapsamaktadir. Son olarak ise,
degisimin %3.24’iinii belirten sekizinci bilesenin de,
islenen kuru incirin ova ya da dag inciri olmasina
Onem verme ve yeni miisteri edinme gibi konulara
dikkat etme gibi ekonomik tegvik edici parametreleri
icerdigi belirlenmigtir. Temel bilesenler arasindaki
dagilim iligkisi incelendiginde, genel olarak bilesenler
arasinda egrisel yani birbirine paralel olmayan dagilim
oldugu tespit edilmistir.

4. TARTISMA VE SONUC

Kuru incir firmalarinda, gida  giivenligi
sistemlerinin adaptasyonuna etkisi oldugu ongoriilen
parametreler arasinda yapilan temel bilesenler
analizine gore, birinci Dbilesen icinde; isleme
oncesinde, iireticinin yetistirme kosullarinin uygun
olmasi, kuru incirin yeterince kaliteli olup, {ireticinin
iyi bir siniflandirma yapmasi ilk oncelikli konular
arasinda oldugu tespit edilmistir. Isleme asamasinda
da ise yine smiflandirmanin diizgiin yapilmasi,
fimigasyon ve paketleme islemlerinin istenilen
sekilde olmas1 gibi 6zellikler ilk bilesen igerisinde yer
almistir. Pazarlama agamasinda da, miisterilerin firma
faaliyetleri hakkinda olumlu diisiinmesi ve marka
kullanim etkinliginin Oncelikli parametreler arasinda
yer aldigr tespit edilmistir. Yine ikinci ve tglincii
temel bilesen icerisinde de, genel olarak iiretici ve
isleme asamasinda iyi  lretim ve igleme
uygulamalarina énem verme, alic1 firma faaliyetleri ve
tercihlerini dikkate alma gibi parametreler yer almistir.
Bu sonuglar; firma diizeyinde gida giivenligi
uygulamalarinin benimsenmesine etki eden faktorlerin
belirlenmesine yonelik yapilmis olan diger ¢alismalar
ile biiyiilk oranda turalilik gostermektedir (Gorris,
2005; Van Schothorst ve ark., 2009; Doménech ve
ark., 2011). Uretici, depocu/arac1 ve firma diizeyinde
olabildigince iyi uygulamalarin yerine getirilmesi
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dogal olarak beraberinde bir maliyet unsurunu
getirecektir. Cobanoglu ve ark. (2010), kuru incir arz
zincirinde, freticiden, firma diizeyine kadar olan
asamada iyi uygulamalar1 yerine getirmenin,
kovansiyonel sisteme gore belirli bir maliyet farkini
olusturdugunu belirtmiglerdir. Calismada, bu sistem
degisikliginin, 1 kilogram kuru incir basina 1.14 ABD
dolar fark olusturdugunu, bu farkin da; 0.51 dolarinin
tiretici, 0.22 dolarin depocu/araci ve 0.41 dolarinin da
isleyici/firma diizeyinde meydana geldigi ifade
edilmistir. Ancak bu maliyet artiginin, s6z konusu iyi
uygulamalarin yerine getirilmemesi ile olusacak
zarardan ¢ok daha az oldugu bir¢ok ¢alisma tarafindan
belirtilmistir (6rnegin; Hassan ve ark., 2004; Mensah
ve Julien, 2011). Dordiincii temel bilesen igerisinde,
depocu/arac1 faaliyetlerinin uygunlugu ve iiriin
aliminda bunlarin tercihi, kuru incir alim maliyetinin
minimize edilmesi, besinci bilesen i¢inde, kuru incir
isleme sekillerinin miisteri tarafindan ya da firma
sahibi tarafindan tecriibeye dayali olarak belirlenmesi
parametreleri yer almigtir. Altinci, yedinci ve sekizinci
bilesenler de sirasiyla; rakiplerden daha diisiik fiyat
verme, verimli reklam kampanyalar1 olusturma, yeni
miisteri edinme ve kuru incirin ova veya dag inciri
olmasina dikkat etme gibi degiskenler, gida giivenligi
sistemlerinin benimsenmesine olumlu yonde etki eden
ekonomik tesvik ediciler olarak tespit edilmistir.
Bektas ve Miran (2005), kuru incir iretiminin,
Tirkiye’de yogun olarak yetistirildigi bolgeler olan
Aydin ve Izmir yéresinde, zaten biiyiik oranda organik
sisteme uygun olarak yetistirildigini, {retici
boyutunda, organik sistem ile konvansiyonel sistem
arasinda verim kaybi yoninden bir fark olmadigimi
belirtmislerdir. Sadece iyi bir egitim ve danigmanlik
hizmetinin saglanarak, soézlesmeli iretim sisteminde
prim 6deme kosullarinda, {iretici ve firma arasinda
karsilik  giivenin  tesis  edilmesinin  Onemini
vurgulamiglardir. Mutlu ve ark. (2003) HACCP
sisteminin firma diizeyinde adaptasyonuna etki eden
faktorler arasinda; iriiniin giivenilir olmak zorunda
olmasi, gida giivenliginin fiyattan daha dnemli oldugu,
tilketici sikayetlerinin diizenli olarak kayit edilmesi
zorunlulugunun  bulundugu, HACCP’in tiiketici
bagliligt ve firma performansini gelistirmesi vb.
ekonomik tegvik edicilerin ilk siralarda bulundugunu
ifade etmislerdir. Kuru incir firmalarinin, 6zellikle
orta ve biiylik olgekli olanlarin, biiyiik oranda ihracat
(%901 AB pazarlarina  yonelik) hedefli
caligmalarindan dolay1, s6z konusu gida giivenligi
sistemlerinin benimsenme oranmnin artmis oldugu
gozlemlenmistir. Bunun sonucu olarak da, halen bazi
problemler ve uygulama yetersizlikleri goriilse de, s6z
konusu sistemlerin adaptasyonu ile firmalarin, bazi
temel uygulamalari (hijyenik iirlin isleme, ireticiden
tilketiciye siirdiiriilebilirlik  saglama vb.) O6nemli
Olctide yerine getirdigi tespit edilmigtir.



Cizelge 3. Ekonomik tegvik edici parametrelerin belirlenmesine yonelik temel bilegenlere ait faktor yiikleri

F. Gobanoglu

Ekonomik tesvik edici parametreler*

Temel Bilesenler

1 2 3 4 5 6 7 8

Ureticinin yetistirme kosullarma nem veririm. 0.690 0.373 0.191 0.019 -0.079 0.076 -0.170 -0.178
Kuru incirin kalitesi, goriintimii ve sinifina énem veririm. 0.752 0.125 0.265 0309 -0.016 -0.107 -0.036  0.070
Kuru incirin temiz ve kaliteli olmasina yonelik ¢alismalar yaparim. 0.227 0.638 0.218 0229 0.077 0.050 0.338 -0.046
Depocunun/aracinin giivenilir olmasina dikkat ederim. 0.557 0.208 0.126 0.563 -0.062 0.005 0.007 0.252
Cogu kez kuru inciri depocu/aracidan alirim. 0.073 0.088 0.195 0.814 0.055 -0.045 -0.030 0.085
Depocunun ya da iiriiniiniin alindig: iireticinin kuru inciri iyi siniflandirmasina dikkat ederim. 0.845 0.159 0.174 0102 0.037 0.117 -0.033 0.129
Kuru incirin alim maliyetine 6nem veririm. 0.175 0.139 0.144 0.633 -0.117 0.023 -0.050 -0.092
Aracida/depocuda, aflatoksin ile bulagma ihtimali yiiksek kuru incirleri ayiklamak i¢in, UV lamba altindan

gecirilmesine dikkat ederim. 0.289 0408 0594 0229 0.108 -0.021 0.099 0.058
Islenen kuru incirin ova inciri ya da dag inciri olmasma dikkat ederim. 0.610 -0.053 0.189 -0.009 0.069 0.025 0.134 -0.451
Ureticinin, ilek filesi, eksilik bocegi tuzagi kullanmasi, iiriiniinii kasada depolamasi gibi iyi tarim

uygulamalarma (ITU) dikkat etmesi 6nemlidir. 0.176 0.869 0.051 -0.038 0.040 -0.120 -0.084 0.111
Ureticinin organik tarim ve diger ITU yapmas1 6nemlidir. 0.197 0.862 0.124 0.012 0.069 -0.039 -0.111 0.131
Isletmede tekrar kuru incirin smiflandiriimasi 6nemlidir. 0.831 0.193 0.192 -0.001 -0.083 -0.045 -0.043 0.199
Mevecut kalite glivence sistemlerine uygun olarak {iriin isleme asamalarinin takip edilmesi 6nemlidir. 0.078 0.715 0.186 0.306 -0.010 0.147 0.105 -0.029
Incirin UV lamba altindan gegirilip, aflatoksin ile bulasik olma olasilig1 olanlarin ayrilmas1 énemlidir. 0.252 0469 0575 -0.008 0.037 0.066 0.047 0.237
Incirin, isleme asamasina gelinceye kadar, soguk hava depo kosullarinda bekletilmesine dikkat ederim. 0.092 0651 0.084 0.239 0.067 0.303 0.056 0.063
Kuru incirin tuzlu sudan gegirilme isleminin iyi bir sekilde yapilmasi 6nemlidir. 0231 -0.015 0.796 0.156 -0.057 -0.032 -0.098 -0.059
Tuzlu su isleminden sonraki agamada kuru incirin kurutulmasi énemlidir. 0.357 -0.031 0.736 0.249 -0.122 0.032 -0.110 0.043
Kuru incirleri ikinci kez UV lambadan gegirmeye dikkat ederim. 0229 0409 0.687 0121 0.040 0.028 0.001 0.164
Fiimigasyon agsamasinda kullandigimiz yonteme dikkat ederim. 0546 0.010 0.391 0156 0209 0.287 -0.062 -0.007
Isletmede kullanilan suyun icerigi ve analizi nemlidir. 0.077 0563 0.633 -0.019 0.099 0.155 -0.098 0.093
Paketleme asamasinda kuru incirin, tiiketicinin istedigi isleme yontemine gore paketlenmesi 6nemlidir. 0.664 0.185 0.259 0149 0.264 0.247 0.145 -0.098
Yiikleme, tasima islemelerinin, saglikli ve hijyenik yapilmas1 dnemlidir. 0.221  0.627 0.402 0.062 -0.113 0.252 0.227 -0.135
Miisterilerin firma faaliyetleri i¢in olumlu diisiinmesi 6nemlidir. 0.649 0.284 0305 0.106 -0.026 0.323 0.164 -0.108
Verimli reklam kampanyalarimiz olmaktadir. -0.073 0.028 -0.098 -0.107 -0.069 -0.084 0.853 0.138
Alict firmalarin, isletmeyi ziyaret etmeleri dnemlidir. 0333 0.153 0524 0316 -0.083 0.187 0.038 -0.163
Marka, firma faaliyetlerinin siirdiiriilebilirligi agisindan 6nemlidir. 0582 0393 0375 0.005 -0.079 0.293 0.350 -0.247
Rakiplerden daha diisiik fiyatlar verebilmek, pazarlama stratejisi agisindan dnemlidir. -0.189 -0.095 -0.055 0.070 0.022 -0.721 0.056 -0.213
Yeni miisteri edinme konularina dikkat ederim. 0.090 0.173 0.150 0.037 -0.099 0.266 0.251 0.628
Kuru incir igleme sekillerini miisteri talebi belirler. 0230 0.165 0.056 -0.064 0.853 -0.080 0.008 -0.119
Kuru incir igleme sekillerini genellikle tecriibelerime dayali olarak ben belirlerim. 0.149 0.022 0.042 0.040 -0916 -0.031 0.084 -0.027

'Koyu harf ile belirtilmis olan degerler, herbir ekonomik tesvik edici parametrenin, sahip oldugu faktér yiiklerine gére, ait oldugu temel bilesen siitununu géstermektedir.
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Kuru incir firmalarinda gida giivenligi uygulamalarinin benimsenmesine yénelik olarak ekonomik tegvik edicilerin belirlenmesi
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Sekil 1. Temel bilesenler arasindaki dagilim iligkisi

Ithalat¢1 firmalarn istemis oldugu, iyi hijyen, iyi
iiretim ve iyl yonetim uygulamalari, goriinmez bir
kural olarak, firma yoneticilerini, s6z konusu gida
giivenligi sistemlerini etkili bir sekilde uygulamaya
zorladig1 ifade edilebilir.

Yasal tesvik edicilerin de, gida giivenligi
sistemlerinin benimsenmesinde olduk¢a 6nemli bir
etkisinin oldugu da dikkat edilmesi gereken bir
konudur (Henson ve Holt, 2001; Hassan ve ark.,
2004). Diger yandan, iilkemizde de yasal mevzuatin,
ozellikle gida firmalarinda HACCP ve diger iyi
uygulamalarin etkili bir gekilde benimsenebilmesi i¢in
stirekli bir diizenleme ve yenilenme igerisinde oldugu
ifade edilebilir. Son olarak, 11 Haziran 2010 tarihinde
Tirkiye Cumhuriyeti Resmi Gazetesi’'nde (TCRG)
yayinlanip, 13 Haziran 2010 tarihinde yiiriirliige giren
5996 sayili kanun ile gida giivenligi hizmetlerinde tek
yetkili kurum olarak Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi  belirlenmistir. Bu kanun ile, gida
isletmelerinde zaten zorunlu olarak uygulanan
HACCP sertifikasyonu zorunlulugu siirdiiriilmekte,
iireticiden tliketiciye kadar olan tiim agamalarda,
izlenebilirlik ve seffafligin saglanmasi, tiim hijyenik
ve gida giivenligine iliskin ilke ve kurallarin detayl
bir sekilde yerine getirilmesi Ongoriilmektedir
(Anonim, 2010). izleyen dénemde; kuru incir
firmalar1 da dahil olmak {izere, tiim tarima dayal
sanayi  sektorlerinde  faaliyet  gosteren gida
firmalarinda, gida giivenligi sistemlerinin geregi olan
iyi uygulamalarin, etkili ve amacina uygun olarak
uygulanacagi diigtiniilmektedir.

Temel bilesenler arasindaki dagilim iliskisi
incelendiginde, genel olarak bilesenler arasinda egrisel
yani birbirine paralel olmayan dagilim oldugu tespit
edilmistir. Bu sonug da, genel olarak tiim bilesenlerin,
incelenmis olan tiim ekonomik tesvik ediciler ile
belirli bir diizeyde korelasyon iliskisi gosterdigini,
beklenildigi gibi, ilk dort bilesenin, digerlerine gore,
daha ¢ok sayidaki ekonomik tesvik edici parametre ile
korelasyon iliskisi icerisinde oldugunu ortaya
koymustur.
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Sonu¢ olarak; kuru incir firmalar1 igerisinde,
Ozellikle AB pazarlarina yonelik olarak, ihracat
hedefli calisan isletmelerin ISO 9001 gibi gida
giivenligi sistemlerini uyguladigi, buna karsin daha
¢ok i¢ pazar hedefli galisan kii¢iik 6lgekli firmalarin
ise, bu sistemleri edinmeye ihtiya¢ duymadiklari tespit
edilmigtir. Diger yandan; bazi kiigiik 6lgekli firmalarin
da, herhangi bir gida giivenligi sistemine sahip
olmamasina ragmen, gerek yoneticilerin dngdriileri,
gerek i¢ pazardaki tiiketici talepleri, gerekse yasal
zorunluluklardan dolayi, isleme oncesi, isleme ve
isleme sonrasi donemde bir¢ok iyi uygulamay1 yerine
getirmekte oldugu tespit edilmistir. Firmalar genelinde
de, iyi uygulamalarin benimsenmesinde, 6zellikle iyi
isleme siirecinde yogunlasan bircok ekonomik tesvik
edici parametrenin 6nemli etkilere sahip oldugu tespit
edilmistir. Ozellikle, yukarida belirtilmis olan, yeni
yiriirliige giren 5996 sayili kanun sonrasi, firmalarda
gida giivenligi uygulamalarinin etkin bir sekilde tesis
edilmesine yonelik, ekonomik tesvik edicilerin yam
sira, ekonomik bariyerlerin de ortaya konulmasi,
gelecekte yapilmasi gereken onemli ¢aligsma konulart
arasinda olarak gosterilebilir.
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