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Makale Bilgisi 0z

Aragt Makalesi
rastirma Jraratest Bilimsel olarak yapilan ¢alismalarin belli zaman dilimlerinde arastirilmasi, ¢alismalarin

Génderilme: 12 Temmuz 2021 nitelik ve nicelik acisindan gelismelerinin ortaya ¢ikarilmasi ve degerlendirilmesi konu-
Diizelime: 17 Ekim 2021 sunda onemli bir yer tutmaktadir. Gastronomi ve mutfak sanatlar: alam giin gegtikce 6nemi
Kabul- 19 Ekim 2021 artan bir disiplin olarak karsimiza ¢ikmakta ve bu alanda yaptlan ¢alismalarin sayusi dikkat
¢ekecek bir boyuta ulasmaktadir. Bu baglamda ¢alismada, 2010-2019 yillar: aralig segil-
mistir. Pandemiden dolayr UTK’ larin diizenlenmemesi nedeniyle son yillarin arastrmaya
dahil edilemedigi aragtirmamn tavih araligim belirlemistir. Calismada “Ulusal Turizm
Gastronomi ve Mutfak Sanat- Kongrelerinde” Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alamnda hazirlanan bildirilerin ¢esitli pa-
lar rametreler kullamlarak bibliyometrik analizle incelenmesi amaglanmistir. Bu amag dogrul-
Bi ld’iri tusunda 10 kongrenin elektronik bildiriler kitabi taranmuis ve 140 bildiriye ulasilmigtir. Ula-
stlan bildiriler istatistiki program ile analiz edilmis ve belirlenen parametreler frekans ve
yiizde degerleri ile aciklanmistiv. Bulgulara gore, sayica en fazla bildirinin 19. Ulusal Tu-
rizm Kongresinde yayinlandigi, genellikle 6-10 sayfa araliginda yazildigi, gorgiil arastir-
malarin yogunlukta oldugu, 3 anahtar kelimenin tercih edildigi, en fazla gastronomi anahtar
kelimesinin kullamldigi séylenebilir. Ayrica veri toplama teknigi olarak anket tekniginin
kullamldigu, bildirilere en ¢ok katki saglayan iiniversitenin “Mersin Universitesi”’ ve yazar-
larin doktor ogretim iiyesi unvamna sahip olduklari sonucuna varilmistir. Arastirmalarda
daha ¢ok “Istanbul” ili iizevinde durulmus ve bildirilerin en cok “Tiiketici goriis ve diigiin-
celeri” alaminda yazildigi belirlenmistir.

Anahtar kelimeler:
Ulusal Turizm Kongreleri,

Article Info Abstract
Research Article Examination of scientific studies at certain times is important in terms of revealing and eval-
uating the development of studies in terms of quantity and quality. The field of gastronomy
Received: 12 July 2021 and culinary arts emerges as a discipline whose importance is increasing day by day, and
Revised: 17 October 2021 the number of studies in this field reaches a remarkable level. The main purpose of the study
Accepted: 19 October 2021 is to examine the papers published in the field of gastronomy in “National Tourism Con-
gresses” bibliometrically. In this qualitatively designed research, descriptive analysis has
Keywords: been adopted for the accessed data. In the period of 2010-2019, total of 10 congress pro-
National Tourism Congress, ceedings in electronic form were reviewed and 140 studies were derived. According to the
Gastronomy and Culinary results, it can be said the most of the papers were published at 19th National Tourism, av-
Arts, erage length of papers was 6 to 10, empirical studies with quantitative research approach
Conference Paper and 3 keywords are preferred. In addition, it was concluded most frequently used data col-

lection method was survey, the university that contributed the most to the papers was “Mer-
sin University” and mostly written under the supervision of academicians who have “Assis-
tant Professor” title. In addition to all, most preferred city as a research area is “Istanbul”
and the topics of the study is heavily associated with “Consumer opinions and thoughts”.

* Bu calisma icin Etik Kurul Onayr gerekmemektedir. Tiim sorumluluk yazarina aittir.
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1. Giris

Insanligin var olusundan bu yana yasami devam ettirmede yemek yemek belki de en temel insan aktivitelerin-
den biridir (Capaldi, 1996). Turistler seyahat ederken biit¢elerinin neredeyse yarisini yiyecek ve icecege harcadik-
larindan (Boyne vd., 2002), yemek temel bir turizm {iriinii olarak kabul edilmektedir (Lee vd., 2015). Bununla
birlikte son yillarda turist profilinde degisimler meydana gelmistir. Artik turistlerin birgogu destinasyonlara deniz,
kum ve giines ii¢liisti yerine farkli turizm alternatiflerinden dolay1 da seyahat etmektedirler. Bu sayede alternatif
turizm gesitleri turizm pazarinda dnemli bir yere sahip olmaktadir. Turistlerin bir destinasyon tercih ederken ¢ekici
bir etken olarak diisiindiikleri 6nemli faktorlerden biri durumundaki gastronomi, o bolgeye 6zgii ve o bolgeye ait
olan tatlar olarak tammlanabilir. Gastronomi kavrami ilk zamanlarda turizmde bir faaliyet olarak diisiiniiliirken,
daha sonralar1 gastronomi turizmi adiyla bir turizm tiirii olarak literatiirde yer almaktadir (Kivela ve Crotts, 2005).
Gastronomi turizmi; yiyecek, i¢eceklerin hazirlanmasi, sunulmasi, tiiketilmesi siirecini icermekle beraber alterna-
tif bir turizm tiirii olarak da giiniimiizde dikkat ¢cekmektedir (Caligkan, 2013).

Tiirkiye’de 1990 yilindan beri diizenli olarak yapilan ulusal turizm kongrelerinde gastronomi turizmi farkli
orneklem veya teknikler ile incelenmistir. Bu kongrelere bir donem ara verilmis; daha sonra 2009 yilindan itibaren
tekrar diizenlenmeye devam edilmistir. Her y1l diizenli olarak yapilan ulusal turizm kongrelerine iliskin ¢ikarilan
bildiri kitapgiklar siireli bir yayin olarak diistiniilmektedir. Siireli yayinlar iilkedeki bilim diistincesinin gelisip
katkida bulunmasina ve bilim kurumlarinin meydana gelmesine olanak taniyan yayin olma niteligindedir. Bilimsel
kongrelerde sunulan bildiriler alan bazinda yazarlarin arasinda iletisim araci durumundadir. Bu nedenle, ¢alisma-
larin belirli kriterlere gore yayimlanmasi ve belli bir nitelige sahip olmasi, aradaki iletisimi daha faal yapmaktadir
(Cakict, Yildirim ve Karacaoglu, 2013).

Belli bir alanda yazilan literatiiriin gelisim evresini tespit etmek, arastirmacilara fikir vermek ve onlara rehber-
lik etmek i¢in daha ¢ok siireli yayinlarin degerlendirilmesinde bibliyometri ¢calismalarindan faydalanmaya baslan-
mistir. Bu alanlardan biri de turizm sektorii icerisinde degerlendirilen gastronomi ve mutfak sanatlar1 alamdir.
Turizm sektoriinde gastronomi konulu ¢aligmalarin artmasina ragmen, gastronomi arastirmalarinin nasil gelistigini
ve yazarlarin hangi cercevelere dikkat ettigini ve hangi konularla bagdastirildigini gosteren analizler ¢ok azdir
(Bjork ve Kauppinen-Réisénen, 2016). Bu nedenle bu arastirmada amag 2009-2019 yillar1 araliginda yazilmis olan
“Ulusal Turizm Kongrelerinde” gastronomi ve mutfak sanatlariyla iliskili bildirilerin bibliyometrik olarak ince-
lenmesidir.

2. Literatiir taramasi

Belirli bir disiplinde yapilan ¢alismalarin 6zelliklerini sayisal incelemelerle arastiran bir teknik araci olan bib-
liyometrinin turizm alaminda kullanilmasi giderek daha ¢ok yayginlasmaktadir. Bibliyometri kisaca “kitap, dergi,
makale gibi bilimsel bilgi paylasim araglarinin matematiksel ve istatistiksel tekniklerle incelenmesi” (Diodato,
1994; Evren ve Kozak, 2012) olarak tanimlanabilir. Belirli bir disiplinin veya bilim dalinin profilini tespit etmeyi
amaglayan bibliyometrik analiz bilimsel bilgi tiretiminin gelisimini, eksikliklerini, odak merkezini ortaya ¢ikar-
mak bakimindan da oldukg¢a 6nem arz etmektedir (Isik vd., 2019).

Tiirkiye’de bibliyometrik ¢alismalarla ilgili alanyazina bakildiginda, turizm ve turizm ile iliskili bilim dalla-
rinda ¢esitli ¢aligmalarin gergeklestirildigi goriillmektedir. Bu ¢alisma alanlarindan bir tanesi de gastronomi ve
mutfak sanatlardir. Gastronomi; “iilke ya da bodlge mutfaklarini birbirinden ayiran, bir iilkenin ya da bdlgenin
yiyeceklerini, yeme-igme aliskanliklarini ve yiyecek hazirlama tekniklerini ifade etmektedir” (Kivela ve Crotts,
2005). Bir bagka ifadeyle gastronomi, “kiiltiir ve yemek arasindaki iliskiyi inceleyen yeme-igme bilimi ve sanat1”
olarak da tanimlanabilir (Cavusoglu, 2011). Gastronomi ve mutfak sanatlarinin gelisim evresi yiyecek ve igecek
isletmeciliginin baglamasiyla beraber daha fazla popiilerlik kazanmistir. Yiyecek ve icecegin, kiiltlirel mirasin
merkezine yerlesmesi de bu konunun incelenmesini zorunlu hale getirmistir.

Tiirkiye’de turizm alaninda yazilan ilk bibliyometrik arastirmalardan biri Kozak (1994) tarafindan ele alinmis-
tir. Kozak (1994) ¢alismasinda 1990-1994 yillar1 araliginda Anatolia Dergisinde yayinlanan 249 makale unvan,
konu, sayfa sayisi, yaym yili, kurum, yazar sayist, ¢eviri ve tercih edilen aragtirma yaklasimi gibi parametreler
¢ergevesinde incelenmistir. Turizm alanindaki bibliyometrik arastirmalarin artan hizina paralel olarak gastronomi
alaninda da bu tiir calismalara ilgi duyulmaya ve yayginlasmaya bagladig1 goriilmektedir. Tablo 1°de de ulusal
alanyazinda yayilanan gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaminda hazirlanan bibliyometrik ¢aligmalara yer veril-
mistir.
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Tablo 1. Ulusal alanyazinda gastronomi ve mutfak sanatlar1 alam ile ilgili yayinlanan bibliyometrik ¢alismalar

metrik Analizi”

Yazar Yil Incelenen calisma Tez Makale Bildiri Kitap Diger Toplam
Aydin (2014) 1988- “1988-2013 Yillar1 Arasinda Yiyecek 179 179
2013 ve Igecek Isletmeciligi Alaninda
Yazilan Tezler”
Sarugik ve “Gastronomi Turizmi Uzerine Bir Lit- 9 59 7 7 82
Ozbay (2015) eratiir incelemesi”
Uyar ve Zengin | 1983- “Gastronomi Turizminin Alternatif 7 85 5 97
(2015) 2013 Turizm  Cesidi  Olarak  Deger-
lendirilmesi Baglaminda Gastronomi
Turizm Indeksinin Olusturulmas:”
Altas (2017) 1998- “Tiurk¢eye Terciime Edilen Gastronomi 90 90
2017 Kitaplar1”
Gtizeller ve Ce- | 1970- “Gegmisten Gliniimiize Gastronomi 414 111 93 74 703
liker (2017) 2017 Bilimi: Bibliyometrik Bir Analiz”
Siinnetgioglu 1987- “Turizm Alaninda Yazilmis Gastrono- 33 33
vd. (2017) 2017 miye Iliskin Tezler”
Yilmaz (2017a) | 2004- “Restoranlarda Bahsis Konusu ile Ilgili 201 201
2015 Yaymlanan Makaleler”
Yilmaz (2017b) | 2009- “Ulusal Turizm Kongrelerinde Gastro- 63 63
2015 nomi ve Mutfak Sanatlar1 Alan ile iI-
gili Yaymlanan Bildiriler”
Altas ve Acar | 1987- “Gastronomi Alanimda Yazilan 51 51
(2018) 2018 Lisanstistii Tezlerin Bibliyometrik Pro-
fili”
Ayaz ve Tirk- | 1999- “Yoresel Yiyecekleri Konu Alan Li- 45 45
men (2018) 2017 sansiistii Tezlerin Bibliyometrik Ana-
lizi”
Boyraz ve | 2013- “Turizm Kongrelerinde Yer Alan Gas- 285
Sandike1 (2018) | 2017 tronomi Bildirilerinin Deger-
lendirilmesi”
Govce vd. | 2001- “Destinasyon Pazarlamasimda Gastro- 3 48 5 56
(2018) 2017 nominin Rolii: Bibliyometrik Bir Ana-
liz”
Sokmen ve | 2013- “Gastronomi Turizmi Alanyazinin Ge- 281 281
Ozkanli (2018) 2018 lisimi: Journal Of Tourism And Gast-
ronomy Studies Dergisinde Yayimla-
nan Makaleler Uzerine Bir inceleme”
Sahin, Akdag, | 2014- “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ana- 23 23
Cakict ve Onur | 2017 bilim DallarindaYaymlanan Tezlerin
(2018) Bibliyometrik Analizi”
Tayfun vd. | 1990- “Turizm Alaninda Yiyecek ve icecek 164 164
(2018) 2018 ile Ilgili Lisansiistii Tezlerin Bibliyo-
metrik Analizi”
“  Acar, Gii- | 1994- “Gastronomiye Cok Disiplinli Bakis: 189 189
ldemir ve Akséz | 2017 Lisansiistii Tezlerine Yonelik Bir De-
(2019) gerlendirme”
Deniz (2019) 1974-20] “SSCI Q1 Kategorisinde Yer Alan 54 54
Uluslararasi Turizm Dergileri Ornekle-
minde Gastronomi Konusu Uzerine
Bir Inceleme”
Nebioglu (2019) | 1970-20] “Turizm ve Yiyecek Tiiketimi: Ulusla- 214 37 1 3 265
raras1 Alanyazin Uzerine Bibliyomet-
rik Bir Analiz”
Sandike1 ve | 2013-20] “Gastronomi AlanindaYaymlanan Ma- 202 202
Mutlu (2019) kalelerin Bibliyometrik Profili (2013-
2017)”
Cuhadar ve | 1990 “Turkiye’de Gastronomi Turizmi ile 47 161 268 18 18 512
Morgin (2020) 2019 [lgili Calismalarin Bibliyometrik Ana-
lizi”
Ercan (2020) 2010- “Turkiye’deki Gastronomi Turizmi 84 84
2020 Konulu Makalelerin Bibliyometrik
Analizi”
Kosker (2020) 2001- “Cografi Isaret Konusunda Yazilmis 43 43
2019 Lisanstistii Tezlerin Bibliyometrik
Analizi”
Tekeli ve Kiric1 | 1975- “Gastronomi Turizmine Yonelik Aras- 24 11 10 45
Tekeli (2020) 2020 tirmalarin Bibliyometrik Analizi”
Siislii ve Demir | 2013- “Gastronomi Dergilerinde Yer Alan 368 368
(2020) 2019 Gastronomi Makalelerinin Bibliyo-

Kaynak: Aragtirmaci tarafindan olusturulmustur
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Literatiirdeki arastirmalarda gastronomi ve mutrak sanatlariyla ilgili birden fazla alanda yazilan (tez, makale,
bildiri, kitap, diger) caligmalar1 inceleyen aragtirmalarla birlikte (Sarigik ve*“Ozbay, 2015; Uyar ve Zengin, 2015;”
Giizeller ve Celiker, 2017; Govce, Ozdogan ve Simsek,2018; Nebioglu, 2019; Cuhadar ve Morgin, 2020; Tekeli
ve Kiuric1 Tekeli, 2020) sadece lisansiistii galigmalart analiz eden ¢alismalar (Aydin, 2014; Stinnet¢ioglu vd., 2017;
Altas ve Acar, 2018; Ayaz ve Tiirkmen 2018; Sahin vd., 2018; Tayfun vd., 2018; Acar, Giildemir ve Aksé6z, 2019;
Kosker, 2020) bulunmaktadir. Ayrica belirli bir dergide yayinlanan makaleleri inceleyen ¢aligmalar da (Yilmaz,
2017a; Sékmen ve Ozkanli, 2018; Deniz, 2019; Sandik¢1 ve Mutlu, 2019: Ercan, 2020; Siislii ve Demir,2020)
mevcuttur. Sadece kitaplardaki gastronomi konularini inceleyen ¢alisma sayisi ise 1 tanedir (Altas, 2017).

Tablo 1 incelendiginde gastronomi turizmine yonelik bibliyometrik analizlerin daha ¢gok makale ve tezler tize-
rinde yapildig1 goriilmektedir. Buna ragmen gastronomi alaninda yazilmis kitap ve bildirilerle ilgili bibliyometrik
calismalarin daha az sayida oldugu tespit edilmistir. Ayrica periyodik ve alana 6zgii olarak diizenlenen kongreler-
deki gastronomi ¢aligmalarini analiz eden sadece 2 ¢alismaya rastlanmistir (Y1lmaz, 2017b; Boyraz ve Sandiket,
2018). Ancak bu ¢aligmalarin her gecen giin alam genisleyen ve farkl disiplinlerle iliskilendirilen gastronomi ile
ilgili glincel verileri kapsamadig1 ve bu nedenle literatiirde bir bosluk oldugu goriilmiistiir. Ayrica ele alinan ¢a-
lisma analiz edilen parametreler agisindan da farkliliklara sahiptir. Arastirmada bu noktada, alan yazindaki eksik-
ligin giderilmesi ve verilerin giincellenmesi amaciyla 2010-2019 yillar1 araliginda diizenlenen ulusal kongrelerde
gastronomi ve mutfak sanatlari alanindaki bildirilerin bibliyometrik analize tabi tutulmasi hedeflenmistir.

3. Yontem

Bu arastirma ile giintimiizde olduk¢a 6nem arz eden ve turizm tiirii olarak da literatiirde yer alan gastronomi
turizmi ile ilgili yapilan bildirilerin farkli parametreler bakimindan incelenmesi amaglanmistir. Arastirmada evren
olarak, Tiirkiye’de 2010- 2019 yillar1 arasinda yapilan ulusal turizm kongrelerinde sunulan gastronomi alanindaki
tam metin bildirileri se¢ilmistir. Bu asamada ilk olarak ulusal turizm kongreleri hakkinda bilgiler tespit edilmistir
(https://utk20.anadolu.edu.tr). Daha sonra ulasilan kongrelerin web sitelerine ve bildiri kitaplarina erisim saglan-
mis ve bildiri kitaplarindaki gastronomi alaniyla ilgili bildirilerin tespit edilmesi i¢in tiim bildirilerin baslik, 6zet,
anahtar kelimeler agisindan igerik analizi yapilarak yaymlanmis ¢aligmalarin gastronomi temasinda olup olmadig:
belirlenmistir.

Bu noktadan hareket edilerek belirtilen nitelikleri tagiyan 10 farkli kongreden gastronomiyle ilgili olan 140
bildiriye ulagilmistir. Daha sonra ulagilan bildiriler bibliyometrik analize tabi tutulmustur. Bibliyometri terimini
tanimlayan ilk yazarlardan biri olan Allan Pritchard, 1969 yilinda bibliyometriyi “yazili ve diger iletisim araglarina
belirlenen istatistiksel ve matematiksel tekniklerin uygulanmasi” olarak tanimlamistir (Canik ve Giineren Ozde-
mir, 2017). Bibliyometrik ¢aligsmalarda ¢alismalarin veya yayinlarin gesitli 6zelliklerinin ¢éziimlenmesiyle bilim-
sel iletisim ile ilgili bulgular ortaya ¢ikmaktadir. Bu 6zelliklerin bazilari; yayin tiirii, yayin yeri, yayin dili, yazarin
unvani, aragtirma konusu, atif, referans kaynak (tiirii, dili, yas1 vb.), yayin ¢eviri durumu, anahtar kelime ve sayfa
sayist gibi ¢ok sayida parametreden olugmaktadir. Caligmaya dahil edilen bildiriler, SPSS programu ile siklik ve
ylizdelik analizleriyle ¢oziimlenmis ve asagida belirtilen bibliyometrik parametrelere gore incelenmistir.

e Bildirilerin kongrelere ve yillara gore dagilimi

e Bildirilerin y1l ve sayfa araligina gore dagilimi

e Bildirilerde kullanilan arastirma metotlarina gére dagilim
e Bildirilerin anahtar kelime sayisina gore dagilimi

e Bildirilerin anahtar kelimelere gore dagilimi

e Bildirilerin y1l ve veri toplama aracina gore dagilimi

e Bildirilere katki saglayan tiniversitelerin dagilimi

e Bildirilerin ¢aligma konularina gore gosterdigi dagilimi

e Bildirilerindeki yazarlarin unvanlarma gore dagilim

e Bildirilerin arastirdigs illere gére dagilimi

4. Bulgular

Arastirmanin amaci dogrultusunda ulusal turizm kongrelerinde gastronomi alaninda yazilmis bildirilere ulasilmis-
tir. 2010-2019 yillar1 araliginda ulusal turizm kongrelerinde toplam 1031 bildirinin yayimlandig belirlenmistir.
Bu yillar igerisinde gastronomi ve mutfak sanatlar1 alan1 konusunda toplam 140 bildiri sunulmustur. Gastrono-
miyle ilgili bildirilerin toplam bildiri sayisina orani ise %13,57 olarak hesaplanmistir. Konuyla ilgili en fazla aras-
tirmanin 34 bildiri (%21,5) ile 2019 yilinda gergeklestirilen 20. UTK kapsaminda yapildig1 sdylenebilir. Ek olarak
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“Ulusal Turizm Kongrelerinde” yillar itibariyle gastronomi ve mutfak sanatlar alani ile ilgili yayinlanan bildiri-
lerin sayisinda artis gozlemlenmistir. Bu da bu kavramin daha fazla ilgi gordiigiinii ve arastirildigini géstermekte-

dir.

Tablo 2. Gastronomi turizmine yonelik yapilmis arastirmalarin yillara gére dagilimi

Kongre/Y1l Toplam bildiri Toplam bildiriler i¢inde gastronomi Gastronomiyle ilgili
bildiri yiizdeleri bildiri say1s1

11. UTK-2010 72 5,5 4

12. UTK-2011 67 7,4 5

13. UTK-2012 80 7,5 6

14. UTK-2013 81 12,3 11
15. UTK-2014 112 10,7 11
16. UTK-2015 108 12,0 13
17. UTK-2016 148 10,1 15
18. UTK-2017 112 21,4 24
19. UTK-2018 93 18,2 17
20. UTK-2019 158 21,5 34
Genel Toplam 1031 13,57 140

Bildirilerin sayfa sayisina gore dagilimi bes farkli grupta incelenmistir. 1-5, 6-10, 11-15, 16-20, 21 ve {izeri
seklindedir. Bu baglamda 6-10 sayfa araliginda olan bildirilerin sayis1 digerlerine gore daha fazladir. Sayfa sayi-
larinin incelenmesindeki amag, yazarlarin konuyu ele alma uzunlugu hakkinda bir fikir sahibi olmaktir. Ancak
bildiri sayfa sayilar1 lizerinde 6zellikle yazim kurallarinda belirtilen kurallarin birinci derecede etkili oldugu dii-

stiniilmektedir.

Tablo 3. Bildirilerin sayfa sayilariin yillara gére dagilimi

Sayfa aralig1
Kongre/Yil 1-5 6-10 11-15 16-20 21 ve iizeri Toplam
11. UTK-2010 0 1 3 0 0 4
12. UTK-2011 1 3 1 0 0 5
13. UTK-2012 0 3 1 2 0 6
14. UTK-2013 0 0 2 6 3 11
15. UTK-2014 0 1 7 3 0 11
16. UTK-2015 0 0 4 9 0 13
17. UTK-2016 0 10 5 0 0 15
18. UTK-2017 0 18 6 0 0 24
19. UTK-2018 0 2 12 2 1 17
20. UTK-2019 3 28 3 0 0 34
Toplam 4 66 43 22 4 140

Bildirilerde kullanilan arastirma tiirleri incelendiginde, ¢alismaya dahil edilen yillar arasinda gastronomi ve
mutfak sanatlari alani ile ilgili yaymlanan 140 bildirinin %35’inde (49 bildiri) kavramsal yaklasim kullanilirken
%65’inde (91 bildiri) gorgiil yaklasim tercih edilmistir (Sekil 1). Yillar i¢erisinde gorgiil arastirmalarinin sayisimin
giderek artig gosterdigi sdylenebilir. Ayrica kavramsal ¢alisma metoduna olan ilginin son yilda yapilan UTK’da
gorgiil arastirmalari gectigi gézlemlenmistir.

Sekil 1. Bildirilerin arastirma yaklagimlarinin yillara gore dagilimi

20 /
10 B /\ / —o— Kavramsal
/ \\/ Gorgiil

11. UTK12. UTK13. UTK14. UTK15. UTK16. UTK17. UTK 18.UTK 19. UTK 20.UTK

A 4 T T T T T T
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Tablo 4’te bildirilerde kullanilan anahtar kelime sayilariyla ilgili detaylaria yer verilmistir. Bu kapsamda bil-
dirilerin %44,28’inde (62 bildiri) ii¢ anahtar kelime, %35,71’inde (50 bildiri) dort anahtar kelime, %16,42’sinde
(23 bildiri) bes anahtar kelime, %3,57’sinde (5 bildiri) iki anahtar kelime kullanilmastir.

Tablo 4. Bildirilerin anahtar kelime sayisina gore dagilimi

Anahtar kelime sayis1 Siklik %
2 anahtar kelime 5 3,57
3 anahtar kelime 62 4428
4 anahtar kelime 50 35,71
5 anahtar kelime 23 16,42
Toplam 140 100,0

Incelenen 140 bildiri icerisinde en ¢ok kullamlan anahtar kelimeleri gdsteren grafik Sekil 2°de gosterilmistir.
Yapilan analiz neticesinde toplam 514 anahtar kelime tespit edilmis ve ayn1 olanlar gruplandirilmistir. Buna gore
en ¢ok tekrar eden anahtar kelime %35,4 (28 kere) ile gastronomidir. Bu kelimeden sonra ise 20 kere (%3,9) gast-
ronomi turizmi kelimesinin kullanildigr belirlenmistir. 13 kere (%2,5) yiyecek icecek isletmeleri, 11 kere (%2,1)
restoran, 9 kere de (%1,8) turizm kelimelerinin tercih edildigi goriilmektedir. Buna ek olarak 5 kere (%1,0) Eski-
sehir, Istanbul, Mardin, Tiirk Mutfag, yerel yiyecek; 4 kere (%0,8) menii, 3 kere (%0,6) cografi isaret, Gaziantep,
mutfak kiiltiirli, restoran tercihi, sehir turizmi, tiiketici, yemek kiiltiirii ve yoresel iirlin kelimeleri tespit edilmistir.
Bunlarin disinda cografi isaretleme, festival, fiziksel kanitlar, gastronomi deneyimi, gastronomi festivalleri, gast-
ronomi miizeleri, hizmet kalitesi vb. kelimelere de rastlanilmistir.

Sekil 2. Bildirilerin anahtar kelimelere gore dagilimi
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Tablo 5’te gastronomi ve mutfak sanatlari ile ilgili yazilan bildirilerde tercih edilen veri toplama tekniginin
nasil dagilim gosterdigi yer almaktadir. Elde edilen bulgulara gore incelenen 140 bildiri igerisinde 60 bildiri ile
en fazla anket tekniginin tercih edildigi sdylenebilir (%42,85). Onu takiben 48 bildiride (%34,28) dokiiman ince-
lemesi, 27 bildiride (%19,28) goriisme ve miilakat tekniginin tercih edildigi belirlenmistir. Gézlem teknigi kulla-
nan bildiriye ise rastlanmilmamistir.

Tablo 5. Bildirilerin y1l ve veri toplama aracina gore dagilimi

Kongre/Yil
1. 12 13 4. 5. 16 17. 18 19 20.
Veri toplama UTK UTK UTK UTK UTK UTK UTK UTK UTK UTK  Toplam
aract 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
Anket 2 3 2 9 7 11 6 9 6 5 60
Gériisme/miilakat 1 1 0 2 2 1 4 3 5 8 27
Gézlem 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Dokiiman 1 1 4 0 2 0 5 12 5 18 48
Gozlem/Gériisme 0 0 0 0 0 1 0 0 0 3 4
Anket/Gériisme 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

Bildiri yazarlarinin hangi kurumlarda ¢alistigr ile ilgili bilgiler Tablo 6’da yer almaktadir. Gastronomi ve mut-
fak sanatlar1 alani ile ilgili bildirilere 64 farkli iiniversitede gorev yapan kisilerin katkida bulundugu goriilmektedir.
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Elde edilen bulgulara gére en fazla bildirinin Mersin Universitesi’nde (%11,5) gérev yapan akademisyenler tara-
findan yazildig1 belirlenmistir. Bu {iniversiteyi Anadolu Universitesi (%9,1), Mugla Sitki Kogman Universitesi
(%6,4) ve Canakkale Universitesi (%4,8) takip etmektedir. Bildirilere iiniversite disindan da katki saglayan kisiler
mevcuttur. Bu kisilerden biri Antakya Gastronomi Dernegi (dernek tiyesi), bir digeri ise otel personelidir.

Tablo 6. Yazarlarin ¢alistig1 kurumlara gore dagilim

Kurum ismi N %
“Mersin Universitesi” 38 11,5
“Anadolu Universitesi” 30 9,1
“Mugla Sitk1 Kogman” 21 6,4
“Canakkale 18 Mart Universitesi” 16 4,8
Erciyes Universitesi 15 4,5
“Balikesir Universitesi” 14 42
Akdeniz Universitesi 13 3,9
“Konya Necmettin Erbakan Universitesi” 13 3,9
9 Eyliil Universitesi 10 3,0
“Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi” 10 3,0
Sakarya Universitesi 10 3,0
Gazi Universitesi 9 2,7
Mardin Artuklu Universitesi 9 2.7
Siileyman Demirel Universitesi 8 2,4
Istanbul Arel Universitesi 7 2,1
Afyon Kocatepe Universitesi 6 1,8
Eskisehir Osmangazi Universitesi 6 1,8
“Ankara Hact Bayram Veli Universitesi” 5 1,5
“Istanbul Universitesi” 5 1,5
Universite Dig1 2 0,6
Diger Universiteler 81 24,6
Toplam 328 100

*Yazarlarin katki sagladigi kurumlar tek tek degerlendirilmistir.

Bildiri yazarlarinin unvanlari Prof., Dog. Dr., Dr. Ogr. Uyesi., Ars. Gor., Ogr. Gor., Okutman, Uzman, lisan-
stistli 0grenci ve diger sektor seklinde smiflandirilmaktadir. Yapilan incelemeler sonucunda 12. Ulusal Turizm
Kongresi’nde yaymlanan bildirilerin yazarlarinin unvanlarinin belirtilmedigi goriilmiistiir. Ancak yazarlarin YOK
personeldeki akademik 6zge¢misine bakilmis ve tabloya eklenmistir. Elde edilen sonuglara gore en fazla bildiri
yaymnlayan yazarlarin sirastyla doktor ogretim iiyesi (%25,3), lisansiistii 6grenci (%20,1), arastirma gorevlisi
(%17), dogent doktor (%14,3), 6gretim gorevlisi (%13,1) oldugu tespit edilmistir. Bunun yan sira diger yazarlarin
profesor doktor (%7,6), uzman (%0,9), diger (%0,6) ve okutman (%0,6) unvanina sahip oldugu sonucuna varil-
migtir.

Sekil 3. Yazarlarin unvanlarina gore dagilimi
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Gastronomi ve mutfak sanatlar ile ilgili yazilan makalelerin konu oldugu il sayis1 toplam1 40’tir. Bu iller in-
celendiginde 13 (%7,38) calisma ile Istanbul ilk sirada yer almaktadir. Istanbul’un ardindan 9 (%5,11) ¢alisma ile
Eskisehir, 7 (%3,97) ¢alisma ile Canakkale ve Mugla, 6 (%3,40) calisma ile Antalya, Gaziantep, Kayseri, Mersin,
Nevsehir, Aydin ve [zmir, 5 (%2,84) ¢alisma ile Mardin yer almaktadir. Ayrica 4(%3,74) calisma ile Afyon ve 3
calisma (%1,70) ile Adana, Ankara, Bolu, Sanlrfa siralanabilir. Incelenen ¢aligmalar arasinda 36 calismada ise
herhangi bir il degerlendirilmeye alinmamustir. Ayrica yurtdigindaki iilkelerin de (Kuala Lumpur, Londra, Parma,
Zahle, Bangkok, New York, Paris, Tokyo, Singapur, italya ve Dubai) incelendigi tespit edilmistir.
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Tablo 7. Bildirilerin arastirildig: illere gore dagilimi

il N % il n %
Istanbul 13 7,38 Izmir 6 3,40
Eskigehir 9 5,11 Mardin 5 2,84
Canakkale 7 3,97 Afyonkarahisar 4 2,74
Mugla 7 3,97 Adana 3 1,70
Antalya 6 3,40 Ankara 3 1,70
Gaziantep 6 3,40 Bolu 3 1,70
Kayseri 6 3,40 Sanliurfa 3 1,70
Mersin 6 3,40 Belirtilmemis 36 20,4
Nevsehir 6 3,40 Yurtdisi 11 6,24
Aydin 6 3,40 Diger 30 17,0
Toplam: 176

*Toplam 174 ¢ikmasinin nedeni bazi ¢alismalarda birden fazla ilin aragtirillmasidir

Tablo 8’ de bildirilerin konu bakimmdan gastronomi ve mutfak sanatlari olgusunun hangi alanda yazildiklarina
iliskin dagilimina yer verilmistir. Bu bulgulara gére 16 gastronomi temasi arasinda bildirilerin %28,53 oraninda
en ¢ok “Tiiketici goriis ve davranislar’” konusunda yogunluk yasandig: tespit edilmistir. Diger ifadeyle turizm
kongrelerinde gastronomi alaminda yayinlanan bildirilerin ¢ogu tiiketicilerin gerek isletme gerekse de {iriinler hak-
kindaki goriislerini incelemisler ve bunu davranislarina ne kadar yansittiklarini ortaya koymaya ¢alismislardir.
Bunun yam sira “Yiyecek- igecek isletme uygulamalar” %11,59 oramiyla ikinci, “Gastronomi alanyazim” ise
%10,86 oraniyla tigiincii tercih edilen konu olmustur. Diger taraftan 12 (%8,69) bildiride “Destinasyon pazarlama
aract olarak gastronomi turizmi”, 9 (%6,52) bildiride “Yiyecek- i¢ecek isletmelerinde ¢alisan isgoren ve yonetici-
ler”, 8 (%5,79) bildiride “Menii Planlama” konusu ele alinmistir. Yapilan incelemeler neticesinde “Gastronomide
yeni trendler” konusu adinda fiizyon mutfak, molekiiler mutfak, vegan beslenme, foodie ve NBN mutfak alt bas-
liklarina rastlanmistir.

Tablo 8. Bildirilerin konu alanlarina gére dagilimi

Konu Alan n %
Tiiketici goriis ve davraniglari 39 28,53
Yiyecek-igecek isletme uygulamalari 16 11,59
Gastronomi alanyazin 15 10,86
Destinasyon pazarlama araci olarak gastronomi turizmi 12 8,69
Yiyecek- igecek isletmelerinde ¢aligan iggéren ve yoneticiler 9 6,52
Menii Planlama 8 5,79
Cografi isaretleme 6 4,34
Gastronomide yeni trendler 5 3,62
Egitim ve kariyer 5 3,62
Gastronomi miizeleri 5 3,62
Gastronomik {iriinler 5 3,62
Gastronomide Siirdiiriilebilirlik 3 2,17
Personel sorunlari 3 2,17
Hizmet 3 2,17
Sikayet yonetimi 3 2,17
Gastronominin Diger Disiplinlerle Tliskisi 3 2,17
Toplam 140 100

5. Sonug ve oneriler

Son dénemlerde gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninin akademik disiplin olarak hizla ilerledigi goriilmekte-
dir. Gastronomi alanina ait akademik dergilerin varliginin artmasi ve bu alanlara 6zgii bilimsel ¢alismalarin say1-
sindaki artis onemli ve dikkat ¢eken gelisme olarak diisiiniilmektedir (Yilmaz, 2015). Bu nedenle ¢alisma, 2010-
2019 yillar1 arasinda diizenlenen Ulusal Turizm Kongrelerinde gastronomi ve mutfak sanatlari alanini konu alan
bildirilerin ¢esitli parametreler dikkate alinarak incelenmesini kapsamaktadir. Bu amag ¢ergevesinde ¢alismada
Ulusal Turizm Kongrelerinde yayinlanan elektronik bildiri kitaplari taranmis ve gastronomi ve mutfak sanatlari
alani ile ilgili 140 bildiriye ulagilmistir.
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“Yapilan analizler sonucunda gastronomi turizmine yonelik yapilan aragtirmalarda” “yayin yillar1”, “sayfa ara-
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liklar1”, “arastirma metotlari”, “anahtar kelime sayis1”, “anahtar kelime”, “veri toplama arac1”, “ilgili kurumlar”,
“konu”, “unvan” ve “il” ¢ercevesinde degerlendirmeler yapilmistir. 2010-2019 yillar1 arasinda gastronomi ve
mutfak sanatlar1 alaminda yapilan ¢alismalarin en ¢ok 20. Ulusal Turizm kongresinde yayinlandigi sonucuna ula-
stlmistir. Ayrica yapilan aragtirmada Ulusal Turizm Kongrelerinde yillar itibariyle gastronomi ve mutfak sanatlari
alani ile ilgili yaymlanan bildirilerin sayisinin giderek artis gosterdigini soylenebilir. Benzer bir sekilde Tekeli ve
Kiric1 Tekeli (2020) yaptiklari ¢alismada benzer sonuglara ulagmustir. Bildirilerin genel olarak 6-10 sayfa arasinda
yazildig1 ve gorgiil arastirma yaklasimimin benimsendigi tespit edilmistir. Bu sonug¢ Cakict vd. (2013), Kodas
(2014), Sahin ve Acun (2015)’ un yaptiklar1 ¢alismalarla paralellik gostermektedir. Ayrica ¢alismada en ¢ok tercih
edilen anahtar kelimeler belirlenmistir. Buna gore sirasiyla gastronomi, gastronomi turizmi, yiyecek icegek islet-
meleri, restoran, turizm, Istanbul, Tiirk Mutfag: gibi kelimelerin kullamldig1 goriilmiistiir. Elde edilen bu sonuglar
arastirmada ele alman parametreleri destekler niteliktedir. En ¢ok arastirma yapilan ilin Istanbul olmasi, calisilan
konular arasinda gastronomi turizminin 6n siralarda olmasi vb. arastirmacilarin anahtar kelimeleri konuya uygun
belirlediklerini diisiindiirmektedir.

Arastirmalarin daha ¢ok ii¢ anahtar kelimeyle yazildigi, veri toplama araci olarak diger tekniklere oranla anket
tekniginin tercih edildigi tespit edilmistir. Ayrica bildirilere kurum bazinda en ¢ok katki saglayan iiniversitenin
Mersin Universitesi oldugu belirlenmistir. Bu bulgu Boyraz ve Sandik¢1’ min (2018) yaptig1 ¢alismayla ortiismek-
tedir. Bildirilere tiniversite disindan da katki saglayan kisiler mevcuttur. Bu kisilerden biri Antakya Gastronomi
Dernek iiyesi, bir digeri ise otel personelidir. Elde edilen sonuglara ek olarak daha ¢ok doktor dgretim iiyesi unva-
nina sahip yazarlarin bu ¢alismalara katki sagladig1 sonucuna ulasilmistir. Gastronomi ve mutfak sanatlar ile ilgili
yazilan bildirilerin konu oldugu il say1s1 toplami 40°tir. Bu iller incelendiginde Istanbul ilk sirada yer almaktadir.
Turizmi kongrelerinde gastronomi alaniyla ilgili bildiri aragtirmalart konu bakimindan en ¢ok “Tiiketici goriis ve
davranislar1”, “Yiyecek-icecek isletme uygulamalarn” ve “Gastronomi alanyazini” {izerine gerceklestirilmistir.

Arastirmada veri elde etmek i¢in sadece “Ulusal Turizm Kongrelerinden” yararlanilmast bu ¢aligmanin en
temel smirliligmi olusturmaktadir. Diger sinirhiliklar ise, pandemiden dolayr UTK (Ulusal Turizm Kongresi)’
larin diizenlenmemesi nedeniyle son yillarin arastirmaya dahil edilememesi, ayrica konuyla ilgili hazirlanan bi-
limsel yayinlarin toplanmasinda sadece yukarida belirtilen parametrelerin kullanilmast bir diger sinirliligi olustur-
maktadir.

Gastronomi ve mutfak sanatlari alaniyla ilgili 2010-2019 yillart arasindaki bildirilerin bibliyometrik olarak
incelenmesi ¢aligmanin 6zgilinliigiini ortaya koymaktadir. Bu ¢alismayla birlikte veriler giincellenmis ve alana
katki saglanmistir. Bunun yani sira ¢alisma bugiine denk kongrede yapilmis ¢alismalarin bibliyometrik agidan
Ozetlemesi nedeniyle de 6zgiinliik ve 6nem tagimaktadir. Diger yandan alanyazinda ilgili ¢aligmalarin yoniinii ve
egilimlerini gostermesi agisindan da calismanin ilgili alana katki saglayacag diistiniilmektedir. Ayrica kongrenin
bundan sonraki yayinlanacak bildirilere de bir kaynak olusturmast beklenmektedir. Bunun yani sira gastronomi
alanmnin detayli analizinin yapilmasi ve belirli parametreler igerisinde sistematik olarak incelenmesi de bu ¢alis-
manin dnemini vurgulamaktadir. Son olarak Ulusal Turizm Kongresinin ilk defa yapilmasindan 2019 yilina kadar
yaymnlanan bildiriler iizerinden gergeklestirilen bu bibliyometrik analiz ¢alismasi kongrenin gelisimini sergilemek
acisindan 6zgiinliik ve onem arz etmektedir.

Gelecekteki ¢aligmalarda, bu konu ile ilgili bibliyometrik ¢alismalarin belirli araliklarla tekrar edilmesi, baska
parametreler ¢ercevesinde ele alinmasi ve arastirma alaninin daha genis tutulmasi alana daha genis 6l¢giide bakil-
masini saglayacak ve diger calismalarla karsilastirma yapma imkanini da sunacag diisiiniilmektedir.

Yazarlarin katki orani beyani

Yazarlar makalenin veri toplama, veri analizi, raporlastirma ve diger asamalarindan esit diizeyde sorumlu ol-
dugunu beyan ederler.

Cikar Catismasi
Bu calismada yazarlar tarafindan herhangi bir ¢ikar ¢atigsmasi belirtilmemistir.

Etik Kurul Onay1

Bu ¢alisma i¢in Etik Kurul Onay1 gerekmemektedir. Tiim sorumluluk yazarina aittir.
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Extended Abstract

The tourism sector in the last century, has been constantly developing and product diversification. Thus, a
trending market has emerged, involving travelers with different motivations, making shorter and more frequent
trips, visiting traditional sun and beach destinations as well as finding new places and experiences. One of these
trends, is the interest in knowing everything about the local food of the region visited. In this way, gastronomic
tourism has also become the main reason to visit a particular region (Guzman et al., 2012).

In the national tourism congresses held regularly since 1990 in Turkey, the subject of gastronomy has been
examined with different samples or methods. These congresses were suspended for a period; It has been reor-
ganized since 2009. The congress book of the national tourism congresses that are held regularly every year is
considered as a periodical. In the study, it is aimed to examine the papers on gastronomy in the national tourism
congresses held between the years 2010-2019 within the framework of various parameters.

From this point of view, 140 papers related to gastronomy were reached from 10 different congresses with the
specified qualifications and these publications were subjected to bibliometric analysis. The papers included in the
study were analyzed with the SPSS program by frequency and percentage analysis. In the bibliometric analysis,
the distribution of the papers according to the congresses and years, the distribution of the papers according to the
year and page range, the distribution according to the research methods used in the papers, the distribution of the
papers according to the number of keywords, the distribution of the papers according to the year and data collection
tool, the distribution of the universities that contributed to the papers, the study of the papers.

In line with the purpose of the research, were reached papers written in the field of gastronomy in national
tourism congresses. It was determined that a total of 1031 papers were published in national tourism congresses
between 2010-2019. During these years, a total of 140 papers were presented on the field of gastronomy and
culinary arts. The ratio of the papers related to gastronomy to the total number of papers was calculated as 13.57%.
It can be said that the most research on the subject was carried out within the scope of the 20th UTK, which was
held in 2019 with 34 papers (21.5%).

LR N1 LR N1

The choices made here are “research methods”, “page ranges”, “number of keywords”, “keyword”, “data col-
lection tool”, “relevant class”, “subject”, “title” and “things related to gastronomic tourism”, “province” evalua-
tions were made. Between 2010 and 2019, gastronomy in the national cuisine fields was reached in 20. Tourism.
At the same time, it is related to the small kitchen designs of the related papers in the fields of gastronomy and art
in national tourism congresses. The papers are written and seen between 6-10 in general. Also, the most preferred
keywords in school. Accordingly, relative gastronomy, gastronomy tourism, beverage establishments, tourism,

Istanbul, Turkish cuisine etc.

It was determined that the studies were mostly written with three keywords, and the scanning method was preferred
over other techniques as a data collection tool. In addition, Mersin Universities are the universities that contribute
the most to the papers on an institutional basis. In addition, the authors with more user profiles were accessed on
this site. The number of provinces where articles on gastronomy and culinary arts are the subject is 40. These
provinces are in the first place of the system Istanbul. In tourism congresses, the opinions about the researches on
the gastronomy field were mostly made on “Consumer opinions and”, “Food and beverage management practices”
and “Gastronomy literature”.
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