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UYGUNLUKLARININ SAPTANMASI UZERINE ARASTIRMALAR

ithan OZKARAKAS

Ege Tarimsal Aragstirma Enstitiisii Miidiirliigii
P.K. 9 Menemen,(35661) Izmir-TURKEY

Nurten ADIGUZEL

Il Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii
Bornova, Itmir-TURKEY

0Z: Bu calismada, Ege Tarimsal Arastirma Enstitiisii'nce Yyiiriitiilen Visne Cesit Arastirma
Projesi seleksiyon-1I kademesinden secilerek tescil ettirilen 7 visne c¢esidinin meyve suyuna uygunluklar
aragtirilmustir. Calismamn sonucunda Menemen-1359 ve Menemen-1873 cesitlerinin, meyve suyuna daha
uygun olduklart belirlenmistir

Anahtar sozciikler : Visne, Prunus cerasus L., meyve suyuna isleme.

RESEARCHES ON THE SUITABILITY TO FRUIT JUICE PROCESSING OF
SOME SOUR CHERRY (P. cerasus L.) VARIETIES

ABSTRACT: In this research, 7 registered varieties selected from selection-1I phase of sour
cherry research project carried out by Aegean Agricultural Research Institute (AARI) were investigated for
suitability to fruit juice processing. In the result of research, Menemen 1359 and Menemen 1873 were
determined as the suitable ones to fruit juice processing. .

Keywords : Sour cherry, Prunus cerasus L., fruit juice processing .

GIRIS

Rosaceae familyasimin Prunus cinsinde yer alan visne (Prunus cerasus L.),
yiiksek asit icerigi ve koyu renginden dolay1 sofralik tiiketimden daha cok islemeye
(meyve suyu, recel, konserve, kurutma, derin dondurma v.b.) elverigli bir meyve
tiiriidiir.
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Tiirkiye diinya visne iiretiminde besinci sirada yer almakta olup 1993 yili
istatistiklerine gore agag sayisi 4,518,000 ve meyve iiretimi de 90,000 ton'dur (Anonim,
1995).

Ulkemizde bircok visne cesidinin (Montmorency, Early Richmond, Tekirdag
gibi) lretimi yapilmakla birlikte toplam vigne Uretiminin % 85'ini Kiitahya cesidi
olusturmaktadir (Anonim, 1984). Kiitahya visnesi aroma, renk ve diger kalite kriterleri
ile isleme teknolojisine uygunlugu gibi 6zellikleri yoniinden tercih edilmektedir.

Visne meyve suyunda suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM) icerigi, sekerler,
organik asitler, tuzlar, vitaminler ve serbest amino asitlerden olusurken; suda erimeyen
kuru maddenin bilyiik boliimiinii ise basta selilloz ve pektik maddeler olmak {izere
polisakkaritler meydana getirmektedir. Bunun yani sira ¢cok az miktarda da protein ve
lipitlerin var oldugu bildirilmektedir (Cemeroglu, 1982).

Cemeroglu (1982), visne meyve suyunda suda ¢oziinen kuru maddenin % 12-
17, toplam asitliligin % 1,6 -3,0 , pH' nmin 3,1-3,3 arasinda degistigini. bildirmektedir

Erbag (1981), ii¢ farkli yoreye ait visnelerde yaptigi bir calismada suda
¢Oziiniir kuru maddenin % 13,7-22,5 arasinda degistigini ve bu kuru maddenin en biiyiik
boliimiini % 8,8-15,1 ile toplam sekerlerin olusturdugunu tespit etmistir.

Fidan (1978), dort visne ¢esidi lizerinde yaptig1 bir calismada Kiitahya visne
cesidinin meyve suyunda SCKM' nin % 14,22-15,96 , toplam sekerin % 10,27-11,24 ,
toplam asitliligin % 1,30-2,18 , pH' mn 3,03-3,30 arasinda degistigini ve antosiyanin
miktarinin da 25,99 mg/100ml oldugunu saptamustir.

Ham meyve suyunun islenmesi sirasinda meyve suyu igerigini olusturan bazi
maddelerde kayiplar meydana geldigi gozlenmektedir. Bunlardan en 6nemlisi askorbik
asit (Vitamin C) olup, buradaki azalmanin vitamin C' nin 1s1l iglemlere karsi olan
dayaniksizligindan kaynaklandigi belirlenmistir (Fennema, 1985). Ayni sekilde meyve
durultulmasi islemlerinde kullanilan jelatinin de, renk kayiplarina neden oldugu
bilinmektedir (Cemeroglu, 1982; Eksi, 1988).

Izmir piyasasindan saglanan ticari meyve suyu &rneklerinde yapilan bir
caligmada, ortalama olarak suda ¢oziinlir kuru madde (S.C.K.M.) miktarimin % 14,7 ,
toplam asitliligin % 0,69 , pH' min ise 3.14 oldugu tespit edilmistir (Ozkok, 1987).

Ele alinan bu ¢aligma ile Ege Tarimsal Arastirma Enstitiisii'nce yiiriitiillen Visne

Cesit Arastirma Projesi Seleksiyon-II kademesinden secilerek tescil ettirilen 7 vigne
¢esidinin vigne suyuna uygunluklarimi saptamak amaglanmistir.
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MATERYAL VE METOT
Materyal

Ege Tarimsal Arastirma Enstitiisli'nce yiiriitiilen Vigsne Cesit Arastirma Projesi
Seleksiyon-II kademesinden secilerek tescil ettirilen 7 visne cesidi (Menemen-1315,
1350, 1359, 1389, 1533, 1536, 1873) materyal olarak kullanilmustir.

Meyve suyu elde etmek amaciyla hidrolik pres, buhar cepli pisirme kazanlari,
filtrasyon cihazi, sise kapatma makinast ve pastorizator (otoklav); ekipman olarak
kullanilmigtir.

Metot

Her ¢esit i¢in analizler 3 tekrarlamali olarak yapilmustir.

a. Visne Suyu Uretimi: Meyveler, Visne Cesit Arastirma Projesi' nde saptanan olgunluk
zamanlarinda hasat edilip ayiklanmis ve yikandiktan sonra saplar1 alinmistir. Cekirdekleri
cikarillan meyvelerin hidrolik preste sikilmalari sonucunda elde edilen ham visne suyu,
859C de 2-3 dakika tutulduktan sonra 45-50°C ye sogutulmustur. Sogutulan bu 6rneklere
enzim ilave edilerek 1-2 saat bekletilmis ve daha sonra 6n denemede saptanan miktarda
durultma maddeleri ilavesiyle bir gece buzdolabinda tutulmustur. Bu 6rnekler filtreden
gecirilerek siselenmis ve. kapatilan siseler 85°C de 20 dakika siire ile otoklavda pastorize
edilmistir (Cemeroglu 1982).

b. Meyve Suyu Analizleri

Suda coziinebilir kuru madde: Refraktometre ile % olarak belirlenmistir.

Toplam kuru madde: Ornekler etiivde 70°C' de sabit agirliga gelinceye dek kurutularak
saptanmis ve % olarak ifade edilmistir (Hisil, 1988).

Sekerler: Lane-Eynon yontemi ile saptanmis ve mg/100ml olarak belirlenmistir (Goniil
ve ark,1988).

pH: pH metre ile saptanmustir.

93



ANADOLU 7 (1) 1997

Toplam asitlik: pH metre kullanilarak pH= 8,1' e dek 0,1 N NaOH ile titre edilerek
saptanmig ve sonuglar % sitrik asit cinsinden ifade edilmistir (Anonim, 1968).

Askorbik asit (vitamin C): Spektofotometre ile belirlenmistir (Higil, 1988).
Antosiyanin miktar:: Ornek, asitli etanol ile pH=1,00" ¢ kadar asitlendirilmis ve asitli
etanole kargit 540 nm'de absorpsiyon degerleri okunmustur (Lees ve Frances, 1972).

Veriler istatistiki olarak degerlendirilmis ve ¢esitler arast farkliliklarin
onemliligi t testi ile saptanmustir (Yurtsever,1982).

BULGULAR VE TARTISMA

a. Ham meyve suyu analizleri: Caligma kapsamina giren ¢esitler hakkinda genel bir fikir
edinebilmek amaciyla bu g¢esitlerde ham meyve suyu analizleri yapilmis ve elde edilen
sonuglar Cizelge 1'de 6zetlenmistir..

Cizelge 1'den izlenecegi ilizere; pH'min 3.07-3.18, toplam asitliligin % 1.76-
2.15,askorbik asidin 11.2-14.2 mg/100g, toplam kuru maddenin % 16.63-19.32, SCKM
miktarinin % 14.50-17.10, toplam sekerin 8.810- 10.698 g/100g, invert sekerin 8.619-

9.709 g/100g ve antosiyanin miktarinin ise 25.45-38.69 mg/100g. degistigi belirlenmistir.

Analizler sonucunda elde edilen 3.07-3.18'lik pH degerleri ile % 1.76-2.15
arasinda degisen toplam asitlilik degerleri Fidan (1978)'in ve Cemeroglu (1982)'nun
degerleri ile, % 14.50-17.10 olarak saptanan SCKM miktar1 ise Fidan (1978), Erbas
(1981) ve Cemeroglu (1982) degerleri ile paralellik gostermektedir.

Analizler sonucunda gesitlerin gosterdigi 8.810-10.698 g/100g'lik toplam seker
degerlerinin, Fidan (1978) ve Erbas (1981)'in degerleri arasinda, meyve suyunun rengini

belirleyen antosiyanin miktarinin  25.45-38.69 mg/100g. arasinda degistigi ve bu
degerlerin Fidan (1978)' in degerleri ile uyumlu oldugu goriilmektedir.

Cizelge 1'den goriildiigii gibi, analizler sonucunda askorbik asit digindaki tiim
ozelliklerde cesitler arasinda istatistiki olarak farklar bulunmasina karsin, tiim 6zellikler
acisindan Menemen-1359 ¢esidinin ilk sirada yer alarak ham meyve suyuna en uygun
oldugu kanisina varilabilir.

b. Islenmis meyve suyu analizleri: Cizelge 2'den izlenebilecegi gibi islenmis meyve

suyunda yapilan analizler sonucunda; pH'nin 3.15-3.24, toplam asitliligin % 1.35-1.57,
askorbik asidin 6.94-9.81, toplam kuru maddenin % 14.53-16.04, SCKM'nin % 13.55-
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14.45, toplam sekerin 9.296-10.555 g/100g , invert sekerin 9.092-9.248 g/100g ve

antosiyanin miktarinin ise 28.79-34.16 mg/100g arasinda degistigi goriilmektedir.
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Analizlerde ele alinan 6zellikler bakimindan islenmis meyve suyunda elde
edilen degerler, ham meyve suyu degerleri ile karsilagtirildiginda genelde daha diisiik
olarak bulunmustur. Bu durum Fennema (1985)'nin "ham meyve suyunun islenmesi
esnasinda meyve suyu igerigini olusturan bazi maddelerde kayiplar olabilecegi"
bulgusuna uygun diismektedir. Bu kayiplardan en 6nemlisi askorbik asit (Vit.C) kayb1
olup, buradaki azalmanin bu maddenin 1s1l islemlere karsi dayaniksizligindan
kaynaklandig1 belirlenmistir.

Cizelge 2'den gorildigi gibi, analizler sonucunda toplam kuru madde
disindaki tiim o6zelliklerde ¢esitler arasinda istatistiki olarak farklar bulunmasina karsin,
tiim ozellikler agisindan Menemen-1873 ve Menemen-1359 ¢esitlerinin ilk siralarda yer
alarak iglenmis meyve suyuna daha uygun olduklar: kanisina varilabilir.

OZET

Bu ¢alismada Ege Tarimsal Arastirma Enstitiisi' nce yiiriitiilen Visne Cesit
Arastirma Projesi Seleksiyon-1I kademesinden segilerek tescil ettirilen 7 visne gesidi
(Menemen-1315, 1350, 1359, 1389, 1533, 1536, 1873)' nin meyve suyuna uygunlugu
arastirtlmustir.

Yapilan analizler sonucunda; ham meyve suyunda pH' nin 3,07-3,18 , toplam
asitliligin % 1,76-2,15 ,askorbik asidin 11,2-14,2 mg/100g, toplam kuru maddenin %
16,63-19,32 , SCKM miktariin % 14,50-17,10 , toplam sekerin 8,810- 10,698 g/100g,
invert sekerin 8,619-9,709 g/100g ve antosiyanin miktarinin ise 25,45-38,69 mg/100g.
arasinda degistigi; buna karsin islenmis meyve suyunda ise; pH' nin 3,15-3,24 , toplam
asitliligin % 1,35-1,57 , askorbik asidin 6,94-9,81 , toplam kuru maddenin % 14,53-
16,04 , SCKM' nin % 13,55-14,45 , toplam sekerin 9,296-10,555 g/100g , invert sekerin
9,092-9,248 ¢/100g ve antosiyanin miktarinin ise 28,79-34,16 mg/100g arasinda

degistigi saptanmustir.

Arastirma sonucunda Menemen-1359 ¢esidinin ham ve iglenmis, Menemen-
1873 ¢esidinin ise iglenmis meyve suyu olarak degerlendirmeye uygun oldugu
belirlenmistir.

TESEKKUR: Bu calismada, visnelerin meyve suyuna islenmesinde biiyiik yardimlar

olan Ege Universitesi Gida Miihendisligi Béliimiinden Dr. Mehmet Melek Aksel' e ve
pilot tesisi ¢alisanlarina tesekkiirii bir borg biliriz.
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