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Ozet

Canakkale Domatesi kavrami iilke ¢apinda olduk¢a taninan bir terim olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu
terimin bir ¢esit degil bir cografi alan olarak agiklanmasi ve tanimlanmasi gerekmektedir. Bu amagla, Giiney
Marmara’da en ¢ok yetistirilen 3 farkli ¢esit (Elegro F1, Yekta F1, Stdv8033 F1), 4 farkli lokasyonda (Canakkale,
Balikesir, Biga ve Ayvacik) yetistirilmistir. Lokasyonlar arasindaki kalite farkliliklarinin nasil gergeklestiginin
aciklanmasi i¢in, tek meyve agirligi (g), meyve ¢apt (mm), meyve boyu (mm), Hue® ve Chroma degerleri, suda
¢oziinebilir kuru madde (%), titre edilebilir asitlik miktar1 (%), C vitamini (ml/100ml) parametrelerindeki
degisimler belirlenmistir. Elde edilen sonuglara goére, Canakkale lokasyonunda yetistirilen Elegro F1 domates
¢esidinde renk (Hue®: 47,58; Chroma: 21,43) %SCKM (% 4,12), %TA (% 0,48) ve C vitamini (10,65 ml/100ml)
igerigi acisindan diger lokasyonlara gore daha kaliteli domates meyvelerinin elde edildigi belirlenmistir. Ayrica,
Yekta F1 gesidinin %SCKM ve renk bilesenleri agisindan diger lokasyonlara oranla Canakkale lokasyonunda
nispeten daha kaliteli meyveler elde edildigi saptanmistir. Stdv8033 F1 ¢esidinde ise renk bilesenleri ve C vitamini
acisindan diger lokasyonlara oranla daha kaliteli meyveler elde edilmistir. Elde edilen bu farkliliklarin kaynaginin
lokasyonlar arasindaki iklim, toprak ve uygulanan kiiltiirel islemlerin farkliligina bagli olarak degistigi
sOylenebilir. Lokasyonlar i¢indeki farkliliklarin ise ¢esitlerin kalitsal yapilarindan kaynakli oldugu saptanmaistir.

Anahtar Kelimeler: Domates, Canakkale, kalite, iklim, toprak.

Determination of Quality Characteristics of Different Tomato Varieties in South
Marmara Locations: Canakkale Tomato Geographical Indication Registration

Abstract

Canakkale Tomato is a well-known term throughout the country. This term needs to be explained and
defined as a geographical area, not a variety. For this purpose, the most preferred 3 cultivars (Elegro F1, Yekta F1,
Stdv8033 F1) in the North Aegean site, were grown in 4 different locations (Canakkale, Balikesir, Biga and
Ayvacik). To explain how the quality differences between locations occur, fruit weight (g), fruit diameter (mm),
fruit length (mm), Hue® and Chroma values, total soluble solid content (SSC) (%), titrable acidity (%),an vitamin
C (mlI/100ml) parameters were investigated. According to the results obtained, it was determined that higher
quality tomato fruits were obtained in terms of color (Hue®: 47.58; Chroma: 21.43), SSC% (4.12 %), TA% (0.48%)
and vitamin C content (10.65 ml/100ml) in Elegro F1 tomato cultivar grown in Canakkale location. In addition, it
was determined that Yekta F1 cultivar produced relatively higher quality fruits in Canakkale location compared to
other locations in terms of SSC % and color components. Higher quality fruits were obtained in terms of color
components and vitamin C compared to other locations in Stdv8033 F1 cultivar. It can be claimed that, the source
of these differences between cultivars varies depending on the climate, soil and cultural processes applied between
the locations. Differences in locations were found to be related to the genotypic structures of the cultivars.

Keywords: Tomato, Canakkale, quality, climate, soil.
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Giris

Domates diinyada en ¢ok yetistirilen sebze tiirlerinden biri olup tiim diinya mutfaklarinda farkl
yontemlerle degerlendirilmektedir (Villarea, 1980). Diinya’da 2020 y1l1 verilerine gére 186.821.216 ton
domates tretilmektedir. Tiirkiye ise 2020 verilerine gore, 13.204.015 ton domates iiretimi ile diinya
iretiminin %7,06’si1 karsilamaktadir (FAO, 2021). Ayrica, bu verilere gore Tiirkiye, Cin ve
Hindistan’dan sonra diinyada en ¢ok domates iireten {igiincii ve en ¢ok sofralik domates ihracati yapan
besinci ve en fazla salga ihrag¢ eden altinci {ilke konumundadir (Tiirk ve ark. 2019). Canakkale ili ise
domates iiretiminde tilkemiz i¢in 6nemli bir liretim merkezi konumundadir. Canakkale’de 2020 yilinda
390.793 ton sofralik ve 231.814 ton sanayilik olmak {izere 622.607 ton domates {iretimi
gerceklestirilmistir (Ttik, 2021). Bu iiretim miktar1 ile Canakkale, Tiirkiye’de sofralik domates
iretiminde dordiincii, sanayilik domates iiretiminde ise besinci sirada yer almaktadir. Domates
iiretiminde kullanilan gesitler farkli ekolojilerde ve farkli toprak yapilarinda verim ve kalite yoniinden
farkli tepkiler verebilmektedirler. (Duman ve Diizyaman, 2014). Diger yandan, ayni ekolojide farkli
yetistiricilik uygulamalarinda dahi domateslerde verim ve kalite a¢isindan farkliliklar yaganmaktadir.
Stiphesiz ki, domatesin verim ve kalite 6zelliklerinin istenen seviyede olmasi i¢in en uygun iklim ve
toprak ozelliklerinde yetistirilmesi gerekir. Genel olarak domates, gece giindiiz sicaklik farkinin 10-15
°C oldugu ve deniz iklimden karasal iklime ge¢is kosullarmin bulundugu alanlarda yiiksek performans
gostermektedir (Vural ve ark. 2000). Ozellikle meyve olgunlasma dénemindeki gece giindiiz sicakliklari
arasindaki farklilik meyve tutumu, renklenmede iyilesme olarak ortaya ¢ikmaktadir. Bu durum
organoleptik kalitenin yiikselmesini saglar. Bunun diginda yiiksek nem hastaliklarin yayilmasi agisindan
istenmeyen bir durumdur. Domatesin sicaklik istekleri bakimindan da yetisme déneminde 30° lizerinde
ve 15 °C altindaki sicakliklarda verim ve kalite Ozelliklerinin azalmasi seklinde olumsuzluklara
gozlenmektedir (Ercan ve Vural, 1994; Duman ve Diizyaman, 2014; Vural ve ark. 2000). Diger yandan,
Goziikara (2014), ayn1 ekolojide 12 farkl: yetistirici sartlarinda verim ve kalite acisindan domateslerin
degisken oldugunu bildirmigtir. Bu durum iireticilerin uyguladig: farkl kiiltiirel islemler ve bu iglemlerin
uygulama zamanlarindan kaynaklanmaktadir.

Canakkale ili sahip oldugu iklim ve toprak 6zellikleri agisindan bir¢ok farkli avantaja sahiptir.
Domates tarimi da bolgede oldukca dnemli bir yer tutmakta ve tiim Tiirkiye’de "Canakkale Domatesi"
adi ile taninmaktadir. Kuzucu (2014), Canakkale ilinin zengin tarimsal yapisinin baglica iiriinii olan
domatesin markalagma yolunda hizla ilerledigini bildirmektedir. Elbette ki, Canakkale Domatesi terimi
aciklanmaya muhtagtir. Genel olarak "Canakkale Domatesi" terimi bir ¢esit ifadesinden gok cografi
alani ifade etmektedir. Vural ve ark. (2000) tarafindan, domatesin yetistiriciligi agisindan tarif edilen en
uygun iklim ve toprak faktorleri Canakkale ilinde bulunmaktadir. Bu faktorleri Canakkale ilinin
tamamim da kapsamamaktadir. Genel olarak bu alan, Kiigiik Menderes irmaginin havzasinda bulunan
ve bugiin Kumkale Ovasi olarak adlandirilan alanda bulunan koyler olarak tanimlanmalidir. Bu ydére,
ozellikle yaz aylarinda esen kuzey ve bati riizgérlar1 nedeni ile serinlemektedir. Riizgar kaynag ise
Canakkale Bogazi ve yorenin hemen Kuzeyinde kalan Kaz Daglari’dir. Bu riizgarlar bu yore ve
yakininda hava sirkiilasyonunu hizlandirmakta ve nem miktarini yaz aylarinda diistirmektedir. Diisen
nem ve sicaklik domates i¢in uygun gelisme sicakliklarini sagladigi gibi 6zellikle meyve olgunlagmasi
sirasinda gece giindiiz sicaklik farkini artirarak kaliteyi yiikseltmektedir. Bu sozii edilen kalitenin
olusmasindaki diger 6nemli faktdr ise toprak faktoriidiir. Eski ad1 Batak Ovasi olan Kumkale ovasi ve
cevresi Kiiglik Menderes’in tagidigi mineral zenginligi gosteren aliivyonlardan olusmaktadir. Bu alan
ad1 iistiinde eskiden bataklik iken 1950°li yillarda DSI tarafindan kurutularak tarim alani olarak
ekonomiye kazandirilmistir. Dolayisiyla yoredeki toprak yapisi domates yetistiriciligi acisindan
verimlilik saglamaktadir. Canakkale Domatesi’nin kalitesinin yiiksek olmasindaki diger bir bagka faktor
ise su kaynagidir. Adi1 gegen ova Kiigiik Menderesi olusturan Kirk gozeler adi verilen ve kaynagi Kaz
Daglar1 olan oldukc¢a soguk ve mineralli bir su ile sulanmaktadir. Sulamada kullanilan su hem sicaklik
derecesi hem de tasidigi mineraller ile kalitede farkliliklar yaratmaktadir. Markalagmaya giinden giine
yaklagan Canakkale Domatesi pazarlama agisindan bolge iireticinin karsisina hem avantaj hem de
dezavantaj olarak ¢ikmaktadir. Canakkale Domatesi adi ile baska bolgelerden pazarlara ulastirilan
domatesler bolge iireticisini olumsuz etkilerken, yore iireticisi kendi {iirettiZi domatesi gururla
pazarlamaktadir.
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Bu ¢alismanin amaci, Giiney Marmara bdolgesinde ve oOzellikle Canakkale’de iireticiler
tarafindan en ¢ok tercih edilen domates ¢esitlerinin hem Canakkale il¢elerinde hem de yakin ekolojilerde
yetistirilmesi sonrasinda kalite parametreleri acisindan olusabilecek farkliliklarinin belirlenmesi ve
cografi isaret alinmasi asamalarina kaynak olusturacak literatiiriin olusturulmasidir. Bu noktadan
hareketle yorede en c¢ok yetistirilen domates gesitleri 2021 yili tiretim déneminde 4 ayr lokasyondaki
kalite parametreleri agisindan karsilastirilmagtir.

Materyal ve Yontem

Caligmada 3 farkl sofralik domates sefraltk cesidi (Elegro F1, Yekta F1, Stdv8033 F1), 4 farkl
lokasyonda yetistirilmistir. Bu lokasyonlar Canakkale, Balikesir, Biga ve Ayvacik’tir. Lokasyonlarda
yetistiriciligi ve Orneklemesi yapilan kdyler Canakkale Kumkale Koyii, Balikesir Savastepe, Biga
merkez ve Ayvacik Kosedere koyleridir. Bu lokasyonlarda iiretici kosullarinda tesadiif bloklar1 deneme
desenine gore kurulan denemelerde 3 farkli ¢esit, 3 tekerriirlii olarak orta gegci donemde elarak
yetistirilmis ve alinan 6rnekler ayni giin icinde Canakkale Onsekiz Mart {iniversitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri Boliimii laboratuvarlarinda analize tabi tutulmuslardir. Her tekerriirde 30 bitki olacak
sekilde kurulan denemelerde, bakim iglemleri tamamen ireticilere birakilmistir. Cesitlere ait fideler
hazir olarak Antalya Fide A.S’ den satin alinmis ve biitiin lokasyonlarda 24-25 Mayis 2021 tarihinde
fide dikimi yapilmistir. Tiim lokasyonlarda 4 kez hasat yapilmis 2. ve 3. hasatlarda tam kirmizi olum
asamasinda meyve orneklemeleri yapilmigtir. Hasat tarihleri 2. hasat i¢in 26 Agustos 2021 ve 3. hasat
i¢cin 06 Eyliil 2021°dir. Her tekerriirden en az 50 meyve 2 farkli hasat zamaninda 6rneklenmis ve boylece
her tekerriirden toplamda 100 meyve analize tabi tutulmustur. Her lokasyondan, 2. ve 3. hasatta
orneklenen ve analiz edilen domates orneklerine ait verilerin ortalamasi alinarak lokasyonlara ait meyve
kalite 6zellikleri belirlenmistir. Farkli lokasyonlarda yetistirilen meyve 6rneklerinde tek meyve agirlig
(g) (Libra AJ2200CE), meyve eni ve meyve boyu (mm) (Loyka2210), renk bilesenlerinden Hue® ve
Chroma degerleri (Minolta CR400 Colorimeter), SCKM (%) (Hanna HI96801 Dijital refraktometre),
pH (Milwaukee MI 150), TEA (%)(Karagali, 2009) ve C Vitamini (ml/100ml) (Pearson, 1970) igerikleri
belirlenmistir. Veriler SPSS 18.0 for Windows istatistiksel paket programu ile islenmis ve Duncan ¢oklu
karsilastirma testine tabi tutularak gruplandirmasi %5 (p<0,05) ve %1 (p<0,01) seviyesinde yapilmistir.

Bulgular ve Tartisma

Her bitkide oldugu gibi domates de yetistirildigi ekoloji ve yetistirilme asamasi sirasinda maruz
kaldig1 kiiltiirel islemlerden etkilenmektedir. Domates cesitlerinin kalite parametreleri bakimindan
yetistirildikleri yore ve bakim sartlari altinda nasil etkilendigini agiklamaya calistigimiz ¢alismamizda
orneklenen 3 farkli domates ¢esidine ait tablolar hem cesit hem de yetistirildikleri yoreler gbz oniine
almarak ¢izelgeler halinde asagida verilmistir.

Cizelge 1°de Elegro F1 ¢esidine ait bazi kalite 6zellikleri verilmistir. Elde edilen verilere gore,
tek meyve agirligi bakimindan Balikesir yoresinden 6rneklenmis meyveler 264,70 g ile en yiiksek degeri
verirken Ayvacik yoresinden 6rneklenen meyveler 211,42 g ile en diisiik degeri vermistir. Bu ¢esidin
orneklenen tiim ydreler géz oniine alindiginda ortalama meyve agirhigi 235,96 g olarak belirlenmistir.
Bu ¢esidi iireten firmanin ¢esit katalogunda, Elegro F1 c¢esidi 240-280 g agirliga sahip olarak
tanimlanmistir (Anonim, 2021a). Cesit katalogunda belirtilen meyve agirligi degerlerine Balikesir ve
Canakkale sartlarinda yetistirilen domateslerin ulastig1 soylenebilir. Diger yandan, ayni genetik yapiya
sahip bir ¢esidin farkli ekolojilerde neden farkli verim ve kalite degerleri verdigi, cevaplanmasi gereken
bir sorudur. Bu soru, toprak, iklim (sicaklik, 1s1k, nem, riizgar) ve bakim sartlar1 faktorleri olarak
cevaplanabilir. Ekolojinin ve farkli yorelerin domateste verim ve kaliteyi etkiledigini kanitlayan bir¢cok
calisma bulunmaktadir (Kaplan, 1998; Yoltas ve ark.,1998; Kaya, 2012; Duman ve ark., 1995;
Diizyaman ve ark., 1996; Kaynas ve ar., 2000; Siviero ve ark., 2000). Ornegin, Kaplan (1998), yaptig1
calismalarda Ege ve Marmara boélgelerinde 10.000 kg/da verim alinan ¢esitlerin Giineydogu Anadolu
Bolgesi’nde 5000-6000 kg/da diizeylerinde kaldigini bildirmis ve bu durumu ytiksek sicakliga ve dolayl
etkilerine baglamistir. Elbette ki ayn1 genetik yapiya sahip domateslerin farkli meyve agirliklarina sahip
olmas1 sadece iklim faktorleri ile agiklanamaz. Diger bir faktdr de toprak yapist ve uygulanan kiiltiirel
islemlerin farkliligidir. Domateste verim ve kalite, uygulanan birgok kiiltiirel isleme ve iireticinin bitki
besleme yetenegine baghidir. (Erdal ve ark., 2004). Ayrica toprak yapisi da domateste verim ve kaliteyi
etkilemektedir. Ornegin, Tiirk ve ark. (2009), kumlu—tinl1 ve killi-tinl1 toprak yapisina sahip alanlarda
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yetistirdikleri salgalik domateslerde verim degerlerinin 6nemli Olgiide farklililk gdsterdigini
saptamiglardir. Arastiricilar bu durumu hafif karakterli topraklarin bitkilerin hizli gelismesine, agir
karakterli topraklarda ise daha yavas gelismesine baglamislardir. Her ne kadar calismamizda toprak
yapisi ile ilgili bilgiler verilmemisse de meyve agirligt ve dolayistyla verim ile ilgili bilesenler
konusunda yoresel farkliliklarin, 6zellikle iklim, toprak, bakim islemleri gibi faktorlerin etkili oldugu
acikca goriilmektedir. Bu durum ¢aligsmada 6rneklenen ve yetistiriciligi yapilan diger biitiin ¢esitler igin
de gecerlidir. Calismada Elegro F1 domates ¢esidinin meyve ¢ap1 ve boyu bakimindan yetistirilen
yorelerden etkilendigi ve bu etkinin istatistiksel olarak dnemli oldugu (p<0,01) saptanmistir. En yiiksek
meyve c¢apt ve boyu Canakkale ekolojik sartlarinda yetistirilen domateslerde bulunurken, en diisiik
degerler Ayvacik ekolojik sartlarinda yetistirilen domateslerden elde edilmistir. Meyve cap1 ve boyu
dogrudan meyve agirligini etkileyen bir parametredir. Yazarlar bu durumun yukarida agiklandig: gibi,
domates ¢esidinin ekolojiden, iklim faktorlerinden ve uygulanan kiiltiirel islemlerden kaynaklandigini
ifade etmektedirler.

Domateste meyve rengi kalitenin 6nemli bir bilesenidir ve kirmizi rengi likopen olarak
adlandirilan karotenoid verir (Lopez ve ark., 2000; Dumas ve ark., 2003). Elegro F1 ¢esidinde belirlenen
Hue® ve Chroma degerlerinin her ikisi de yetistirilen lokasyonlardan etkilenmis ve etki diizeyi
istatistiksel olarak onemli (p<0,01) bulunmustur. En yiiksek Hue® degeri Ayvacik lokasyonundan
(62,87), en diisik Hue® degeri ise Canakkale lokasyonundan(47,58) elde edilmistir. Rengin temel
bilegenlerini belirleyen Hue agis1 (0°: kirmizi-pembe, 90°: sar1, 180°:yesil ve 270°: yesil) ve rengin
doygunlugunu vermektedir (McGuire, 1992). Bu durum Canakkale lokasyonunda yetistirilen
domateslerin doygunluk acisindan nispeten daha koyu kirmizi oldugunu gostermektedir. Chroma
degerleri de bunu desteklemektedir. Chroma degerleri bakimindan da an disiik degeri Ayvacik
lokasyonunda yetistirilen domatesler verirken (17,03), en yiiksek deger Canakkale lokasyonundan
(21,43) elde edilmistir. Chroma degerleri bakimindan ortaya ¢ikan bu fark istatistiksel olarak da 6nemli
(p<0,01) bulunmustur. Domateste renk, meyvenin olgunlagmasi asamasina, genetik yapiya, ¢evresel
faktorlere ve uygulanan kiiltiirel islemlere gore farklilik gosterebilir (Sonmez ve Ellialtioglu, 2014).
Sonmez ve Ellialtioglu (2014)’e gore, Sacks ve Francis (2001); Slimestad ve Verheul (2005); Aherne
ve ark. (2009), kalitsal faktorlerin domatesin rengi ve organoleptik kalitesi iizerine etkisini kabul
etmekle birlikte, 6zellikle renk olusumu {izerine ¢evresel etkilerin daha baskin oldugunu bildirmislerdir.
Ozetle gevre kosullar1 etkisi ile domates meyvesinin rengi yesilden kirmiziya dogru donmekte ve
Chroma degeri artmaktadir. Cesitli arastiricilar domatesin renk olusumunda en 6nemli etkenlerin
sicaklik ve 151k oldugunu bildirmektedirler (Adams ve ark., 2001). Domates meyvelerinde likopen
sentezlenebilmesi i¢in gerekli sicakligin 20-25 °C oldugu bildirilmistir (Sonmez ve Ellialtioglu, 2014).
Calismamizda ozellikle Canakkale kosullarinda yetistirilen domateslerin renk kalitelerinin nispeten
daha iyi oldugu sonucuna ulasilmistir. Ayvacik kosullarinda renk degerlerinin nispeten kotii olmasi ise
kanimizca sicaklik degerleri ile ilgilidir. Bu yore bir¢ok anlamda Canakkale merkez ikliminden oldukca
sicak bir mikro klima bolgesidir. Yiiksek sicakliklarin ise renklenmede olumsuz etkisi yine Sonmez ve
Ellialtioglu (2014), tarafindan bildirilmistir. Biga ve Balikesir yoresindeki renk kalitesinin Canakkale
lokasyonundan daha kotii olmasi ise kanimizca fotosentetik aktif radyasyon ile ilgilidir. Fotosentetik
aktif radyasyon ve 1sina maruz kalma siiresi domateste meyve rengine etki edebilmektedir (Venter,
1977). Biga ve Balikesir lokasyonlarin1 g6z 6niine alindiginda Canakkale’nin bu yorelere oranla daha
fazla fotosentetik aktif radyasyona ve domates i¢in uygun sicaklik degerlerine sahip oldugu soylenebilir.

Elegro F1 ¢esidi, suda ¢oziinebilir kuru madde degerleri agisindan yetistirilen lokasyondan
onemli ol¢iide etkilenmistir (p<0,01). En yiiksek deger %4,12 ile Canakkale lokasyonunda yetistirilen
domates meyvelerinden elde edilirken, en diisiik deger %3,30 ile Ayvacik lokasyonunda yetistirilen
domateslerden elde edilmistir. Elde edilen sonuglar Canakkale lokasyonunun nispeten daha ¢ok kuru
madde Trettigi sonucuna ¢ikmaktadir. Domates meyvesinin %93-95’i sudur (Petro-Turza, 1987).
Verilerimiz bu degerler ile uyumludur. Burada agiklanmasi gereken soru Canakkale lokasyonunda
yetistirilen domateslerin neden daha fazla kuru madde tirettigidir. Kanimizca bu durum, Canakkale iklim
kosullar1 ile agiklanabilir. iklim kosullar1 agisindan bakildiginda Canakkale ydresinin nispeten daha
riizgarl oldugu, yaz aylarinda esen Kuzey ve Bat1 riizgarlarinin siirekli serin hava tagidigi, Kaz Daglar
eteklerinden gelen temiz hava ve mineral elementlerce zengin serin sularin, domates alanlarini besledigi
sOylenebilir. Soguk su ve riizgérla gelen serin havanin 6zellikle geceleri havay1 soguttugu, bu soguma
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sonucu da gece giindiiz sicaklik farkinin arttig1 ve meyvelerde daha fazla kuru madde birikimi saglandig
diistiniilmektedir.

Calismamizda Elegro F1 domates ¢esidi, yetistirildigi farkli lokasyonlardan, meyve suyu pH’s1
ve C vitamini igerigi bakimindan istatistiksel olarak etkilenmemistir. Ancak, titre edilebilir toplam
asitlik miktar1 (%TEA) bakimindan lokasyonlar arasindaki fark énemli (p<0,05) bulunmustur. %TEA
bakimindan en yiiksek deger %0,64 ile Biga lokasyonundan elde edilirken en diisiik deger ise % 0,40
ile Balikesir lokasyonundan elde edilmistir. % asitlik miktar1 birgok farkli faktoér tarafindan
etkilenmektedir. Oluk ve ark. (2012), yaptiklar1 ¢aligmada farkli domates ¢esitlerine ait titre edilebilir
asitlik miktarlarii %0,39 ila %0,50 arasinda oldugunu bildirmislerdir. Kaynas ve ark. (1994), ise
yaptiklar1 ¢alismada cesitlere ve olgunluk durumlarina gore domateslerde %TEA degerinin %0,35-0,54
arasinda olabilecegini bildirmislerdir. Genenew (2013), domateslerde cesit ve olgunluk durumlarina
gore asitlik miktarmin degisiklik gosterdigini ve %0,15 ile %0,65 arasinda degerler belirlemistir.
Calismamizda elde edilen %TA degerleri literatiirle uyumludur. Ancak Balikesir ve Canakkale
lokasyonundaki 6rnekler Ayvacik ve Biga orneklerinden agik¢a ayrigsmaktadir. Bu durum olgunlasma
seviyesi ile aciklanabilecegi gibi, lokasyonlar arasindaki farkliliklardan da kaynaklanabilir.

Cizelge 1. Elegro F1 domates ¢esidinin yetistirildigi yorelere ait baz1 meyve kalitesi 6zellikleri

Tek Meyve | Meyve
Bolge Meyve Bo yu Ca {V Hue® Chroma SCKM H TEA | C Vitamini
g Agirig | 2% p (%) P %) | (mi/200ml)
) (mm) (mm)
Canakkale 250.14b | 64,08a | 70,88a | 47,58¢ 2143a 412a 4,43 0,48b | 10,65
Balikesir 26470 a 4163b | 58,02b | 58,66ab 17,15b 3,80 b 4,38 0,40 ¢ 8,93
Biga 21659c | 3820c | 5464b | 56,15b 1992 a 3,90 ab 4,39 064a | 890
Ayvacik 21142d | 3952c | 5327b | 62,87a 17,03a 3,30¢ 4,44 063a | 819
Ceit 235.96 45,86 59,20 56,31 18,88 3,78 441 | 054 9,16
Ortalamast
Onemllllk ** ** ** ** ** ** 0 Dd ** *
Derecesi

Farkly harfler Duncan ¢oklu karsilastirma testindeki farkli gruplar: gostermektedir. * simgesi p<0,056nemlilik seviyesini.** simgesi p<0,01
onemlilik seviyesini bildirmektedir.

Caligmada yer alan ve bazi kalite parametreleri verilen diger bir ¢esit ise Yekta F1 ¢esididir.
Cizelge 2°de Yekta F1 ¢esidine ait bazi kalite 6zellikleri verilmistir. Elde edilen verilere gore, tek meyve
agirligi bakimindan Balikesir yoresinden 6rneklenmis meyveler 216,74 g ile en yiiksek degeri verirken
Canakkale lokasyonundan orneklenen meyveler 134,36 g ile en diisiik degeri vermistir. Bu ¢esidin
orneklenen tiim ydreler g6z oniine alindiginda ortalama meyve agirhigr 183,32 g olarak belirlenmistir.
Bu ¢esidi iireten firma beyaninda, Yekta F1 ¢esidi i¢in ortalama agirlik 250 g bildirilmistir (Anonim,
2021b). Cesit katalogunda belirtilen meyve agirligi degerlerine higbir lokasyonda ulagilamamugtir.
Meyve boyutlari agisindan da en yiiksek meyve boyu ve meyve ¢ap1 degerleri yine Balikesir yoresinden
strastyla 62,02 mm ve 78.89 mm olarak belirlenirken, en diisitk meyve boyu ve meyve ¢ap1 degerleri
Ayvacik lokasyonundan elde edilmistir. Yukarida da belirtildigi gibi verimliligin bir bileseni olan meyve
agirligi kanimizca farkli lokasyonlardaki iklim, toprak ve bakim sartlari arasindaki farkliliktan
kaynaklanmaktadir. Yekta F1 ¢esidinde de Elegro F1 c¢esidinde oldugu gibi renk 6zelliginin 6nemli
bilesenlerinden olan Hue® ve Chroma degerleri arasinda istatistiksel olarak anlamli farkliliklar
saptanmis ve bu fark p<0,01 diizeyinde dnemli bulunmustur. Ozellikle kalite ve albeni agisindan énemli
olan renk degerleri agisindan Canakkale lokasyonundan almman domates Orneklerinin diger biitiin
lokasyonlardan daha iyi sonuglar verdigi belirlenmistir. Domatesin renk kalitesi bakimindan parlak ve
canli kirmizi rengi yukarida da agiklandigi gibi ¢cevresel faktoérlerden dnemli oranda etkilenmektedir. Bu
farkliliklarin basinda da sicaklik ve 151k en dnemli bilesenlerdir (Adams ve ark., 2001). Ozetle bu gesidin
diger lokasyonlara oranla Canakkale lokasyonunda daha iyi renk 6zelliklerine sahip oldugu sdylenebilir.

Yekta F1 ¢esidinde %SCKM miktari agisindan lokasyonlar arasinda farklilik saptanmamustir.
Ancak pH ve %TEA acisindan, ¢esidin lokasyon farkliliklarindan etkilendigi belirlenmistir. %TEA
degerleri arasinda rakamsal olarak ¢ok fark goériilmese de, bu durum istatistiksel olarak p<0,01
seviyesinde onemli bulunmustur. %TEA karsilasgtirmalarinda en yiiksek deger %0,58 ise Ayvacik
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lokasyonunda, en diisik deger ile %0,49 ile Balikesir ve Biga lokasyonlarindan elde edilmistir.
Calismada Yekta F1 gesidi icin tiim lokasyonlarin ortalamasi %0,52 olarak belirlenmistir. Yapilan
caligmalarda %TEA igerigi domates igin genellikle olgunlagma ile iliskilendirilmistir. Winsor (1962),
domatesin %TEA degisimi ile ilgili yaptig1 ve temel sayilabilecek olan ¢alismalarinda, domates
meyvelerinin yesilden kirmizi olum asamasina kadar olan siiregte asitlik miktarinin sari rengin
pigmentasyonu sirasinda maksimum seviye ulastifini ve olgunlasma ile birlikte hizli bir diisiis
gosterdiginin bildirmektedir. Elde edilen sonuglar incelendiginde tiim lokasyonlardaki meyvelerin
yaklagik olarak tam kirmizi olumda hasat edildigi goz oniine almirsa bu farkin dogrudan lokasyon
oldugu acikca anlasilabilir. Pek tabi olgunlagma da, lokasyonlardaki iklim, toprak ve yetistirme sirasinda
maruz olunan kiiltiirel islemler ile dogrudan iliskilendirilebilir. Yekta F1 ¢esidi agisindan lokasyonlar
arasinda meyvelerdeki C vitamini icerigi agisindan farkliliklara rastlanmamustir.

Cizelge 2. Yekta F1 domates ¢esidinin yetistirildigi yorelere ait bazi meyve kalitesi 6zellikleri

Tek Meyve | Meyve c

Bolge Meyve Bo yu Ca { Hue® Chroma SCKM H TEA Vitamini
g Agirhig | 2% p (%) P %) | (ml/100
(mm) (mm)

(9) ml)
Canakkale 13436c | 57,66b | 6813b | 37,23b | 2593a 513 432¢ 053b 7,73
Balikesir 216,74a | 62,02a | 78,89a | 4530a | 22,87b 4,80 432¢ 0,49 ¢ 8,41
Biga 21348a | 60,99ab | 77,30a | 46,92a | 20,30b 4,60 440b 0,49 ¢ 9,07
Ayvacik 168,72b | 37,40¢ 5404c | 4612a | 20,76 b 4,80 458a 0,58 a 9,12
Cesit 18332 | 54,52 68,58 43,90 22,15 483 441 0,52
Ortalamast
Onemhhk *% *% *% *% ** Od *% *% Od
Derecesi

Farkly harfler Duncan ¢oklu karsilastirma testindeki farkli gruplari gostermektedir. * simgesi p<0,056nemlilik seviyesini.** simgesi p<0,01
onemlilik seviyesini bildirmektedir.

Cizelge 3’de Stvd8033 F1 ¢esidine ait bazi kalite ozellikleri verilmistir. Elde edilen verilere
gore, tek meyve agirligr bakimindan Ayvacik yoresinden drneklenmis meyveler 188,76 g ile en yiiksek
degeri verirken, Canakkale yoresinden drneklenen meyveler 160,07 g ile en diisiik degeri vermistir. Bu
cesidin Orneklenen tiim yoreler géz Oniine alindiginda ortalama meyve agirligt 174,92 g olarak
belirlenmistir. Bu ¢esidi iireten firmanin ¢esit katalogunda, Stvd8033 F1 ¢esidi 300-330 g agirliga sahip
olarak tanimlanmistir (Anonim, 2021a). Cesit katalogunda belirtilen meyve agirligi degerlerine higbir
lokasyonda ulasilamamistir. Meyve boyutlar1 bakimindan da ¢esidin lokasyonlardan etkilendigi ve bu
etki diizeyinin p<0,01 diizeyinde oldugu belirlenmistir. Stdv8033 F1 ¢esidine ait Hue ve Chroma renk
degerleri acisindan da, cesidin yetistirilme lokasyonu farkliliklarindan etkilendigi ve bu farkin
istatistiksel olarak anlamli oldugu belirlenmistir. Cizelge 3 incelendiginde, Hue ve Chroma degerleri
bakimindan en iyi degerlerin yine Canakkale lokasyonundan elde edildigi goriilecektir. Bu ¢esidin
Canakkale lokasyonunda olusturdugu kirmizi renk, parlaklik ve canlilik agisindan diger tim
lokasyonlara gore daha kalitelidir. Bu durum, lokasyonlar arasinda bulunan toprak, iklim ve bakim
kosullarinin farklili§indan kaynaklanmaktadir. Stvd8033 F1 ¢esidinin %SCKM parametresi bakimindan
lokasyon farkliliklarindan etkilemedigi ve bu durumun istatistiksel olarak da ©Onemli olmadigi
saptanmistir. Diger biitlin ¢esitlerde oldugu gibi Stdv8033 F1 ¢esidi de pH ve %TEA parametreleri
bakimindan lokasyonlardan etkilenmistir. Biga ve Ayvacik lokasyonunda yetistirilen domates
meyvelerine ait 6rneklerde %0,58 ve %0,59 olarak saptanan %TEA degerleri, Canakkale ve Balikesir’de
ise sirasiyla %0,48 ve %0,42 olarak belirlenmistir. Diger ¢esitlere ait verilerin incelenmesi sirasinda da
belirtildigi gibi titre edilebilir asitlik degeri olgunlasma ile dogrudan ilgilidir. Cizelge 3’de agikca
goriildiigl lizere olgunlagsma lokasyonlardan etkilenmis ve bu durum %TEA degerleri iizerine etkili
olmustur seklinde yapilacak bir tartisma yanlis olmayacaktir. Olgunlasmanin gecikmesi ya da
hizlanmasi ise dogrudan cevresel faktorler ile ilgilidir ve dogal olarak lokasyonlar arasindaki iklim,
toprak ve bakim sartlar1 kaynaklidir. Stdv8033 F1 ¢esidinde diger gesitlerden farkli olarak C vitamini
miktar1 agisindan farkliliklarin oldugu ve bu farkliliklarin istatistiksel (p<0,01) olarak anlamli oldugu
belirlenmistir. En yiiksek C vitamini i¢erigi 11,17 ml/100 ml ile Canakkale lokasyonunda belirlenirken,
en diisiik C vitamini i¢erigi 8,14 ml/100 ml ile Biga lokasyonunda saptanmaistir. Stevens (1974), 98 farkli
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domates ¢esidinde yaptigi ¢alismalarda C vitamini igeriginin 13,0 ila 44 mg/100g arasinda degistiginin
bildirmistir. Elde ettigimiz veriler literatiir ile uyumludur. Ancak Canakkale lokasyonunda yetistirilen
Stdv8033 F1 domateslerinin neden diger lokasyonlardan daha fazla C vitamini igerdigi agiklanmaya
mubhtactir. Bitkilerdeki C vitamini iiretimi tiir, ¢esit, kaliim ve giineslenme ile dogrudan iliskilidir.
Venter (1977), giines 1simm1 miktarinin domateslerdeki seker, pigment ve asimilatlari etkiledigini
bildirmekte ve seralarda yetistirilen domateslerdeki kararsiz renk olusumunu bu sebebe baglamaktadir.
Domateslerde C vitamini igerigini etkileyen en biiyiik faktér Murneek ve ark. (1954), tarafindan 151k
siddeti ve sicaklik olarak agiklanmistir. Canakkale kosullarinda 151k ve sicakligin iklimsel olarak farkli
olmasinin bu sonucu dogurdugu sdylenebilir.

Cizelge 3. Stvd8033 F1 domates cesidinin yetistirildigi yorelere ait bazi meyve kalitesi 6zellikleri

Bolge Tek Meyve | Meyve | Meyve | Hue® | Chroma | SCKM | pH TEA C Vitamini

Agirhigi (g) | Boyu Cap1 (%) (%) (ml/200ml)
(mm) (mm)

Camakdeale 1 16007d | 5758 | 70492 | 0% | 25562 458 | 2% | 048b |1117a

Bableesit 1 185,230 | 56.86a | 74462 | 2% |2287b 430 | 2% |o42c |820¢

Biga 181,70c | 5771a | 7207a | |2080¢ 470 |57 |058a |814c

Ayvacik 188762 | o4 | P22 1509 1on03c 430 | 2% [osea |927b

Cesit 174,92 51,66 | 67,06 | 44,61 | 22,24 4,47 429 | 052 9,20

Ortalamasi

Onemlih:k *% *k *k *k *k O.d Kk *% *k

Derecesi )

Farkli harfler Duncan ¢oklu karsilastirma testindeki farkli gruplart gostermektedir. * simgesi p<0,050nemlilik seviyesini.** simgesi p<0,01
onemlilik seviyesini bildirmektedir.

Cizelge 4’de Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 gesitlerine ait domates meyvelerinin,
Canakkale, Balikesir, Biga ve Ayvacik lokasyonlarinda belirlenen meyve kalite degerlendirilmeleri ve
istatistiksel karsilastirmalar1 verilmistir. Elde edilen sonuglara gére Canakkale lokasyonunda meyve
agirligi 6zelligi bakimindan 250,14 g ile en yiiksek deger Elegro F1 ¢esidinden elde edilirken bunu
strasiyla 160,07 g ile Stdv8033 F1 ve 134,36 g ile Yekta F1 ¢esitleri izlemistir. Balikesir lokasyonunda
cesitlerin meyve agirliklar1 agisindan farkliliklari incelendiginde en yiiksek meyve agirligi degeri 264,70
g ile Elegro F1 ¢esidinden elde edilirken bunu sirasiyla 216,74 g ile Yekta F1 ve 185,23 g ile Stdv8033
F1 ¢esidi izlemistir. Biga lokasyonunda ise meyve agirliklar1 bakimindan ilk siray1 yine Elegro F1 ¢esidi
almis, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 ¢esitleri bu ¢esidi takip etmislerdir. Ayvacik lokasyonunda ise en
yiiksek meyve agirligi degerini yine Elegro F1 ¢esidi verirken, Stvd8033 F1 ikinci, Yekta F1 cesidi ise
en diisiik meyve agirligi degerini vermistir. Ayni lokasyonda gesitler arasinda farkliliklarin bulunmasi
beklenen bir durumdur ve genotipin etkisi olarak agiklanabilir. Ayni sartlar altinda yetistirilen cesitler
ayn1 bakim sartlarina maruz kalsalar bile topraktan ya da uygulanan giibreden farkli oranlarda
yararlanabilmektedir (Clark ve Gross 1986). Dolayisiyla ayni1 bakim sartlar1 ve iklim sartlar1 altinda
yetistirilen farkli domates ¢esitleri sadece kalitsal yapilar1 geregi farkli meyve agirliklart gosterebilir.

Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 ¢esitlerinin farkli lokasyonlarda gosterdigi renk degerleri
bilegenlerinden Hue® degerleri acisindan biitiin lokasyonlarda ve biitiin g¢esitler arasinda Onemli
farkliliklar saptanmis ve bu farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli (p<0,01) bulunmuslardir. Chroma
degerleri acgisindan ise Biga lokasyonu hari¢ diger lokasyonlarda cesitler arasinda onemli farkliliklar
saptanmis ve bu farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Canakkale lokasyonunda Hue® ve
Chroma degerlerinin birlikte incelenmesi sonucunda renk kalitesi bakimindan en parlak ve canli
renklere sahip ¢esit Yekta F1 olurken, bu ¢esidi sirasiyla Stdv8033 F1 ve Elegro F1 cesitleri izlemistir.
Balikesir lokasyonundaki renk degerleri incelendiginde ise renk kalitesi bakimidan en parlak ve canl
renklere sahip ¢esit Stdv8033 F1 olurken, bu ¢esidi sirasiyla Yekta F1 ve Elegro F1 ¢esitleri izlemistir.
Ayni renk kalitesi siralamasi Biga lokasyonu i¢in de gdzlemlenmistir. Ayvacik lokasyonunda ise, renk
kalitesi bakimindan en parlak ve canli renklere sahip ¢esit Yekta F1 olurken, bu ¢esidi sirastyla Stdv8033
F1 ve Elegro F1 ¢esitleri izlemistir. Bilindigi gibi domatese rengini veren madde likopendir ve bu renk
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maddesi domates bitkisini beslenme durumu, ¢esit 6zelligi, olgunlagsma evresine seviyesine bagli olarak
degisebilmektedir. Ayrica domateslerdeki genetik yap1 farkliliklari, 6rnegin kiraz domatesi, sanayilik
ya da sofralik ¢esit olmasi1 domateslerin renk kalitesini etkilemektedir (Lopez ve ark. 2000: Leonardi ve
ark. (2000). Ozetle, aym1 lokasyonda yetistirilen farkli domates gesitleri arasinda renk degerleri arasinda
farklilik bulunmasi beklenen bir sonuctur. Bu sonug ise c¢esitler arasindaki genetik yap1 farki ile
aciklanabilir.

Farkli lokasyonlarda yetistirilmis Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 c¢esitlerine ait SCKM
icerikleri incelendiginde Canakkale lokasyonunda yetistirilen cesitler arasinda istatistiksel olarak
onemli farkliliklara belirlenememisken, diger tiim lokasyonlarda istatistiksel olarak anlamli farkliliklar
saptanmistir. Balikesir lokasyonunda en yiikksek SCKM degeri Yekta F1 degerinde %4,80 ile
belirlenirken, bu ¢esidi %4,30 ve %3,80 degerleri ile sirasiyla Stdv8033 F1 ve Elegro F1 cesitleri
izlemistir. Ayni siralama Ayvacik lokasyonunda da goriiliirken, Biga lokasyonunda ise Stdv8033 F1
%4,70 degeri ile en yiiksek degeri vermistir. Bu degeri sirasiyla %4,60 degeri ile Yekta F1 ve %3,90
degeri ile Elegro F1 ¢esitleri izlemistir.

Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 c¢esitlerinin farkli lokasyonlarda gosterdigi %TEA
miktarlar1 bakimindan tiim lokasyonlarda ve biitiin gesitler arasinda 6nemli farkliliklar saptanmig ve bu
farkliliklar istatistiksel olarak 6nemli (p<0,05ve p<0,01) bulunmuslardir. Canakkale lokasyonunda en
yiiksek TEA degeri Yekta F1 ¢esidinden %0,53 ile elde edilirken, Stdv8033 F1 ve Elegro F1 cesitleri
%0,48 degeri ile bu gesidi izlemislerdir. Balikesir lokasyonunda %0,49 degeri ile Yekta F1 ¢esidi en
yiiksek degeri verirken, Stdv8033 F1 %0,42 ve Elegro F1 ¢esidi ise %0,40 TEA degerleri vermistir.
Biga lokasyonunda ise en yliksek TEA degerini %0,64 ile eElegro F1 ¢esidi verirken, sirasiyla Stdv8033
F1 ve Yekta F1 gesitleri bu ¢esidi izlemislerdir. Ayvacik lokasyonunda ise en yiiksek deger eElegro F1
cesidinden elde edilmis ve bunu sirasiyla Stdv8033 F1 ve Yekta F1 ¢esitleri izlemistir.

Cesitlerin farkli lokasyonlarda gosterdigi C vitamini igerikleri agisindan Biga ve Ayvacik
lokasyonlarinda farklilik saptanmamustir. Canakkale ve Balikesir lokasyonlarinda ise g¢esitlerin
arasindaki fark istatistiksel olarak (p<0,01) énemli bulunmustur. Canakkale lokasyonunda en yiiksek C
vitamini igerigi 11,17 ml/100 ml ile Stdv8033 F1 ¢esidinde saptanirken, Balikesir lokasyonunda en
yiiksek C vitamini degeri 8,93 ml/100 ml ile Elegro F1 ¢esidinden belirlenmistir.

Cesitler arasinda aymi lokasyonlarda farkliliklarin bulunmasi yukarida da agiklandigi gibi
genetik faktorlere baghidir. Diger yandan, ayni ¢esitlerin degisik lokasyonlarda gosterdigi farkliliklar ise
lokasyonun toprak, iklim, bakim kosullar1 ile agiklanabilmektedir. Nitekim Esiyok ve ark. (2004) bu
durumu domateslerin dig goriiniis 6zellikleri ve igsel kalite 6zelliklerinin (tat, aroma, sertlik, SCKM,
pH) yetisme doneminden, ortam faktorlerinden, ve gesit 6zelliklerinden etkilendigini acgiklamiglardir.
Yine ayni c¢alismada TEA ve C vitamini igeriklerinin ¢eside, olgunluk seviyesine ve depolama
kosullarina gore de farklilik gosterebildigini eklemislerdir.
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Cizelge 4. Elegro F1, Yekta F1 ve Stdv8033 F1 ¢esitlerine ait domates meyvelerinin, Canakkale, Balikesir, Biga ve Ayvacik

lokasyonlarinda belirlenen meyve kalite degerlendirilmeleri

Tek Meyve Meyve Hue® Chroma | SCKM | pH TEA C
.. . Meyve Boyu ap1 % % Vitamini
Bolge Cesit Agz\l/.g. (m?/n) (Cmrl;) >0 0 (MI/100
(@ ml)

Elegro F1 250,14a | 64,08a | 70,88 4758a | 21,43b 4,12 443a 0,48b 10,65 a
Canakkale Yekta F1 134,36 ¢ | 57,66b | 68,13 37,23¢c 2593 a 5,13 4,32b 0,53 a 7,73b

Stdv8033 F1 | 160,07b | 57,58 b | 70,49 39,29b | 2556a 4,58 425b 0,48 b 11,17 a
Onemlil_ik *% * 0 d *% *% O d * * *%
Derecesi ) )

Elegro F1 264,70a | 4163¢c 58,02b | 5866a | 17,15b 3,80¢ 4,38a 0,40b 8,93a
Balikesir Yekta F1 216,74b | 62,02a | 78,89a | 4530b | 2159a 4,80 a 4,32b 049a 841b

Stdv8033 F1 | 18523c | 56,86b | 7446a | 40,67¢c 22,87 a 430b 437a 0,42b 8,20 c
Onemlilik *% *%k *%k *%k *% *%k *% *%k K%
Derecesi

Elegro F1 216,59a | 38,20b | 54,64 c¢c 56,15a | 19,92 3,90b 439a 0,64 a 8,90
Biga Yekta F1 21348a | 60,99a | 77,30a | 46,92b | 20,30 4,60 a 440a 049c 9,07

Stdv8033F1 | 181,70b | 57,71a | 7207b | 4754b | 20,50 470 a 421b 0,58 b 8,14
Onemlil_ik *%k *% *% * O.d *% *% Hk O.d
Derecesi ) )

Elegro F1 21142a | 39,52a | 53,27 62,87a | 17,03b 3,30¢c 444 b 0,63 a 8,19
Ayvaak vekaFl | gggrac | 3140|5404 | 4s12b | 20762 | 480a |4s8a | 0s8b | 912

Stdv8033 F1 | 188,76 b | 34,49 ¢ 51,22 50,94b | 20,03a 430ab | 433c 0,59 b 9,27
onemhhk *% * Od *% *% * *% *%x Od
Derecesi

Farkli harfler Duncan ¢oklu karsilagtirma testindeki farkli gruplart gostermektedir. * simgesi p<0,050nemlilik seviyesini.** simgesi p<0,01
onemlilik seviyesini bildirmektedir.

Sonuc ve Oneriler

Bu calismanin amaci, Giiney Marmara bolgesinde ve oOzellikle Canakkale’de iireticiler
tarafindan en ¢ok tercih edilen domates ¢esitlerinin hem Canakkale il¢elerinde hem de yakin ekolojilerde
yetistirilmesi sonrasinda kalite parametreleri acisindan farkliliklarinin belirlenmesi ve cografi isaret
alimmasi agamalarina kaynak olusturacak literatiiriin olusturulmasidir. Bu noktadan hareketle yorede en
cok yetistirilen domates cesitleri 2021 yili iiretim doneminde kalite parametreleri agisindan
karsilastirilmigtir. Caligmada 3 farkli domates sofralik ¢esidi (Elegro F1, Yekta F1, Stdv8033 F1), 4
farkli lokasyonda yetistirilmistir. Bu lokasyonlar Canakkale, Balikesir, Biga ve Ayvacik’tir.

Elde edilen sonuglara gére Canakkale lokasyonunda yetistirilen Elegro F1 domates ¢esidinde
renk, %SCKM, %TA ve C vitamini igerigi acisindan diger lokasyonlara goére daha kaliteli domates
meyvelerinin elde edildigi belirlenmistir. Ayrica, Yekta F1 gesidinin ise %SCKM ve renk bilesenleri
acgisindan diger lokasyonlara oranla Canakkale lokasyonunda nispeten daha kaliteli meyveler elde
edildigi saptanmugtir. Stdv8033 F1 c¢esidinde ise renk bilesenleri ve C vitamini agisindan diger
lokasyonlara oranla daha kaliteli meyveler elde edildigi ileri siiriilebilir. Bu sonuglara gore yazarlar, elde
edilen bu farkliliklarin kaynaginin lokasyonlar arasindaki iklim, toprak ve uygulanan kiiltiirel iglemlerin
farkliligina dayandirmaktadirlar. Cesitlerin hepsi lokasyonlar i¢inde degerlendirildiginde ise, her ¢esidin
farkli lokasyonlardaki farkliliklar cesitlerin kalitsal yapisi ile ilgilidir ki bu beklenen bir sonugtur.
Ayrica, denemede kullanilan tiim ¢esitler Canakkale ekolojik sartlarinda iireticilere tavsiye edilebilir.

Tesekkiir

Bu ¢aligmanin yiiriitiillmesi asamasinda katkilarindan dolay1 Canakkale Ticaret Borsasi Y onetim
Kurulu’na tesekkiir ederiz..
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