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KONYA'OA TOKETiME SUNULAN HiNOi PASTIRMALARININ KiMYASAL ve 

MiKROBiYOLOJiK KALiTESi · 

Yusuf Dogruer@1 Ahmet Gunerl 

Chemical and Microbiological Quality of 'Iurkey Pashrami Consumed in Konya 

Ozel : Ara~llrmada Konya'da tuketime sunulan 50 adat pasllrma numunesi kimyasal ve mikrobiyolojik Ozellikleri ayl' 
slndan incelendi. Mikrobiyolojik muayene sonuylanna gOre hindi pastlrmalarlnln toplam mezofil aerob, Lactobacillus, 
Staphylococcus-Micrococcus bakterileri ve maya kOf say,lan, slraslyla, ortalama 5.38, 4.20, 5.01 ve 0.21 log10kobig 
olarak belirlendi. Numunelerde kolifom grubu, Enterobactericeae ve Salmonella bakterileri tespit edilmedi. Kimyasal 
analizler sonucunda numunelerin, slraslyla, ortalama rutubel, ya§, kOi ve tuz miktarlan % 48.36, 2.42, 7.67 va 7.95, 
pH de§erleri de 5.93 olarak sapland!. Sonuyla, hindi pasllrmalanmn mikrobiyolojik 6zellikleri aylslndan TOzuk ve Stan­
darda uygun, kimyasal bile~im y6nOnden %94'OnOn rutubet, %100'OnOn tuz miktarlan ve %38'nin de pH degerlerl ayl­
slndan TOzOk ve Standarda uygun olmadl§ltespit edildi. 

Anahtar Kelimeler: Hindi, pashrma, kalite 

Summary: In this research, chemical and microbiological qualites of 50 turkey past Irma samples consumed in Konya 
were determined. As a result of the microbiological analysis, total mesophilic aerob , Lactobacillus, Staphylococcus­
Micrococcus and yeast and mold number 01 turkey pastlrma were determined as 5.38. 4.20. 5.01 and 0.21 log10 cfufg 
respectively. No coliform groub, Enterobactericeae and Salmonella batcreria were found. In the consequence 01 the 
chemical analysis, the avarege 01 moisture, fat, ash, salt contents and pH value were determined as 48.36, 2.42, 
7.67, 7.95 % and 5.93 respectively. In conclusion, turkey pastramies consumed in Konya are convenient with Tur­
kish Standart and Regulation microbiologically, but with 94% moisture content, % 100 salt content and pH value 38% 
of samptes were not convenient with Turkish Standart and Regulation chemically. 
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Giri~ 

PaShrma. kendine OzgO Oretim teknolojisiyle 
aSirlardan beri GreWen TOrklere OzgO bir el Orij­
nOdOr. Pastlrma Oreliminde 900unlukla SIO" gOvde 
etleri kullanillr, Bunun yanl Sirs az da olsa deve, 
manda, koyun. hindi ve tavuk ellerinden de pas­
ttrma yapllmakladlr (Tekin~en ve DoOruer, 2000). 
Tavuk elinden pasllrma yaplml hakklndaki ilk yazlli 
bilgilere Fahriye Hanlm tarahndan yazllan 1894 la­
rihli Ev Kadml isimli eserde rastlanllmaktadlr. Eser­
de, pastlrma yaplmmda lavuk g600s etlerinin kul­
lanlldlgl. tuzlanlp basklya alman ellerin 961gede san 
renk allncaya kadar kurutulduklan sonra y:e­
menlendigi belirtilmektedir. ErgOn ve ark.. (1995) da 
tavuk ve hindi etlerinin bul klslmlannm pasllrma Ore­
liminde degerlendirilebileceOini ilade etmi~lerdjr. 

TOkelime sunulan pastlrmalann kailleleri Oze­
rine bir90k ara~hrma (Aksu ve Kaya, 2001; AI-
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perden ve ark" 1980; DoOruer ve ark., 1995; EI­
Khaleib ve ark" 1987; Karasoy, 1952; Ozdemir ve 
ark., 1999) yapllm l ~tlr. Bu ara~tlrmalarda pas­
Imnalann rulubellari % 34.10-60,90; IUZ miklarlan 
0/04.90-8.50: pH de~erleri 5.2-6.2 ve su aktivitesi de­
Oerleri 0.85-0.89 arasmda tespil adilmi~lir. Dogruer 
ve ark. (1995) Konya'da tOkelime sun ulan pas­
Ilrrnalardan %36'slnm mikrobiyolojik. %92'sinin de 
kimyasal igerikleri yOnOnden TOzOk ve Slandarda 
uymadl~ml saptaml~lardlr. Aksu va Kaya'da (2001) 
Erzurum'da IOkelime sunulan paSltrmalardan 
%88'inin rutubel, %42'sinfn de IUZ ~erikleri yo­
nOndan Pasllrma Slandardma uymadlglnl ifade at­
mi~lerdir. Ozdemir ve ark, (1999) Ankara'da to­
kelime sunulan pasllrmalarda dominant 
mikrofloranm Lactobacillus. Staphylococcus ve MIC­
rococcus cinsine ail bakleriler larahndan olu~­

lurulduOunu belirtmi~lerdir. Aksu ve Kaya (2001) Er-
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zurum'da tOketime sunulan pastlrmalarda da ben­
zer sonu~lar elde etmi~ ve Gram negatif bak­
terilerin pastlrmalarda dO~Ok saylda OrediQinl bil­
dirmi~lerdir. 

Su ara~tlrmada Konya'da tOketime sunulan 
hindi pasllrmalannln mikrobiyolojik ve kimyasal ka­
IItesini belirlemek amac;:lanml~llr. 

Materyal ve Metot 

Ara~llrmada Konya'da tOketime sunulan de­
Qi~ik firmalara ait 50 ade! vakumla pakeUenmi~ 
hindi pastlrmasl materyal olarak kullanlldl. Nu­
munelerin alml~ ve denemelere hazlrlanmasmda 
Turk Standartlan EnstilOsO'nOn (1993) OnerdiQi 
teknlk uygulandl . 

Numunelerin toplam mezofilik aerobik, ko­
liform grubu, Enterobactericeae, Staphylococcus­
Micrococcus, Lactobacillus, Salmonella ve maya-

kOf saylffil APHA (1976) ve Harrigan and Mc 
Cance'ye (1976) gOre yaplldl. 

Rutubet miktan Kelt Infrared Moisture Meter 
(Model F-l A) cihazl ile tayin edildi (Pearson and Ta­
uber, 1984). YaQ. kOI ve luz miktarlannm layini ic;:in 
AOAC (1984), pH degerinin belirlenmesinde ise 
TOrk Standartlan EnstitOsO (1978) tarafmdan be­
lirtllen yontem uyguland •. 

Bulgular 

Konya'da tOkelime sunulan hindi pasllrmalannm 
mikrobiyolojik ve kimyasal analizler nelicesinde be­
lirlenen mikroorganizma say. Ian Tablo 1 'de, lespit 
edilen mikroorganizma say,lanOin oransal dagillmi 
Tablo 2'de, kimyasal analiz bulgulan Tablo 3'te ve 
kimyasal analiz bulgulannm oransal dagillmi da Tablo 
4 ve 5'te g6sterilmektedir. 

Tablo 1. Hindi Pastlrmasl Numunelerinin Mikrobiyolojik Muayene Bulgulan (log 10 koblg) (n:5O) 

Mikroorganizma X Sx En az En I;ok 

T oplam mezolilik aerobik 5.38 
lactobacillus 4.20 
Staphylococ.-Micrococ. 5.01 
Maya-KOI 0.26 
Koli lorm grubu 0.00 
Enterobactericeae 0.00 
Salmonella 0.00 

0.20 
1.72 
0.22 
0.11 
0.00 
0.00 
0.00 

3.16 
1.10 
3.25 
0.00 
0.00 
0.00 
0.00 

7.87 
7.10 
8.10 
2.91 
0.00 
0.00 
0.00 

Tablo 2. Hindi Pastlrmasl Numunelerindeki Mikroorganizma SaYllannln Oransal Da~lhml (n:50) 

<102 102 ,03 10' ,oS 
Mikroorganizma n % n % n % n % n 
Top. mez. aerobik 6 '2 19 38 1 
Lactobacillus 2 4 6 '2 9 '8 22 44 8 
Staph.-Micrococ. 14 28 19 38 3 
Maya-KO! 45 90 5 10 
Koliform grubu 50 100 
Enterobaclericeae 50 '00 
Salmonella 50 ' 00 

Tablo 3. Hindi Pasllrmasl Numunelerinin Kimyasal Analiz Bulgulan (n:50) 

6zel1ik ~ s i En az 

Rutubet (%) 48.36 0.69 37. 17 
Ya~(%) 2.42 0.19 0.39 
KOI(%) 7.67 0.15 4.49 
Tuz (%) 7.95 0.15 6.26 
pH 5.93 0.02 5.23 
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'0' 

% n 
2 16 

'6 2 
6 5 

107 

% n 
32 8 
4 
10 7 

En I;ok 

56.00 
6.44 
10.25 
10.06 
6.32 

10' 10' 

% n % n % 

'6 
2 
14 2 
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Tablo 4. Hindi PasllrmaSI Numunelerinln AUlubel, Yag Milctarlan ile pH Degerlerine Ail BulgularlO Yuzde Daglhml (n:5O) 

Aulubet Vag pH 

Deger (%) n % Deger (%) n % Deger (%) n % 

~40.00 3 6 ~ 1.oo 5 10 ;?:5.24 2 

40.00-44.99 10 20 1.00-1.99 22 44 5.25-5.49 2 

45.00-49.99 14 26 2.00-2.99 5 10 5.50-5.99 30 60 

50.00-54.99 20 40 3.00-3.99 12 24 6.00·6.25 17 34 

S:55.00 3 6 ,;4.00 6 12 S.6.25 2 

Tablo 5. Hindi Paslirmasl Numunelerinin KOI ve Tuz Miktarlanna 
M Bulgulann YOzde Dagillmi (n:5O) 

Deger (%) KOI luz 

n 

~6.oo 3 

6.00-6.99 • 
7.00·7.99 15 

8.00·8.99 
" s:9.00 4 

Tartl~ma ve Sonu~ 

Konya'da tOkelime sunulan hindi pas· 
tlrmalannln kalilesini belirlemek amaclyla yapllan 
bu ara~tlrmada, numuneler mikrobiyolojik ve kim­
yasal kaliteleri y6nOnden incelendi. 

Hindi pastlrmasl numunelerinin toplam me­
zafilik aerob mikroorganizma say lSI ortalama 
3.3xl05 kob/g bulunmu~tur (Tablo 1). Hindi pas­
tlrrT18SI numunelerinin %52'si toplam mezoflik ae­
robik mikroorganizma y6nOnden Turk Siandartian 
EnslilOsu (1983) Pastlrma Standardmda belirtilen 
Slnlrlara (104 .105 kob/g) uyum g6slerirken, 
%48'inin Standarda uygun almadlgl gOrulmektedir 
(Tabla 2). Benzer sonuqlar bazl ara~tlrmacllar 
(Dogruer ve ark. 1995; Ozdemir ve ark., 1999; 
Aksu ve Kaya, 2001) taraflndan slglr etinden Ore­
tilen pasllrmalarda da lespil edilmi~tir. Do!)ruer ve 
ark. (1995), pastlrmalardaki toplam mezofilik aerob 
mikroorganizma saYlsml 105-107 kab/g, Ozdemir 
ve ark. (1999) 104.108 kob/g, Aksu ve Kaya'da 
(2001) lOS-lOS kob/g arasmda saptaml~lardlr. 

Hindi pastlrmalarlndaki Lactobacillus bak­
lerilerinin saYlst ortalama 2.0xl Q6 koblg bu­
lunmu~tur (Tablo 1). Hindi pastlrmasl nu­
munelerinde de, St!)lt etinden Oretilen pastlrmalar· 
da oldu!)u gibi, dominant mikrofloraYI lac­
tobacillus bakterileri anemli 61qOde olu~turmu~tur. 

% 

6 

16 

30 

36 

6 
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n % 

6 16 

22 44 

11 22 

• 16 

Numunelerin %76'slnda Lactobacillus bakterilerinin 
saYlsl 1()4·107 kob/g araslnda tespit edilmi~lir. Ben­
zer sonu~lar bazl ara~llfmacllar (EI-Khateib ve ark., 
1987; ezdemir ve ark., 1999; Aksu ve Kaya, 2001) 
tarahndan Slglf elinden Oretilen pastlfmalar iqinde 
bildirilmi~tir. 

Hindi pasll rmalannda tespil edilen Staph­
ylococcus-Micrococcus bakteri saYLSt 2.5x 1 OJ· 
1.0x1Q8 kob/g arastnda degi~mi~tir (Tablo 1). 
Staphylococcus-Micrococcus bakterileri, hindi pas­
tlrmalannda Lactobacillus bakterileri ile birlikte do­
minant mikrolloraYI olu~turmu~lardlr. Kanya, Ankara 
ve Erzurum'da IOkelime sunulan slglr elinden Ore­
tilmi~ paslLrmalarda da benzer sonuqlar elde edil­
mi~tir (Do!)ruer ve ark., 1995: ezdemir ve ark. , 
1999; Aksu ve Kaya, 2001). 

Hindi pasttrmasl numunelerinin %90'lnda maya 
kOf tespit edilmemi~lir. Geriye kalan %10'luk kt ­
sllma ise maya ve kut saylsl en fazla 9.1x1Q2 kob/g 
oJarak belirlenmi~tir (Tablo 1, 2). Bu de~er1er bi~ok 
ara~tlrmactntn (Do!)ruer ve ark. , 1995; ezdemir ve 
ark.,1999; Aksu ve Kaya, 2001) sonuqlanyla uyum 
i~indedir. Hindi pasttrmast numunelerinin ihtiva elli!)i 
maya ve kat saYlsl TOrk Standartlan EnstitOsO 
(1983) Pastlrma Standardl ve TOrk Glda Kodeksl Et 
On1nleri Tebli!)i'nde (Aesmi Gazeta 2001) belirtilen 
(10-102 kablg) slOlrlar i~inde bulunmu~lur. 
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Hindi pastlrmalannda koliform grubu, En· 
lerobaclericeaa va Salmonella bakterileri lespit 
edilmeml~lir (Tablo 1, 2). Bazl ara~tmnacdar (Oz· 
demlr ve ark.,1999; Aksu ve Kaya, 2001) Sal· 
monella bakterilerinin slglr etinden Oretilen pas­
tlrmalarda geli~emediginj ileri sOrmO~ledir. Ancak 
bu durumun koliform grubu bakterilerle En· 
terobactericeae baklerileri i~in g~erli olmadlgl ya­
pdan ~ll~malarda (Dogruer ve ark., 1995: Oz­
demir ve ark. ,1999; Aksu ve Kaya, 2001) ortaya 
ylkmJ~II(. Dogruer ve ark. (1995), piyasada 10-
kelima sunulan pasllrmalann %34'Onde, Ozdemir 
ve ark. (1999) % 17 .5'inde kolilorm grubu bakteri 
!espil elmi~lerdir. Aksu ve Kaya'da (2001), ko· 
liform grubu ve Enterobactericeae bakterilerilerinin 
saptanabilir Slnlnn altlnda oldugunu belirtmi~lerdir. 
Bazl ara~!lrmacllar (Krause ve ark., 1972; Ozdemir 
ve ark .. 1999) paSIJrma numunelerinin %60'1nda 
Enterobaclericeae bakleri saYlslmn saplanabilir Sl­
nlfln alllOda oldugunu bildirirlerken, benzer durum 
EI-Khateib ve ark.(1987) tarafmdan incelenen pas­
tlfmalarda da tespi! edilmj~tir. 

Hindi pastlrmasl numunelerinda dominant 110-
raYI Lactobacillus ve Staphylococcus-Micrococcus 
bakterileri olu~turmaktadJr. Incelenen hindi pas­
tlrmalannln mikrobiyolojik 6zellikleri aylslndan TOrk 
Standartlan EnslitQsG (1983) Pasllrma Stan­
dardma ve TOrk Glda Kodeksi EI Oranleri Teb­
ligi'nde (Resmi Gazete 2000) belirtilen degerlere 
uygun oldugu !espit edilmi~tir. 

Hindi pasllfmasl numunelerinin rutubet mik­
tarlan %37. 17-56.00 araslnda tespi! edjlmj~tir 

(Tablo 3). Numunelerin %94'OnOn TOrk Stan­
dartlan EnslitOsO (1983) Pasllrma Standardlnda ve 
TOrk Glda Kodeksi EI OrOnleri Tebligi'nde (Aesmi 
Gazete 2000) belirtilan degere (:5%40) uygun 01-
madlgl g6zlemiendL Benzer sonuylar bazl ara~­

tl(macllar (Dogruer ve ark., 1995; Aksu va Kaya, 
2001) laraflndan slglr elinden Oretilen pas­
tlrmalarda da tespil edilmi~tir. Dogruer ve ark. 
(1995) IOketima sunulan pastlfmalarm %84'OnOn, 
Aksu ve Kaya'da (2001) %88'inin rutubet miktarlan 
baklmmdan Standart ve TOzOge uygun olmadlglnl 
ifade etmi~lerd i r. 

Hindi pastlrmasl numunelerinin Vag miktarlan 
ortalama %2.42 olarak belirlendi (Tablo 3). In­
celenen numuneJerden %10'unun vag miktarlan 
% 1 'in allmda, %78'inin %1.00-3.99 arasmda ve 
%12'sinin de o/04'On Ozerinde oldugu saplanml~11f 
(Tablo 4). Dogruer ve ark. (1995), slglr etinden 
Oretilen pa5hrmalardaki vag miklanm %3.95 olarak 
lespi! etmi~[erdir. Numunelerin kOI miktarlan 
%4.49-10.25 arasmda bulunmu~lur (Tablo 3). Bu 
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degerler Dogruer ve ark.'nm(1995) sonu~[anyla pa­
ralellik arz etmektedir. 

TOketime sunulan hindi pastlrmalannm tuz mik­
larlan ortalama %7.95 olarak saptanml~llr (Tablo 
3). Incelenen numunelerin tamammda tespil edilen 
tuz miktarlan (%6.24-10.06) TOrk Slandartlan Ens­
tilOsO (1983) Pasllfma Standardlnda ongorulen de­
gerin (:5%6) Ozerinde ~Ikml~tlr. TOrk Glda Kodaksi 
EI Oranleri TebJigi'nde (Aesmi Gazete 2000) nu­
munererin tuz miktarlan kuru maddede tuz miktan 
cinsinden ifade ediJmi~tir. Hindi pasllrmalannlO kuru 
maddedeki tuz oranlan %10.82-25.82 araslnda be­
l irienmi~lir. Su deQerler TOzOkle ongorDlen degerin 
(:5%8.5) ~ok Ozerinde bulunmu~lur. Dogruer ve ark. 
(1995) slgl( elinden yapllan pasllrmalann %48'inln, 
Aksu ve Kaya'da %42'sinin luz i~erikleri baklmlndan 
Standart ve TOzOQe uygun olmadlQlO1 bildirmi~lerdir. 

Hindi paSll(maSI numunelerinin pH degerleri or­
lalama 5.93 oJarak bulunmu~tur (Tablo 3). Bu deger 
TOrk Standartlan Enstilusu (1983) Pasllrma SIan­
dardlOda belirtilen degere ($6.00) uygunluk g6s­
lerirken, TOrk Glda Kodeksi EI Orunleri TebliQi'nde 
(Resmi Gazete 2000) 6ng6rOIen degerden (5::5.88) 
yOksek bulunmu~lur. Pas!lTma Slandardinda be­
lirtilen degerler dikkate ahndlQlnda hindi pastlrmasl 
numunelerin %38'lnin pH deQerierinin Slandarda 
uygun olmadlgl lesplt edilmi~lir. TOrk Glda Kodeksi 
Et Orunleri TebliQi'ne (Aesmi Gazete 2000) g6re de 
ineetenen numunelerin %30'u 6n96rOIen SlOlfin Oze­
rinde pH degerine sahiplirler Hindi pastlrmalannda 
tespil edilen ortalama pH degerleri Dogruer ve ark. 
(1995) ile Aksu va Kaya'",n (2001) 51gl( pas­
IIrmalanndaki sonu~Ianyla uyum i~indeyken, Oz­
demir ve ark.'mn (1999) sonu~lanndan yOksek bu­
lunmu~lur. 

Sonu~la, hindi pastlrmalarlOm mikrobiyolojik 
6zeltikleri a~lsmdan TOrk Slandartlan EnslitOsO 
(1983) PaSllrma SlandardlOa ve TOrk Glda Kodeksi 
Et Oranleri Tebligi'nde (Resmi Gazele 2000) be­
lirtiten degerlere uygun olduQu. kimyasal bile~im 
y6nOnden baklldlQlnda ise. %94'Onun rulubel, 
%l00'OnOn luz miktarlan ve %38'nin de pH de­
gerlerl a~lslOdan TOzOk ve Standarda uygun 01-
madlQllespil edilmi~tir. 
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