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KAHRAMANMARAS TEMATIK MUTFAK MUZESI VE
DONDURMA MUZESININ GASTRONOMI TURIZMi
KAPSAMINDA DEGERLENDIRILMESI

Evaluation of Kahramanmaras Thematic Cuisine Museum and Ice
Cream Museum Within the Scope of Gastronomy Tourism

Mehmet GUL
Oz

Arastirmanin amaci Kahramanmaras Tematik Mutfak Miizesi ve Dondurma
Miizesi’nin, gastronomi turizmi ve gastronomi temali miizeler c¢ercevesinde
kavramsal olarak degerlendirerek literatiire katkida bulunmaktir. Calismada
Kahramanmarag Tematik Mutfak Miizesi ve Dondurma Miizelerinin diger
gastronomi temali miizelerinden farkli olan yonlerine deginilerek yeri ve Onemi
vurgulanmaya g¢alisilmistir. Her iki miizenin de kurulus tarihi, tematik icerigi ve
sunmus oldugu hizmetler ile ilgili bilgiler verilmistir. Caligmada nitel veri toplama
yontemlerinden betimsel analiz yontemi kullanilmistir. Veri toplama siirecinde
gorisme teknigi ve gozlemden faydalanilmistir. Sonug olarak Gastronomi temali
miizelerin  gastronomi turizminde Onemli bir ¢ekicilik unsuru oldugu
anlagilmaktadir. Bu kapsamda c¢alismanin gastronomi temali miizelerin 6nemi,
somut olmayan kiiltiirel mirasin korunmasi ve gelecek nesillere aktarilmasi
konusunda o6nemli rol {istlenerek bir ¢ekicilik unsuru oldugu gorisii
desteklenmektedir.

Anahtar Kelimer: Gastronomi turizmi, Kahramanmaras tematik mutfak miizesi,
dondurma miizesi, Kahramanmaras, gastronimi.

Abstract

The aim of the research is to contribute to the literature by conceptually evaluating
Kahramanmaras Thematic Cuisine Museum and Ice Cream Museum within the
framework of gastronomy tourism and gastronomy-themed museums. In the study,
the place and importance of Kahramanmaras Thematic Cuisine Museum and Ice
Cream Museums were tried to be emphasized by referring to the aspects that differ
from other gastronomy-themed museums. Information about the establishment date,
thematic content and services of both museums are given. In the study, descriptive
analysis method, one of the qualitative data collection methods, was used. In the
data collection process, interview technique and observation were used. As a result,
it is understood that Gastronomy-themed museums are an important attraction factor
in gastronomy tourism. In this context, the view that the study plays an important
role in the importance of gastronomy-themed museums, the protection of intangible
cultural heritage and its transfer to future generations is supported.
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Giris

Gegmis donemlerde gastronomi temali turizm etkinlikleri;
destinasyonlarin turizm potansiyellerinin tanitilmasinda geleneksel deniz-
kum-giines odakli tirtinlerin gerisinde kaldig1 goriilmektedir (Kiigiikkdmiirler
vd., 2018, s. 79-80). Giiniimiize gelindiginde ise, turizm hareketine katilan
insanlarin beklentilerinde degisiklik ve g¢esitlilik 6n plana ¢ikmaya
baslamustir. Insanlar alternatif turizm tiirlerine katilmak ve yeni maceralar
yasamak i¢in seyahat etmeye baslamiglardir. Alisilmisin disina ¢ikma istegi,
farkll kiiltiirleri 6grenme ve yeni aktivitelere katilma istegi her gecen giin
artmaktadir (Kiigiikkomiirler vd., 2018, s. 79-80; Seyhanlioglu & Kingir,
2021, s. 620). Bu degisim sonucunda, yerel yonetimler biinyesinde
bulundurdugu  turistik  degerleri  alternatif  turizm  kapsaminda
degerlendirmektedir. Son zamanlarda yerel yonetimler bdlgenin turizm
potansiyellerinin tanitilmasinda gastronomi turizmini 6n plana ¢ikarmaya
baslamistir (Seyhanlioglu, 2021, s. 558). Daha Onceleri turistleri bolgeye
cekme Ozellikleri bulunmayan yoresel flriinler turizm arzi olarak tek
baslarma kullanilmaya baglanmustir (Okumus vd., 2007, s. 255). Bir¢ok
sektorle baglantis1 bulunan gastronomi turizmi, bulundugu bolgeye rekabet
avantaji saglama, kendine 6zgl kimlik olusturma, yiyecek igecek kiiltliriiniin
siirdliriilebilirligi ve bolge ekonomisine olan katkisi agisindan yerel
paydaslar i¢in de oldukg¢a 6nemli bir duruma gelmeye baslamistir (Caliskan,
2013, s. 40).

Gastronomik iirlinlerin tek basina ¢ekim unsuru olarak kullanildig:
gastronomi turizmi, yemeklerin ¢esitli hazirlanis asamalarin1 gostermek ve
daha Once bu iriinlerin lezzetlerini tatmamis olmalari sebebiyle
katilimeilarma ydresel {iriinleri, isletmeleri ve bdlgedeki gastronomi
miizelerini ziyaret ederek bir yoresel yiyecek igecek deneyimi yasatmaktadir.
(Hall, 2004; Yiincii, 2010, s. 28-29). Kiiltiirel degerlerin korunmasi ve
stiriidiiriilebilir olarak gelecek kusaklara aktarilmasi i¢in somut ve somut
olmayan kiiltiirel degerleri korumak ¢ok onemlidir (Perzolla vd., 2018, s.
322). Gastronomi miizeleri ise gastronomik degerlerin somut omalayan
ozelliklerini koruma ve gilinlimiize aktarabilme becerisi ile 6n plana
¢ikmaktadir (Lambert vd., 2014, s. 566). Gastronomi miizeleri,
ziyaretgilerine hos vakit gecirme, yiyecek igeceklerin kdkenini dgretme ve
yoresel lezzetleri tatma imkani saglayan turistik destinasyonlar olarak
tanimlanabilmektedir (Navarrete, 2019, s. 210). Gastronomik degerlerin
gelecek nesillerle bulusturulabilmesi, kendine 6zgii lezzet ve O6zelliklerini
koruyabilmesi ve kiiltiirel mirasin siirdiiriilebilirligi igin de gastronomi
miizeleri 6nemli bir rol listlenmektedir. Bu bakimdan miize ve ayni tiirden
hizmet veren turistik ¢gekim merkezleri toplumsal bir yilikiimliiligiide yerine
getirdigi distiniilmektedir (Polat, 2021, s. 648-649).
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Gastronomi miizeleri, bolgenin yiyecek i¢ecek kiiltiirii ve tarihini
icinde vyasattigi i¢in yoresel mutfak kiiltiriinii gelecek kusaklara
aktarilmasinda onemli bir unsurdur (Sandik¢i vd., 2019, s. 1212).
Gastronomi miizeleri bolgenin yemek kiiltiiriiniin unutulmamasi, alternatif
turizm tiirlerinin ortaya ¢ikmasi, festivaller gibi cesitli organizasyonlarla
bolgeye olan talebin arttirilmasi ve farkli deneyimler yasatilmasi agisindan
iizerinde durulmasi gereken en 6nemli mekanlardan biridir (Yilmaz & Senel,
2014, s. 499). Her Kkiiltiirden ve her yastan ziyaretgilerin ilgi odagi olan
gastronomi miizeleri bolgelerin yemek kiiltiiriinden tarihine, hazirlanisindan
sunumuna, ydresel aromatik bitkilerinden kullanilan mutfak arac gereclerine
kadar birgcok gastronomik degerleri ve unsuru ziyaretgilerine
sergilemektedir. Gastronomi miizeleri ziyaretgilere ¢esitli deneyimler
kazandirma ve saglamakla birlikte Tiirk mutfak kiiltiiri ve miize gibi
kiiltiirel degerlerin yasatilmasina imkan sunmaktadir (Sar1 Gok & Salvarci,
2020, s. 123). Bu kapsamda yiyecek ve igecekler bolgeler i¢in 6nemli bir
cekicilik unsuru olmustur (Zagrali & Akbaba, 2015, s. 6634; Gil &
Seyhanlioglu, 2021, s. 507).

Glinlimiizde gastronomi turizmi {izerine rekabet artmaya baglamistir.
Bu yiizden yerel yonetimler diger destinasyonlar ile rekabet edebilmek,
bolgelerindeki turistik degerleri kullanabilmek ve fark yaratabilmek igin
cekicilik  unsurlarint  ¢ok iyi degerlendirmelidirler. Bu kapsamda
Kahramanmaras ilinde gastronomi miizesi olarak hizmet sunan Dondurma
Miizesi ve Tematik Mutfak Miizesi, yiyecek i¢ecek kiiltliriiniin korunmasi,
stirdiiriilebilirligi ve rekabet degeri agisindan gastronomi miizelerinin 6nemi
incelemekte ve kavramsal bir cerceve olusturmaktadir. Bu kavramlar
151g¢inda, Kahramanmaras ili ekonomisi i¢in 6nemli olan dondurma ve diger
yoresel gastronomik degerlerin ge¢misteki iiretim siirecinden giliniimiize
kadar olan uygulamalari incelemekte ve gastronomi miizelerinin turizm de
cekicilik unsuru olarak ilin turizm faaliyetlerine katkis1 incelenmistir.

Kavramsal Cerceve

Gastronomi Temah Miizelerin Gastronomi Turizminde Onemi

Miizeler bulunduklar1 bolgenin tarihi ve kiiltiiriinii giiniimiize kadar
aktaran ve turistik oOzellik tagiyan mekanlar olup, toplumun ge¢cmisini
yasamasina katkida bulunan en 6nemli hizmet yerleridir. Gastronomi temali
miizeler ise bolgenin yoresel mutfak kiiltiirii, tarihi ve uygulama seklinin
tanitilabilmesi agisindan en iyi mekanlar olma 6zelligi tagimaktadir. Aym
zamanda yoresel yemek Kkiiltiiriinii igerisinde yasatmasi ve yoresel mutfak
kiiltiiriinii gelecek kusaklara aktarilmasinda gastronomi miizeleri dnemli bir
rol oynamaktadir. Gastronomi miizeleri bdlgelerin otantik mutfak kiiltiiriinii
tanitmak, alternatif turizmi tesvik etmek, bolgenin gastronomik {iriinlerini
ortaya ¢ikarmak ve turizm pazarlamasinda bolgeyi rakiplerinden 6ne tagima
gibi gorevleri bulunmaktadir (Sandiker vd., 2019, s. 1212; Baysal vd., 2016,
s. 105).
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Gastronomi miizeleri bulunduklar1 bdlgenin yemek kiiltiiriinii ve
tarihini i¢inde barindirdigi icin bu degerleri gelecek nesillere aktarmada ve
hizmet sunma noktasinda énemli bir rol iistlenmektedir (Sandik¢1 vd., 2019,
s. 1213). Giineydogu Anadolu Bolgesi’nin gastronomi unsurlarini belirlemek
amaciyla Aksoy ve Sezgi tarafindan (2015) yilinda yapilmis olan ¢alismada
mutfak miizeleri bulunduklar1 destinasyonlar i¢in 6nemli bir gastronomik
¢ekicilik unsuru oldugu belirlenmistir. Gastronomi miizeleri 6zellikle mutfak
kiiltiirinlin zengin oldugu bolgelerde kurulmustur. Gilinlimiizde gastronomi
miizelerini diger kiiltiirel temali miizelerden ayiran en onemli Ozellik
siradanliktan uzak olmasi ve bazi yiyecek igeceklerin yoresel sunumlariyla
modern miizecilik anlayisina katki saglamasidir (Erdogan & Ozdemir, 2018,
s. 253). Bu nedenle gastronomi miizeleri alternatif turizm tiirii olarak
bolgelerin turizm faaliyetlerinde stratejik bir konuma sahiptir. Kiiltiirel
mirasin gelecek nesillere aktarilmasinda gastronomi miizeleri turistik
pazarlama unsuru olarak 6énemli bir rol oynamaktadir (Bekar vd., 2017, s.
469-470). Bu durum gastronomi miizelerinin yerli ve yabanci misafirler i¢in
onemli birer ¢ekim merkezi haline gelmesini saglamistir (Ceyhun Sezgin &
Akbiyuk, 2021, s. 154). Yilmaz ve Senel tarafindan (2014) yilinda yapilmis
olan “Turistik Bir Cekicilik Olarak Gastronomi Miizeleri” adli ¢alismasinda
gastronomi miizelerini incelemis ve bu miizeleri dort grupta ele almigslardir.
Bunlar: (1) Kirsal turizme dayali, (2) Popiiler kiiltiire dayali, (3) Kiiltiirel
mirasa dayali (4) Endiistri mirasina dayali gastronomi miizeleridir.
Gastronomi temal1 miizeler, gastronomi turizmi kapsaminda hizli bir sekilde
artarak ¢ekicilik unsuru olmaya baglamistir. Diinyada birgok iilke gastronomi
temali miizeler ile adini basarili bir sekilde duyurmaktadir. Diinyada
gastronomi temali miizeler, Fransa (Agropolis Miizesi- Tarim Uriinleri ve
Yiyecek), Londra (Bramah Miizesi- Cay ve Kahve), Isvicre (Agricultural-
Aigle Kalesi- Sarap), Ingiltere (Cadbury World Museum-Cikolata), Kibris
(Kibris Sarap Miizesi-Sarap), Amerika (NY Food Museum-Yemek ve
Mutfak Kiiltiirii), Cin (Cin Cay Miizesi-Cay), Belcika (Choco-Story
Museum-Cikolata), Hindistan (The Goa Chitra Museum-Geleneksel Tarim
Teknolojisi), Almanya (Alman Tuz Miizesi-Tuz) gibi iilkelerdeki miizeler
gastronomi temalr miizelere 6rek verilebilir (Ceyhun Sezgin & Sanlier,
2019; Mankan, 2017; Sahinoglu, 2015; Sormaz & Giines, 2016). Tiirkiye’de
ise gastronomi temali miizeler bulunmaktadir ve bu miizeler Tablol’de
gosterilmektedir.

Tablo 1: Gastronomi Temali Miizeler

Miize Adi Bulundugu il Tema Bagh Oldugu
Kisi/Kurumu

Dondurma Miizesi Kahramanmaras Dondurma Kahramanmaras B.B.

Tematik Mutfak Kahramanmaras Yoresel Kahramanmaras
Miizesi Mutfak Dulkadiroglu B.
Kiiltiirii
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Marmaris Bal Evi Mugla Bal Marmaris Ticaret
Miizesi Odas1 Bsk.
Zavot Peynir Koyii Kars Peynir Bogatepe Cevre ve
Miizesi Uretimi ve Yasam Dernegi
Yapim
Asamalari
Oleatrium Zeytin ve Aydin Zeytin ve Hasan ve Giirsel
Zeytinyad: Zeytinyagi Tonbul
Tarihi Miizesi
Pelit Cikolata Miizesi Istanbul Cikolata Pelit Cikolata
Kostem Zeytinyag [zmir Zeytinyag Kostem Kiiltiir,
Miizesi Egitim ve
Miizecilik Vakfi
Bicak Miizesi Bursa Bigak Bursa B.B.
Miirefte Fevzi Tekirdag Sarap Adnan Kutman
Kutman Sarap
Miizesi
Hacibanlar Evi Sanliurfa Yoresel Sanliurfa B.B.
Mutfak Miizesi Mutfak
Kiiltiiri
Emine Gogiis Mutfak Gaziantep Yoresel Gaziantep B.B.
Miizesi Gaziantep Mutfak
Biiyiiksehir Kiiltiirt
Belediyesi
Atatiirk Orman Ankara Sarap, Bal, Atatiirk Orman
Ciftligi Sarap Miizesi Tursu, Sirke Ciftligi
Mutfak Sanatlari Istanbul Mutfak Mehmet Aksel
Akademisi Geregleri
Gastronomi Miizesi
Antakya Tibbi ve Hatay T1bbi ve Hatay Valiligi
Aromatik Aromatik
Bitkiler ve Baharatlar Bitkiler ve
Miizesi Baharatlar
Adatepe Zeytinyag1 Canakkale Zeytinyagl,  Ada Ciftlik Gida Ur.
Miizesi sabun San. Tic.
AS.
Cine Aricilik Miizesi Aydm Aricilik Adnan Menderes
Universitesi
Baklava Miizesi Gaziantep Baklava Oguzhan Saygili
Ozel Mugla Aricihk Mugla Aricilik Mugla li Ari
Miizesi Yetistiricileri Birligi
Zeytin ve Zeytinyagi Aydin Zeytin ve Adnan Menderes
Tarihi Miizesi Zeytinyagi Universitesi-Ziraat

Fakiiltesi
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Edremit Evren Ertiir Balikesir Zeytinyag1 Sabit Ertiir
Tarihi Zeytinyad:
Aletleri Miizesi
Antakya Mutfak Hatay Yoresel Antakya Ticaret ve
Miizesi Mutfak Sanayi Odast
Kiltiirda

7Kaynak: (Mankan, 2017; Sandik¢1 vd., 2019; Sar1 Gok & Salvarci, 2020;
Agcakaya & Can, 2019).

Son donemde Tiirkiye’de onem kazanmaya baslayan gastronomi
temali miizeler, destinasyona ekonomik katki saglamasimmin yani sira
destinasyonun yemek kiiltiiriinii ve tarihini bir arada sunmasindan dolay1 bu
bu alana olan ilgi artmaktadir (Cetin & Kiiciikkdmiirler, 2019, s. 4). Illere
gore miize sayilar incelendiginde Kahramanmaras, Hatay, Gaziantep ve
Istanbul illerinde 2 adet, Aydin ilinde 3 adet ve tabloda bulunan diger illerde
1 adet olmak iizere Tiirkiye’de gastronomi temali toplam 21 adet gastronomi
miizesi oldugu ve bu miizelerin 14 farkli ilde hizmet verdigi goriillmektedir.
Oniimiizdeki donemler de ise, Tiirkiye’nin zengin mutfak kiiltiiriine sahip
farkli sehirlerden de yeni gastronomi temali miizelerin bu listeye dahil
olacagi distiniilmektedir (Kendir & Arslan, 2020, s. 131). Miizelerin tema
dagilimlarina bakildiginda 5’er tane miize zeytin temali ve yoresel mutfak
kiiltiiri {izerine, iki adet aracilik ve sarap iizerine miize bulunmaktadir.
Dondurma, ¢ikolata, bal, bigak, baklava, mutfak gerecleri ve tibbi aromatik
bitki igerikli ve peynir temali igeriklerden birer adet gastronomi miizesi
hizmet vermektedir. Miizelerin bagli oldugu kisi ve kuruluslar
incelendiginde ise, kamu kurumlar tarafindan hizmet verilen miizeler
toplam gastronomi temali miizeler igerisinde yarisindan fazlasin
olusturdugu goriilmektedir.

Kahramanmaras ili Gastronomik Degerleri ve Gastronomi
Miizeleri

Kahramanmaras ili ¢ok 6nemli olaylara ve uygarliklara ev sahipligi
yapmis, tarihi ¢ok eski medeniyetlere, kiiltiirlere ve toplumlara dayanan
zengin ve kiiltiirel kaynaklari ile koklii bir yagam merkezini olusturmaktadir
(Eker, 2013; Day1soylu vd., 2017). Onceki dénemlerde yapilan arastirmalara
gore kokeni milattan 6nce dokuz binli yillara dayanan, hatta daha eskilere
kadar ulasabilen Kahramanmaras’a, Persler, Hititler, Romalilar, Asurlular,
Bizanslilar, Araplar ve Tiirkler ¢esitli donemlerde ve araliklarla hakim
olmusglardir. Gliniimiizde Kahramanmarag ili Tiirkiye’nin 18. biiylik niifusa
sahip biiyliksehir ili olarak her gecen giin geliserek sosyo-kiiltiirel-ekonomik
bir sehir olma yolunda ve her sektorde planli bir sekilde yoluna devam
etmektedir (Kiipelikilig, 2013, s. 249).

Tirkiye’de gastronomik iriinleriyle 6n plana ¢ikmis birgok il
bulunmaktadir. Bu iller arasinda zengin ydresel yemek ve kiiltiiriiyle
Kahramanmaras ili de on siralarda yer almaktadir (Polat, 2020, s. 184). ilin
Kirmiz1 act Maras biberi, 6zellikle Andirin ilgesinde yetistirilen Andirin
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Tirsigi, Cevizi, Parmak Peyniri, Tarhana Cips ve Maras dondurmasi ilin en
onemli gastronomik irilinleri arasindadir. Sehrin en Onemli gastronomi
iiriinlerinden biri olan Maras dondurmasi sadece bdlge icin degil aymi
zamanda diinyada bir ¢ok iilkede Onemli bir gastronomik {iriin olmustur.
1980’11 yillarda Kahramanmaras’ta iiretilen dondurmalar 6zel soguk hava
donaniml araglarla basta Istanbul, Antalya, Mersin, [zmir ve Ankara gibi
illerimize ve diger {iilkelerin bir¢ok yerlerine ihracati yapilmaya baslanmistir
(Tiryaki & Akbay, 2009, s. 145).

Kahramanmaras mutfaginin yoresel gastronomik {iriin olarak degerli
olan bazi yemekleri; Maras Tarhanasi, Maras Eskili Pancar Corba, Maras
Dolmasi, Mimbar, Eli Bégriinde Havuglu Acem pilavi, D6gmeli Mercimek
Corba, Kuzu Kelle Paca, Kisir Koftesi, Maras Icli Kofte, Eksili Aya Kofte,
Suluyagli Somelek Kofte, Yogurtlu Kofte, Ravanda Serbeti, Dogme Asi,
Corek, Maras Biberi, Unlu Sucuk, Samsa, Pekmez, Hapisa, Pestil ve diinya
da birgok noktada satisi bulunan Maras dondurmasidir. Bu gastronomik
iirlinleri ile Kahramanmaras zengin bir mutfak kiiltiriine sahipligi
yapmaktadir (Kahramanmaras il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2021). Tablo
2’de Kahramanmarag ilinin cografi isaret almis olan gastronomik {iriinleri
goriilmektedir.

Tablo 2. Kahramanmaras Iline ait Cografi Isaret Almis Olan Gastronomik
Uriinleri

1.Uriin Ad1 2.Dosya  3.Basvuru  4.Tescil  5.Tescil 6.ilce
No Tarihi Tarihi No
Maras C2017/109 24.08.2017 18.04.2018 344 Merkez
Dondurmasi
Maras Biberi  C2001/024 26.12.2001 08.01.2003 43 Merkez
Maras C2010/050 29.07.2010 23.02.2012 154 Merkez
Tarhanasi
Maras Coregi C2016/089 19.09.2016 13.06.2018 361 Merkez
Maras Kelle C2020/086 05.11.2021 945 Merkez
Pacas1 16.03.2020
Maras Sumak C2016/083 19.09.2016 13.04.2018 343 Merkez
Eksisi Akiti
Maras C2016/082 19.09.2016 17.04.2021 727 Merkez
Parmak
/S1ikma
Peyniri
Caglayancerit C2012/010 21.12.2011 175 Caglayancerit
Cevizi 30.07.2013
Andirin C2010/024 06.05.2010 25.04.2013 172 Andirin
Tirsigi
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Afsin C2020/057 19.02.2020 28.06.2021 787 Afsin
Kocovasi
Sarimsagi

Kaynak: Tirk Patent ve Marka Kurumu, 2021.

Kahramanmaras Iline ait cografi isaret almis gastronomik iiriinlerin
yer aldigi Tablo 2’e gore, 2021 yili itibariyle 9 adet gastronomik iiriin
cografi isaret tescili almistir.

Dondurma Miizesi Hakkinda Bilgi

Kahramanmaras ili merkez Ulu Cami’nin gilineyinde bulunan ve
uzun yillar atil halde kaderine terk edilen tarihi Katip Han 2018 yilinda
Kahramanmaras Biiyliksehir Belediyesi tarafindan Dondurma Miizesi olarak
restore edilerek ziyarete agilmistir. Miizede gegmisten giiniimiize dondurma
yapiminda kullanilan siit ve salebin elde edilisi, dondurmanin tarihi siireci,
yapilig siireci ve hangi asamalardan gegtigi, resimler, mumya heykel
canlandirmalartyla ziyaretcilere anlatilmaktadir. Han ii¢ kattan olusmaktadir
ve her katta dondurmanin ayr1 bir sunumu sergilenmektedir
(Kahramanmaras il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2021). Miize giriste
kecilerin otlatilmas1 ve saleplerin toplama anindan salebin toz haline
getirilme siirecine kadar gegen asamalar1 canlandiran mumya heykelleriyle
ziyaretgileri  karsilamaktadir. Ayrica giris katta dondurma yapim
(Karsambag) odasi ve otantik bir dondurma kafe bulunmaktadir.

Miizenin birinci katinda Kahramanmaras il merkezinin kuzeyinde,
dogu-bati boyunca uzanan Ahir Dag1 yaylalarinda dogal kekiklerle beslenen
kegilerin siit sagim asamasindan siitiin kaynatilmast ve dondurmanin
titketiciyle bulusma anina kadar gegen biitiin evreler balmumu heykelleriyle
canlandirilmistir. En st katta ise bir odasi kegi siitii, orkide cicegi, salep ve
dondurma geg¢misi hakkinda genel bilgiler veren ve diger odasi dondurma
yapiminin ge¢misine ait arag-gereclerin bulundugu “dondurma hammadde
odas1” olmak tizere iki sergi odasi bulunmaktadir.
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Sekil 1. Dondurma Uretim Asamast.

Genel olarak bolgenin gastronomik {iriinii olan Maras dondurmasinin
tanitilmasi, turizm potansiyelinin arttirilmast ve siirdiiriilebilirliginin
saglanmasi agisindan dondurma miizesi ilin 6nemli bir ¢ekicilik unsurudur
(Cevik & Sariipek, 2020, s. 171). Ciinkii Maras dondurmasi ilin ekonomisi
ve turizmi i¢in Onemli bir irlindiir. Yerel yonetimler bu {riinii ana iriin
olarak kullanip, uluslararasi bir organizasyon olarak ¢esitli sunumlarla ve
etkinliklerle sergilemek icin “Uluslararasi Kahramanmaras Dondurma ve
Kiiltir Sanat Festivali” g¢ercevesinde turizmin tiim paydaglarini bir araya
getirmektedir (Giil & Seyhanlioglu, 2021, s. 508).

Dondurma Miizesi’nde 1920 yilindan giiniimiize kadar dondurmanin
hammadde tiretiminden tiiketiciye ulasmasina kadar gegen asamalart anlatan
mumya gorselleri donemlerine gore tasarlanmis ve tablolarla bilgiler
aktarilmastir (https://marasavucumda.com).

Sekil 2. 1920’lerde. Sekil 3. 1950’lerde. Sekil 4. 1970’lerde.
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Ayrica miize ziyaretinde yetkililer ile gorlismeler yapilmis ve
dondurma iiretimi ile ilgili ekipmanlar fotograflanarak degerlendirilmistir.
Sekiller de yer alan fotograflar miize ziyareti sirasinda arastirmaci tarafindan
cekilmistir.

Tematik Mutfak Miizesi Hakkinda Bilgi

Kahramanmarag’in  mutfak kiiltliriinlin ~ ve  kullanilan  arag
gereclerinin gelecek nesillere aktarilmasi ve hizmet vermesi, yoresel yiyecek
ve iceceklerin bir araya getirilmesi, zahire (kislik depo-kiler) geleneginin
gosterilmesi, yoresel yemeklerin hazirlanis ve sunus yontemlerinin fotograf
ve uygulamalarla tanitilmasi amaciyla kurulan Tematik Mutfak Miizesi
Kahramanmaras ili merkez Dulkadiroglu ilgcesi Kurtulus Mahallesinde
(Tarihi Demirciler Carsisinin igerisinden Sarayaltt Caddesine dogru ¢ikan
yolda) bulunan tarihi konaklardan bir tanesinde hizmet vermektedir. Miize
2018 yilinda Dulkadiroglu ilge Belediyesi tarafindan ziyarete acilmustir
(Kahramanmaras Il Kiiltiir ve Turizm M

|

&
e
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Sekil 5. Tematik Mutfak Miizesi Dig Goriiniim.

Miize ana hatlaryla iki boliimden olugsmaktadir. Birinci boliimde kig
aylarinda tiiketilebilen maras tarhanasi, bulgur, yufka ekmegi, pekmez,sucuk
ve samsa gibi zahirelik (kislik depo-kiler) iiriinler ve ge¢mis donemden
giiniimiize dek kullanilan mutfak ara¢ gerecleri sergilenmektedir.
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Sekil 7. Kiglik Zahire Odasi

Ikinci boliim ise kayinvalide ve gelinin bir arada yasadigi kalabalik
bir ailenin yasam alanmi gosteren ve giinliikk hayati heykeller ile
canlandirilan konagin ana kismi bulunmaktadir. Bu ana kismin giris katinda
eksili gorba, i¢li kofte gibi maras yoresel yemeklerinden ikramlik lezzetlerin
yapildig1 bir mutfak bulunmaktadir. Birinci kat, kayinvalide kati olarak
sergilenmektedir. Bu katta bir adet mutfak ve giindelik hayatta kullanmak
iizere ortak oturma alani olarak kullanmilan iki adet oda bulunmaktadir.
Odalar, bakir malzemeden yapilan mutfak ekipmanlari ve oymaciligin 6n
planda oldugu mobilyalardan dizayn edilerek donemini yansitmaktadir.
Konakta yasayan aile bireyleri kahvaltt ve aksam yemeklerini toplu bir
sekilde bu katta bulunan oturma odasinda yemektedir.

En st kat ise gelin evi olarak tasarlanmustir. Bu katta bir adet
balkon, bir adet gelin yatak odasi ve bir adet gelin oturma odasi
bulunmaktadir. Bu odalar kaymvalide odasinin aksine gelinin ¢eyiz
esyalarinin sergilendgi donemin modern esyalariyla tasarlanmistir. Tematik
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Mutfak Miizesinde haftanin belli glinlerinde Maras mutfaginin geleneksel
lezzetlerinden tarhana ¢orbasi, sumak akitindan eksili ¢orba, i¢li kofte ve etli
havuclu pilav gibi yoresel lezzetler hazirlanma ve sunum asamasiyla gelecek
nesillere aktarilmaktadir. Ayrica miize ziyaretinde miize yetkilileri ile
goriigmeler yapilmis ve Maras mutfaginda kullanilan yoresel bakir
aracgeregler ve diger ekipmanlar fotograflanarak degerlendirilmistir.
Sekillerde yer alan fotograflar miize ziyareti sirasinda gozlemler sonucu
arastirmaci tarafindan ¢ekilmistir.

Yontem

Calismada derinlemesine bilgi toplamak icin nitel arastirma yontemi
kullanilmigtir. Durum ¢alismasi /6rnek olay belirli bir zaman araligi i¢inde
sinirlandirilmis bir ya da daha fazla 6rnek durumu ¢esitli kaynaklari igeren
veri toplama araglar1 olan miilakat, g6zlem, dokiiman, rapor, gorsel ve isitsel
araclart kullanarak derinlemesine incelemelerin yapildigi ve bu durumlara
bagli temalarin tanimlandigi nitel bir arastirma yoOntemi olarak
tamimlanmaktadir (Creswell & Tashakkori, 2007, s. 73; Miral Cavdirh &
Adan Gok, 2020, s. 2250). ilgili literatiir incelenerek yar1 yapilandirilms
miilakat goriisme teknigi kullanilmistir. Bunun nedeni ise arastirma konusu
ile ilgili daha onceleri ¢ok fazla verinin olmamasi ve mevcut gastronomi
miizeleri ile ilgili daha detayli bilgi alinmak istenmesidir. Veri toplama
yontemi olarak goriisme, gozlem, basili gorsel, miize el brosiirleri ve web
sitesi inceleme teknigide kullamilmistir (Ekiz, 2009, s. 55-56). Ayrica,
miizelerin sorumlu yetkilileri tarafindan da gerekli izinler alinmis, goriisme
zamani belirlenmis ve sonrasinda goriisme gergeklestirilmistir.

Goriisme Dondurma Miizesi sorumlusu, Tematik Mutfak Miizesi
sorumlusu ile gerceklestirilmistir. Her miizede goriisme ve miize gezisi
yaklasik 2 saat siirmiistiir. Goriisme sirasinda kullanilan arastirma sorulari
i¢in, Miral Cavdirlh & Adan Gok (2020) Izmir Urla ilgesinde bulunan
Kostem Zeytinyagr Miizesi lizerine yapmis olduklari ¢alismadan
yararlanilmistir.  Arastirmaya  katilan  katilimcilara  yonelik  yari-
yapilandirilmig sorular asagidaki gibidir;

Tablo 3. Arastirma Sorulari

Arastirma Sorusu

1- “Miizenin kurulus amact nedir?”

2- “Miizeye gelen ziyaretgilerin demografik (yas, meslek, cinsiyet) profilleri
nasildir?”

3- “Somut olmayan kiiltirel mirasin siirdiiriilebilirligi acisindan gastronomi
miizelerinin  rolii nasildir? Bu baglamda miizede hangi etkinlikleri
gerceklestiriyorsunuz?”

4- “Miizenin diger gastronomi temali miizelerinden farki var midir? Varsa bunlar
nedir?”

Goriisme sirasinda  arasgtirmact  tarafindan notlar tutulmus ve
fotograflar ¢ekilmistir. Miize sorumlular ile yapilan goriigmede toplanan
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veriler betimsel analiz yontemiyle degerlendirilmistir. Betimsel analiz, bir
konunun dogrudan resmedilmesi, tanimlanabilmesi ve agiklanabilmesi
tizerine yapilan bir arastirma yontemidir (Ekiz, 2009, s. 55).

Aragtirmanin etik ilkelere uygunlugu Mus Alparslan Universitesi
Bilimsel Arastirma ve Yaymn Kurulunun 28.02.2022 tarihli 4 nolu
toplantisinda alinan 36 sayili karar ile kabul edilmistir.

Bulgular

Arastirmanin bu kisminda goriismeye katilan katilimcilar ile yapilan
goriigmelerde ortaya ¢ikan gOriisme cevaplarma yer verilmistir.
Katilimcilarin  bilgileri gizli tutulacagindan her katilimer igin bir kod
verilmistir (K1, K2,....).

Dondurma Miizesi ve Tematik Mutfak Miizesi acildigi giinden
itibaren her yastan ziyaretcilere ev sahipligi yapmaktadir. Diinyada yasanan
Covid-19 pandemi salginindan dolay1 son iki yildir ziyaretlerde kisitlamalar
yasanmistir. Miize sorumlulari ile yapilan goériisme sonucunda yillara gore
miizeleri ziyaret eden ziyaret¢i sayilar elde edilmistir ve asagidaki tabloda
arastirmaci tarafindan derlenmistir.

Tablo 4. Dondurma ve Tematik Mutfak Miizesinin Yillara Gore Ziyaretgi
Sayilart

Yillara Gore Miize Ziyaretgi Sayilar

90000
80000
70000
60000
50000
40000 2018
30000 2019
20000 2020
10000

2021
0 |

Dondurma Mizesi Tematik Mutfak Mizesi
w2018 7250 34000
2019 83000 53300
2020 29365 25150
2021 37120 65763

Kaynak: Veriler goriigme siirecinde aragtirmaci tarafinadan olusturulmustur.

Tablo 4’e gore, miize ziyaretgi sayilari yillara gore incelendiginde
ziyarete agildiklart yillar olan 2018 yilinda ziyaret¢i sayilari Dondurma
Miizesi’nde 7.250 kisi, Tematik Mutfak Miizesi’nde ise 34.000 kisi oldugu
anlagilmaktadir. Dondurma Miizesi 2018 yili son dénemlerinde ziyarete
acildigl i¢in ziyaret¢i sayilarinda beklenen hedefe ulasilamamustir. 2019 yili
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sonunda ise her iki miizenin tanitimi ve insanlarin farkindaligindan dolay1
ziyaretgi sayilarinda artiglar yasanmistir. Bu sayilar Dondurma Miizesi
83.000 kisi ve Tematik Mutfak Miizesi ise 53.300 kisi olarak
gosterilmektedir. Tablo 4’¢ gore; 2020 ve 2021 yillarinda ziyaretgi
sayilarinda diisiis yasandigi goriilmektedir. Bunun sebebi ise 2020 yih
baslarinda diinya geneline yayilan Covid-19 salgin hastaligindan dolay1
iilkelerde yasaklar ve kapanmalardir. Bu yasaklar sonucunda insan
hareketliliginde azalmalar ortaya ¢ikmis ve her sektor gibi turizm sektoriide
cok fazla etkilenmistir.

Miize ziyaretinde katilimcilara goériisme sorulari yoneltilmistir.
Bunun sonucunda elde edilen bulgular 1s1ginda, miize sorumlularinin miize
hakkinda bilgi sahibi oldugu, bunun yani sira gastronomi turizmine yonelik
girisimleri ile ilgili detayli bir bi¢cimde bilgi verdikleri goriilmiistiir. Bu
cercevede katilimcilarin goriisleri asagidaki gibidir;

Dondurma miizesi yoneticisi ile yapilan goriismede ilk olarak;
“Miizenin kurulus amact nedir?” sorusu sorulmustur ve Kkatilimcinin
vermis oldugu cevaplar agagida belirtilmistir.

K1. “Dondurma miizesinin kurulus amac¢larindan biri yoresel iirtin
olan Maras Dondurmasunin tarihini, hazirlanmgini ve sunumunu ziyaretgilere
anlatmaktir. Giiniimiizde dondurma soframiza hazir bir halde gelmektedir.
Miizemiz dondurmanmin eski donemlerde nasil yapildiginin unutulmamasini,
o stiregte insanlarin ne zorluklarla dondurmayr trettigini gostermek ve
bunlart koruma altina alip dondurma iiretiminin devamini saglamak.
Dondurma Kahramanmaraghlar icin yoresel bir miras ve ekonomi
kaynagidir. Bu yiizdende dondurmamn tamtinum her gecen giin yeni
etkinliklerle diinyada daha fazla iilkeye ulastirmamiz gerekiyor. Bu
kapsamda yerel yonetimlerimiz dondurma miizesi, dondurma festivali veya tv
programlarinda dondurmayt daha biiyiik kitlelere ulastirmayr amagliyor. Bu
etkinlikler sonucunda Marasi ziyarete gelen insanlarda dondurma miizemizi
gormek ve gezmek istiyorlar. Bu vesileylede basta memleketimiz olmak iizere
tilke ekonomisine katki saglamaktadir.”

Miize yoneticisi ile yapilan goriismede ikinci soru olarak; “Miizeye
gelen ziyaretcilerin demografik (yas, meslek, cinsiyet) profilleri nasildwr?”
sorusu Sorulmustur ve katilimecinin vermis oldugu cevaplar asagida
belirtilmistir.

K1. “Dondurma Miizemiz tam olarak 2018 yili sonlarinda hizmet
vermeye basladi. Bu yiizden miizemiz ¢ok eski bir tarihe dayanmamaktadir.
Ik donemlerde insanlarimizin  miizenin  acildigindan ¢ok  haberleri
olmamisti. Tanmitimlardan sonra ziyaretgilerimiz gelmeye baglamisken 2020
yitlimin baslarinda ¢ikan ve diinyayt etkisi altina alan Covid-19 salgimindan
dolayr yasaklar ve kapanmalar oldu. Bunlarin sonucunda miizemizde bu
yasanan durumdan ¢ok etkilendi. Miizemiz 7’den 70’se her kesime hitap
ediyor her meslek ve yas gurubundan ziyaret¢imiz var. Akademisyenler,
memurlar, kiigiik  yasta c¢ocuklar ve ev hammlart geliyor. En fazla
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ziyaret¢imiz okul ¢agindaki ¢ocuklar ve kadinlar tarafindan oluyor. Yillik
ziyaret¢i sayist ise Covid-19 salgimindan once 80 bini gecmisti ama
salgindan dolayt son 2 yildir ziyaretgi sayisinda baya diisiis yasandi. Bu yil
tekrardan bir hareketlenme yaganmaktadir.”

Miize yoneticisi ile yapilan goriismede {igiincii soru olarak; “Somut
Olmayan Kiiltiirel mirasin siirdiiviilebilirligi acisindan gastronomi
miizelerinin rolii nasildir? Bu baglamda miizede hangi etkinlikleri
gergeklestiriyorsunuz?” sorusu sorulmustur ve katilimcinin vermis oldugu
cevaplar asagida belirtilmistir.

K1. “Dondurma iiretiminde kullanilan iiriinlerin toplanmasi,
hazirlanmast ve dondurmanin ¢esitli sunumunda kullanilan arag gereglerin
sergilenmesinden dolayr miizemiz énemli bir rol oynamaktadir. Dondurma
Kahramanmaras ekonomisi ve tanmitiminda onemli bir iiriindiir. Bu iirtiniin
gelecek nesillere aktarilmasinda ve siirdiiriilebilirliginin devam etmesinde
miizemize stratejik bir gorev diismektedir. Bu konuda miizemizi ziyaret eden
cocuklar igin tasarlanmis Ozel dondurma temali dokunmatik oyunlari,
dondurma atélyeleri ve miizeyi ziyarete gelen misafirlerimiz igin satig
yaptigimiz otantik dondurma kafemizde dondurma yapimi ve tadimi
yvapilmaktadwr. Ayrica yerel yonetimlerimiz Uluslararast Kahramanmaras
Dondurma ve Kiiltiir Sanat Festivalini gerceklestirmig ve genel olarak biitiin
gastronomi programlarinda dondurmamizi ele almislardir.”

Miize yoneticisi ile yapilan goriismede dordiincii soru olarak;
“Miizenin diger gastronomi temali miizelerinden farki var mudir? Varsa
bunlar nedir?” sorusu sorulmustur ve katilimcinin vermis oldugu cevaplar
asagida belirtilmistir.

K1. “Ulkemizde son dénemlerde gastronomi temal miizeler
acuimaktadir. Dondurma Miizemizi diger gastronomi miizelerinden ayiran en
biiyiik ~ oOzelligi sadece bir iiriin odakli miize olmasidir. Ornegin
Kahramanmarasimizda Tematik Mutfak Miizemizde vardir. Bu miizemiz
Maras yoresel yemekleri ve kiiltiiriiniin gelecek nesillere aktarilmasi igin
biitiin iiriinler tizerine hizmet vermektedir. Dondurma Miizesinde ise sadece
dondurma temast iglenmektedir. Bildigim kadariyla iilkemizde tek bir iiriin
temalr dondurma, zeytinyagi, baklava gibi bir ka¢ miize vardwr. Cogunlugu
mutfak Fkiiltiirii temali miizelerdir. Bu ydnden miizemiz kendini diger
gastronomi miizelerinden ayirmaktadir”

Tematik Mutfak Miizesi yoneticisi ile yapilan goriismede ilk olarak;
“Miizenin kurulus amact nedir?” sorusu sorulmustur ve katilimcinin
vermis oldugu cevaplar asagida belirtilmistir.

K2. “Kahramanmarasta ¢ok fazla sayida tarihi konak vardir. Bu
konaklarumizin  bazilari aileler tarafindan kullanmirken bazilari ise atil
durumdaydi.  Tematik Mutfak Miizemizin oldugu konak ise merkez
Dulkadiroglu ilgemizin Kurtulus mahalesinde yer almaktadir. 2017 yiimin
son donemlerinde Dulkadiroglu belediyemiz ve DOGAKA isbirligi ile
Kahramanmarasumizin yemek kiiltiiriiniin yasatilmasi ve gelecek kusaklara
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aktarilmasi icin restore edilerek mutfak miizesi olarak hizmete agimuistir.
Miizenin kurulus amact Kahramanmarag mutfak kiiltiiriiniin tarihini, yoresel
yemeklerinin hazirlanma siireglerini, mutfakta kullanilan yéresel arag
gerecleri ziyaretgilerle bulusturmaktir. Aym zamanda Covid-19 salgim
oncesinde haftanun belli giinleri yoresel yemek uygulamalart yapilip
ziyaretcilere ikram edilmekteydi”suan salgindan dolayr yoresel yemekleri
bazi tamitim programlarinda yapabiliyoruz.

Miize yoneticisi ile yapilan goriismede ikinci soru olarak; “Miizeye
gelen zZiyaretcilerin demografik (yas, meslek, cinsiyet) profilleri nasildir?”
sorusu sorulmustur ve katilimcmin vermis oldugu cevaplar asagida
belirtilmistir.

K2. “Miizemiz her yastan her kesim insana hitap ediyor ve her
meslek gurubundan ziyaret¢imiz var. Miizemizin yillik ziyaretgi sayiart 2018
yilinda 34.000, 2019 yuinda 53.300, 2020 yilinda 25.000 2021 yilinda ise
65.000-70.000 aras: ziyaretgi agirlamayr diisiiniiyoruz. Yillik ziyaret¢i sayist
Covid-19 salginindan once ¢ok iyi ge¢misti ama salgindan dolayr son 2
yildir  ziyaret¢i sayisinda baya diisiis yasandi. Yasaklardan dolayr yéresel
uygulamalart  yapamadik ve talepte diisiis yasanmustir. Yasaklarin
kalkmasindan sonra tekrardan bir talep artisi olacagim diigiiniiyoruz. Ayrica
miizemiz ~ genelde ev  hammlari ve gengler tarafindan  tercih
edilmektedir.Cinsiyet olarak ise bayan misafirler daha ¢ok ilgi
gostermektedir.

Miize yoneticisi ile yapilan goériismede tiglincii soru olarak; “Somut
Olmayan Kiiltiirel mirasin siirdiiriilebilirligi acisindan gastronomi
miizelerinin rolii nasidwr? Bu baglamda miizede hangi etkinlikleri
gerceklestiriyorsunuz?” sorusu sorulmustur ve katilimcinin vermis oldugu
cevaplar asagida belirtilmistir.

K2. “Kahramanmaras  yiyecek igecek kiiltiiriinii yasatmak ve
gelecek nesillere aktarmak acgisindan miizemiz ¢ok onemli bir ¢ekim
unsurudur. Miizemizde ¢ok eski donemlerde kullamilan ara¢ geregler ve
Marasta ¢ok yaygin olan Zahire kiiltiiriinii yasatiyoruz. Kahramanmaras ¢ok
zengin ve ¢esitli yiyecek icecek kiiltiiviine ev sahipligi yapmaktadir. Bunun
sonucu olarak kis aylari i¢in Zahire yani kishk kiler kiiltiirii hemen hemen
her evde yaygindir. Bizler de bu kiiltiirii yasatabilmek ve gelecek kusaklara
aktarabilmek i¢in kamu kurumlarimiz, MEB biinyesinde bulunan gastronomi
egitimi veren kurumlar ve iiniversitelerin gastronomi boliimleriyle is birligi
halindeyiz.  Sosyal medyva ve televizyonlarda gastronomi  odakl
programlarina ev sahipligi yapiyoruz. Bu sayede miizemizin ve sehrimizin
tamitimina katkida bulunuyoruz.

Miize yoneticisi ile yapilan goriismede dordiincii soru olarak;
“Miizenin diger gastronomi temali miizelerinden farki var mudir? Varsa
bunlar nedir?” sorusu sorulmustur ve katilimeinin vermis oldugu cevaplar
asagida belirtilmistir.
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K2. “ Gastronomi temall miizeleri bir ara inceleme firsatim olmustu.
Gastronomi odakli hizmet veren miizelere baktigimda bir tiriin odakli bir de
bulunduklari bolgelerin mutfak kiiltiirii iizerine odakli miizeler vard. Bizler
gibi bulundugu bélgenin yemek kiiltiiriinii, kullanilan ara¢ geregleri gelecek
kusaklara aktaran miizeler genelde aymi ozellikte tasarlanmistir. Ornegin
bizim mutfak kiiltiiviinde bakir ara¢ geregler o6n planda iken bir diger
bolgenin mutfak kiiltiiriinde porselen arag geregler kullanilmaktadir. Bizim
miizemizde endiistriyel bir mutfak, zahire odasi(askana-kiler), Maras tarhana
yapim boliimii, miistemilat, ocaklik, oturma odasi, gelin odasi ve en iist
katta Maras manzarasina hakim olan bir adet cihanniimadan (huzur odast)
olusmaktadir. Miizemiz 3 kathh bagdadi ve ahsap bir yapidan olusmaktadir
ve tamamen gegcmis donemi yasatmaktadir.”

Sonuc ve Oneriler

Destinasyonlar, gastronomi turizmi kapsaminda yoresel yiyecek ve
icecek Kkiiltiirlerini tanitmak bu yiyecek-igeceklerin tarihini anlatmak, hangi
bilesenlerle elde edildigini 6gretmek ve katilimcilarina yoresel lezzetlerini
tattirmay1 amaglamaktadir. Bu ama¢ dogrultusunda Gastronomi turizminin
onemli Ogelerinin basinda gastronomi festivalleri ve gastronomi temall
miizeleri gelmektedir. Gastronomi odakli festivaller belli bir donem ve
tarihte gerceklesmektedir. Bu yilizden ulasilabilirligi kisitlidir. Gastronomi
Temali Miizeler ise resmi tatiller hari¢ her zaman ziyaretcilerine hizmet
vermektedir. Son donemlerde Diinya genelinde gastronomi turizmine olan
talebin artisiyla gastronomi temali miizelere olan ilgi de her gecen
artmaktadir.

Giliniimiizde gastronomi temali miizeler, bulunduklar1 bolgelerin
unutulmaya yiiz tutmus veya ge¢misten giiniimiize kadar gercek degerinden
uzaklasarak gelmis yiyecek igeceklerini ve kullanilan arag gereglerin mutfak
kiiltiirinde korunurlugunu yasatmak i¢in hizmet vermektedir (Sahin &
Unver, 2015, s. 71). Gastronomik {iriinlerin bulunduklar1 destinasyonlari
tanitilabilmesi ve bu firiinlerin gelecek nesillere devam ettirebilmesi icin
stirdiirebilirlik esastir. Gastronomi turizmi sayesinde destinasyonun yiyecek
igecek kiiltlirliniin tanitimi, ydresel iirlinlerinin marka olma yolunda atilan
adimlar, ekonomik, sosyo-kiiltiirel veya destinasyon kimligi olusturma
noktasinda dnem tasimaktadir.

Bu calisma, gastronomi temali miizelerin siirdiiriilebilir turizm
kapsaminda destinasyonlarin ¢ekicilik unsuru olarak kullanilabilecegini,
gastronomi turizmine Kkatkilarmi ve alternatif turizm tiiri olarak
destinasyonlara hizmet verebilecegini vurgulamak amaciyla yiiriitiilmiistiir.
Bu kapsamda ¢aligma, Kahramanmaras ilinde bulunan Dondurma Miizesi ve
Tematik Mutfak Miizesi calisma kapsaminda ele alimmistir. Caligmada
veriler miize ziyareti, goOrlisme ve yar1 yapilandinlmis miilakat ile
toplanmistir. Her iki miizede yapilan aragtirmalar ve gozlemler sonucunda,
Kurulmasindan bu zamana ilin gastronomi turizminde onemli bir ¢ekicilik
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unsuru olarak hizmet verdigi goriilse de eksikligi fark edilen bazi noktalar
iizerine su Oneriler yapilabilir.

Gastronomi Temali Miizelerin hizmetleri {izerine akademik
calismalarin son donemlerde arttig1 goriilsede literatlir igin
yetersiz kalmaktadir. Bu yiizden daha fazla gastronomi miizeleri
ve yoresel mutfaklar iizerine ¢aligmalar yapilmasi gerektigi
sOylenebilir.

Kahramanmaras ili zengin yoresel gastronomik tirlinlere sahiptir.
Maras tarhanasi da bu iiriinlerden bir tanesidir. Maras tarhanasi,
yerel halkin ve il disinda yasayan birgok ailenin evinde bulunan
bir yoresel tirlindiir. Her gegen giin ilin ekonomisinde de 6énemli
bir gelir kaynag1 olmaktadir. Bu yiizden atil durumda olan veya
giinlimiizde kullanilmayan tarihi konaklar veya fabrikalar yerel
yonetimler tarafindan restore edilerek miize haline getirilebilir.
Bolgenin gastronomi turizmini gelitstirebilmek ve farkindalik
yaratma adina yerel yonetimler ve sivil toplum kuruluslan ile
ortaklasa gastronomi triinleri {izerine festivaller ve kiiltiir
senlikleri diizenlenebilir.

Basta bolgeye yakin olan gastronomi miizeleri olmak {izere diger
gastronomi temali miizelerle iletisim halinde olmak ve isbirligi
cercevesinde  gastronomi  turizminin  gelismesine  katki
saglanabilir.

Bolgede hizmet veren turizm isletmeleri, resmi kurumlarin turizm
ve gastronomi birimleri, liniversitelerin turizm ve gastronomi
mutfak sanatlar1 boliimleriyle daha fazla isbirligi ve ortaklaga
atdlye caligmalar1 yapilabilir.

Kahramanmaras, miizeler bakimindan zengin bir ildir. Merkez ve
ilgelerde olmak iizere 11 adet miize bulunmaktadir. Yerel
yonetimler seyahat acentalar1 ve tur operatorleriyle ile isbirlikleri
yapilmali, acentalarin tur programlarina basta gastronomi temali
miizeler olmak tizere mizeler eklenmeli ve bunun sonucunda
miize tur paketleri olusturulabilir.

Her iki gastronomi miizesini tanitmak ve ziyaret¢i sayilarini
arttirmak amaciyla miizelerin sosyal medya araglarini aktif bir
sekilde kullanmas1 ve miize pazarlama faaliyetlerinin
gelistirilmesi gerekmektedir.

Yerel yoOnetimler gastronomi miizelerinin faaliyetleri ic¢in
politikalar, tesvikler ve destekler saglamalidir.
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Evaluation Of Kahramanmaras Thematic Cuisine Museum And Ice Cream
Museum Within The Scope Of Gastronomy Tourism
Extended Abstract

Gastronomy-themed tourism events in the past; it is seen that the
destinations lag behind traditional sea-sand-sun-oriented products in promoting their
tourism potential. Today, change and diversity in the expectations of the people
participating in the tourism movement has started to come to the fore. People have
started to travel to participate in alternative types of tourism and experience new
adventures. As a result of this change, local governments consider the touristic
values they have within the scope of alternative tourism. Recently, local
governments have started to bring gastronomy tourism to the forefront in promoting
the tourism potentials of the region.

In the study, qualitative research method was used to collect in-depth
information. Case study / case study is a qualitative research in which in-depth
examinations are made and themes related to these cases are defined by using data
collection tools such as interviews, observations, documents, reports, audiovisual
and one or more case studies limited within a certain time period. By examining the
relevant literature, semi-structured interview technique was used. The reason for this
is that there was not much data on the research subject before and more detailed
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information about the current gastronomy museums was desired. The interview was
held with the Ice Cream Museum responsible and the Thematic Kitchen Museum
responsible. The interview and museum tour in each museum took approximately 2
hours. For the research questions used during the interview, the study of Miral
Cavdirli and Adan Gok (2020) on the Késtem Olive Oil Museum located in Izmir
Urla district was used. The semi-structured questions for the participants
participating in the research are as follows.

The Ice Cream Museum and the Thematic Cuisine Museum have been
hosting visitors of all ages since the day they opened. Due to the Covid-19 pandemic
epidemic in the world, there have been restrictions on visits for the last two years.
As a result of the interviews with the museum officials, the number of visitors
visiting the museums by years was obtained and the table below was compiled by
the researcher. When the museum visitor numbers are examined by years, it is
understood that the number of visitors in 2018, the year they were opened to visitors,
was 7,250 in the Ice Cream Museum and 34,000 in the Thematic Cuisine Museum.
Since the Ice Cream Museum was opened to visitors in the last quarter of 2018, the
expected target in the number of visitors could not be reached. At the end of 2019,
there was an increase in the number of visitors due to the promotion of both
museums and the awareness of people. These numbers are shown as 83,000 people
for the Ice Cream Museum and 53,300 people for the Thematic Kitchen Museum.
According to Table 4; It is seen that there is a decrease in the number of visitors in
2020 and 2021. The reason for this is the bans and closures in countries due to the
Covid-19 epidemic that spread around the world in early 2020. As a result of these
bans, there has been a decrease in human mobility and the tourism sector has been
affected a lot like every sector.

This study was carried out in order to emphasize that gastronomy-themed
museums can be used as an attraction element of destinations within the scope of
sustainable tourism, their contribution to gastronomy tourism and that they can serve
destinations as an alternative tourism type. In this context, the study was handled
within the scope of the Ice Cream Museum and Thematic Kitchen Museum in
Kahramanmaras. In the study, data were collected through museum visit, interview
and semi-structured interview. As a result of the researches and observations made
in both museums, although it has been seen that the province has served as an
important attraction in gastronomic tourism since its establishment, the following
suggestions can be made on some points that have been noticed.
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