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Anahtar Kelimeler
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Teknolojik 6zellikler

Oz: Bu ¢alisma 2022 yilinda Van Yiiziincii Y1l {iniversitesi Ziraat Fakiiltesi Tarla
Bitkileri Laboratuvarinda yapilmistir. Caligmada Tarim ve Orman Bakanligi’na bagh
Tarimsal Arastirma Enstitiilerinden temin edilen tescilli 12 adet nohut ¢esidinde bazi
teknolojik ve kalite 6zelliklerinin belirlenmesi amaglanmigtir. Denemede, tanede nem
orant (%), hektolitre agirhigr (kg/hl), kuru agirlik (g), yas agirlik (g), 1slak hacim (ml),
kuru hacim (ml), su alma indeksi (%), sisme kapasitesi (ml/tane), sisme indeksi (%)
ve pigme siiresi (dk) gibi 6zellikler incelenmistir. Elde edilen veriler Tesadiif Parselleri
Deneme desenine gore varyans analizine tabi tutulmus ve ortalamalar LSD testi ile
kiyaslanmustir. Arastirma sonunda elde edilen verilere gore; tanede nem orani % 8.20-
10.50, hektolitre agirligi 63.07-80.80 kg/hl, kuru agirlik 27.40-45.79 g, yas agirlik
60.75-87.87 g, 1slak hacim 148-176.27 ml, kuru hacim 73.50-88.50 ml, su alma indeksi
% 0.89-1.11, sigsme kapasitesi 0.25-0.47 ml/tane, sisme indeksi % 1.92-2.63 ve pisirme
stiresi 49-80 dk arasinda degisim gostermistir. Tiiketici ve pazar tercihleri géz 6niinde
bulunduruldugunda nem oraninda inci, hektolitre agirliginda Hasanbey, kuru agilik,
yas agirlik ve islak hacim kriterlerinde Canitez-87, kuru hacimde Azkan, sisme
kapasitesi, su alma indeksi ve sisme indeksi degerleri bakimindan Cagatay ¢esitlerinde
en yiiksek, pigsme siiresi bakimindan ise Hisar g¢esidinde en diisiikk degerler tespit
edilmistir.
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Abstract: This study was carried out in Van Yiiziincii Y1l University, Faculty of Agriculture,
Field Crops Laboratory in 2022. It was aimed to determine the some technological and quality
characteristics of 12 registered chickpea (Cicer arietinum L.) cultivars obtained from
Agricultural Research Instituties belong to Ministry of Agriculture and Forestry. In the
experiment, moisture content in the grain (%), hectoliter weight (kg/hl), dry weight (g), wet
weight (g), wet volume (ml), dry volume (ml), water absorption index (%), swelling capacity
(ml/grain), swelling index (%) and cooking time (min) were investigated. The obtained data
were subjected to analysis of variance according to the Random Plots Trial design and the
averages were compared with the LSD test. According to the data obtained from the research;
moisture content of the grain, hectoliter weight, dry weight, wet weight, wet voliime, dry
voliime, water absorption index, swelling capacity, swelling index and cooking time varied
between 8.20-10.50%, 63.07-80.80 kg/hl, 27.40-45.79 g, 60.75-87.87 g, 148-176.27 ml, 73.50-
88.50 ml, 0.89-1.11%, 0.25-0.47 ml/grain, 1.92-2.63 % 49-80 min, respectively. Considering
the consumer and market preferences, cv.inci in humidity ratio, cv.Hasanbey in hectoliter
weight, cv.Canitez-87 in dry weight, wet weight and wet volume criteria, cv.Azkan in dry
volume, cv.Cagatay in terms of swelling capacity, water absorption index and swelling index
values and cooking time was the highest. The lowest values in terms of cooking time were
obtained from cv.Hisar.
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1. Giris

Nohut (Cicer arietinum L.), Asya’nin Orta ile Giineyinde, Avrupa’nin Giineyinde, Etiyopya ve
Kuzey Afrika'da yetistirilen eski diinya bitkilerinden biridir. Kanada ve Avustralya basta olmak iizere
bagka cografyalarda da yetistirilmektedir. Cicer cinsi, 35'1 ¢ok yillik, 9’u tek yillik olmak tizere 44 tiir
icermektedir. C. arietinum, iki tip tohum igerir. Bunlardan kii¢iik tohumlu grubunda olanlar (Desi) daha
cok Afrika ve Hindistan'da yetistirilirken, biiyiik tohumlu gruptaki nohutlar (Kabuli) genellikle Dogu
Asya, Kuzey Afrika, Giiney Amerika ve Avrupa'da yetistirilmektedir (Jukanti ve ark., 2012). Ulkemizde
daha ¢ok Kabuli tipi nohut yaygin olarak yetistirilmektedir. Kabuli tipi nohutlarin taneleri iri,
karbonhidrat ve protein oranlar1 yiiksektir (EI-Adawy, 2002). Gelismekte olan iilkelerde Soya
fasulyesinden sonra en ¢ok tercih edilen tiir olan nohut, simbiyotik nitrojen fiksasyon kapasitesi ve
icerdigi besin maddeleri nedeniyle olduk¢a onemlidir (Varshney ve ark., 2013). Tanelerinin protein,
kalsiyum, seliiloz, karbonhidrat, vitamin ve mineral igerigi yan1 sira temel amino asitler bakimindan da
zengin olmasi nedeniyle nohut, insan beslenmesi i¢in olduk¢a dnemli bir besin maddesidir (Sehirali,
1988; Ercan ve ark., 2005; Doganay ve ark., 2019). Yemeklik tane baklagiller viicut igin gerekli
proteinlerin %22’si, karbonhidratlarin %7 sini tek basina karsilamaktadir. Ayrica hayvanlarin beslenme
diyetlerindeki proteinlerin %38’inin ve karbonhidratlarin %5’inin temel kaynagini olusturduklar
bilinmektedir (Adak ve ark., 2010).

Diinya’da nohut yaklasik 17 milyon hektarlik bir alanda yetistirilmektedir (FAO, 2020). En
fazla ekim alanina sahip olan Hindistan’1 (yaklasik 11 milyon ha) Avustralya (1 milyon ha) ve Pakistan
(976 bin ha) izlemektedir. Tiirkiye 514 bin ha ekim alanina sahip besinci iilkedir (FAO, 2020). 2018
verilerine gore, Tiirkiye'nin yillik nohut iiretimi 630 bin tondur (TUIK, 2020).

Nohudun birincil kalite kriterleri tohum boyutu, tohum sekli ve rengi olmakla birlikte protein
igerigi, sindirilebilirlik orani, tohum kabugu orani, amiloz orani1 ve pigsme siiresi oran1 da énemlidir.
Singh ve ark. (1991), pisirme siiresinin kalitim diizeyini belirlemede 6nemli bir kriter oldugunu ve
tohumlarin pisirmeden bir gece Once 1slatilmasinin pisirme siiresini kisalttigini bildirmislerdir. Ayrica
nohudun yetistirildigi yerde farkli 1slatma siirelerinin ve bolgesel &zelliklerin pisirme siiresini
etkiledigini ve bitkinin yetistirildigi yere bagli olarak protein oraninin da degistigini bildirmislerdir.

Bu calisma, Tirkiyenin farkli Tarimsal Arastirma Enstitiilerinden temin edilen 12 nohut
cesidinin bazi teknolojik ve kalite 6zelliklerinin belirlenmesi amaciyla yapilmistir.

2. Materyal ve Yontem

Aragtirma, 2022 yilinda Van Yiiziincii Yil Universitesi Ziraat Fakiiltesi Tarla Bitkileri
Boliimiinde bulunan laboratuvarda yapilmigtir. Calismada farkli Tarimsal Arastirma Enstitiilerinden
temin edilen 12 tescilli nohut ¢esidi kullanilmistir. Arastirma, tesadiif parselleri deneme desenine gore
3 tekrarlamali olarak yiirtitiilmiistiir.

Bu ¢aligmada tanede nem orani (%), hektolitre agirligi (kg/hl), kuru agirhik (g), yas agirlik (g),
1slak hacim (ml), kuru hacim (ml), su alma indeksi (%), sisme kapasitesi (ml/tane), sisme indeksi (%)
ve pisirme stiresi (dk) gibi 6zelliklerdeki gozlem ve Slgiimler yemeklik tane baklagiller igin uygulanan
teknik talimatlara gore yapilmig, ve bu 6zelliklerin belirlenmesinde asagidaki yontemler kullanilmistir
(Kaya & Karaman, 2016).

Nem Oram (%): PM-450 nem 0lcer cihazi kullanilarak nohut tanelerinde nem yiizdesi tespit edilmistir.
Hektolitre agirhig1 (kg/hl): PM-450 nem o&lger cihazi kullanilarak hektolitre agirligi tespit edilmistir.
Kuru Agirhk (g): 100 tane sayildiktan sonra tartilarak kuru agirlik degeri bulunmustur.

Yas Agirhik (g): Saf su ile doldurulmus 150 ml’lik erlenmayerin i¢ine 100 tane atilarak 16 saat
beklenmistir. Daha sonra bu tohumlar kurutma kagidi ile kurulanip tartilmistir. Elde edilen deger yas
agirlik olarak kayit altina alinmistir.

Islak Hacim (ml): Uzerlerine 50 ml saf su ilavesi yapilan 100 tane 16 saat boyunca bekletilmistir.
Siirenin sonunda pegete ile kurutularak 100 ml daha saf su ilavesi yapilmustir. Elde edilen degerler 1slak
hacim olarak kayit altina alinmustir.

Kuru Hacim (ml): 100 mI’lik silindire alinan 100 tane iizerine 50 ml saf su eklenmis ve kuru hacim
olarak hesaplanmistir.

Su alma indeksi (%): Asagidaki esitlik kullanilarak hesaplanmustir.
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SAl = Sisme kapasitesi(g/tane — 1) / (Kuru agirhk / 100) (D)

Sisme Kapasitesi (ml/tane): Tane agirliklar belirlenerek 100 ml su barindiran 6lgiilii silindire konulup
kuru hacmi belirlenen 100 tane, 16 saat suda bekletilmistir. Daha sonra sismis olan tohumlar ol¢iili
silindire konularak iizerlerine 100 ml daha su ilave edilmis yas hacimleri belirlenmis ve asagidaki formiil
kullanilarak hesaplanmistir.

SK = [(Y1 —Y2) — [(X1 —X2)— ((X1 —X2)/N1) * N2]] /(N1 —N2) (2)
Y 1: Su + 1slatilmig tohumlarin hacmi X2: Kuru tohuma eklene suyun hacmi
Y2: Islatilmis tohumlara ilave edilen suyun hacmi N1: Baslangigtaki tane adedi
X1: Su + kuru tohum hacmi N2: Sismemis sert kabuklu tane adedi

Sisme Indeksi (%): Tanenin 1slatildiktan sonraki hacminin (1slak hacim), 1slatmadan énceki hacmine
(kuru hacim) boliinmesiyle hesaplanmistir

Pisme Siiresi (dk): Ustiinde pisirme kaplarinin bulundugu 1siticili diizenekli 600 ml hacimli behere 200
ml saf su birakilmis, su kaynadiktan sonra 100 adet 1slatilmis tane eklenmistir. 40 dakika gectikten sonra
5 dakikada bir kontrol edilmistir. Tanenin pisme diizeyi, nisastadaki jelatinlesmesi ile tanenin kolay bir
sekilde agiz igcinde pargalanip yumusamasi dikkate alinarak kontrol edilmistir. Tane i¢cinde bulunan
beyaz noktanin kaybolmasina kadar gegen siire pisme siiresi olarak belirlenmistir.

2.1. Verilerin istatistiksel analizi

Arastirma sonucunda elde edilen veriler Costat (6.303) paket programi kullanilarak Tesadiif
Parselleri Deneme Desenine gore varyans analizine tabi tutulmustur. Ortalamalar LSD ¢oklu
karsilagtirma testine gore karsilastirilmistir (Diizgiines ve ark., 1987).

3. Bulgular ve Tartisma

Deneme sonunda 12 farkli nohut ¢esidinde nem orani, hektolitre agirhigi, kuru agirlik, yas
agirlik, 1slak hacim, kuru hacim, sisme indeksi, pisme siiresi ortalamalar1 arasindaki fark istatistiksel
olarak %1 seviyesinde, su alma indeksi ve sisme kapasitesi ise %5 diizeyinde énemli bulunmustur
(Cizelge 1).

Bu galigmada tespit edilmis verilere gére nem orani %8.20-10.50 arasinda degisim gdstermistir.
En yiiksek nem oran1 %10.50 ile Inci ¢esidinde dlgiilmiistiir. Bu cesidi %9.80 degeri ile Seckin, %9.70
ile Hasanbey ¢esitleri ayni grupta yer alarak izlemistir. En diisiik nem orani ise %8.20 ile Arda ¢esidinde
bulunmustur (Cizelge 1). Kaya & Karaman (2016) Goéller Bolgesi’nden toplamis olduklar1 18 genotip
ve 4 standart c¢esit ile yapmis olduklart ¢alismada nem oraninin %3.88-11.83 oraninda degistigini
belirtmislerdir. Tohumdaki nem yiizdesi {izerine hasat zamani, depo sicaklig1 ve depo siiresi gibi birgok
faktoriin etkili oldugu bilinmektedir. Bulgularimiz ile arastirmacilarin sonuglari arasindaki farkin bu
faktorlerin etkisinden kaynaklandigi diistiniilmektedir.

Cizelge 1’de goriildiigi gibi nohut cesitlerinde hektolitre agirligi 63.07-80.80 kg/hl araliginda
degiskenlik gostermistir. 80.80 kg/hl ile Hasanbey ¢esidinde en yiiksek hektolitre agirligi elde edilmistir.
Hasanbeyi sirastyla Diyar 95, Inci, Damla ve Secgkin (80.37, 79.70, 79.10 ve 78.90 kg/hl) cesitleri
izlemis ve bunlar ayn1 grupta yer almislardir. En diistik hektolitre agirlig1 63.07 kg/hl ile Aydin ¢esidinde
tespit edilmistir. Nohut cesitlerinde hektolitre agirligi biiylilk oranda genetik faktorlerin yani sira
giibreleme, sulama ve ekim siklig1 gibi kiiltiirel uygulamalara bagli olarak degismektedir. Nohutun
hektolitre agirhiginin 78.0-80.0 kg/hl arasinda degistigi belirtilmistir (Anonim, 2022).

Elde edilen verilere gore nohutta kuru agirlik degerlerin 45.79 g arasinda degistigi tespit
edilmistir. En yiiksek kuru agirlik 45.79 g ile Canitez-87 ¢esidinde elde edilirken, bu ¢esidi 45.08 g
Azkan ¢esidi izlemis ve her ikisi ayni grupta yer almislardir. En diisiik kuru agirlik degeri 27.40 g ile
Damla ¢esidinde 6l¢iilmiistiir (Cizelge 1). Yemeklik baklagillerde verimi etkileyen en 6nemli 6zellik
hi¢ kuskusuz tane iriligidir. Pazar ve tiiketici taleplerinin genelde biiyiik taneli cesitler lizerinde
yogunlastig1 goriillmektedir. Nohut yetistiriciliginde genetik faktdrlerin yaninda yeterli sicaklik ve nem
gibi faktdrlerin dolum siiresini uzatarak tane iriligini arttirdigi belirtilmistir (Sehirali ve ark., 1994). 10
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adet nohut ¢esidiyle yapilan ¢alismada kuru agirlik degerlerinin 38.54-42.00 g arasinda degistigi
belirtilmistir (Erdemci, 2012). Cukurova kosullarinda tescil aday1 nohut genotiplerindeki kuru agirligin
42.0-50.0 g arasinda degisirken (Mart ve ark., 2011) ayni1 bdlgede yapilan bagka bir ¢alismada da nohut
cesitlerinin kuru agirlik degerlerinin 33.36-54.4 g arasinda tespit edildigi belirtilmistir (Mart ve ark.,
2021). Bu arastirmacilarin elde ettigi sonuglar ile bulgularimiz kismen benzerlik géstermistir.

Aragtirma sonunda nohut ¢esitlerinde elde edilen yas agirlik degerleri 57.79-87.87 g arasinda
degisim gostermistir. En yiiksek yas agirlik degeri Canitez-87 ve Azkan (87.87 g, 87.54 g) ¢esitlerinden
elde edilmistir. En diisiik yas agirlik degeri ise Damla (57.79 g) ¢esidinde tespit edilmistir (Cizelge 1).
Mart ve ark. (2021)’nin 20 nohut ¢esidi ve hatti ile yiiriittiikleri calismada nohutlardaki yas agirligin
65.18-106.48 g arasinda degistigi belirtilmistir. Kuru agirligi yiliksek olan gesitlerin genel olarak yas
agirlik degerleri de yiiksek ¢ikmistir. Tanede nisasta degeri artik¢a tohum iriligi de artmakta bu da su
alma miktarin1 arttirarak yas agirhigin yilikselmesine neden olmaktadir (Erdemci, 2012). Benzer
caligmalarda karbonhidratlarin su emme miktarini arttirabilecegi belirtilmistir (Wani ve ark., 2017). Bir
diger caligmada yas agirligin tane iriligi ile dogru orantili oldugu belirtilmistir (Caliskan ve ark., 2018).
Arastirmacilarin buldugu sonuglar ile bulgularimiz benzerlik gostermektedir.

Nohut ¢esitlerindeki 1slak hacim degerlerinin 159.00 ml ve 178.00 ml arasinda degistigi tespit
edilmistir. Buna gore en yiiksek 1slak hacim sirasiyla 178.00 ml ve 176.27 ml ile Canitez-87 ve Cagatay
cesitlerinden elde edilmistir. Islak hacim degeri en diigiik 159.00 ml ile Aydin ¢esidinde bulunmustur
(Cizelge 1). Benzer bir ¢alismada nohut ¢esit ve hatlarinin 1slak hacim degerlerinin 156.0-196.0 ml
arasinda degistigi belirtilmistir (Mart ve ark., 2021).

Arastirma sonuglarindan gore elde edilen verilere gore kuru hacim degerleri 73.50-88.50 ml
arasinda degisim gostermistir. Caligmada en yiiksek kuru hacim 88.50 ml ile Azkan ¢esidinde Ol¢iiliirken
bu ¢esidi 83.00 ml degeri ile Seckin ve 82.00 ml ile Canitez-87 ¢esitleri izlemistir. Nohut cesitleri
arasinda en diisiik kuru hacim 73.50 ml ile Damla ¢esidinde saptanmistir (Cizelge 1). Kaya ve Karaman
(2016)’m yapmis olduklar1 ¢alismalarinda kuru hacim degerlerini 27.33 - 49.66 ml arasinda tespit
ederken bu deger Mart ve ark. (2021) tarafindan 80 -96 ml arasinda tespit edilmistir. Yine benzer bir
caligmada kuru hacim degerlerinin 82-87 ml arasinda degistigi belirtilmistir (Mart ve ark., 2011). Elde
ettigimiz sonuglara bakildiginda kuru agirlik ile kuru hacim degerleri arasinda pozitif bir iliski oldugu
goriilmektedir. Kuru agirlik degerleri yiiksek olan g¢esitlerin kuru hacim degerleri yiiksek bulunmustur.

Deneme sonunda elde edilen verilere gore nohut gesitlerinde su alma indeksi (Esitlik 1) %0.89-
1.11 degerleri arasinda degisim gdstermistir. Damla, Segkin ve Cagatay cesitleri en yiiksek su alma
indeks degerine (%1.11, %1.09, %1.07) sahip cesitler olmustur. En diisiik deger ise %0.89 ile inci
¢esidinde tespit edilmistir (Cizelge 1). Bu deger su alma kapasitesinin/ tane agirligina orani olarak ifade
edilmektedir. Erdemci (2012) farkli lokasyonlarda kiglik ve yazlik olarak yapmis oldugu ¢aligmada
cesitlerin su alma indeksinin yazlik (%1.037-1.223) ve kislik (%0.070-1.253) ekimlere gore degistigini
bildirmistir. Sarimurat ve ark. (2022) yapmis olduklar1 ¢alismada cesitlerin su alma indeksini %0.73-
1.20 arasinda, Mart ve ark. (2021) %0.91-1.08 Atmaca (2008) %0.973-1.053 ve Mart ve ark. (2011)
%00.84-1.06 arasinda degistigini belirtmislerdir. Ercan ve ark. (1995) 6zellikle ¢evre kosullar ve genotip
faktorlerin su alma indeksinde degiskenlik olusturdugunu belirtmiglerdir. Elde ettigimiz bulgular ile
aragtirmacilarin sonuglar arasinda biiyiik oranda benzerlik oldugu gorilmiistiir.

Sisme kapasitesi bakimindan nohut ¢esitlerinden elde edilen degerler (Esitlik 2) 0.25-0.47
ml/tane arasinda degisim gostermistir. Cesitler arasinda en yiiksek sigsme kapasitesi ayn1 grupta yer alan
Cagatay ve Canitez-87 cesitlerinde Ol¢iilmiistiir (0.47 ml/tane, 0.46 ml/tane). Sisme kapasitesi 0.25
ml/tane ile Damla’da en az tespit edilmistir (Cizelge 1). Elde ettigimiz sonuglara bakildiginda nohut
cesitleri arasinda su alma, sigsme kapasitesi, yas agirlik ve kuru agirlik kapasitesi arasinda bir paralel
iligkinin varlig1 goriilmiistiir. Diyarbakir ekolojik kosullarinda bazi nohut ¢esitlerinin sisme kapasitesi
degerlerini 0.398-0.530 ml/tane arasinda degisim gosterdigi belirtilirken (Erdemci, 2012) baska bir
calismada bu deger 0.420-0.481 ml/tane olarak tespit edilmistir (Atmaca, 2008). Elde edilen bu sonuglar
ile bulgularimiz arasinda kismen benzerlik oldugu tespit edilmistir.
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Hektolitre 3 3 ] ) Su Almg Sisme ) ‘Sisme. Pisme Siresi
Cesitler Nenz(y(o))ranl Agirhig Kuru(/;)glrhk Yas ggglrhk ISIalEn::?CIm Kurlzr:]-:;a\CIm indeksi Kapasitesi indeksi
(kg/hl) (%) (ml/tane) (%) (dk)

Azkan 8.70+0.05f 74.90+4.04e 45.08+1.07a 87.54+1.69a 173.77+0.72b 88.50+0.86a 0.95+0.0cd 0.35+0.00fg 1.92+0.02e  70.33+0.57b
Damla 9.40+0.05c¢ 79.10+6.35abcd 27.40+0.320h  57.79+0.43h 148.00+0.28h 73.50+0.28e 1.1140.0a 0.25+0.00h 2.04+0.01e 61.00+1.73c
Hasanbey 9.70£0.11b 80.80+13.85a 36.9440.17e  74.68+0.50e 165.00+0.00e 79.00+0.0cd 1.02+0.0abc 0.36+0.00fg  2.24+0.00cd 70.67+0.57b
Inci 10.5040.1a 79.7045.19abc 32.23+0.14g  60.75+0.22g 151.27+0.729 75.00+0.0e 0.89+0.0d 0.26+0.01h 2.05+0.03e 65.66+1.15hc
Arda 8.20£0.05h 78.16+4.33bcd 38.36+£0.48d 78.60+0.88cd 167.50+0.44d 80.50+0.28c 1.05+0.0ab 0.37+0.01f  2.21+0.03d 71.33+0.57ab
Diyar-95 8.50+0.00g 80.374£7.79ab  39.40+0.14cd 79.94+0.47c 168.77+0.72d 79.00+0.57cd 1.03+0.0abc 0.40+0.00e  2.37+£0.02bc  61.33+173c
Seckin 9.80+£0.05b  78.90+7.50ahcd 40.7940.12b  84.52+0.54b 173.7740.72b 83.00+0.57b 1.07+0.0a 0.41+0.01de  2.24+0.06cd 65.67+2.30bc
Cagatay 8.80+0.00f 77.40+£12.12d 40.4040.12bc  84.49+0.29b 176.27+0.73a 79.0040.57cd 1.09+0.0a 0.47+0.01a 2.630.08a 61.33+0.28c
Hisar 9.10+0.00e 77.90+4.04cd 41.2340.12b  83.39+0.23b 173.7740.28b 80.00+0.00cd 1.02+0.0abc 0.44+0.01bc ~ 2.46%0.02b  49.00+0.57d
Canitez-87 9.2040.05de 66.70+1.15f 45.79+0.23a  87.87+0.25a 178.00+0.62a 82.00+0.28b 0.92+0.0d 0.46+0.00ab  2.44+0.03b  80.00+1.15a
Yasa-05 8.800.05+f 73.2740.28¢  39.40+0.15cd  77.61+0.17d 171.00+0.57¢ 78.50+0.86d 0.97+0.0bcd 0.43+0.01cd  2.50+0.09ab  57.66+0.86¢
Aydin 9.30+0.05cd 63.07+0.289 34.97+0.20f  68.03+0.47f 159.00+0.57f 75.00+0.57e 0.95+0.0cd 0.34£0.01g 2.36+0.08bcd 73.00+1.15ab
Cesitler *x ** *x *x *x *x *x *x ** **
V.K. (%) 1.22 1.58 1.72 147 0.74 111 1.20 4.09 3.75 6.81
LSD (0.01) 0.19 2.02 112 0.91 2.07 1.48 0.09 0.03 0.14 7.53

*: Ayni harf grubuna ait degerler LSD %1’e gore farkli degildir.

**:P<0.01 diizeyinde dnemli.
V.K: Varyasyon Katsayisi
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Caligma sonunda elde edilen sisme indeksi degerleri %1.92-2.63 oranlar1 arasinda degisim
gostermistir. En yiiksek sisme indeksi ayni1 grubu da olusturmus olan Cagatay (%2.63) ve Yasa-05
(%2.50) cesitlerinde hesaplanmistir. Azkan (9%1.92) cesidi ise en diisiik sisme indeks degerine sahip
olmustur (Cizelge 1). Nohut genotipleri ile yiiriitiilen ¢aligmalarda sisme indeksi degerlerinin %2.20-
2.45 ve %2.06-2.38 arasinda degistigi belirtilmistir (Mart ve ark., 2011). Benzer ¢aligmalarda sisme
indeks degerlerinin %2.128-2.628 (Erdemci, 2012) ve %2.426-2.596 (Atmaca, 2008) araliginda
degistigi belirtilmistir. Bu sonuclar elde ettigimiz bulgular ile benzerlik gostermektedir.

Denemede elde edilen pisme siiresi degerleri 49.0-80.0 dk arasinda degisim gdstermistir.
Canitez-87, Aydin ve Arda cesitleri sirasiyla 80.0, 73.0 ve 71.33 dk ile en uzun pisme siiresine sahipken,
49.0 dk ile Hisar ¢esidinde en diisiik siireler dlgtilmiistiir (Cizelge 1). Nohutta pisme siiresi tiiketici
tercihlerini etkileyen 6nemli bir kalite kriteridir. Elde ettigimiz sonuglara gore kuru agirlig: yiiksek olan
cesitlerin pisme siirelerinin daha uzun oldugu goriilmektedir. Elde ettigimiz bulgular1 destekleyen baska
bir calismada kuru agirlig: diisiik olan cesitlerin pisme zamanlarinin da daha kisa oldugu belirtilmistir
(Williams ve ark., 1983). Pigme siiresi uzun olan ¢esitlerin yemek suyunu koyulagtirmasi nedeniyle
tiiketici taleplerini olumsuz etkileyen bir durum olarak ortaya ¢ikmaktadir (Culha ve Bozoglu, 2017).
Nohutlarin pisme siireleri 35-103 dk araliginda degisirken, pisme siireleri tane iriliklerine gore
farkliliklar gosterebilir. Ayrica nohutun pisme siiresine tane yapisindaki nigastanin igerigi, olgunlagsma
sirasindaki sicaklik, nem orani ve agronomik faktorler etkili olmaktadir (Singh ve ark., 1991). Nohut
¢esit ve hatlar1 kullanilarak yapilan bagka galismalarda pisme siirelerinin 49.0-69.0 dk (Mart ve ark.,
2011), 45.20-51.43 dk (Erdemci, 2012) ve 69.7-81.3 dk (Atmaca, 2008) arasinda degistigi belirtilmistir.

Bulgularimiz ile aragtirmacilarin sonuglari kismen benzerlik gostermektedir.
4. Sonug¢

Baklagiller arasinda nohut, besin degerleri agisindan énemli bir yere sahiptir. Nohutta verim
artiginin  yaninda tiiketici ihtiyaglarina uygun kaliteli c¢esitlerin yetistirilmesi gerekmektedir. Bu
calismada 12 adet nohut gesidinde fiziksel kalite 6zelliklerinin tespiti amaglanmistir. Tanede nem orani
(%), hektolitre agirligi (kg/hl), kuru agirlik (g), yas agirlik (g), 1slak hacim (ml), kuru hacim (ml), su
alma indeksi (%), sisme kapasitesi (ml/tane), sisme indeksi (%) ve pisirme siiresi (dk) gibi kalite
ozellikleri bakimindan gesitler arasinda énemli farkliliklar tespit edilmistir. Tiiketici ve pazar tercihleri
g6z oniinde bulundurularak ele alian kriterler incelendiginde nem oran1 bakimindan Inci, hektolitre
agirligi bakimindan Hasanbey, kuru agilik ve yas agirlik bakimindan Azkan ve Canitez-87, 1slak hacim
bakimindan Cagatay ve Canitez-87, kuru hacim bakimindan Azkan, sisme kapasitesi gibi Kriterler
agisindan Cagatay, su alma indeksinde Akin, sisme kapasitesi bakimindan Cagatay ve Canitez-87, sisme
indeksi degeri bakimindan Cagatay ve Yasa-05 cesitlerinde en yiiksek degerler elde edilmistir. Pisme
stiresi tiiketici agisindan incelendiginde en kisa siirede pisen ¢esitler onem kazanmaktadir. Bu 6zellik
bakimindan Hisar ¢esidi en diisiik degerin elde edildigi cesit olmustur. Ulke ekonomisine katma deger
olusturacak ¢esit ve genotiplerin tespit edilmesinde benzer ¢alismalarin 6nemi daha da fazla artacaktir.
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