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Ozet

Calismada modifiye atmosfer paket uygulamasinin “Monroe” ve “Blake” gecci seftali cesitlerinde
muhafaza siiresince bazi kalite 6zellikleri iizerine etkileri arastirilmigtir. Bu kapsamda Canakkale bdlgesinden
hasat edilen bu iki seftali ¢esidine ait meyveler diisiik yogunluklu polietilen (LDPE) bazli modifiye atmosfer
(MA) ambalajlara konarak 0,5 + 0,5 sicaklikta %90 ile %95 arasi oransal nemde 25 ve 50 giin siireyle muhafaza
edilmigslerdir. Meyveler her muhafaza siiresinden sonra 18—-20°C sicaklikta ve %50-60 oransal nemde 3 giin
stireyle raf dmriinde tutulmuslardir. Seftali meyvelerinde hasattan sonra, her muhafaza ve raf 6mrii déneminden
sonra meyve eti sertligi, suda ¢6ziinebilir kuru madde oranu, titre edilebilir asit miktari, yiinliilesme, toplam ve
indirgen seker igerigi incelenmistir. Her iki seftali ¢esidinde de MA ambalajinda depolanan meyvelerin meyve
eti sertliginde goriilen azalislar daha diisiik diizeylerde olmustur. Benzer sekilde toplam ve indirgen seker icerigi
de MA ambalajinda muhafaza edilenlerde daha diisiik seviyede tespit edilmistir. Muhafaza sonunda yiinliilesme
orani, MAP uygulamasiyla azalis gostermistir. Ayrica herhangi bir uygulamaya yapilmamis kontrol
meyvelerinde titre edilebilir asit miktarinda goriilen artiy muhafaza siiresince daha yiiksek seviyede tespit
edilmistir. MAP uygulamasinin, “Blake” ve “Monroe” seftali ¢esitlerinde 50 giinliik muhafaza siiresince meyve
kalitesinin korunmasinda 6nemli etkilerinin oldugu saptanmuistir.
Anahtar Kelimeler: Seftali, Modifiye atmosfer ambalaji, Kalite 6zellikleri, Depolama, Raf 6mrii.

Abstract
The Effect of Modified Atmosphere Packaging on Fruit Quality of Some Late Session
Peach Varieties during Storage

In this research, the effects of modified atmosphere packaging on some quality properties of late session
“Blake” and “Monroe” peach varieties were carried out. In this context low density polyethylene (LDPE) based
(MAP) applied fruits were harvested from Canakkale province and they were stored at 0.5 = 0.5 temperature
with between 90-95% relative humidity conditions for 25 and 50 days respectively. Furthermore fruits were kept
at 18-20°C temperature and 50-60% relative humidity conditions for 3 days after each storage period for shelf
life evaluation. Fruit flesh firmness, total soluble solids content, wooliness, titratable acidity, total sugar and
invert sugar content were assessed after harvest and after each storage and shelf life period in peach fruits.
According to the results, the reduction of fruit firmness was lower in fruits stored with MA packaging.
Furthermore total and invert sugar content was fixed at lower level in same fruits. On the other hand the rate of
woolliness was reduced by MAP application. Besides malic acid content was increased in fruits without any
application during storage. As a result, MAP application affected the fruit quality of “Blake” and “Monroe”
peach varieties significantly until 50 days storage period.
Key Words: Peach, Modified atmosphere package, Quality properties, Storage, Shelf life.

Giris

Seftali (Prunus persica L. Batsch), Cin orijinli olup (Salunkhe ve Desai, 1984); iilkemizde ve
Diinya’da yogun sekilde {iretilen sert cekirdekli bir meyve tiriidiir. Bu kapsamda; Tiirkiye
gerceklestirdigi yaklasik 546.000 tonluk seftali {iretimiyle Diinya’da altinci siradadir (Anonymous,
2011). Diinya seftali iiretiminde ilk sirayr Cin almakta, bunu sirasiyla italya, ABD, Ispanya ve
Yunanistan izlemektedir (Anonymous, 2011). Seftali raf 6mrii ¢ok uzun olmayan sert ¢ekirdekli bir
meyve tiiri olup, hasat sonrasinda ¢esitli fizyolojik ve patolojik bozulmalar yaygin goériilmektedir.
Seftaliler i¢in, 0°C civarinda muhafaza sicaklig1 dnerilmektedir (Crisosto ve Mitchell, 2002). Diisiik
sicakliklarda, iislime zarar1 ve tat bozulmasi; yiiksek sicakliklarda ise yapida bozulmalar meydana
gelmektedir (Karagali, 2009). Seftalide pazarlama siiresince en 6nemli sorunlardan birisi olan
“ylinliilesme (woolliness)” muhafaza siirecinde yumugamayla birlikte meydana gelmektedir (Ben Arie
ve Sonego, 1980).
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Modifiye atmosfer paketleme (MAP) uygulamalarinin yas meyve ve sebzelerde kullanimi
kapsaminda; "Aktif MAP" ve "Pasif MAP" en yaygin kullanilan iki uygulama bicimidir. Aktif MAP
uygulamas1 gecirimsiz ambalaj materyali igerisine lirline uygun gaz bilesiminin vakum uygulamasiyla
ambalaj igerisi O,'nin alinmasi ve disaridan CO, uygulanmasi seklinde gergeklesir. Pasif MAP
uygulamasinda ise; ambalaj materyalinin gegirgenligi ve gézenek yapisina bagli olarak {iriiniin aerobik
solunum sonucu ambalaj materyali igerisindeki gaz bilesiminin degismesi prensibine dayanan bir
uygulamadir (Beaudry 1999, 2000). Modifiye atmosfer paketleme uygulamalarinin seftali ve nektarin
cesitlerinde muhafaza siirecinde meyve eti sertliginin korunumu, solunumun yavaglamasi bu
kapsamda meyve kalitesinin korunumu tizerine olumlu etkileri saptanmustir (Deily ve Rizvi, 1983;
Pesis, 1995).

Tirkiye’nin en onemli seftali {iretim merkezlerinden biri olan Canakkale ilinde yetistiriciligi
yogun olarak yapilan “Blake” ve ‘“Monroe” ¢esitlerinde pazarlamay1 kisitlayan en onemli etmen
muhafaza siiresinde yasanan kayiplar olmaktadir. Bolgede yetistirilen seftali cesitlerinin muhafaza
stirelerinin uzatilmasi, yore lreticisine ve bolge ekonomisine onemli katkilar saglayacaktir. Bu
caligmada, modifiye atmosfer paketleme uygulamalarinin depolama ve raf 6mrii siiresince “Blake” ve
“Monroe” gecei seftali cesitlerinin meyve kalitesine etkisinin ortaya konmasi amaglanmustir.

Materyal ve Yontem

Materyal

Calismada; Canakkale ili Lapseki ilgesinde bulunan Nemaguard anac1 iizerine asili 7 yagindaki
5 x 5 m. dikim sikliginda kurulmus tireticiye ait “Blake” ve “Monroe” gec¢i seftali (Prunus persica L.
Batsch) agaclarindan hasat edilen meyveler kullanilmigtir. “Blake” seftali ¢esidine ait meyveler
18.08.2009 tarihinde, “Monroe” seftali ¢esidine ait meyveler ise 25.08.2009 tarihinde hasat edilmistir.
Caligmada kullanilan ortalama meyve agirligi, “Blake” ¢esidi igin 270+£20 g; “Monroe” ¢esidi igin
250+20 g olmustur.

Meyvelere Yapilan Uygulamalar ve Meyvelerin Muhafazasi

Her iki ¢eside ait seftali meyveleri hasat edildikten hemen sonra 1°C sicaklikta meyve
sicaklig1 3—4 °C seviyesine diisene kadar yaklasik 24 saat siireyle soguk hava 6n sogutma yontemiyle
On sogutmaya tabi tutulmuslardir. Meyve eti sicakligi problu termometre "T106, Testo, ABD”
termometre yardimiyla 6lgiilmiistiir. On sogutma sonrasinda meyvelerde, 22 um kalinliginda LDPE
bazli 5 kg kapasiteli MA ambalajina (Xtend, Stepac, Israil) yerlestirilmis ve agizlari plastik klipsle
kapatilmigtir. MA ambalaj kullanilmayan meyveler kontrol olarak kabul edilmistir. Tiim kasalara
meyveler tek sirali sekilde siralanmistir. Kontrol ve MAP uygulamasi yapilan meyveler; Canakkale
Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii Soguk Hava Depolarinda, 0,5
°C+0,5 sicaklik ve %90 ile %95 arasindaki oransal nemde sirasiyla 25 ve 50 giin siireyle
depolanmiglardir. Buna ilaveten; her muhafaza siiresi sonrast meyveler 3 giin siireyle 18°C ile 20°C
arast sicaklik ile %50 ile %60 arasinda oransal nemdeki raf omriinde tutulmuslardir. Muhafaza
siiresince depolama kosullarinin sicaklik ve oransal nem degerleri dijital termohigrometre (Datalogger,
TFA, Almanya) yardimiyla izlenmistir.

Kalite Ozelliklerin Belirlenmesi
Her iki ceside ait meyvelerde; hasattan sonra, her muhafaza ve raf 6émrii siiresinden sonra
asagida belirtilen bazi1 kalite 6zellikleri incelenmistir:

Meyve Eti Sertligi (MES) ‘
Meyvelerin ekvator diizlemi ¢evresinde el penetrometresi "Effe-gi, Italya" ile 8 mm ug
kullanilarak ve meyve kabugu uzaklastirilarak 6l¢iilmiis, sonuglar “kg” cinsinden ifade edilmistir.

Suda Coziiniir Kuru Madde (SCKM) Oram
Meyve suyunun SCKM miktar1 dijital el refraktometresi (PAL—1, Atago, Japonya) yardimiyla
Olciilmiis, sonuglar “%” olarak ifade edilmistir.
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Titre Edilebilir Asitlik (TA) Miktari

Meyvelerden elde edilen meyve suyu orneklerinde TA miktari, meyve suyunun bir bazla
ndtralizasyonu esasina gore saptanmistir. Bu amagla 10 ml meyve suyuna 40 ml saf su eklenmis ve
pH= 8,1 oluncaya kadar 0,1 N NaOH ile titre edilerek harcanan NaOH miktarindan hesaplanarak ve g
malik asit 100 ml™ olarak ifade edilmistir (Karagali, 2009).

Toplam Seker ve Indirgen Seker icerigi

Hasat ve muhafaza siirelerinden sonra toplam ve indirgen seker icerigi meyvelerinden alinan 5
g meyve Orneginde Dinitrofenol metoduna gore spektrofotometrik yontemine gore saptanmis ve
sonuglar g 100 g™ olarak verilmistir (Ross ve ark., 1959).

Yiinliilesme Orani

Yiinliillesme orani, her tekerriirde raf dmrii sonras1 bozuklugun meydana geldigi meyvelerin
toplam meyveye orantilanmasiyla hesaplanmisg, sonuglar % olarak verilmistir. % deger olarak her
muhafaza sonrasi raf 6mrii siiresinden hesaplanmustir.

Istatistiksel Degerlendirme

Deneme, tesadiif parselleri deneme desenine gore ii¢ tekerriirlii olarak yiiriitiilmiis ve her
tekerriirde 15 adet meyve kullanilmistir. Elde edilen bulgular; "Minitab 16" istatistik paket programi
yardimiyla varyans analizine ve c¢oklu karsilagtirma testine tabi tutulmus ve LSD testiyle
degerlendirilmistir (p=<0,05).

Bulgular ve Tartisma

Meyve Eti Sertligi

Her iki ¢eside ait meyvelerde muhafaza siiresi arttikga MES azalmigtir. Bunun yaninda; her
muhafaza siiresiyle raf omrii arasinda benzer sekilde azalma goriilmiistiir. Muhafaza siiresinin MES
degerlerine etkileri 6nemli diizeyde olmustur (p<0,05). “Monroe” ve “Blake” seftali cesitlerinde
modifiye atmosfer uygulamalart MES degerlerini 6nemli diizeyde etkilemistir (p<0,05). “Blake”
cesidinde muhafazanin tiim siireclerinde farklilik ¢ok belirgin goriilirken (Cizelge 1.), Monroe
cesidinde Ozellikle 25 giin muhafaza siiresi sonrasi raf omriinde 6nemli farkliliklar goriilmiistiir

(Cizelge 2.).

Cizelge 1. “Blake” seftali cesidinde muhafaza siiresince MES (kg) degerinde meydana gelen
degisimler

Uygulama Muhafaza Siiresi (giin)
0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 4,14 A 2,88 BC 2,17 CD 1,19 EF 0,72 F
MAP 4,14 A 4,02 A 2,90 BC 3,32 AB 1,83 DE
Muhafaza Siiresi Ort. 4,14 a 345b 2,53 ¢ 2,25¢ 1,27 d

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,5915. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,8365.

gruplari ifade ederler.

Farkli harfler farkli istatistiksel

Cizelge 2. “Monroe” seftali ¢esidinde muhafaza siiresince MES (kg) degerinde meydana gelen

degisimler
Uygulama Muhafaza Siiresi (giin)
0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 6,43A 4,53 BC 2,80D 3,16 D 1,77 E
MAP 6,43A 5,02B 4,16 BC 4,71 B 3,67 CD
Muhafaza Siiresi Ort. 6,43a 4,78 b 3,48 c 3,94 c 2,72d

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,6811. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,9632.

gruplari ifade ederler.

Farkli harfler farkli istatistiksel

“Blake” ¢esidine ait meyvelerde baslangigta meyve eti sertligi 4,14 kg iken, MA ambalaj
kullanilmayan kontrol meyvelerinde 50 giin muhafaza sonunda s6z konusu deger 0,72 kg olurken,
MAP uygulamasina ait meyvelerde sertlik degeri 1,83 kg olarak tespit edilmistir. Benzer sekilde
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“Monroe” ¢esidine ait meyvelerde, baslangigta 6,43 kg olan meyve eti sertligi, kontrol meyvelerinde
50 giin muhafaza ve 3 giin raf dmrii sonunda 1,77 kg degerine diiserken, MAP uygulamasina ait
meyvelerde ise bu deger 3,67 kg degerine gerilemistir.

Calismada elde edilen bulgular, 0°C sicaklikta depolanan “Flavorcrest” ve “Red top” seftali
cesitlerinde 30, 45 ve 55 giin muhafaza sonunda elde edilen bulgular ile benzerlik gostermektedir
(Akbudak ve Eris, 2004). Bunun yaninda MAP uygulanan baz1 kayisi (Kaynas ve ark., 2008) ve Japon
grubu erik ¢esitlerinde de (Erkan ve ark., 2005) benzer sonuglar elde edilmistir.

Suda Coziiniir Kuru Madde Oram (SCKM)

Her iki seftali ¢cesidinde SCKM orani 25 giin muhafaza siiresi ve raf 6mrii sonuna kadar artis
gostermis, daha sonra ise kontrol meyvelerinde azalis s6z konusu olmustur. Muhafaza siiresince
goriilen farkliliklar 6nemli diizeyde olmustur (p<0,05). Uygulamalar kapsaminda “Blake” cesidinde
onemli diizeyde farklilik goriilmezken, “Monroe” ¢esidinde MAP uygulamalari 6nemli diizeyde etkili
olmustur (p<0,05). Her iki cesitte de MA ambalaj kullanilan meyvelerin SCKM miktari, muhafaza
siiresince belirgin bir artis gostermistir. Bunun aksine muhafaza siiresi uzadikca kontrol meyvelerinin
SCKM miktarinda bir azalis goriilmistiir (Cizelge 3., Cizelge 4.). “Blake” ¢esidi i¢cin baslangigta
%11,16 olan kontrol meyvelerinin SCKM miktar1, 50 giin muhafaza sonrasinda %12,49’a yiikselmis,
daha sonraki 3 giinliik raf Omrii siirecinde ise diisiis meydana gelmis, %11,48 degerine gerilemistir.
Diger taraftan MAP uygulanan meyvelerde muhafaza siiresince SCKM miktarinda artis meydana
gelmigtir. Tiim muhafaza siiresi sonunda, SCKM %12,68’¢ yiikselmistir. Bunun yaninda “Monroe”
¢esidinde hasat doneminde SCKM orant %12,33 iken, kontrol meyvelerinde 25 giin muhafaza ve 3
giin raf Omrii sonunda s6z konusu deger %14,87’ye kadar yiikselmis, sonrasinda ise azalis
gostermistir. Bu azalig 50 giin muhafaza ve 3 giin raf 6mrii sonunda %11,36 degerine ulagsmistir. Buna
kargin; MAP uygulamasina tabi tutulmus meyvelerde SCKM degerinde herhangi bir degisim olmamus,
kararli ve siirekli bir artis meydana gelmistir. Bu kapsamda 50 giin muhafaza ve 3 giin raf omrii
sonunda SCKM oran1 %14,60 degerinde olmustur. Her iki ¢eside ait meyvelerde MAP uygulamasiyla
SCKM degerinde tiiketime uygun olarak artig séz konusu olmustur.

Bu ¢alismada, MA ambalajin SCKM miktar1 etkileri bazi nektarin (Agar ve ark., 1994) ve
seftali (Fernandez ve Artes, 1998) cesitlerinde saptanan etkilerle benzerlik gostermistir. “Angeleno”
Japon erigi ¢esidinde de benzer bulgulara rastlanmistir (Kaynas ve ark., 2010).

Cizelge 3. “Blake” seftali c¢esidinde muhafaza siiresince SCKM (%) oraninda meydana gelen
degisimler

Uygulama Muhafaza Siiresi (giin)
0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 11,16B 11,57 B 11,54B 12,49 A 11,48B
MAP 11,16B 11,12 B 11,66B 12,25 A 12,68A
Muhafaza Siiresi Ort. 11,16 ¢ 11,34 be 11,60b 12,37 a 12,08 a

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,3868. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,547. Farkli harfler farkli istatistiksel

gruplari ifade ederler.

Cizelge 4. “Monroe” seftali ¢esidinde muhafaza siiresince SCKM (%) oraninda meydana gelen

degisimler
Muhafaza Siiresi (giin)

Uygulama 0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 12,33E 13,30 CD 14,87A 13,70 BC 11,36 F
MAP 1233E | 13,00D 14,02B 13,44 CD 14,60A
Muhafaza Siiresi Ort. 12,33d 13,15¢ 14,44a 13,57 b 12,98 ¢

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,3691. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,522. Farkli harfler farkli istatistiksel

gruplari ifade ederler.

Titre Edilebilir Toplam Asitlik (TA) Miktari
“Blake” seftali ¢esidine ait meyvelerde, ortalama TA miktari, muhafaza siiresinin uzamasina
bagh olarak azalig gostermistir (Cizelge 5.). Kontrol meyvelerinde ise 50 giin muhafaza sonrasi raf
omriinde TA miktarinda artis olmustur. TA miktarindaki degisim yoniinden uygulamalar arasindaki
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farklilik istatistiksel olarak 6nemli (p<0,05) bulunmustur. MA ambalajlarda muhafaza edilen
meyvelerin TA miktari, kontrole gore daha yavas azalig gostermistir. Bu yaslanmanin MAP
uygulamasiyla yavasladiginin bir gostergesi olarak diigliniilmektedir. “Monroe” ¢esidinde, “Blake”
cesidine benzer sekilde muhafaza siiresi arttikca, TA miktarinda 6nemli diizeyde (p<0,05) azaliglar
olmustur.

Buna karsin “Blake” ¢esidinde goriilen 50 giin muhafaza sonrasi raf 6mriinde meydana gelen
artis goriilmemistir (Cizelge 6). MAP uygulamasi “Monroe” g¢esidinde de TA miktarinin azalisim
yavaglatmada 6nemli (p<0,05) oldugu saptanmistir. Modifiye atmosfer uygulamalarinin TA miktarinin
diisiisiinii azaltmas1 “Flavorcrest”, “Red Top” (Akbudak ve Eris, 2004) ve “Paraguayo” seftali
cesitlerinde de saptanmustir (Fernandez ve ark., 1997).

Cizelge 5. “Blake” seftali ¢esidinde muhafaza siiresince TA miktarinda (g.100 ml™) miktarinda
meydana gelen degisimler

Uygulama Muhafaza Siiresi (giin)
0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 0,83A 0,54D 0,37G 0,33H 0,40F
MAP 0,83A 0,77B 0,61C 0,45E 0,34H
Muhafaza Siiresi Ort. 0,83a 0,66b 0,49c 0,39d 0,37e

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,00858. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,01213. Farkli harfler farkli istatistiksel
gruplari ifade eder.

Cizelge 6. “Monroe” seftali ¢esidinde muhafaza siiresince TA miktarinda (g.100ml™) meydana gelen
degisimler

Uygulama Muhafaza Siiresi (giin)
0 25 25+3 50 50+3
Kontrol 0,94A 0,56C 0,44D 0,25F 0,23F
MAP 0,94A 0,76B 0,39E 0,40E 0,26F
Muhafaza Siiresi Ort. 0,94a 0,66b 0,42c 0,32d 0,24e

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,0257. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,03639. Farkli harfler farkli istatistiksel
gruplari ifade eder.

Toplam ve Indirgen Seker Miktar

“Blake” seftali ¢esidinde toplam seker miktar1 muhafaza siiresi arttik¢a, olgunlagmaya bagl
olarak artmigtir. Kontrol meyvelerinde ortalama toplam ve indirgen seker miktar1 daha yiiksek
bulunmustur (Cizelge 7.). “Monroe” ¢esidinde de benzer sekilde muhafaza siiresi arttikca toplam seker
miktart artmig, bununla birlikte MAP uygulanan meyvelerde artis daha yavas goriilmiistiir (Cizelge
8.).

Cizelge 7. “Blake” seftali ¢esidinde muhafaza siiresince toplam seker miktarinda (g.100g™) meydana
gelen degisimler

Muhafaza Siiresi (giin)
Uygulama
0 25 50
Kontrol 3,34E 5,44C 11,11A
MAP 3,34E 4,73D 8,29B
Muhafaza Siiresi Ort. 3,34c 5,08b 9,70a

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,1286. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,1819. Farkli harfler farkl istatistiksel
gruplari ifade eder.
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Cizelge 8. “Monroe” seftali cesidinde muhafaza siiresince toplam seker miktarinda (g.100g™) meydana

gelen degisimler.

Muhafaza Siiresi (giin)

Uygulama
0 25 50
Kontrol 10,36E 12,12C 16,14A
MAP 10,36E 11,43D 13,60B
Muhafaza Siiresi Ort. 10,36¢ 11,77b 14,87a

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,09965. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,1409. Farkli harfler farkli istatistiksel
gruplari ifade eder.

“Blake” ¢esidinde hasat doneminde 3,34 g.100g™ olan toplam seker igerigi, kontrol
meyvelerinde 50 giin muhafaza ve 3 giin raf émrii sonunda 11,11 g.100g™ degerine ulasirken, MAP
uygulanan meyvelerde ise bu deger 8,29 g.100g™ olarak saptanmustir.

Benzer sekilde “Monroe” gesidine ait meyvelerde hasat sonrasi 10,36 g.100g™ olan toplam
seker igerigi kontrol meyvelerinde 16,34 g.100g™, MAP uygulananlarda ise 13,60 g.100g™ degerine
ylikselmistir. Her iki seftali ¢esidinde de MAP uygulanan meyvelerin toplam seker miktarinda,
belirgin artiglarin goriilmesini engelledigi belirlenmistir. Her iki ¢esit i¢in de muhafaza siiresi ve
uygulamalar énemli diizeyde farkliliklar gostermistir (p<0,05).

Muhafazada olgunlasma seviyesinin énemli bir gostergesi olan indirgen seker miktarinin artig
hiz1 ve toplam seker miktar1 igerisindeki oraninin artigi, diger kalite parametreleri ile uyumlu sonuglar
gostermistir. “Blake” ve “Monroe” ¢esidi seftalilerde 6zellikle 50 giin muhafaza sonrasinda indirgen
seker miktarinda onemli bir artis gozlenmistir. Buna karsin; MAP uygulanan meyvelerde, kontrol
meyvelerine gore indirgen seker miktarinda goriilen artis hizi daha yavas olmustur (Cizelge 9.,
Cizelge10.).

Cizelge 9. “Blake” seftali cesidinde muhafaza siiresince indirgen seker miktarda (g.100g™) meydana
gelen degisimler

Muhafaza Siiresi (giin)
Uygulama 0 25 50
Kontrol 0,58E 1,53C 4,14A
MAP 0,58E 0,96D 3,03B
Muhafaza Siiresi Ort. 0,58¢c 1,25b 3,59a

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,03151. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,04456. Farkli harfler farkli istatistiksel
gruplari ifade eder.

Cizelge 10. “Monroe” seftali gesidinde muhafaza siiresince indirgen seker miktarinda (g.100g™)
meydana gelen degisimler

Muhafaza Siiresi (giin)
Uygulama 0 oE 50
Kontrol 1,07D 2,11B 3,88A
MAP 1,07D 1,33C 3,85A
Muhafaza Siiresi Ort. 1,07c 1,72b 3,87a

LSD (0,05) Muhafaza siiresi: 0,1293. LSD (0,05) Uygulama x Muhafaza siiresi: 0,1828. Farkli harfler farkl istatistiksel
gruplari ifade eder.

“Blake” ¢esidinde hasat sonras1 0,58 g.100g™ olan indirgen seker igerigi, kontrol meyvelerinde
muhafaza siiresi sonunda 4,14 g.100g”, MAP uygulanan meyvelerde 3,03 g.100g" degerine
yiikselmistir. Benzer sekilde “Monroe” ¢esidinde 1,07 g.100g™ olan hasat dénemi indirgen seker
icerigindeki artis, kontrol meyvelerinde 3,88 9.100g™, MAP uygulanan meyvelerde ise 3,85 g.100g™
degerine yiikseldigi saptanmuistir.

Her iki gesit i¢in de, muhafaza siiresi ve MAP uygulamasi énemli diizeyde birer faktor olarak
tespit edilmistir. Muhafaza siiresindeki artig, indirgen seker miktarinda artis1 beraberinde getirmistir.
MAP uygulamasi ise “Blake” ¢esidinde tiim muhafaza siireleri agisindan 6nemli diizeyde etkili
olurken (p<0,05); “Monroe” ¢esidinde 50 giin muhafaza sonunda 6nemli diizeyde farklilik meydana
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gelmemistir (p>0,05). Buna karsin; yine de niimerik farklilik s6z konusu olmustur. S6z konusu geside
ait 25 giin muhafaza siiresi sonrasindaki degerlerde ise dnemli MAP uygulamasinin énemli diizeyde
(p<0,05) etkileri goriilmiis, kontrol meyvelerinde indirgen seker icerigi daha yiiksek degerler
almislardir.

Yiinliilesme Oram

Seftali ve nektarinlerde muhafaza siiresini kisitlayan, pazarlamayi olumsuz etkileyen ve bu
tiirde hasat sonras1 en sik karsilasilan fizyolojik bozukluk olan yiinliilesme ( wooliness), meyvelerin bu
siiregte yaslanmalarinin en 6nemli gostergesidir. Bu baglamda her iki ¢eside ait meyvelerde muhafaza
siiresi uzadik¢a ylnlillesme oran1 artmistir. MAP uygulamasi, c¢alismada incelenen diger
parametrelerde oldugu gibi olgunlagsmayi geciktirmesi nedeniyle yiinliilesme oranini da 6nemli 6l¢iide
azaltmistir. Kontrol meyvelerinde 50 giin muhafaza sonunda, “Blake” ve “Monroe” ¢esidi icin %50
civarinda goriilen yiinliillesme orani, MAP uygulamasiyla “Blake” ¢esidinde %10 civarinda, “Monroe”
¢esidinde ise %5 civarinda oldugu saptanmustir (Sekil 1., Sekil 2.). Seftalide ve nektarinde muhafaza
siirecinde kontrollii ve modifiye atmosfer paketleme uygulamalarinin yiinliilesme ve et kararmasi
(Lurie ve ark., 1992, Retamales ve ark., 1992) iizerine olumlu etkileri calismada elde edilen bulgular
ile paralellik gostermistir.
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Sekil 1. “Blake” ve “Monroe” seftali ¢esitlerinde muhafaza siiresince uygulamalara gore yiinlillesme
oraninda (%) meydana gelen degisimler.

Sonu¢

Blake” ve “Monroe” seftali ¢esitlerinde muhafaza siiresi, kalite kriterlerinin degisimi {izerine
onemli bir faktdr olmustur. Muhafaza siiresi arttikca kalitede kayiplar meydana gelmistir. Buna ek
olarak 3 giin siireyle raf 6mrii siirecinde de 6dnemli derecede kalite kayiplart meydana gelmistir. Bunun
yaninda muhafaza siiresince kalite acisindan 6nem tasiyan meyve eti sertligi ve yiinliilesme orani gibi
parametreler her iki g¢esit icin MAP uygulamasiin olumlu etkilerinin oldugu saptanmistir. Bununla
birlikte; LDPE bazli MAP uygulamasi meyvelerdeki bu kalite kayiplarini, kontrol meyvelerine oranla
onemli diizeyde azaltmistir. Ayrica indirgen seker ve toplam seker miktar1 muhafaza siiresince dnemli
diizeyde artmis; bu artis MAP uygulamasinda 6nemli diizeyde daha az seviyelerde gerceklesmistir.

Sonug olarak; bolge agisindan gecci olmasi nedeniyle 6nem arz eden bu iki seftali ¢esidinin

basarili bir sekilde depolanmasi, seftali pazarlama periyodunun uzatilmasi agisindan bilyilk 6nem
tasimaktadir. Bolgede normal kosullarda bu cesitlerde 20-25 giin siireyle muhafaza miimkiin
olabilmektedir. Buna karsin bu siire boyunca dahi kalite korunamamaktadir. Dolayisiyla hasat sonrasi
Oon sogutma yapilarak modifiye atmosfer paketleme uygulamalarmin yapilmasi her iki ¢esidin
muhafaza siiresinin yaklasik olarak bir ay daha uzatabilecek, bunun yaninda bu siire igerisinde {iriiniin
kaliteli sekilde pazarlanabilmesini saglayacaktir. Bolgede bu iki seftali c¢esidinin yaklagik iiretim
potansiyeli 10.000 ton civarinda olup, bu iriiniin pazarlanmasinda olusturulabilecek bu olanakla,
onemli avantaj saglanacak ve bolge ekonomisine katki sunulacaktir.
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