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ISTANBUL iLi KUCUKCEKMECE ILCESINDE FAALIYET GOSTEREN
EKMEK FIRINLARININ MEVCUT YAPISI

Nuray KIZILASLAN’, Faruk ADIGUZEL’

OZET

Bu arastirmada, Istanbul 1li Kiigiikcekmece Ilgesindeki ekmek firmnlarmin mevcut yapisi incelenmis ve firmcilarn
gida mevzuat: hakkindaki bilgi durumunu etkileyen faktérler khi-kare testi ile analiz edilmistir. llge Gida, Tarim
ve Hayvancilik Miidiirliigii kayitlariin incelenmesi sonucunda tam sayim yontemi kullanilarak belirlenen ekmek
firmlart ile anket calismasi yapilmustir. Veriler, 2013 yili Nisan-Mayis aylarinda 139 adet ekmek firinindan elde
edilmistir. Caligmada, firincilarin %43.17’sinin ilkokul mezunu ve %46.04’liniin 5 ile 15 yi1l arasinda mesleki
deneyime sahip olan kisiler olduklar1 belirlenmistir. Firinlarin %46.76’s1 2000 ile 2010 yillar1 arasinda faaliyete
geemis, yaklagik yarist (%50.36) 5 ile 10 is¢i ¢alistiran ve %48.92’si %50.00 ve daha diisiik oranda kapasite
kullanim oranina sahip olan isletmelerdir. Firincilarin %40.29’u gida mevzuatinin ¢iktigini duymadiklarin,
%46.04’t ciktigin1 duyduklarini ve yalmizca %13.67’si mevzuati incelediklerini belirtmislerdir. Ayrica,
firmeilarin gida mevzuati hakkindaki bilgi durumu ile firincilarmm egitim durumu, firinlarin faaliyete gecis yili,
miilkiyet durumu, teknoloji diizeyi ve gilinliik ¢aligma saatleri arasinda anlaml iliskilerin oldugu tespit edilmistir.
Firincilarin egitimli ve toplum sagligi agisindan sorumluluk bilincine sahip olarak mevzuat dogrultusunda
faaliyetlerini siirdiirmeleri igin kontrollerin siireklilik arz etmesi gerekmektedir.

Anahtar Kelimeler: Ekmek firmlari, gida mevzuati, khi-kare testi, Kiigiikcekmece-Istanbul
The Current Structure of Bakeries Operating in Kucukcekmece County in Istanbul

ABSTRACT

In this study, the current structure of the bakeries in Kucukcekmece County, Istanbul was examined and the
factors affecting the situation of the bakery managers’ knowledge about food legislation has been analyzed with
chi-square test. The registries of Kucukcekmece County Food, Agriculture and Animal Husbandry Office have
been investigated and this questionnaire study has been carried out for the bakeries identified by the whole
counting method. Data were obtained from 139 bakeries in April-May 2013. In this study, it was determined that
43.17% of the bakery managers have been graduated from elementary school and the bakeries managers’ have
experienced between five and fifteen years. The percentage of the bakeries operating for about 10 years between
2000 and 2010 is 46.76%. About half (50.36%) of the bakery managers run employees between five and ten
people. The 48.92% of bakeries had the capacity utilization rate of 50.00 % and less. Although 40.29% of the
bakery managers have indicated that they were not aware of the food legislation, the ratios of bakery managers
who were aware of and investigated the food legislation are 46.04% and 13.67%, respectively. Also, the
important relationships were also determined between level of the bakery managers’ knowledge about food
legislation and some of the characteristics of the person and the bakeries such as the education, the operating
year, the status of property, technological level and the running hours per day. The control must be continuously
performed in order to be maintained production activities in accordance with the legislation by the bakery
managers who trained and have responsibility for public health.

Key Words: Bakeries, food legislation, chi-square test, Kucukcekmece- Istanbul

1. GIRiS gidalarin  saglik yOniinden giivenli olmasi

Beslenme, canlilarin varolusuyla birlikte bagslayan
en temel ihtiyactir. Yeterli ve dengeli beslenme sadece
bireylerin yasamsal faaliyetleri icin degil, {ilke
ekonomisinde ve kalkinmada temel islevlerden birisidir.
(Ding, 2006; Topuzoglu ve dig., 2007). Insanlarin
yasamlarin1 siirdiirmek, fiziksel ve akli gelisimlerini
saglamak i¢in yeterli miktarda giday: alabilmeleri ve

haklarinin temelini olusturmaktadir (Altintag ve dig.,
2008).

Toplumlarin en biiyiik gereksinimi saglikli gida
maddeleri teminidir. Diinya niifusunun hizla artmast,
gelisen teknolojiye bagl cevre kirliligi, teknolojinin
suistimali, ekonomik gii¢siizlik ve egitim yetersizligi
beslenme  sorunlarini  derinlestirmekte ve gida

! Gaziosmanpasa Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Tarim Ekonomisi Boliimii, 60240, TOKAT.
2 Kiigiikcekmece lige Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii, 34295, ISTANBUL.



Kizilaslan ve Adigiizel

giivenligini tehdit etmektedir. Bu nedenle gida giivenligi
ve kalite gilivencesinin saglanmasi tiiketici ve toplum
saglig1 agisindan zorunlu hale gelmistir (Halag, 2002).

Tiiketicilerin ~ saghk ve kalite beklentilerinin
karstlanabilmesi i¢in, iiretimden tiiketime tiim gerekliliklerin
yerine getirilebilmesiyle saglanan “giivenli gida” ve
buna yonelik uygulamalar olan “gida giivenligi”,
uluslararasi platformda benimsenen kesin bir stratejidir.
(Topal, 2001). Gida giivenligi, hammadde tedarik¢isinden
miisteriye kadar uzanan zincirin tiim halkalarinin insan
saghigint fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik olarak
riske  sokmayacak sekilde yoOnetilmesiyle elde
edilebilmektedir (Veral, 2004). Tiim gida maddeleri igin
oldugu gibi ekmek iiretiminde de gida giivenliginin
saglanmasi son derece dnemli bir konudur.

Ekmek iiretimi insanlarin kullandigt en eski
teknolojilerden biridir. Babil, Eski Misir, Eski Yunan ve
Roma’da ekmegin insan beslenmesinin 6nemli bir
pargast oldugu bilinmektedir. Anadolu’da yaklasik 8 bin
yildir ekmek tiretimi yapilmaktadir. Yeni malzemelerin
ve arag-gereglerin bulunmasi sonucu, o zamandan beri
insanoglu ekmek {retim teknolojisini gelistirmistir
(Onsiiz ve dig., 2005).

Ekmek besin degeri yiiksek, doyurucu, ulagilmast
kolay ve ucuz bir gida olmasi, nétr bir tat ve aromasi
nedeniyle birlikte yenildigi gida maddesinin tat ve
aromasini etkilememesi gibi istiin 6zelliklere sahip bir
gida  maddesidir  (Daglioglu, 1998).  Uretim
teknolojisinin basit ve kolay saklanabilen bir {iriin
olmasi nedeniyle giinlik besin tiiketimi igerisinde
o6nemli bir yer tutmakta ve Tirk Halkinin vazgegilmez
temel besin kaynagini olusturmaktadir. Ekmek tiiketimi
halkin yagina, aligkanliklarina, bulundugu yoéreye ve
meslegine bagli olarak degisim gostermektedir. Sosyo-
ekonomik durumu daha diisik olan bdlgelerde ve
yerlesim birimlerinde ekmek tiiketimi daha fazladir
(Giineyli, 1974; Dogan, 2003).

Diinyada kisi basina giinliik ekmek tiiketimi 28.30
g (Afrika Ulkeleri) ile 323.00 g (Orta Dogu Ulkeleri)
arasinda degisiklik gdstermektedir. Avrupa iilkelerinde
ise kisi basma giinlik ekmek tiiketiminin 175.80 g
oldugu ifade edilmektedir. (Anonim, 2013a). Tiirkiye’de
ise kisi basina giinliik ekmek tiikketiminin 2008 yilinda
331.00 g oldugu tespit edilmis, 2012 yilinda 319.00 g’a
diistiigli saptanmustir (Anonim, 2013e). Ekmek tiiketiminde
toplumlar arasindaki bu farklhiliklarm ortaya ¢ikmasinda,
tilketim aligkanliklarindaki degisimlerin yam sira, ekonomik
kosullar da etkili olmaktadir (Unal, 1991).

Ekmegin Tiirkiye’de beslenme aligkanliginda
onemli bir gida maddesi olmasi, son yillarda tilkedeki
teknolojik ve ekonomik gelismelerle birlikte tiiketim
aliskanliklarindaki farklilasmanin ekmek ve ekmek
cesitlerine etkisi, T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanliginin gida isletmelerinin  faaliyetlerini de
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kapsayan, 11.06.2010 tarihinde kabul edilen 5996 Sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem
Kanunu ve bu kanun ¢ergevesindeki mevzuat yenilikleri
ekmek ve ekmek cesitleri {iiretimi yapan gida
isletmelerinin incelenmesi gerekliligini dogurmaktadir.
Kanunda gida giivenliginin saglanmasi isletmecinin
sorumluluguna birakilmis olup, gida kontrolleri ise T.C.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig: yetkisi dahilinde
yiriitiilmesi  karara baglanmistir. Diger faaliyet
kollarinda oldugu gibi ekmek ve ekmek ¢esitleri tiretimi
yapan firincilarin da ekmek iriiniiniin iiretiminde
kullandiklar1 hammadde olan unun; nem, kiil ve protein
miktar1 gibi 6zelliklerinin yaninda basta tuz olmak iizere
diger hammaddelerin kullanim diizeyleri, iiretimde

Istanbul 1li Kiigiikcekmece kullanabilecekleri diger
katki maddeleri, aroma vericiler, bulasan ve pestisit gibi
kriterler ile hijyen, ambalajlama, etiketleme, tasima ve
depolama sartlarim ve ayrica mevzuata uyulmadig: takdirde
karsilasacaklart yaptirimlar konusunda bilgi sahibi olmalart
gerekmektedir.  Ilge Gida, Tarim ve Hayvancilik
Miidiirligii kayitlarina gore 140 adet ekmek ve ekmek
gesitleri liretimi yapan ekmek firin1 bulunmaktadir.
Ancak, 1 adet firnin faal olmadigi dikkat alindiginda
139 adet firin sahibi ile yapilan goriismeler arastirmanin
kapsammi olusturmaktadir. Istanbul Ilinde bu faaliyet
alanindaki toplam gida isletme sayisinin 3212 adet ve
niifus bakimindan ilgeler arasinda 2. sirada olan
Kiiciikcekmece Ilgesinin firin sayis1 bakimindan da iist
siralarda (5. sirada) oldugu gbz Oniine alindiginda,
firmlarim mevcut yapisinin ve firincilarin gida mevzuati
hakkindaki bilgi durumlarinin bu ilge kapsaminda
incelenmesinin 6nemli oldugu diisiiniilmiistiir.

Bu baglamda; c¢alismanin amacini, Istanbul ili
Kiigiikgekmece Ilcesinde faaliyet gosteren ekmek ve
ekmek cesitleri iiretimi yapan firinlarin mevcut
yapisinin incelenmesi ve firmecilarin gida mevzuati
hakkinda bilgi durumlarint  etkiledigi  disiiniilen
faktorlerin belirlenmesi olugturmaktadir.

2. MATERYAL VE METOT

Aragtirmanin  ana  materyalini, Istanbul li
Kiiiikgekmece Ilgesi Gida, Tarim ve Hayvancilik
Midiirliigiine kayitli faal 139 adet ekmek firin1 sahipleri
ile yapilan anketlerden saglanan veriler olusturmaktadir
(Anonim, 2013b). Tam saymm yonteminin (Cicek ve
Erkan, 1996) kullanildigt bu ¢alismanin anket
uygulamas: 2013 yili Nisan-Mayis aylarinda isletme
sahiplerinin isletmede ziyareti ile gergeklestirilmistir.
Ekmek firmlarmm mevcut durumunu ortaya koymak
amactyla firmcilarin  bir takim 6zellikleri (egitim
seviyesi, mesleki deneyim, firmciligin aile meslegi
olmasi), firmlarin faaliyetleri, sorunlar1 ve firincilarin
gida mevzuati hakkindaki bilgi durumlarini irdeleyen
sorular yoneltilmistir. Veriler; basit aritmetik ortalama
ve yiizde hesaplariyla degerlendirilmistir. Bu verilerin
yani sira, aragtirma konusu ile ilgili olarak daha 6nce
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yapilmis olan benzer ¢alismalardan elde edilen veriler
aragtirmanin ikincil materyalini olusturmaktadir.

Istatistiksel ~ olarak sayisal olmayan (nitel)
degiskenler arasindaki iligkinin varligi khi-kare testi ile
incelenebilmektedir (Ozmen ve dig., 2013). Bu nedenle
arastirmada, ekmek firinlarinin 6zellikleri ve firincilarin
bazi sosyo-ekonomik ve mesleki 6zellikleri (firincilarin
egitim seviyesi, mesleki deneyimi, meslegin aile
meslegi olup olmamasi ile firinlarin ruhsat durumu,
faaliyete gecis yili, hukuki yapisi, miilkiyet durumu,
toplam isci sayisi, personel sayismnin degiskenlik durumu,
teknoloji diizeyi, giincel kapasitesi, kapasite kullamim
orani, giinlik c¢aligma saatleri ve isletme alani) ile
firmcilarin  gida mevzuatt hakkindaki bilgi durumlan
arasinda istatistiksel olarak iligki olup olmadig1 yapilan khi-
kare testi ile belirlenmistir (Gujarati, 1995; Mirer, 1995).

Ayrica, arastirmada khi-kare testi ile Olgiilen
iligkilerin anlamli oldugu durumlarda bu iliskinin ne
oranda giiclii oldugunu test etmek amaci ile kullanilan
Kontingenz yani Bagimlilik Katsayis1 da (Coefficient of
Contingency) hesaplanmistir (Diizgiines ve dig., 1983).

3. BULGULAR VE TARTISMA

3.1. Firincilarin ve Ekmek Firinlarimin Genel
Ozellikleri

Kiiciikcekmece Ilgesi, 2012 Yili Adrese Dayah
Niifus Kayit Sistemi sonuglarina goére 721911 kisi
niifusu ile Istanbul ilinin ilgeleri arasinda 2. sirada yer
almaktadir. Kiiciikcekmece Ilgesinde toplam 21 adet
mahalle bulunmakta olup, Indnii (70386 kisi), Halkali
Merkez (68373 kisi), Kanarya (63783 kisi), Atakent
(63287 kisi), Mehmet Akif (54494 kisi), Cumhuriyet
(49851 kisi), Atatiirk (43256 kisi) ve Tevfikbey (36861
kisi) mabhalleleri niifusun yogun oldugu yerlesim
bolgeleridir (Anonim, 2013c). Yapilan ¢aligmada
ilgedeki firinlarin daha yiiksek bir oranla niifusun yogun
oldugu mahallelerde faaliyet gosterdigi belirlenmistir.
Firinlarin = %10.07’sinin  Mehmet Akif, %9.35’inin
Atatiirk, %8.63’iiniin Halkal: Merkez, %7.91inin In6nii
ve Kanarya ile %7.19’unun Tevfikbey mahallelerinde
iiretim yaptiklar tespit edilmistir.

Firincilarin  6zelliklerine iligkin bilgiler Cizelge
1’de verilmistir. Firincilarin yaklasik yaris1 (%43.17)
ilkokul mezunudur. Universite mezunu olanlarin orani
ise %11.51 ile en diisik diizeydedir. Tamk (2006),
Tekirdag ilinde yapmis oldugu ¢alismasinda, firincilarin

%44.00’iiniin ilkokul mezunu oldugunu saptamistir.
Benzer bir diger c¢alismada, isletme sahiplerinin
%55.00’inin  ilkokul mezunu olduklar1 bulunmustur
(Erkan, 2009). Firncillar mesleki deneyim siireleri
itibariyle 3 gruba ayrilmis olup, %46.04’liniin 5 ile 15
yil arasinda ve ortalama olarak 10.52 yildir bu faaliyet
kolunda calistiklar1 belirlenmistir. Deneyim siiresi 5 yil
ve daha az olan firincilarin ortalama 2.76 yildir ve 15
yildan fazla deneyime sahip olanlarin ise 27.22 yildir bu
isi yaptiklar1 tespit edilmistir. Firincilar  genel
ortalamada 12.84 yildir bu is kolunda ¢aligmaktadirlar.
Benzer bir ¢alismada, firin sahiplerinin %56.00’sinin 13
ve daha fazla yildir firmcilik meslegini yaptiklar
bulunmustur (Tanik, 2006).

Gida lsletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelikte, “Gida isletmecileri, kayit kapsamindaki
isletmelerini, ilgili kurumdan Isyeri A¢ma ve Calisma
Ruhsati aldiktan sonra isletme kayit islemlerini
yaptirmak {izere, en ge¢ otuz giin igerisinde yetkili
mercie bagvurmak ve bagvuru tarihinden itibaren en geg
iic ay icerisinde kayit islemlerini tamamlamak
zorundadirlar.” geklinde belirtilen ve isletmelerin
Bakanlik tarafindan kayit altina almmasinda engel
olarak goriilen ruhsat zorunlulugu 10.01.2013 tarih ve
28524 Sayili Resmi Gazete’de yayinlanan ydnetmelik
ile yiriirlikten kaldirlmistir. Firinlarin %53.24 {iniin
isyeri agma ve calisma ruhsati sahibi olmasina karsin,
%46.76’sinin ruhsati  olmadan {iretim yaptiklar
belirlenmistir. Bu durum ruhsat sahibi isletmeciler
tarafindan haksiz rekabete neden olan bir faktor olarak
degerlendirilmektedir.

Firinlarm  g¢ogunlugu (%64.75) hukuki yapisi
itibariyle 6zel kisi isletmesi seklinde faaliyette
bulunmaktadir. Bununla birlikte, hukuki yapist limited
sirket olan firinlarin orani %33.09 olup, anonim sirket
olan firinlarin orani ise %2.16 ile diisiik diizeydedir.
Yaman (1999) yaptig1 calismada, firinlarin kiigiik aile
isletmeleri olarak faaliyet gosterdiklerini tespit etmistir.
Tanik (2006) ise, firinlarin %58.00’inin kiigiik 6lgekli
aile isletmeleri oldugunu belirlemistir. Firinlarin
sermaye yapilar1 incelendiginde; tamamina yakininin
(%98.56) 6z sermayeleri ile faaliyette bulunduklari,
buna karsin yabanci sermaye kullananlarin oraninin ise
%1.44 oldugu tespit edilmistir.

61



Kizilaslan ve Adigiizel

Cizelge 1. Firincilarin Genel Ozellikleri

Ozellikler ' Frekans %
Ilkokul 60 43.17
Egitim O'rtaokul 26 18.70
Durumu Lise 37 26.62
Yiiksekokul 9 6.47
Lisans 7 5.04
. <5 38 27.34
g:jl‘ay'f;n ) 5 <15 64 46.04
> 15 37 26.62
Aile Meslegi Evet 60 43.17
Olma Durumu Hayir 79 56.83
Cizelge 2. Ekmek Firmlarinin Genel Ozellikleri
Ozellikler Frekans % Ortalama
<2000 46 33.09 24.43
5};‘;“1‘15‘ 2000 — <2010 62 44,61 6.44
>2010 31 22.30 0.90
GENEL --- 139 100.00 11.16
I <2000 43 30.94 23.79
giii'ﬁ'fh 2000 — <2010 65 46.76 6.45
>2010 31 22.30 0.97
GENEL --- 139 100.00 10.59
Meveut Adr <5 69 49.64 2.19
Bliui‘:;a ‘Sjuizt:i - 5-<15 47 33.81 9.79
>15 23 16.55 24.83
GENEL --- 139 100.00 8.50
Faaliyet Yerlerinin <750 63 61.76 640.79
Kira Bedelleri (TL/ay) > 750 39 38.24 1513.46
GENEL --- 102 100.00 974.46
Kullanim <250 67 48.20 180.12
Alanlar (mz) >250 72 51.80 393.33
GENEL - 139 100.00 290.56

Firmlarin genel ozelliklerinin sunuldugu Cizelge
2’de kurulug ve faaliyete gegis yili itibariyle 3
kategoriye  ayrildiklar1  goriilmektedir.  Firinlarin
%44.61’inin en yiiksek oranla 2000 ve 2010 yillart
arasinda kurulduklart tespit edilmis olup, genel
ortalamada 11.16 yil 6nce kurulusunu gergeklestirdikleri
belirlenmistir. Faaliyete gecis yili da kurulus yilina
benzerlik gostermekte ve firinlarin %46.76’smin 2000
ve 2010 yillar1 arasinda faaliyete gectikleri ve genel
ortalama olarak 10.59 yildir dretim yaptiklar
bulunmustur. Yeni mevzuat degisikliginden sonra
faaliyete gegenlerin oran1 ise %22.30 ile diisiik
diizeydedir. Erkan (2009) c¢alismasinda, ekmek
firmlarmin %41.00’inin 13 yi1l ve iizeri, %33.00’liniin
8-12 yil, %22.00’sinin 4-7 yil ve %4.00’iiniin ise 1-3
yil arasinda faaliyete gegtiklerini tespit etmistir.

Firmnlarin yaklasik yarisinin (%49.64) 5 yil ve daha
az silire ile mevcut adreste iiretim yaptiklart tespit
edilmistir. Firinlar genel ortalama olarak 8.50 yildir
mevcut bulunduklart adreste ¢aligmaktadirlar. Yigit
(2009) yaptig1 caligmasinda, isyerlerinin %44.80’inin 6
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yildan fazla bir siiredir ayn1 yerde faaliyet gosterdigini,
geriye kalan %55.20’sinin 6 yildan daha az bir siiredir
ayni igyerinde faaliyette bulunduklarmi belirlemistir.
Firmlarin yaklagik dortte {igiiniin (%73.38) faaliyet
yerlerini kiraladiklar1 ve genel ortalamada 974.46 TL
aylik kira bedeli 6dedikleri belirlenmistir. Bu durum
isletme masraflar1 icerisinde kira bedelinin Onemli
kalemlerden biri oldugunu gostermektedir. Firmcilarin
%38.24’linlin ortalama olarak 1513.46 TL aylik kira
bedeli 6dedikleri tespit edilmistir. Firincilardan 750 TL
ve daha az aylik kira bedeli 6deyenlerin orani ise
%61.76°dir. Firinlarin kullanim alan1 genel ortalamada
290.56 m? olup, 250 m*’den fazla alanda iiretim yapan
firmlarin (%51.80) ortalama olarak yaklasik 400 m?
alanda tretim yaptig1 saptanmigtir. Agri ilinde yapilan
bir ¢alismada, firmlarin %62.10 gibi yiiksek bir oraninin
toplam iiretim alanlarinin 200—400 m? arasinda degistigi
belirlenmistir (Yigit, 2009).

Aragtirmada firinlarin  faaliyette  bulunduklar
binalarin kat sayilar1 da incelenmis olup, firinlarin 1 ile
7 kat arasinda degisen katli binalarda faaliyet
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gosterdikleri tespit edilmistir. Firinlarin %50.36’sinin
3’ten fazla kata sahip olan binalarda iiretim yapmalarina
karsin, yaklasik iicte biri 5 ve daha fazla katli binalarda
calismaktadirlar. 3 ve daha az sayida katli binalarda
faaliyet gosteren firinlarin orani ise %49.64 olarak
hesaplanmistir. Firinlar faaliyette bulunduklar1 binalarin
ilk t¢ katim kullanmaktadirlar. Binalarin sadece 1.
katin1 kullanan firmlarin orani %64.75 olup, 1. ve 2.
katin1 kullananlarin orani ise %30.22°dir. Binann ilk ii¢
katin1 kullanan firmlar %>5.03°lik oran ile disik
diizeydedir. Ayrica, firmlarin %28.78’1 bulunduklari
binanin bodrum katim1 da kullanmaktadirlar. Yigit
(2009)  calismasinda, isletmelerin  biiyiikk  bir
cogunlugunun, sonradan ekmek fabrikasi olarak
modifiye edildigini, mevcut yapisal 06zelliklerine
bakildiginda ise, %58.60’mnin miistakil igyeri olarak,
geri kalanlarin ise ¢ok katli bina zeminlerinde faaliyet
gosterdigini  belirlemistir. Mesken olarak kullanilan
binalarda faaliyette bulunan firinlarda olusan asiri
sicaklik ve rutubetin, binalarin tasiyict sistemine
olumsuz  etkide  bulunabilecegi gbéz  Oniinde
bulundurulmalidir. Bu durum olast bir depremde can
giivenligi agisindan 6nemli bir konudur. Bu tiir bir
olumsuz etkinin ortadan kaldirilabilmesi orta ve uzun
vadede firmlarin miistakil binalarda faaliyet gostermesi
veya diger is kollarinda uygulandig1 gibi ayri bir site
igerisinde iiretim yapmalar1 ve mahallelerde sadece satis
yerlerinin bulunmast ile saglanabilir.

Firincilarin =~ %61.15°1  faaliyette  bulunduklar
alanlarin kendilerinden Once de ekmek firmi, unlu

mamuller iretim ve satig yeri, pide salonu ve pastane
olarak calistigini sdylemislerdir. Firincilarin %27.34°1
bu alanlarin daha dnce diger isletme tiirleri olarak ticari
faaliyette bulunuldugunu belirtirlerken, %11.51°i ise
diger gida isletmelerinin g¢alistigini ifade etmislerdir.

Firmlarin =~ tamammin  dretim, satis  ve  depo
boliimlerinden = meydana  geldigi  belirlenirken,
%82.01’inin ayr1 bir depolarinin oldugu tespit

edilmistir. Ayrica, firinlarin %22.30’unun subesinin
bulundugu tespit edilmistir. Firinlar bagli olduklari
meslek kuruluslar1 ve odalar bakimindan da incelenmis
olup, esnaf ve sanatkarlar odasina kayith olanlarin orani
%48.20, ticaret ve sanayi odasma kayitlilarin orani
%38.13 ve ekmek iireticileri dernegi ile benzeri meslek
kuruluslarina kaydi olan firinlarin orani ise %35.25
olarak hesaplanmistir.

3.2. Ekmek Firmlarin Faaliyetleri ve Sorunlari

Firinlarm  dretim  faaliyetlerini  ilgilendiren
Ozelliklerine ait bilgiler Cizelge 3’de verilmistir.
Incelenen firmlarin %69.78’inin ekmek iiretimi yaninda
unlu mamuller tretimi de gerceklestirdigi tespit
edilmistir. Erkan (2009) c¢alismasinda, isletmelerin
%65.00’inin ekmek iiretimi ile birlikte unlu mamul
iretimi de yaptiklarini belirlemistir. Benzer bir diger
calismada, firmlarin yaklasik yarisinin (%46.80) sadece
ekmek iireten normal firn, %7.90’min ise ekmek
fabrikasi (tiinel firin) oldugu tespit edilmistir (Anonim,
2013e).
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Cizelge 3. Ekmek Firmlarinin Parametreleri

Parametreler Frekans % Ortalama
Gegici lsci <2 14 41.18 1.71
Sayilart (Kisi) 2-<5 13 38.23 4.08
>5 7 20.59 7.57
GENEL - 34 100.00 3.82
Daimi isci <5 63 49.22 4.02
Sayﬂarffkisi) 5-<10 58 4531 7.22
>10 7 5.47 13.86
GENEL --- 128 100.00 6.01
Toplam isci <5 58 41.73 4,19
Sa;’ﬂan (i‘fsi) 5-<10 70 50.36 7.23
>10 11 7.91 13.64
GENEL --- 139 100.00 6.47
. <5 105 75.54 2.49
?gﬁi‘;‘;s?s‘ b 5-<10 23 16.55 7.96
>10 11 7.91 14.45
GENEL - 139 100.00 4.35
Makine Yast (yil) <2 117 84.17 0.79
(en yenisi) >2 22 15.83 5.45
GENEL - 139 100.00 153
. <3000 63 45.32 2195.00
Kurulu Kapasite 3000 - < 5000 48 3453 4265.00
(adet/glin-ekmek)
> 5000 28 20.15 11429.00
GENEL --- 139 100.00 4770.00
) _ <1500 47 33.81 1132.00
Giincel Kapasite 1500 - < 3000 76 54.68 2252.00
(adet/gtin-ekmek)
> 3000 16 11.51 5313.00
GENEL --- 139 100.00 2226.00
: i o0
. < . .
Kullanim Orani (%) >75 39 28,06 9416
GENEL --- 139 100.00 59.03
Calisma Saatleri <12 67 48.20 10.24
(saat/giin) >12 72 51.80 21.44
GENEL --- 139 100.00 16.04
Goriislilen firincilarin -~ %75.54°0  gegici  is¢i  biiyiik ¢ogunlukla 5°den az olarak bulmus, geriye

calistirmadiklarini, buna karsin %24.46’s1 gegici is¢i
istihdam ettiklerini ifade etmislerdir. Gegici is¢i
calistirilan firmlarda genel ortalama olarak 3.82 is¢inin
calistigr belirlenmistir. Bu firinlarda 2’den az sayida
gecici is¢i caligtiran firincilarin oram1 %41.18 ile en
yiksek orandadir. Firmlarim tamamma yakininda
(%92.09) daimi isci calistirldigt ve daimi isci
calistirilan firinlarda genel ortalama olarak 6.01 is¢inin
calistigr belirlenmistir. Firinlar toplam is¢i sayilari
itibariyle incelendiginde ise; genel ortalama olarak 6.47
is¢i ile {dretim faaliyetlerini siirdiirdiikleri tespit
edilmistir. Ayrica, firinlarin yarisinda 5 ile 10 isci
arasinda is¢i calistigi goriilmektedir. Tanik (2006)
yaptig1 c¢alismasinda, firmlarin yaklagik yarisinda
(%53.00) 5-8 arasinda is¢i caligtigim tespit etmistir.
Yigit (2009) ise, calisan personel sayisini %62.10 gibi
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kalanlarin ise 5 ile 15 arasinda personel istihdam ettigini
belirlemistir. Benzer bir diger ¢alismada da, firinlarin
%47.40’1inda 5 ve daha fazla sayida personel g¢alistig1
saptanmustir (Akin, 2011). Firincilarin tamamina yakini
(%95.68) caligtirdiklar1  personel sayisim1  yeterli
bulduklarini ifade ederlerken, %35.97’si istihdam edilen
personel sayisinin degisken oldugunu vurgulamiglardir.

Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair
Yonetmelikte, “Gida isletmecisi ayni adreste birden
fazla faaliyet gostermesi durumunda tiim faaliyetlerde
kullanilan alet ekipmanin toplam motor giicii, 30 beygir
giicliniin {lizerinde veya calistirdig1 toplam personel
sayisi on kisiden fazla ise ¢alistirilmasi zorunlu personel
olan personeli istihdam etmek zorundadir (Anonim,
2013d).” seklinde bir hiikiim bulunmaktadir. Firinlarda
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calistirilmast zorunlu personel istihdam edilme orani
%12.23 olarak tespit edilmistir. Bu durum firinlarin
cogunlugunun  yonetmelikte  belirtilen sartlart
kargilayacak diizeyde alet ekipman giiciine veya
personel sayisina sahip olmamalar1 ile agiklanabilir.
Erkan (2009) caligmasinda, isletmelerin %79.00’unda
sorumlu yonetici istihdam edildigini belirlemistir.

Firinlarda teknoloji diizeyi ylikseldik¢e daha kolay
ve hijyenik kosullarda ftiretim gergeklestirilebilir.
Firincilarin %46.76’s1 geleneksel, %43.17’°si modern ve
%10.07’si ise modern teknolojiye gegis asamasinda bir
teknoloji diizeyi ile iiretim yaptiklarin1 sdylemislerdir.
Firinlarda kullanilan makinelerin yaslari incelendiginde;
genel ortalama olarak en eski makinenin 4.35 yillik, en
yeni makinenin ise 1.53 yillik oldugu tespit edilmistir.
Uretimde kullanilan makinelerin genel itibariyle yeni
oldugu tespit edilmistir. Oyle ki, firmcilarin %75.54’
gibi bilyiik cogunlugu en eski makinelerinin 5 ve daha
az yildir kullandiklarini sdylemislerdir. Benzer sekilde
en yeni makinelerinin 2 ve daha az yillik oldugunu
belirtenlerin oran1 ise %84.17 olarak bulunmustur.
Devletin tiiketici odakli yaklagimi yani sira isletmecileri
de 6nemli sekilde desteklemesi gerekmektedir. Devletin
mevzuatta diizenlemeler yapmak suretiyle firinlarin
teknolojik diizeylerinin iyilestirilmesi i¢in gerekli
modernizasyonlar yapabilmeleri ve ekonomik agidan
giiclendirilmeleri amaciyla uygun kosullarda g¢esitli
kredi veya tesvikler sunmasi yarar saglayabilir.

Firmlarin~ kurulu  ve  giincel  kapasitesi
incelendiginde; genel ortalama olarak  kurulu
kapasitelerinin ~ 4770.00  adet/giin  ve  giincel

kapasitelerinin ise 2226.00 adet/giin ekmek oldugu
hesaplanmistir. Firincilarin yarisina yakini (%45.32)
giinliik 3000.00 adet ekmek iiretecek kapasitelerinin
oldugunu belirtmislerdir. Ayrica, firinlarin %54.68’inin
ginde 1500 ile 3000 adet arasinda ekmek ftretimi
gerceklestirdigi tespit edilmistir. Benzer bir ¢alismada,
firmlarin %31.71’lik oranla biiyiik ¢ogunlugunun 6000
adet giinliilk ekmek kapasitesine sahip olmasina karsin,
ayni finnlarin fiili kapasitelerinin giinlik 2500 adet
ekmek oldugunu saptanmuistir (Tanik, 2006). Erkan
(2009) calismasinda, firmlarin %39.00’unun en yiiksek
oranla giinlik ekmek kapasitesinin 1500 adet ve
iizerinde oldugunu tespit etmistir. Agr1 ilinde yapilan bir
arastirmada, ekmek dretim kapasitesinin 4000’den
(adet/glin) az olan firinlarin oraninin %48.30 oldugu,
%51.70’inin  kapasitesinin ise 4000—10000 arasinda
degiskenlik gosterdigi belirlenmistir. Bunun yaninda,
ortalama giinliik tretilen ekmek miktarinin, firinlarin
%31.00’inde 2000°den az, %27.60’mmda 2000—4000
arast ve %20.70’inde 4000-7500 aras1 ve %20.70’inde
7500 adetten fazla oldugu bulunmustur (Yigit, 2009).
Yapilan diger bir ¢aliymada da, normal firinlarda giinde
ortalama 3178 adet, tiinel firmmlarda (ekmek fabrikasi)

ise gilinde ortalama 6740 adet ckmek {iretiminin
yapildigi hesaplanmistir (Anonim, 2013e). Aragtirma
kapsamindaki ekmek firinlarinda giinde toplam 311850
adet ekmek iiretimi yapildig1 hesaplannustir. ilge niifusu
ve kisi basina giinde tiiketilebilecek ekmek miktar
diistintildiigiinde, incelenen firinlarin ilce
gereksiniminin yaklagik ticte birini karsiladigi ifade
edilebilir. Niifusun geri kalaninin ise ekmek ihtiyaglarin
Istanbul Halk Ekmek Fabrikalari ve diger ekmek

fabrikalarinin  ile daha biyiik olgekli isletmeler
tarafindan iretilen ve hipermarket, siiper market,
bayilerde satisa  sunulan  {rlinlerden  sagladig

distintilmektedir. Satin alma yer tercihlerindeki bu
farkliik  ve gesitlilikler, tiiketicilerin farkli  gelir
seviyelerine sahip olmalarindan kaynaklanabilecegi ile
aciklanabilir. Firinlarin  %48.92°si %50.00 kapasite
kullanim orami ile faaliyetlerine devam etmekte olup,
kapasite kullanim oran1 genel ortalamada %59.03 olarak
hesaplanmistir. Firinlarin kiiciik aile isletmeleri seklinde
herhangi bir fiiretim planlamast yapilmadan tesis
edilmesi ve firinlarda el degistirmelerin yasanmasi atil
kapasitenin olugsmasina neden olabilmektedir. Firmlarin
kapasite kullanim oraninin diisiik olmasina Kkarsin,
%9.35’inin kapasite artirimina gittikleri belirlenmistir.
Gorligillen  firmeilar  son  birkag  yil  iginde
gerceklestirdikleri bu kapasite artiriminin nedenini ise
miisteri sayist ve taleplerinin artmasina baglamislardir.
Tanik (2006) calismasinda da benzer sekilde, firinlarin
%65.00’inin atil kapasite ile calistiklarini belirtmistir.
Yigit (2009) ise c¢alismasinda, inceledigi isletmelerin
kurulu kapasitelerinin ortalama olarak %350.00’sini

kullanabildigini, atil kapasitenin ise verimlilik ve
karlilik  tizerinde olumsuz etkilerinin  oldugunu
vurgulamigtir.

Firincilar daha kaliteli driinler tretmek, daha
hijyenik bir ortamda iiretim yapabilmek ve isletmenin
gorsel agidan daha iyi goriinime kavusturmak maksadi
ile isletmelerinde bir takim degisiklikler yaptiklarini
sOylemiglerdir. Ayrica, firmnlarin faaliyetlerini 12 ay
boyu kesintisiz devam ettirdikleri  saptanmustir.
Firmlarin %51.80°1 giinde 12 saatten daha fazla siire ile
iiretim yapmakta olup, genel ortalama olarak giinliik
16.04 saat ¢aligildig1 belirlenmistir. Bu durum firmlarin
giinde 2 vardiya caligtiklarini gostermektedir. Benzer bir
calismada, firinlarin %5.00’inde is¢ilerin glinde 8 saat,
%34.00’tinde 8—10 saat, %59.00’unda 10-14 saat ve
%2.00’sinde ise 14 saatten fazla ¢aligtiklar
belirlenmistir (Tanik, 2006). Erkan (2009) ¢alismasinda,
firilarin %58.00’inde en yiiksek oranla personelin 8—10
saat arasinda giinliik ¢aligma siirelerinin oldugunu tespit
etmistir.

Firinlar en O6nemli hammaddeleri olan unu, un
fabrikast (%95.68) ile toptanci ve bayi (%6.47)
araciligiyla tedarik etmektedirler. Tanik (2006),
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calismasinda da benzer sekilde fircilarin %98.00’inin
un ihtiyacim1 un fabrikasindan, %2.00’sinin ise
aracilardan temin ettiklerini belirlemistir. Benzer bir
diger caligmada da, isletmelerin %87.00’sinin unu
dogrudan  fabrikadan,  %7.00’sinin  toptancidan,
%4.00’{iniin aracidan ve %2.00’sinin ise diger yollardan
sagladiklar1 saptanmistir (Erkan, 2009). Firinlarda unun
satin alma sikliklar1 incelendiginde; firinlarin %78.42’si
gibi biiyiik cogunlugunun aylik, %25.18’inin haftalik ve
%6.47’sinin ise ihtiya¢ oldukga, bittikge satin aldiklar
tespit edilmistir. Ayrica, firinlarin %30.22°si unu pesin,
%47.48°1 vadeli, %15.831 karigik (pesintvadeli) ve
%6.47’si de avans verilip, hammadde bittiginde ve yeni
hammaddenin teslimatinda 6deme seklinde unu satin
almaktadirlar. Yigit (2009) calismasinda, firmcilarin
onemli bir kisminin (%36.70) hem pesin, hem vadeli
alimi  tercih  ettiklerini  belirlemistir.  Firincilarin
%54.68’1 hammaddede fire veya kayiplarin meydana
geldigini belirtmislerdir. Hammaddede fire oldugunu
belirten firmcilar %1.00 ile %5.00 arasinda fire
oldugunu ifade ederken, fire oraninin ortalama olarak
%1.50 civarinda oldugu tespit edilmistir. Hammaddede
meydana gelen firenin nedenleri olarak tagimada ve
depolamada meydana gelen kayiplar ile yere dokiilme
ve pisirme sirasinda hamur altina toz olarak kullanma
seklinde oldugu belirlenmistir. Firinlarin %82.73’{inde
iiretimde de fire yasandigi saptanmustir. Uretimde
meydana gelen fire oraninin %1.00 ile %10.00 arasinda
degistigi, ortalama olarak %2.00 civarinda gergeklestigi
hesaplanmistir. Firmnlarda iiretimde meydana gelen
firenin ekmegin nakliyesi, depolanmasi, personel hatasi
(sekil bozuklugu, ekmegin yanmasi, vs.) ve ekmegin
bayatlamasi gibi nedenlerden meydana gelen kayiplar
oldugu saptanmistir. Firinlarda kalan iriinler degisik
sekillerde degerlendirilmektedir. Firincilarin %60.87’si
hayir kurumlar1i ve ihtiyag (personel veya halk)
sahiplerine, %43.48’si hayvan ciftliklerine verilmesi ve
%4.35’1 yar1 fiyatina satis seklinde kalan {iriinleri
degerlendirdikleri tespit edilmistir. Ayrica, kalan
drtinleri imha ettiklerini, ¢dpe attiklarini (%4.35)
sOoyleyen firmcilar da bulunmaktadir. Yigit (2009)
yaptig1 ¢alismasinda, geri donen ekmeklerin isletmelerin
cogunlugunda (%70.00) ge¢im sikintis1 ¢eken fakir
halka veya biiyiikbas hayvan besiciligi yapan giftgilere
yar1 fiyatina satildigini, isletmelerin %30.00 unun ise bu
ekmekleri personele licretsiz dagittiklarii belirlemistir.
Benzer bir diger calismada da, firinlarca ¢ope atildigi ve
hayvan yemi olarak kullanildigi beyan edilen
ekmeklerin oraninin toplam {iretimin %0.90’1 oldugu
hesaplanmistir (Anonim, 2013e).

Ekmek israfin1 isletme ve tiiketici boyutuyla ele
almak gerekmektedir. Oncelikle israfin isletmelerde
hammadde ve iiretim agamalarindaki kayiplar seklinde
meydana geldigi  goriilmektedir. Bu kayiplarin
calisanlarin tiretimde daha bilingli ve dikkatli hareket
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etmesi, firincilarin {iretim hacmini belirlerken daha
hassas davranmalar1 ile azaltilabilecegi sdylenebilir.
Tiirkiye’de tiiketicilerin glinliik ekmek israfinin milyon
adetleri buldugu ifade edilmektedir. Yapilan bir
calismada, tiiketicilerin hane basina giinliik ortalama
3.65 adet ekmek aldiklar1 ve giinlik bayatlayip israf
ettikleri ekmegin giinliik ekmek alimi igindeki oraninin
%2.90 olmasi bunu dogrular niteliktedir (Anonim,

2013e). Ekmek israfinin  tiikketim  agamasinda
onlenebilmesi dncelikle giinliik tiiketilecek kadar ekmek
alimi  yapilmasi, bayatlayan ekmeklerin  ¢esitli

yontemlerle degerlendirilmesi ve ekmegin daha uzun
stire ile muhafaza edilme sartlar1 konusunda bireylerde
biling ve duyarliligin olusturulmasi ile saglanabilir.

Firincilarin %71.94°4 ¢alisanlarinin gida giivenligi
konusunda 1 Gida Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigii
gorevlileri tarafindan verilen “Gida Hijyeni” egitimini
aldiklarmi ifade etmislerdir. Bu durumun firinlardaki
istihdam edilen personelin sayr bakimindan degisken
yapida olmasindan kaynaklanabilecegi
diisiiniilmektedir. Bu nedenle firincilarin ise alacaklari
personelde hijyen egitimi almis olmaya dikkat etmesi
veya personel alimi Oncesi egitim aldirmasi yararl
olabilir. Tekirdag ilinde firinlarin mevcut durumlarinin
aragtirtldigt bir ¢alismada, firinlarda ¢alisan personelin
sadece %37.00’sinin hijyen konusunda bilgi sahibi
olduklar1 belirlenmistir (Yaman, 1999). Tosun Bal
(2011) ise calismasinda, kiiciik capl isletmelerden
olustugunu ifade ettigi unlu mamuller sektériinde
calisanlarin hijyen kurallarina uygun iretim ve kisisel
hijyen konularinda egitilmeleri konusunda higbir
calisma yapilmadigii vurgulamistir. Firincilarin  ve
calisanlarinin  hijyen konusunda biling diizeylerinin
artirtlmasi i¢in, oncelikle yapilan kontrollerin bir egitim
aract olarak kullanilmasi yarar saglayabilir. Ayrica,
Bakanlik ve meslek kuruluslarinin koordineli olarak
organize edecegi hem mesleki hem de hijyen
konularindaki zorunlu egitimler, ¢alisanlarda kalite ve
gida gilivenligi  konusundaki  bilgi  eksikliginin
giderilmesi bakimindan énemlidir.

Firincilar ve firin ¢alisanlart bir¢ok sorunlarinin
oldugunu belirtmektedirler. Isletmelerde isyeri agma ve
calisma ruhsati alamama, haksiz rekabet (kayitsiz ve
ruhsatsiz faaliyette bulunan isletmeler, hijyenik olmayan
kosullarda yapilan iretim, bakkal, siipermarket ve
Istanbul Halk Ekmek bayilerinde ucuza ekmek satisi,
ekmek gram ve kalitesine dikkat etmeyen isletmeler
vs.), fiyatlar (hammadde ve {iriin fiyatlarindaki
degiskenlik), egitim eksikligi, denetim azlig1 ve
personelle ilgili olarak caligma saatlerinin uzunlugu,
sosyal haklarin yetersizligi ve kalifiye personel eksikligi
en Onemli sorunlardir. Ruhsati bulunmayan firin
sahipleri her tiirlii yeterliliklerinin olmasina karsin igyeri
agma ve calisma  ruhsatlarimi  alamadiklarini
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belirtmislerdir. Ayrica ruhsat sahibi firicilar ruhsatsiz
olarak iiretim yapan isletmelerin haksiz rekabete neden
oldugunu ve ruhsatsiz igletmelerin  kapatilmasi
gerektigini vurgulamislardir. Firincilar ilgili kurumlar
tarafindan firinlarin siklikla denetlenmesi gerektigini
ifade etmislerdir. Bunun yaninda iiriin fiyatlarinin
standart bir duruma getirilmesi gerektigini diisiinen
firmcilar da mevcuttur. Firincilar egitim konusunda da
eksikliklerinin giderilmesini talep etmektedirler.

3.3. Firincilarin Gida Mevzuati Hakkindaki
Bilgi Durumlari

Aragtirmada, firmcilarin 5996 Sayili Kanun ve bu
kanun ¢ergevesinde hazirlanan mevzuat yenilikleri
hakkinda bilgi sahibi olup olmadiklar1 da irdelenmeye
calisilmigtir. Firincilarin %40.29’unun yeni ¢ikan kanun
ve yonetmeliklerin ¢iktigini duymadiklari, %46.04 {iniin
ciktigini duyduklar1 ve %13.67’sinin ise en diisiik oranla
kanun ve ilgili mevzuati inceledikleri tespit edilmistir.
Firincilarin  mevzuat konusundaki bu eksikliklerinin
giderilmesi amaciyla gida iiretim isletmesi durumundaki
ekmek firinlarmin yil igerisinde diizenli olarak iiger ya
da dorder aylik donemler halinde denetime tabi
tutulmasi ve firicilar ile firin galisanlarinin yilda en az
bir defa mevzuat ve mevzuatta olabilecek degisiklikler
hakkinda verilecek egitimler ile bilgilendirilmeleri
fayda saglayabilir. Ayrica, ileri vadede bu sekilde
yapilacak denetim ve egitimlerin 6zellikle gida iiretim
isletmesi statiisiindeki diger igletmeleri de kapsayacak
sekilde genellestirilmesi gida giivenligi bakimindan
yararli olabilir.

Mevzuattan haberdar oldugunu ifade eden
firmcilarmn  bilgi  kaynaklar1  incelendiginde ise;
firincilarin ~ %55.42’sinin  {l/ilce  Gida, Tarim ve

Hayvancilik Midiirliikleri, %36.14’{iniin diger gida
isletmeleri, %13.25’inin TV, Basin, Internet ve
%7.23’lnlin ise sivil toplum kuruluslar1 araciligiyla
faaliyetlerini ilgilendiren mevzuattan haberdar olduklar1
belirlenmistir. Tanik (2006) calismasinda, firincilarin

%7.00’sinin meslekleri ile ilgili ¢ikan yayinlar1 ve
kanunlar1 takip etmediklerini, %40.00’min TV’den,
%29.00’unun giinliikk gazetelerden ve %24.00’{iniin ise
sOylentilerden takip ettiklerini tespit etmistir.

Firinlarin ve firincilarin bir takim ozellikleri ile
firmeilarin  gida mevzuati hakkindaki bilgi durumu
arasindaki iliskiyi ortaya koymak amaciyla yapilan khi-
kare testi sonuglari Cizelge 4’de verilmistir. ilkokul
mezunu olan firincilarin %55.81’inin biiylik cogunlukla
gida mevzuatini sadece duyduklari, buna karsin lise
mezunu ve iizeri egitime sahip olanlarm %352.83{iniin
mevzuatt duymadiklar1  belirlenmistir.  Firincilarin
egitim durumu ile gida mevzuati hakkindaki bilgi
durumu arasinda p<0.05 onem diizeyinde bir iliski
bulunmustur. Bagimlilik katsayis1 0.26°dir ve bu deger
giiclii sayilabilecek bir iligkiye isaret etmektedir.

Gida mevzuatin1 sadece duydugunu (%48.84) ve
inceledigini (%23.25) sdyleyen firincilar, isletmelerinin
2000 yil1 ve oncesinde faaliyete gegtigini belirtirlerken,
2010 yilindan sonra faaliyete gectigini ifade eden
firmcilarim ise %51.61°lik oranla mevzuati duymadiklari
belirlenmistir. Firmnlarin ~ faaliyete gecis yili ile
firmcilarin  mevzuat hakkinda bilgi sahibi olmalari
arasinda p<0.10 6nem diizeyinde bir iliski bulunmustur.
Bagimlilik katsayisi 0.24 olarak tespit edilmistir.

Faaliyet yerinin miilkiyetinin  sahibi  olan
firmeilarin  gida mevzuatini  daha yiiksek oranda
inceledikleri (%24.32) tespit edilmistir. Firin1 i¢in kira
Odeyenlerin %41.18’inin ise mevzuati duymadiklari
belirlenmistir. Firmin miilkiyet durumu ile firincilarin
gida mevzuati hakkindaki bilgi durumu arasinda bir
iliski (p<0.10) olup, bu iliskiye ait bagimlilik katsayisi
0.19 olarak hesaplanmstir. Istatistiksel ve yiizde
dagilimlar miilkiyetin firinciya ait olmasmin gida
mevzuatini daha iyi takip edildigini gostermektedir.
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Kizilaslan ve Adigiizel

Cizelge 4. Firmcilarm Gida Mevzuati Hakkindaki Bilgi Durumu ile Firinlarin ve Firmcilarmn Genel Ozellikler Arasindaki

Iliskiler
Gida Mevzuati Hakkindaki Bilgi Durumu
Ozellikler Ciktigim1 Duymadim Ciktigim Duydum Inceledim Toplam
Frekans % Frekans % Frekans % Frekans %
Egitim [lkogretim 28 32.56 48 55.81 10 11.63 86 100.00
Durumu Lise ve Uzeri 28 52.83 16 30.19 9 16.98 53 100.00
X?=09.709 P=0.013 df=2 CC=0.26
. <5 16 42.11 16 4211 6 15.78 38 100.00
]'\)A:jgfr'n " 5-<15 26 4063 30 46.87 8 12.50 64 100.00
> 15 14 37.84 18 48.65 5 13.51 37 100.00
X?=0.470 P=0.976 df=4
Aile Evet 29 48.34 23 38.33 8 13.33 60 100.00
Meslegi Hayir 27 34.18 41 51.90 11 13.92 79 100.00
X?=3.068 P =0.216 df=2
Ruhsat Sahibi Var 29 39.19 31 41.89 14 18.92 74 100.00
Olma Durumu Yok 27 41.54 33 50.77 5 7.69 65 100.00
X?=3.830 P =0.147 df=2
. <2000 12 27.91 21 48.84 10 23.25 43 100.00
Faaliyete
Gegis Yl (y1l) 2000 - <2010 28 43.08 32 49.23 5 7.69 65 100.00
> 2010 16 51.61 11 35.49 4 12.90 31 100.00
X?=8.319 P =0.081 df=4 CC=0.24
Hukuki Ozel Kisi 20 40.00 21 42.00 9 18.00 50 100.00
Yap1 Tiizel Kisi 36 40.45 43 48.31 10 11.24 89 100.00
X?=1.350 P =0.509 df=2
Miilkiyet Kira 42 41.18 50 49.02 10 9.80 102 100.00
Durumu Miilk Sahibi 14 37.84 14 37.84 9 24.32 37 100.00
X? =5.,000 P =0.082 df=2 CC=0.19
Toplam Isci <5 22 37.93 29 50.00 7 12.07 58 100.00
Sayist (kisi) >5 34 41.98 35 43.21 12 14.81 81 100.00
X% =0,662 P=0,718 df=2
Degisken 18 36,00 28 56,00 4 8,00 50 100,00
Personel Sayisi . )
Degisken Degil 38 42,70 36 40,45 15 16,85 89 100,00
X% =3.874 P=0.144 df=2
. ) Geleneksel 31 39.24 41 51.90 7 8.86 79 100.00
Teknoloji Diizeyi
Modern 25 41.67 23 38.33 12 20.00 60 100.00
X2 =4508 P =0.105 df=2 CC=0.18
Giincel <1500 18 38.30 23 48.94 6 12.76 47 100.00
Kapasite (adet/giin) > 1500 38 41.30 41 4457 13 14.13 92 100.00
X?=0.241 P =0.886 df=2
Kapasite Kullanim <50 25 36.76 33 4853 10 1471 68 100.00
Oram (%) > 50 31 43.66 31 43.66 9 12.68 71 100.00
X? = 0.694 P=0.707 df=2
Calisma Saatleri <12 33 49.25 31 46.27 3 4.48 67 100.00
(saat/giin) >12 23 31.95 33 45.83 16 22.22 72 100.00
X?=10.577 P =0.005 df=2 CC=0.27
Isletme <250 24 35.82 33 49.25 10 14.93 67 100.00
Alani (m?) > 250 32 44.44 31 43.06 9 12.50 72 100.00
X?=1.080 P =0.583 df=2
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Firincilarin iiretimdeki teknoloji diizeyi ile gida
mevzuatindan haberdar olma durumlar1 arasinda bir
iliskinin (p<0.10) oldugu belirlenmigtir. Teknoloji
diizeyinin geleneksel oldugunu ifade eden firincilar,
isletmelerinde modern bir teknoloji sahip olanlara gore
gida mevzuatim1 daha yiiksek oranla duyduklan
hesaplanmistir. Ancak, modern teknoloji kullanan
firmcilar gida mevzuatimi inceleme konusunda daha
etkindirler. Gida mevzuati hakkindaki bilgi durumunun
kullanilan teknoloji diizeyi ile olan iligkisi ig¢in
belirlenen bagimlilik katsayis1 0.18’dir.

Giinliik ¢alisma siirelerinin bagka bir ifadeyle tek
veya ¢ift vardiya ¢alisma durumunun firincilarin gida
mevzuatt hakkinda bilgi sahibi olma durumunda etkili
olabilecegi diisliniilmiis ve bu noktada bir iliskinin
varligi aragtirilmistir. Gida mevzuati ile ilgili oranlar,
giinde 12 saatten az calisildigini sdyleyen firmeilar
%46.27°sinin  mevzuati duyduklarmm1  gdstermesine
karsin, giinde 12 saatten fazla c¢alisildigii ifade
edenlerin ise %22.22’sinin mevzuatt incelemis
oldugunu ortaya koymaktadir. Yapilan analiz de bu
sonucu dogrular nitelikte olup, giinliikk ¢alisma siireleri
ile firincilarin gida mevzuati hakkindaki bilgi durumu
arasinda  p<0.01 Onem diizeyinde bir iliski
bulunmaktadir. Bu iliskinin bagimlilik katsayis1 0.27°dir
ve bu deger giiclii bir iligkinin oldugunu gostermektedir.

Firincilarin - mesleki  deneyimi, firmciligin  aile
meslegi olma durumu, firinlarin ruhsatli olma durumu,
hukuki yapisi, subesi olma durumu, ¢alistirilan personel
sayisi, personel sayisinin degisken olma durumu, giincel
iretim kapasitesi, kapasite kullanim oranmi ve isletme
alant ile firmcilarin gida mevzuati hakkindaki bilgi
durumlar1  arasinda  herhangi bir iliski tespit
edilememistir.

4. SONUC

Firincilar kaliteli ve standartlara uygun ekmek
iretimi  yapabilmek i¢in, hammaddenin temininden
ekmegin tiiketiciye ulasincaya kadar olan tim
asamalarda gerekli bilgi ve beceriye sahip bireyler
olmak zorundadirlar. Firncilarin ve firmlarin mevcut
yapisinin ortaya konuldugu bu arastirmada, firincilarin
egitim seviyelerinin disiik, mesleki deneyim siireleri
firnlarin  kiigik aile isletmeleri seklinde faaliyet
gostermelerine paralel olarak yiiksek olan bireyler
oldugu tespit edilmistir. Ayrica, firmnlarda yiiksek kira
bedeli odenerek, c¢ok katli binalarda, geleneksel
teknoloji, diisiik kapasite ve giinlik uzun ¢alisma
saatleri ile 6zel kisi igletmeleri seklinde iiretim yapildig
belirlenmistir.

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi,
Gida ve Yem Kanununun kabulii ile gida isletmelerinde
gida giivenliginin saglanmast sorumlulugu isletmeciye
yiiklenmis durumdadir. Bu baglamda, firncilar gida

giivenligi mevzuati konusunda hem bilgi sahibi olmak
ve uygulamak hem de mevzuat degisikliklerini takip
etmek durumundadirlar. Ancak, calismada firincilarin
cok diisiik oranda faaliyetleri ile ilgili mevzuati
inceledikleri tespit edilmistir.

Bu nedenle arastirmada, firincilarin mevzuat
hakkinda sahip olduklar1 bilgi durumlari i¢in olusturulan
ifadelerle firincilarin ve firmlarn genel &zellikleri ve
firmlarmn faaliyetlerine iligkin bilgiler ile iliskili olup
olmadigi da arastirilmistir. Yapilan analiz sonuglarina
gore, firincilarin gida mevzuatt hakkindaki bilgi
durumlari; firincilarin egitim durumu, faaliyete gecis
yili, milkiyet durumu, teknoloji diizeyi ve giinlik
calisjma  saatlerine  gore  farklilhlk  gosterdigi
belirlenmistir.

Diger gida faaliyet kollarindaki isletmeler i¢in de
ornek olarak degerlendirilebilecek bu arastirmada sonug
olarak; ekmek firinlarinda gida  giivenliginin
saglanabilmesi, ekmegi iireten, satigint yapan ve tiikketen
tim kigilerin bilingli, sorumluluk sahibi ve egitimli
olmasi, devletin isletmeleri kayit altina alma, egitim ve
denetim konularinda etkinligi, kredi ve tesvikleri,
meslek kuruluslarinin  da  gelisimi saglayici  bir
yaklasimla hareket etmesi ile gerceklestirilebilir.
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