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Ozet: Kiraz meyvelerinin fiziksel ve kimyasal oOzellikleri, ¢esitlere gore oOnemli farkliliklar
gosterebilmektedir. Kiraz gesitlerinin bu kalite 6zellikleri yetistirildigi ekolojilere gore degisebilmektedir.
Bu ¢alismada, izmir ili Kemalpasa ilgesinde yetistiriciligi yapilmakta olan bazi énemli kiraz gesitlerinin
fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin belirlenmesi amaglanmustir. Bu bolgedeki Prunus mahaleb L. anaglari
iizerine asili Bing, Early Burlat, Early Lory, Napolyon, Sapikisa, Stella, Regina, 0900 Ziraat kiraz
c¢esitlerinden tam olum doneminde hasat edilen meyvelerde bazi 6l¢iim ve analizler yapilmistir. Regina ve
0900 Ziraat gesitlerinin meyve ¢api, meyve agirligi, meyve sertligi, saptan kopma kuvveti diger ¢esitlere
gore yiiksek bulunmus, Sapikisa kiraz ¢esidinde ise bu parametrelerin diisiik oldugu belirlenmistir. Renk
parametrelerinden C* ve h° degeri Stella ve Bing c¢esitlerinde en yiiksek olmustur. Napolyon kiraz
¢esidinin suda ¢oziiniir kuru madde ve toplam fenol miktari bakimindan en yiiksek bulunmus, ¢esitlere
gbre bu parametreler sirasiyla %9.86-%16.13 ve 83.4-99.8 mg GAE/100 g arasinda degismistir. Bing
kiraz ¢esidinin TA miktar1 en yiiksek, pH degeri ise en diisiik bulunmustur. Early Lorry kiraz gesidinin
antioksidan aktivitesi en yiiksek (15.19 umol TE/g), 0900 Ziraat ¢esidinin ise en diisiik (9.77 umol TE/g)
olmustur. Bu calisma ile Kemalpasa yoresinde yetistirilen dnemli kiraz g¢esitlerinin bazi fiziksel ve
kimyasal kalite 6zellikleri bakimindan 6nemli farkliliklar ortaya konulmustur.

Anahtar kelimeler: Cesit, Fizikokimyasal 6zellikler, Kalite, Kiraz, Meyve ¢ap1

Determination of Physical and Chemical Properties of Some Important Cherry Cultivars
Grown in Izmir

Abstract: Physical and chemical properties of cherry fruits, which are quality indicators of cultivars, may
differ greatly among cherry cultivars depending on the cultivation ecology. In this study, we aimed to
determine the physical and chemical properties of some important cherry cultivars grown in Kemalpasa
County of Izmir Province, Turkey. We determined physical and chemical characteristics of cherry
cultivars harvested at full maturity in the Kemalpasa region. These included Bing, Early Burlat, Early
Lory, Napolyon (also known as Napoleon), Sapikisa, Stella, Regina and 0900 Ziraat cherry cultivars
grafted onto Ziraat Prunus mahaleb L. rootstocks. The Regina and 0900 Ziraat cultivars had the highest
fruit diameter, fruit weight, fruit firmness and tensile strength, whereas the Sapikisa cherry cultivar
yielded the lowest results for the same parameters. The Stella and Bing cultivars showed the highest C*
and h° values for color parameters. The Napolyon cherry cultivar had the highest water-soluble dry matter
and total phenol content; based on individual cultivars, these parameters varied from 9.86% to 16.13%
and from 83.4 to 99.8 mg GAE/100 g, respectively. The Bing cherry cultivar had the highest TA content,
whereas it had the lowest pH value. The Early Lory cherry cultivar yielded the highest antioxidant
activity (15.19 pumol TE/g), whereas the 0900 Ziraat cultivar yielded the lowest activity (9.77 umol
TE/g). This study revealed significant differences in several of the physical and chemical properties of
important cherry cultivars grown in the Kemalpasa region.

Keywords: Fruit diameter, Physicochemical properties, Quality, Sweet cherry, Variety
Giris

Kiraz (Prunus avium L.) i¢ piyasada ve diinya pazarlarinda aranilan bir iiriin olup, bir kisim iiriin sofralik
olarak kullanilirken, bir kismi da dondurulmus meyve ve meyve suyu olarak gida endiistrisinde
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degerlendirilmektedir. Kiiltiir cesitlerinin sofralik ya da endiistriyel ¢esit olarak uygunlugu rengine,
fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerine baghdir (Bandi ve ark. 2010).

Farkli kiraz ¢esitlerinde meyvelerin kalite 6zellikleri arastiricilar tarafindan incelenmistir (Crisosto ve ark.
2003; Mozeti¢ ve ark. 2002; Muskovics ve ark. 2006; Usenik ve ark. 2005). Kirazda meyve agirligi,
meyve rengi, meyve sertligi gibi kalite 6zellikleri pazarlanabilirligini etkilemektedir. Bununla birlikte
meyvelerin antioksidan aktivitesi ve toplam fenol igeriklerinin de saglik agisindan dnemi giiniimiizde
giderek artmaktadir. Meyvenin biyokimyasal bilesimi, kiiltiir ¢esitlerine ve bu kiiltiir ¢esitlerinin
yetistirildigi lokasyonlara gore degismektedir. Kiraz ¢esitlerinin biyokimyasal i¢eriklerinin dnemli oldugu
ve gesitlere gore farkliliklar gosterdigi arastiricilar tarafindan belirlenmistir (Chaovanalikit ve Wrolstad
2004; Gao ve Mazza 1995; Kris-Etherton ve ark. 2002; Sen ve ark. 2014; Serrano ve ark. 2005; Usenik
ve ark. 2008).

Izmir ili Kemalpasa ilgesi kiraz yetistiriciligi bakimindan ¢ok 6nemli bir bélge olup, erkenci kiraz
cesitlerinden gecci kiraz gesitlerine kadar birgok farkli kiraz gesidinin {iretimi bu bolgede yapilmaktadir.
Yetistirilen kiraz cesitlerinin meyve kalite 6zellikleri bulundugu iklim kosullarindan etkilenmektedir.
Farkli meyve kalite &zellikleri de iiriiniin pazarlanabilirligini etkilemektedir. Bu calismada, izmir ili
Kemalpasa il¢esinde yetistiriciligi yapilmakta olan bazi dnemli kiraz gesitlerinde meyvenin fiziksel ve
kimyasal 6zelliklerinin saptanmasi amaglanmuistir.

Materyal ve Yontem

Calismada, 2015 yilinda izmir ili Kemalpasa ilgesinde bulunan bir iireticiye ait 10 yasindaki kiraz
bahgesinden hasat edilen meyveler kullanilmistir. Bing, Early Burlat, Early Lory, Napolyon, Sapikisa,
Stella, Regina, 0900 Ziraat kiraz gesitleri Prunus mahaleb L. (mahlep diger bir ad1 ile idris ) anaglart
iizerine asili olup, bahce 5 x 5m dikim sikliginda kurulmustur. Kiraz yetistiriciliginde budama, bitki
besleme, hastalik ve zararlilarin miicadele vb. kiiltiirel iglemler standarda uygun sekilde yapilmistir. Her
ceside ait kiraz meyveleri tam olum doneminde hasat edilerek hemen Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri Bolimiine getirilmistir. Saglam, zarar gormemis, homojen olan meyvelerde baz1 fiziksel,
kimyasal ve biyokimyasal analizler yapilmistir. Calisma tesadiif bloklari deneme desenine gore 5
tekerriirlii olarak planlanmus, her ii¢ kiraz agac1 bir tekerriir olarak kabul edilmistir. Ug kiraz agacindan
toplanan meyvelerden tesadiifen alinan 2 kg meyve 6rnegi tekerriirii olusturmustur.

Meyve ¢apt, meyve ve ¢ekirdek agirligi

Meyve ¢api, her tekerriirden segilen 25 adet meyvede 0.01 mm’ye duyarli dijital kumpas ile meyvenin en
genis kismindan 6l¢iilmiis, sonuglar mm olarak verilmistir. Ortalama meyve agirligi, her tekerriirdeki 25
adet kiraz meyvesinin agirlig1 0.05 g’a duyarl hassas terazi (XB 12100, Presica Instruments Ltd., Isvicre)
ile tartilip toplam meyve sayisina bdliinmesiyle saptanmistir. Cekirdek agirligi, her tekerriirdeki 25 adet
kiraz meyvesinin ¢ekirdekleri ¢ikartilarak agirliklarinin hassas terazi ile (0.05 g’a duyarli) tartilmasi ve
toplam ¢ekirdek sayisina boliinmesiyle saptanmustir.

Meyve rengi, saptan kopma kuvveti (SKK) ve meyve sertligi

Meyve rengi, her tekerriirdeki 25 adet kiraz meyvesinin ekvator bolgesindeki 2 farkli noktadan Minolta
kolorimetresi (CR-400, Minolta Co., Tokyo, Japonya) ile CIE L*, a*, b* cinsinden olgllmiistiir. Cihaz,
Olclimlerden Once standart beyaz kalibrasyon plakasi (L*=97.26, a*=+0.13, b*=+1.71) ile kalibre
edilmistir. Elde edilen a* ve b* degerlerinden kroma (C*) ve hue acist (h°) degeri hesaplanmigtir. C*
degeri rengin doygunlugunu goéstermektedir (O=mat, 60=doygun). h® degeri CIE L*a*b* skalasinda ac1
koordinatidir (0°= kirmizi-mor, 90°=sar1, 180°= mavimsi yesil ve 270°=mavi) (McGuire 1992). C*=
(a*2+b*2)1/2 he= tant (b*/a*)

Kiraz meyvesinin saptan kopma kuvveti, penetrometre (somyf tec, Fransa) yardimiyla her tekerriirdeki 25
adet kiraz meyvesinin saplarindan koparilmasi ile 6lgiilmiis, sonuglar Newton (N) olarak verilmistir.
Meyve sertligi ise her tekerriirdeki 25 adet meyvenin ekvator bolgesinden el penetrometresi (Effegi, FT
011) ile silindirik u¢ (4 mm) kullanilarak 6l¢iilmiistiir (Karacali 2012). Elde edilen degerler Newton (N)
kuvvet olarak verilmistir.
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Suda ¢oziiniir kuru madde (SCKM), titre edilebilir asit (TA) miktar: ve pH degeri

SCKM miktari, kiraz meyvelerinin sikilmasiyla elde edilen kiraz suyundan alinan birkag damladan dijital
refraktometre (PR-1, Atago, Japonya) ile saptanmig ve elde edilen sonuglar yiizde (%) olarak ifade
edilmistir (Karagal1 2012). TA miktar1, 10 ml kiraz suyunun 0.1 N NaOH ile pH 8.1 e kadar titre edilmesi
ile harcanan NaOH miktarindan hesaplanmis ve g malik asit/100 ml olarak ifade edilmistir (Karacali
2012). Meyve suyunun pH degeri, pH metre (MP220, Mettler Toledo, Almanya) yardimiyla dl¢tilmiistiir.

Toplam fenol miktar: ve antioksidan aktivitesi

Toplam fenol miktar1 ve antioksidan aktivitesinin belirlenmesi igin kiraz meyvelerinde ekstraksiyon
islemleri Thaipong ve ark. (2006)’a gore yapilmistir. Ornekler analiz edilinceye kadar -20°C’de muhafaza
edilmistir. Toplam fenolik madde igerigi Folin-Ciocaltacu kalorimetrik yontemi modifiye edilerek
spektrofotometre (Bio 100, Varian, Avustralya) ile yapilmistir (Swain ve Hillis 1959). Cozeltilerin
spektrofotometrede 725 nm dalga boyunda absorbanslari okunmustur. Bu yontemde farkli
konsantrasyonlarda hazirlanan standart gallik asit ¢ozeltileri ile kurve egrileri g¢izilerek sonuglar
hesaplanmis, kiraz meyvesinde bulunan toplam fenol miktar1 mg gallik asit esdegeri (GAE)/100 g yas
agirlik (YA) olarak ifade edilmistir.

Antioksidan aktivitesinin belirlenmesinde Ferric Reducing Antioxidant Power (FRAP) yontemi
kullanilmustir. Ekstrakte edilen 6rneklerden 150 pl ekstrakta 2850 FRAP ¢aligma soliisyonu eklenerek 30
dakika 20°C’de karanlik kosullarda bekletilmistir. Cozeltilerin spektrofotometrede 593 nm dalga boyunda
absorbanslar1 okunmugstur. Kiraz meyvesinde saptanan antioksidan aktivitesi degerleri umol trolox
esdegeri (TE)/g YA olarak verilmistir (Benzie and Strain 1996).

Istatistiksel analiz

Denemeden elde edilen veriler IBM® SPSS® Statistics 19 (IBM, NY, USA) istatistik paket programi
kullanilarak varyans analizine tabi tutulmustur. Ortalamalar arasindaki farkliliklar Duncan testi (P<0.05)
ile belirlenmistir.

Bulgular ve Tartisma

Meyve ¢apt, meyve ve ¢ekirdek agirligi

[zmir ili Kemalpasa ilgesinde yetistirilen farkli kiraz cesitlerinin meyve gapi, meyve ve ¢ekirdek agirlig
Cizelge 1’de sunulmustur. Kiraz cesitlerinin meyve capi, meyve ve g¢ekirdek agirhigma etkileri 6nemli
bulunmustur. Regina (28.20 mm, 10.81 g, 0.67 g), 0900 Ziraat (27.39 mm, 9.56 g, 0.38 g) ¢esitlerinin
meyve caplari, meyve ve cekirdek agirhiklar: diger gesitlere gore daha yiiksek bulunmustur. Incelenen
kiraz cesitleri igerisinde Regina en iri kiraz ¢esidi olup, bunu 0900 Ziraat kiraz ¢esidi izlemektedir.
Meyve ¢ap1 ve agirliklar: Early Lory (26.28 mm, 8.53 g) ve Stella (25.74 mm, 9.02 g) ¢esitleri Regina ve
0900 Ziraat ¢esitlerini takip etmekte olup orta irilikte kiraz ¢esitleri arasinda yer almaktadir. Early Burlat,
Napolyon, Bing kiraz g¢esitlerinin ise meyve c¢aplar1 24.55 mm ve 22.45 mm, meyve agirliklari ise 7.67 g
ile 6.15 arasinda degismistir. Sapikisa kiraz ¢esidinin ise meyve ¢ap1 (19.01 mm) ve meyve agirhig: (3.77
g), cekirdek agirligi (0.19 g) kiraz gesitleri igerisinde en diisiik bulunmustur. Regina kiraz ¢esidinin
ortalama ¢ekirdek agirligi, diger gesitlerin ortalamasina gore %147 daha yiiksek bulunmustur. Kiraz
cesitlerinin meyve 6zelliklerinin de, bolgelere gore degisen ekolojik faktorlere bagli olarak farkliliklarin
olabilecegi yapilan caligmalarla ortaya konulmustur. Adana kosullarindaki 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin
meyve ¢ap1 20.45 mm, meyve agirligt 5.52 g (Siityemez 2000), Tokat kosullarindaki Bing kiraz ¢esidinde
meyve ¢apt 25.80 mm, meyve agirhgr 7.88 g, ¢ekirdek agirligi 0.40 g; Stella kiraz gesidinin ise meyve
cap1 23.26 mm, meyve agirligi 6.35 g, cekirdek agirligi 0.32 g (Gergekgioglu ve Temiz 1997), yine Tokat
kosullarinda idris anac1 iizerine asili olan 0900 Ziraat ¢esidinin meyve ¢ap1 21.99 mm, meyve agirlig
6.56 g, cekirdek agirhigr 0.60 g (Bolsu ve Akga 2011), Tokat kosullarinda Gisela 5 anaci lizerine asilt
0900 Ziraat kiraz meyvelerinin meyve ¢ap1 21.74, meyve agirhigi 7.5 g, ¢ekirdek agirhgi 0.7 g (Oztiirk ve
ark. 2013) olarak belirlenmistir. Early Burlat ¢esidinin meyve agirlign bu ¢aligmada 7.67 g olarak
bulunurken, Italya’da 9.84 g (Ballistreri ve ark. 2013), Yunanistan’da 216 m yiikseklikte yetistirilen
kirazlarda 9.7 g iken 39 m yiikseklikte yetistirilen kirazlarda ise 10.1 g olarak saptanmistir (Faniadis ve
ark. 2010).
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Cizelge 1. Izmir ili Kemalpasa ilgesinde yetistirilen farkl kiraz cesitlerinin meyve ¢ap1, meyve ve cekirdek
agirligi degerleri

Cesit Meyve ¢apt (mm)  Meyve agirhigi (g) Cekirdek agirligi (g)
Bing 23.33¢™ 6.54 ™ 0.25¢™
Early Burlat 24.55d 7.67d 0.22f

Early Lory 26.28 bc 8.53¢ 0.23f
Napolyon 2245¢ 6.15¢ 0.30d
Sapikisa 19.01f 3.77f 0.19¢

Stella 25.74 cd 9.02 b 0.33¢c
Regina 28.20 a 10.81a 0.67 a

0900 Ziraat 27.39 ab 9.56 b 0.38 b

P <0.01’e gére dnemli

Meyve rengi, SKK ve meyve sertligi

Antosiyanin igerigine bagli olarak degisen meyve rengi, sofralik olarak tiiketilen kirazlarn kalitesini
belirlemek agisindan olduk¢a 6nemlidir (Wang ve ark. 1997). Farkli kiraz ¢esitlerinin meyve rengi, SKK
ve meyve sertligi degerleri Cizelge 2’de verilmistir. Kiraz meyvelerinin rengi (C*, h°) cesitlere gore
onemli farkliliklar gostermistir. Stella (40.27) ve Bing (39.52) kiraz gesitlerinin meyve C* degerleri en
yiiksek bulunmus, daha parlak-canli renge sahip olduklart gézlenmistir. Sapikisa (35.92), 0900 Ziraat
(35.81) ve Early Burlat (35.32) kiraz gesitlerinin C* degeri Stella ve Bing kiraz gesitlerine benzerlik
gostermistir. Napolyon (22.81) ve Early Lory (26.30) ¢esitlerinin C* degeri en diisiikk bulunmus, daha
mat-donuk renkte olduklari saptanmustir. Napolyon (16.44), Early Lory (19.62) ve Regina (20.75) kiraz
cesitlerinin meyve h° degerleri, diger kiraz cesitlerinin h® degerinden (21.64 - 24.07) daha diisiik
bulunmustur. Napolyon ve 0900 Ziraat kiraz cesitlerinin meyve C* ve h® degerlerinin, ayni bolgede
yapilan calisma sonuglari ile uyumlu oldugu gézlenmistir (Sen ve ark. 2014). Goksel ve Aksoy (2014),
0900 Ziraat kiraz meyvelerinin C* degerini birinci ve ikinci yil sirasiyla 24.82 ve 24.42, h° degerini
18.72 ve 21.84, Regina c¢esidinde ise C* degerini 39.09 ve 25.85, h® degerini 26.46 ve 22.02 olarak
saptamislardir. Ayni kiraz gesitlerinin meyve renk parametrelerinde goriilen bu farkliliklarda, ekolojik
kosullar ve hasat zamanin etkili oldugu diisiiniilmektedir. Napolyon kiraz ¢esidinin h® degerinin disiik
olmasi, sar1 zemin iizerine kirmizimsi olan renginden ileri gelmektedir. Oztiirk ve ark. (2013) Tokat ilinde
Gisela 5 anac1 lizerine asihi 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin meyvelerinin C* degerini 39.56, h® degerini ise
31.05 olarak belirlemiglerdir.

Kiraz meyvelerinin saptan kopma kuvveti, ¢esitlere gore onemli farkliliklar gostermistir (Cizelge 2).
Saptan kopma kuvveti Stella, 0900 Ziraat ve Regina kiraz ¢esitlerinde en yiiksek (>4.0 N) bulunurken,
Sapikisa ¢esidinde ise en diigiikk (2.68 N) bulunmustur. Early Burlat ve Bing kiraz cesitlerinin saptan
kopma kuvveti, Sapikisa kiraz ¢esidine benzerlik gdstermis, sirastyla 2.81 ve 2.88 N olarak saptanmustir.
Yalova kosullarinda 0900 Ziraat g¢esidinin saptan kopma kuvvetinin, Sweetheart ve Regina kiraz
cesitlerinden daha yiiksek oldugu bulunarak, birinci ve ikinci yilda sirasiyla 4.80 ve 4.46 N oldugu
belirlenmistir (Goksel ve Aksoy 2014). Tokat yoresinde Bing kiraz ¢esidinin saptan kopma direnci 579 g,
Stella ¢esidinin 498.3 g olarak belirlenmistir (Gergekgioglu ve Temiz 1997).

Meyve sertligi, onemli bir meyve kalite 6zelligi olup, depolama potansiyeli, mekanik direng ve ¢iiriikliik
geligimleri ile dogrudan ilgilidir (Esti ve ark. 2002; Girard ve Kopp 1998). Bu ¢alismada 0900 Ziraat
(9.56 N), Regina (8.62) ve Napolyon (7.98 N) kiraz gesitlerinin meyve sertligi en yiiksek, Early Burlat
(5.30 N) ve Sapikisa (5.40 N) kiraz ¢esitlerinin ise en diisiik bulunmustur (Cizelge 2). Diger kiraz
cesitlerinin meyve sertligi (Bing, Early Lory, Stella) bu iki grup arasinda yer almistir. Burlat kiraz
cesidinin meyve sertligi diger gesitlerle karsilastirildiginda 5.30 N ile diisiik olurken, Italya’da yapilan bir
calismada ise bu kiraz ¢esidinin meyve sertligi 6.80 N olarak belirlenmistir (Ballistreri ve ark. 2013).

SCKM, TA miktar: ve pH degeri

Kiraz meyvelerinin kimyasal bilesimi, meyve kalitesini ¢ok biiyiik dlciide etkilemektedir (Fazzari ve ark.
2008). SCKM, TA miktar1 ve pH degerinin farkli kiraz ¢esitlerine gore degisimi Cizelge 3’te
sunulmustur. Napolyon kiraz ¢esidinin SCKM miktar1 16.13 briks® ile en yiiksek olurken, Early Burlat
kiraz ¢esidinin ise 9.86 briks® ile en dusiik bulunmustur. SCKM miktar1 bakimimdan Napolyon kiraz
¢esidini, Regina (14.33 briks®) ve 0900 Ziraat (13.66 briks®) ¢esitleri izlemistir. Sapikisa (10.5 briks®) ve
Early Burlat (9.86 briks®) kiraz ¢esitlerinin SCKM miktar1 ise Bing ¢esidine daha yakin bulunmustur.
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Goksel ve Aksoy (2014), Yalova kosullarinda 0900 Ziraat ¢esidinin SCKM miktarini 15.10 briks®,
Regina cesidinde ise 14.95 briks® olarak saptanmustir. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin SCKM miktar1 {zmir
kosullarinda 15.63 briks® (Erogul 2014), Tokat kosullarinda mahlep anac1 iizerine asili olanlarda 16.08
briks® (Bolsu ve Akga 2011), Gisela 5 iizerine asili olanlarda ise 14.2 briks® (Oztiirk ve ark 2013), Adana
kosullarinda 13.60 briks® (Siityemez 2000) olarak belirlenmistir. Early Burlat kiraz g¢esidinin SCKM
miktar1 Kemalpasa’da en diisiik bulunurken, Sicilya’da ayni kiraz ¢esidinin SCKM miktar1 18.37 briks®
(Ballistreri ve ark. 2013), Yunanistan’da yiiksek rakimda (216 m) 13.5 briks®, diisiik rakimda (39 m) ise
15.5 briks® olarak belirlenmistir (Faniadis ve ark. 2010). Tokat ilinde yetistirilen Bing ¢esidinde SCKM
miktari (15.33 briks®), bu ¢alisma ile benzer sonug vermistir (Gergekgioglu ve Temiz 1997).

Cizelge 2. Izmir ili Kemalpasa ilgesinde yetistirilen farkl kiraz cesitlerinin meyve rengi (C*, h°), SKK ve
meyve sertligi degerleri

Cesit C* h° SKK (N) Meyve sertligi (N)
Bing 39.52a™ 23.85a" 2.88 cd™ 6.98 b™
Early Burlat 35.32 ab 21.64 a 2.81cd 5.30¢c
Early Lory 26.30c 19.62 ab 3.47b 6.98b
Napolyon 22.81c 16.44 b 3.27 bc 7.98a
Sapikisa 35.92ab 2243 a 2.68d 540¢c
Stella 40.27 a 24.07 a 4.25a 6.96 b
Regina 28.46 bc 20.75ab 4.48a 8.62 a

0900 Ziraat 35.81 ab 2291a 416 a 9.56a

*, P <0.05; ™, P <0.01’e gore énemli

Incelenen kiraz cesitlerinden Bing kiraz cesidinin TA miktar1 en yiiksek (1.11 g/100 ml), Early Burlat ve
Sapikisa ise en diisiik (0.43 g/100 ml) bulunmustur. Stella, Napolyon ve 0900 Ziraat g¢esitlerinin TA
miktar1 Bing kiraz gesidine benzerlik gostermis, sirastyla 0.98, 0.85 ve 0.83 g/100 ml olarak saptanmustir.
Bu sonuglar, ayni bolgede yetistirilen Napolyon ve 0900 Ziraat ¢esitlerinin TA miktarlar1 ile benzerlik
gostermistir (Sen ve ark. 2014; Erogul 2014). Tokat’ta 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin TA miktart 1.14 g/100
ml (Bolsu ve Akca 2011), 0.63 g/100 ml (Oztiirk ve ark. 2013), Bing gesidinde 1.16 g/100 ml
(Gergekgioglu ve Temiz 1997), Adana’da 0900 Ziraat c¢esidinde 0.73 g/100 ml (Siityemez 2000),
Italya’da Burlat cesidinde 0.83 g/100 ml (Ballistreri ve ark. 2013) olarak saptanmistir.

Sapikisa, Early Burlat, Early Lory kiraz ¢esitlerinin pH degerleri en yiiksek bulunmus, sirastyla 4.52, 4.43
ve 4.43 olarak saptanmistir. Kiraz meyvelerinin pH degeri Bing (3.68) ve 0900 Ziraat (3.76) cesitlerinde
en diigik bulunmustur. Bu degigsimler, TA miktarindaki degisimler ile uyumludur. 0900 Ziraat kiraz
cesidi Yalova’da yetistirilenlerde pH degeri 3.77 (Goksel ve Aksoy 2014), Tokat’ta ise 3.82 (Oztiirk ve
ark. 2013), Tokat’ta Bing ¢esidinin pH degeri 3.37 (Gergekgioglu ve Temiz 1997) olarak saptanmuistir.

Toplam fenol miktar: ve antioksidan aktivitesi

Yapilan bilimsel caligmalar ile kiraz meyvelerinin tilketiminin kanser riskini azalttigi kanitlanmistir
(Kang ve ark. 2003). Farkli kiraz gesitlerinin toplam fenol miktar1 ve antioksidan aktivitesi degerleri
Cizelge 4’te verilmistir. Napolyon kiraz ¢esidinin toplam fenol miktari, 0900 Ziraat, Bing ve Regina kiraz
cesitlerine gore daha yiiksek bulunmustur. Napolyon ¢esidinin toplam fenol miktar1 99.8 mg GAE/100 g
YA iken, 0900 Ziraat, Bing ve Regina ¢esitlerinin ise toplam fenol miktar1 sirasiyla 83.4, 88.3 ve 88.5 mg
GAE/100 g YA olmustur. Ayn1 bdlgede yetistirilen Napolyon ve 0900 Ziraat gesitlerinin toplam fenol
miktar1 ¢aligma sonuglari ile uyumlu olup, sirastyla 103.5 ve 94.6 mg GAE/100 g YA olarak saptanmustir
(Sen ve ark. 2014). Tokat’ta yapilan bir diger ¢alismada 0900 Ziraat gesitlerinin toplam fenol miktar1
556.27 ug GAE/ g YA olarak belirlenmistir (Oztiirk ve ark. 2013).

Early Lory kiraz ¢esidine ait meyvelerin antioksidan aktivitesi en yiiksek (15.19 pmol TE/g YA), 0900
Ziraat (9.77 pmol TE/g YA) ve Sapikisa (10.59 umol TE/g YA) cesitlerinde ise en diisiik bulunmustur.
Early Burlat ve Regina kiraz ¢esidinin antioksidan aktivitesi, diisiik gruba daha yakin olmustur. Sen ve
ark. (2014), Izmir ilinde yetistirilen Napolyon ve 0900 Ziraat gesitlerinin antioksidan aktivitelerini
sirastyla 13.32 ve 7.93 pumol TE/g YA olarak saptamistir. Tokat’ta yapilan caligmada 0900 Ziraat
cesidinin TA miktar1 8.10 pmol TE / g YA olarak bulunmustur (Oztiirk ve ark. 2013).

583



D. EROGUL

Cizelge 3. Izmir ili Kemalpasa ilgesinde yetistirilen farkl kiraz gesitlerinin SCKM, TA miktar1 ve ph

degerleri
Cesit SCKM miktar1 briks® TA miktari (9/100 ml)  pH degeri
Bing 15.13b™ 1.11a™ 3.68d™
Early Burlat 9.86 g 043f 443 a
Early Lory 11.53e 0.5le 443 a
Napolyon 16.13 a 0.85¢ 3.88¢
Sapikisa 105 f 043f 452a
Stella 11.43e 0.98b 3.90c
Regina 14.33 ¢ 0.77d 4.21b
0900 Ziraat 13.66d 0.83 cd 3.76 d

" P <0.01e gore dSnemli

Cizelge 4. Izmir ili Kemalpasa ilcesinde yetistirilen farkl1 kiraz gesitlerinin toplam fenol miktar1 ve
antioksidan aktivitesi degerleri

Cesit Toplam fenol miktar1  Antioksidan aktivitesi
(g GAE/100 g YA) (umol TE/g YA)

Bing 88.3b" 12.64b™

Early Burlat 93.5ab 11.35bc

Early Lorry 91.3ab 15.19a
Napolyon 99.8a 1254 Db
Sapikisa 89.2 ab 10.59 ¢

Stella 95.8 ab 12.82b

Regina 88.5b 12.24 e
0900Ziraat 83.4b 9.77c¢

*,P<0.05; ™, P <0.01"e gére Snemli

Sonuclar

Regina ve 0900 Ziraat kiraz ¢esitlerinin meyve ¢ap1, meyve agirligi, meyve sertligi, saptan kopma direnci
degerleri diger ¢esitlere gore daha yiiksek bulunmustur. Kemalpasa yoresinde Regina kiraz ¢esidi, 0900
Ziraat kiraz ¢esidinden sonra hasat edilmektedir. 0900 Ziraat ¢esidi bu yorede yillardir yetistirilmekte
olan bir ¢esitdir. Kalite 6zellikleri olarak Regina ¢esidi de bolgeye uyumlu bir kiraz ¢esididir. Fakat 0900
Ziraat ¢esidinden bir siire sonra hasat olumuna gelen bu gesit de bazi yillarda havalarin aniden 1sinmast
ile birlikte meyve etinde yumusamalar ve meyvenin kabuk rengini tam alamamasi gibi sorunlar
goriilebilmektedir. Délleyici kullanimi ile birlikte meyve tutumunda sorun yagamayan iri bir ¢esit olan
Regina kiraz ¢esidinin, istenilen meyve 6zelliklerini gosterebilmesi i¢in bazi yillarda seyreltme yapilmasi
gerekmektedir. Erkenci kiraz g¢esitlerinden olup ayni zamanda olgunlasan Early Lory kiraz cesidinin,
Early Burlat ¢esidinden meyve ¢ap1, meyve agirligi, meyve sertligi ve saptan kopma direnci daha yiiksek
bulunmustur. Kemalpasa yoresinde yetistirilen Early Lory ¢esidinin yine ayni1 yorede yetistirilen Early
Burlat ¢esidine gore dayaniminin da daha fazla oldugu belirlenmistir. Napolyon kiraz ¢esidi, meyve
sertligi, SCKM ve toplam fenol miktar1 bakimindan en yiiksek grup i¢inde yer almaktadir. C* ve h°
degeri, Stella ve Bing ¢esidinde en yiiksek, Napolyon c¢esidinde ise en diisiik bulunmustur. Sap1 Kisa
kiraz g¢esidi, incelenen kalite parametrelerinden meyve ¢ap1, meyve ve gekirdek agirligi, SKK, TA miktar1
ve antioksidan aktivitesi bakimindan en diisiik veya en diigiik grup i¢inde yer almstir. Sapikisa ¢esidinin
bu olumsuz 6zelliklerinden dolay1 bu yorede yetistiriciliginin sinirl kalarak azaldigi gézlemlenmistir. Bu
calisma ile Kemalpasa yoresinde yetistirilen 6nemli kiraz ¢esitlerinin bazi 6nemli kalite 6zellikleri ortaya
konulmustur.
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