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Universite Ogrencilerinin Zeytinyag Bilgi Diizeylerini
Belirlemeye Yonelik Bir Arastirma

A Study to Determine the Knowledge Level of University Students About Olive Oil
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Ozet

Anavatani Anadolu olan zeytin ve sikilip islenmesiyle elde edilen yagin Tiirk mutfak kiiltlirinde ¢ok 6nemli bir
kullanim alani vardir. Yapilan arastirmalar sonucunda zeytinyaginin saglik agisindan da olumlu etkileri oldugu
ortaya konulmustur. Bu ¢alismada, Gazi Universitesi Turizm Fakiiltesi 6grencilerinin zeytinyagi hakkindaki bilgi
diizeylerini belirlemeye yonelik bir arasgtirma yapilmistir. Elde edilen bulgulara gdre Ogrencilerin zeytinyagi
konusunda yeterince bilgi sahibi olduklar belirlenmistir. Buna karsin dgrencilerin, zeytinyagi satin alimi, saglik
iizerine etkileri ve pisirme sirasindaki 6zellikleri hakkinda verdikleri cevaplarda kararsiz kaldiklari sonucuna
ulagilmistir. Yapilan hipotez testlerinde demografik 6zellikler ve yasanilan bolgelere goére zeytinyagi bilgi
diizeyleri arasinda farklilik tespit edilemediginden hipotezler reddedilmistir.

Anahtar kelimeler: Zeytin, Tiirk mutfagi, Zeytinyagi

Abstract

Olive,which takes its roots from Anatolia and olive oil, which is obtained by processing olive, have significant
usage area in Turkish cousine.The studies conducted so far have proved that olive oil has positive effect on
health.This study tries to determine the knowledge level of the students of tourism faculty of Gazi university
about olive oil. According to the findings of this study, the students have have sufficient knowledge about olive
oil. However, it was detected that the students are indecisive about purchasing olive oil, the impacts of olive oil
on health and the features of olive oil during cooking. The hypotheses have been refused due to the fact that no
difference was observed among the knowledge levels according to demographic characteristics and the regions.
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Arastirma

Giris

Diinyanin bagka iilkelerinde tarimsal {iretimi yapil-
masina ragmen zeytinin, Akdeniz bolgesine ait bir
iiriin oldugu bilinmektedir. Diinya zeytin iiretim
alanlarinin %95’inin Akdeniz bolgesinde yer aldigi
goriilmektedir (Artik ve Tokusoglu, 2010). Olea
europaea olarak bilinen agacin meyvesi olan zey-
tin, TUlkemizde Ege, Akdeniz, Marmara ve
Glineydogu Anadolu bolgelerinde yetigmektedir.

Bilesiminde % 40 su ve % 20-35 oraninda yag iger-
mektedir. Yagca zengin olan bu meyve zeytinyagi
olarak kullanilmaktadir (Glimiiskesen, 1999).

Tiirkiye'de zeytinyagi denince hayali bir Samsun-
Iskenderun hattindan séz edilir. Buna gore zeytin
ve zeytinyagi ile zeytinyagl yemekler, en ¢ok bu
hattin batisinda kalan bolgelerimizde sik¢a yapilir.
Bu bolgede zeytin agacinin yetisiyor olmasi da
bunun bir gostergesi olarak kabul edilebilir. Bu
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durumun tek istisnasi Gaziantep ve g¢evresidir
(Ozkaya ve Celik, 2008).

“Oleaceae” familyasindan olan zeytinin, adinin
kokeni Yunanca Elaia, Latince Olea’dan gelir. Boyu
2- 10 metre arasinda degisen ancak 15-20 metreye
kadar da ¢ikabilen bir bitkidir. Meyveleri dnceleri
yesilken ekim-kasim aylarinda morarip olgunlagir.
Genellikle 300-400 y1l gibi uzun omiirlii bir agag
olan zeytinin 2000 yil yasayanlari olmasi onun
olasilikla kurakliktan etkilenmeyen bir bitki
olmasindandir (Dara, 2010).

Zeytinyag1, zeytin agac1 (Olea europaea) meyve-
sinden fiziksel veya mekanik islemler uygulanarak
iiretilen, besleyici degeri ve sagliga yararliligi
uluslararasi boyutta kabul edilmis ve rafine edilme-
den ham olarak tiiketilebilen yegane yagdir. Berrak,
yesilden sartya degisebilen renkte, kendine ozgii
tat ve kokuda olan, dogal haliyle gida olarak tiike-
tilebilen yagdir (Ozkaya, 2007).

Yapilan arkeolojik kazilarda bulunan yag presleri,
saklanan kaplar, vazo ve fresklerde elde edilen bil-
gilere bakildiginda, zeytinin sikilip, yaginin ¢ikaril-
mast ¢ok uzun zaman sonra ger¢eklesmistir. Giinii-
miizde zeytinden yag elde edilmekte ve bu is i¢in
diinya iizerinde kullanilan ilk yéntemin zeytinlerin
once ayakla ezilmesi, ardindan sicak su ile yaginin
alinmasi1 seklinde oldugudur. Daha sonra zeytinin
iki tas arasinda ezmeye dayanan yontem kesfedil-
mistir. Bu geleneksel yontem bugiin Anadolu’nun
bircok yoresinde varligmi stirdiirmekle birlikte
teknolojinin gelismesiyle modern iiretim sistemine
gecildigi goriilmektedir (Bassoglu, 2009).

Tiirk mutfaginda soguk sebze yemekleri denildi-
ginde ilk olarak zeytinyagl yemekler akla gelmek-
tedir. Zeytinyag1 neredeyse Anadolu’da yasayan
ilk insanlar kadar eski bir gegmigse sahiptir.
Asya’dan Anadolu’ya gelen Tiirkler zeytinyag: ile
Dogu Roma mutfagiyla tanismislar ve zeytinyagini
tantyan iilkeleri gegerek ayri bir baslik olusturan
zeytinyagli yemekler geliserek {in kazanmustir.
Zeytinyagmin Akdeniz ve Ege mutfagindaki one-
mi, her 6giinde ve her yemegin yapiminda kullanil-
mastyla agiklanabilir. ‘Ozellikle Marmara, Ege ve
Akdeniz bolgelerimizde yogun olarak kullanilmak-
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ta olan zeytinyagi, Ege illerimizin bir bdliimiinde,
sabah Ogiinlerinde kekik, nane gibi baharatlarin
yani sira limon ilavesiyle de tatlandirilarak ekmekle
birlikte tiiketilmektedir’ (Otles ve Akgicek, 2001).
Ulkemizde zeytinyag kiiltiirii, Tiirklerin Anadolu’yu
Dogu Roma’dan devraldig: tarihlere kadar uzanir.
Osmanli Devleti’nde de son derece 6nemli bir yere
sahip olan zeytinyaglh yemekler, bugilinkii Tiirk
mutfak kiiltlirlinlin temel yapi taglarini olusturmus-
tur. Ulkemizde 6zellikle Akdeniz ve Ege bolgele-
rinde yapilan ¢esitli salatalar, sebze ve et yemekleri,
kizartmalar, bazi hamur isleri, pasta ve borekler
zeytinyagl kullanimiyla lezzetlendirilir (Durlu-
Ozkaya, 2009).

Kizartma amaciyla zeytinyag: tiikketimi yok dene-
cek kadar azdir. Kizartma sirasinda zeytinyaginin
cabuk yanmasi gibi yanlis bir bilgi bu sonucu getir-
mektedir. Zeytinyag1 yiiksek oleik asit iceriginden
dolay1 yiiksek kizartma sicakliklarinda yanmadan
kalabilmektedir. Kizartma amagh zeytinyag: kulla-
nilirken dikkat edilmesi gereken 6nemli bir nokta;
her kullanim sonrasi zeytinyagmin filtre edilmesi,
181 ve 1s1ktan uzakta muhafaza edilmesi olarak sira-
lanabilir. Ayrica kizartmalar agisindan zeytinyagi-
nin bir diger avantaji diger yaglarin aksine kizar-
tilan sebzenin icine girmez, sadece yiizeyinde kalir
(Durlu-Ozkaya, 2008).

Akdeniz diyetinin temeli, Akdeniz ¢evresindeki
geleneksel kiiltiire ait yeme sekilleridir. Yapilan
aragtirmalara gore bu diyet, kalp rahatsizliklar1 ve
kanser gibi hastaliklara karsi1 korunmak ve ortala-
ma insan omriinii arttirmak agisindan diinyadaki en
saglikli diyetlerden biridir. Geleneksel Akdeniz
beslenme modelinde temel 6zellik; giinliik kat1 ve
kirmiz1 et tiiketiminin diisiik, siit ve siit tirtinleri,
tahil, kuru baklagil, sebze ve meyve tiiketiminin
yliksek olmasit ve yag olarak da zeytinyagmnin
kullanilmasidir. Zeytinyagimin da bu diyet iceri-
sinde her giin tiiketilmesi gereken gidalar arasinda
yer almasi saglik agisindan Gnemini ortaya koy-
maktadir (Durlu-Ozkaya ve Sefa, 2014).

Materyal ve Metod

Ogrencilerin zeytinyagma iliskin bilgi diizeylerini
belirlemek amaciyla gerceklestirilen bu arastir-



Zeytin Bilimi

mada evreni Gazi Universitesi, Turizm Fakiiltesi
ogrencileri olusturmaktadir. Ornekleme 350 kisi
dahil edilmistir. Gelistirilen anket formu yoluyla
350 anket toplanmis ancak 18 anket degerlendir-
meye alinmamig ve veriler 332 anket formu iize-
rinden degerlendirilmistir.

Formun birinci boliimiinde hem tanimlayici hem
de 6grencilerin tilkketme aligkanliklarini ortaya ko-
yan 14 soruya yer verilmistir. ikinci bolimde ise
Ogrencilerin zeytinyagina iliskin bilgi diizeylerini
belirlemeye yonelik 20 maddeden olusan 5’li
Likert 6lcekli sorulara yer verilmistir. 1=Kesinlikle
Katilmiyorum, 2=Katilmiyorum, 3=Kararsizim,
4=Katiltyorum, 5=Kesinlikle Katiliyorum ifadele-
rine karsilik gelmektedir.

Toplanan veriler, SPSS paket programi kullanila-
rak analiz edilmistir. Degiskenlerin dagilimlarina
bakmak igin frekans hesaplamalar1 yapilmigtir. Og-
rencilerin zeytinyag bilgi diizeyleri ile demografik
etkenler arasinda fark olup olmadigini bulmak i¢in
t testi ve Anova testi kullanilmistir.

Arastirmanin Hipotezleri

Universite 6grencilerinin Zeytinyag: bilgi diizeyle-
rini belirlemek amaciyla asagidaki hipotezler
olusturulmustur.

H1: Ogrencilerin cinsiyet, boliim, gelir ve geldik-
leri bolgeler ile zeytinyagina yonelik bilgi diizey-
leri arasinda istatistiksel acidan anlamli bir farklilik
vardir.

Hla: Ogrencilerin cinsiyetleri ile zeytinyagmna
yonelik bilgi diizeyleri arasinda istatistiksel agidan
anlamli bir farklilik vardir.

H1b: Ogrencilerin boliimleri ile zeytinyagina
yonelik bilgi diizeyleri arasinda istatistiksel agidan
anlaml bir farklilik vardir.

Hlc: Ogrencilerin gelirleri ile zeytinyagina yonelik
bilgi diizeyleri arasinda istatistiksel agidan anlamli
bir farklilik vardir.

H1d: Ogrencilerin geldikleri bolgeler ile zeytinya-
gina yonelik bilgi diizeyleri arasinda istatistiksel
acgidan anlamli bir farklilik vardir.

Bulgular
1. Demografik Ozellikler

Arastirmaya katilan 6grencilerin demografik 6zel-
liklerine iligkin veriler asagida yer almaktadir. De-
mografik olarak cinsiyet, boliim, yas ve gelir
durumlar1 sorgulanmastir.

Ankete katilan Ogrencilerin 147’smnin  erkek,
184’tniin kadin oldugu belirlenmistir. Bunlarin
107’si Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden,
69’u Seyahat Isletmeciligi ve Turizm Rehberligi
Béliimiinden, 95°i Turizm Isletmeciligi Béliimii ve
61’1 ise Rekreasyon boliimii 6grencisidir.

Ankete katlan 6grencilerin yas gruplarina bakildi-
ginda; 16-20 yas grubundan 75kisi, 21-25 yas
grubundan 232 kisi, 26-30 yas grubundan 17 kisi,
31 ve iistii yas grubundan 6 kisi ankete katilmistir.
Bu o6grencilerin  gelir durumuna bakildiginda
biiyiikk ¢ogunlugunun 500-800 TL gelir grubunda
208 kisi oldugu, 801-1000 TL grubunda 53 kisi,
1001-1500 TL gelir grubunda 41 kisi, 1501-2000
TL gelir grubunda ise 29 kisi oldugu belirlenmistir.

2. Ogrencilerin Zeytinyag Bilgi Diizeyleri

Turizm fakiltesinde okuyan 6grencilerin zeytinya-
gina iligkin bilgi diizeylerini belirlemek tizere top-
lam 20 soru ile veriler elde edilmeye calisilmistir
(Cizelge 1).

Anket uygulanan 332 6grencinin % 64,7’si zeytin-
yaginin alternatif tipta kullanilan elzem bir yag
oldugunu ifade etmislerdir. Bununla birlikte konu
hakkinda fikri olmadigini sdyleyenlerin oran1 da %
23,2 ’dir.

Ogrencilerin % 44 oranla yarisina yakini zeytinyagi
disindaki bitkisel yaglarla da saglikli beslenilebil-
digini ifade etmislerdir. Buna karsin zeytinyaginin
saglikli beslenmede elzem oldugunu belirtenlerin
orant % 25,9 olmustur.

Ogrencilerin % 32,9’u zeytinyagl yemekler genel-
likle suyunu g¢ekene kadar pisirilmesi gerekir diye
diislintirken bunun aksini iddia edenlerin oran1 %
29’dur.

Ankete katilanlarin % 57,2’si zeytinyaginin A, D,
E, K vitaminleri yoniinden zengin oldugu konu-
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sunda hem fikir iken % 31,6’s1 bu konuyla ilgili bir
fikri olmadigini belirtmistir.

Ogrencilerin % 25’1 zeytinyagimin besinleri kizart-
mak i¢in uygun oldugunu diisiiniirken bunun aksini
iddia edenlerin oran1 % 42,2’dir.

Katilimcilarm % 46,1°1 zeytinyagmin baska sivi
yaglarla kanistirtlip kanistirilmadigini buzdolabina
konuldugunda donup donmamasia bagli olarak
anlasildigr gorlistindedir. Fakat %37,3’0 fikri
olmadigini belirtmistir.

Anketi yanitlayan 332 kisinin % 42,2’lik kism
pahali zeytinyaginin daha kaliteli oldugunu diisiin-
mektedir. Buna karsin % 24,4°lik bir kisim bu
fikre katilmadigini ifade etmistir.

Ankete cevap veren kisilerin % 51,2’si Natiirel
Sizma olarak siniflandirilan zeytinyagi koklandi-
ginda meyvemsilik olmali sorusuna olumlu yanit
vermistir. Zeytinyaginin koklandiginda meyvem-
silik olmal1 fikrine katilmayanlarin oram1 % 9 iken,
%39,8’1 bu konuya iligkin bir gorilisii olmadigim
belirtmistir.

Cizelge 1. Ogrencilerin zeytinyagina yonelik bilgi diizeylerine iliskin bulgular (n:332)

IFADELER Hi¢ Katilmiyorum <<———>> Tamamen katihyorum
1 2 3 4 5

n % n % n % n % N %
Zeytinyagi alternatif tipta kullanilan elzem bir yagdir. 21 63 19 57 77 232 106 31,9 109 328
Turklye zeytin yetistiriciliginde verimli topraklara 18 54 11 33 17 51 105 316 181 545
sahiptir.
Z.e}./t.myagl ile pisirilen yem_el_der diger siv1 yaglarla 2369 20 60 50 17.8 81 244 149 449
pisirilenlerden daha lezzetlidir.
Zeytinyagi tereyagi ile karistirilip mutfakta kullanilir. 58 17,5 44 133 8 259 77 232 67 202
Zeytin agaci yaz- kis yesil bir bitkidir. 30 90 30 90 112 337 66 199 94 283
Zeytinyag1 disindaki bitkisel yaglarla da saglikli beslenilir. 45 13,6 41 12,3 100 30,1 101 304 45 13,6
Kusursuz zeytinyagi i¢ildiginde bogazi yakar. 27 81 26 78 108 325 72 21,7 99 298
Zgyt}gyagh yemekler genellikle suyunu ¢ekene kadar 47 142 49 148 127 383 65 196 44 133
pisirilir.
Zeytinyag1 A,D,E K vitaminleri yoniinden zengindir. 11 33 26 7,8 105 31,6 95 28,6 95 28,6
Zeypnyag hazmi kolaylastirdig1 i¢in yazin daha ¢ok 16 48 30 90 79 238 107 322 100 30,
tercih edilir.
Tiirk mutfaginda zeytinyaglilar ana yemek kategorisinde 53160 43 130 70 211 84 253 82 247
yer alir.
Zeytinyag1 kizartma 1sisinda (180) ¢abuk yanar. 53 16,0 30 90 109 328 69 208 71 214
Z?ytlnya.gl. sac1 besler, tirnaklari giiglendirir ve cildi 11 33 14 42 39 117 79 238 189 569
giizellestirir.
Zeytinyaginin bagka sivi yaglarla karigtirip
karistirilmadigint buzdolabina koydugumuzda donup 29 87 26 7,8 124 373 81 244 72 21,7
donmamasina bagli olarak anlariz.
Pahali zeytinyaginin daha kaliteli oldugunu diisiiniyorum. 66 19,9 45 13,6 81 244 74 223 66 199
Kusurlu zeytinyag1 duyusal analiz yapilarak tespit edilir. 21 63 30 90 107 322 106 31,9 68 20,5
Natiirel Svlzma olarak sm‘lf‘landlrllan zeytinyagi 11 33 19 57 132 398 98 295 72 217
koklandiginda meyvemsilik olmalidur.
Natiirel sizma zeytinyaginda dil kdkii ve ¢evresini yakan 13 39 27 81 133 401 8 259 73 220
acilik olmalidir.
Natiirel sizma zeytinyaginda geniz bolgesini yakan 15 45 30 90 123 370 8 256 79 238
yakicilik olmalidir.
Natiirel sizma zeytinyaginda yemek borusunu yakan acilik 3296 32 96 151 455 63 190 54 163

olmalidir
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3. Ogrencilerin Zeytinyag Bilgi Diizeylerine
fliskin Bulgular

Ogrencilerin zeytinyag1 bilgi diizeyleri ile cinsi-
yetleri, bolimleri, gelirleri ve geldikleri bdlgeler
arasinda anlamli bir fark olup olmadigini tespit
etmek amaciyla Anova ve t- testi uygulanmistir.

Ankete katilan Ogrencilerin cinsiyetlerine gore
zeytinyagina yonelik tutumlarinin farklilik gosterip
gostermedigini incelenmek {izere iki bagimsiz
t testi uygulanmis ve sonuglart Cizelge 2’de
verilmistir. Bu sonuca gore 0,607 6nem diizeyi ile
H,, hipotezi reddedilmigtir. Bir diger ifade ile
ogrencilerin cinsiyetleri ile zeytinyagi bilgi diizey-
leri arasinda istatistiksel agidan anlamli bir farklilik
yoktur (p>0,05).

Ankete katilan 6grencilerin bdliimleri ile zeytin-
yag1 bilgi diizeyleri arasinda farklilik olup olmadi-
g1 gostermek lizere tek yoOnlii varyans analizi
(ANOVA) testi uygulanmis ve sonuglar Cizelge
3’te verilmistir.

Bu sonuca gore 0,155 6nem diizeyi ile Hy, hipotezi
kabul edilmemistir. Bir diger ifade ile 6grencilerin

boliimleri ile zeytinyagi bilgi diizeyleri arasinda
istatistiksel agidan anlamli bir farklilik yoktur.
(p>0,05).

Ankete katilan 6grencilerin gelirleri ile zeytinyagi
bilgi diizeyleri arasinda farklilik olup olmadigim
gosterme iizere tek yoOnlii varyans analizi
(ANOVA) testi uygulanmis ve sonuglar Cizelge
4’°te verilmistir.

Bu sonuca gore 0,385 Onem diizeyi ile Hlc
hipotezi kabul edilmemistir. Bir diger ifade ile
ogrencilerin gelirleri ile zeytinyag1 bilgi diizeyleri
arasinda istatis-tiksel acidan anlamli bir farklilik
yoktur (p>0,05).

Ankete katilan Ogrencilerin geldikleri bolgelerle
zeytin-yag1 bilgi diizeyleri arasindaki farklilig:
incelenmek tiizere tek yonlii varyans analizi
(ANOVA) testi uygulanmis ve sonuglan Cizelge
5’te verilmistir.

Bu sonuca gore 0,300 dnem diizeyi ile Hy4 hipotezi
kabul edilmemistir. Bir diger ifade ile dgrencilerin
geldikleri bolgelerle zeytinyagi bilgi diizeyleri
arasinda istatistiksel acidan anlamli bir farklilik
yoktur. (p>0,05)

Cizelge 2. Ogrencilerin Cinsiyetleri ile Zeytinyag: Bilgi Diizeyleri Arasindaki Farklilik (n:332)

Grup istatistigi Test istatistigi
n Ortalama Standart Sapma f p
Erkek 147 3,51 0,56
e . : 0,618 0,607
Kadin 184 3,54 0,48
Cizelge 3. Ogrencilerin boliimleri ile zeytinyag: bilgi diizeyleri arasindaki farklhilik (n:332)
Grup Istatistigi Test Istatistigi
n Ortalama Standart Sapma f p
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar: 107 3,52 0,514
Seyahat.Ivs.letmecﬂlgl ve Turizm 69 3.65 0.478 1,756 0.155
Rehberligi
Turizm isletmeciligi 95 3,49 0,564
Rekreasyon Boliimii 61 3,53 0,519
Cizelge 4. Ogrencilerin gelirleri ile zeytinyagi bilgi diizeyleri arasindaki farklilik (n:332)
Grup Istatistigi Test Istatistigi
n Ortalama Standart Sapma f p
500-800 208 3,54 0,505
801-1000 53 3,57 0,459
1001-1500 41 3,52 0,443 1,043 0,385
1501-2000 29 3,34 0,770
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Cizelge 5. Ogrencilerin geldikleri bolgeler ile zeytinyag1 bilgi diizeyleri arasindaki farklilik (n:332)

Grup lstatistigi Test Istatistigi
n % Standart Sapma =1,212 p=0,300
i¢ Anadolu 104 3,52 0,451
Marmara 79 3,51 0,557
Ege 53 3,54 0,558
Dogu Anadolu 12 3,34 0,460
Giineydogu Anadolu 9 3,73 0,856
Akdeniz 26 3,71 0,420
Karadeniz 49 3,46 0,529

Sonuc ve Oneriler

Aragtirma sonuglarina gore dgrencilerin zeytinyagi
bilgi diizeyleri ile cinsiyetleri, gelirleri, boliimleri,
geldikleri bolgeler arasinda anlaml bir fark bulu-
namamistir (p>0,05). Arastirma sonuglar1 goster-
mistir ki 6grencilerin zeytinyagi hakkinda bilgi
edindigi kaynak aile bireyleridir. Yapilacak olan
tutundurma calismalarinda hedef kitle olarak aile-
nin alinmasinin dogru bir karar olacagi sdyle-
nebilir.

Arastirma sonuglarina gore, zeytinyagi yerine ayci-
cegi yagl, margarin gibi diger yaglar1 kullanarak
saglikli beslenilebilecegini ifade eden % 44’liik bir
oran bulunmaktadir. Ayrica 6grencilerin % 23,2’si,
zeytinyagi alternatif tipta kullanilir ifadesine ver-
dikleri yanitlarda kararsiz kalmistir. Bu sonuglar-
dan yola ¢ikarak zeytinyagi lireten ve pazarlayan
isletmelere, kitle iletisim araglarmi kullanarak
zeytinyaginin saglik iizerindeki etkisini belirtmeye
yonelik reklam ve tanitma caligmalar1 yapmalari
Onerilebilir.

Ogrencilerin % 32,8’i zeytinyaginin kizartma yag
olarak kullanilip kullanilmamast konusunda bir

Kaynaklar

fikri olmadiklarini belirtmislerdir. Bu nedenle
zeytinyagimin mutfakta kullanim alanlarina iliskin
bilgiler vurgulanmali ve zeytinyaginin diger sivi
yaglara olan istiinligli bu tiir arastirma bulgu-

larinin duyurulmasiyla saglanmalidir.

Arastirmaya katilan 6grencilerin biiyiik cogunlugu
zeytinyaglr konusunda yeterli bilgiye sahiptir.
Ogrencilerin yarisindan fazlasmin I¢ Anadolu ve
Marmara bolgelerinden geldigi bilindigine gore,
zeytinyaginin sadece Akdeniz bolgesinde bilinir-
lilik diizeyinin yiiksek bir yag olmadigi varsayi-
labilir. Veriler incelendiginde zeytinyagi kullanma-
yanlarin, zeytinyaginin pahali olmasi nedeniyle
tilketmedikleri goriilmistiir. Bu sebeple genel ola-
rak fiyatlandirma politikas1 gozden gegirilebilir.
Fiyat indirimine gidildiginde potansiyel pazar ola-
rak adlandirilan zeytinyagi kullanmayan 6grenciler
de tiikketime yoOnelebilir.

Arastirmaya katilan 6rnek kitlenin her ne kadar ana
kiitleyi temsil etmeyecegi bilinse de elde edilen
verilerin zeytinyag: iireten isletmelere ve bu konu-
da daha sonra yapilacak ¢aligmalar i¢in de uygula-
nabilir oldugu varsayilmaktadir.
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