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Ozet

Bu ¢alisma, 3 yabanci kokenli zeytin ¢esidinin (Ascolana, Gordales ve Manzanilla de Carmona) olgunlagma
stiresince bazi biyokimyasal ve pomolojik 6zelliklerindeki degisimleri incelemek amaciyla yiiriitiilmistiir. Bu
amagla 07 Ekim 2013 tarihinden 2 Aralik 2013 tarihine kadar 2 haftalik periyotlar halinde 5 hasat dénemi
boyunca drnekler toplanmistir. Cesitlerin olgunluk siiresince meyve eni (mm), meyve boyu (mm), ¢ekirdek eni
(mm), ¢ekirdek boyu (mm), 100 meyve agirligi (g), meyve et orani (%), meyve nem orani (%), olgunluk indeksi
(0.1.) ile meyvelerin toplam klorofil igerigi (klorofil-a+klorofil-b) ve toplam karotenoid igeriklerinde (ug/ml)
meydana gelen degisimler incelenmistir. Calismada meyvelerin renklendigi donemlerde (0.1.>2,5-3,5) toplam
klorofil miktarlar1 dikkate deger bir sekilde azalmakla birlikte buna karsin meyvelerin tam renklendigi
doénemlerde (O.1.>4) ise toplam karotenoid igerikleri dnemli oranda arttig1 saptanmistir. Ayrica olgunluk
ilerledik¢e meyvelerin iriliklerinin de artt1g1 tespit edilmistir.

Anahtar kelimeler: Zeytin, Olea europaea L., yabanci kdkenli gesitler, pomolojik 6zellikler, olgunluk indeksi

Abstract

This research was carried out to determine some biochemical and pomological characteristics of three foreign
olive cultivars including ‘Ascolana’, ‘Gordales’ and ‘Manzanilla de Carmona’. For this purpose, cultivars were
collected in intervals of about 2 weeks from 7th October to 2th December in 2013. In this research fruit width
(mm), fruit length (mm), seed width (mm), seed length (mm), fruit weight (g/ 100 fruits), flesh ratios of fruits
(%), percentage of moisture in fruit (%), maturity index (M.L.), total chlorophyll contents (ug ml-1) and total
carotenoid contents (ug ml-1) were determined during maturity. As a result of study, concentrations of total
chlorophyll decreased when skin color of fruit is turning red, purple or black on more than a half of the surface
(M.1.>2,5-3,5) although concentration of carotenoids increased when skin color of fruit is completely turning red,
purple or black of the surface (M.1.>4). Also fruit size enlarged with the increase of maturity.

Keywords: Olive, Olea europaea L., foreign origin cultivars, pomological characteristics, maturity index.

Giris deniz ve Anadolu medeniyetlerinin sosyal, kiiltiirel
ve ekonomik alanlarinda zeytine rastlanilmasi, bu
kiymetli iriiniin tarihsel derinligi ve Onemi
hakkinda giizel bir kanit olusturmaktadir.

Zeytin ve zeytinyagi, tarih 6ncesi donemlerden bu
giine kadar insan beslenmesi ve sagliginda 6nemli
yeri olan bir tarim iiriinidiir. Asirlar boyunca Ak-
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Kaleci ve ark.

Zeytinin anavatan1 konusunda bir¢ok goriis bulun-
makla birlikte Kiigiik Asya’da yani bugiinkii ad1 ile
Anadolu’da binlerce yildir yetistirildigi bilinmek-
tedir. Arastirma sonuglarina bakildiginda zeytinin
anavataninin Anadolu oldugu sdylenebilir (Efe ve
ark., 2011).

Gilinlimiizde halen 34'ii kuzey yarimkiirede, 6's1 ise
giiney kiirede yer alan 40 iilkede 2012 y1l1 verileri-
ne gore yaklasik 10 milyon hektar alanda 1 milyar
civarinda zeytin agaci bulunmaktadir. Diinya
zeytin yetistiriciliginin % 95'1 Akdeniz {ilkelerinde
yer almaktadir (FAO, 2014).

Zeytinin olgunlasmasi aylarca siiren yavas ve uzun
bir siiregtir. Bu siirecin uzunlugu esasinda zeytinin
yetigtirildigi yerin cografi konumuna, tarimsal
faaliyetlere ve zeytinin cesidine baghdir (Bravo,
1991; Boskou, 1996, Lavee ve Wodner, 1991).
Ulkemizde bdlge ve yorelere gére cok farkl
cesitler yetistirilmektedir. Her bir ¢esidin kendine
has o6zellikleri olup elde edilen yaglarin tat, koku
ve aromalar1 da farklilik gostermektedir. Zeytin ve
zeytinyaginin aromast biiylik olclide yetistirildigi
yerin ekolojik sartlarina baglidir. Edremit Korfezi
cevresinin zeytin yetistiriciligi bakimindan diger
bolgelere gore iklim, ana kayag, jeomorfoloji, top-
rak ve nem bakimindan en uygun ekolojik sartlara
sahip oldugu sdylenebilir (Efe ve ark., 2011).

Bu aragtirma Tiirkiye’de yogun olarak yetistirici-
ligi yapilan bazi yabanci kokenli zeytin gesitlerinin
donemsel olarak meyve gelisimlerine ait pomolojik
ozelliklerinin incelenmesi amaciyla gercekles-
tirilmistir.

Materyal ve Yontem

Materyal

Calismada bitki materyalleri olarak toplanan gesit-
ler; Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiir-
ligl, Gomeg Koleksiyon Parseli’nden temin edil-
mistir,

Calisma kapsaminda Ascolana, Gordales ve Man-
zanilla de Carmona, olmak iizere 3 adet zeytin
cesidi secilmistir.

07.10.2013, 21.10.2013, 04.11.2013, 18.11.2013
ve 02.12.2013 tarihlerinde 2 haftalik periyotlar
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halinde secilen 3 ¢esitten ortalama 300 adet/cesit
olacak sekilde ornekler toplanmuistir.

Yontem

Toplanan oOrneklerde asagida belirtilen Sl¢iim ve
degerlendirmeler gerceklestirilmistir:

Meyve eni, meyve boyu, ¢ekirdek eni, c¢ekirdek
boyu (mm) her c¢esit i¢in 3 tekerriirlii ve her teker-
rirde 20 adet meyve ve bu meyvelere ait ¢ekir-
dekte 0,01 mm hassasiyetli dijital kompasla ol¢ii-
lerek belirlenmistir.

Her ¢esit icin 3 tekerriirlii olarak rastgele alinan
100 meyvenin 0,01 g hassasiyetli teraziyle tartil-
mast sonucu 100 meyve agirlig1 saptanmustir.

100 meyve agirhigindan 100 ¢ekirdek agirligi ¢ika-
rilarak elde edilen net agirligin toplam agirlhiga
oranlanmasiyla meyvelerin et oram1 (%) elde edil-
mistir

Meyvelerdeki nem orami (%) ise g¢esitlere ait
rastgele secilen 20 meyvenin ilk agirliklar tartil-
diktan sonra etiivde 65°C’de sabit agirlik olustu-
rana kadar kurutulmasiyla belirlenmis ve ilk agir-
liga oranlanmistir (Giindogdu ve Kaynas, 2016).

Olgunluk indeksi; her ¢esit igin rastgele alinan 100
adet meyvede Uluslararas1 Zeytinyagi Konseyi'nin
ongordiigii yonteme gore belirlenmistir (IOOC,
2007). Bu yontemde meyve kabuk rengi ile meyve
eti renginin esas alinmaktadir.

Her g¢esit igin rastgele secilen meyvelerden 3
tekerriirlii olarak 1 cm” ¢apinda diskler almarak 5 ml
saf methanol ¢oziiciisiiyle 48 saat karanlik ortamda
orta hizda calkalandiktan sonra 470-653 ve 666 nm
dalga boylarinda okutularak Toplam klorofil ve
toplam karotenoid igerikleri (ug/ml) saptanmistir
(Wellburn, 1994). Okuma sonunda asagidaki for-
miiller uygulanarak klorofil-a (pg/ml),klorofil-b
(ng/ml) ve toplam karotenoid (pg/ml) icerikleri
belirlenmistir. Toplam klorofil igerigi ise klorofil-a
ve klorofil-b igeriklerinin toplanmastyla saptanmis-
tir.

* Toplam Karotenoid Igerigi (ug/ml): (1000*A47 —
1.63*Klo-a — 104.96*Klo-b)/ 221
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* Klorofil-a Icerigi (ug/ml): (16,72* Ags6)-(9,16* Ags3)

* Klorofil-b Igerigi (ng/ml): (34,09*Ags3)-(15,28*
Asges)

Verilerin istatistiki analizleri, ‘SAS 9,0’ paket
program1 yardimiyla varyans analizine tabi tutul-
mustur (SAS Inst., 2003). Ortalamalar; %5 (P<0,05)
onemlilik seviyesinde LSD testi kullanilarak
karsilagtirilmastir.

Bulgular ve Tartisma

Cesitlerin meyvelerine ait pomolojik degerleri ve
biyokimyasal o&zellikleri Cizelge 1-5 arasinda
verilmistir,

Aragtirma kapsaminda kullanilan ¢esitlerin herbi-
rinin meyvesi farkli sekil ve biiylikliktedir. Cesit-
lere ait olgunlugun ilerlemesiyle birlikte tim cesit-
lerde meyve eni, meyve boyu, ¢ekirdek eni, ¢ekir-
dek boyu ve meyve agirligi degerlerinde istatiksel
acidan artig oldugu gozlenmistir.

Aragtirma kapsaminda meyve eni ve meyve boyu
Olgiimlerinde tiim ¢esitlerde kendi iglerinde hasat
donemleri siiresince gegirdikleri degisim istatistik-
sel olarak 6nemli ¢iktig1 gdzlenmistir (Cizelge 1).

Tiim hasat donemleri siiresince en kiigiikk meyve
yapisina sahip olan ¢esit Manzanilla de Carmona
iken en iri meyvelere sahip olan cesit ise Gordales’
tir. Son hasat donemine bakildiginda Manzanilla
de Carmona c¢esidi 20,78 mm meyve enine sahip
iken Gordales ¢esidinde ise 35,07 mm Ol¢lilmiistiir.

Gilindogdu ve Seker (2011) gergeklestirdigi
calismada Gordales ¢esidinin Kasim ayinda
yapilan Ol¢limlerde meyve enini 27,94 mm,

Manzanilla de Carmona ¢esidinin eninin ise 19,09
mm olarak bulmustur. Meyve boylar1 bakimindan
ise Manzanilla de Carmona c¢esidi (26,61 mm) en
kisa meyvelere sahipken Gordales ¢esidinin ise en
uzun meyveyi (35,07 mm) olusturdugu tespit
edilmistir (Cizelge 1). Gilindogdu ve Seker (2011)
gergeklestirdigi  calismada Gordales c¢esidinde
yapilan Olgiimlerde Kasim ayinda meyve boyunu
35,34 mm, Manzanilla de Carmona c¢esidinin
meyve boyunu ise 24,68 mm olarak bulmustur.

Aragtirma sonunda Gordales ¢esidinin ¢ekirdek eni
ve ¢ekirdek boylarinin kendi hasat donemlerine ait
Olgtimlerin istatistiksel anlamda onemli farklilik
gosterdigi gézlenmistir (Cizelge 2).

Cizelge 1. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince meyve eni (mm) ve meyve boyu (mm) gelisimlerine ait degisimler

Meyve Eni (mm) Meyve Boyu (mm)
Hasat Zamam
Ascolana Gordales Manzanilla Ascolana Gordales Manzanilla

07.10.2013 20,44 b 24,99 b 18,97 ¢ 27,36 b 32,76 b 2523 ¢
21.10.2013 22,66 a 32,82 19,35 be 29,80 a 32,82 25,05¢
04.11.2013 22,69 a 33,65b 19,85 b 29,79 a 33,65b 25,56 be
18.11.2013 22,89 a 34,76 a 20,68 a 29,96 a 34,76 a 26,16 ab
02.12.2013 22,36 a 3507 a 20,78 a 29,25 a 35,07a 26,61 a
AOF 0,6522 1,1131 0,5946 0,9989 1,0685 0,8534

Cizelge 2. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince ¢ekirdek eni (mm) ve ¢ekirdek boyu (mm) gelisimlerine ait degisimler

Cekirdek Eni (mm) Cekirdek Boyu (mm)

Hasat Zamam

Ascolana Gordales Manz. Ascolana Gordales Manz.
07.10.2013 9,10 ¢ 9,93 b 7,99 ¢ 18,50 18,49 b 16,39 ¢
21.10.2013 9,27 bc 11,78 a 8,01 ¢ 18,53 23,36 a 14,97 d
04.11.2013 9,25 be 12,31 a 8,64 b 19,30 23,76 a 16,92 ¢
18.11.2013 9,56 ab 12,02 a 8,71 b 19,54 2444 a 17,05b
02.12.2013 9,91 a 12,08 a 9,25a 19,77 2524 a 17,98 a
AOF 0,4153 1,2359 0,2974 (0))) 2,9618 0,5428
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Kaleci ve ark.

Calisma kapsaminda degerlendirilen cesitler ara-
sinda en genis ¢ekirdek tiim donemlerde Gordales
cesidinde oldugu belirlenmis olmakla birlikte As-
colana ve Manzanilla ¢esitleri ise en kiiciik ¢ekir-
dek enine sahip oldugu saptanmistir. Ozellikle son
hasat donemi olan 02.12.2013 tarihinde Gordales
cesidinde 12,08 mm degerinde Sl¢lilmekle birlikte
en dar cesitler sirasiyla Ascolana ve Manzanilla de
Carmona’nin ise 9,91 mm ve 9,25 mm degerinde
Olcililmiistiir. Glindogdu ve Seker (2011) gercekles-
tirdigi calismada Kasim ayinda yapilan 6l¢iimlerde
cekirdek enini Gordales ¢esidinin 11,50 mm, Asco-
lana ¢esidinin 9,51 mm Manzanilla de Carmona
¢esidinin ise 8,29 mm olarak bulmustur. Cekirdek
boylar1 bakimindan ise Manzanilla de Carmona
cesidi (Son hasat doneminde 17,98 mm) en kisa
cekirdeklere sahipken Gordales cesidinin ise en
uzun ¢ekirdegi (son hasat doneminde 25,24 mm)
olusturdugu tespit edilmistir (Cizelge 2). Giindog-
du ve Seker (2011) gerceklestirdigi caligmada Gor-
dales cesidinde yapilan ol¢iimlerde Kasim ayinda
¢ekirdek boyunu 25,03 mm, Manzanilla de Carmona
¢esidinin ¢ekirdek boyunu ise 16,83 mm olarak
bulmustur.

Calisma sonucunda ¢esitlerin meyve agirliklari
hasat donemleri bakimindan istatistiksel diizeyde
onemli oldugu saptanmustir (Cizelge 3).

Zeytinde de diger meyveler gibi olgunlastikca
meyve agirhigi artmaktadir. Calisma kapsaminda
cesitlerin 100 meyve agirliklar ilk hasatta 517,88 g
ile 1130,92 g arasinda degisiklik gostermistir
(Cizelge 3). Manzanilla de Carmona c¢esidi tiim
hasat donemlerinde en kiigiik meyveleri olusturur-
ken, buna karsin Gordales cesitleri en iri meyveleri
olusturmuslardir. Giindogdu ve Seker (2011) ger-
ceklestirdikleri ¢alismada Kasim ayinda hasat edi-
len zeytinlerde en agir meyvelerin Godales cesidin-
de (100 meyve agirligt 1635,30 g) oldugunu belirt-
mistir.

Calismada kullanilan tiim ¢esitlerin kendi iglerinde
farkli hasat donemlerinde hesaplanan et oranlari
arasindaki farklilik istatistiksel anlamda Onemli
bulunmustur (Cizelge 3). Et oran1 bakimindan tiim
cesitler birbirine yakin bulunmustur. Son hasat
doneminde et oranlar1 Gordales ¢esidinde %85,66,
Ascolana 86,94 Manzanilla de Carmona ¢esidinde
ise %88,09 bulunmustur. En fazla et orami artisi
Ascolana cesidinde hesaplanmistir (Cizelge 3).
Seker ve ark. (2008), gerceklestirdikleri ¢aligmada
39 farkli zeytin ¢esidinin et oranlarini %74,27 ile
%91,98 arasinda bulundugunu belirtmistir.

Calisma kapsaminda cesitlerin tamaminin hasat
donemleri boyunca olgunluk indeksleri arasindaki
farkliliklar istatistiksel anlamda 6nemli bulunmus-
tur (Cizelge 4).

Cizelge 3. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince meyve agirliklart (g/ 100 meyve) ve et oranlar1 (%) gelisimlerine ait

degisimler
Meyve Agirhgi (g/ 100 meyve) Meyve Et Orani (%)
Hasat Zamam Ascolana Gordales Manz. Ascolana Gordales Manz.
07.10.2013 633,32b 1130,92 ¢ 517,88 ¢ 81,98 b 83,12 ¢ 87,11b
21.10.2013 883,43 a 1229,82 ¢ 594,80 b 85,62 a 86,29 a 88,78 a
04.11.2013 882,68 b 124595 ¢ 625,77 ab 85,75 a 83,89 bc 89,05 a
18.11.2013 907,30 a 1410,23 b 630,37 ab 85,98 a 85,51 ab 88,09 ab
02.12.2013 925,82 a 1592,15 a 668,88 a 85,66 a 86,94 a 88,09 ab
AOF 75,337 23,26 59,147 1,3935 1,8464 1,2996

Cizelge 4. Cesitlerin meyvelerinde belirlenen olgunluk indeksi ile nem oranlarinda gézlenen degisimler

Hasat Olgunluk indeksi Meyve Nem Oram (%)

Zamam Ascolana Gordales Manzanilla Ascolana Gordales Manzanilla
07.10.2013 1,03d 1,05¢ 1,20 ¢ 63,89 a 69,99 a 68,53 a
21.10.2013 1,88 ¢ 2,27d 2,33d 60,90 b 67,13 b 67,35a
04.11.2013 2,85b 2,92 ¢ 331¢c 56,17 ¢ 65,74 b 63,69 b
18.11.2013 3,20b 3,60 b 3,83b 54,03 d 63,16 ¢ 63,00 be
02.12.2013 3,65a 4,57 a 4,65 a 51,65 ¢ 59,31d 61,98 ¢
AOF 0,418 0,3747 0,3855 1,2569 2,2131 1,393
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Zeytin Bilimi

Baglangicta yesil oldugu gozlenen cesitlere ait
meyvelerin gegen siire zarfinda once renklendigi
ardindan tam kabuk rengini aldiktan sonra meyve
etlerinin de morumsu menekse rengi aldig
saptanmistir. Calismanin son hasat doneminde 3,65
ile 4,65 arasinda olgunluk indeksi gosterdigi tespit
edilmistir. Ozellikle son hasat ddneminde Gordales
(4,57) ve Manzanilla de Carmona (4,65) ¢esitleri-
nin birbirlerine ¢ok yakin olgunluklara sahip
oldugu tespit edilmis olmakla beraber en diisiik
olgunluga ise Ascolana (3,65) cesidinde gozlenmis-
tir. Glindogdu ve Kaynas (2016) gerceklestirdikleri
calismada Ascolana, Gordales ve Manzanilla de
Carmona ¢esitlerinin olgunluk indekslerini 08
Ekim 2014 tarihinden 22 Aralik 2014 tarihleri
arasinda sirasiyla 1,68-5,23; 1,43-4,95 ve 1,98-
5,25 arasinda degistigini belirtmistir.

Calisma sonunda tiim ¢esitlere ait nem oranlarinin
istatistiksel anlamda onemli ¢iktig1 belirlenmistir
(Cizelge 4). Baslangicta yiiksek nem icerigine
(%60’dan fazla) sahip cesitler olgunluk ilerledikce
artan yag igerigine bagl olarak 6zellikle Ascolana
ve Gordales c¢esitlerinde sirasiyla %51,65 ve
%59,31 oranlarina kadar distigli saptanmustir.
Manzanilla de Carmona c¢esidinin ise %60’dan
daha yiliksek nem icerigine sahip oldugu tespit
edilmistir. Giindogdu ve Kaynag (2016), Ascolana,
Gordales ve Manzanilla de Carmona cesitlerinin
nem oranlarinin 08 Ekim 2014 tarihinden 01
Aralik 2014 tarihleri arasinda sirasiyla % 62,43—
50,79; % 68,23— 63,37 ve % 67,01-62,82 arasinda
degisim gosterdigini bildirmistir.

Zeytin meyvelerinde toplam klorofil igerikleri
caligmada saptanan klorofil a ve klorofil b’nin top-
lamlar1 seklinde ifade edilmis ve tiim g¢esitlerin
olgunluk safthasinda klorofil igeriklerinin degisim-

leri istatistiksel anlamda 6nemli oldugu belirlen-
mistir (Cizelge 5).

Calismada meyvelerde renk degisimi arttikca
klorofil igeriklerinin azaldigi saptanmistir. Olgun-
lugun ilk safhalarinda tiim ¢esitlerin toplam kloro-
fil igeriklerinin 3 pg ml" degerinin iistinde oldugu
saptanmakla birlikte 6zellikle Manzanilla de Carmona
(3,423 pg ml") cesidinin en yiiksek toplam klorofil
icerigine sahip oldugu belirlenmistir. Son hasat
déneminde ise Ascolana cesidi (2,333 pg ml™)
toplam klorofil igerigi en yiiksek, Gordales ¢esidi
(2,049 pg ml') ise toplam klorofil igeriginin en
diisilk oldugu bulunmustur. Mackinney (1961),
meyvelerin ¢ogunun ham iken yesil renkte oldu-
gunu buna karsin olgunluk ilerledik¢e fotosentetik
aktivitenin diistiigiinii ve klorofillerin kayboldugu-
nu belirtmistir.

Aragtirma sonunda tiim gesitlerin tiim hasat do-
nemleri boyunca toplam karotenoid icerikleri baki-
mindan elde edilen veriler istatistiksel anlamda
onemli bulunmustur (Cizelge 5). Bu baglamda ilk
hasat tarihlerinde cesitlerin olgunluk indeksleri
heniiz 1’e yakin oldugu doénemlerde karotenoid
icerikleri 0,287-0,600 pg ml™ arasinda degisim gos-
termistir. Son hasat doneminde Ascolana (0,794 pg
ml™) cesidi en disiik karotenoid icerigine sahip
oldugu saptanmakla beraber ise en yiiksek karote-
noid icerigine ise Manzanilla de Carmona ¢esidinin
(1,892 pg ml™) sahip oldugu belirlenmistir. Mac-
kinney (1961), fotosentez yapan tiim dokularda
klorofillerin karotenoidlerle birlikte yer aldigini
bildirmistir. Simpson ve ark. (1976) ise ¢ogu mey-
vede kloroplastlarin kromoplastlarla yer degistirdi-
gini bu nedenle antosiyanin ve karotenoid biyosen-
tezinin gergeklestigi esnasinda klorofillerin parca-
landigin1 bildirmistir.

Cizelge 5. Cesitlerin meyvelerinde olgunluk siiresince toplam klorofil ve toplam karotenoid igeriklerinde belirlenen degisimler

Toplam Klorofil icerigi (ug ml'l)

Toplam Karotenoid icerigi (ug ml™)

Hasat

Zamam Ascolana Gordales Manzanilla Ascolana Gordales Manzanilla
07.10.2013 3,151 a 3,010 a 3,423 a 0,287 d 0,354 ¢ 0,600 d
21.10.2013 2,631b 2,790 b 2,978 b 0,392 ¢ 0,366 ¢ 0,579 cd
04.11.2013 2,596 be 2,693 b 2,479 ¢ 0,446 ¢ 0,382 ¢ 0,679 ¢
18.11.2013 2,541 be 2,251 ¢ 2,353 cd 0,538 b 0,550 b 0,877 b
02.12.2013 2,333 ¢ 2,049 d 2,196 d 0,794 a 0,972 a 1,892 a
AOF 0,2892 0,1075 0,2113 0,0658 0,0433 0,1087
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Sonu¢ cesidin Gordales oldugu goriilmiistiir. Cesitler ara-
sinda Manzanilla de Carmona ¢esidinin en yiiksek
oranda karotenoid icerdigi belirlenmis olmakla
birlikte 6zellikle Kasim ayindan sonra ¢ok hizli bir
artisin meydana geldigi saptanmustir.

Arastirma sonunda olgunluk ilerledikce oOzellikle
meyve agirligi, meyve eni ve boyu dolayisiyla et
oranlar1 artis gostermektedir. Nem oranlart olgun-
luk ilerledikce artan yag igerigine bagli olarak
azalmaktadir. Ozellikle meyvede renklenme yarty1  Tesekkiir
gectiginde (M.1.>3) klorofil miktarlarinda 6nemli
bir azalma bununla birlikte meyvenin ekzokarp
kisminin tamami renklendigi (M.[.>4) zaman ise
karotenoid miktarinda 6nemli bir artis gézlendigi
sOylenebilir. Arastirmada en iri meyveye sahip

Calismanin gergeklestirilmesi esnasinda gereken
destegi esirgemeyen Edremit Zeytincilik Uretme
Istasyonu Miidiirii Murat Kiiciikgakir’a ve diger
yetkililere tesekkiir ederiz.
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