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OZET

Bu ¢alisma ile Tiirkiye ve Avrupa Birligi'nde (AB) gida standartlarimin mevcut durumu, gida giivenligi konulari, gida
mevzuatinin yapist ve gida giivenligi yonetim sistemleri hakkinda bilgi sunulmaktadir. Calismada oncelikle, gida giivenligi
yonetim sistemleri kapsaminda Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar: (HACCP), Iyi Tarum Uygulamalart (GAP), Iyi
Uretim Uygulamalari (GMP), Iyi Hijyen Uygulamalar: (GHP), Iyi Laboratuar Uygulamalari (GLP), Iyi Dagitim Uygulama-
lart (GDP), Iyi Ticaret Uygulamalar: (GTP), Iyi Veteriner Uygulamalart (GVP) hakkinda genel bir bilgi sunulmustur.Ayrica,
calismada, Tiirkiye'de ve AB’de uygulanan gida standartlar: gida mevzuatina gore belirlendigi icin AB’de ve Tiirkiye'de
yiirtirliikte olan gida mevzuati hakkinda ayrintili bilgi sunulmaktadir. Bunlarin yani sira; hayvan saghg, bitki saghgi, gida
giivenligi konulari, AB’de gida giivenligine temel teskil eden Yesil Kitap ve Beyaz Kitap, AB ve Tiirkiye 'de gida standardi-
zasyonu hakkinda bilgi verilmektedir.
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ABSTRACT

In this study, the information about the state of art of food standards, food safety issues, the structure of food legislations
and food safety management systems in Turkey and European Union are given. Firstly, in the context of food safety
management systems a general information on Hazard Analysis and Critical Control Points (HACCP), Good Agricultural
Practice (GAP), Good Manufacturing Practice (GMP), Good Hygienic Practice (GHP), Good Laboratory Practice (GLP),
Good Distribution Practice (GDP), Good Trade Practice (GTP), Good Veterinary Practise (GVP) are given. In this study,
detailed information on food legislation in force in Turkey and European Union (EU) are given since food standards are set
according to food legislations. In addition to those, the information on animal health, phytosanitary and food safety issues,

white and green paper basis of food safety in EU and food standardization in EU and Turkey are given.
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GIRiS

Diinyada beslenme ile ilgili lizerinde durulan iki
konu bulunmaktadir. Bunlardan birincisi gida giiven-
cesi digeri ise gida giivenligidir. Her insanin saglikli
yasayabilmesi ve faaliyetlerini siirdiirebilmesi i¢in her
zaman yeterli ve dengeli gidaya erigme hakki olarak
tanimlanan gida giivencesi; gidalarin arz edilmesi,
erisilmesi ve kullanimi kavramlarim1 igermektedir
(Dolekoglu 2003a). Gida giivenligi ise giivenilir gida
iiretimini saglamak amaciyla hammadde temini, gida-
larin iiretimi, islenmesi, depolanmasi, tasinmasi, dagi-
tim1 ve sunulmasi asamalarinda gerekli tedbirlerin
alinmasi olarak tanimlanmaktadir. Gida giivenliginin
baslangic noktast ¢iftlik, son noktas: ise tiiketicidir.
Dolayisiyla gida giivenligi, tiikketime sunulan gidalarin
“ciftlikten sofraya” gelinceye kadar gegirdikleri sag-
likli hammadde temini, gidalarin iretimi, islenmesi,
depolanmasi, tasinmasi, dagitimi ve sunulmasi asama-
larinin tiimiinii kapsamaktadir (Giray ve Soysal 2007).

Gida giivenligi kapsaminda tiikketime sunulan gida-
larin gegirdikleri agamalarda maruz kalabilecekleri
fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her tiirlii tehlikeli risk-
lerin bertaraf edilmesi i¢in bir dizi 6énlemler alinmak-
tadir. Bu riskler fiziksel, kimyasal ve biyolojik olarak
3 grupta incelenmektedir. Fiziksel riskler; cam kirikla-

2Sorumlu Yazar: el13033 (@yvahoo.com

11, plastik, tas, toprak, tahta, metal parcalari, sag, tir-
nak, sigara kiilii, sinek, bocek, radyoaktivite vb. risk-
lerden olusurken, kimyasal riskler, dogal toksinler
(mikotoksinler), ¢evresel metaller (civa, kursun,
dioksin, kadmiyum vb), bitkilerdeki dogal kimyasallar
(patateste bulunan glikoalkaloid vb.), tarim ilaglart ve
veterinerlik ilaglar1 kalintilari, gida katki maddeleri
gibi risklerden olusmaktadir. Biyolojik riskler ise mik-
robiyolojik kirlenme kapsaminda bakteri, virlis ve
parazitlerin neden oldugu kirlenmelerden kaynaklan-
maktadir (Giray ve Soysal 2007).

Ulkemizde ve diinyada uygulanan gida ile ilgili
standartlari; gida giivenligi Onlemlerinin uygulama
kapsam1 ve yontemleri ile ilgili standartlar; gidanin
iiretiminde, depolanmasinda ve dagitiminda kullanilan
alet ve makinelerle ilgili standartlar; gidanin mikrobi-
yolojik yapisint tayin etmeye yonelik standartlar; gi-
danin icerisinde yer alan ve her gida i¢in farklilik arz
edebilen maddelerle ilgili standartlar ve gida ile te-
masta bulunan maddeler yonelik standartlar olarak
siiflandirmak miimkiindiir.

Bu caligmanin amaci, Tiirkiye ve Avrupa Birli-
gi’ndeki gida giivenligi yonetim sistemleri ve gida ile
ilgili standartlarin gelisimi, mevcut durumu ve konuy-
la ilgili yiiriitilmekte olan caligmalar hakkinda bilgi
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vermektir. Bu konunun secilme gerekgelerini; stan-
dartlara uygun olarak iretilmeyen gidalarin tiiketici
saghigimni olumsuz yonde etkilemesi nedeniyle gida
standartlart konusunun ulusal ve uluslararasi boyutta
O6neminin giin gectikge artmasi, Tiirkiye ve AB’deki
mevcut durum hakkinda kullanicilara bilgi sunularak
gida standartlar1 arasinda karsilastirilabilir bilgi olu-
sumunun saglanmasi olarak siralamak miimkiindiir.
Caligma ile olugturulan bilgi birikiminin hedef kitlesi-
ni konu ile ilgili aragtirmalar ytiriiten akademisyenler,
kamu ve 6zel sektor yetkilileri ile diger karar alicilar
olusturmaktadir.

GIDA GUVENLIGI YONETIM SiSTEMLERIi

Baslangi¢ noktasi ¢iftlik, son noktasi ise tiiketici
olan gida giivenligi; hammadde temini, gidalarin iire-
timi, iglenmesi, depolanmasi, taginmasi, dagitimi ve
sunulmasi asamalarinin tamamimi igermektedir. Gida
giivenligi kapsaminda tiim diinyada kabul gérmiis gida
giivenligi yonetim sistemlerini su sekilde siralamak
miimkiindiir.

e Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalari
e lyi Tarim Uygulamalar

e lyi Uretim Uygulamalar1

e lyi Hijyen Uygulamalari

e lyi Laboratuvar Uygulamalar

e lyi Dagitim Uygulamalar

e lyi Ticaret Uygulamalar

e lyi Veteriner Uygulamalari

HACCP’i temel alarak son yillarda gelistirilen ISO
22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi diinya gene-
linde giivenli gida elde etmek amaciyla gelistirilen bir
sistemdir. Bu sistemlerin yani sira gida isletmelerinde,
her sektorden her tiir isletme igin uygulama alani olan
toplam kalite yonetimini olusturmay1 amaglayan ISO
Kalite Yonetim Sistemi Standartlar1 (ISO 9001:2000),
¢evreyi korumak amaciyla uygulanan ISO 14001 Cev-
re Yonetim Sistem Standardi sistemleri ve farkli
amaglara hizmet eden diger sistemler uygulanabilmek-
tedir (Anonim 2007c¢).

HACCEP prensipleri ilk olarak yaklasik 40 yil 6nce
ABD uzay programindaki astronotlarin uzayda tiikete-
cekleri gida maddelerinin giivenligini saglamak ama-
ciyla gelistirilmistir. 1971 yilinda NASA ve Amerikan
Ordusu Arastirma Laboratuvarlari’'nda gelistirilerek
ABD Milli Gida Konferansinda tanitilan bu prensipler
1974 yilinda detaylariyla ilk olarak uygulamaya bas-
lanmistir. Baslangicta imalat sanayinde uygulanmig
olan sistem iiretici ve tiiketici arasinda yer alan tiim
asamalarda uygulanmaya baglanmustir.

HACCP sistemi uluslararas1 uygulamalarda 7 te-
mel prensibe indirgenmistir. Bunlar;

e Tehlikenin Belirlenmesi
e Kiritik Kontrol Noktalarinin Belirlenmesi

e Kontrol Kriterleri ve Limitlerinin Belirlenmesi

e izleme Sisteminin Belirlenmesi

e Diizeltici Islemlerin Belirlenmesi
e Dogrulama ve Denetim

e Kayit ve Dokiimantasyon

HACCP sisteminin temel yararlarini sistematik ve
bilimsel olmasi, optimal fiyat-fayda iligkisini gozet-
mesi, kritik etkinliklerin teknik kaynaklarina odak-
lanmig olmasi, gerekli 6zenle donatilmig olmasi, dnle-
yici/kayiplar1 azaltict bir sistem olmasi, uluslararasi
kabul gormiis organizasyonlara (FAO, WHO,
CODEX Alim.vb.) uyumlu olmasi, pro-aktif ve onle-
yici olmasi, olast tim tehlikeleri belirlemesi, diger
kalite yOnetim sistemlerinin tamamlayicisi olmasi,
gida zincirine uyarlanabilmesi, iriin giivenligini art-
tirmasi, tanimlanan iriin gelisiminde giivence sagla-
masi, egitilmis ve yetismis eleman saglanmasina agir-
lik veren bir sistematik uygulama olmasi seklinde
6zetlemek miimkiindiir (Topal 2001).

Iyi Tarim Uygulamalari: Iyi tarim uygulamalari,
tarimsal iiretim sisteminin sosyal agidan yasanabilir,
ekonomik agidan karli ve verimli, insan sagligini ko-
ruyan, hayvan saglik ve refahi ile ¢evreye Gnem veren
bir hale getirmek i¢in uygulanmasi gereken islemler
olarak tanimlanmaktadir (Anonim 2004a).

Tarimsal kaynakli kirleticilerin kullanimi ile dogal
dengeyi bozucu tarim teknikleri uygulamalarinin azal-
tilmast gerekliligi sonucunda FAO, Amerika Birlesik
Devletleri ve AB tarafindan 1997’de ¢evreyle uyumlu
tekniklerin ve tarim sistemlerinin geligtirilmesi, kim-
yasal girdi kullaniminin azaltilmasi, toprak ve su kay-
naklarmin gelecek nesillere iyilestirilerek ve koruna-
rak birakilmasimi amaglayan “siirdiiriilebilir tarim”
kavrami gelistirilmistir. Ayrica, bu kavramin ilkeleri
“lyi Tarim Uygulamalar1” olarak adlandirilmistir.
AB’de iyi tarim uygulamalari, tarimsal isletmelerde
HACCEP ilkelerini temel alan Sistem Kalite Giivence
Belgesi seklinde bir standart olarak yayimlanmistir.
Daha sonra 1999 yilinda 14 perakendeci firmanin bir
araya gelerek olusturdugu Avrupa Perakendeciler
Uriin Calisma Grubu, tarim iriinlerinde aranacak
standartlari, “Iyi Tarim Uygulamalar1” protokolii sek-
linde yayimlamistir. 2001 yilinda ise EUREPGAP
(Euro Retailer Producer Group Good Agriculture
Practices) Teknik ve Standartlar Komitesi kurulmus
ve GAP sertifikalandirma iglemleri bu Komite tarafin-
dan baglatilmistir. AB’de Oncelikle taze meyve-sebze
ve cicek iretimini kapsayan GAP standardi, giinii-
miizde bes farkli alan ve isimde uygulanmaktadir
(Yiiksel Delice ve Delice 2005):

1. Taze Meyve-Sebze GAP Belgesi

2. Cigek ve Siis Bitkileri GAP Belgesi

3. Entegre Tarim Isletmesi Sistem Giivence Belgesi
4. Entegre Su Uriinleri Sistem Giivence Belgesi

5. Kahve (Yesil) GAP Belgesi

Iyi Uretim Uygulamalari: Uriiniin i¢c ve dis kay-
naklardan kirlenme olasiligin1 6nlemek veya azaltmak
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amaciyla, igletme ile ilgili i¢ ve dis sartlara iliskin ko-
ruyucu Onlemleri iceren GMP; gida {iriinlerinin {ireti-
mi ve dagitiminda temel yaklagimlardan olup iiriinler-
de kalite saglamak i¢in hammadde, isleme, iiriin gelis-
tirme, tretim, paketleme, depolama, dagitim asamala-
rinda kesintisiz uygulanmasi gereken bir teknikler
dizisidir. Gida sektoriiniin yani sira ilag ve kozmetik
sanayinde de uygulama alani vardir. ilk kez 1967
yilinda FDA (Food and Drug Administration) tarafin-
dan gida triinleri i¢in 6nerilen GMP, 1969 yilinda da
gerekli degisiklikler yapilarak tiim gida endiistrisinde
uygulanabilir hale getirilmistir. Bu uygulama; iiretim
yerini, ¢evreyi, alet ve ekipmanlari, {iretim siirecini,
personel ve hammaddenin kalite ve giivenilirliklerini
tanimlamakta ve kontrol altina almaktadir (Ddlekoglu
2003b).

Iyi Hijyen Uygulamalari: Hijyen, tehlikelerin kont-
rolii ve amaglanan kullanimini hesaba katarak, bir gida
maddesinin insan tiikketimine uygunlugunun saglanma-
st igin gerekli onlemler ve kosullar olarak tanimlan-
maktadir. Iyi hijyen uygulamalarinda temel olarak
tesisin hijyeni, gidalarin hijyeni ve personelin hijyeni
olarak 3 unsur dikkati ¢cekmektedir. Tesis hijyeni; ¢ev-
re, konum, binanin yerlesimi ve insaati; ekipman tasa-
rimi1, mithendisligi ve kurulmasi; zararh ile miicadele
sistemi; temizlik ve sanitasyon sistemi; yan {iriinlerin
ayristirilmast ve atiklarin atilmasi igin sistem; hava-
landirma ve su tedarikini kapsamaktadir. Personel
hijyeni ise saglik durumu, kisisel temizlik, kisisel dav-
raniglar ve ziyaretgileri kapsamaktadir (Anonim
2009D).

Iyi Laboratuvar Uygulamalari: Klinik calismalar
disindaki saglik ve cevre giivenligi c¢alismalarmin

planlanmasi, yapilmasi, izlenmesi, kaydedilmesi, ar-
sivlenmesi ve rapor edilmesi sartlar1 ve yonetim usul-
leri ile ilgili kalite sistemi olarak tanimlanmaktadir
(Anonim 2002b).

AVRUPA BiRLiGI’NDE GIDA
STANDARTLARI

AB’de Gida Giivenligi Konular:
Hayvan ve bitki sagligi

AB’de giivenilir gida {iretimini saglamak igin iire-
tim dncesi, esnasi ve sonrasinda tarladan sofraya kadar
tiim asamalarin izlenebilmesi ve gerekli Onlemlerin
aliabilmesi amaciyla gida giivenliginin yani sira hay-
van ve bitki saglig1 konular1 da biiyiilk 6nem tagimak-
tadur.

Gida iiretiminde hammadde olarak kullanilan hay-
vansal iiriinler ve bu iriinlerin elde edilmesinde kulla-
nilan canli hayvanlarin saglik kosullarinin uygunlugu-
nun siirekli izlenmesi AB’nin oncelikli konular1 ara-
sinda yer almaktadir. Bu kapsamda AB’de hastalikla-
rinin izlenmesi, hayvan hareketlerinin kontrol altinda
tutulmasi, gida iiriinlerine islenmeden once kontrold,
bunlan isleyecek tesisler hakkinda kriterlerin belir-
lenmesi, i¢ ve dis ve ticaret kurallar1 mevzuatla belir-
lenmektedir. Gida giivenligi kapsaminda ele alinan bir

diger konu olan bitki sagligi konusunda AB’de mev-
cut bulunan mevzuatin temel hedeflerini su sekilde
siralamak miimkiindiir (Anonim 2007c);

e Toplulukta bitkilere zararli organizmalarin ortadan
kaldirilmasi

e Bitkilere zararli organizmalarin topluluk iginde
yayilmasinin 6nlenmesi

e Toplulukta bulunmayan zararli organizmalarin
ithalat yoluyla girigini engellemek amaciyla karan-
tina tedbirleri alinmasi

o Bitkisel kaynakli gidalarin giivenligini korumak

e AB iyesi lilkelerdeki bitkilerin saglik ve kalite
diizeyinin giivenligini saglamaktir

e AB sinirlan dahilinde gerceklestirilen bitki ve bit-
kisel liriin ticaretinin diizenlenmesi

Bitki saglig1 konusunda 6nemli basliklardan biri de
bitkilerde bulunan tarim ilaglar1 kalintilarinin takip
edilmesidir. Bu konuda AB’de yiiriirliikte olan gesitli
mevzuatlar vardir. Bu mevzuatlarda tarim ilaglarinin
uretim ve ithalat izinleri, kontrolleri ve denetimleri
hakkinda diizenlemeler yer almaktadir.

Gida giivenligi

AB’de kapsamli bir gida mevzuatinin hazirlanma-
st i¢in ilk adim 1997 yilinda “Gida Hukukunun Genel
Prensiplerine Iliskin Yesil Dokiiman”in yayimlanmasi
ile atilmigtir. Yesil Dokiiman ile Komisyon tarafindan
belirlenen hedefleri su sekilde siralamak miimkiindiir
(Anonim 2007¢):

e Mevzuatin; tiiketici, liretici, imalatg1 ve tiiccarlarin
ihtiya¢ ve beklentilerini ne derece sagladigini be-
lirlemek,

¢ Gida maddelerinin denetim ve kontrollerine iliskin
resmi sistemler ile ilgili dnlemlerin, gidalarin sag-
likli ve giivenli olmasint ve tiiketici ¢ikarlarinin
korunmasini ne derece sagladigini belirlemek,

e Gida mevzuatina iligkin kamuoyu olusturmak,

e Komisyonun gerekli hallerde Topluluk Gida Hu-
kukunu gelistirici uygun onlemler teklif etmesini
saglamak,

e Halk saglhigimn ve tiiketicinin en iist seviyede ko-
runmasint saglamak,

e Tek Pazar iginde mallarin serbest dolagimini sag-
lamak,

e Bilimsel kanit ve risk degerlendirmesine iliskin
temel bir mevzuat olusturmak,

e AB’de sanayinin rekabet giiciiniin ve ihracat hac-
mini artirmak,

e Gida giivenligi i¢in birincil sorumlulugun sanayici,
tiretici ve tedarikgiler ile olusturmak,

e Mevzuatin basit, tutarli, rasyonel ve agik olmasini
saglamak.
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Yesil dokiimanin ardindan 12.01.2000 tarihinde
yayimlanan beyaz dokiiman ile gida giivenligine ilis-
kin AB tarafindan yeni bir yol ¢izilmistir. Bu belge-
nin en 6nemli sonuglarindan biri merkezi bir yapida
olan “Avrupa Gida Otoritesi’nin kurulmasini benim-
semistir. Ayrica, bu dokiiman ile tarladan sofraya her
asamada izleme ve gida giivenligi yaklasimi, oneriler-
de bulunma, risk analizi yapma, aninda miidahale,
tilketicilerin gida kontrolii asamasina katilimi, gida
katki maddeleri kontroliiniin gelistirilmesi ve etkin
mevzuat hazirlanmasi hedeflenmistir (Giray ve Soysal
2007).

Beyaz kitap ile kabul edilen ilkeleri kapsamli ve
entegre bir yaklasim; sorumluluk; geriye doniik izle-
me; tutarli, etkin ve dinamik bir yaklasim; seffaflik;
risk analizi ve ihtiyatilik olarak siralamak miimkiin-
diir.

AB’de gida giivenligi ile ilgili pek ¢ok yasal dii-
zenleme bulunmaktadir. Bu diizenlemelerden biiyiik
bir kismu iiriinler igin yiiriirliige konmus diizenleme-
lerdir. AB’de bulunan temel gida mevzuati 28 Ocak
2002 tarihinde Gida kanununun gerekliliklerinin genel
prensiplerini ifade eden, Avrupa Gida Giivenligi Ma-
kamini tesis eden ve gida giivenligi konularinda temel
ilkeleri ifade eden 28 Ocak 2002 tarihli ve 178/2002
(EC) sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiizii-
gii’dir. igerigi Tablo 1.’de sunulan bu tiiziik asagidaki
hususlar1 kapsamaktadir (Anonim 2002a);

e ¢ pazarn etkin isleyisini giivence altina alirken,
ozellikle geleneksel iiriinler dahil gida tedarikinde-
ki ¢esitliligi dikkate alarak gida ile ilgili olan insan
saghiginin ve tiiketici ¢ikarlarinin yiiksek diizeyde
korunmasini saglamak i¢in bir temel olusturmak-
tadir.

e Bu Tiiziik ile ortak prensipler ve sorumluluklar
belirlenirken, giiclii bir bilimsel temel saglamak
amaciyla araglar tespit edilmekte ve gida ve yem
konularinda karar verme siirecini desteklemeye
yonelik etkin diizenlemeler ve prosediirler tesis
etmektedir.

e Bu Tiiziik genelde gida ve yemi, 6zelde ise gida ve
yem giivenligini Topluluk ve ulusal diizeyde yone-
ten genel prensipleri icermektedir.

e Avrupa Gida Giivenligi Kurumunu kurmaktadir.

e Gida ve yem giivenligini dogrudan veya dolayl
olarak etkileyen konular i¢in prosediirler ifade et-
mektedir.

Bu Tiiziiglin yan1 sira AB’de gida {riinlerinin tii-
miine uygulanan genel diizenlemeler ile kahve, mar-
melat, bebek mamasi, sarap, dondurulmus iirlinler gibi
bazi iiriinlere has uygulanan diizenlemeler bulunmak-
tadir. Gida iiriinlerinin timiine uygulanan genel dii-
zenlemelere ornek olarak; Gida Hijyeni (Tiiziikler;
852/2004/EC, 853/2004/EC, 854/2004/EC) ile Gida
ve Yemin Resmi Kontrollerinin diizenlendigi
882/2004 sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tii-
ziigl; etiketleme (Direktif 2000/13/EC,  Direktif

2003/89/EC, Direktif 2006/142/EC), paketleme (Di-
rektif  2007/19/EC,  Tiziikler;  1935/2004/EC,
2023/2006/EC), katk1 maddeleri (Direktif
89/107/EEC, Direktif 94/36/EC, Direktif 88/388/ECC,
Direktif 94/35/EC, Direktif 95/2/EC, Direktif
2006/129/EC, Direktif 96/77/EC, 23 Subat 1999 ve 27
Mart 2006 tarihli Komisyon Kararlar), tarim ilaglari
(Tuzikler; 396720057EC, 178/2006/EC, Direktif
90/642/EEC), genetigi degistirilmis organizmalar (Ti-
ziikler; 641/2004/EC, 1829/2003/EC, 1830/2003/EC),
yeni gidalar, organik tiretim (Tiizlikler; 2092/91/EC,
94/92/EC, 956/2006/EC) ve radyoaktif bulasanlar
(Tuziikler; 1661/1999/EC, 737/1990/EC,
1635/2006/EC) gibi konularda c¢esitli yonetmelikler
bulunmaktadir. (Anonim 2009d).

Tablo 1. 178/2002 (EC) sayilt Avrupa Parlamentosu
ve Konsey Tiiziigli niin igerigi

Kapsam ve Tanimlar

Gida yasasinin genel prensipleri
Seffaflik prensibi

Gida ticaretinin genel zorunluluklari
Gida yasasinin genel gereklilikleri

Genel Gida Yasasi

Kurumun misyonu
Organizasyon yapisi

Avrupa Gida Gii- Faaliyetleri
venligi Otoritesi Bagimsizlik, seffaflik, gizlilik ve
iletisim

Finansal ve genel hiikiimler

Hizli alarm sistemi
Acil durumlar
Kriz yonetimi

Hizh alarm siste-
mi, Kkriz yonetimi
ve acil durumlar

Komite ve hakemlik/ tahkim prose-
diirleri
Nihai hiikiimler

Prosediirler ve
nihai hiikiimler

AB’de uygulanan gida standartlar

AB’de gida standartlar1 yasal diizenlemelerle belir-
lenmektedir. Bir onceki bolimde belirtildigi gibi
AB’de yasal diizenlemeler tiim {riinlere yonelik ve
bazi iriinlere has olmak tizere iki kisimdan olugmak-
tadir. Standartlart sematik olarak gosterimi Sekil 1.’de
sunulmaktadir.

AB’de gida giivenligini saglamaya ydnelik olarak
“Gida Giivenligi Yonetim Sistemleri” olarak adlandiri-
lan GAP, GMP, GHP, GLP ile HACCP uygulamalari
ve ISO 22000, BRC (Ingiliz Perakendecilik Konsorsi-
yumu), IFS (Uluslararasi Gida Standardi), QS,
CODEX gibi sertifikasyonlara sahip olmanin yasal bir
zorunlulugu yoktur. Fakat bu standartlar genel olarak
AB gida mevzuatinda yer alan gereksinimleri iger-
mektedir.

AB mevzuatinda yer alan gereksinimleri su baglik-
lar altinda toplamak miimkiindiir (Anonim 2009b);

Hijyen gereksinimleri: Gida isletmeleri gida maddele-
rinin {iretiminin tim asamalarinda AB’de bulunan
hijyen mevzuatina uygun iretim yapmak zorundadir-
lar.
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Gida katki maddeleri: AB’de antioksidanlar, renk-
lendiriciler, tatlandiricilar, enzimler vb. katki madde-
leri etiket lizerinde bir E numaras: (6r. E415) veya
kimyasal ad1 ile yer almalidir. izin verilen katki mad-
deleri izin verilen miktarda kullanilabilmektedir.

Tiim {riinlere uygulanan gida mevzuati
(6r. hijyen, bulasanlar, gida katki maddeleri, izlenebilirlik,
paketleme, etiketleme)

A v v
Sebze ve Islenmis Et, balik,
meyveler iirlinler tavuk, yu-
murta, siit
Sebze ve Bitki saghg: Bazi Hayvansal
meyvelere diizenleme- irtinlere irtinlere
Ozel stan- leri dzel stan- yonelik
dartlar dartlar standartlar

KAYNAK: Anonymous 2009

Sekil 1. AB’de uygulanan gida standartlarinin genel
gOorunimii

Gida maddelerine ydnelik mikrobiyolojik kriterler:
Bitkisel kokenli gida maddelerinde mikrobiyolojik
bulaganlar nedeniyle i¢ zararlar meydana gelebilmek-
tedir. AB ilgili mevzuatla gida maddelerindeki mikro-
biyolojik igerikle ilgili baz1 kriterler belirlemistir.

Bulasanlar: AB tarafindan nitrat, mikotoksin, bazi
metaller monokloropropan-1, 2-diol gibi bazi bulagan-
lar i¢in maksimum seviyeler belirlenmistir.

Tarim flaclari: AB’de taze sebze ve meyvelerde ve
bazi iriinlerde tarim ilaglarina ait maksimum kalinti
seviyeleri belirlenmistir.

HACCP: AB kurallarina gore isletmeler HACCP
prensiplerine dayali bir sistem kurmak zorundadirlar.

Izlenebilirlik ve geri ¢ekme: AB’de gida maddeleri;
iiretim, isleme ve dagitim asamalarinin tamaminda
gida maddelerinin izlenebilmesine olanak saglayacak
sekilde etiketlenmeli ya da tanimlanmalidir. Boylelik-
le gerektiginde gida maddesinin piyasadan geri ¢ekil-
mesi miimkiin olacaktir. Gida isletmesi bir iiriiniin arz
zincirindeki her baglantiy1 tanimlamali ve yetkili oto-
rite tarafindan talep edildiginde bu bilginin verilmesi-
ne olanak saglayacak bir sistemi bulundurmakla mi-
kelleftir.

Paketleme: AB’de Gida ve gida maddeleri ile temasta
bulunan maddelere yonelik olduk¢a kapsamli diizen-
lemeler mevcuttur. Diizenlemeler dogrudan gida ve
gida maddeleri ile temasta bulunan maddeleri iireten-
lere yonelik olmakla beraber gida isletmeleri uygun
materyalleri kullanmakla miikelleftir.

Etiketleme: AB’de etiketlemede su kurallara uyulma-
lidir; satilan diriiniin adi, azalan agirlik sirasina gore
icerdigi madde listesi, gida iiretim parti tanimlanmasi
(lot identification), son kullanma tarihi, 6zel depolama

ve kullanim kosullari, imalat¢1 ve paket¢i firmanin adi
ve adresi, gida maddesinin orijini, gida maddesinin
kullanima yonelik gerekli talimatlar, %1.2’den alkol
iceren igeceklerde alkol orani, gida katki maddeleri.

Genetigi degistirilmis organizmalar (GDO): AB’de

GDO’lardan iiretilmis gidalara yonelik izlenebilirlik,
bilgi ve etiketleme konularinda standartlar mevzuatla
belirlenmistir.

AB’de bu konularin yani sira yeni gidalar, radyo-
aktif bulasanlar, gida 1smnlamasi ve organik iiretim
konularinda standartlar mevzuatla belirlenmistir.

AB’de gida standardizasyonu

AB’de standardizasyon ¢aligmalari, Elektronik
Standardizasyon Komitesi (GENELEC), Avrupa Te-
lekomiinikasyon Standartlar1 Enstitiisii (ETSI) ve Av-
rupa Standardizasyon Komitesi (CEN) tarafindan yii-
ritiilmektedir. GENELEC ve ETSI elektronik ve tele-
komiinikasyon alanlarinda g¢aligmalarini yiiriitmekte
olup CEN bu konular disindaki standartlarla ilgili ¢a-
ligmalar ytiriitmektedir. 1973 yilinda kurulan CEN’in
amaglarini su sekilde siralamak miimkiindiir (Anonim
2009a);

e Uyeleri tarafindan yayimlanan ulusal standartlari
toplulastirmak,

e Uluslararas1 standartlarin CEN {iyelerince aynen
uygulamaya konulmasini saglamak,

e Referans dokiiman olarak kullanilacak uygun ulus-
lararast standartlar olmadigi durumlarda Avrupa
Birligi’nin ihtiyaglari dogrultusunda Avrupa stan-
dard1 hazirlamak

e Deney sonuglarinin ve belgelendirme sistemlerinin
Avrupa diizeyinde karsilikli taninmasini saglamak,

e ISO ile paralel olarak standardizasyonu destekle-
mek,

e Avrupa Standartlarinin ve toplulastirilmis dokii-
manlarin direktiflerde veya diger dokiimanlarda
yer almasini saglamak i¢in Avrupa’daki organi-
zasyonlar, EFTA ve diger hiikiimet kuruluslariyla
isbirligi yapmak
Avrupa Komisyonu, CEN’e AB politikalar1 dog-

rultusunda standart olusturma talimat1 verebilmekte-

dir. Bu talimatlar dogrultusunda olusturulan standart-
lar AB Resmi Gazetesinde yayimlanarak yasal mev-
zuat haline doniismektedir. CEN tarafindan olusturu-
lan standartlarin uygulanmasi goniilliiliik ilkesine bag-

It olup; bu standartlardan bazilar1 Komisyon talimati

ile Resmi Gazete’de yayimlandiktan sonra yasal ola-

rak uygulanmasi gereken standartlar kapsamina gir-
mektedir.

CEN, sektorler ayriminda ¢esitli standartlar1 ha-
zirlamakta ve yayimlamaktadir. CEN tarafindan gesitli
sektorler kapsaminda standartlar olusturulmaktadir.
Bu sektorler; hava ve uzay, kimya, yap, tiiketici iiriin-
leri, enerji ve kullanimlari, ¢evre, gida, genel standart-
lar, saglik ve giivenlik, saglik hizmetleri, 1sitma, so-
gutma, havalandirma ve iklimlendirme, bilgi ve ko-
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miinikasyon teknolojileri, materyal, makine, nano-
teknoloji, giivenlik ve savunma, hizmetler, tasima ve
paketleme ve diger olarak siniflandirilmaktadir.

Gida sektorii kapsaminda CEN biinyesinde olus-
turulan 7 teknik komite, 100 farkli ¢aligma konusu ile
ilgili ¢aligmalar ytriitmektedir. Gida sektori ile ilgili
cogunlugu 6rnekleme ve analizlerden olusan 400’den
fazla AB standardi CEN tarafindan yayimlanmaktadir.
CEN biinyesinde olusturulan teknik komiteleri su se-
kilde siralamak miimkiindiir (Anonim 2009c¢);

e CEN/TC 174, Meyve ve sebze suyu

e CEN/TC 194, Gida ile temasta bulunan malzeme-
ler

e CEN/TC 275, Gida analizleri-Yatay yontemler

e CEN/TC 302, Siit ve sit tirtinleri

e CEN/TC 307, Yagh tohumlar, bitkisel ve hayvan-
sal yaglar, sivi yag ve yan uriinleri

e CEN/TC 327, Hayvan yemleri

e CEN/TC 338, Tahil ve tahil iiriinleri

TURKIYE’DE GIDA STANDARTLARI

Tiirkiye’de Gida Giivenligi Konular

Hayvan ve bitki sagligi

Ulkemizde, hayvanlarda goriilen ihbar1 mecburi
hastaliklar 3285 sayili Hayvan saglig1 ve Zabitas1 Ka-
nununa dayanilarak tespit edilmektedir. Bu hastalik-
larla ilgili kontrol ve miicadele programlar1 Tarim ve
Koyisleri Bakanliginca yiiriitiilmektedir. Bu hastalik-
larin kontrol altina alinmasi hayvansal iiretim agisin-
dan bilylik 6nem arz etmektedir. 2003 yilinda ihbar1
mecburi hastaliklardan sap hastaligi, kuduz hastaligi,
koyun-kegi ¢icegi, sigir ve koyun brusellozu, sigir
tilberkiilozu ve koyun-kegi vebasi gibi hastaliklar
iilke genelinde tespit edilmistir. Sap, Sigir Vebasi,
Koyun-Keg¢i Vebasi, Sigir-Koyun Brusellozu, Sarbon,
Kuduz, Mavidil, tek tirnakli hayvanlarda Ruam, ka-
natli hayvanlarda Newcastle kus gribi (tavuk vebasi)
nedeniyle bir¢ok hayvan hastaliklariyla miicadele ca-
lismalart her yil hazirlanan programlar gercevesinde
yiriitiilmektedir. Hayvan hastaliklarindan saglikli
hayvanlarin korunmasi, hayvan sevklerinin ciddi bir
sekilde kontrolii ve denetimi ile miimkiindiir. Ulke-
mizde ithal edilecek hayvanlarla hastalik bulagsmasinin
Onlenmesi i¢in ithalata iliskin saglik sartlar1t AB kriter-
lerine uygun sekilde belirlenmektedir. Dis ticarete
konu hayvan ve hayvan maddelerinin saglik muayene
ve kontrolleri ithal ve ihraca yetkili il miidiirliikleri ile
Tahaffuzhane ve Giimriik Veteriner Miidiirliiklerince
yapilmakta, canli hayvan ve et ithalinde saglik ve kali-
te kontrolleri ile birlikte anabolizan kontrolleri yapil-
diktan sonra kesin ithalleri gerceklesmektedir (Ano-
nim 2007c¢).

Hayvan sagligi konularindan bir digeri olan hay-
van refah1 konusunda Ulkemizde, Cevre ve Orman
Bakanliginca, hayvanlarin rahat yasamlarini ve hay-
vanlara iyi ve uygun muamele edilmesini temin et-

mek, hayvanlarin aci, istirap ve eziyet ¢ekmelerine
kars1 en iyi sekilde korunmalarini, her tiirlii magduri-
yetlerinin dnlenmesini saglamak amaciyla 01.06.2004
tarith ve 25509 sayili Resmi gazete’de 5199 sayili
‘Hayvanlari Koruma Kanunu’ yiriirliige konulmustur
(Anonim 2007c¢).

Ulkemizde bitki sagligini olumsuz etkileyen zarar-
lilara kars1 zirai miicadele yontemleri uygulanmakta-
dir. Gidalarin i¢inde bulunmalarina izin verilen mak-
simum pestisit kalintilarina yonelik ilk tolerans listesi
Kodeks Alimentarius g6z oOniinde bulundurularak
1990 yilinda yayimlanarak yiiriirlige girmistir. Daha
sonra bu liste kapsami genisletilerek, 1997 yilinda ve
son olarak da 2005 yilinda yayimlanmistir. Bu liste,
AB tarafindan yayimlanan listenin aynisidir.

Gida giivenligi

Gida ve gida ile temas eden madde ve malzemeleri
iireten firmalarin ¢alisma izni, gida sicili kayit islem-
leri mahalli idarelerle ilgili olarak ¢ikartilan kanunlar
cercevesinde belediyeler ve belediye sinirlar1 diginda
il dzel idareleri tarafindan yiiriitiilmektedir. Kontrol ve
denetim mekanizmasinda kapsaminda 5179 sayili Gi-
da Kanunu ile Tarim ve Kdoyisleri Bakanligi’nin
(TKB) yetki ve sorumluluklar1 genisletilmistir. Gida
ve gida ile temas eden madde ve malzemeleri iireten,
perakende veya toptan satan isyerlerine {iretim izni
verilmesi, denetimi, tirlinlerin dis ticaret kontrolleri ile
iiretilen iirlinler i¢in {iretim izni verilmesi ve {irlinlerin
resmi denetim ve kontrol gorevleri 5179 sayili Gida
Kanunu ile TKB’nin yetki ve sorumlulugundadir.
Yem iireten isletmelerinin ruhsatlandirilmasi, denetimi
ve kontrolii 1734 sayili Yem Kanunu geregi TKB tara-
findan yiiriitiilmektedir (Anonim 2007¢).

Ulkemizde iiretilen ve riskli iiriin gruplarinda ka-
lint1 izleme programlari, yas sebze-meyvelerde pestisit
izleme ve gesitli gidalarda mikotoksin, sudan boyasi
ve mikrobiyolojik etkenlerin izlenme ¢aligsmalari kont-
rol laboratuvarlarinda siirdiirilmektedir. Kontrol ile
ilgili yillik programlar TKB tasra teskilati ile
laboratuvar miidiirliikklerince hazirlanmaktadir. TKB
biinyesinde gida ve yem kontrol hizmeti veren 39 il
Kontrol Laboratuvar Miidiirliigii, Bursa Gida Kontrol
ve Merkez Arastirma Enstitiisii Miidiirliigii ve 8 Vete-
riner Kontrol ve Arastirma Enstitlisii Midiirliigi bu-
lunmaktadir. Ayrica, TKB tarafindan yetkilendirilen
26 ozel gida kontrol laboratuvar: faaliyet gdstermek-
tedir. Bunlarin yani sira Saglik Bakanligi Halk Saghigi
ve Refik Saydam Merkez Hifzissihha Enstitiisii’niin,
Universitelerin, Tirk Standartlar1  Enstitiisi’niin
(TSE), TUBITAK 1, Tiirk Silahli Kuvvetleri Gida
Kontrol Miifreze Komutanliklari’nin ve Belediyelerin
gida konusunda hizmet veren laboratuvarlart mevcut-
tur (Anonim 2007c).

Tiirkiye’de Gida Mevzuati

Ulkemizde halihazirda gida mevzuatinin temelini
27.05.2004 tarihli ve 5179 Sayili Gidalarm Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun
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olusturmaktadir. Bu yasa ile gida alanindaki tiim dene-
tim yetkisi Saglik Bakanligi’ndan alinarak, Tarim ve
Koyisleri Bakanligi’na aktarilmistir. 5216 Sayili Bii-
yiiksehir Belediye Yasasi ile de gida maddeleri iireti-
mi yapan gayristhhi miesseselerin ruhsatlandirma
yetkisi belediyelere birakilmistir.

5179 sayili Kanunun amaci su sekilde ifade edil-
mektedir; gida giivenliginin temini, her tirli gida
maddesinin ve gida ile temasta bulunan madde ve
malzemelerin teknik ve hijyenik sekilde iiretim, isle-
me, muhafaza, depolama, pazarlama ve halkin geregi
gibi beslenmesini saglamak, iiretici ve tiiketici menfa-
atleriyle halk sagligini korumak iizere gida maddeleri-
nin tretiminde kullanilan her tiirlii ham, yart mamul
ve mamul gida maddeleri ile gida islemeye yardimci
maddeler ve gida ile temasta bulunan madde ve mal-
zemelerin giivenligine iliskin dzelliklerinin tespit
edilmesi, gida maddeleri {ireten ve satan isyerlerinin
asgari teknik ve hijyenik sartlarinin belirlenmesi, gida
maddeleri ile ilgili hizmetler ile denetimine dair usul
ve esaslar1 belirlemektir. Bu kanun ile {retim izni,
gida sicili ve tescil isleri, laboratuvar kurulus izni,
sorumlu yonetici istihdami, gida kodeksi, Ulusal Gida
Kodeksi Komisyonu, risk analizi, ihtiyati tedbirler
bilimsel komiteler ulusal gida meclisi ve gida bankala-
r1 birligi, bildirimler, acil durumlar, krizler, izlenebilir-
lik, igyeri sorumlulugu, sagligin korunmasi, dis ticaret,
reklam ve tanitim, tiiketici haklarinin korunmasi, piya-
sa gozetimi, denetim, kontrol ve sertifikasyon, itiraz
hakki, su, takviye edici gidalar, bebek mamalari, 6zel
tibbi amagl diyet gidalar, tibbi amagli bebek mamalari
ile ilgili hiikiimler, serbest bolgelerle ilgili hiikiimler
ve ceza hiikiimleri diizenlenmektedir (Anonim 2004b).

Uretici ve tiiketici menfaatleri ile halk sagligimni ko-
rumak, gida maddelerinin teknigine uygun ve hijyenik
sekilde tretim, hazirlama, isleme, muhafaza, depola-
ma, tagima ve pazarlanmasini saglamak {izere gida
maddelerinin &zelliklerini belirlemek amaciyla hazir-
lanan bir yonetmelikle Tiirk Gida Kodeksi olusturul-
mustur. Ulkemizde gida iiretimi yapan isletmeler Tiirk
Gida Kodeksine uymakla miikelleftirler. Isletmelerin
Gida Kodeksine uygunlugu TKB tarafindan denet-
lenmektedir. 16 Kasim 1997 tarih ve 23172 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan “Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde” su hususlar diizenlenmistir; Gidalar-
da Katki Maddelerinin Kullanimi, Katki Maddelerinin
Etiketlenmesi, Gida Katki Maddelerinin Saflik Kriter-
leri, Gidalarda Aroma Maddelerinin Kullanimi, Aro-
ma Verici Maddelerin Etiketlenmesi, Gida Maddele-
rindeki Kabul Edilebilir En Yiiksek Bulasan Degerle-
ri, Pestisit Kalinti Limitlerinin Uygulama Esaslari,
Veteriner flaglar1 Igin Tolerans Diizeyleri Ve Yasal
Arinma Siirelerine Ait Degerler, Hammaddenin Sag-
landig1 Alanlarla Ilgili Kurallar, Gidalarmn Islenmesi
fle Tlgili Kurallar, Gida Uretim Alanlarinin Kontrolii,
Kontrol Sisteminin Uygulama Asamalari, Gida Mad-
deleri Ureten Isyerlerinin Tagimasi Gereken Ozellik-
ler, Ambalajlama Ve Etiketleme-isaretleme, Ambalaj
Materyalleri, Etiketleme Ve Isaretleme, Dokme Gida-

lar, Tagima Ve Depolama Kurallari, Numune Alma Ve
Analiz Metotlar1 (Anonim 1997).

Tiirkiye’de Gida Standardizasyonu

Tiirkiye’de, belirli bir faaliyetle ilgili olarak eko-
nomik fayda saglamak {iizere biitiin ilgili taraflarin
yardim ve igbirligi ile belirli kurallar koyma ve bu
kurallar1 uygulama iglemi anlamma gelen standardi-
zasyondan sorumlu kurulus Basbakanlik’a bagli ola-
rak calisan TSE’dir. TSE; her tirlii madde ve
mamiiller ile usul ve hizmet standartlarmi yapmak
amactyla 18.11.1960 tarih ve 132 sayili kanunla ku-
rulmustur. Enstitliniin ilgili oldugu bakanlik Sanayi ve
Ticaret Bakanligidir. TSE’nin hizmetleri arasinda per-
sonel ve sistem belgelendirme, iiriin belgelendirme,
personel belgelendirme, laboratuvar, metroloji ve ka-
librasyon, standart hazirlama gibi faaliyetler yer al-
maktadir. AB’de oldugu gibi iilkemizde de, standartlar
ihtiyaridir. Fakat standart, ilgili bakanligin onay1 ile
mecburi kilmabilir. Bir standardin mecburi kilmabil-
mesi i¢in Tiirk Standardi olmasi sarttir. Mecburi kili-
nan standartlar Resmi Gazete'de yayimlanir.

TSE biinyesinde standart hazirlama faaliyetleri
kapsaminda; bilgi teknolojileri ve iletisim, c¢evre,
elektrik, elektronik, hizmet, ingaat, kimya, maden,
makine, mamul gidalar, metaliirji, milll savunma sa-
nayi, mithendislik hizmetleri, orman ve orman iriinle-
ri, petrokimya, petrol, saglk, tekstil, yetkili servis
standartlar1 ve ziraat olmak iizere 20 adet ihtisas grubu
yer almaktadir (Anonim 2007b).

TSE tarafindan ¢ikartilan gida ile ilgili standartlar
sistem ve iriin standartlar1 olarak iki kisimda incele-
mek miimkiindiir. Gida giivenligi ydnetim sistemleri
ile ilgili TSE tarafindan yayimlanan standartlar tim
kuruluslar igin gecerli olan genel kurallar1 icermekte-
dir. Gida giivenligi yonetim sistemlerinin yani sira
TSE’de gidalarin tiimiine uygulanabilecek c¢esitli stan-
dartlar bulunmaktadir. Bu standartlart; gida maddeleri
imal eden, hazirlayan, depolayan ve satan yerler i¢in
standartlar; gida ve gida katki maddelerinde bulunan
¢esitli maddelerin Slgiilmesi ile ilgili standartlar, gida-
larla temas eden maddelerle ilgili standartlar olarak
siralamak miimkiindiir. Bunlarin yani sira, TSE’de
gidalarla ilgili iiriin ayriminda standartlar bulunmak-
tadir. Bu standartlari; ilgili gidanin iiretiminde, depo-
lanmasinda ve dagitiminda kullanilan alet ve makine-
lerle ilgili standartlar, gidanin mikrobiyolojik yapisini
tayin etmeye yonelik standartlar, gidanin igerisinde
yer alan ve her gida i¢in farklilik arz edebilen madde-
lerle ilgili standartlar ve gida ile temasta bulunan
maddelerle ilgili standartlar olarak simiflandirmak
miimkiindiir.

TARTISMA VE SONUC

Diger iilkelerde oldugu gibi iilkemizde de giiveni-
lir gida iiretimini saglamak biiyiik 6nem arz etmekte-
dir. Bu hedefe ulasmak i¢in ¢iftlikten sofraya kadar
tim asamalarin izlenmesi ve gerekli tedbirlerin alin-
mas1 gerekmektedir. Ciftlikten sofraya olarak tanimla-
nan bu agamalari; hammadde temini, gidalarin tiretimi,
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islenmesi, depolanmasi, taginmasi, dagitimi ve sunul-
mas1 olarak siralamak miimkiindiir. Giivenilir gida
iretimini saglamak ve gerekli tedbirlerin alinmasi
amaciyla risk analizi, geriye doniik izleme; tutarls,
etkin ve dinamik bir yaklasim, seffaflik, acil durumlar,
gida maddelerinin 6zelliklerinin belirlenmesi gibi hu-
suslar yasalarla belirlenmektedir. Boylelikle iireticilere
ve yetkili birimlere yasal zorunluluklar getirilmekte-
dir.

Gida iireten isletmeler giivenilir gida {iretimi yapa-
bilmek amaciyla gesitli gida giivenligi yonetim sistem-
leri uygulamaktadirlar. Uluslar arasi olarak kabul
gdérmiis gida giivenligi yonetim sistemlerini; tehlike
analizi ve kritik kontrol noktalari, iyi tarim uygulama-
lari, iyi tiretim uygulamalari, iyi hijyen uygulamalari,
iyi laboratuvar uygulamalari, iyi dagitim uygulamala-
11, iyi ticaret uygulamalari, iyi veteriner uygulamalari
olarak siralamak miimkiindiir.

AB’de gida standartlar1 temel olarak 28 Ocak 2002
tarihli ve 178/2002 (EC) sayili Avrupa Parlamentosu
ve Konsey Tiiziigii ile belirlenmektedir. Bu mevzuat
ile gida ile ilgili genel prensipler ortaya konulmus,
Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi tesis edilmis ve gida
giivenligi konularinda gesitli prosediirler ortaya ko-
nulmustur. Bu tiiziikkle AB; i¢ pazarmn etkin isleyisini
giivence altina alirken, ozellikle geleneksel iiriinler
dahil gida tedarikindeki gesitliligi dikkate alarak gida
ile ilgili olan insan saghginin ve tiiketici ¢ikarlarmin
yiiksek diizeyde korunmasini saglamak i¢in bir temel
olusturmakta; ortak prensipleri ve sorumluluklari olug-
turmak, kuvvetli bir bilimsel temel saglamak amaciy-
la, gida ve yem konularinda karar verme siirecini des-
teklemeye yonelik etkin diizenlemeleri ve prosediirleri
tesis etmektedir. Ulkemizde de buna benzer genel bir
gida yasast 2004 yilinda ¢ikartilan ve 5179 Sayili Gi-
dalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair
Kanun Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabu-
lii Hakkinda Kanun ile ¢ikartilmistir.

Ulkemizde halihazirda gida mevzuatinin temelini
27.05.2004 tarihli ve 5179 Sayili Gidalarm Uretimi,
Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun
olusturmaktadir. Bu yasa ile gida alanindaki tim dene-
tim yetkisi Saglik Bakanligi’'ndan alinarak, TKB’ye
aktarilmistir. 5216 Sayili Biiyiiksehir Belediye Yasasi
ile de gida maddeleri iiretimi yapan gayrisithhi miies-
seselerin ruhsatlandirma yetkisi belediyelere birakil-
mistir. Bu kanunun amaci gida giivenliginin temini,
her tiirlii gida maddesinin ve gida ile temasta bulunan
madde ve malzemelerin teknik ve hijyenik sekilde
iiretim, isleme, muhafaza, depolama, pazarlama ve
halkin geregi gibi beslenmesini saglamak, iiretici ve
tilketici menfaatleriyle halk saghigimi korumak {izere
gida maddelerinin iretiminde kullanilan her tirli
ham, yar1 mamul ve mamul gida maddeleri ile gida
islemeye yardimeci maddeler ve gida ile temasta bulu-
nan madde ve malzemelerin giivenligine iliskin 6zel-
liklerin tespit edilmesi, gida maddeleri iireten ve satan

igyerlerinin asgari teknik ve hijyenik sartlarinin belir-
lenmesi, gida maddeleri ile ilgili hizmetler ile deneti-
mine dair usul ve esaslar belirlemektir.

AB mevzuatinda yer alan gida standartlarini hijyen
gereksinimleri, gida katki maddeleri, gida maddelerine
yonelik mikrobiyolojik kriterler, bulaganlar, tarim
ilaglari, HACCP, izlenebilirlik ve geri ¢ekme, paket-
leme, etiketleme, GDO, yeni gidalar, radyoaktif bula-
sanlar, gida 1ginlamasi ve organik iretim basliklar
altinda toplamak miimkiindiir. Ulkemizde de bu konu-
lar 5179 Sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denet-
lenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararnamenin De-
gistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun ve Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi basta olmak iizere ¢esitli yonet-
meliklerle diizenlenmistir.

Tiirkiye ve AB’de gida standardizasyonundan so-
rumlu kuruluslar sirasiyla TSE ve CEN’dir. TSE,
CEN’e bagl bir kurulustur. Avrupa standartlarmin
TSE standartlarina doniisim orani oldukga yiiksek
olup, %96,7’dir. Toplam yayimlanan Avrupa standar-
di sayis1 14 881 olup bunlardan 14 391 tanesi TSE
standard1 olarak yayimlanmistir (Anonim 2007b).
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