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Kahve bitkisinin Afrika Kitasi’nda baslayan, Yemen iizerinden Osmanli topraklaria
gecerek Istanbul’a sonrasinda ise elgiler ve seyyahlar aracihigtyla Avrupa’ya ve tiim
diinyaya yayilan seriiveninin sonunda kahve bitkisi artik vazgegilmez bir titkketim triini
olur. Yiizyillardir tiiketilen kahve diinyanin ortak bir igecegi olsa da her iilke kendine
Ozgii hazirlama, pisirme ve sunum yontemleri gelistirmis boylece farkli tat ve aromalarda
bircok kahve ¢esidi ortaya cikmustir. 16. yiizyildan itibaren Osmanli toplumunda
tilketilen, sosyal ve kiiltiirel yagsamin bir pargasi olan Tiirk Kahvesi de bu farkli kahve
tiurlerinden biri olmustur. Tirk Kahvesi, geleneksel teknikler uygulanarak
gerceklestirilen hazirlama ve pigirme evreleri ile seremoniye doniisen sunumuyla birlikte
karakteristik bir kimlik kazanmigstir. Tiirk Kahvesi’nin kavurma, sogutma, ogiitme,
saklama, pisirme ve servis edilme siirecinde kullanilan arag ve geregler ise estetik ve
sanatsal degeri olan eserlerin ortaya ¢itkmasini saglamistir. Bu makalede, Adana Miizesi
koleksiyonunda bulunan hem iglevsel hem de estetik degeri olan, toplumun gelenegini ve
maddi kiltiirinii yansitan eserlerden orneklerle Osmanli Doénemi kahve kiiltiirii
degerlendirilmistir.
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The coffee plant, beginning its journey on the African continent, reaching the Ottoman
countries via Yemen and spreading to Istanbul and finally to Europe via ambassadors and
travelers and the whole world, became an indispensable consumer good. Although coffee
has been consumed for centuries and is a common beverage worldwide, each country has
developed its own methods of preparation, brewing and presentation. So there are many
varieties of coffee with different tastes and aromas. Turkish coffee, consumed by the
Ottomans since the 16th century, has become a part of social and cultural life which
represents one of these different types of coffee. Turkish coffee is prepared using
traditional techniques of preparation and brewing, and served which makes it a household
ceremoniously is a household name. The tools and equipment used in roasting, cooling,
grinding, storing, cooking and serving Turkish coffee have led to the creation of works
of aesthetic and artistic value. This article examines the coffee culture of the Ottoman
period through examples of artifacts from the Adana Museum collection, which have both
functional and aesthetic value while reflecting the traditions and material culture of the
society.
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GIRIS

Modern diinyanin vazgecilmez iceceklerinden biri olan kahve, sosyolojik diis giicii kavrami igerisinde hem
bireysel hem de toplumsal bir seremoni olmakla birlikte ayn1 zamanda sembolik bir degerler biitiintidiir (Giddens,
2000, s. 4). Kahve bitkisinin Afrika Kitasi’nda Habesistan’in (Etiyopya) Kaffa? bolgesinde baslayan, Asya
Kitasi’nda Yemen’den diger iilkelere degisik versiyonlarla yayilan hikdyesinde, kimi zaman sihirli meyve?® olarak
adlandirilir, kimi zaman ise bir gobanin kegilerinin bu bitkiyi yemesi sonucu kesfedildigine inanilir (Kuzucu vd.,
2021, s. 28-29). Yiizyillardir farkl sdylencelerin pargasi haline gelen kahve bitkisinin var olan tek gergegi kiiresel
bir tiiketim {irlinline doniiserek farkl: kiiltiirlerin igecegi durumuna gelmesidir.

Kahve bitkisinin Yemen’de 15. yiizyildan itibaren bir igecek olarak 6zellikle tasavvuf ortamlarinda sufiler
tarafindan tiiketilmeye baslandi1 ve sonrasinda tiim Islam diinyasma yayildig1 bilinmektedir®. 16. yiizyilda
Osmanli Devleti’nin yonetimi altina giren Yemenle birlikte kisa siire sonra kahve, baskent Istanbul’a ulasir. 17.
yiizyila gelindiginde ise kahve artik Avrupa’dadir ve 18. yiizyil baslarinda kahve, Dogu’nun 6nemli bir ihrag tirini
haline gelir (Ogel vd., 2015, s. 8,11). Kahve iceceginin taninir hale gelmesi, kahve bitkisinin yetistirilme alanlarini
da genigletir. 1616 yilinda kahve bitkisi seralarda yetistirilmek {izere Yemen’den Hollanda’ya gotiiriiliir ve boylece
Avrupa’da ilk iiretim gerceklesir. 1658 yilinda seralarda yetistirilen bitkiler sayesinde Uzakdogu’da cesitli
bolgelerde kahve plantasyonlari® olusturulur. 1690 yilinda Hollanda, Endonezya’da yer alan somiirgesi Batavia’ya
bitkiyi ulastirir. Hollandali tiiccarlarin 1718 yilinda Surinam’a, Fransizlar’in 1720’lerde Karayiplerde bulunan
Martinik adasina, Ingilizler’in 1730°da Jamaika’ya kahve bitkisini gotiirmesi ve 1727°de Brezilya’da kahve
plantasyonlarinin olusturulmasi sonucunda Orta ve Giliney Amerika’da kahve yetistiriciligi baslar (Tan, 2015, s.
17). Dogu’nun Bati’ya tasidig1 ve adeta son kiiltiir armagani olarak sundugu kahve, Batili devletler tarafindan
baslangigta bir moda olarak algilansa da kisa siire sonra somiirgeleri araciligiyla bir rekabet ve endiistri iiriinii
haline gelir (Heise, 2001, s. 12).

Batili devletler kahve ile 16. ylizyllda Osmanl elgileri sayesinde tamigmig olsa da somiirgeleri araciligiyla
Amerika’nin gesitli bolgelerinde kahve yetistiriciligini arttirmalari1 Osmanli Devleti’nin 18. yilizyilin ikinci
yarisindan sonra Avrupa vasitasiyla kahve ithal etmesine yol agar. Kahve’nin Yemen, Cidde, Kahire ve
Iskenderiye hattindan sonra Yavuz Sultan Selim doneminde Istanbul’a ulastig1 bilinse de giindelik yasamin icine
girmesi 16. yiizyilin ikinci yarisindan sonra gergeklesir (Emeksiz, 2009, s. 123). 1543 yilinda Istanbul’a gemilerle
kahvenin getirildigini anlatan Katip Celebi ise Seyhiilislam Ebussuud Efendi tarafindan verilen bir fetva ile
gemilerin batirilarak kahvenin yok edildiginden bahseder® (Katip Celebi, 1980, s. 48). Istanbul’da 16. yiizyildan
itibaren farkli dénemlerde farkli sebeplerle yasaklanan’ kahvenin tiiketimi, inisli ¢ikisli olsa da kahve zamanla
Osmanl toplumunun en 6nemli i¢ecegi, kiiltlir ve gelenegin temsilcisi olur. 17. yiizyilin sonlarina dogru kahveye
yonelik yasaklamalar sona erer ve kahve artik yagamin pargasi, tarihi ve edebi kaynaklarin ana temast olur (Keskin,
2011, s. 28). Bu makalede, Osmanl toplumunda karakteristik bir kimlik kazanan Tiik Kahvesi’nin; hazirlama,
pisirme ve sunum asamalarinda kullanilan farkli araglarla, c¢ekirdekten icecege doniisiim siirecinin anlatimi
hedeflenmektedir. Adana Miizesi koleksiyonunda bulunan 19. yiizyil ile 20. yiizyil basina tarihlenen eserlerden
orneklerle Tiirk Kahvesi kiiltiirii ve gelenegi somutlastirilarak maddi kiiltiiriimiize ait 6gelerle konu ifade edilmeye

2Kahve kelimesinin etimolojik olarak Kaffa bolgesiyle baglantili oldugu kimi arastirmacilarca savunulsa da bélgede kahve bitkisine btin
denilmektedir. Kokeni Arapga olan kahve sozciigiiniin baslangigta bir sarap tiiriinii tanimlamak amaciyla kullanildigi ancak 14. yiizyilin
sonunda Yemen’de kahve bitkisi i¢in sdylenmeye baslandigi bilinmektedir. Kahve sozciigii, Arap dilinden diinyadaki diger dillere ge¢mistir
(Ayyildiz, 2021, s. 62-63).
3Kahvenin viicuda giig vermesi, dinglik saglamasi ve sinir sistemine iyi gelmesi, kahve bitkisi ile igeceginin sihirli meyve olarak tanimlanmasini
saglamustir.
4Kahvenin uyaric etkisinin fark edilmesi, uzun siire ding ve uyanik tutmasi Seyh Sazeli ve miiritlerinin ibadetlerini yaparken kahveyi gida ve
icecek olarak tiiketmelerini saglamistir. Bir siire sonra diger tarikatlara da yayilan kahve bir tasavvuf icecegine doniismiis, kahve ¢ekirdeginin
kavrulurken gegirdigi degisim tasavvuf diinyasinda insan ruhunun degisimiyle iligkilendirilerek kahveye farkli bir anlam yiiklenmistir.
Tasavvuf gevrelerinde yogun olarak tiiketilen kahvenin ncelikli olarak Islam diinyasinda yaygilasmasi kagmilmaz olmustur (Kuzucu vd.,
2021, s. 31-33).
SBiiyiik alanlarda bitki {iretimi igin yapilan tarimsal isletmelere plantasyon denilmektedir. Genellikle kahve, pamuk, kakao, kauguk gibi
bitkilerin tiretimi plantasyonlarda gerceklestirilir.
®Yazar, Besir Ayvazoglu Ebussuud Efendinin 1545 yilinda Seyhiilislam oldugunu bu yiizden Katip Celebi’nin kitabinda 1543 olarak belirttigi
tarihin yanlis yazilmis olabilecegini ifade etmistir (Ayvazoglu, 2011, s. 15).
"Osmanli Devleti tarafindan genellikle, ibadeti engellemesi ve kisiye zarar vermesi, toplum ile devlet diizenini bozmasi ve kent giivenligini
etkilemesi gibi sebeplerle kahve ve kahvehaneler yasaklanmigtir. Osmanli toplumunda kahveye iliskin yasaklar; 1566-1574 yillar arasinda,
1583 yilinda, 1603-1617 yillart arasinda, 1633-1663 yillar1 arasinda ve 1656 yilinda gergeklesmistir. Diinya’da ilk kahve yasagi 1511 yilinda
Mekke’de uygulanmis, 1675 yilinin son giinlerinde ise Ingiltere’de kahvehanelerin kapatiimasi yonelik bir ferman yaymlannustir (Tan, 2015,
s. 14; Heise, 2001, s. 137).
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calistlmistir. Adana Miizesi koleksiyonunda yer alan kahve kiiltlirline yonelik eserlerin, ilk kez bir makalenin
temasi olmasi Sanat Tarihi literatiiriine de 6nemli katki saglayacaktir.

Osmanh Toplumunda Kahvenin Yayginlasmasi

Kahve iceceginin kentlerde yayginlagmasi ve toplum tarafindan biitiiniiyle gériiniir hale gelmesi ise bir kamusal
alan olan kahvehanelerin ortaya ¢ikmasiyla baslar. 16. yiizyilin baslarinda Mekke’de bir caminin yaninda agilan
ilk kahvehane aslinda toplumsal alanda doniisiimlerin de habercisi olur (Grégoire, 1999, s. 16). Kahvehanenin her
yastan, kiiltiirden, dinden, topluluktan ve meslekten insanlar1 bir araya getiren yapisi, bir siire sonra kahvehaneyi
toplumun en 6nemli sosyallesme mekani haline getirir. Osmanli toplumunda zaman igerisinde sohbet, eglence,
okuma, tartisma, bilgi edinme ve dinlenme mekani olan kahvehane, Istanbul’da ilk olarak 1554 yilinda
Tahtakale’de® agilir® (Grégoire, 1999, s. 17). 17. yiizyilda Evliya Celebi’nin “mekteb-i irfan misilli*® dedigi
kahvehaneler kentte hizla yayilir (Yerasimos, 2019, s. 206). Mahalle kahvehéanelerinin ardindan Yenigeri, Esnaf,
A$lk, Tulumbaci, Semai, Meddah ve Esrar Kahvehaneleri acilir, ayrica kentin her yerine ulasan Seyyar
Kahvehaneler ortaya ¢ikar (Emeksiz, 2009, s. 127, 130-131,134-135). 1874 yilinda kentte bulunan italyan yazar
Edmondo de Amicis’de Istanbul’un her kdsesinde kahvenin bulunabilecegini net bir sekilde ifade eder: “Kahve,
Galata ve Serasker kulelerinin tepesinde, biitiin vapurlarda, mezarliklarda, berber diikkanlarinda, hamamlarda ve
carsilarda igilir. Kendinizi Istanbul’un hangi bélgesinde bulursamz bulun, basiniz1 bile cevirmeden kahveci diye
seslenmeniz yeterlidir, ii¢ dakika i¢inde dumani tiiten fincami Oniiniizde bulursunuz” (Amicis, 2009, s, 73).
Amicis’in notlart arasinda da belirttigi gibi kahve, Osmanli toplumunda her yerde, kahvehaneler ise toplumun
merkezindedir. Kahvehéaneler’de sohbetin yani sira, meddahlari 6ykii anlatimlari, geleneksel sahne sanatlarinin
sergilenmesi ve halk sairi asiklarin miizik icra etmesi gibi faaliyetler, kahvehanelerin etkin Sosyal mekanlar
olmasini da saglar. Bu nedenledir ki Osmanli Devleti’nin geleneksel toplum yapisini sekillendiren diger dgeler
kargisinda daha sivil bir anlayisla ortaya ¢ikan kahvehaneler, sohbet mekanlar1 olmasinin 6tesinde aslinda 6nemli
kiiltiir mekanlar1 olmustur (Gérsel 1-2). Ayrica Istanbul’da bu siirecte kahvenin firinlarda kavrulup dibeklerde
ogiitiildiigii, kahvenin pisirilmeye hazir hale getirildigi bir ticaret mek4mi olan tahmis/tahmishaneler de agilmistir'.

Gorsel 1. Adana Acem Kahvehanesi (Kaynak: Sevim, 2002)

®Halepli Hakem ve Samli Sems adinda iki Arap tiiccar tarafindan Istanbul Tahtakale’de ilk kahvehane agilmistir (Demir, 2011, s. 11).
9Ayrica, 1640 yilinda Venedik’te, 1644 yilinda Marsilya’da, 1650 yilinda Oxford’da, 1652 yilinda Londra’da, 1670 yilinda Boston’da, 1672
yilinda Paris’te, 1675 yilinda Viyana’da 1679 yilinda Hamburg’da ve 1721 yilinda Berlin’de kahvehane agilmistir (Tan, 2015, s. 16-17).
©Evliya Celebi, Istanbul’da 200 kahvehanede 300 kisinin cahstigindan, kahve satan 300 aktarda ise 500 calisan oldugundan bahsetmistir
(Kahraman vd., 2017, s. 51, 608).

“Evliya Celebi, 17. yiizyilda Istanbul Tahtakale’de ve Sultan IV. Mehmed’in annesi adina yaptirilan Valide Cami’nin yakininda Tahmis
oldugunu belirtmistir (Kahraman vd., 2017, s. 542).

807



Cukurova Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi, Cilt 32, Say1 2, 2023, Sayfa 805-820

e A —— it

Gérsel 2. Bir Tiirk Kahvehanesinin Igi (Kaynak: Allom, 2017, s. 71)

Kahve, 16. yiizyilin ikinci yarisindan sonra Istanbul’da kahvehanelerle birlikte saray ve konutlarin da temel
gida maddeleri arasinda yerini alir ama ayni zamanda misafire sunulan 6nemli bir ikram haline gelir. Kanuni Sultan
Siileyman doneminde saraya giren kahve, giin igerisinde, yemeklerden sonra, resmi torenlerde ve bayramlarda
tilketilen bir icecek olmanin Stesinde imparatorluk igin 6zel bir seremoninin ifadesi olur (Gorsel 3). Osmanh
Sarayi’nda Sultan tarafindan kahve pisirme ve hazirlama islerinden sorumlu olan kahvecibasi adiyla yeni bir
makam olusturularak hanedan iiyelerinin hepsine ayri kahvecibasilar gorevlendirilir (Kuzucu vd., 2021, s. 41).
Osmanli toplumunda kahve ikramindan sorumlu kadinlara ise kahvecibasi degil, kahveci usta denilmesi de bir
gelenek haline gelir (Tufan, 2015, s. 222).

Topkap: Sarayi’nda ayr1 kahvecibasi ve kahveci ustalarinin yani sira kimi hanedan iiyelerinin ayr1 kahve
ocaklarmin da oldugu goriiliir. Saray’da torensel kahve ikrami; serbet, tatl ve buhurla®? birlikte yapilmissa da esas
olan kahvedir ve digerleri kahvenin yaninda ya da sonrasinda kahvenin eslikgisidir. Saray’da, varlikli ailelerin
konutlarinda ve kimi 6zel toplantilarda kahve ikram edenlerin sayisinin bazen yedi kisiyi kadar ¢iktigi goriiliir.
Torensel bir edayla yapilan kahvenin ikramimi gergeklestiren kisilerin her birinin farkli gorevi oldugu
bilinmektedir. Kahve tepsisi, zarfi, sitil ve giigiim farkli yardimcilar tarafindan taginir ve kahve farkli kisiler
tarafindan servis edilirdi. Osmanl Devleti’ne bagli ¢alisan devlet gorevlileri de gelen ziyaretcilerine 6nce kahve
ve buhur ikraminda bulunur, sonrasinda is goriismelerini gergeklestirirdi. Osmanli toplumunda sadece kahve
hazirlanmasi ve sunumu bir gelenek haline gelmemis ayn1 zamanda bir diger gelenek olan Saray’in diigiin ve
senliklerinde esnaf alaylarinin gecis ve gosteri torenlerine 16. yiizyilin sonlarinda kahveci esnafi da katilmistir
(Tan, 2015, s. 14-15; Tarim, 2015, s. 199-200, 209; Tufan, 2015, s. 221) (Gorsel 4). Bu durum kahvenin ve
kahveci esnafinin resmi olarak kabul gordiigiinii gostermektedir.

12 Kkeni Arapga bahur olan buhur, koku veya kokulu buhar (duman) gikarici maddelere verilen addir (Erdem, 1992, s. 383).
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Gorsel 3. Haremde Kahve icen Kadinlar-Corneille de Bruyn (Kaynak: Sevin, 2006, s. 334)

Gorsel 4. Sultan III. Murad’in oglu Sehzade Mehmed’in Stinnet Diigiiniintin Anlatildigi Surnime’de Kahveci Esnafinin Gegisinin
Gosterildigi Sahneden Detay (Kaynak: Degirmenci, 2015, s. 133)

Osmanli toplumunda kahve tiikketiminin yani sira hazirlama ve pisirme yonteminin gelistirilmesi kendine 6zgii
bir kahve kimligi yaratnus, birgok yabanci seyyah da Tiirk kahvesinden etkilenmistir. Istanbul’a ve Anadolu’ya
seyahat eden bazi seyyahlarin notlar1 arasinda bulunan kahveye iliskin tespitler dikkat ¢ekicidir. 1655 yilinin
Aralik ayinda Istanbul’a gelen Fransiz gezgin Jean de Theveonat, maddi durumu ne olursa olsun her kesimden
Tiirk’iin giin igerisinde ¢ok fazla kahve ictigini, bir aile de kahvenin; “...kocanin karisina temin etmek zorunda
oldugu temel ihtiya¢ maddelerinden biri...” oldugunu belirtir. Ayrica Theveonat, misafirperver Tiirkler’in evlerine
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gelen misafirlere sirasiyla kahve, serbet ve parfiim®® ikram ettiklerinden bahseder (Theveonat, 2009, s. 70). 1701
yilinda Istanbul ve Anadolu’nun baz1 kentlerine seyahat eden Fransiz doga bilimci Joseph Pitton de Tournefort ise
seyahati sirasinda konuk oldugu evlerde kahve ikram edildigini, kimi zaman agir1 yenen bir yemegi dengelemek
icin kahve i¢ildigini, aym1 zamanda evli olan bir kadinin esinin; “...evine ekmegini, tereyagini, pirincini,
yakaca@ini, kahvesini...” temin ederse kadinin esinden kesinlikle bosanamayacagina belirtir (Tournefort, 2013, s.
67). Tournefort, bu sGylemiyle aslinda kahvenin en kiigiik toplumsal birim olan aile i¢erisindeki yeri ve 6nemini
de tanimlar. Ayrica Tiirk Kahvesi’nin mideyi rahatlattigi, hazmi kolaylastirdig1 ve biitlin hastaliklara iyi geldigi
birgok seyyahin notlari arasinda yer almigtir (Blount, 2010, s. 92; Theveonat, 2009, s. 69-70; D’Ohsson, 1980, s.
54).

Saray’da ve Osmanl1 ailelerinin konutlarinda tiiketimi yayginlasan kahvenin hazirlanmasi ve pisirilmesi igin
olusturulan kahve ocaklariyla birlikte kahve sunumunun getirdigi gesitli ritiieller Osmanli toplumunda kahve
kiiltiirtinii dogurur. Biitiin diinyada kahve bitkisine ait ham cekirdegin icecege doniisen siireci kavurma, sogutma,
oglitme ve pigirme evrelerinden gecerek gerceklesir. Tiirk Kahvesi’nin hazirlama, pisirme ve seremoniye doniisen
servis edilme seyrinde kullanilan arag ve gereclerle geleneksel bir yontemin olusmasi, Tiirk Kahvesi’nin diger
kahve tiirlerinden farkli olmasini saglar. Osmanli Dénemi tereke defterlerinin ¢cogunda Tiirk Kahvesi’ni olusturan
ara¢ ve gereclerin kaydedilmis olmast da toplumda kahve kiiltiiriiniin bir kimlige biiriind{igiinii agik¢a gosterir
(Ozlii, 2006, s. 126-127). Tiirk Kahvesi’nin hazirligi yesil renkli ham kahve cekirdeginin yapisinin degiserek
kavrulmus ¢ekirdege doniisiimiiyle baglar. Tiirk Kahvesi’nin birbiri ardina gergeklesen hazirlik asamasinin hemen
ardindan kahvenin pisirilip igilmesi toplum tarafindan genel olarak tercih edilmistir. Theveonat’da Tiirk
Kahvesi’nin hazirlik, pisirilme ve servis asamalarindan detayli bir sekilde s6yle bahseder:

...Taneleri bir tavaya veya bagka bir kaba koyup ateste kavururlar, sonra ¢ekerler ve ¢ok ince bir toz
haline getirirler ve ...bu is i¢in 6zel olarak yapilmis, cezve adi verilen kulplu bir su kaynatacagi alir ve
onu suyla doldurup kaynatirlar, su kaynayinca igine bu tozdan atarlar; ...sonra boyali ahsap bir tepsi
iizerine dizdikleri porselen fincanlara dokerler ve size kaynar vaziyette ikram ederler (Theveonat, 2009,
S. 69).

Adana Miizesi Eserlerinden Orneklerle Osmanh Dénemi’nde Kahve Kiiltiirii

Osmanli toplumunda 16. yiizyildan giiniimiize kadar devam eden kahve seriivenin sekillendirdigi kiiltiir ve
gelenek, zanaat ve sanatin bir arada oldugu hem islevsel hem de estetik eserler ortaya koyar. Kahve ¢ekirdeginin
Ozel tekniklerle, arag¢ ve gereglerle Tiirk Kahvesi’ne doniisiim siireci, maddi kiiltiiriimiiz igerisinde estetik ve
sanatsal degere sahip eserlerin var olmasini saglar. Adana Miizesi koleksiyonunda da bulunan kahve kiiltiirii ve
geleneini yansitan eserler ise bu doniisiimiin ifade buldugu énemli drnekleri temsil etmektedir. Oncelikli olarak
kahve hazirliginin baslangi¢ evresi olan ¢ekirdegin degisimini saglayan kavurma islemi gerceklesir. Kavurma
islemi, kahvenin tadin1 ve aromasint belirledigi i¢in ¢ekirdekler ocak veya mangal iizerinde devamli hareket
ettirilerek esit yogunlukta ve belli bir oranda tava ya da tambur i¢inde kavrulur. Kahve g¢ekirdeklerinin cinsine
gore kavurma siiresi degismekte olup Tiirk Kahvesi’nin ¢ekirdekleri orta kivamda kavrulur. Osmanli toplumunda
genel olarak tiiketilecek kadar kahvenin tavalarin iginde kavrulmasi bir gelenek olmustur. Osmanli’da bir mutfak
araci olarak konutlarda kullanilan kahve tavalarinin tiretimi kahve tiiketimiyle dogru orantili olarak artar. Kahve
tavalari, genellikle madeni malzemeyle retilmistir. Adana Miizesi koleksiyonunda yer alan 19. yiizyila ait
kavurma tavasi'® da demir malzemeyle imal edilmistir. Kavurma tavasinin gukur tava kismi1 dovme teknigiyle,
katlanir uzun sapli kismi ise dokme teknigiyle yapilmistir. Katlanir uzun sap ii¢ parca halinde, u¢ kisminda yer
alan tutma bolimil ise silindir formdadir. Tava kismi ve sap lizerinde yivli siislemeler ile sapin iizerinde ortasi
kabartmali iki madalyon bulunmaktadir (Gorsel 5).

13Seyyahin parfiim olarak belirtigi giizel koku veren buhur suyu olmalidir.

“Biiyiik konutlarda kahve ocaklar icin ayr1 bir oda olusturuldugu da gériiliir (Unver, 1963, s. 78). Isvecli devlet adamm Claes Ralamb, varhikh
ailelerin konutlarinda oturma odalarimin hemen bitisindeki odanin kahve yapilmasi i¢in ayrildigini belirtir (Ralamb, 2017, s. 53).

15 Envanter numarasi 182 olan eserin, toplum uzunlugu 47,5 cm., sap kismi1 39 cm., ¢ap1 10 cm’dir.
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Gorsel 5. Kavurma Tavasi (Kaynak: Adana Miizesi Miidiirliigii Fotograf Arsivi)

Kahve ¢ekirdeklerinin kavrulma isleminden sonra belli bir 1s1ya gelen ¢ekirdekler kendi iglerinde kavrulmaya
devam etmektedir. Cekirdeklerin kavrulmasini engellemek ve kavrulmus kahvenin kokusunu almak i¢in 6zgiin bir
kahve araci olan sogutucuya'® ¢ekirdekler aktarilir. Sogutucu kaplari, ahsap ve seramik malzemeyle iiretilmis
ancak fazla yagin emilmesini sagladigindan dolay1 ahsap malzeme, sogutucu kabi olarak daha ¢ok tercih edilmistir.
Kahvenin tadin1 dengede tutan ahsap sogutucularin boyutlarindan genel olarak anlik tiiketilecek kahveye yonelik
yapildig1 anlasilir. Adana Miizesi koleksiyonunda yer alan, 19. yiizyila tarihlendirilen sogutucu kab1'” 6rnegi de
kiigiik boyutlu olup, dairesel formda ve ahsap malzemeden yapilmistir. Kahve sogutucu kabinin st kismi, yari
acik bir boliim ile delikli bir yiizeye sahip kapali bir boliimden olusmaktadir. U¢ kisminda daralan kare kesitli agiz
bolimiiniin iglevi ise bir sonraki agamaya kahve ¢ekirdegini aktarmaktir (Gorsel 6).

Gorsel 6. Kahve Sogutucu (Kaynak: Adana Miizesi Mudiirliigii Fotograf Arsivi)

Kimi yayinlarda sogudan olarak da gegmektedir (Bursa, 2015, s. 254).
Envanter numaras1 1700 olan eserin, yiiksekligi 4cm., genisligi 13,5 cm., uzunlugu ise 20 cm. dir.
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Sogutulan kahve cekirdeklerinin lezzetini kaybetmeden inceltilmesi i¢in ¢ekirdekler sogutucu kabinin agiz
boliimiinden dovme veya 6gilitme islemine transfer edilir. Kahve c¢ekirdeklerinin doviilmesi dibek denilen bir tiir
havanla, ogiitiilmesi ise degirmenle gergeklestirilir. Osmanli konutlarinda silindir goévdeli, g¢arkli, c¢arki
dondiirmeyi saglayan kollu el degirmenlerine sik rastlansa da tezgdh lizerinde, daha ¢ok biiyiik konak ve
kahvehanelerde kullanilan oturak ya da tablali degirmen olarak adlandirilan bir degirmen tiirii daha mevcuttur
(Koz, 2011, s. 24). Adana Miizesi koleksiyonunda da bulunan, 19. yiizyila ait tablali kahve degirmeni'®, iistte
demir ¢evirme kolunun bagli oldugu ve ¢ekirdegin koyuldugu madeni bir ¢canak, ¢anagin altinda ¢ekirdegi 6giiten
cark ile alt boliimde kiibik formda ahsap bir gévde ve gévdenin 6n kisminda ise bir gekmeceden olusur (Gorsel 7).

Gorsel 7. Kahve Degirmeni (Kaynak: Adana Miizesi Miidiirliigii Fotograf Arsivi)

Ogiitiilen kahveyi nem ve dis etkilerden koruyarak taze kalmasim saglayan, kahvenin igerisine koyuldugu
deriden yapilan torbalar (D’Ohsson, 1980, s. 54) ile ahsap, bakir ve seramik gibi farkli malzemelerden iiretilen
saklama kutulart da tasarlanmustir. Genellikle iki hazneli olan kutularm hazneleri kiigiik boyutlu olup genelde
guinliik tiiketilecek kadar kahve eklendigi, kimi zaman da diger haznede seker muhafaza edildigi bilinmektedir.
Adana Miizesi koleksiyonunda yer alan, 20. yiizy1l bagma tarihlendirebilecegimiz kahve kutusu'®; dikdértgen
formda, ahsap olarak ceviz agacindan yapilmis, ayakli, iki hazneli ve kapakli, kapak kulplari ise yildiz motifi
seklindedir. Kapaklardan birinde agilmamasi i¢in kilit sistemi mevcut olup diger kapaktaki kilit kirtlmistir (Gorsel
8).

18 Envanter numaras1 2090 olan eserin, yiiksekligi 37 cm., uzunlugu 15 cm., kaide bdliimii ise 13 cm.’dir
1% Envanter numarasi 56 olan eserin, uzunlugu 20,5 cm., genisligi 5,3cm., yiiksekligi ise 10 cm.’dir
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O
n

Gorsel 8. Kahve Saklama Kutusu (Kaynak: Adana Miizesi Miidiirliigii Fotograf Arsivi)

Tirk Kahvesi’nin kendine 6zgii tadinin ortaya ¢ikmasi tiim bu hazirlik siirecinden sonra pisirme islemiyle
gerceklesir. Osmanli cografyasina seyahat eden seyyahlarin notlarindan kahve pisirmek i¢in ibrik ve cezvenin
kullanmldigi anlagilir (D’Ohsson, 1980, s. 54; Ralamb, 2017, s. 53; Theveonat, 2009, s. 69; Tournefort, 2013, s.
67). Hem kahve pisirmeye hem de sunmaya yarayan seramik, bakir ve piring gibi farkli malzemelerle farkli
boyutlarda yapilan kahve giigiimii ya da kahvedanlik olarak da belirtilen aracin ise aslinda kiigiik boyutlu ibrik
oldugu tespit edilmistir. Kahvedanlik igerisine koyulan su ve kahve yavas yavas kaynatilarak pisirilir. Sitil olarak
adlandirilan bir nevi mangal olan ortasi ¢ukur, kenarlarinda ii¢ zincirin bagl oldugu, ig¢ine kdz koyulan ve iizerine
kahvedanligin yerlestirildigi bir sistem ile pisirme islemi sonrasinda kahvedanlik kahve servisinin bir pargasi olur.
Adana Miizesi’'nde yer alan, 19. yiizy1l rnegi piring kahvedanlik?’; gaga agizl, kendinden kapakls, siskin gdvdeli
ve kulpludur. Piring kahvedanlik {izerinde kabartma ve oyma tekniginde geometrik siislemeler bulunmaktadir
(Gorsel 9).

48 |

Gorsel 9. Kahvedanlik (Kaynak: Adana Miizesi Midiirligii Fotograf Arsivi)

2 Envanter numarasi 48 olan eserin, yiiksekligi 16 cm., dip ¢ap1 9,5 cm.’dir
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Osmanli Sarayi’nda ve konaklarda kahvenin pisirilmesinden sonra kahve servisinde gercek bir seremoni
yasanird1. Bu seremonide ilk gdrevli kisi iki elinde yahut omzunda sitil 6rtiistinii tutar ya da tepsiden sitil ortiistinii
sarkitir ve tepside yer alan kahve fincani ile kahve zarflarini tasir, ikinci kisi sitil takimini getirir, ti¢lincii kisi sitil
takimindan kahvedanligi, tepsiden ise fincani alarak kahveyi koyar ve fincani kahve zarfina yerlestirdikten sonra
misafire sunardi (Ogel vd., 2015, s. 37). Ingiliz yazar ve gezgin Julia Pardoe, Esma Sultan’in Sahilsaray1’nda tanik
oldugu bir kahve seremonisini 1837 yilinda yayilanan kitabinda soyle anlatir:

Halayiklardan biri, i¢inde kahve bulunan, ii¢ giimiis zincirle asilmis agir bir cezve tutuyordu; bir digeri
pahali mine tutamaklart olan fincanlarin durdugu ve kenarindan incilerle siislenmis, sacakli ibrigimden
yapilma goz alict bir Ortliniin sarktigi biiyiik bir tepsi tasiyordu; tgilinciisii degerli taslarla kapli altin
kapaklar1 olan, i¢lerinde ¢esit ¢esit sekerlemenin bulundugu billur tabaklarla dolu yaldizli bir tepsi
getirmisti. Bir dordiinciisiiniin elindeki tepside, sekilleri ve is¢iligi cok giizel, igleri su dolu boy boy cam
bardaklar vard1 (Pardoe, 2017, s. 211).

Kahve tiiketiminin basladig1 16. yiizyilda hi¢ siiphesiz boyle bir seremoni yoktu. Farkli igeceklerin igildigi
kaselerin fincan?! olarak kullanildig, 16. yiizyilin sonlaria dogru Iznik te kiigiik ¢apli fincan iiretiminin basladig1
ayrica Cin porselenlerin dolasim halinde oldugu bilinmektedir. Kahve tiiketiminin yayginlagmastyla 17. yiizyilin
ikinci yarisindan itibaren Kiitahya? ile diger gevrelerde iiretimin gergeklestirildigi?® ve fincan kullaniminim arttig
goriliir (Yenisehirlioglu, 2013, s. 96-97,103). Kiitahya’da 18. yiizyilda seramik fincan iiretiminde genel olarak
Uzakdogu 6zellikle de Cin porselenlerin izleri goriiliir. Kiitahya fincanlarinin yani sira bu donemde Istanbul’da
Eylip ve Tophane’de, Canakkale’de seramik fincan iretilir. Cin porseleni fincanlarla birlikte, 18. yiizyildan
itibaren Avrupa’dan hem Cin porselen fincan taklitleri hem de yeni tasarim fincanlar ithal edilmistir® (Gorsel 10).
Ermeni yazar ve diplomat Ignatius Mouradgea D’Ohsson’in 18. yiizyilda Osmanli toplumunda kahve adetini
anlattig1 satirlar1 arasinda kahve fincanindan da sdyle bahseder. “Tiirkiye’de kahve fincanlar kii¢iiktiir, onlarin g,
dort fincam bizim bir fincanimizi ancak doldurur” (D’Ohsson, 1980, s. 54). 19. yiizyilda ise Avrupa ve Rus
porselen {iireticileri Saray ve ¢evresi igin 6zel fincanlar imal etmistir. Fincanlar uzun siire kulpsuz olarak tiretilmis
ancak 19. yiizyilda kulplu fincanlar yayginlasmaya baslanustir. 19. yiizy1l divan sairlerinden Kegecizade izzet
Molla’nin kulpsuz bir fincana yonelik; “bu fincani siz Istanbul’a génderiniz; orada her seye bir kulp takarlar”
ifadesinden, baskent Istanbul disindaki ¢evrelerde fincan iiretiminin kulpsuz devam ettigi anlasilir (Ogel vd. 2015,
S. 15, Yenisehirlioglu, 2013, s. 118).

ZArapca’da fincan, Farsga’da pingan, kase ve tas anlaminda kullanilir (Bursa, 2015, s. 270).

220smanl Devleti’nde imzalanan ilk toplu sézlesme, Kiitahya’da fincan iiretimi yapanlar ile Kiitahya eyalet divani iiyeleri arasinda imzalanir
(Ogel vd., 2015, 5. 21).

ZEvliya Celebi 17. yiizyilda istanbul’da 6 tane fincanci ile 10 tane fincan tamiri yapan diikkanin oldugundan ve ciniciler esnafimin da Kiitahya
fincani yaptigindan bahsetmistir (Kahraman vd., 2017, s. 606).

2418. yiizy1lda Almanya’da Meisen fabrikas: Cin porselenlerini taklit etmeye baslar. Kiitahya’da da bir siire sonra bu Avrupa iiretimlerinin
taklitleri yapilir. Avrupa iiretimi Meisen ve Sevres porselenleri, sarayda ve varlikl ailelerin konaklarinda kullanilirken Kiitahya da yapilan
taklitleri halk tarafindan kullanilmistir (Yenisehirlioglu, 2013, s. 109-110).
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Gorsel 10. Cin Porselen Fincani Tutan Civan (Kaynak: Erdogdu vd., 2015, s. 298)

Adana Miizesi koleksiyonunda bulunan kahve fincan1?® da 19. yiizyil kulpsuz porselen fincan érneklerinden
biridir. Koleksiyonda yer alan fincan, Osmanli Dénemi minyatiirlerinde de goriilen kdse formunda olan mavi-
beyaz kulpsuz fincan tipinin kii¢itk boyutlu bir 6rnegidir. Cin porselenlerinin bir yansimast olan beyaz zemin
iizerine kobalt mavisiyle renklendirilen fincanin dis yiizeyinde araliklarla yerlestirilen stilize ¢icek ve yaprak
motifleri, fincan diginda dipte kaidenin ortasinda atdlye simgesi, usta imzasi ya da dogrudan Cin porselenlerini
taklit eden bir isaret olabilecegi diisiiniilen stilize bir motif, fincanin i¢ yiizeyinde birbirine paralel iki ¢izginin
olusturdugu dairenin i¢inde bir ¢icek demeti ve agiz ¢evresini dolanan ince bir bordiir yer alir (Gorsel 11-12-13).

Gorsel 11. Fincan Genel Gorlintim

% Miize Miidiirliigii tarafindan eserin envanter kaydi heniiz tamamlanmadi1 i¢in eserin envanter numarasi ve bilgilerine yer verilememistir.
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Gorsel 12. Fincan Dis Dip Goriinimii

Gérsel 13. Fincan Dip I¢ Goriiniimii

18. yiizyilda kulpsuz fincanlar i¢in fincan zarfi ve tabak iiretilmeye baslanir (Gorsel 14). Fincanin tabakla
birlikte kullanimi Avrupa menseili olup fincan zarfi, Osmanli kahve kiiltiiriiniin bir triiniidir (Yenisehirlioglu,
2013, s. 112). Zarf, sicak kahve fincanmin tutulabilmesi igin fincanin i¢ine koyuldugu, fincani disaridan
kavrayarak kahvenin rahat igilebilmesi saglayan bir isleve sahipti. Fincan zarflar1, bakir, glimiis, altin gibi metaller
ile ahsap, kemik ve nadir olarak da seramik?® malzemeyle yapilms, uzun ve kisa kaideli olarak kimi zaman degerli
taglar kullanilarak farkli siisleme teknikleri uygulanmistir (Bilirgen, 2011, s. 105-106). Yazar, Julia Pardoe da
gittigi bir konakta ilk kez gordiigli fincan zarfiyla ilgili olarak; “fincanlarin tabaklari yoktu; bunun yerine
Avrupa’daki yumurta kaplarina benzer bir sekil verilmis telkari glimiis zarflara konmuslardi” demistir (Pardoe,
2017, s. 54, 57).

% Sadberk Hanim Miizesi koleksiyonunda ajur tekniginde yapilmis seramik fincan zarfi 6rnegine rastlanilmustir (Altun vd., 1991, s. 70-71).
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Gorsel 14. Tabakli Fincan-Levni Minyatiirii (Kaynak: Erdogdu vd., 2015, s. 298)

Adana Miizesi koleksiyonundaki 19. yiizyila ait fincan zarfi?’, bakir madeninden, dévme teknigiyle yapilan ve
kisa kaideli olan 6rneklerden biridir. Kaide ve gévde lehim islemiyle birlestirilmistir. Fincan zarfinin yiizeyi ¢igek
motifleriyle bezenmis, ritmik bir uyum olusturmak igin delikli siislemenin uygulandig1 ajur ve kazima teknigi
kullanilmustir (Gorsel 15).

Gorsel 15. Fincan Zarfi (Kaynak: Adana Miizesi Miidiirliigii Fotograf Arsivi)

2" Envanter numarasi 765 olan eserin, yiiksekligi 4,6 cm., ag1z ¢ap1 5,8 cm.’dir.
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SONUC

Kahvenin Osmanli toplumuna girmesinden sonra farkli icecekler icin kullanilan kaselerle baglayan tiiketimi
giderek artmis ve kahve toplumda bir aliskanlik haline gelmistir. Istanbul’a ve Anadolu’ya seyahat eden Kimi
seyyahlar da kahvenin bir Tiirk ailesinin temel ihtiyac¢larindan oldugunu ve sagliga iyi geldigini notlar1 arasinda
belirterek kahvenin toplum igerisindeki dnemini ifade etmistir. Kahvenin toplumda sembolik degerler biitiiniine
gectigi siiregte, hazirlama ve sunum asamalar1 seremoniye doniiserek kiiltiire evrilmis, bu kiiltliriin maddi pargasi
olan arag ve geregler de bir siire sonra Osmanli kahve kiiltiirinii yansitan eserler ortaya ¢ikarmustir. Kiltiiriin ve
gelenegin sembolii kahve, konuklara gosterilen misafirperverlik ve saygmin da daima bir pargasi, sosyal
etkilesimin temsilcisi olmustur. Tiirk Kahvesi’nin 6zel tekniklerle yapilan hazirlama ve bir ritiiel olan sunum
asamasinda ise kahve, bir igecek olarak sadece kendine 6zgii bir tat dogurmamig ayni zamanda kavurma, sogutma,
oglitme, saklama, pisirme ve sunum islemlerinin gergeklestirildigi estetik ve sanat degeri olan araglarla simgesel
hale gelmistir. Kahve tavasi, sogutucu, degirmen, kahve kutusu, kahvedanlik, fincan ve zarf gibi 6zgiin eserlerin
Adana Miizesi koleksiyonunda yer alan 6rneklerle ifade edilmesi de bu gelenege ve kiiltiire bir ayna tutulmasini
saglamistir.

Adana Miizesi koleksiyonunda bulunan kavurma tavasi, madeni malzemeyle farkli tekniklerin kullanildig1 bir
ornegi temsil ederken, ahsap kahve sogutucunun kahvenin tadin1 dengeledigi, tablali kahve degirmeninin biiylik
bir konaga ait oldugu, kahvenin taze kalmasinit saglayan iki hazneli ahsap kahve kutusunun ahsap is¢iligine deger
kattigi, kabartma ve oyma teknigini kullanilarak iizerine desenler yapilan piring kahvedanlik ile ajur ve kazima
teknigi uygulanan fincan zarfinin estetik bir ifade buldugu, kulpsuz fincanin ise Cin porselenlerinin bir yansimasi
oldugu eser drneklerinden anlasilmistir. Kahve hazirlama ve saklama siirecinde kullanilan araglarin boyutlarindan
tilketilecek kadar kahve ¢ekirdeginin iglem gorerek Tiirk Kahvesine doniistiigii tespit edilmistir.

Tiirk Kahvesi, bir bayramin, torenin, zamanin 6gesi haline gelen, bir fincaninda kirk yil hatir1 bulunan,
kokusuyla davet eden tiiketilen bir igecek olmanin 6tesinde ayni zamanda yiizyillardir toplumun sdzsiiz bir iletisim
aract olmustur. 16. ylizyildan itibaren Osmanli toplumunda bir gelenek ve kiiltiir olan, karakteristik kimlik kazanan
Tiirk Kahvesi’nin en eski kahve hazirlama ve pisirme yontemine sahip bir icecek olarak kazandig: siireklilik ve
0zglinliik giiniimiizde de diinyaya yayilarak devam etmektedir.
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