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Sarap, Onoloji ve $arap Turizmine Genel Bir Bakis

Godrkem TEYIN®

Oz
Amag: Yapilan bu calismada sarap, Onoloji ve sarap turizmi konularina yénelik mevcut literatir

Uzerinden derinlemesine inceleme yapilarak ilgili konu basliklar hakkinda bilgi verilmesi, literatGrin
desteklenmesi ve yazil dokUGman sayisinin arttinlmasi amaglanmistir.

Kavramsal/Kuramsal Cerceve: Calismada (GzUm fermantasyonu ile elde edilen, yUzyillardir bircok
foplumda var olan sarap icecegi hakkinda temel bilgiler veriimis, ginimdizde sarabin gastronomi
acisindan éneminin artmasiyla birlikte gittikce yayginiasan Onoloji bilimi hakkinda aciklamalarda
bulunulmustur. Son olarak Snemli turizm hareketlerinden biri olan sarap turizmi hakkinda bilgiler aktarilimistir.

Yoéntem: Bu calismada literatUr taramasi yénteminden yararlanimistir.

Bulgular: insaniigin tarihsel seriveni incelendiginde toplumiarn beslenmesinde énemli yeri bulunan
sarabin; UzUm suyu veya sirasinin fermantasyonu sonucunda elde edilen alkollG bir icecek oldugu
belirtimektedir. Sarap ile iliskili olarak ortaya cikan Onoloji kavrami ise sarap bilimi olarak aciklanmakta,
sarap, sarap yapimi ve saraba dair tUm detaylarla ilgilenmektedir. Sarap turizmi ise, saraba dair tUm
konular ile ilgili (Gretim, tadim, satin alma, saraphane, sarap rotasi ve sarap muazesi ziyareti vb.) bir deneyim
yasamak isteyen turistlerin katildigi bir turizm tGrdddr. Sarap turizmi son dénemler artan bir trend ile furizm
destinasyonlarina pozitif etki saglamaktadir.

Sonug: Sarap, Onoloji ve sarap turizminin &zel ilgi turizmi adi altinda aynimaz bir bitin oldugu,
ozellikle sarap Uretimi ile 6n plana ¢ikan turistik destinasyonlara katki sunarak bélgesel kalkinmaya olumiu
etki yarathgr dUsUnUimektedir. Konularin birbirini destekler nitelikte olmasindan dolayi bir bUtdn olarak ele
alinmasi gerektigi dUsUncesinden hareketle turizm destinasyonlarinda bu durum géz &ndnde
bulundurularak yatinmlarin  gerceklestirimesi  dnerilmektedir. Ayrica turizm, gastronomi gibi hizmet
endUstrisine y&nelik Universite bdélimlerinde bu konulara dair derslerin verilmesinin nitelikli personel
ihtiyacinin karsilanmasinda da etkili olacagi dusinulmektedir.

Anahtar Kelimeler: Sarap, Onoloji, Sarap Turizmi, Gastronomi Turizmi, Gastronomi.
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Overview of Wine, Oenology and Wine Tourism
Abstract

Purpose: In this study, it was aimed to provide information about the relevant topics, to support the
literature and to increase the number of written documents by making an in-depth analysis of the existing
literature on wine, oenology and wine tourism.

Conceptual/Theoretical Framework: In the study, basic information was given about the wine drink
obtained by grape fermentation, which has existed in many societies for centuries, and explanations were
made about the science of Oenology, which has become increasingly widespread with the increasing
importance of wine in gastronomy today. Finally, information about wine tourism, one of the important
fourism movements, was given.

Method: In this study, literature review method was used.

Findings: When the historical adventure of humanity is examined, wine, which has an important
place in the nutrition of societies; It is stated that it is an alcoholic beverage obtained as a result of the
fermentation of grape juice or must. The concept of oenology, which emerges in relation fo wine, is
explained as the science of wine, and it deals with all the details of wine, winemaking and wine. Wine
fourism, on the other hand, is a type of fourism in which tourists who want to have an experience related
to all matters related to wine (production, tasting, purchasing, winery, wine route and wine museum visit,
efc.) participate. Wine tourism has a positive effect on tourism destinations with an increasing frend in
recent years.

Conclusion: It is thought that wine, oenology and wine tourism are an inseparable whole under the
name of special interest tourism, and it has a positive effect on regional development by contributing to
fouristic destinations that stand out especially with wine production. Considering that the subjects should
be considered as a whole since they support each other, it is recommended to make investments in
fourism destinations by taking this situation into consideration. In addition, it is thought that giving lectures
on these subjects in university departments for the service industry such as tourism and gastronomy will
also be effective in meeting the need for qualified personnel.

Keywords: Wine, Oenology, Wine Tourism, Gastronomy Tourism, Gastronomy.

1. Girig

Sarap taze UzUm sirasinin fermantasyonu ile elde edilen alkollU biricecek olarak tanimlanir
(Kilig, 1996). Sarap, gecmisten ginumuUze kadarki tarihsel surec icerisinde bircok toplumda yer
edinmis, ekonomik ve kUltUrel bir degere sahip olan kiymetli bir icecek olarak bilinmektedir
(McGovemet vd., 2004). UzimUn evcillestiriimesine dair en eski kanitlar Karadeniz ve iran
arasindaki bdlgede M.O. 7000'lere kadar uzanmaktadir. Sarap yapimina dair ilk bulgular ise
M.O. 5400-5000'lerde Mezopotamya ile iliskilendiriimektedir (Pretorius, 2000). Gerek kendine has
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kekrem:si lezzeti, gerekse besinsel 6zellikleri bakimindan siklikla tercih edilen biricecek olan sarap
sofralarda, kokteyllerde ve kutlamalarda siklikla tercin edilmektedir.

Sarap eldesinde dnemli bir adim olan bagcilik TUrkiye'de kiymetli bir zirai faaliyettir
(Senuyar, Demirbas ve Saygin, 2014). Ulkemizde bagcilik adina énemli topraklarnn ve bélgelerin
bulunmasinin yani sira Uretilen GzGmlerin %2,5-3'0 sarap olarak islenmekte, geri kalani genellikle
kurutulmak ya da sofralik olmak suretiyle tUketiimektedir (Celik, 2005). DUinyada bagcilk ve
sarap Uretiminde gelismis olan Ulkeler ispanya, italya, Fransa, ABD, Arjantin, GUney Afrika, Sili,
Avusturya gibi Ulkelerden olusmaktadir (Senuyar, Demirbas ve Saygin, 2014).

Sarap ve bagcllik ile oranti olarak gelismislik gdsteren sarapcilk, ilgili yorelerde elde
edilen UzUmlerin saraba islenmesi ile yakindan iliskilidir. Sarap Uretimi ile bagdastinlan
lokasyonlar ise sarap Uretimi ile ilgili bazi deneyimleri konuklara sunarak bir turistik destinasyon
olma 6zelligi kazanmaktadir. Bu noktada ise bir 6zel ilgi furizmi ¢esidi olan sarap turizmi konusu
ortaya cikmaktadir. Sarap furizmi, sarap Urefiminin gerceklestirildigi baglarin, saraphanelerin
Ozetle saraba dair tUm sUrecleri deneyimlemek adina gerceklestirlen turizm cesididir
(Karakayall ve Kanca, 2021). Sarap turizminin elbette gastronomi turizmine atfediimesi de
mMUMkUndur. Gastronomi turizmi; ayni ya da benzer bir kiltUr veya boélgedeki yiyecek ve
iceceklerin Uretimi, tUketimi sunumu, kultrel 6zellikleri gibi unsurlan ortaya cikarmak maksadiyla
gerceklestirilen turizm cesidi olarak tanimlanmaktadir (Sengul ve TUrkay, 2016). Sarap turizminin
var oldugu turistik destinasyonlarda sarap Ureticileri, saraphaneler, sarap muzeleri, mahzenler
vb. saraba dair mekanlar turizme kazandinimis vaziyettir. TOm bu cekim unsurlan kullanilarak
bolgeler bir cazibe merkezi konumunu almaktadir.

Bu calisma sarap, sarap bilimi ve sarap turizmi ile ilgili mevcut literatirin desteklenmesi
amaciyla olusturulmus derleme bir calismadir. Calisma ile &zellikle son yillarda populerliginde
arfis gérilen sarap, énoloji ve sarap turizmi ile ilgili yazil dokUman sayisinin arttinimasi da
hedeflenmektedir.

2. Sarap

Sarap, taze UzOUm suyunun ya da UzUmden elde edilen siranin fermente edilmesi sonucu
elde edilen alkollU ickidir. Temel bilesen bakimindan bakildiginda sarabin su, seker ve alkolden
ibaret oldugunu belirtmekle beraber yaklasik 400’e yakin aromatik bilesenden s6z etmek de
MUMkUNdor (Aktas ve Ozdemir, 2012). Uzim disindaki meyvelerden de sarap Uretilebilmektedir.
Bu saraplar Uretildikleri meyvenin adi ile ifade edilmektedir (elma sarabi, armut sarabi, vb.).
Sarap denildiginde ise akla ilk olarak UzOUm sarabi gelmektedir (Kilic, 1996).

Sarabin tarihine bakildiginda cok farkl aktanmlar ve hikayeler bulunmaktadir. Sarabin
tarihinin de 0zOmOn ki kadar eskilere dayandigr varsayllmaktadir (Demiray, 2022). Yaazl
kaynaklar Uzerinden sarabin tarihsel gecmisine bakildiginda ilk olarak Asur ve Misirlilann M.O.
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3500'lerde, Yunanlilarnn ise 1400'lerde sarap Uretebilmek icin UzOm vyefistiriciligi yaptiklan
bilinmektedir. Yunanl ticcarlann ise M.O. 600 yillannda UzOmU Marsilya’ya, M.O. 200'li yillarda
ise Ren havzasina ve ardindan 15. YUzyllda Avrupa'ya ulastirdiklan goérilmektedir. Bdylelikle
sarap Uretimi gerceklestirebiimek adina hammadde tedarigi bu sekilde saglanmistir. Eski Roma
ve Yunan toplumlarnnda bir icecek olarak sarabin ilahi olarak goroligu de ifade ediimektedir.
Sarap ayinlerde, bayramlarda, gunlUk tUketim olarak evlerde siklikla tUketilen bir icki olarak yer
almaktadir (Akman ve Yazicioglu, 1960; Akman, 1977; Amerine vd, 1980).

Sarabin ilk Uretildigi yerin M.O. 6000'lerde Iran, Kafkasya dolaylar olarak ifade edildigi
go6rUimektedir. Koltur olarak sarapciigin baslamasi ise Hititlerin  Anadolu’da yasamlarini
surdUrdUkleri déneme dayanmaktadir. Hititler, UzUm yetistiriciliginde ilerleyerek bagciigin ve
sarap Uretiminin gelismesini saglamis, edindikleri teknikleri Misirlilara aktarmislardir. Bdylece
Hititler sayesinde Misirlilar da sarap yapmayr égrenmistir. Sarapcilik ve bagcilik bu ilerleyisin
akabinde Ege kiyllan Uzerinden Yunanistan, Italya, Fransa ve Ispanya’ya kadar Akdeniz
Ulkelerinin tamamina yayilmistir. Sarap Gretebilmek icin gerekli alt yapi ve teknik bilginin
Mezopotamya'da ortaya cikhg ve burada gelistirilerek de dUnyaya yayildigr gorUsu
savunulmaktadir (Aktas ve Ozdemir, 2012; Canbas, 2014; Kocaadam ve Acar-Tek, 2016).

Sekil 1. Gecmis dénemlerde UzUm ve sarap Uretimine dair kabartma ve tasvirler

Kaynak: Calkan-Saglam ve Saglam, 2018

Turkiye'de ise sarap Osmanl ddneminden itibaren aznliklar tarafindan Uretiimeye
baslanmistir. Tekel idaresinin kurulmasiyla beraber sarap Uretimini tesvik etmek ve bdlgesel
olarak sarap Uretimine elverisli GzOm yetistiriciligi olan bolgeleri kalkindirmak amaciyla Tekirdag,
izmir, Ankara, Gaziantep, UrgUp, Elazig ve Kilis'te sarap Oretim tesisleri faaliyete gecirilmistir.
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Cumbhuriyet déneminden itibaren ise sarapcilk artik Turk milleti tarafindan gerceklestirilen
faaliyetler arasinda yer almistir (Kilic, 1996).

TUrkiye bagcillik ve sarap Uretimi bakimindan ele alindiginda tarnmsal acidan énemli bir
yere sahiptir. Her ilde yaklasik %1'lik bir alan bag alani olarak kullaniimaktadir (Erhan, 2021).2017
verilerine goére TUrkiye, dUnyada bagd alani acisindan besinci, Uzm Uretimi bakimindan ise
altinci sirada yer almaktadir (Kiraci ve Senol, 2017). Bagcilik konusunda gelismis Ulkelerin aksine
TUrkiye'de UzUmlerin cogunlukla sofrallk ya da kurutmalik olarak islendigi gbéze carpmaktadir
(Senuyar, Demirbas ve Saygin, 2014).

Turkiye'de yetisen UzUmlerin yaklasik %2-3'0 saraba islenmektedir. Saraplarnn lezzet, kalite
vb. ézellikleri yapildigr UzOm cesidi ile ve dzellikle ekolojik, cevresel kosullarla yakindan ilgilidir.
Sarap Uretiminin ise en ¢ok Trakya, Ege, Orta Anadolu, GUney Dogu ve Bogazlar bdlgesinde
yapildigr aciklanmaktadir (Kilig, 1996). Tablo 1'de TuUrkiye'de yetisen yerli ve yabanci saraplik
UzOUm cesitleri bolgesel bazda paylasimustir.

Bolgeler Beyaz Kirmizi

Clairette Pinot Noir

Pinot Chardonnay | Adakarasi

Riesling Papazkarasi
Marmara-Trakya Semillion Kuntra
Beylerce Gamay
Yapincak Karalahana
Vasilaki Cinsaut
Carignane
Cal Karasi
Semilion
Grenache
Ege Bolgesi Bornova Misketi
Merlot
CabernetSauvignon

Alicante Bouschet

Narince OkUzgéz0
Karadeniz Bolgesi

Bogazkere
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Emir Kalecik
ic Anadolu Bolgesi Hasandede Papazkarasi
Dimrit
Kabarcik Sergi Karasi
Akdeniz Bolgesi
Dokulgen Burdur Dimrit
Narince Okiizgbz0
Dogu Anadolu Bélgesi
Kabarcik Bogazkere
Dékdlgen Horoz Karasi
Kabarcik Okizg6zU
Gineydogu Anadolu Bolgesi
Rumi Bogazkere
Sergi Karasi

*Kalite saraplik Gzomler italik olarak ifade edilmistir.
Tablo 1. TUrkiye'de yetisen yerli ve yabanci saraplik UzOUm cesitleri

Kaynak: Kili¢, 1996.

3. Onoloji

Onoloiji, kelime kékeni bakimindan incelendiginde Yunanca oinos (sarap) ve logos (bilim)
kelimelerinden ileri gelmektedir. Onoloji; sarap ve sarap Uretimine dair tOm strecleri Uretim,
degerlendirme, satis, kUltir gibi belirli boyutlar Uzerinden ele alan bir bilimdir (Cumhur ve Altas,
2021a; Cumhur ve Altas, 2021b).

Onoloji kavrami ile birlikte ortaya cikan diger bir kavram ise Onolog kavramidir. Onolog
kavrami; UzOUmUn yetistiriimesinden hasadina, sarap Uretim prosesinin 1Um asamalarindan
siselenmesine, Ozetle sarap ve sarap Uretimine dair teorik ve pratik bilgi sahibi olan, ilgili
denetimleri bilimsel boyutlar ile ele alabilen kisiler olarak tanimlanmaktadir. Bir unvan olarak
Onolog, ilk olarak 1955 yilinda Fransa'da kullaniimistir (Cumhur ve Altas, 2021a). Onoloji bilimi ve
Onolog kavraminin var olmasiyla birlikte Uluslararasi Onologlar / Sarap Bilimciler Birligi (The
International Union of Oenologists) kurulmustur. Uluslararasi Sarap Uzmanlar Birligi 24 Nisan 1965
tarihinde italya’nin Milano kentinde kurulan Paris merkezli bir olusumdur. Basta Brezilya, Arjantin,
Sili, Kanada, Hirvatistan, Fransa, Aimanya, Yunanistan, italya, Portekiz, Japonya, ispanya, isvicre
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gibi Avrupa Ulkelerindeki sarap uzmanlannin kolektif calismalanni iceren Uluslararasi Sarap
Uzmanlan Birligi'nin bazi ana hedefleri bulunmaktadir. Bu hedefler;

o DUnyanin farkl bélgelerinde bulunan sarap Ureticilerini bir araya getirmek,

. Sarap Ureticisi mesleginin itibarini ve unvanini korumak,

. Sarap bilimcilerin ekonomik ve mesleki cikarlarnni desteklemek,

o Bagcillik ve sarap Uretimine dair sUrecleri destekleyerek gelisimine fayda saglamak,
o Birlige Uye 6nologlarn egitiminde strekliligi saglamak,

° Ayni amaca hizmet eden kuruluslar ile is birligi yapmaktan olusmaktadir

(International Union of Oenologists, 2023).
4. Sarap Turizmi

Turizm Ozet bir ifadeyle; keyif duyulan seyahatler olarak aciklanmasinin yaninda, genel
olarak belirli bir bélgeye veya Ulkeye turist cekmek adina gerceklestirilen faaliyetleri, dnlemileri,
gezme, gérme, ogrenme, kesfetme amaciyla gerceklesen ekonomik sektéru  de
kapsamaktadir (Erhan, 2021). Sarap turizmi; turistlerin 0zOm baglan, sarap Uretim yerleri,
saraphaneler, sarap muUzeleri, sarap festivalleri vb. yerleri ziyaret ederek sarap ve sarapciliga
olan ilgilerini gelistirip farkl bir deneyim yasamak, bireysel ya da toplu olarak gerceklestirdikleri
Ozel ilgi turizmi olarak aciklanir. Sarap turizmi, Ozellikle sarap Uretiminin gerceklestirildigi
lokasyonlar icin kirsal ve bdlgesel furizmin kalkinmasinda énemli bir araci olarak ifade
edilmektedir (ilhan, 2008). Sarap Uretimi ile iliskilendirilen bdlgelere yapilan ziyaretler sadece
sarap turizmine katilan kisilere bir deneyim yasatmakla kalmayip o ydredeki Ureticilerin de
UrUnlerini genis kitlelere ulastirmak adina bir firsat olusturmaktadir (Getz, 2000; Beser, 2014).
Ozellikle sarap turizminin, dinyada sarap Uretimi yapilan kirsal bélgelere blyik fayda yarathdi
ve yerel Ureficilerin UrUnlerini sunmasi icin firsat sagladigi ifade edilmektedir (Hall, Longo ve
Mitchell, 2000).

Sarap turizminin genel anlamiyla vurgulamay! hedefledigi genel 6zellikler ise su sekilde
siralanabilir;

. Cekicilik unsuru olarak temelde sarap ve sarap kUIOrGnin meydana getirdigi
rekreaktif turizm sekli,

. Sarap Uretiminin yapildigr kirsal destinasyonlarda dogal ve kulturel miras unsurlarinin
hareketlenmesini amaclayan kirsal ve tarimsal turizm sekli,

. Dogrudan ve hedef pazarlamayi bUnyesinde barndiran endUstriyel turizm sekli,

. Son olarak sarap furizminin  gerceklestirildigi  destinasyonlarda  turistik  ¢cekim

unsurlarnin olusturularak ilgili bolgelerin bir cazibe merkezi haline getirilmesi ile olusan bdlgesel
turizm sekli olarak aciklanabilmektedir (Yildiz, 2009).
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Sarap turizmi kavramiyla birlikte ortaya ¢ikan bir diger unsur ise ‘sarap turisti' dir. Sarap
turisti; motivasyon unsuru sarap ve sarap ile ilgili bilesenler olan, bu sebeple seyahatler
gerceklestirip sarap furizmine katilan kisilere verilen isimdir (Akdag, 2015). Sarap turizmi
faaliyetlerine katilan sarap turistlerinin genel olarak orta yasta, egitim seviyesi ve gelir duzeyi
yuksek, iyi bir mesledi olup kariyer sahibi bireylerden olustugu gorGimektedir (Karakayal ve
Kanca, 2021). Sarap turistlerinin sarap turizmine dahil olacaklan destinasyonlar belirlerken g6z
6nUne aldiklarn baz etmenler bulunmaktadir. Bu etmenler;

. Bdlgeye &zgu nitelikli saraplar,

. Bdlgede dikkat ceken ve énerilen, meshur saraphanelerin varligi,

. Geleneksel ya da otantik sarap evleri,

. Uygun konaklama ortamlari,

) Bd&lgenin sarap rotasinin varlig,

. Bdlgenin turistik destinasyon olarak c¢cekim unsurlan (iklim, ulasim, furistik deger,

ortam, manzara, vb.) olarak srralanabilmektedir (ilhan, 2008; Karakayali ve Kanca, 2021).

BugUn dUnya capindaki turistik destinasyonlar incelendiginde sarap turizminin én plana
cikhigr 6zel destinasyonlarnn varligi gdéze carpmaktadir. Bahsi gecen bu lokasyonlarda yalnizca
sarabin lezzeti sebebiyle tercih edilen mekanlarnn varigindan séz edilmektedir (Duran, Erylcel
ve Ozcan, 2019). Sarap Uretiminden séz edildiginde ilk akla Kaliforniya’'nin Napa Vadisi,
Burgundy, Bordeaux, Sonoma, Rhone Vadisi, Loire Vadisi, Itria Vadisi, Rioja, Toskana bodlgeleri
gelmektedir. Bu bdlgeler, sarap turizmi ile ilgili dnemli yatinmlar ile dikkat cekmektedir (ilhan,
2008; Karakayal ve Kanca, 2021).
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Sekil 2. Dunyada 6nemli sarap turizmi bolgeleri

Kaynak: Turizm ve Otelcilik Portali, 2023.

Turkiye'de sarap furizmi potansiyeli banndiran bdélgeler incelendiginde Nevsehir'in
Kapadokya, izmir'in Sirince, Alacati ve Foca bdlgeleri, Denizli’'nin Pamukkale, Canakkale’nin
Bozcada, Balikesir'de Avsa, Tekirdad'da Sarkdy ve Bursa’nin iznik bélgeleri gbze carpmaktadir.
Bahsi gecen bodlgeler sarap turizmi ve bagcilik acisindan énemli potansiyel barindirmakta ve
sarap turizmi acisindan énem feskil etmektedir (TUrkben, GUl ve Uzar, 2012). TUrkiye'de
genellikle bag bozumu seklinde gerceklestirilen sarap turizminde birtakim senlikler ile saraba
dair uygulamalar ve kutlamalar gerceklestiriimektedir (Yildiz, 2009).

Sarap rotalan ile en Ust doyum nokfasina ulasan sarap turizmi bulundugu bdlgenin
kalkinmasinda 6nemli bir etmendir. Sarap rotasi; sarapclilik ile ilgili bolgelerde cesitli bag ve
saraphane barndiran furist rotalan olarak aciklanir. Bu rotalar dogal guzellikleri bUnyesinde
barndirmasinin  yaninda rotaya katilan turistlerin - saraphanelere ve baglara ulasimini
kolaylastiran ydénlendirici isaretleri icerebilmektedir (Soydas ve Gurler, 2019). Trakya bag rotasi,
Urla bag rotasi, Bozcaada bag rotasi, Kapadokya bag rotasi, Elazig bag rotasi, Sirince bagd
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rotasi, Datca bag rotasi ve Denizli bag rotasi Turkiye'nin dnemli rotalan arasindadir (Slow Travel
Guide, 2023).

o
i /¥
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y (. /
: w T wq g
VST ) :
B

Winery Winery Region
Doluca Cerkezkdy Corwus Bozada Kavakiidere Ankara
Blyuibag Avia FogaWinery Foga Vinkara Kalecik
Arcadia Kirklareli Kastro Tireli Akhsar Kocaba Nevsehrr (Cappadocia)
Chamija Kiridareli LA lzme Cotes D'avanos  Nevgehir (Cappadocia)
Barbare Tekirdag Yazgan lzmir Diren Tokat
Umurbey Telirdag NifVineyards lzmir Kayra Elazg
Galor Sarksy Pasack lzmir
Kayra Sarkdy Urla Urla
Sevien Mirefte Mozak Urla
Anal Mirefte Selendi Manisa
Gali Galipol Pendore Manisa
Suvia Galfipoli Sevilen Aydn
Prodom Aydn
Pamuidale Denizhi
Kip Denizli
Likya Antalya

Sekil 3. Turkiye sarap rotalar

Kaynak: Slow Travel Guide, 2023.

5. Sonuc ve Oneriler
Sarap bircok toplumda deder gérmus, belirli ritUellere konu olmus kiymetli bir alkollU

icecek olarak bilinmektedir. Tarini GzimUn tarihi kadar eski olan sarap, kesfedildigi gunden
bugine siklikla tOketimektedir. islamiyetin kabul edilmesiyle birlikte Tirk toplumlarinda tiketimi
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sinirl olsa da belirli kesimler tarafindan tGketimi halen gérilmektedir. Sarap tUketimine duyulan
ilginin yani sira son vyillarda artan bir populeriteyle énoloji yani sarap bilimi kavrami ortaya
cikmistir. Onoloji bilimi, sarap uzmani olarak adlandinlan énologlar tarafindan ele alinmaktadir.
Onoloji; bagciliktan sarabin  Uretimine, saraphanelerden sarap mizelerine hatta sarap
rotalarina kadar genis uzmanlik gerektiren konu basliklanni kapsayan bir bilimi ifade etmektedir.
TUm bu bilgiler 1siginda bir &zel ilgi turizmi olan sarap turizminin gelisimine zemin hazirlanmasi ve
sarap rotalarinin temelinin atiimasi saglanmistir. Turizm gecmiste bilinenin aksine ginimUizde
arfik deniz-kum-gUnes UclUsu olmaktan cikmis, farkl bir boyut kazanmistir. Gerek 6zel ilgi,
gerekse gastronomi turizmi cercevesinden degerlendirilebilecek olan sarap turizmi, sarap ile
ilgili meraklarni gidermek isteyen kisilerin olusturdugu ve katildigi turizm cesididir. Sarap turizmiyle
sarap tadimlar, ziyaretler hatta egitimler belli sarap rotalar Uzerinden gerceklestirilebilmektedir.
Turkiye'de gelismesi gereken bir turizm t0r0 olan sarap turizmi gelecek vadeden bir turizm
cesididir. Ulkemiz oldukca verimli bagcilk alanlanna ve saraplik Uzimlere sahip oldudu gibi,
turizm acisindan da bu lokasyonlar rotalar ile belirlenerek bir turistik cekim unsuru olusturulmasi
saglanmistir.
Calisma kapsaminda dneride bulunulacak konu basliklar ise su sekilde siralanabilir;

° Gerekli  tesvikler saglanarak sarap Uretimine elverisli  bdlgelerdeki  Uretimi
canlandirmak adina ekonomik destekler sunulmasi,

o Bagcllik, sarapcilik, sarap fturizmi gibi konulara yetkinligi ya dailgisi olan yatinrmci ya
da girisimcilerin desteklenmesi ve egitilmesi,

. Sarap Uretimi ile bagdastinian bodlgelerdeki yerel halkin  sarap  Urefimini
desteklemesinin ve 6n yargilannin yikimasinin saglanmasi,

o Tarnmsal anlamda yére halkinin desteklenmesi ve tesvikler sunulmasi,

. Sarap furizmi faaliyetlerini gerceklestirebiimek adina bolgelere turistik tesislerin
kurulmasinin saglanmasi,

o KGItOr ve Turizm Bakanlhi@i'nin sarap turizmi konusunda bir kalkindirma  plani
olusturarak yatinmcilarnn ilgisini cekmesi,

) Onoloji konusunda verilecek editimlerin Universitelerin Gastronomi ve Mutfak

Sanatlar, Ascilik, Gida MuUhendisligi, Gida Teknolojisi, Turizm Isletmeciligi gibi bolUmlerin
mufredatlannda yer almasi,

o Akademik anlaomda derleme calismalann yani sira tUketici tercihinin belirenmesi,
sarabin duyusal kalitesi, cografi isaretli ya da cografi isaret alma potansiyeli tasiyan saraplarin
analizi gibi konularda calismalarnn yapilmasi gibi éneriler neticesinde sarap, énoloji ve sarap
turizmi konulannin gelisimine katki saglanmis olunacaktir.
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