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GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU VE
GIDA MUHENDISLIGI ALANINDAKI GELISMELER

Selahattin SERT"

OZET: Gida Miihendisligi bdlimii yilar itibari ile gerek 6fretim elemani saysi ve gerekse egitim imkanlan ydniinden
onemli geligmeler gostermistir. Bolim igerisinde fazla sayrda aragtirma yapsimig ve bu aragtirma sonuglar: yurtdisi ve
yurtici dergilerinde yayintanmigtir. Bu aragtirma faaliyetler! artarak devam etmektedir. Aynica, boldmimiiz Erzurum ili ve
gevre lllerdeki gida Iletmeleri Igin bilimsel ve teknik yonden katkilarda bulunmaktadir.

I. GIRiS :

Toprak, su ve iklim gibi dogal kaynaklann
kullantlarak bitkisel ve hayvansal iiriin elde etmek
ve bunlary lglenmig veya tiketilebilir hale getirmek
bir bittn olarak Ziraat Fakiitelerinin ana
gorevleri arasinda bulunmaktadir. Gida bilimi ve
teknolojisinin amaci ise insanlann yeterli, dengeli
ve ckonomik beslenmesine katkida bulunmaktir.
Dolayisiyta, hammadde kaynagi bakimindan
tanmsal faaliyet ve bu hammaddenin en iyl
sekilde degerlendiriimesi agisindan gida bilimi ve
teknolojisi bir bitiintin aynimaz pargalar gibidir.

1920'li yillarda gida sanayiinin ilke! gekilleri
olan degirmen, kasaphane, sekerci, turgucu, vb.
ile baglayan gida sanayi, bu konuda baglatilan
Ogretim sayesinde giin gectikge gelismlg ve
bugiinki  modern gida sanayi halini almgtir.
Ornegin 1927 yiinda 30 degirmen, 18 seker ve
tahin, 8 konserve ve S yag Imalathanesinin
oldugu belirtilirken {lgik, 1988), giinimiizde ¢ok
sayida gida sanay! tesisi mevcuttur.

Tanmsal  d{riinleri  Igleyerek  bunlan
depolanabilir ve tiketilebilir hale getiren gida
sanayi bugiin, lkemizin imalat sanayinin 6nemli
bir kolu durumunda olup, toplam istihdamin
yaklagik %20'sint olugturmaktadir. Ulkemiz geneli
ve bolgemizde de tanm kesimindeki igine kapals
ve ilkel yontemlerle yaptlan dretim gekli, izl bir
makinalagma lle  athm yapmig ve bir
modernlegme strecine girmigtir. Bunun sonucu
olarak, hem tarimsal driinlerin miktarinda Gnemli
artiglar olmug, hem de {riin igleme teknolojisinde
beklenilen geligmeler kaydediimigtir. Ornegin,
1956 ve 1985 yillart dretim miktart baz
. ahndiginda, bugday dretimi 7.3 bin tondan 18.5
milyon tona, domates dretimi 7.5 bin tondan 7.8
milyon tona, elma dretimi 195 bin tondan 2.2
milyon tona, et Gretimi |50 bin tondan 850 bin
tona ve siit dretimi ise 3.6 bin tondan 10.5

milyon tona ulagmigtir. Uretim artigina paralel
olarak gida sanayii de onemli gellsmelere sahne
olmug ve gidalarin Gretimden tiketime ulagincaya
kadar soguk zincir tesisi, ambalaj. etiket, saglk
kontrolii ve igleme tekniklerinde modernizasyon
gibi temel alanlarda da Avrupa Standartlan (ISO-
9000) diizeyinde {retim yapan ve driinlerini
ihrag eden kuruluglarin sayisi da her gegen giin
artmaktadir.

2. GIDA MUHENDISLIGI

ALANINDAK{ GELISMELER

Gida Mihendisligi bolimd, gida bilimi ve
teknolojisi egitim ve ogretimi yaninda gida
dretimi  ve sanitasyonu ile ilgili  gesitli
problemlerin  ¢6ziimiinG konu alan aragtirma
faaliyetleri ve gesitli yollarla dretilen zirai
mahstllerin en iyi gsekilde muhafazas veya
iglenmesi konusunda modern gida igletmelerinin
kurulmasinda ve  igletiimesinde  rehberlik
hizmetinde bulunmaktadir. Yine, bdlgemizde
bulunan birgok gida Igletmesinde dretilen
drdinerin, saghk ve llgili tiziik ve ydnetmeliklere
uygun olup olmadiklar konusunda resmi ve ozel
kuruluglar ile halkimiza yardimcr olmaktadir.

Gida miihendisligl boliiminin ksa tarihgesi
ise  soyledir.  Atatiirk  Universitesi  Ziraat
Fakiitesinin 1958 yiinda Ggretime agimas: ile
Sit Teknolojisi adi lle bir kiirsi kurulmug ve
bagkanligina da Amerikali _Prof.Dr.L.K. Crowe
getirlimig ve kendisine de ii¢ aragtirma gorevlisi
verilmigtir. St teknolojisi kiirstisiine ilave olarak
1967 ylhnda Ziraat Teknolojisi boltimii kurulmug
ancak bu ki birim 1977 yilinda Siit ve Gida
Teknolojist bolima olarak  yeniden
yapilandinimistir. Yine, 1981 yinda 2547sayh
YOK kanunu ie mikroblyoloji kéirsiside bu
bélime dahil edilmig ve 1982 ylinda bolimiin
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ismi Tanm Uriinleri Teknolojisi, 1989 tarihinde
is¢ Gida Bilimi ve Teknolojisi olarak yeniden
degistirilmigtir. ~ Yiksek  o6fretimdeki  yeni
gelismelerin paralelinde 24.10.1994 tarihinde
bolimiin adi Gida Mihendistigl olarak tescil
edilmigtir.

Gida mihendisligi boliimi, halen kullammda
4674 m™lik bir kapah alanda agagidaki birimleri
ihtiva etmektedir; 454 m* biiro, 462 m’dersane,
560 m’ laboratuar, 285 m’ pilot ekmek ve 720
m¥lik bir alanda da pilol sat - igleme tesisi
bulunmakladir.

Gida mihendisligi boldmi temel olarak
Gida bilimi ve Sdt teknolojisi olmak izere iki
anabilim dah ve et, meyve-sebze, tahil,
mikrobiyoloji ve bitkisel yag teknolojisi gibi alt
bilim dallarina sahiptir.

a. Egitim ve Demonstrasyon Birimleri

ik ofarak 1960 yilinda 2 ton siit kapasiteli bir
isletme ile baglayan pilot siit iglcimesinde, bugiin
pastdrize sal, peynir, yogur: ve tereyagl gibi
mamullerin iiretimi yaninda, bdlim dgrencilertnin
tatbiki ydniinden yetiglirilmesi ve bdige dretici ve
imalatgifanina teknik konularda yol gosterilmesi
gida  mihendisligi  boliminin en  biyik
hizmetleri arasindadir.

Aynca bolim  biinyesinde halen faaliyet
gosteren pilot ekmek fabrikasinda da bir ¢ok
kamu kurulugu ve Bniversite lojmanfarinin ekmek
ihtiyacinin ~ kargianmasi  yannda  bu  fabrika
ogrenci egitiml ve bolge dretictleri icin drnek bir
gahgma sergilemektedir. Bdigede bir ok
miitesebbis, sayilan bu tesisleri inceledikten sonra
kendi igketmelerini buna gore
yonlendirmekiedirler. Bunlarin diginda egitim ve
aragtirma amach kigik bir et Grinleri Igleme
{initemiz bulunmaktadur.

b. YGrdtllen Ana Aragtirma ve Yayim
Projeleri
Atatiick Universitesi Ziraat Fakiltesinin bir
kiirsii olarak 1958 yilinda galigmalasina bagfayan
Gida Mahendisligi bolamii gegitli isimler altinda
- hizmetini  sirdiirerek  bugiinki  konumuna
ulagmishir. Bir kirsU ofarak kurulusundan bert
egitim, arashirma, seminer, kurs ve konferanslarla
ilke ve bolge tanmsai sanayiine ve efitimine

destek, olmaktadir. Aynica, Gida Miihendislifi
bolimd 20%e yakin 6gretim clemani ve giiclu alt
yapisi ile ‘iilke ve diinya literatiiriine de bilimsel
aragirmalarla katkida bulunmaktadir. Tim bu
galismalara ilave olarak bolimlerin kurubusundan
bu yana yine bolimiimiizde yetigmis 20 kadar
Ogretim  elemant  da  diger Universite ve
kuruluglara giderek orada hizmet vermektedir.

Gida Miihendisligi bolimia Ggrenci almaya
bagladifx 1979-1980 6gretim yili itibariyle 1997
i sonuna kadar yizlerce 6grenci mezun etmis
ve onlann pratik hayatta bagari olmalan igin
guniin  sartlarina uygun egitim programlarini
uygulamaya koymustur. Hatta bazi  mesleki
problemlerini  veya magduriyetlerini  Gnlemek
amaciyla sik sik miifredat ve iinvan degisikliklerini
gindeme gelirmigtir. Yine lisans ve lisans Usli
egitimi, genig donammh laboratuarlarda en ivi
sekilde yuritdhnektedir. Aynca bu
laboratuarlarda bolge sanayicileri ve tuketici
kuruluglarimin  istekleri  dogrultusunda  gida
analizlerinin yapilmasina da imkan
saflanmakiadir. 8u amagla ylzlerce degisik
gidanin  analizleri  yapilarak ilgili llzik ve
yonetmelikiere uygunlugu aragtirimakta analiz
sonuglars bir rapor halinde ilgili kuruluglara
sunulmaktadir.

Bugiine kadar Gida Mahendishigl bolimiinde
ok sayida arasbrina projesi gergeklestiritmig olup
bunlarin  biiyiik bir kismt yerli ve yabanct
dergilerde yayinlanmigtir. Yine egitli dallarda
teksir, ders ve uygulama kitabi ve cesitli giftgi

brogirleri  bastirilarak  ilgililerin  hizmetine
sunulmugtur.  Yukanda  siralanan  yayn
faaliyetlerine ilave olarak muhtelif  kurslar

diizenlenerek veya radyo konferanslari verilerek
bolge drelici ve tikelicilerinin gida bilimi ve
teknolojisi konusunda bilgilendirilmesine gayret
edilmigtir. Tam bu faaliyetierle bolge tanmi ve
gida sanayine onemli katkifarda bulunulmustur.

2.1. Siit Teknolojisi Alanindakd Geligmeler

1960 yiinda kurulan 2 lon siit kapasiteli
imalathanenin yerine DPT'nin onayi ile 10 ton siit
kapasiteli bir pilot sit isleme fabrikasi kurulmug
ve Universile giftliginde drelilen ve bdlge
ureticilerinden satin alinan siit, gesitli Grinlere
islenerek degerlendiriimektedir. Bu fabrikada gok



sayida demonstrasyon ve kurslar diizenlenerek
egitim ve Ogretime ilaveten, bolge Uretici ve
tiketicilerinin - de  gesltli ihtiyaglanna  cevap
verilmektedir.

Siit teknolojisi anabilim dahnda bu giine kadar
projeli, projesiz toplam 350 ye yakin aragtirma
yapimig ve bir¢ok probleme ¢bziim (retilmeye
caliglmigtir.  Bu  cahsmalann  bazilaninda
bolgemizde yetistirilen bilylk ve kiglk bag
hayvaniarin sitlerinin bilesimi, besin degeri ve
gesitli 6zellikleri gahgilarak mevcut durum ortaya
konulmustur (Kurt ve Ergin, 1975: Kurt ve ark.,
1975). Yine bolgemizde dretilen birgok sut
driniinlin bazt besinsel. teknolojik ve hijyenik
ozellikleri belirlenerek bu Griinlerin islahi veya
bilimsel kurallara gore Gretim ve muhafazalar
veya bunlarin ilke ve diinya literatiirine
kazandinimasi konusunda ¢ok sayida aragtirma
yapibmigtir (Kurt ve ark., 1982: Kurt ve Oztek,
1976; Sert ve Kivang, 1984; Kurt ve ark., 1991;
Kurt ve Ozdemir, 1988; Kurt ve Caglar, 1988:
Sert ve Ozdemir, 1988). Bunfann diginda bazi
sit wve st drdnlerinin  gesith  amaglarla
degerlendirilmeleri konusunda da ¢ok sayda
aragtirmalar  yapilmighr  (Cakmak¢i ve Caglar,
1995: Gakmakgr ve Kurt, 1993; Ozdemir ve
ark., 1994).

Yukanda siralanan aragtrmalarin biiyak bir
bolimi dlkemiz veya bolgemizde ¢ikanilan saygin
dergllerde yaymlanmig veya ¢esitli kongre ve
konferanslarda diger aragtinc veya iigililere
duyurulmugtur. Bunlardan tlkemiz siit sanayiinin
degertendirilebilecegi bircok konuda aragtirmalar
yapimig ve ilgililerin bilgisine sunulmugtur.
Omegin, st  ve  sit  mamullerinin
standardizasyonu konularinda galigmalar yapilarak
burada herbir Grdniin sahip olmasi gercken
hususlarda dretici ve tuketicilere bilgi verilmigtir
{Kurt, 1975; Akylz ve Cakmakg, 1987;
Ozdemir ve Kurt, 1994).

Sit ve sdt ardnleri konusunda sanayicl ve
diger (reticilerin faydalanabilecegi ¢ok sayida
brogiir, sirkdler, ¢! kitabi ve benzeri ddkiiman
yaymnilanarak ilgililerin  faydasina  sunulmugtur
© (Kurt, 1955: Kurt, 1983).

Tim bu aragtrma faaliyetlerinin yaninda her
yil diizentenen bdlim igi ve digi seminerierde sit
teknolojisi alanindaki geligmeler anfatilarak yeni
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aragtirmalara yon verilmigtir. Bunfann diginda,
bolge siit dreticilerine ve imalatgilarina zaman
zaman teknik kurslar diizenienerek konuyla ilgili
onemli hususlarin duyurulmasi veya
uygulanmasina gayret edilmigtir. Yine gesitli
radyo ve televizyon konugmalan, réportajlar ve
benzeri basin-yayin faallyetleri ile siit teknolojisi
dalindaki sorunlar ortaya konulmug ve ¢&zim
onerileri zerinde rehber olabilecek galismalar
yapilmigtir.  Ornegin tarm il madirddga ve
befediyenin organizasyonu ile degisik zamantarda
sit  drinferi  konusunda  egitim  seminerleri
duzenlenerek, mandiralar daha saglkh ve teknik
gahgmalar konusunda bilgilendirilmigtir. Ogretim
elemanlarimiz bir¢ok radyo konusmalarinda, sit
drlnlerinin Uretim ve tiketiminde temizlik ve
dezenfeksiyon, sit ve mamulleri Tretimi ve
kullaniian katki maddeleri konularinda halkimizin
aydinlatilmasi  igin  her tdrli  faaliyetlerini
sirdurmektedir.

2.2. Gida Biltmi ve Teknolojisi Alanindakl
Geligmeler

Sut teknolojisi anabilim dali kadar uzun bir
gegmisi  olmayan gida bilimi ve teknolojisi
anabilim dalindaki aragtirma ve yayim faaliyetleri,
1977 ylinda sit ve gida teknolojisi botimlerinin
kurulmasi ile bastamigtir. Bu tarihten o6nce daha
ok siit ve siit Griinleri konularina agirhk verilmig
olmasina ragmen, gida bilimi ve teknolojisi
bolumi mezunu elemanlarin fakiltemize gelisiyle
¢ok hizh bir gelisme yaganmigtir. Bu gahgmalar
1982 yilinda Tanm Uriinleri Teknolojist bétiimii
faaliyetleri, 1989 ylinda Gida Bilimi ve
Teknolojis! ve 1994 ydindaki Gida mihendisligi
olarak baglayan yeni yapilanma siiresince de Gida
Biliml alanindaki faaliyetler artarak devam
etmigtir.

Ju anda Gida Bilimi ve Teknolojisi Anabilim
Dali altinda gida mikroblyolojisi. et, tahi. meyve-
sebze igleme ve yemeklik yag teknolojisi olmak
uzere S ayn bilim dali faaliyeti yaninda temel grda
milhendisiigi alaninda da  caligmalar
yuritulmektedir. Gida Mihendishigi  bolami
Ziraat Fakillesi Déner Sermayesi biinyesinde
1987 yiinda kurulmug olan pilot ekmek tesisi
hem egitim ve Ggretim hem de dniversitemizin
gesiti  birimlertnin -~ ekmek  ihtiyaglarimin
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karganmasinda bilyilk rol oynamaktadir. Bu
tesiste bolamimdz lisans, yiksek lisans ve
doktora Ggrencilerinin  efiitim ve uygulama
galigmalan: yapildigs gibi bu konuda da gok sayida
-pratik amagh aragtrmalann yapilmasina imkan
saglanmaktadir. Tiim bu faaliyetierin dignda pilot
ekmek fabrikasi, zaman zaman miitesebbislere de
agiarak, onlann kisa stirell kurslar almasi veya
finncillk  konusunda  bilgilenmelerine  imkan
saglamigtir.

Aym gekilde meyve-scbze ve’ yemeklik yag
igleme alaninda, sinirh seviyede de olsa egitim ve
aragtirma amach Gretim yapilabilecek imkanlar
gida  Dbilimi  ve teknolojisi laboratuarlarinda
mevcuttur.

Tum bu tesisler gerek Ofrencilerimiz ve
gerekse tanmsal ve sosyal kuruluslarin igbirligi ile
dretici ve tlketiciterimize agilarak onfann modern
gda Dbillmi ve teknolojisi alaninda  bilgi
edinmesine yardimcr olmugtur.

Genel olarak gida bilimi  ve teknolojisi
alaninda da ilkemiz gida sektdriiniin  temel
problemlerine yonelik beifi bagh aragtwmalar
yapilarak, elde edilen sonuglar cesitli yollarla
lgililere duyurulmugtur. Bu amagla, bir ¢ok
seminer, demonstrasyon ve kurslar dizenlendigi
gibi, bilimsel toplanti ve yaymlar yoluyla da her
tarld gda maddesinin  dretim,  tlkelim ve
korunmasina  yonelik  bilginin ilgililere
ulastirdmasina  gayrel edilmigtir. Yine basim
yapuan bircok kitap ve brogiire ilaveten gazete,
radyo ve lelevizyon gibl Hetigim araglan ile de
halkimizin ~ gida  bilincinin  arbinlmasina
cahgtimigtr, :

Cuda bilimi ve teknolojisi, bir ¢ok alt biltm
dallarnmin ayri ayri faaliyetlerini igerisine alan
genel bir islmlendirme gekli oldugu igin, bu
konuda yapilan bazi aragurmalan da su  sekilde
dzetlemek mimkiindir. Genel olarak tim bu alt
bilim dallanmin faaliyetleri sonucu gida bilimi ve
teknolojisi anabilim dalinda bu gline kadar projeli
ve projesiz toplam 350Ye yakin araglinma
yapimig, sanayici ve tuketicilerimizin kargitagtigt
gesitli problemlere ¢oziim iretiimeye cahgilmistir.
- Bu gahgmalarin bazlarinda bélgemiz ve dzellikle
Erzurum'da iiretilen gidalanin  bilegimi, besin
degeri veya bunlarin fiziksel, kimyasal ve
mikrobiyolojik  6zellikleri  galigharak  mevcut

durumun ortaya konulmasi saglanmigtir (Yetim ve
ark., 1992; Keles, 1986; Ozdemir ve ark.,
1994).

Cesitli gida maddelerimizin mevcut yapi ve
bilesiminin yaninda bunlarin islahi veya kimyasal
kurallara gore tretimi ve saklanmalan konusunda
da ¢ok sayida arastirma yapilarak {lkemiz ve
diinya literatriine kazandinimigtir (Kaya ve ‘ark..
1988: Cakmakgi ve Gaglar, 1995; Gokalp,
1979).

Tim bu aragtirmalara ilavcten yeni tip
grinlerin -~ geligtivilmesi ~ ve uretiminin
yapilabilmesine yonelik aragtirmalar ve yeni
dretim tekniklerinin kullanimi amacina yonelik
projeler de yiiriitiillerek bunlarin sonuglaninin iitke
ve dinya capinda duyurulmasina cahsmigtir
{Kaya ve Gokalp, 1990; Cakmakg ve ark.,
1995).

Ayrica bir ¢ok gida maddesi ve drinlerin
sahip olmasi gereken vasiflar konusunda gesitli
standartlarin hazirlanmasina katkida bulunuldugu
glbi bu konuda bilimse! yaym ve iletisim araglan
tte dretici ve tiketicilerin bilgilendirilmesine dnem
verilmigtir {Yetim, 1996).

Tum bu aragtirma ve diinya literatirlerinin
takibi ile gida bilimi ve teknolojisi alanmdaki
uygulamaiar ve gelismeler bilimsel yayn ve
konferanslar  yoluyla halka ulagunidigy gibi,
bolgemiz gida dretici veya imalatglanna da
zaman zaman cegitli isimlerle teknik kurslar
diizenlenerck bilimsel sonuglarin pratik hayata
aktariimasina gayret edilmigtir. Yine bir gok alt
gida bilim dallannda ders kitaplan veya el
kitaplar1 mahiyetinde yaynlar hazirlanarak dretici
ve imalatgifarin istifadelerine sunulmugtur. Ayrica,
bir ¢ok radyo ve televizyon konugmalar,
roportajlar ve benzeri araglarla gida bilimi ve
teknolojisi ile mevcut gida Gretimi ve tiketiminin
durumu, uyulmast gereken temel prensipler veya
bu konuda kargilagilan sorularin ortaya konulmas
ve ¢Oziim retiimesi amacina yonelik rehberlik
faaliyetleri de yiratalmustar.

Omegin, Gida Mihendisligi Bolimti ve Tarim
il Midirligdnin organizasyonu ile ekmekgilik
sanayiine 5 adet firncilik egitim semineri, et
iletmeciligi ve kasaplara 4 adel et ve et Grinleri
Gretim teknolojisi  kursu  diizenlenmigtir. Yine
genel  temizlik, dezenfeksiyon ve  hijyen



konularinda da ok sayida kurs ve bilgilendirme
toplantilan diizenlenmigtir. Tim bu faaliyetiere
ilaveten Ogretim elemanlarimiz yizlerce radyo
konusmast ile et sanayinin problemleri ve ¢6ziim
onerileri, meyve ve sebzelerin saklanmast ve
beslemedeki yeri ve onemi konulari ile ekmek
titketimi ve israfi konularinda da siirekli yayinlarda
bulunarak halkimizin  bilinglenmesine yardimcs
olmusgtur.

¢. Gida Miihend!sligl

Bolimindn Son Durumu

Daha énceki boliimlerde siit ve gida anabilim
dallarinin ylrattaga faaliyetlere iligkin ¢aligmalar
¢ok kisa bir Ozet halinde sunulmustur. Bu
boliimlerde  siralanan  veya bahsedilemeyen
aragirma ve yayn faaliyetlerinin incelenmesi ile
tlkemiz gida bilimi ve teknolojisine onemli bir
katkimin yapildig1 anlagttmaktadir.

Son yilarda (izerinde cahgilan projelerden
bazilar ise kisaca su sekilde ozetlenebilir:

- Erzincan Tulum peynirinin geligtiriimesi,
yogurt yapiminda peyniralti  suyu  kultanim,
yoresel peynirler, meyveli yogurt ve baharath
peynir Gretim teknikleri.

- Kalorimetrik yontemlerin gida analizlerinde
uygulanmasi, yeni tip sucuk ve pastirma Gretim
teknikleri, bazi gida patojenleri ve sucukia
geligimi, kizilak ve kuru fasulye ile ilgili
galigmalar, yoresel finn dranleri ve hamur dretim
teknikleri, kuyruk yagimin iglenmesi ve gida
zehirlenmeleri  ve  bunlarin  mikrobiyolojik
ozellikleri gibt ok degisik konularda aragtirmalar
hizla devam etmektedir.

Tim bu aragtirma faaliyetleri yaninda, gida
miihendisligi béliminde ¢ok sayrda doktora ve
yiksek lisans derecesi ile akademik kariyer elde
edilmigtir. Grnegin son g ylda 6 doktora, 10
Yylksek fisans ve 4 yardimci dogent. 4 dogentlik
kariyeri elde edilmigtir.

Tim bu- [lisanstisti  baganlart  yaminda
bolimiimizden mezun olan yiizlerce gida
miihendisinin kolayca iy bulabilmeleri ve bunlanin
pratik hayattaki bagarilannin tarafimiza iletilmesi
- gida mihendisligi boliminin hakli kivancint
ortaya koymaktadir.

S.Sent

3. SONUG

Gida Miihendisligi Bolimi egitim, 6Fretim ve
aragtirma alanindaki hizim kesmeden gelecege
daha gayretli ve geligmis olarak devam etmenin
gabasi igerisindedir. Gida bilimi ve teknolojisi
alaninda yetigmis eleman kadrosunu daha da
glglendirmek suretiyle hem egjtim-6gretim hem
de aragtirma ve geligtirme projelerinin yiiriirlige
konmasinda, bolimimiz g¢alismalarina araliksiz
devam etmektedir. Gelecekteki hedeflerden birlsi
de bolime alinan Ggrenci sayisinin azaitilmast
suretiyle kalite artigimin ve uygulama aZirhikh
cagdag egitim dizeyinin daha da yiikseltiimesi
plantanmaktadir. Yine bdlimiimiz icerisinde alt
bilim dallarina ait pilot gida Uretim ve igleme
tesislerinin ~ kurulmasi  yaninda  mevcutlann
gelistirilmesi ve laboratuar imkanlarinin artinimas:
icin cagdas gida mihendisligi egitimi ve
aragtirmalan alanindaki geligmeler titizlikle takip
edilerek bolimimiiziin giiclendirilmesi
konusunda hi¢ bir ¢abadan kaginlmayacaktir.
Aynca. pilot sat fabrikast daha modern
makinalarla donatilarak hem Ogrencinin bilgi ve
becerisi artinfacak ve hem de halkimiza daha
kaliteli siit mamulleri sunulacaktir.
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