BALIK UNU URETIMI ve YEM OLARAK DEGERI

Dr. Sitkt Aras (1)

OZET

Balik unu teknolojisi, bir hayvant mahsuliin islenmesi oldugu igin,
ziraj faaliyetlerin igerisinde miitalaa edilmektedir. Iyi kalitede, yiiksek
seviyede protein ihtiva etmesi ve mineral vitamin y&niinden zengin ol-
mas) nedenleriyle balik unu,kanathlar igin gok dnemli bir yemdir. Dola-
yisiyle tavuk rasyonlarina % 3-10 seviyelerinde katirasi bir kural
haline getirilmis ve son 25 yil igerisinde dilnya {iretiminde %/ 400 gibi
bilyiik bir-artis saglanmigtir.

Balik unu, balik artiklarindan ve insan gidasi olarak kullanrimayan
baliklardan elde edilmektedir. Istenilen kalitede un elde edebilmek icin
ham maddenin ¢okiyi muhafaza edilmesi gerekmektedir. Balik etleri
sofuk hava depolaninida, tuzlanmak suretiyle, formaldehildle ve sod-
yum nitratla muhafaza edilebilmektedirler. En giivenilir olam, soguk
hava deposunda -45 C de dondurulup -20 C de muhafaza etmek geklidir.
iyi muhafaza edilmis bir ham maddenin, tiim techizath fabrikada iste
nilen kalitede % 20 randimanli balik unu elde edilebilmektedir., Yani,
her 100 kg. balik etinden 20 kg. un elde etmek miimkiin olmaktadir.

GIRiS

Ciftgiyi topraklandirma kanunu ge-
regince ziraatin tarifi ~ Her tiicli bitki-

sel ve hayvani iiriinlerin elde edilmesi ve

bu firiinlerin islenip degerlendirilmesi”
seklindedir (Akséz, 1972). Bu tarife go-
re. su iiriinleri biitiin yonleriyle ziraatin,
zirai faaliyetin igerisindedir. Direkt ola-
rak insan beslenmesinde kullanilan balhk
ve diger su Uriinleri istihsali, balik kiil-

tiirl, balik konserveciligi, yosunlardan
yem ve giibre yapim islemeleri, tarifi-
miz geregince hep birer zirai faaliyettir.
Bunlardan birisi de, hayvani yem olarak,
hayvansal mengeli gdalann artigim
indirekt yoldan bilyilk &lgiide etkileyen
bahk unudur,

Balik unu, insan gidas: olarak kul-
lamilmayan baliklarin, balik artiklarinin

1/ Atatirk Universitesi, Zit. Fak. Zootekni Bolimi Asistant.
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gesitli metodlarla o6giitiiliip un haline
. getirilmesine denilmektedir.

Siir’atle artan diinya niifusunu bes-
leyebilmek igin, yer yliziiniin biitin im-
kidnlan seferber edilmistir. Daha fazla
iiretmek, daha fazla iirin almak, bir
tarimsal illke haline getirilmigtir. ©-
zellikle kisa vadede hayvansal menseli

gida iretiminde su {irlinleri ve kiimes -

hayvanlar:, insanlara @mit veren kay-
naklarin baginda gelmektedirler. Bu di-
sunceden hereketle, ciftlik hayvanlarimn
icerisinde kiimes hayvanlarinin yetistiri-
ciligine hususu bir dmem verilmistir.

Son yillrda yapilan arastirmalarda
kanathlarin resyonlarina % 3-10 diize-
yinde balik unu ilavesinin elzemligi anla-
silmistir. Buna bagl olarak, balik unu
nun dnemi biitiin diinyada artmis ve iire-
timde son 25 yilda %/ 400 gibi bilyiik bir
artis olmustur. Dolayisiyle, balik unu-
nun dretim teknigini ve oGzelliklerini
yakindan bilmek faydall olacaktir.

-Balte Ununun Yem Olarak Degeri
ve Ozellikleri:

Balik unu, gerek %, 60-70 gibi yik-
sek seviyede protein- ihtiva etmesiyle
ve gerekse vitamin-mineral ydmiinden
zengin olmasiyle biitiin giftlik hayvan-

lari, 6zellikle kanatlilar igin &nemli bir

yemdir. Normal bir balik ununun ter-
kibi su sinurlar arasmda oynamaktadir.;

Su 1 % 6-10
Yag Lo 512
Ham protein : %, 60-70
Ham kiil 1 % 10-20

Balik ununun gesitli maddeler y&éniinden
askari, azami sinirlar ve ozelikleri de
su sekilde tesbit edilmistir (Atay, 1972);
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Ham protein : enaz /50

Su cengok %9

Ham yag rengok %5
Fosforik asit : enaz %3

Tuz cengok %3 T
Yabanci maddeler :-engok 92
Renk : gri beyaz

Koku . yamk kokusu yok
Incelik : 2,5 mm 2lik elek-

" lerden gegecek durumda.

Balik ununun, kanathilar igin diger
yemlerden daha Gistiinolmasmin neden-
leri, kisaca su sekilde dzetlenebilir:

1. Babik ununun proteini, esansiyel
amino asitleri yéniinden gok zengin,
dolayisyle biyolojik deferi yiiksektir.
Ozellikle, tane yemlerde ¢ok az bulunup
ve kitmes hayvanlan igin Snemli olan
lysine ve siilfiirli amino asitler (methioni-
ne, cystine) ’ler bakimindan, bahk unu
oldukga avantajli durumdadir. Do-
layisiyle, bunun telafisi, dane yemlere
ancak balik unu ildvesiyle miimkiin ola-
bilmektedir. )

Yapilan arastirmalara goére, 1 kg
balik unu tavuklara faydalilik y6niinden
10,5 kg yulaf ununa, 12 kg ¢avdar ununa
ve 11 kg a arpaya denk durumdadir
(Gokee, 1975).

Cetvel-1 :

2. Balik -unlan, biitéin vitaminler
bzellekle kanathlar igin 6nemli olan
B kompleksleri yéniinden zengin du-
rumdadirlar. Yapilan aragtirmalara gére
balik ununun B kompleksleri muhtevi
yat1 su sekildedir;

Thiamine :0,44 mg /kg
Riboflavin :595mg/ kg
Pantothanic acid: 9,26 mg / kg
Niacin 162,17 mg/kg

Cholin :2965,17 mg/kg
Vitamin B 12 :172,40'mg/kg



Cetvel - :

Esansiyel amino

Balik unu proteininin amino asitler yoniinden terkibi su sekildedir;

Esansiyel olmayen

hususiyetle kanathlar i¢in kagimimaz
olan Ca ve P bakimindan deger biitiin
yemlerle kiyaslanmayacak sekilde iis-

asitler amino asitler
Lysine %.6,0 Clysine %4,3
Methionine %2,1 Tyrosine %1,7
Cystine o 1,4 Alanine %4,1
Leusine %51 Aspartic acid T %6,2
Isoleusine °%2,4 Glutamic acid 28,7
Valine: °43,8 Proline 92,3
Threonine %2,7 Serine %43,6
" Phenylahonine %2,8 Digerleri °%1,5
Tryptophane %0,8
Histidine Ysl,5
Arginire °44,0
75326 x4
TOPLAM: %, 65,0
3. Balik unlari, biitin mineraller tin durumdadir. Meseld, asapidaki

tabloda, yer fistifn kiispesiyle yapilan
mukayeseleri, bu durumu agik¢a gds-
termektedir,

Tablo-1. Cesitli Balik unlarinin Ca ve P Y&niinder Yer Fistifi Kiispesiyle mukayeseleri:

(Atay, 1972).
Cinsi Ca (%) P(%0)
Ringo baligi unu 2,89 1,96
Normal balik unu 9,70 514
Yer fistip1 kiispesi 0,17 0,55

Tablonun tetkikinden de kolayca an-
lagilacag gibi, balik unlar1 mineraller
yoniinden, difer ¢k yemler olan kiispe-
lerden g¢ok iistiindiirler.

4. Balik unlari, besin deferlerinin
Otesinde su ydnlerden de-tavuklar igin
faydali olmaktadir.;

a) Barsak floralarina miisbet etki
etmektedirler,

b) Sindirim ifrazati {izerine-miisbet
etki ederek, yemlerden faydalanma nis-
petini  yiikseltmektedir.

¢) Horozlarda cinsel 'faaljyeti art-
tirmaktadir.

- Balik Unlarmn Tasnifi :

A- yapilmi§ -oldaklar1 Ham Mad-

denin cihsine gdre:
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1. Normal balik unu (Beyaz etkili
baliklardan elde. edilir.)..

2. Ringo baligi unu.

3. Balina unu.

" 4, Balik artiklar unu.

B- Ihtiva etmis Olduklar Yag ve Tu
Nisbetine Gdére: -

[. Az yagh balik unu.
2. Cok yafl babik unu.

3. Az tuzlu balik-unu.

4. Cok tuzlu balik unu.

-Diinya ve Tiirkiye’de Balik Unu
Uretimi ve Kullamlma Sekilleri :

Diinya iilkelerinde balik unu fre-
timi genellikle ikinei Cihan Savasr’ndan
sonra baglamig ve geligmistir. Yukanda -
da deginildigi gibi, son 25 y1l igerisinde
balik unu iretimindeki artig dort
misline gikmustir. Asafidaki tabloda
cesitli diinya uluslarimin muhtelif yil-
larda iiretimis olduklar balik unu mik-
tarlar1  gérillmektedir.

Tablo- 2. Cesitli Diinya Ulkelerinde Yilhk Balik Unu Uretimi (1000 ton). Dogan (1970)

Yillar

Ulkeler 1938 1948 1960 1963 1964
Peru — 1,1 5583 1,111,4 1,550,0
AB.D. 185,6 105,5 351,1 280,2 —
Taponya - 190,3 343 3127 — =
G.Af. Bir. 3,5 10,7 148,0 238,3 260,0
Iskandinavya 110,6 140,5 198,6 238,2 —_
Rusya —_ 10,9 85,1 112,2 —
Izlanda 23,3 41,2 55,8 87,7 127,0
Sili — 0,8 42,3 90,4 145,0
Ingiltere 40,0 60,1 76,2 753 —
B.Almanya 73,6 16,6 82.9 74,0 —
Angola 0,1 14,2 44,8 87.7 —

Tablodanda kolayca anlasilacagi
{izere, bugiin balik unu iiretiminde diin-
yada bas sirayi almig olan peru’nun, iire-
tim 1948 de baslamis olmasi dikkati
cekmektedir. '

Tiirkiye’nin balik unu iiretimi mik-
tan, yukandaki tabloya girecek durumda
degildi. Dogan (1970)’a gére, Tirkiye’
nin yillik firetimi su sekildedir;

Yillar Yillik istihsal (ton)
1960 150
1962 102
1964 625
1966 338
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Tirkiye Et ve Bahk Kurumunun
son kayitlarina gére, halen Tiirkiye'de
Trabzon Bahk Unu Fabrikasinda, Mar-
mara’daki Ballkk Konserve Fabrika-
sinda ve Konya Et XKonmbinasinda
el de edilen yillik bahk unu toplam,
yilda 1000 ten civarindadir.

: Yapilan arastirmalara gére, bir
memleketin bahk unu iiretimi, yilda
istthsal edilen toplam balik miktarinin

ortalama’®}5 i civarinda olmasi icabet-
mektedir. Bu prensip nazan itibare ali-
nacak olursa, Tiirkiye’nin bugiin igin yil-
Lik balik unu Kapasitesi toplam yilda

_elde edilen 250 bin ton balgm 77 5i

olan 12500 ton civarindadir.

Devlet Planlama Teskilatinin he-
saplamalarina gore ise, Tirkiye de yil-
lara gire balik unu ihtiyac: su sekil-
dedir;

Yilar Tahmini balik unu ihtiyaci (ton)
1980 8960
1990 33000

2000 86000

Yukandaki rakamlardan da kolayca
anlasilacagi gibi, babk unmu kapasite-
mizin timi kullamilmig olsa bile, yillik
balik istihsal miktarimizi, DPT’nm 6n
gérmiis oldufu yilik balik unu ihtiya-
cmzi karsilamaktan, bugiin- igin gok
uzaktir,

-Balik Ununun Kullanima sekilleri:

Ruminantiarda protein kalitesinin
fazla aranmadifi igin, baltk unu daha
ziyade tavuk ve domuz rasyonlarinda
kullamlmaktadir. Cesitli Avrupa filke-
lerinde ve A B.D.de balik unu tavuk
rasyonlarma katilma nisbeti agafidaki
tabloda belirtilnusitir.

Tablo-3. Cesitli Ulkelerde Tavuk Rasyonlarma Katilan Balik Unu Nisbetleri.

Uygulama Fransa Hollanda

Ingiltere Almanya  A.BD.
Sekli .
Baslatma yemi  5-8 7-10 7-10 8-10 10-12
Bitirme yemi 4-6 5-7 5-7 7-10
Yumurtayemi 3 4 5 5

Balik unu; kokusunu, istihsal edilen
iiriinlere gegirdifi igin, et tavuklarinda
son devrelerinde azaltilmakta, yumurta
tavuklarinda ise, tablodan da anlaslacag:
gibi, devamli daha diisitk diizeyde kulla-
mlmaktadir.

Son zamanlarda balik unu tiketi-
minde kiimes hayvanlarina rakip olarak,

alabahiklar karsimiza ¢ikrmis bulunmak-
tadir, Alabahklar carnivor (et yiyen)
bahklardan olduklann igin, rasyonla-
nun agichk merkezini, hayvani men-
seli yemlerin tegkil etmesi gerek-
mektedir. Ayrici, séz konusu balik-
larin rasyonlarinda optimum protein
diizeyimin %] 40 oldugu tesbit edilmis-
tir. yiiksek proteinli ve hayvani men-
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seli yemin temini igin, ilk hatira gelen
ballk unu olmaktadir. Dolayssiyle,
alabalik rasyonlarina asgari % 17 sevi-
yesinde balik unu katmak bir kural ha-
line getirilmigtir. Ayrica, temini kolay
olan memleketlerde ruminantlarin ras-
yonlarinda é&zellikle biiylime devre-
lerinde ilive edilmekte ve miisbet netice
alinmaktadir.

- Uretim Teknigi :
-Ham maddesinin Muhafazas; :

Normal bir balik unu elde edebil-
mek i¢in, kullamilacak materyall ta-
ze veya uygun sekilde muhafaza edil-
mis olmas: sarttir,

Aksi halde, en uygun bahklar kullamil-
mis olsa bile, kaliteli un elde edilemez.

Baliklar, avlandiklar1 andan itiba-
ren gesitli enzim ve mikroplarin yikic
tesirlerine maruz kalmaktadirlar. Bun-
larin faaliyefi neticesinde, doku protein-
leri pargalanmakta &zellikle amino asit-
ler bilylik $lgiide kayba uéramaktadfr-

-lar. Mesald, Sandinya balifinda 15 °C
de 24 saat zarfinda arjininin % 157
kaybolmaktadir. Ayrica, protein par
¢alanmasi neticesinde tramin ve his-
tamin gibi zehirler, yaglarin oksitlen-
mesi sonucu olarak bir ¢ok kokulu mad-
deler agiga qikarmaktadirlar ki, bunlar
dikkatli olunmadifx hallerde, yedirilen
hayvanlari 6lime kadar gétiirmektedir-
ler. Dolaysiyle balik unu yapiminda kul-
lanlacak materyalin her zaman icin
taze olmasi milmkiin olmadifina gére,
muhafazasmin ¢ok iyi yapilmasi gerek-
mektedir. '

- Muhafaza Metodiary:

Balik etlerinin muhafazalarinda en uy

gun metod, sopuk hava depolannda sak-

lanmasider. ‘Ancak, baliklar soguk kanh
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hayvanlar olduklari igin ve viicut isi-
lari, zaman zaman O °C’ye yaklagtikla-
rindan, bunlarda yasayan mikroorganiz-
malar da sofufa mukavemet kazanmms- -
lardir. Meseld, viicut isis1 devaml 42 °C
civarinda olan tavuk etleri, 47 °C daha
diisiik 1sida yani, -5 ' C de ancak muhafa-
za edilebilmektedirler. Baliklarda ise, vii-
cut silar1 0 °C’ye yaklagtiklan igin, etle-
rin muhafazalari(40 °C'de miimkiin ola-
bilmektedir. Aynica bahk etleri, daha
yaglh oldufu igin bunlarda oksitlenme

_ ¢ok daha hizlt olmakta ve dolayisiyle da-

ha diigiik suhunet istemektedirler. Or-
negin, -7 C deki oksitlenme hiz1- 18 C
dekinin iki kati, -30 ‘C’dekininin ise
dort kat kadardsir (Uzun kusak, 1971).
Dolaysiyle balik etleri muhakkak suret-
te diigiik suhunetlerde muhafaza edil-
melidirler.

Devamh olarak -40 °C ’de sofuk
hava tesislerini tutmak, fazla masrafl
oldugu igin, ani dondurma usiillerine
bagvurulmaktadir. Bunlarin baghcalir
sunlardir.:

1- Sharp freezing metodu; -30 °C’de

-balik etleri tepsiler igerisinde dondurul-

maktadir.

2- Quick Freezing metodu; 45 °C
de plastik muhafazalar icerisinde don-
durulmaktadir.

Dondurulmus = olan balikiardan
yagsiz olanlar. -18 °C de, yagh olanlar
ise - 25 °C de 27 ay miiddetle saklana-
bilmektedirler.Sognk hava tesislerinin
butunmadig hallerde, balik etleri su
metodlarla muhafaza edilmektedirler:
(Dogan-1970)

1. Tuzla muhafaza; difer besin mad-
delerinde oldufu gibi, balik etinin muha-
fazasinda da ilk hatira gelen tuz olmak-
tadir. Ancak, un yapilmasi maksadiyla




muhafaza edilecek olan balik etlerine-

% 4&iin lizerinde tuz katmak, kiimes
hayvanlan i¢in mahsurlu olmaktadir,
(Ciinki, s6z konusu hayvanlar tuza kars:
gok hassastirlar, Muhafazada % 4%in
altindaki bir nisbet ise yeterli olamamak-
tadir. Dolaysiyle gok mecbur kalka-
mayinca, bu usule bagvurmamak en
dogru yoldur. Ancak muhakkak tuzla
muhafaza etmek gerekiyorsa, o taktir-
de baliklan istif ederken yiizeylerinin
miimkiin mertebe dar tutulmasi, bdylece
aorobik bakterilerin iremelerinin az
da olsa firenlenmesi gerekir.

2. Formaldehitle-muhafaza; ticaret-
te formalin adiyla % 40’lik sivilar halin-
de satilan formaldehit de. mubafazada
bagvurulan maddelerden biridir. For-
malin’in % 4’lik emulasyonu 1§ °C’nin
altindaki suhunetlerde et ve benzeri mad-
deleri uzun zaman muhafaza edebil-
mektedir. Ancak, 15 °C 'nin uzerindeki
isilarda etkisini kaybettigi igin, yararh
olmamaktadir,

3. Sodyum nitratlu muhafaza; 200
mg/ kg'lik dozu, balik etlerinin muhafa-
zalan igin kifi gelmektedir. Ancak, gok
zehirli bir madde oldugundan, 200 mg/
kg’den daha yiiksek dozlarn kullaniima-
st halinde, balik ununun verildigi biitiin
hayvanlar1 6ldiirmektedir. Dolayisiyle,
muhafaza yOniinden glivenilir bir me-
tod olmasina ragmen, dikkatli olunma-
masi halinde fazla rizikolu olmaktadir,

Biitiin bunlar nazan itibare ali-
nacak olursa, balik etlerinin en iyi
muhafaza yolu, sofuk hava tesislerinin
bulunmamalan halinde, ¢, 4lik for-
maldehit ildvesiyle 15 °C ’nin altinda
saklamaktir. :

Imalat prensibi: Genel olarak bir
balifin  terkibi,

Su : % 68
Yag A ]
Protein : D% 16

Mineral maddeler : %, 4

seklindedir. Boyle bir bahgin her 100
kg'indan yaklagik olarak basit sekilde
bir kurutma ile 3,5 kg su, 12 kg yag,20
kg protein ihtiva eden 35,5 kg balik unu
elde edilmektedir. Bunu yiizde rakamlar-
la ifade edecek olursak :

Su 10
Yag : % 34
Protein = : % 56

seklinde nisbetlendirildigini géritriiz.
Bu sekildeki bir bahk unu yag diizeyi
yOniinden istenilenin gok disindadir.
Dolayssiyle, cesitli aygitlaria yag nisbeti
azami 9 5’e diisirilmekte, bdylece hem
protein nisbeti yilkselmekie, hem de
un disinda bir yan {iriin  olarak
kiiglimsenemeyecek miktarda balik yag:
elde edilmektedir. Dolayisiyle ok kere
balik unu fabrikalarina, Balik-unu Ba-
hik-yag: fabrikasi denilmektedir.

Planda gériildiigi gibi, Balik-unu
Balik-yag fabrikasi alti daireden tegek-
kiil etmektedir. Fabrikada 2. ve 3 daire-
lerin olmamasi halinde, donatimsiz:
alti dairenen de mevcut olmasi ha-
linde donatimh iSmini almaktadir,
Bir numarall daireye isletme dairesi
denilmektedir, Buraya yiikleme konve-
yiriinden gelen balik eti, nce pisiricive
girmekte, sonra prese dékiilmektedir.

Preste balik eti, su ve kek olmak
{izere ikive ayrilmakta, kek kism ku-
rutucuya génderilmekte, su ise, iki numa-
rali daireye giderek, igerisindeki kuru
madde aynlarak kurutucuya yollanmak-
tadir. Kurutucudan gikan kek, 5 numa-
rah daireye gelerek dFdtilmekte ve guval-
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Sekil 1. Baliy-unu Babk-yag fabrikasinin umumi vaziyet plant (Suner-1972)

lara doldu—rula.ral;c ambalaj edilmektedir.
Balik ununun kokusu, 6 numarah dai-
rede giderilmekl%edir. Donatimsiz olan
yani, 2. ve 3. daireleri olmayan fabrika-
larda, yag alinrmg su igerisinde bulun-
makta olan kuru maddeden istifade edil-
meden, dogrudah dogruya dranaja atil-
maktadir. Donatimllar da ise, yukarida
izah edildigi gibi, su igerisindeki kuru
madde alinarak tekrar devreye sokul-
maktadir. Herne kadar donatiml: fabri-
kalanin ilk yaurmlarimin masraflar
daha vyiiksek  oluyorsa da, verimi
°; 15-20 gibi bf‘r nisbette yiikseltecegi
i¢in, daima dopatlmhlar tercih  edil-

melidir,

Fabrikasyon disinda ¢ok basit me-
todlarla da balik unu elde etmek miim-
kiin olmaktadir. Basit kurutma sekli
denilen bu metodla, o&zellikle yagsiz
baliklardan un yapilabilmektedir. Bu
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metodun ameliyesi, kisaca su gekilde
Szetlenebilir (Dogan, 1970):

Ham madde &nce temizlenip dog-
randiktan sonra, déner bir tanbur lizeri-
ne monte edilmis ¢elik silindir igerisine
atiir. Celik silindir, disanidan sitic
gazlara maruz birakilmakta ve yavas
yavas dondirilmektedir. Bu esnada
silindir i¢inde bulunan bahk eti veya
artiklar, biitiin suyunu vererek kuru
bir hal almaktadir. Suyunu ve yagimi ta-
mamen verdigine kanaat getirdikten
sonra, kurutucudan g¢ikarlan madde,
ofitiilerek un haline getirilmekte ve bdy
lece balik unu elde edilmektedir.

Balik yag ile birlikte birgok vita-
minin de kayip cldugu bu metod da, un
kalitesi ve randimam da ¢ok diisiik ol-
maktadir. Dolayisivle, bu usiil gok ip-
tidai ve sakincahdir. Cok mecbur kaln-
mayinca bu metoda bagvurulmamalidir,



SONUC

Siir’atle artan diinya niifusunu bes-
leye bilmek igin, kiimes hayvanlarimin
yetistiriciligine 6zel bir yer verilmekte,
buna bagh olarak kanatlilarin bag yem-
lerinden olan balik ununun Snemi de gjt
gide artmaktadir, Tiirkiye nin yillik balik
unuy iretimi 1000 ton civarinda olup,
yilik ihtiyacin sadece 54 12,5 gibi az
bir kismini karsihiyabilmekte, dolayisiy-
le, ham maddesinin biiyiik bir kisou
degerlendirimeden heba edilirken balik
unu femini igin kiigiimsenmeyecek dere-
cede doviz kaybi olmaktadir.

Biitiin bunlan nazar itibare alarak
Tiirkiye'nin balik unu ihtiyacimi yurt

ici kaynaklardan karsiliyabilmek igin,
su tedbirlerin acilen alinmast kaginil-
maz olmustur.:

1. Soguk hava depolarn ve yurt ici

sofuk hava zinciri istenilen diizeye

gikarilmalidir.

2. Balk artiklar ve insan gidasi
olarak kullamilamayan baliklar ziyan
edilmeden bu maksat igin kullamilma-
hdur.

3. Yiluik balk -istihsalimizin 9/ 5°
ini un olarak isleyebilecek kapasitede
donatiml: balik unu fabrikalari miisait
bolgelere kurulmalidir,
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