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OZET

Kig ve yaz aylarinda Erzurum Piyasasinda satilan siitlerin bilesimlerini ve bu siitlere
yapilabilecek muhtemel hileleri aragtirmak seklinde planlanan caligmanun, ks aylarma
ait.olan 1. kismi daha once yaywlanmign. Caliymanin bu kisnunda da yaz aylary igerisindeki
aragtirmalar ve bunlara ait sonuglar verilmektedir. Bu maksatia 10 ayri yerden birer hafta
aralarla alman numuneler tek tek kontrol edilip, analizleri yapildi ve bulunan' sonuglar
agagida verilmigtir.

o T ﬁzgfil Agirltk l 0192 ile 1.0356 arasinda degismig, ortalamasi 1.0315 olmugtur.

. 2. Kurumadde orant en ditgitk %, 7.970 ve en yuksek % 16 981 olup, ortalama %
12. 426 bulunrmugstur.

3. Siitlerin yag oranlar: %, 0.70 ile % 9.90 arasinda degismiy ve ortalama %, 3.79 olmug-
tur.”

4, Yagszz Kurumadde Orani % 5.670 en diigtik ve A 10.356 en yiiksek olup, ortalama
% 8.657 olmustur

5. Protein orant %, 2.678 ile 4.130 arasinda degismis, ortalama olarak | 3.485 bulun-
- mugtur.

6. Kurumaddede Yag oranlart %, 7.02 ile %, 61.56 arasinda biiyiik bir varyasyon
gostermis, ortalama ° 30.03 etmigtir. .

7. Kil oranlart da %, 0.459 fle % 1.242 dra;mda degigmis ve ortalama %, 0.744
olmugtur.

(1) Ata. Uni. Ziraat Fak. Siit ve Gida Teknolojisi Béliimi Bagkant
@ % B o» omomomoso» on De Adstam
(3) " a9 LE] L1 " 8 1] 2 " L1} DF. ASiStanl
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8. Laktoz Oranlart %, 0.983 ile % 6.420 arasinda degigmiy ve ortalama %, 4.448 olmug-

tur.

9. Incelenen siitlerin titrasyon asitlikleri 5.60 (SH) ile 20.00 (SH) arasinda degigmis

ve ortlama 8.77 (SH) bulunmugtur.

10. Erzurum piyasasinda satilan siitlerin fiyatiart da 6.00 TL/{t ile 8.00 TLjit. arasinda
degismiy ve ortelama 7.30 TL[lt olarak bulunmugtur.

11. Hidrojenperoksit testleri p'ozitif gtknug, siitlerin bir kism: kaynatimig bir kismina
da soda ilave edildigi tesbit edilmistir. Kig aylarma nazaran yazin .sitlerin dayamkhlxgmz
arttirmak igin bazi hilelerin yapildigr géze garpmaktadir.

I. Giris.

Siit ve siitten yapilmas yiyeceklerin
insanlarin  beslenmesindeki onemi es-
kiden beri bilinmektedir. Bu konuda
pek gok sey sdylenmis ve yazilmustir.
Siitiin besin degeri hi¢ bir zaman tarti-
siimamistir. Zamanla degerini daha da
arttiracak olan siit, sade bir ifadeyle
mitkemmele yakin bir besin maddesidir,
diye tarif edilebilmektedir.

Siitiin katki maddelerini bir dere-
ceye kadar kolayhkla kabul etmesi ve
katkimin  varliginin  belli olmamas:

onun bir gok hilelere maruz kalmasina '

neden olmustur. Kisacasi siitiin  bi-
lesiminde kasten ya da dikkatsizlik
sonucu bir degisiklik ortaya g¢ikmissa,
siit hilesinden s6z etmek gerekir.
Zaten bélgede it teknolojisi ile ilgili
sinai tesislerinin bulunmayisi, lretilen

siitiin standart mamiillere islenmesine
imkdn bulunmadifini gostermektedir.
Hatta bu nedenle siit iiretimi dahi
bir noktada yavaslamaktadir denilebi-
lir. Zira tretici siitiinii satamama,
diger bir deyimle degerlendirememe
sorunu ile karst karsiya kaliyor. Ote
yandan az ya da gok iiretilen siit
bakkal, sokak saticiss ya da buna
benzer vasitalarla titketiciye intikal et-
tirilmektedir. Bu durumda hijyenik sart-
lara uygun ve hilesiz siit titketiminden
s6z etmek miimkiin defildir. Iste
bu” ger¢eklerin 15181 altinda Erzurum
piyasasinda satilan siitlerin Gzelliklerini
ve bunlara yapilan hilelerin neler oldu-
gunu ortaya c¢ikarmak ve béylece ya-
sal ilgili kurumlan da uyarmak igin bu
aragtirma planlanmustir.

“

I1. Literatiir Ozeti.

Ulkemizde baz illerin siitgiiliik du-
rumilan hakkinda aragtirma ve rapor-

lar mevcuttur. KURT, A. (1959) An--

kara ilinde satilan siitlerin &zelliklerini
incelemis, bu sitlerin; pek az kismu
harig, -ekserisinin yaginin alindiginy,
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sulandirildifini ya da her ikisinin birden
yapilmig oldugunu tesbit etmistir.

ERALP, M. (1967) ve ERALP,
M. ve KAPTAN N. (1970) nin de Iz
mir ev Antalya illerinin siitgiiliik durum-



lan iizerinde arastirmalar: mevcuttuw.. Bu
eserlerde genellikle Antalya ilinde igme
siitgiiliifliniin iyi gelismedigini ve go-
gunlukla kegi siitiiniin degerlendivildigi
kaydedilmektedir. Konya ve Eskisehir il-
lerinin genel siitgiitiik durumlan ise 1Z-
MEN,E.R. ve URAZ, T. (1967) tarafin-
dan incelenmigtir. KURT, A. {1968) ta-
rafindan Erzurum iiinin genel sitgiiliik
durumu, Erzurumda yetistirilen inek 1rk-
larinin siitleri de Siit Teknolojisi Kiirsiisil

tarafindan arastirilmis, ancak bu sehirde
satilan siitlerin Szellikleri, bunlara yapi-

‘lan hileler kisa bir zaman. &ncesine ka-

dar hig arastiriimamisti. Bu konudaki ilk
arastirma KURT, A.; DEMIRCI, M. ve
KURDAL, E. (1977) tarafindan Erzu-
rumda kis aylarinda satilan igme siit-
lerinde yapilmigtir. Bu arastirmada
bazi numiinelere su katildif, yaglari-
nin alindigi ya da her iki hilenin ayni
siitte  yapildigi tesbit edilmistir.

111. Materyal ve Metodlar.

Aragtirma materyali olarak gehir
merkezinden on ayri yerden birer hafta
ara ile her birinden yarnimsar kilogram
siit alimip, en kisa siirede laburatuvara
getirilerek perekli analizier yapilmstir.

-QOn hafta gibi bir zaman igine alan
aragtirma siiresinde her haftaya ait olan
siitlerde asafidaki analizier yapiimagtir.

I bzgi.il agirhk: Quevenne Lak-
todansimetresi ile 15°C de belirtilmistir.

2. Kuru madde Orani: Belirli
bir miktar siit tartihp 100-105°C lik
kurutma dolabinda, degismez bir agir-
hk alincaya dek kurutularak eksika-
tdrde sogutuldulduktan sonra tekrai tar-
tthp ve degerleri oranlamak suretiyle
kuru madde oranlan bulunmustur.

3. Yag orani: Gerber metodu ile
belirlenmistir.

‘4, Protein oram: Kjeldahl meto-
duna gére arastirilmigtir.

5. Kiil orani: Belirli bir miktar
stitii Kuvars kapsiillerde tartarak, dnce
kurutma dolabinda 105°C de suyunu
ugurup, sonra 550°C de hig bir siyahlik
kalmayincaya dek yakarak bunu ta-
kiben eksikatérde sogutulup tartilip,
elde edilen aguhklanin oranlanmas:
suretiyle kiil oranlan bulunmustur.

6. Laktoz, Yagsiz kurumadde ve
Kuru maddede ya§ oranlan ise hesap
yoluyla bulunmustur.

7. Asitlik derecesi: Soxhlet-Henkel
(SH) metoduna gére bulunmustur.

8. Hidrojenperoksit, Karbonat aran-
masi ve Peroksidaz testleri KURT, A.
{1968) ya gére yapilmugtur.

IV. Arastirma Sonuglann ve Tartisma:

1. Ozgiil Agirlik : Siite hile yapildig
zaman siitiin Szgiil agirhg degismek-
mektedit. Bu bakimdan siitiin Szgil
agithfinin  bilinmesinin  pratik fayda
ve &nemi vardir.

Erzurum piyasasinda yaz aylarinda
satilan siitlerden ahnan nimunelerde
belirtilen 6zgiil agirhik dereceleri cet-
vel 1 de goriilmektedir. Cetvelden gérii-
lecegi gibi en diisiik ozgiil agirhk
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1.0192, en yiksek &zglil agulk
ortalamasi ise [.0315 olarak tesbit
edilmis olup, kig aylarinda yapilan de-
nemedeki defere  esit -bulunmustur,
Saticalann herbirine ait ortalama de-
gerler ise 1.0279 ile 1.0336 arasinda
degismistir. Ozgiil agirik normal ola-
rak inek siitiinde 1.0280-1.0320 arasinda
bulunmaktadir. -Siite 'su ya da peynir
suyu ilaveésiyle Ozgil agrrlik diismekte,
vagin alinmassyla ya da vagsiz siit jla-
vesiyle artmaktadir. Fakat cift yonlit
yapilan hilede (su ilavesi ve yagin
alinmasi) siitiin 6zghl agithifi normal
smirlar  igerisinde bulunabilmektedir.
Cok ilerlemis mastitisde siitiin  bile-
siminin degismesiyle Szgiil agirhkta ol-
dukca diismektedir. Ekseriya boyle du-
rumlarda 1.0210 - 1.0250 degerlerine
rastlanmaktadir. Bizim vyaz aylarinda
aragtirdifimiz bu siitlerde %/ 6.59 nor-
malin altinda Szgiil agirhga sahip elup,
gogunlifun ozgiil ‘agirhif ise daha on-
ceki arastirmamizda (L) tesbit ettigimiz
gibi normal bulun muétﬁr.

2. Kuru madde oram: Kuru madde
siittteki suyun disinda kalan protein,

yag, karbonhidrat v.s. den olusmak-

maktadir. Kuru maddenmin artmasinda
Laktoz, protein, yag ve kil maddeleri
rol oynamaktadufar. Genel olarak yag
orami yiiksek siitlerde kuru madde
orant da yiiksek bulunmaktadir.

Siite yapilan hilelerin baglicalarin-
dan olan su ilive edilmesi ve yagn ¢1-
kariimasi ile kuru madde oram degis-
mektedir. Bu sebeplerden dolay:r hilele-
rin tesbitinde kuru madde oramm be-
lirlemek gerekir. Schirde yaz aylarimda
satilan siitlerin kuru madde oranlan
cetvel 2’de verilmistir. Cetvelden iz-
lenecefi gibi kuru madde oranfarinda
en diigiikk deger ° 7.970, en yiksek
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deger 9 16.981 ve ortalama ise % 12.426
olarak bulunmusfur. Satieilara ait 10 -
haftalik ortalamalar ise % 11.226 ile
% 13.468 arasinda degigmistir. En diisiik
degerlere 5 ve 6 numarah saticilarda
rastlanmugtir. Genel ortalama kig ayla-
rinda bulunan degerden fazla bulun-
mugtur.

3. Yag oram : §Siit yap siitiin
en Onemli maddelerinden biridir.
Bir ¢ok iilkede siite fiat siitiin ihtiva
ettifi yag oranina gore verilmektedir.
Yurdumuzda da siit fabrikalarimuz siit
aliminda belli bir yag yiizdesine gore
ddeme yapmaktadirlar.

Kaymagin alinmasi slite yapilan
hilelerin baginda geldiginde siitteki yag
oraninm mutlaka belirtilmesi gerekmek-
tedir. Siitiiln kremasinin alinmasi ya
da siite yagsiz siit ilavesiyle yag oram
digsmektedir. Bdyle bir hilenin var-
Iigima kanaat getirebilmek i¢in sadece
yag orammmn belirtilmesi yetigmez bu-
nun yamnda kuru maddede vag, Gzgll
agirtlik, miimkiinse donma noktas: ve
vagsiz kuru madde oranlarma da bak-
mak pgerekir.

Yaz aylarinda Erzurum sehir mer-
kezinde satilan siitlere ait yag oranlan
% 0.70 ile %7 9.90 arasinda degismis
genel ortalama 97 3.79 olmustur. Sa-
ticilara ait on haftalk ortamlama %
2.90 ile %, 4.72 arasinda degismis, nort--
malin altindaki degerlere 5 numaral sa-
ticida rastlanlanmustir. Kig aylarina go-
re yag oranlan yiiksek bulunmustur.
Yaf ve Kuru maddede yag oram ara-
sindaki ¢ok yakin miinasebetten dolay:
st dilgiik yag ve dilsiik kuru maddede
yag oram ile siiphesiz siit hilesiz de ola-
bilir. Ispat i¢in mutlaka bir ahir niimu-
nesi gereklidir. Hilenin biiyiikliigii yani
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yagsiz siitiin siipheli nimunedeki yiiz-
desi, siipheli ve mukayese numunenin
yag ortalamalarindan asagidaki formiil
yardimi ile kolayca hesap edilebilir.

vs = Or¥a 4
Y,

Y ; Ahir numunesi yani mukayese
numunesinin yag orani

Y ; Siipheli numunenin ya§ orani

Yag oranlarindaki tabii degigme-
lerden dolay: yamlma olabilmektedir.
Yaz aylarinda inceledigimiz siitlerin or-
talama yag oram normal inek siitlerine
ait ortalamalara yakin gikmistu.

4. Yagsiz Kuru madde Oram: Her-
hangi bit sulandirmanin belirlenmesi
igin donma noktasimin yaninda yagsiz
kuru maddenin de bulunmas: biiyik
bir énem kazamir. Yeklin kuru madde-
den yag miktarinin ¢ikarilmas: ile bu-
lunur. Bu durum genellikle piotein
miktarmdaki artis ve eksilmelere bag-
i olarak degistifinden onem kazan-
maktadir. Yiiksek yagsiz kuru madde
oram, aym zamanda yiiksek yag ora-
mna isaret etmektedir. Chinkii yag ile
protein, dolayisiyle yagsiz kuru madde
oraninda pozitif iligki vardir.

incelenen siitlerin yagsiz kuru mad-
de oranlan Cetvel 4'de goésterilmistir.
En diigiik deger % 5.107, en yiiksek
deger %7 10.365 bulunmustur. Genel or-
talama ise %, 8.657 olmugtur. Cetvelde
goriildiigii gibi herbir saticiya ait siit-
lerin yagsiz kuru madde ortalamalart
% 7782 ile 9 9.091 arasinda degis-
migtir. Yagsiz kuru maddesi ¢, 7.000
nin altindaki numunelerde su ildvesinin
mevecut olduguna garanti gozii ile baka-
lacagindan, aragtirdifimiz numuneler-

den béyle clanlan yaklagik % 3 ii bul-
mugstur. Kis aylarina gére numunelerin
yagsiz kuru madde oranlan normale
daha cok yakin cikmmgtir.

5. Kuru madde de yag oram:
Kremamn c¢ekilmesi seklinde siite ya-
pilan hilelerin belirlenmesinde en basta
yararlamlan kuru maddede yag oramdir.
Kremanin alinmasi ya da siite yagsz
siit ildvesi seklinde yapilan hilelerin
bulunmasmda pratik olarak siitiin kuru
maddedeki yag oramindan faydalanilir.

'Kuru maddedeki yag orami 9,25 in

altina diigtiigii takdirde siite hile ya-
pildifina dair siiphe kuvvetlenir. Sayet
%, 20 nin altina diigerse yagwm alin-
masinin meveut olduguna mutlak gézle
bakilabilir.

Yaz aylarinda inceledigimiz siitlerin
kuru maddede yag oranlari cetvel 5 de
verilmistir. Cetvelden de gorildiigii
gibi kuru maddede yag oranlan %
7.02 ile % 61.62 arasinda degismis
ve genel ortalama %, 30.03 olmugtur.

Herbir saticiya ait ortalama de-
gerler %, 24.60 ile % 34.26 arasinda
degismigtir.

Kurumaddede yag oramna gdre
niitmunelerin %, 16.5 siipheli, %, 5.5 i
ise mutlak hileli olarak g&riillmiistiir.

6. Protein Orani: Tam protein ola-
rak belirlenen siit proteini, Kazein ve
Serumproteinden  meydana gelmek-
dir. Son yillarda bir ¢ok iilke alisilamn
aksine siite yag yiizdesine gore de-
gil, protein yiizdesine gore fiat vermek-
tedirler. Bu da protein orammn 3ne-
mini gostermemize yetmekte, siitlerde
yiiksek protein oranimin arzulanmasina
neden olmaktadu.
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Yaz aylgmnda Erzurum piyasasmda
satilan siitlerin Protein oranlari Cetvel
6 da verilmigtir. Cetvelden de goriil-
diigii gibi protein oranlann %{ 2.678
ile % 4.130 arasinda degismis, genel
ortalama %, 3.485 bulunmugtur. Her
bir saticiya ait ortalamalar %, 3.247
ve % 3.706 degerlerle birbirine yakin
bulunmustur. Siitlerin protein oranlan
yazin kis aylarina gore daha yilksek
bulunmustur.

7. Kiil Oranlari: Sit kitlii siit ku-
rutuldutan somra 550°C de yakilarak
elde edilen beyaz renkli bir maddedir.
Normal olarak siitte kiil oram %, 0.7
civarindadir. Siit az ya da ¢ok Olgiide
biitiin makro ve iz elementleri biin-
yesinde bulundurmaktadir. Bilhassa in-
san igin g¢ok 6nemli bulunan Ca ve P
bakimindan zengindir.

Arastirdifimiz  siit oumunelerine
ait kiil oranlart % 0.529 ile %, 1.242
arasinda defigmis ve genel ortalama
°¢ 0.744 bulunmustur. Saticilara ait

ortalamalar da 9{ 0.667 ile %, 0.806

arasinda degigmistir. Bu mevsimde in-
celenen siitlerin ortalama kil oram
%4 0.668 ile oldukea diisiik bulunmustur.

8. Laktoz Orani: Laktoz, glikoz
ve galaktozdan olugan yegane siit
karbonhidratidir. Beyin ve sinir dokuda
ver- alist siit sekerine 6zel bir Snem
kazandirmaktadir.

Inceledigimiz siitlerin Laktoz oran-
lan cetvel 8 de bir arada g&sterilmigtir.
Cetvelden de goriildiigii gibi Laktoz
oranlar1 -5, 0 .983 ile % 6.420 arasinda
degigmistir. Genel ortalama ${ 4.448
bulunmustur. Her bir saticiya ait
ortalamalar %,3.905 ile%] 4.990 arasinda
defismistir. Genel ortalama inek siitii
igin bulunmus ortalamalardan biraz
diisiik eikmustsr.

9. Titrasyon Asitlifi: “Siitteki asit
miktar: onu nétralize edecek alkali mik-
tari ile Slgilmektedir. Siitiin sagildif an-
da ézellikle kazein Co » Fosfatlar, Sitrat-
lar ve Albiimin dolayisiyle gdstermis
oldugu ilk asitligi, sonradan etkisiyle
ve buna baglh olarak bakteri faaliyetleri
sonucu siit gekerinin pargalanmasindan
meydana gelen siit asidi yiiziinden art-
maktadir. Asitligin yilksek olugu, siitte
faz'a mikroorganizma bulundugu ve sii-
tiin geregi gibi saglikh tutulmadigim gds-
termektedir. Aragtirdifirmz siit numu-
pelerinin  titrasyon  asitlikleri  cetvel
9da gosterilmrigtir.

Cetvelden de goriildiigi gibi SH
deperleri 5,60 ile 20.00 arasinda de-~
gismis ve genel ortalama ise 8.77
olarak hesaplannmustir. Her bir saticiya
ait titrasyon asitlik (SH) degeri 7,24
ile 10.11 arasinda defismigtir.

Yaz aylarinda incelenen siitlerin
degerleri kis aylarina gore daha yiiksek
bulunmustur.. -

10. Hidrojen peroksit ve Karbonat
aranmasi ile Peroksidaz testi: Siite
herhangi bir maddenin ilive edilmesi
Gida maddeleri nizamnamesi tarafin-
dan kesinlikle yasak edilmistir. Fakat
bu durum tatbikatta higte boyle olma-
maktadir. Zaman zaman siite konserve
edici maddelerin katildig miisahade edil-
mektedir. Siitiin dayanikliligini artirabil-
mek igin prezerve (konserve) edici mad-
delerden en basta Hidrojenperoksit ve
karbonat (Soda)larin katilabilecegi diigii-
niilerek bu iki maddenin varliklam alinan
niimnelerde incelendi. Siitlerin daya-
mkliligini artirabilmek igin baz yerlede
bilhassa yaz aylarinda siitler kayna-
tilmaktadir. Kaynamug siitten peynir
ve pastorize siit yapilamayacagindan,
siitiin kaynatilmig olmasi ayrica Onem
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kazanmaktadir. Bu bakimdan . satilan
siitlerde kaynatilma olup olmadigin
belirtmek gayesiyle de peroksidaz testi
uygulandi. :

Aldigimiz numunelerden hig bir‘n-

de Hidrojenperoksit _katﬂmak olayina .

rastlanmadi. Soda ilave edilen numune-
lerin sayist %, 11.50 ecivarinda bulun-
mugtur. Kaynatma vakalarina yine siit-
lerin 9 11.50 de rastlanmistir. Kig ay-
larinda bu yonde hig bir hileye tesadiif
edilmedigi halde yaz aylarinda beklenildi-
gi gibi bir kisim numunelerde karbonat
katilmasi ve siitiin kaynatilmasi olay-
lar belirlenmigtir. ‘

SONUG:,

Yaz aylarina tekabiil eden aras-

trmamizin bu bdlimde (1) incele-

digimiz sitlerden su sonuglar cikarl-
labilmektedir:

Satisa arzedilen siitlerde miktar-

larini artirmak igin yapilan su ildvesi,
siitiin kiymetli maddelerini azaltmak gibi
hilelere kis aylarina nisbetle daha az
rastlanmugtir. Bélgemizde laktasyonun
daha ziyade Ilkbaharda baslamas: ile
vaz aylarinda daha gok siit elde edil-
mesi ve bu yiizden bu yénlii hilelerin

az -yapidigt hilkmiine varilmaktadir. -

Yurdumuzun her yerinde oldugu gibi
bu sehirde de siitgillik kontrolsuz ve
gok dagmik ellerde yapildigindan, maa-
lesef bu tip hilelerin dniine gegilememek-
tedir. Saf siit diye satilan siitlerin bir
kisminan katks suyu oldugu anlagilmig-

32

11. Satilan siitlerin fiat durumlar:
incelendigimiz siitlerin bilesimleri ya-
ninda fiatlari da tesbit edildi. Yaz ay-
Janinda on haftalik siit fiatlarn Cetvel
10°da birarada gosterilmistir.

Cetvelden de gorildiigi gibi yarim
kilogram siitiin fiat1 3.00 ile 4.00 TL.
arasinda degismis ve ottalama bir litre
slitiin satig fiatr 7.30 TL. olmustur. Her
bir satictya ait on haftalilk ortalama-
lar 3.33 ile 4.00 arasinda “degismigtir.
Saticillarnin %, 50 sinde fiatiar sabit

fkalmis, % 30 sinde ise arfi§ gOstermis-
tir. Gorilldiigii gibi fiatlarda bir ayarla-

ma ve kontrol mevcut degildir.

tir, Bir kilogram siitiin fiat1 normalde

.7.50 TL. iken gercekte tiiketiciye 15.00-

22.50 TL. ya mal olmaktadir.

Aragtirmamizin bu bolimi de yaz
aylarina tekabiil ettifinden, kisin kulla-
nilmayan, siitiin dayamkligini artirmak

yoniinde yapilan hilelere bu devrede
_rastlanmgtir. Bunun sebebi ise yaz

mevsiminde havalar normal sicak geg-
tiginden siitin bozulmas1 daha gabuk
olmakda ve by ydnde hilelere daha gok
rastlamaktadir.

Iyi siit hakkinda toplumun yeter
derecede bilgisi olmamasi, modern siit-
giilitk tesislerinin daha yaygin olmamasi
nedeniyle bu sekildeki diizensizligin da-
ha bir miiddet siirlip gidecegi beklen-
mektedir.
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UNTERSUCHUNGEN UBER DIE ZUSAMMENSETZUNG DER KONSUM-
MILCH IN ER ZURUM UNTER BESONDERER BERUCKSICHTIGUNG
EVENTUELLER MILCHFAELSCHUNGEN.II. UNTERSUCHUNG WAEHREND

SOMMERPERIODE.

VI. Zusammenfassung

Die vorliegende Arbeit wurde ge-

plant, um die Zusammensetzung der -

der Milch, die in Erzurum in den
Sommermonaten verkauft wird, und die
eventuelle Milchfaelschungen zu bes-
timmen., I. Teil des Versuches war
schon verdffetlicht. In diesem Teil
der Arbeit wurden die im Sommer
durchgefiihrten Versuche und deren
Engebnisse zusammengestellt. Fiirden
Versuch wurden wochentlich 10 proben
von zehn verschiedenen Verkaeufern
waehrend zehn Woche genommen und
einzeln analysiert.

Folgende  Untersuchiugsbefunde
kénnen besonders zusammengestellt
werden:

1. Das Spezifische Gewicht ver-
aendert sich zwischen 1.0192 und

1.0356 und der Durchschnitt lag

bei 1.0315.

2. Die Trogkensubstanz schwankte
zwischen 7,970 ¢ und 16.981 %, und
der Durchschnitt ergab 12.426 %;.

3. Die Fettgehalte bewegten sich

zwischen 0.70 %/ und 9.90.% und der
Durchschnitt belief sich auf 3.79 %,.

4, Die fettfreie Trockenmasse lag
im Durch sch nitt bei 8.657 %, und die-
niedrigsten und héchsten Werte betrugen
5.670 %, bzw. 10.365 %.

5. Die Gehaite der Milch an
Proten bewegten sich zwishen 2.678

34

% und 4,130 9, und der Dudrchscnitt
belief sich auf 3.485 %;. ‘ '

6. Die Fettgehalte in der Trocken-
substanz  veraendert sich zwischen
7.02 %, und 61.56 %, und der Durch-
schnitt betrug 30.03 %;.

7. Die Gehalte der Milch an Asche
bewegten sich en 0.459 9 und 1242
%, der Durchschnitt belief sich auf
0.744 5.

8. Dic Gehalte der Mich an
Laktose variierten zwischen 0.983 und
6.420 %, und lag im Durchschnitt bei
bei 4.448 %/,

9. Der Titrationsaeuregrad (SH) der
untersuchten Milchproben schwankte
zwischen 5.60 und 20.00 SH und der
Du rchschnitt belief sich 8.77 SH.

10. Die Milchpreise bewegten sich
zwischen 6.00 TL und 8.00 TL/kg. und
der Durchschnitt betrug 7.30 TL/K g.

11. In den untersuchten Proben konnte
kein Wasserstoffperoxyd bewiesen wer-
den. Es ist iibrigens festgestellt worden,
dass ein Teil der untersuchten Milch-
proben gekocht waren und Karbonate
zugesetzt worden sind.

Es ist ersichtlich, dass mmanche
Milchfaelschungen in der Sommerzeit
gegeniiber Winter fiir die Haltbarkeit
durchgefiihrt-worden sind.
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