SUT ve SUT URUNLERINI DUYSAL DEGERLENDIRME ve DERECELE-
MEDE TEMEL ESASLAR

Nurhan Akyiiz (1)

OZET

Guda Teknolojisi alamnda duysal analizler, en az fiziksel ve kimyasal analizier
kadar onemlidir. Her analiz gegitinin ayrt bir yeri olmakla beraber, gida sanayiinde
duysal analizler, ehemmiyetine gére siralamada bivinci yeri alwr. Cinki gida teknolo-
Jisinin var olug sebebi, tiketicinin her bakimdan begendigi ve severel yedigi besin mad-
deleri diretimine siki sikiya baghdir. Gidalarm “yemeklik kalitesi” dedigimiz bu
ozelligini ise ancak duysal analizlerle tesbit etmek mimkiindiir.

Duysal analizler, incelenen driiniin cegitine gdre belirli kurallara uyularak
vapilir. Her seyden dnce duysal analiz bir sanat isidir. Bu sanat: ilgili firiin analizinde
tathik edebilecek samatgiiarm dzel olarak yetigtivilmeleri gerekir. Sit-ve siit ii-
riinferinin duysal degerlendirme ve derecelendirilmelerini etkileyen fakidrieri: (1)
Analizi yapan panel fiyesi, (2) Analizin yapddigr yer ve (3) analiz edilecek drnegin
durumu olmak dizere iig gurupta loplanabiliv. Panel tiyelerinin segiminde; dyelerin
degerlendirme ve derecelendirmede yeterli fizik ve mentaliteve sahip olmalar, skor
kartni kullanabilmeleri, her iirime ait duysal degerlendirmeleri eksiksiz  papabilme-
leri, kaliteleri dogru olarak tesbit edebilmeleri, kendilerini kontrol edebilmeleri ve
Sfazla tenkitci olup olmadiklary ve karar vermede vicdanl, dogru hareket edip er-
medikleri gibi hususlar dikkate alinr.

Duysal analizlerin yapimasinda cesitli testler uygulamyr. Bunlar 7 Farkhilte”
ve U Tercikt” testleri olmak izere iki grupta incelenebilir. Amaca bagit olarak ' Fark-
i testleri 7, " Tercih’ testleri ise 5 baghk altthda toplanabilir,

1. GIRIS

Duysal degerlendirme ve derecelendirmelerle siit ve sii tiirtinlerinin kaliteleri
hakkmmda ¢ok ¢nemli bilgiler elde edilmektedir. Uriinlere kalite saglamak, 1slah et
mek, yeni iirlinler gelistirmek ve pazdr isteklerini tesbit etmek gibi hususlar ige-

(1) Atatirk “Uriversitesi Ziraat Fakii.esi Sit ve Gida Teknolojisi Bélima Dogenti.
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ren bu bilgiler ancak duysal analizlerle saptanabilmektedir. Hassas laboratuvar
aletleriyle dahi elde edilemeyen degerli ‘sonuglar veren bu analizletle giivenilir
neticeler istihsal edebilmek igin de bir kistm kurallara riayet etmek gerekir. Ciinkii
duysal analiz ii basli basina bir sanattir. Bu sanatt icra edebilecek usta sanatci-
larin dzel olarak yetistirilmesi gerekmektedir.

Duysal degerlendirme ve derecelendirmede ortaya konan esaslar, gida mad-
. delerinin yap1, renk, koku tad, viskozite ve ambalaj sekli gibi duyu organlan
ile algilanabilen 6zelliklerini Slgme ve agiklama yolarmi 6gretir. Grda Tenoloji-
sinde bu kadar dmnemli yeri olan duysal analizlere iilkemizde geregi gibi Gnem
verilmemektedir. Halbuki gida teknolojisinin ileri durumda oldugu tlkelerde duy-
sal analizler bu konudaki egitim ve §gretim programlaninda énemli yer tutmakta
dir. Bu lilkelerde duysal analiz konusunda her seviyede 6gretim yapiimakta, ihti-
sas ve doktora tezleri hazirlanmaktadir. Ayrica duysal analiz konulaninda kanun,
tiizitk ve yonetmelikler grkartulmis ve ilke ¢apinda igler hale konulmustur.

Gida sanayiimin diger dallarinda uygulanan test sistemleri siit mamiillerinde
her zaman wuygulanmaz. Bu alanda, yapilan muayeneler oldukga sinirh testlere
dayanir,

fl. DUYSAL DERECE, ve DECERLENDIRMELERI ETKILEYEN FAK-
TORLER ‘

Duysal analizleri etkileyen bellibagh faktorler;
A
B
- C

[;

Analizi yapan panel iiyeleri,

Analizin yapildit yer, .

Analiz edilecek 6gmegin durumu. olmak {izere 3 grupta toplanabilir.

A- Panel Uyelerinin Durumu:

Bu faktérler arasinda en &nemlisi panel {iyelerinin durumudur. Amaca
baglt olarak, analizler ya toplumdaki bir grubu kullanarak veya lobaratuvar sart-
larinda panel iiyeleriyle yaplabilir. Panel iiyelerinin kararlafinin hassashgl ve ka-
. rarlarmn tekrar edebilmesi, neticelerin -dogrultusunu ve gegerliligini bilyiik olgiide
etkiler.

Uyelerin segimi olduk¢a 6pemli bir noktadir. Ciinkii fertlerin duyarllikfarr,
alakalan, karar verebilme ve farkir tesbit edebilme kabiliyetleri farklhidir. |

Genellikle duysal analizlerde panel iiyeleri segilirken 6zel duyarhlik testleriyle
elemeye tabi tutuluriar. Bu testlerin bazlari:

1. Kimyasal kompozisyonu bilinen maddeler zrastndaki farklan ayirabilme
yetenegi,
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2. Lezzet ve kokulari tamyab]lme kabitiyeti,
3. Diger panel iiyelerine gtre basari derecesidir.

Gergek testlerde bagaril sonug alma panel iiyelerinin ilk elemeden sonra
secilmesiyle gerceklestirilemez. Ancak ikinci ve ii¢iincii bir eleme sonunda basa-
rili bir panel olusturulabilir. Ayrica yapuacak testin tip ve amacina gore, panel
iyesi sayisi da degisebilir.

" Panele katilan “liyelerde bazi nitelikler aranir:

1. Uyelerin degerlendirme ve derecelendirme igin yeterli fizik ve mentaliteye
sahip olmalart gereklidir

Oncelikle panele katilan iiyelerin herhangi bir rahatszhfmn olmamas: ge-
rekir. Bu husus iyi bir saglik, fiziki bakimdan uygunluk ve mental dengeyi igine al-
maktadir. Panel iiyelerinin her bakimdan saglam bir biinyeye sahip olmalari ya-
ninda bu konuda bazi kurrallara da uymalan perekmektedir. Grnegin analizden
hemen &nce agir yemekler yeimemelidir. Cinkii bu durum istahi azaltir, donuk-
lagtinir, tatma istegini ve hassasiyetini tahrip eder. Bundan bagka duysal analiz-
den &nce yine panel lyelerinin agizda kahes tadlar birakan yiyecekler yemeleri
iiyenin yenen iiriiniin. hassas tad ve aromalarinl degerlendirmesinde aklinmn karis-
masma sebep olur. Ozetleyecek olursak yemeklerden hemen sonra ve bilhassa
kuvvetli ve kalici tada sahip yiyeceklerin yenmesini takiben duysal degerlen-
dirme yapilmamalidir. Sigara igme duyarlilifi etkilediginden sigara igmeyenler
tercih edilir. Clinkii sigara igme hassas tad ve kokularin segimini zorlagtirir.
Bunun igin sigara icen kimselerin analizden en az yarim saat dncesinden sigara ig-
memeleri gerekir. Panel iiyesi olacak kimselerde adaptasyon kabiliyetinin fazla
olmasi, psikolojik baski altinda bulunmamas: lazzmdir. Uyelerin konu tizerinde
belirli bir diizeyde egitilmis tad ve koku alma yetenegioe sahip olmalan ne ¢ok
geng ve nede gok yash olmamalari gereklidir.

Panel iiyelerinin belirli bir egitimi almiy olmalarioan gesitli yararlari vardir.
Oncelikle kuilamlan devimler agisindan biitiin iiyeler- arasinda bir beraberlik
saglanabilir. ikincisi, muayene sirasinda duyarlilik saglar ve verilen cevaplarda da-
ha gergeke¢i olur.

2. Panel {iveler] skor kartint kullanmayi bilineli ve her iiriin icin ideal sekilde
tanzim edebilmelidir ;

Skor karti siit iirfinleri panel {iyelerinin ¢énemli aletlerinden biridir. Panel
ityesi devamli hatirlayabilecek sekilde onun gesitli dgelerini ve bunlamn  birbirle-
rine gére olan nisbi dnemlerini iyi dgrenmelidir. Ayrica her parganin sayisal
deperini devamli hatirlamaya muktedir olmalidir.

3. Panel tiyeleri, her iiriine ait sayisal degerlendirme derecelerini bozukluk
ve eksiklikleri tam degerlendirebilmeyi 6grenmelidir
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Bu madde ile anlatilmak istenen panel iiyelerinin her iiriine ait tad aroma ve
bunlarla ilgili bozukluklan bilmesi ve onlar sayisal degerlerle ifade .edebilme-
sidir. Bdylece bir firiinii degerlendiren panel iiyesi inceledigi tirtiniin kalitesi hak-
kinda beklenen degeri ifade edebilir. Bu bilgi incelenen firiintin iiretimi ve hazir-
Janmasinda bizzat bulunup yapilan islemleri takip etmekle her {iriine ait gerekli
kitabi bilgileri dgrenmekle ve yine her iirlin igin tecriibe sahibi olan panel iyele-
riyle birlite ¢alismayla elde edilebilir. : ’

4. Uye diisiincesinde ideal ve dogru olan kaliteyi tesbit edebﬂmeh ve bu
tesbitinde kararls olmahdlr

Bu husus en giizel sekilde usta panel iiyeleri ve dstiin kaliteye sahip oldugu
bilinen 6rnekle devamh ¢alismakla verine getirilebilir, Tecriibeli panet iiyesi ile
calisma anmnda enyliksek skora sahip olan &rneklerin kalitelerine de Onemdle
dikkat edilmelidir. Kalite yeni panel fiyesinin ditsiincesinde tam kesinlik kazanm-
caya kadar dye usta panelcilerle ¢aligmalidir. Ne zaman ve ne bakmmdan bir
drnegin ideale gore basarsizhiga ugradigini ve disiik degerler aldifim tesbit-ede-
bilmeyi &grenmelidir. Bu mental rehber ve standartlara uymaksizin, amatér
panel Qiyesi drini kendine has pesin olarak verilmis degerlerle 6lgmemelidir.
ik 6nce her iiriin igin en ideal kalite kavranmali ve akilda tutulmall, daha
sonra bu ise yeni baglayanlar siit iiriinlerini degerlendirme ve derecelendirme de
mutlaka yeterli bilgi ve tecriibeye ulagmalidirlar,

5. Panel tiyesi tad ve aromalar arasinda paralellik olip olmadigina dikkat
etmelidir

Ozellikle ilk algilanan tad ve kokulara dikkat edilmelidir. Daha sonra onlartm
degisip degismedigi kontrol edilir. Eger bir kismu tedrici olarak azaliyor ise,
digerlerinin durumuna dikkat etmek gerekir. Digerlerinde de azalma varsa bu azal-
malar sayisal deferlerle tesbit edilmelidir. Belirli aromalann algt reaksiyonlani
belirli sartlarda olusmaktadir. Bunlar gida maddesi duyu organlart ile temas etti-
ginde hissedilirler. Panel fiyesi gidayr tattiktan sonra bu algilant hatirlamali  ve
bunlart miimkiin oldugu kadar gabuk belirli aromalarla mukayese etmelidir. Or-
negi agizdan attiktan sonra tad algismin ne kadar zamanda kaybolduguna da
dikkat edilmesi gerekir. Tad algisinn hemen kaybolup kaybolmadig veya belli
bir zaman igin kalict olup olmadig mutlaka dikkate ahnmalidir. Bunlar iyi bir siit
tiriinleri panel tyesinin - dikkatten kagirmayaeagi kalite indikatérleridir.

6. Panel ityelerinin zaman zaman afizlarimi iyice temizlemesi gerekir

Bir analizden otekine gegerken, panel iiyeleri agizlanini galkalamalidirlar. Bu
is az miktarda tuz katilmis temiz suyla agzin ¢alkalanmasiyla tatmin edici bir se-
kilde yerine getirilmis olur. Daha ¢ok tercih edilen yolu agzin iki analiz arasinda
bir parga meyve (elma veya armut gibi) yemek suretiyle analize hazir hale getiril-
mesidir. Siit veya dondurma taddiktan sonra agzin su ve benzeri bir solusyonla
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galkalanmasi onu yeterli sekilde temizleyebilir. Fakat, tereyag veya peynir taddik-
tan sonra agz tuzlu suyla ¢alkalamak veya meyva yemek temizlemede en uygun
yoldur, Ayran, killtiirler ve kiiltiirlii keramalann duysal analizinde de agzmn za-
man zaman sicak temiz su ile galkalanmas: hafif veya anlasilmasi gii¢ tadlarm ve
aromalarin segilmesi igin afzi hazir tutmaya yardamc: olur.

7. Panel iiyesi kendini kontrol etmelidir

Panel iiyesi akhm ve dikkatini kendini kontrola yénlendirmeli, kendi karar-
larmin ne oldugunu digenmeli, tad ve kokunun reaksiyonlarini zihnine kaydet-
melidir. Bu arada baska hic¢bir sey diisiinmeksizin incelenen 6mek uzerinde kon-
santre olmalidir. Panel iiyesi sabit ahskanhk elde edinceye kadar Srnefii degerlendir-
me ve derecelendirmede pratik yapmalidir. Ornegin nihai degerendirilmesini ta-
kiben bir miiddet dinlenmeli, sonra tekrar denemeye devam etmelidir. ki dene-
me arasinda dinlenme igin bir zaman ayirmadan iyi degerlendirmede lizumlu men-
tal denge yeniden elde edilemez.

§. Uye fazla tenkici olmalahdir

Panel iiyesi drnegin tad ve aromasini dikkatli tesbit etmeli fakat aslinda
olmayan itiraz edilebilir aromalar bulmaya ¢alisan siipheci bir huy edinme-
melidir, Bu gibi pratikler tahmin kabiliyetini gok geligtirmesine kargilik degerien-
dirme kabiliyetinde az bir inkigafa sebep olmaktadir. Ayrica, bdyle bir gayret
her Ornekte arzu edilmeyen ve gergekte de olmayan aromalarin varlggindan siiphe-
lenme yolunu agar. Bununla beraber aslinda her ornegi baglangigta giiphe ile
karsilamak, fakat karar vermede bu siiphecilikten siyrilabilmek c¢ok dnemlidir.
.Biitiin buniardan baska degerlendirme ve hiikiim vermede tarafsiz agik diiglinceli
olmak mecburiyeti vardsr.

9. Panel iiyesi kendi degerlendirme ve derecelendirmesini stk stk kontrol
‘etmelidir

Bu husus en giizel identik olarak degerlendirilmig iki veya daha ¢ok 6rnegin
aromalarmin karsuastinlmasiyla ve sonuglarin birbirine uygun olup olmadifim
kontrol etmekle yapilir. Ekseriye degerlendirmenin uygunlugunun en giizel kont-
rolu identik olan érneklerin bu &zelligini bilmeksizin, onlann yeniden degerlen-
dirilmesiyle yapilabilir. Tk degerlendirilmesinde identik oldugu tesbit edilen, fa-
kat bu hususu gizli totufan 6meklerin yeniden degerlendirilmesi amatdr panel
liyelerinin gliven kazanmasi ve dengeli hareket etmelerine yardima olur. Her
‘6grenci panel fiyesi bu gesit bir kontrolii sofukkanhilikla uygulamali birbirine
uyan sonuglar ve dengeli bir calisma yapip yapmadigini teste tabi tutmalidir.

10. Panel tyesi vicdanll olmali ve dogru hargket etmelidir

Uye kendini bagimsiz karar verebilmeye aligtirmalt, isim, paket iistiindeki
ticari marka veya benzer {iriin hakkinda belirli firmalar tarafmdan Snceden veri-
len bilgilerin tesiri alunda kalmamalidir. Daima higbir &n yargiya sahip ol-
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maksizin dikkatini Srnekleri degerlendirmeye vermelidir. Aynca panel iiyeleri -
kendi kendilerini muhakeme etmeden sakinmalidirlar. Fakat bagimsiz olarak ve
vicdanli bir sekilde firiinii degerlendirmege de azami dikkati sarfetmelidirler.
Bunlara ilaveten iiyelerin degerlendirme esnasinda birbirinin yiiziinii gérmemeleri
gerekir. Aksi halde o andaki durumlarindan karsilikli etkdenebilirler. Her panel
iyesi kendi karanmi kendisi yapmali ve karar verdikten sonra buna inanmal-
dir.

‘11. Panel iiyesinin pratik ve tecriibenin degerlendirme ve derecelendirme ka-
biliyetinin gelistirilmesinde esas oldugun_u kabul etmesi zorurludur.

Bir kimsenin tadma ve koklama kabiliyetini geligtirmesi ve siit firiinlerinin kolay
anlasilmayan lezzetlerini. segebilme hususunda kendinden emin olmast i¢in mutaka
degeriendirme ve derecelendirme pratikleri yapmasi gereklidir. Bu ¢alismalan ya-
parken de objektif ve sopukkanli olmali, cesaretini kolay kolay kaybetmemelidir.
Her normal insan siit iiriinlerini degerlendirmek ve derecelendirmek igin  yeterli
tadma ve koklama duyu organlarma sahip olduguna kendini inandirmabdir. Bir
tedbir olarak sik sik tadma ve koklama hislerinin giiciiniin deneme ve pratiklerle
agiklanmasina ihtiyag vardir. Dikkat, sebat ve devamh degerlendirme ve derece-
lendirme pratiklerinin hayret edilen sayirtict sonuglar iretimine biiyilk katkis
.. oldugu tecriibelerle sabittir. '

B- Duysal Analizin Yapudifn Yer :

Ikinei 6nemli faktér muayenenin yapilacagi yerdir. Bu amagla Szel yerlere ib-
tiyag vardir. Herhangi bir laboratuvarda hem dikkatierin dagilmasi ve hem de
laboratuvara girip ¢ikanlar dnlenemez. Orneklerin hazirlandip yerle duyusal ana-
lizin yapilacag yer de ayri olmahdir. En {yisi panel odasinin hemen yaninda bir
hazirlama odasimn bulunmasidir. Analiz sirasmda panel iiyesinin fiziki ve mental
rahatlids igin pane! odasinda:

{

. Temizlik fam olmali,
. Yabanca herhangi bir koku bulunmamals,

Hava cereyant olmamal,

. Isik durumu biitiin oda igerisinde ayni olmali ve 6megin gériiniimiinii
herhangi bir sekilde etkilememeli,

5. Oda sicaklify 20-25°C civarmda olmalidir,
6. Rutubet % 60 civaninda bulunmaldir,
7. Oda su kullanma imkinlariyla donatidmis olmalidir,

C- Analiz Edilecek Omegin Durumu :

Omegin d_urumu duysal analizleri biiytik olgiide etkileyen ligilincil faktordir.
Omekler belirli bir plana gére abnmalidir. Tat ve kokunun belirgin olmasi, daha
sonraki testlerde panel iiyelerinin duyarliifim azaltir. Ornefin tuz miktar: fazla
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bir peynir érneginden sonra, daha az tuz ihtiva eden peynir rmegi analize alindi-
&inda, panel iiyeleri bilyiikk bir ihtimalle 6rnefin tadim tam algilayamazlar.
Onemli olan diger bir husus, 8rneklerin hazirlama seklidir. Bunun i¢in ayn bir
dikkat gostermek gerekir. En iyi yolu, dmegin analize sunulacag sartlarda ha-
zirlanmasidar. '

Omekler hazirlamrken ve panel iiyelerine sunulurken asagldéki hususlara
dikkat edilmelidir:
1. Ornekler aym sekil, renk ve kivamda olmaldir

2, Omekler analiz igin uygun olan 1s1 derecesine sahip olmalidir

Ornek ne ¢ok soguk ne de ¢ok sicak olmalidir. Aksi taktirde tad, aroma ve
yapt en giizel bir sekilde tayin edilemediginden her iiriin 6zel olarak 1sitilmalidir.
Dondurma Srnekleri - 15 - 12.2°C arasinda; tereyag, peynir ve siit Srnekleri ise
15.5°C dolayinda analiz edilmelidir. Bu dereceler dogru Srnekleme ve gesitli Szel-
likleri tesbit igin en nygun 1s1 dereceleridir. Eger lirtin ¢ok soguk olursa ftad al-
ma hiicreleri gegici olarak uyugur bdylece ¢cok az hissedilen bazi lezzetler tesbit
edilemez. Bunun aksine olarak eger iiriin gok sicak olursa, baz kalitelerin dogru
olarak degerlendirilmesi miimkiin olmaz.

3. Ornek komulan kaplann tipi, biiyiikliigii ve rengi aynt olmal, kaplarm ko-
kusu ve tadi Omegi gesmemelidir,

4, Test igin Ornegin yeterli miktar agza almmahdir:

~ Bu isin ilk wygulayicilan tarafindan bu husus ihmal edilmektedir. Bazen
panel iiyesinin érmegi befenmedigi igin ya hi¢ tatmadifi veyahutta yeterli tatmadif
tesbit edilmistir. Ornegin; yaptigimz bir denemede bazt Srnekler panel iiyeleri
tarafindan begenildigi i¢in hemen tiiketildigi, baziarmin ise\; hi¢ yenmedig gériil-
miigtiir. Halbuki gesithi lezzetlerin segilebilmesi i¢in Srnegin yeterli miktarinin afiza
mutlaka alinmast gerekmektedir. Ayn: zamanda Ornegin afza ahman kismu da
iyice ¢ignenmeli ve halledilmelidir. Ornek agiza aIdeEmda' gifneyerek tamamen
1slatiimall ve viicut 1s1 derecesine kadar 1sitilmalidir. Ozet olarak sdyleyecek olur-
sak, ornegin duyusal Szellikleri afizda hissedilecek sckilde degerlendirilmelidir.
Uriiniin kalitesine bakmadan her 6rnefin takriben agizda tutulma zamam aym
olmalidir.

5. Ornekler panel iiyelerine ip ucu vermiyecek sekilde kodlanmalidir
6. Ornegi tam temsil eden parcasi analize tabi tutulmalidir

Alinan &drnegin biitiinii tam temsil etmesi yaninda, dogra olarak almmas: da
snemlidir. Eger 6rmek almada &mekleme burgusu kullambiyorsa, yanm daire
seklinde gevrilip hemen gekilir. Boylece diizgiin yiizeyli rnek elde edilir. Hangi
aletle alindifima bakilmaksizin daima Omegin yanm dis kesitteki Xismu analiz

edilir. Ornek biitiiniin kenarna yakin alimnmamalidir, Yiizey kismt da drmek olarak -
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alinamaz. Stvi maddelerden Srnek almada Semek almmadan énce biitiin iyice
karstirilalidar.

7. Omeg alir almaz tad ve aromasma bakitmalidir

Ornegin afz1 agilir agilmaz analize tabii tutulmas: iyi bir degerlendirme alig-
kanligima sahip olmanm ilk sartidir. Clinkii drnek hava ile temasa gegtiginde
bazi tad ve aroma maddeleri kismen veya tamamen kaybolur, intensiteleri azalir.
Bundan dolayi kesit alamnin hava etkisine maruz kaldifi ilk an érnegi bilhassa
koku yéniinden analiz etmek en uygun zamandir. Eger tad ve aroma o zaman
miisahade edilmez ise, gergek Intensitesi asla kaydedilemez. Koku harig Srmegin
diger kaliteleri olduk¢a denge halinin tesisinden sonra analiz edilebilir.

D- Duysal Analizi Etkileyen Diger Faktérler:

Duysal analizin yapilacagi zaman, neticeyi Snemli Sl¢iide etkiler. Giiniin
erken saatierinde oldugu gibi, ge¢ saatlerinde de dikkat dapgildifindan analiz
yapilmamalidir. Panel {iyelerinin herhangi bir psikolojik baski altinda bulunma-
digl zamanmm analiz igin segilmesine dikkat edilmelidir.

Analizlere baglarken izlenecek yol hakkinda bir agiklama yapmak faydal
olur. Ornegin; numuneden ne miktar ahndcagl, agizda ne kadar tutulacag, yu-
tulup yntulmayacagl, koklama isleminin ne sekilde yapilacagi ve bunlar gibi
konularda bilgi verilebilir. §

Ayrica her drnek igin ayrilan siirenin belirlenmesi, iki analiz arasinda veri-
lecek aranin yeterli olmasi panel ilyelerinin yeni drneklere uyum saglamast agisin-
dan dnemlidir. Aranin fazla verilmes: ise analizler arasinda kopukluga neden ola- |
bilmektedir.

E- Duysal Analizlerde Uygulanan Testler:

Duysal analizlerin tespitinde kalile degerlendirmesi yapmak ve tiiketici ter-
cihini ortaya ¢ikarmak icin gesitli testler uygulamir. Bunlar; “farkllik™ ve "tercih™
testleri olmak iizerc iki grupta incelenebilir. Farklilik Testleri” daha gok yeni bir
siit mamuliiniin gelistirilmesinde, mevcut mamiillerin islihinda, imalat teknikleri-
nin gelistirilmesinde, maliyetin diigliriilmesinde, kalitenin muhafazasinda, depo-
lamaya dayamiklihgimin teshitinde, mamuliin simflandirilmasmda, amaca en uy-
gun &rnegi segmede, yeni veya islah edilmis mamiiliin pazara siirilmesinde uygu-
lanan testlerdir. Amaca yénelik olarak “Farklihk Testleri 7 bashk alunda top-
lanabilir;

— Tek numune,

— Duo-trio,

— Uggen,

— Smflama,.

— Eslestirerek mukayese,
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— Kontrola gore fark.
— Skalaya gore dereceleme

Tercih testleri ise; daha ziyade tiiketici isteklerine parelel olarak, tiiketicinin
her hangi bir mamulil secip segmiyecegini, sevip sevmedigimi ve bazi hususlar
ortaya koymak igin uygulamr. Tercth testlerinin tipleri, farkliik testlerine ben
zemekle beraber bazi ayricaliklar da vardir. Bunlar:

—- Tek numune,

— Smifiama,

— Elegtirerek mukayese,

— Skalaya gore dereceleme,
— Zevk skalasi.

Siit ve mamiillerinde uygulanan duysal test tipleri | nolu cetvelde bir araya
getirilmigtir.

Cetvel 1- Duysal Analizlerde Uygulanan Testler

Test Panel Tipi ve Her Testtte Kullamlan
Tipi Paneldeki Uye Sayis:. Numune Sayist
Tek numune Egitilmemis, 80 + 1
Egitilmis, 3—10
Eslestirerek Egitilmemis, 80 4+ 2
Mukayese Egitilmis 3—10
Duo-trio Egitilmus, 3—10 3 numune, 2 si aynl, biri farkl
Uggen test Ejgitilmis, 3—10 3 numune, 2 si aym, biri farkl
Stuflama -+ Egitilmis, @ 3—10 Be==],

Yari egitilmis, 8—23
Egitilmemis, 80

Kontrola pore Egitilmis, 3—10 1—18
fark Yari efitilmiy 8—25

Skalaya gore  Egitilmis 1—18
dereceleme

Zevk skalasi  Egitilmemis, 80 4+ 1-—18

Yan egitilmis 8—25

1. Tek Numune Testi:

Yeni siit mamullerinin gelistirilmesinde, i1slah edilmis veya yeni siit mamulle- “
rinin pazara siiriilmesi esnasinda tiketici tarafindan kabul edilebiliceginin. tespi-
tinde ve tiketici tercihinin belirlenmesinde uygulanan bir testttir. Sayet panel iiye-
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lerinden, verilen numuuenin belirli bir 6zelliginin varlifma “evet” veya “hayu”
seklinde bir cevap verilmesi isteniyorsa, bu farkliik testine, mamuliin herhangi
bir dzelligine karsilik tercih edilip edilmedigi veya kabul edilebilirliligi soruluyorsa
tercily testine girer. Paneldeki iiye sayisi egititmemis 80, egitilmis 3-10 kadardir.
Pane! iiyelerine asagldaki gibi basit formlar verilir:

TEK NUMUNE TESTI
TARIH ................ Panel Uyesinin Adi :
1. Bu dondurmada her hangi bir aroma bozukluu varmdir?
Evet .o HayIr L VEYE
2. Bu dondurmada bizim normal mamulitmilzmidir ?

Evet .o Hayr

2. Duo-Trio Testi:

Panel tiyelerine kodlanmis olarak ii¢ numune verilir. Bunlardan birisi referans
olup isaretlenmistir. Diger ikisinden biri referansla ayni, ébiirii farkhdir yani test
numunesidir. Uyelere hangi numunenin referansia ayn1 oldugu sorulur. Mamul
madderin . kalitesinin teshitinde uygulanan bir testttir, dogru netice elde etme
olasiligt % 50 kadardir. Panelde 3-i0 aras1 eitilmis tiye bulunur ve agsafida
gorildig sekilde sorular hazirlamr,

DUO-TRIO TESTI
MAMUL : .o
PANEL UYESININ ADIL: ...
TARIH: oo e it e

Size sunulan ik numune “kontrel” numunesi olacaktir. Hitfen tadina dikkat
ediniz.

Ikinci ve tiglincti niimuneler ~bilinmeyen” numunelerdir, Bunlardan hangisi-
nin kontrolla aym oldugunu isaretleyiniz. ’

"3, Uggen Testi:

kodlanmls ii¢ tane numuae panel iiyelerine verilir. Numunelerden ikisi bir-
birinin ayni, ligiinciisit farkhdir. Uyelerden farkli numuneyi tespit etmeleri is-
tenir, Dogruyu tahmin etme olasthgr % 33°diir ve egitilmig 3-10 tiye kafi gelmek-
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tedir. Bu testin uygulanmas: kolaydir. ve daha ziyade, kalitenin kontrolunda ve
muhafazasimda uygulanmaktadir.

UCGEN TESTI ~
TARIH: ................. PANEL UYESININ ADI: — —
178 ) S S SRS S—T

1. Size, degerlendirmeniz igin {ic numune sunulmustur. Numunelerden ikisi bir-
birinin- aym, birisi farklidir. Farkll numuneyi isaretleyiniz.

Numune Farkh numune

2. Farkh numunenin birbirinin aynt olan numunelerden farklilk  derecesin be-
HEAIEZ - nosre e s smiie yorvos ris e P HZMA  en sad o OEE oo e Gok fazda

3. Hangisini daha fazla tercih ecttiginizi belirtiniz.
Birbirinin aym oclantant daha gok

4. Diistinceler

4. Smiflama:

Hem farklibk, hem de tercih testi olarak uygulanir. Kontrol dahil tiim numu-
neler kodlandirilmis olarak verilir ve iiyelerden mamuliin herhangi bir 6zelliine
karst numunelert siniflandirmalan istenirse bu farkilik testi olur. Efer optimum
kaliteyi tesbit i¢in standatlara gore smiflandirma isteniyorsa bu tercih testi olur.
En az iki numuneyi gerektirir. Daha zivade mamulun 1slali, malivetin disiiriilme-
si, maksada en uygun $rnegi secme ve tiiketici tercihlerini saptamak igin uygulamir
ve egitilmis 3-10, yar egitilmis 8-25, egitilmemis 80 {iye ile yapilabilir ve asagidak
form kullamlr,

SINIFLAMA

M AN T o ity o idasss e i
TARIH : ..o .. PANEL UYESININ-ADI @ oo e

e ENET AR Lo (o] e R PE T e -
bakimindan-karsilastirarak, asafidi ..o oot T e e b e e ek e e e d
siddetine gbre siralama yapmiz.

Sirasi Numune Kodu

Birinci
ikinci
Ugiincii
Dérdiineti
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5. Eglegtirerek Mukayese:

Kullamitan numune sayisi ikidir. Numuneler arasindaki farklarn  direkt
mukayese ile daha iyi ortaya konulabilecegi esastna dayanir. Sayet bilinen kalite
standartlarma dayanarak testin uygulanmas: istenirse tercih testi olur. Farkhlik
testinde ise pane! iivelerine mumuneler iki sekilde verilebilir:

— Once referans numunesi, hemen arkasindan da test numunesi verilir ve re-
feranstan farkli olup olmadig sorulur.

— ki numune aym anda verilir. Uyelere bunlann farkli veya ayni olup olma-
diklart sorulur. Dogruyu tahmin ¢; 50 dir ve efitilmis 3-10, egitilmemis 80 iiye
ile bu test uygulanabilir.

Yeni siit mamiillerinin gelistirilmesinde, mamuliin ve imalat yénteminin 1sla
hinda, kalitenin tayininde, depolamaya dayamklilhgin tespitinde yeni veya islah
edilmis mamuliin pazara sunulmasmda ve tilketici tercihinin saptapmasinda
bu testten ¢ok faydalamlir.

ESLESTIREREK MUKAYESE
TARIH : ... .......... PANEL UYESININ ADI: ..o it e
MAMUL :

I. Size sunulan iki numuneden hangisini tercih ettiinizi isaretleyiniz.

2. Tercihinizin derecesini belirtiniz.
Hafif -
Orta
Cok
55 S P

6. Kontrola Gore Fark: !

Bu farklilik testidir. 1-18 numune kullanilir. Panel iiyelerinden numunelerin
referansa gdre farkiny derecelendirmeleri istenir. Mamuliin 1slahy, ydntemin 1sla-
“hi, maliyetin. digliriitmesi, kalitenin tespiti, depolamaya dayaniklthk gibi hu-
suslarm tespitinde kullanilan bu testte egitilmis 3-10, yari eBitilmis 8-25 iiye yeter-
lidir.
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KONTROLA GORE FARK

TARIH : ..ol nviiidic PANEL UYERININ ADI ... wioiiieise i g st

1o 8iZe i SRy e e - TOUKEYRSE TBUMIBK: QCIT .. o -
numuneleri sunulmusmr Mukayeseye esas olmak iizere (R) kodu 1le 1saret11
referans numunesi de birlikte verilmistir. Her numuneyi deneyerek onun refe-
ranstan iyi, referans ile ayni, ya da refenstan kot olup olmadigm isaretle-

yiniz.
Nuwmune numarasi.........
Refer@stan iyl e
Referansla aym

Referanstan kétii  .........

2. Farkliigm derecesini belirtiniz,
Hig fark yok :

Cok az farkh

Farkh et SUOUR
Oldukga farkl

Cok farkh

3. Diislinceler:

7. Sikalaya gire Dereceleme :

Egitilmis 3-10 iiyenin katildugi bu panelde 1-18 numune kullanilir. Hem farkl-
Iik hem de tercih testine girer. Her panel iiyesine numuneler gelisi giizel verilir ve
numuneleri 6zel skalaya gére tek veya fazla 6zellikleri agisindan degerlendirmeleri
istenir. Yeni siit mamiillerinin imalinde; kalitenin tayininde, mamullerin simflan-
dirllmast ve depolamaya dayamikliklarinin tesbitinde kullamilan bu testte basit
istatistik degerlendirmeler igin puanlama da yapilabilir,
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SIKALAYA GORE DERECELEME
TARIH : oo . PANEL UYESININ ADIL: oo,
MAMUL: . \

1. Size sunulan numuneleri teker teker tadiniz. Numunelerin taditu behrten sikki
igaretleyiniz,

Numune- Numune Numune

- kodu kodu kodu

Fevkalade

Cok 1ivi

Iyi

K 6tii _

Cok kotii

2. Sebebini agiklayimiz.
Sebep Sebep ) Sebep

8. Zevk Slkala‘sx :

Derecelendirerek tercih yapma testidir. Mevent maddeler kargisina igaret
konarak veya puanlama yapilarak uygulamr. I-18 numune kullamilabilic ve egi-
tilmemis 80, yan eEitilmis 8-25 iye ile tatbik edilir. Mamuliin veya imalat yén-
terninin 1slahinda, yeni mamiillerin pazara siiriimii esnasinda uygulanan bir testtir.

ZEVK SIKALASI
TARIH: .........cooococoeo... PANEL UYESININ ADL: oo
MAMUL:

Size sunulan pumunelerin her birini tadarak, ne kadar sevdlgmm ya da sev-
mediginizi en iyi gésteren gikk isaretleyiniz.
Numune Kodu ............

Pek cok sevdim

Cok sevdim

Sevdim

Biraz sevdim
Kararsizim

Biraz hosuma gitmedi
Hoguma gitmedi

Hi¢ hosuma gitmedi
Cok koti

Sebebi
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