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Oz: Kuru iiziim ve iiziim cekirdegi temel besin 6gelerini ve saghgi koruyucu
biyoaktif bilesenleri igeren dnemli {irlinlerdir. Bu ¢alismada, Kilis i¢in dnemli
bir tarim {iriinii olan kurutulmus Horoz Karasi iiziim ve ¢ekirdeginin fiziksel ve
kimyasal 6zellikleri, tanen miktarlar1 ve ayrica su ile metanol ekstraktlarmin
antibakteriyel aktivitelerinin belirlenmesi amaglanmigtir. Tane eni-boyu, 100
tane agirligi, suda ¢ozinir kurumadde miktari, rehidrasyon orani, titrasyon
asitligi, nem ve karbonhidrat liziimlerde daha yiiksek tespit edilirken; renk
degerleri (L*, a*, b*, Huee, C*), su aktivitesi (aw), yag, kiil ve protein igerigi ise
iiziim ¢ekirdeginde daha fazla bulunmustur. Uziim %7.89 diyet lif icerirken, bu
oran cekirdekte oldukca yiiksek (%76.14) bulunmustur. Cekirdekte bulunan
tanen miktar1 da (0.14 g/L) tiztime (0.05 g/L) kiyasla daha yiiksek belirlenmistir.
Enerji miktar1 kuru tiztimde 328.50 kcal/100g iken ¢ekirdekte 207.50 kecal/100g
olarak tespit edilmistir. Uziim ve c¢ekirdeginin ekstraklar1 Escherichia coli,
Staphylococcus aureus ve Pseudomonas aeruginosa mikroorganizmalarina
kars1 antibakteriyel etki géstermemistir.
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Abstract: Raisins and grape seeds are important products that contain essential
nutrients and health-protective bioactive components. This study aimed to
determine the physical and chemical properties, tannin amounts, and
antibacterial activities of water and methanol extracts of dried Horoz Karasi
raisin and seed, which are an essential agriculture for Kilis. Grain width-length,
100-grain weight, water-soluble dry matter, rehydration rate, titration acidity,
moisture and carbohydrate were determined higher in raisin; color values (L*,
a*, b*, Huee, C*), water activity (aw), oil, ash and protein content were found to
be higher in grape seed. While raisin contains 7.89% dietary fiber, this ratio was
found to be relatively high (76.14%) in the seed. The amount of tannin in the
seed (0.14 g/L) was higher than that of raisin (0.05 g/L). The amount of energy
was found to be 328.50 kcal/100g in raisin and 207.50 kcal/100g in the seed.
Extracts of raisin and seed did not show antibacterial activity against
Escherichia coli, Staphylococcus aureus and Pseudomonas aeruginosa
microorganisms.
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1. Giris

Vitaceae familyasinin, Vitis cinsine ait olan asma Anadolu kokenlidir ve her kitada
yetistiriciligi yapilmaktadir. Uziim (Vitis vinifera L.) cok fazla ¢esidinin olmasi, genis bir iklim
yelpazesinde yetistirilebilmesi ve degerlendirme yontemlerinin ¢esitli olmasi nedenleriyle diinyada en
fazla iiretilen meyveler arasindadir (Elagamey ve ark., 2013). Uziim salkiminin %3-5’lik kismin1 sap
ve ¢op, %4-10’luk kismimi kabuk ve %3-4’likk kismimi ¢ekirdek olusturmaktadir. Uziimde bulunan
cekirdek sayist 3-4 adet arasinda degismektedir (Weinsetel, 2006). Tirkiye ideal cografi konumu ve
iklim kosullar1 nedeniyle bagciliga en uygun iklim bolgesinde yer almaktadir (Siimbiil ve ark., 2023).
Tiirkiye’de bagciligin iilke tarim alanlar1 igerisindeki pay1 biiyiiktiir ve iilkemiz 6nemli {iziim iiretici
iilkelerden birisidir. Uziim ve iiriinleri Tiirkiye ekonomisine dnemli katki saglamaktadir (Akin &
Altindisli, 2010). Diinyada iiretilen yas itiziimiin kiigiikk bir kismi (%7) kurutmalia ayrilirken,
iilkemizde iiretilen yas liziimiin %56.1°1 sofralik, %40.7’si kurutmalik ve %3.2’si saraplik olarak
islenmektedir (OIV, 2019). Uziim ayrica sirke, pekmez, iiziim suyu gibi farkli iiriinlere de
islenebilmektedir (Aras Asci & Goktiirk Baydar, 2021). Ulkemizde 1000’den fazla iiziim c¢esidi
olmasma ragmen bunlardan yaklasik 50 tanesinin ticari olarak yetistiriciligi yapilmaktadir (Caki,
2018). En fazla yetistiriciligi yapilan kurutmalik g¢esitler Kerkiis, Horoz Karasi, Besni, Dimigki, Rumi
ve Banazi Siyah1’dir. Ulkemizdeki cekirdekli kuru {iziim standardina (TSE 3410) gore cekirdekli kuru
tiziim; ‘Vitis vinifera L. tirline ait kurutmaya uygun c¢ekirdekli taze iiziimlerin teknigine uygun
bigimde gilineste kurutulmasiyla elde edilen sekli’ olarak ifade edilmistir (TSE, 1979). Giineydogu
Anadolu Bolgesi ¢ekirdekli kuru iiziim tiretiminde ilk sirada yer almaktadir. Bu bolgede Gaziantep,
Kilis ve Adiyaman’in yan1 sira Mardin ve Diyarbakir illerinde de 6nemli 6l¢iide ¢ekirdekli kuru tizim
iretimi yapilmaktadir. Kilis ekolojik kosullar gbéz oniine alindiginda bagcilik i¢in Snemli bir
potansiyele sahiptir. Kilis'te bircok {liziim tiirii yetigmekte olup il ile 6zdeslesen {iziim tiirleri;
kurutmalik Horoz Karas1 (Kilis Karasi, Antep Karasi) ve saraplik Rumi gesitleridir (IKA, 2019).

Uziim ve {iziim diriinleri; enerji kaynagidir, yiiksek besleyici degere sahiptir, bagisiklik
sistemini giiclendirir, kansizlik tedavisinde kullanilir, kalp-damar ve karaciger hastaliklarinin
onlenmesinde etkilidir. Icerigindeki resveratrol sayesinde kansere karsi koruyucudur ve viriislere karsi
insanlar1 direngli hale getirir. Kabuk ve ¢ekirdegi de icerdigi yiiksek diyet lifi sayesinde sindirim
sisteminin calismasii diizenler (Cabaroglu & Yilmaztekin, 2006). Uziimiin bilesimini su, seker,
organik asitler, fenolik bilesikler, vitaminler, mineraller, aroma maddeleri, pektik maddeler, azotlu
bilesikler ve enzimler olusturmaktadir (Jackson, 2000). Uziim ve iiziim iiriinleri sagladiklar1 ekonomik
degerin yam: sira igcermis olduklar1 besin elementleriyle de degerlidir. Kuru {iziim bilesiminde;
prebiyotik liflerin yan1 sira demir, kalsiyum, potasyum ve magnezyum gibi mineralleri de icermektedir
(Williamson & Carughi, 2010). Uziimiin kimyasal bilesimi; cesit, olgunluk durumu, yetistirildigi
yorenin toprak yapist ve iklim kosullarina bagli olarak degisiklik gostermektedir (Jackson, 2000).

Mevcut calismanin arastirma materyali olan Horoz Karasi iiziim meyvesinin taneleri koyu
renkli (mor-siyah) ve tanence zengindir. Taneleri iri, tane iizeri beyaz puslu, kalin kabuklu, sert ve
telsel yapili, dolgun, etli ve orta suludur. Uziimlerdeki c¢ekirdek sayisi genellikle 2-3 adettir.
Verimlilik, ortalama omca basina 15-40 kg arasinda degismektedir (IKA, 2019).

Horoz Karasi ¢esidi yas liziimlerde yapilan ¢aligmalara rastlansa da, kuru iiziim ve ¢ekirdegi
hakkinda bir aragtirmaya rastlanamamistir. Bu calisma kapsaminda Kilis ilinde yetistirilen ve
kurutulan Horoz Karasi kuru tiziim ¢esidinin iiziim ve ¢ekirdeginin kalite 6zellikleri (tane en-boy, 100
tane agirligi, renk, aw, rehidrasyon orani, pH, titrasyon asitligi, briks, enerji degeri, karbonhidrat, yag,
protein, kiil, diyet lif), tanen miktarlar1 ve bazi mikroorganizmalar iizerine antibakteriyel etkisinin
belirlenmesi amag¢lanmustir.

2. Materyal ve Yontem
2.1. Materyal

Bu aragtirmada Kilis’in Musabeyli ilgesinde bir tireticiden 2021 yili hasat doneminde temin
edilen Horoz Karasi ¢esidi iiziim ve ¢ekirdegi kullanilmistir. Kurutma igin iilkemizde yaygin olarak

tercih edilen potasa kullanilmistir. Kurutma isleminde, tiziim salkimlart %5 potasyum karbonat ve %1
natiirel sizma zeytinyagi ile hazirlanan bandirma ¢ozeltilerine 8-10 defa bandirilmig ve ardindan 7 giin
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boyunca giines altindaki yer sergilerinde bekletilmistir. Uziimler her giin kontrol edilmis, salkimlar
arasinda yas tanenin kalmadigi, salkim ¢oplerinin kahverengi renk aldigi ve baski uygulandiginda
tanelerin elastik hal aldig1t zaman kurutma islemi sonlandirilmistir. Cekirdekler ise iireticiden
kurutulmus olarak temin edilmistir. Uziim ve ¢ekirdek analizler yapilincaya kadar oda sicakliginda,
hava almayacak sekilde, cam kaplarda saklanmistir. Antibakteriyel aktivitenin saptanmas1 amaciyla
Kilis 7 Aralik Universitesi Fen Fakiiltesi Molekiiler Biyoloji ve Genetik Boliimii kiiltiir
koleksiyonundan Staphylococcus aureus ATCC 25923, Escherichia coli ATCC 25922 ve
Pseudomonas aeruginosa ATCC 9027 kiiltiirleri temin edilmistir.

2.2. Fiziko-kimyasal analizler

Uziim ve cekirdeginin en-boy o6lgiimleri dijital kumpas (Insize 1112 150, Cin), 100 tane
agirhiklar ise hassas terazi (Mettler Toledo, Balance XPR404S, Isvigre) yardim ile belirlenmistir
(Odabasioglu & Giirsoz, 2021). CIE Lab renk sistemi kullanilarak L* (agiklik- koyuluk), a* (+a*,
kirmizi; -a*, yesil) ve b* * (+b*, sari; -b*, mavi) degerleri Konica Minolta Chroma Meter CR-400
(Japonya) renk 6l¢tim cihazi ile 6l¢iilmistir (MacDougall, 2002). Bu degerlerden de yararlanilarak
Hue® renk tonu ve Chroma (C*) doygunluk degerleri formiiller aracilifiyla hesaplanmistir (Artes ve
ark., 2002). Ton agis1, 0° mavimsi-kirmizi, 90° sar1, 180° yesil ve 270° mavi olmak tizere 360°'lik bir
1zgara tizerinde ifade edilir (Sengiil ve ark., 2023).

Hue°= arctg(b*/a*) @
C*= (a*2+b*2)1/2 (2)

Rehidrasyon orani gravimetrik olarak (Ceylan ve ark., 2005), aw degeri ise Novasina AG
LabTouch-aw, CH-8853 (isvicre) su aktivitesi oOlciim cihazi ile belirlenmistir. Suda ¢oziiniir
kurumadde (briks), pH ve titrasyon asitligi i¢in 10 g 6rnek 90 mL saf su ile 24 saat rehidre edildikten
sonra homojenize edilmis ve siiziilmiistiir. Elde edilen siiziintii Cemeroglu (2013)’na goére analiz
edilmistir. Enerji degeri ve karbonhidrat miktar1 Atwater yontemi ile hesaplanmistir (Merril & Watt,
1973). Nem, kiil, protein, yag AOAC (1990) ve diyet lif miktar1 AOAC (2007) Official Methodlart
kullanilarak belirlenmistir.

2.3. Tanen miktarmin belirlenmesi

Tanen analizi i¢in, homojenize 50 g 6rnege 15 mL %95’lik EtOH ve 85 mL %0.1’lik HCI
eklenmis, 1 saat karanlikta bekletilmis ve filtre edilmigstir. Ekstraktlar 1:50 oraninda seyreltilerek, iki
tiipe 4’er mL eklenmistir. Uzerlerine 2 mL saf su ve 6 mL HCI ilave edilmistir. Tiiplerden birisi 30
dakika boyunca oda sicakliginda bekletilirken digeri 100°C su banyosunda bekletilmistir. Siire
sonunda 1sitilan tiip sogutulmus ve her iki tiipe 1 mL %95’lik EtOH eklenerek, spektrofotometrede
(Shimadzu UV-1700, Japonya) 550 nm’deki absorbanslari 6l¢iilmiistiir. Asit ortamda 1sitilan 6rnek ile
isitilmayan  Ornek arasindaki optik yogunluk farki 19.33 ile carpilarak sonuglar g/l olarak
hesaplanmistir (Ribéreau-Gayon ve ark., 2000).

2.4. Antibakteriyel aktivitenin belirlenmesi

Uziim ve ¢ekirdegi blender ile ayr1 ayr1 homojen hale getirilmis, metanol ve distile su ile (1:10
(w/v)) 72 saat oda sicakliginda calkalamali kosullarda ekstrakte edilmistir. Ekstraksiyon sonrasi
ornekler filtre kagidi (Whatman No:1) ile siiziilmiis ve oziitlerdeki ¢oziiciiler kaynama noktalarina
gore evaporatorde uzaklastirilmistir. Ornekler metanol igerisinde siispanse edilmistir (Gokee &
Yilmaz, 2018). Antibakteriyel aktivite Kirby-Bauer disk difiizyon yontemi kullanilarak belirlenmistir
(Bauer ve ark., 1966). 0.5 MacFarland bulanikliga ayarlanan 24 saatlik kiiltiirler Mueller Hinton Agar
besiyerine inokiile edilmistir. Inokiilasyonu takiben 6 mm gapl steril blank disklere her bir iiziim ve
cekirdek orneklerinin su ve metanol ekstraktlarindan 20 pL emdirilip agar ylizeyine yerlestirilmistir.
Test edilen her mikroorganizma tiiriine spesifik pozitif kontrol kullanilmistir. E. coli i¢in Tetrasiklin
(30 mcg/disk); S. aureus i¢in Metisilin (5 mcg/disk); P. aeruginosa i¢in Polimiksin B (300 unite/disk)
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antibiyotikleri kullanilmigtir. Negatif kontrol olarak da 20 pL metanol emdirilmis steril diskler
kullanilmustir. Diskler, 37 °C’de 12-24 saat inkiibe edilmistir ve siire sonunda disklerin etrafinda
bakterilerin tiremedigi seffaf zonlar 6l¢lilmiistiir.

2.5. istatistiksel analiz

Uziim ve ¢ekirdekte yapilan analizlerim istatistiksel analizinde SPSS 23.0 paket programi
kullanilmistir. Uziim ve cekirdegi arasindaki farkin énemi bagimsiz 6rneklem T-testi analizi ile
belirlenmistir (p<0.05).

3. Bulgular ve Tartisma
3.1. Kuru iiziim ve ¢ekirdeginin fiziko-kimyasal 6zellikleri

Horoz Karasi kuru {iziim ve c¢ekirdeginin kalite analizleri Cizelge 1’de verilmistir. Tane en-
boy ve 100 tane agirlig: tiztimlerde ¢ekirdege oranla oldukga yiiksek bulunmustur. A¢iklik koyulugun
gostergesi olan L* degerinin ¢ekirdekte daha yiiksek olmasi tiziime gore daha agik renkli oldugunu
gostermektedir. Aymi sekilde renk doygunlugunu ve tonunu ifade eden C* ve Hue® degerleri
cekirdekte daha yiiksek tespit edilmistir. Nem, asitlik, rehidrasyon orani, enerji, briks, karbonhidrat
degeri tiziimde daha yiiksek diizeyde belirlenirken; pH, aw, diyet lif, kiil, yag ve protein miktari tiziim
cekirdeginde daha yiiksek bulunmustur. Kuru iiziimiin %73.44’linii karbonhidratlar olustururken,
¢ekirdegin biiylik bir boliimiinii (%76.14) ise diyet lif meydana getirmistir. Gidalarda 0.60’1n altindaki
aw degerleri mikrobiyolojik olarak koruma saglamaktadir. Hem iiziim hem de ¢ekirdeginde bu deger
saglanmis olup triinlerin mikrobiyolojik olarak korundugu belirlenmistir. Analiz sonucunda Hue®
degerinde ve tanen miktarinda tiziim ve ¢ekirdek gruplari arasinda analizler agisindan istatistiksel
olarak anlamli bir fark olmadigi (p>0.05), ancak diger tiim analizler bakimindan istatistiksel olarak
anlamli fark oldugu belirlenmistir (p<0.05).

Tanenler ikincil metabolit tirtinlerden biri olan polifenollerdir ve proantosiyanidin olarak da
bilinirler. Tanenler tiztimlerin kabuk, ¢op, ¢ekirdek gibi kisimlarinda daha yogun olarak bulunurlar
(Gagné ve ark., 2006). Calisgmada gekirdekte tespit edilen yiiksek tanen miktar1 da bu durumu
desteklemektedir. Tanen miktarinin ¢ekirdekte daha yogun bulunmasi cekirdeklerin yiiksek fenolik
madde igerigine sahip oldugunu da diisiindiirmiistiir. Kuru tiziimde tespit edilen karbonhidrat miktari
ve briks enerji degerinin yiiksek diizeyde bulunmasini agiklamaktadir. Cekirdekte ise yag miktar1 kuru
iizime gore daha fazla diizeyde tespit edilmesine ragmen karbonhidrat miktarinin diisiikliigii ve diyet
lif oraninin yiiksekligi diisiik kaloride olmasini desteklemektedir. Sonuglara bakildiginda hem {iziimiin
hem de ¢ekirdeginin dnemli bir besin kaynagi oldugu, ayrica diisiik nem ve aw sayesinde uygun
kosullar altinda uzun siire depolanabilir oldugu belirlenmistir.

Balbaba & Bagci (2022)’nin ¢alismalarinda Kahramanmarag’ta yetistirilen Horoz Karasi yas
tiziimlerin briks degeri %16.6-25.35, asitligi % 0.189-0.517, pH diizeyi 3.62-3.94, L* degeri 25.64-
29.97, a* degeri 0.32-1.33, b* degeri (-0.91)-(-0.23), C* degeri 0.43-1.85, Hue® ag1s1 (-40.88)-(33.31)
arasinda bildirilmistir. Kok & Bal (2017), Horoz Karasi yas iizlim ¢esidinde, briksi %16.62, pH
degerini 3.43 ve toplam titrasyon asitligini tartarik asit cinsinden 7.10 g/L olarak tespit etmislerdir.
Kilig ve ark. (2018), Horoz Karasi iiziim ¢esidinde tane agirligimi ¢aligmanin ilk yilinda 6.1 g, 2.
yilinda 8.7 g, briks oranimi %17.1 ve titrasyon asitligini 4.90-5.30 g/L olarak bildirmislerdir.

Cangi ve ark. (2011), Tokat yoresinde yetistirilen 4 farkli yas iiziim gesitlerinde kurumadde
icerigini  %20.2-22.3, toplam asitligi 5.90-7.43 g/LL ve pH degerini 3.27-4.20 araliginda
belirlemislerdir. Ozden & Vardin (2009)’in galismalarinda Merlot, Chardonnay, Cabernet sauvignon
ve Siraz tiziim ¢esitlerinin kil miktar1 %0.81-0.85, toplam seker miktar1 %21.65- 26.00, toplam asitlik
4.40-6.73 (g tartarik /L) ve pH degeri 3.17- 3.82 arasinda tespit edilmistir. Yildirim (2018), Baris,
Horoz Karasi ve Hatun Parmag {iziimlerinin tane eninin 8.42-21.06 mm, tane boyunun 8.42-21.98
mm, aw degerlerinin 0.37-0.64 ve rehidrasyon oranlarmin %62.52-72.22 araliginda degisiklik
gosterdigini tespit etmistir. Karakus (2018); Okiizgdzii, Bogazkere, Mevji ve Abderi ¢esidi kuru
tizlimlerin tane enini 15.94-17.98 mm, tane boyunu 19.67-23.96 mm, enerji miktarin1 63-289
kalori/100 g iizim), yag oranm %0.20-0.28 ve karbonhidrat icerigini %73.40-77.92 araliginda
bildirmistir.
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Cizelge 1. Kuru iiziim ve ¢ekirdeginin farkli analizlere kars1 bagimsiz 6rneklem T-testi sonuglari

Analizler Ornekler N Ortalama  Standart t SD p*
Sapma

100 tane' agirligi (g) Ié;lﬁ;;l{ll’ﬂ g ;.9550.11 8% 90.759 2 0.00
on 3180 18— o 4 oo
noon S B8 28— 1529« o
* s

] Colinick 321y Lop 84 4 000
* —

a v 307107 30 + oo
* —

’ Colinick 31088 04— S5 4 000
v 3 B4 U5 5 o o
* —

) Coinick 31407 0ap 3108 4 000
 fmum s o 00 o L o
Szlstilrl;en()glloog, tartarik  asit Ié;&;:ﬁm 2 823 882 14234 4 000
" Coirdel 3556 g0 ZL 4 000
won 31— 92— 1o 4 oo
. 5 —

Rehlfi-rasyon orant (%) Iégl?fr (111;1(1111 g ggig éég 35730 4 0.00
Diyet lif (g/100g) Kuru iiziim 3 7.89 0.04 - 4 000

Cekirdek 3 76.14 0.10 1034.80

s I
muin 32 0% o0 4 o
aon S 18— 08— om0« o
Kaon S 192 0% o5 ¢ o
Karbonhidrat (g/100g) Iézll;lllrlll:ll(lm g 2354214 833 807714 4 000
foan 3 06— 00— 35 oo

*p>0.05 olan degerleri igeren gruplar arasindaki sonuglar istatistiksel olarak 6nemlidir.

Odabasioglu & Giirséz (2021), farkli iki anagta Horoz Karasi ¢esidi ¢ekirdeginde 100 tane
agirhigint 2.773 g ve 2.895 g, tane enini 4.20 mm ve 4.47 mm, tane boyunu 6.72 mm ve 7.12 mm,
nemi %5.61 ve %5.73, yag oranint %9.92 ve %11.28, proteini %6.96 ve%7.51, kiil miktarin ise
%2.65 ve %2.97 olarak belirlemiglerdir. Yalcin ve ark. (2013), 5 farkli iiziim ¢esidi ¢ekirdeginde
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(Kalecik Karasi, Okiizgdzii, Cabernet, Gamay ve Senso) nem oranmi %5.46-5.82, kiil miktarini
%2.05-2.15, yag icerigini %12.09-17.08 ve protein oraninit %9.33-10.22 olarak bildirmislerdir.

Literatiirdeki sonuglar genellikle yas {iziim cesitleri ilgili oldugundan ¢alismamiz ile
farkliliklar gostermektedir. Ancak literatiirde rastlanan farkli kuru tiziim gesitlerinde Karakus (2018)
ve Yildirim (2018)’m yaptig1 calismalar ile sonuglar uyumlu bulunmustur. Uziim ¢ekirdeginin kalite
ozellikleri ile ilgili yapilan bir c¢alismaya rastlanmadigi i¢in sonuglar ile karsilagtirma imkan
bulunamamustir. Uziimlerin ve ¢ekirdeklerinin fiziksel ve kimyasal &zelliklerindeki olas1 farkliliklarin
lizimiin ¢esidi, kuruma dncesi {iziimiin morfolojik 6zellikleri, kuruma sicakligi ve kuruma siiresinden
kaynaklanabildigi bildirilmistir (Ghrairi ve ark., 2013).

3.2. Kuru iiziim ve cekirdeginin antibakteriyel aktiviteleri

Oziitlerin 100 mg/mL konsantrasyonda antibakteriyel aktiviteleri E. coli, S. aureus ve P.
aeruginosa’ya karsi test edilmis ve ekstraktlarin inhibisyon ¢aplar1 Cizelge 2’de verilmistir. 100
mg/mL konsantrasyonda E. coli, S. aureus ve P. aeruginosa’ya kars1 6ziitlerde herhangi bir inhibitor
etkiye rastlanmamigtir (Sekil 1). Negatif kontrol olarak derisik metanol kullanilmig ve metanoliin
izolatlar tizerinde etki gostermedigi belirlenmistir. E. coli i¢in pozitif kontrol olarak Tetrasiklin
antibiyotigi kullanilmis ve inhibisyon zonu 8§ mm olarak Sl¢iilmiistiir. S. aureus’un pozitif kontroliinde
kullanilan Metisilinin inhibisyon zonu 18 mm olarak tespit edilmistir. P. aeruginosa icin pozitif
kontrol olarak kullanilan standart antibiyotik Polimiksin B’nin inhibisyon zonu ise 17 mm’dir.

Cizelge 2. Kuru iiziim ve ¢ekirdek ekstraktlarmin mikroorganizmalara karsi inhibisyon ¢ap1 (mm)

Test Uziim-  Uziim- Cekirdek-  Cekirdek- ~ Metanol Tetrasiklin Metisilin Polimiksin B
Mikroorganizmalari su metanol su metanol (NK) (PK) (PK) (PK)

E. coli - - - - - 8

S. aureus - - - - - 18

P. aeruginosa - - - - - 17

(-) mikroorganizmaya kars1 inhibisyon olmayan bir bélgeyi temsil eder. PK: Pozitif kontrol, NK: Negatif kontrol

Uziim ve fiiriinlerinin igerdikleri fenolik bilesiklerden (gallik asit, flavanoller, antosiyaninler,
tanen gibi) dolay1 baz1 mikroorganizmalara karsi antibakteriyel etki gosterebilecegi diisiiniilmektedir
(Rhodes ve ark., 2006). Gadang ve ark. (2008), tiziim ¢ekirdegi ekstraklarinin Listeria monocytogenes
ve Salmonella typhimurium gibi patojenlerde etkili oldugunu belirtmislerdir. Yapilan bir ¢alismada
Muscat iiziim ¢ekirdegi ve kabugu ekstraktlarmin E.coli, Klebsiella pneumoniae, S. aureus, P.
aeroginosa, Enterecoccus faecalis gibi gram negatif ve gram pozitif bakterilere karsi antibakteriyel
etkisinin de bulundugu bildirilmistir (Grace Nirmala & Narendhirakannan, 2011). Saricam (2014)’mn
caligmasinda ise biitiin haldeki iiziim c¢ekirdegi S. aures bakterisine karsi antibakteriyel aktivite
gostermis ancak Salmonella enteritidis, S. typhimurium, L. monocytogenes, E. coli O157:H7 ve E. coli
Biyotip 1 bakterilerine karsi antimikrobiyal etki géstermemistir. Saricam (2014)’da E. coli’nin farkli
suslarma karst lizim c¢ekirdeginin antimikrobiyal etki gostermedigi sonucunu desteklemistir.
Calismada bulunan sonuctan farkli olarak, Grace Nirmala & Narendhirakannan (2011) ve Sarigam
(2014) tzim c¢ekirdegi ekstraktlarinin S. aureus’a karsi etkili oldugunu bildirmigtir. Wen ve ark.
(2003), mikroorganizmalarda antibakteriyel etkinin fenolik bilesiklere ve test edilen suslara bagh
olarak degisiklik gosterdigini bildirmistir. Bu nedenle calisma ile literatiirdeki farkliliklar olagan
karsilanmaktadir.
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Sekil 1. Uziim ve ¢ekirdek ekstraktlarmin test edilen mikroorganizmalara karsi antibakteriyel
aktiviteleri.

4. Sonug¢

Dogal gida iriinlerine olan talebin artis1 kirsal kalkinma agisindan olduk¢a Onemli
goriilmektedir. Bu ¢alismada Kilis ili i¢in biiyiik ekonomik éneme sahip Horoz Karasi kuru liziim ve
cekirdeginin kalite ozellikleri, tanen miktarlar1 ve antibakteriyel dzellikleri incelenmistir. Uziimiin
yiiksek karbonhidrat ve enerji; liziim g¢ekirdeginin ise onemli bir diyet lifi, mineral madde ve tanen
kaynagi oldugu tespit edilerek, saglikli beslenme amaciyla giinliik beslenmede daha fazla yer
verilmesi gerektigi belirlenmistir. Uziim ve cekirdeginin test edilen mikroorganizmalar iizerine
antibakteriyel aktivite gostermedigi belirlenmistir. Daha sonra yapilacak c¢aligmalarda ekstraksiyon
cOzgenlerinin ve test edilen mikroorganizma suslarinin degistirilerek {iziim ve c¢ekirdeginin
antibakteriyel aktivitesi analizlerinin genigletilebilecegi sonucuna varilmigtir. Dogal besin, tanen, diyet
lifi kaynag1 olan iiziim ve iiziim sanayinin dnemli bir yan {irlinii olan lizim ¢ekirdeginin iilkemizde
daha 6n plana ¢ikmasi ve tiiketiminin arttirilmasi biiylik 6nem tasimaktadir.
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