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Sivas Ili Agizlarinda Kullanilan Yiyecek Adlari

Food Names Used in the Dialects of Sivas Province

Omer GUVEN*
Oz

Turkiye Tirkcesi agizlar1 ile ilgili yapilacak o6nemli ¢alismalardan biri s6z varhig:
calismalaridir. Tiirkiye Tiirkgesi agizlar: biinyesinde oldukga zengin bir s6z varlig1 barmndirir.
Cesitli sebeplerle yok olma tehlikesiyle karsi kasiya olan bu agiz verilerinin tespiti ve kayat
altina alinmasi oldukca 6nemlidir. Bu gerekgelerden hareketle Sivas ili agizlarinda kullanilan
yiyecek adlarmin belirlenmesine yonelik boyle bir calisma gerceklestirilmistir. Bu calismada
Sivas ili agizlarinda kullanilan ancak standart Tiirkcede yer almayan yiyecek adlari ele
almmustir. Yiyecek adlarinin tespitinde soyle bir metot uygulanmustir: Sivas agz ile ilgili
yapilan tez calismalar1 basta olmak tizere akademik calismalar taranmis ve bu ¢alismalardaki
yiyecek adlar1 tespit edilmistir. Tespit edilen bu yiyecek adlari;, Adlandirmalarm Dayandig
Temeller ve Adlandirmalarin Yapis: seklinde iki ana baslik altinda siniflandirilmigtir. Daha sonra
siniflandirilan bu s6z varligy, kendi icinde de ¢esitli alt basliklara ayrilmistir. Bu siniflandirma
calismalardan sonra tiim yiyecek adlarmmin listesi verilmistir. Verilen yiyecek adlarmm
tanimlayic1 ve aciklayici bilgilerden sonra sdzctigtin hangi kaynaktan alindigr kisaltmalarla
gosterilmistir. Ayrica Derleme Sozliigii ile karsilastirma yapilmis ve Derleme Sozliigii'nde
bulunan yiyecek adlarina gonderme yapilmustir. Calisma ile Sivas ili agizlarinda kullanilan
yiyecek adlarmin bir arada goriilmesi amaclanmustir.

Anahtar Kelimeler: Tiirkiye Tiirkcesi agizlari, Sivas agzi, yiyecek adlari, beslenme kiiltiirti.
Abstract

One of the important studies to be carried out on Turkey Turkish dialects is vocabulary
studies. Tuirkiye Turkish dialects contain a very rich vocabulary. It is very important to detect
and record these dialect data, which are in danger of extinction for various reasons. Based on
these reasons, such a study was carried out to determine the food names used in the dialects
of Sivas province. In this study, food names that are used in the dialects of Sivas province but
do not exist in standard Turkish are discussed. The following method was applied to identify
food names: Academic studies, especially thesis studies on the Sivas dialect, were scanned
and the food names in these studies were identified. These identified food names are; It is
classified under two main headings: The Foundations on which Nomenclatures are based and
the Structure of Nomenclatures. This vocabulary, which is classified, is divided into various
subheadings later. After these classification studies, a list of all food names is given. After the
descriptive and explanatory information about the given food names, the source from which
the word was taken is shown with abbreviations. Additionally, a comparison was made with
the Compilation Dictionary and references were made to the food names in the Compilation
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Dictionary. The aim of the study is to see the food names used in the dialects of Sivas province
together.

Keywords: Turkey Turkish dialects, Sivas dialect, food names, nutrition culture.

Giris

“Sivas’ta 1200 dolaymda yerlesim birimi bulunmaktadir. Bu acidan yurdumuzun
en biyuk ilidir. Toprak buytikliigti bakimindan ise ikinci sirada gelen ilimiz, doguyu
batiya ve kuzeyi giineye baglayan yollarin kesistigi bir noktadir. Bu ytizden, tarih
boyunca kervanlara, ordulara ve buytik goclere ev sahipligi yapmustir. Ayrica, beylikler
doneminde iki kez devlet merkezi, Osmanli déneminde de sancak merkezi olmustur.
Biitiin bunlar1 goz ontinde bulundurunca, Sivas ili agizlarmin 6nemi, kendiliginden

ortaya citkacaktir. Ayni1 zamanda, bu sahada farkli pek cok agzin bulunacag da kolaylikla
tahmin edilecektir” (Yiicel, 2004, s. 3299).

Sivas ili agizlar1 Leyla Karahan'in hazirladigr Anadolu Agizlarimin Simiflandirilmas
adl1 eserde Bat1 Grubu agizlar: icinde yer alir. Sivas agzi, Batt Grubu agizlar1 icinde VI.
Grup icine dahil edilmistir. Bu grupta; Havza, Ladik (Samsun), Amasya, Tokat, Sivas
(Sarkisla ve Gemerek harig), Sebinkarahisar, Alucra (Giresun), Mesudiye (Ordu), Malatya
merkez, Hekiman, Arapkir agizlar: yer alir (Karahan, 2011, s. 167). Ayrica Sivas'mn Sarkisla
ve Gemerek ilgeleri ise VIII. Grup icinde bulunur (Karahan, 2011, s. 175).

Yeme i¢gme aliskanliklarinin kazanilmasindaki en 6nemli etkenlerden biri yasanan
cografyadir. Clinkii, insanoglu, oncelikle doganin kendisine sundugu besin maddelerini
edinir. Colde yasayan bir toplulugun balik yeme aliskanliginin olusmasi- 6zellikle eski
topluluklar i¢in- gii¢ bir durumdur. Bunun yaninda, baglanilan inang sistemleri, yerlesik
olup olmama, etkilesimde bulunulan topluluklarin aliskanliklar1 da yeme igme
aliskanliklarini etkileyen 6nemli nedenlerdir (Cetin, 2005, s. 186).

Bu calismada Sivas ili agizlarinda kullanilan ancak standart Tiirk¢ede yer almayan
yiyecek adlari! ele alinmistir. Sivas ili agizlari {izerine yapilan calismalarin taranmasiyla
elde edilen s6z varlig1 tizerinde ilk olarak cesitli tasnif calismalar1 yapilmistir. Daha sonra
belirlenen yiyecek adlarmin alfabetik listesi verilmistir. Ayrica Derleme Sozliigu de
taranarak yiyecek adlar1 karsilastirilmistir.

1. Adlandirmalarin Dayandig: Temeller

1.1. Yemegin Ana Malzemesi Olan Bitkinin Adi Esas Alinarak Olusturulan
Adlandirmalar

cemis (DMA, 297), bo:rtlce (SKMS, 30), cigdem as1 (SGAS, 86), ¢igdem mihlas:
(SGAS, 86), cigdem pilavi (SGAS, 86), cigdem stitlac1 (SGAS, 86), dut soguhlugu (HMKH,
51), elma gah1 (DMA, gelinparmag: (MDD), madimah (SAAKTS, 306), naneli ¢orba (SSV,
102), pancar as1 (SZA, 284), pancar pilavi (SZA, 285), 298).

1.2. Yemegin Ana Malzemesi ve Tiirii Esas Alinarak Olusturulan Adlandirmalar

ayranl herle (SIYA, 563), bal helvasi (SGAS, 53), cirli gabah (SGAS, 87), cokelikli
(YSV, 51), ekma:s1 (HMKH, 53), erisde corbasi (SGAS, 115), erisde pilavi (SGAS, 115),
ymmirta erisdesi (SZA, 304), yogurtlu as (MDD).

1 Konu ile ilgili yapilan ¢alismalar i¢in bk. Hiilya Arslan Erol (2011); Engin Cetin (2005); Saadettin Yagmur
Gomeg (2016); ilknur Karagsz (2006); Meliha Kekilli (2008); Muhammet Kemaloglu (2011); Berker Keskin
(2023); Safa Ocal (1985); Muharrem Ozden (2017); Sevda Ozen Eratalay (2019); Hasan Ozer vd. (2018); Erol
Oztiirk (2008); Serpil Soydan (2021).
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1.3. Yemegin Ana Malzemesi ve Pisirme Usulii Esas Alinarak Olusturulan
Adlandirmalar

gatihli corba (YSV, 78), gatihli as (DMA, 298), gavurma hellesi (YSV, 78), gavurma
herlesi (HMKH, 63), herle corbasi (SKMS, 82), kesme hamur corbas1 (SZA, 274), mihla
(SGAS, 188), patdes gavurmasi (SGAS, 203), soharag (SGAS, 217).

1.4. Yalmiz Hazirlanis veya Pisirme Usulii Esas Alinarak Olusturulan
Adlandirmalar

ahitma (SGAS, 33), bacahli ¢orba (SKMS, 22), bazlama (DMA, 296), bazlambag
(SGAS, 57), bulama¢ (HMKH, 36), burma (YSV, 43), calhama/calhalama (SGAS, 79), deri
yourdu (SSV, 47), dorramag (SKMS, 53), do:me¢ (SKMS, 53), direme¢ (HMKH, 51),
diirmeg (YSV, 63), ezme (DMA, 298), gavurga (SGAS, 128), gaygana (SGAS, 128), kesme
corbast (SKMS, 89), sac eKma (SZA, 287), sac gatmeri (SZA, 287), saj kémbesi (SZA, 288),
sundiirme (YSV, 132), topullu herle (HMKH, 109).

1.5. Yemege Tadin1 Veren Malzeme Esas Alinarak Olusturulan Adlandirmalar

esgili kiifte (SGAS, 116), eskili (SGAS, 116), fihrah (YSV, 70), stitli gabah (SGAS,
221).

1.6. Yemegin Kivami, Sekli veya Goriintiisii Esas Alinarak Olusturulan
Adlandirmalar

ag pakla (SGAS, 31), carp1 ekme (SGAS, 81), duru corba (SSV, 51), kiil peyniri
(SGAS, 179), yarim as1 (GYA, 86).

1.7. Alint1 Adlandirmalar

boran1 (< Farsca borani) (SGAS, 64), baksimet (<Rumca peksimet ) (SYIA, 204),
beksimet (<Rumca peksimet ) (HMKH, 34).

1.8. Hangi Temele Dayandig1 Tespit Edilemeyen Adlandirmalar

avres (SiYA, 561), bad (SGAS, 51), bozas (SIYA, 572), cilbir (SiYA, 578), cilkir
(SGAS, 72), cigil/civil (SGAS, 75), cikko (SIYA, 579), ciibre (HMKH, 40), ciilciil (SIYA,
581), cemis (DMA, 297), cerle (SGAS, 84), fetil (YSV, 70), gavut (YSV, 79), gelecos (YSV,
80), ginnis (SSV, 71), giliK (SZA, 260), goden (SGAS, 138), hasil (SGAS, 149), hingel (SZA,
269), hoguz (SGAS, 155), irisgil (SGAS, 161), koremez (HMKH, 81), latdik (YSV, 109), lepe
(STIAT, 250), loloz (SGAS, 182), loluh (SKMS, 93), manca (STIAT, 251), masil (DS IV 2009:
3135), mesik (SSV, 100), pehli (STIAT, 248), pelver (HMKH, 90), pendir (SYA, 134), subra
(SKMS, 112), sepit (YSV, 133), siv (SGAS, 224), tirhit (STIAT, 264), tiritli (YSV, 137), tohnik
(STIAT, 265), tomas (SKMS, 121), ugut (SSV, 122).

2. Adlandirmalarin Yapisi
2.1. Tek Kelimeden Olusan Adlandirmalar

bar (SSV, 30), cilbir (SiYA, 578), cikko (SIYA, 579), cir/¢ir (SGAS, 76), ctibre
(HMKH, 40), cticuk (SYA, 127), fetil (YSV, 70), firik (SGAS, 120), garas (YSV, 75), gavut
(YSV, 79), goden (SGAS, 138), hingel (SZA, 269), hassek (SGAS, 149), hasuda (SAAKTS,
267), hoguz (SGAS, 155), honkar (SGAS, 156), kes (SKMS, 89), latdik (YSV, 109), lepe
(STIAT, 250), loloz (SGAS, 182), loluh (SKMS, 93), manca (STIAT, 251), mesik (SSV, 100),
pelver (HMKH, 90), pendir (SYA, 134), subra (SKMS, 112).

Korkut Ata Tiirkiyat Arastirmalar1 Dergisi
Uluslararasi Dil, Edebiyat, Kiiltiir, Tarih, Sanat ve Egitim Arastirmalar1 Dergisi
The Journal of International Language, Literature, Culture, History, Art and Education Research
Say1 15 / Nisan 2024



Sivas 1li Agizlarmda Kullanilan Yiyecek Adlar 676

2.2. Kelime Tiiretme Yoluyla Olusturulan Adlandirmalar

ahitma (SGAS, 33), aslik (SGAS, 45), bazlama (DMA, 296), bisi (SGAS, 62), burma
(YSV, 43), calhama/calhalama (SGAS, 79), calhant1 (SKMS, 39), cirli (SKMS, 43), ¢okelikli
(YSV, 51), dayama (SKMS, 48), do:ramag (SKMS, 53), diireme¢ (HMKH, 51), eskili (SGAS,
116), gatih (DMA, 298), gavurga (SGAS, 128), gilikli (SGAS, 135), pehli (STiAT, 248),
soguhluh (HMKH, 100), tiritli (YSV, 137), unnamaC (SZA, 298), tiztimleme (SKMS, 127),
ya:lama (SKMS, 129), yaglag (SGAS, 242).

2.3. Belirtisiz Isim Tamlamas1 Yapisindaki Adlandirmalar

agartu ast (HMKH, 25), arab Aasi (SIYA, 557), bal helvasi (SGAS, 53), corcor
pekmezi (HMKH, 40), cakir pilavi (DS II 2009: 1045), cigdem as1 (SGAS, 86), cigdem
mihlas1 (SGAS, 86), cigdem pilavi (SGAS, 86), ¢igdem siitlact (SGAS, 86), deri yourdu
(SSV, 47), dis hedi (SGAS, 100), dut soguhlugu (HMKH, 51), elma gah1 (DMA, 298), erisde
corbast (SGAS, 115), erisde pilavi (SGAS, 115), et bad1 (SKMS, 60), garin yahnisi (SGAS,
126), gavurma hellesi (YSV, 78), gavurma herlesi (HMKH, 63), gavut datlis1 (YSV, 79),
gazma tahirdisi (STiAT, 236), guymah yaglast (SAAKTS, 258), herle corbasi (SKMS, 82),
kesme corbas1 (SKMS, 89), kiil peyniri (SGAS, 179), pancar as1 (SZA, 284), pancar pilavi
(SZA, 285), patdes gavurmasi (SGAS, 203), sac eKma (SZA, 287), sac gatmeri (SZA, 287),
saj koémbesi (SZA, 288), stimiindiir as1 (SGAS, 220), tavga ¢orbas1 (SGAS, 227), un as1 (SSV,
123), yimuirta erisdesi (SZA, 304), yuha ekme (SKMS, 134).

2.4. Sifat Tamlamasi Yapisindaki Adlandirmalar

actk ekmek (DS I 2009: 59), ag pakla (SGAS, 31), anali gizli kéfde (SIYA, 556),
ayranl herle (SiYA, 563), bacahli ¢orba (SKMS, 22), carp1 ekme (SGAS, 81), cirli gabah
(SGAS, 87), didill1 kofte (SKMS, 50), duru gorba (SSV, 51), esgili kiifte (SGAS, 116), gatithlh
corba (YSV, 78), gatihli as (DMA, 298), igdis yogurt (SGAS, 159), kesme hamur corbasi
(SZA, 274), mirih kofte (SKMS, 98), naneli ¢orba (SSV, 102), parnah tizim (SKMS, 103),
stitlt gabah (SGAS, 221), topullu herle (HMKH, 109), yogurtlu as (MDD).

2.5. Birlesik Kelime Yapisindaki Adlandirmalar

bozas (SIYA, 572), bulamag (<bulama + as) (HMKH, 36), do:ramag: (<dograma +
as) (SKMS, 53), do:meg: (<dogme + as) (SKMS, 53), ekma:s1 (<ekmek + as1) (HMKH, 53),
soharag (<sogan+as) (SGAS, 217), yaglag/yaglas (<yagli+as) (SGAS, 242).

Sonug

Turkiye Tiirkcesi agizlar ile ilgili yapilmas: gereken 6nemli galismalardan biri s6z
varliginin tespiti ve kayit altina alinmasidir. Tiirkiye Tiirkcesi agizlarinda Tiirk dilinin
sakli kalmis bircok hazinesi yer almaktadir. Standart dile gore arkaik verileri daha ¢ok
muhafaza eden agizlar tizerinde s6z varlig1 calismalarinin tespiti ve kayit altina alinmasi
bu alanda vakit kaybetmeden yapilmas: gereken calismalarin basinda yer almaktadir.
Ayrica agizlarla ilgili tematik ¢alismalarin da yayginlastirilmasi yine bu alanda yapilmasi
gereken diger bir onemli calismadr.

Bu calismada Sivas ili agizlarinda kullanilan yiyecek adlar: ele alinmistir. Sivas ili
agizlar1 tizerine yapilmis akademik calismalar taranmis ve bu calismalarda yer alan
yiyecek adlar1 tespit edilmistir. Tespit edilen bu so6z varlhigr cesitli agilardan
smiflandirilmustir. Adlandirmalarin Dayandigr Temeller ve Adlandirmalarin Yapis: seklinde iki
ana baslik altinda simiflandirilan s6z varligi, bu basliklarin altinda cesitli alt basliklara
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ayrilarak incelenmistir. Bu inceleme bolimiintin ardindan Sézliik baslig: altinda tespit
edilen yiyecek adlar1 alfabetik olarak verilmistir. Alinan yiyecek admin yaninda
kisaltmalarla sozctigiin hangi kaynaktan alindigi gosterilmistir. Daha sonra Derleme
Sozliigi ile karsilastirma yapilmis ve Derleme Sozliigii'nde olan s6z varligma gonderme
yapilmustir. Bu gore Sivas ili agizlarinda yer alan 128 yiyecek adinin Derleme Sozligiti'nde
bulundugu gorilmistiir. Sivas ili agizlarinda kullanilip Derleme Sozlugii'nde yer
almayan 94 yiyecek adi tespit edilmistir. Calismada Derleme Sozliigii'nde olan ve
olmayan toplam 222 yiyecek ad1 yer almaktadir.

Sozliik

acik ekmek: 1. Pide, ince tandir ekmegi; 2. Yufka ekmegi. (DS I 2009: 59)

ag pakla: Kuru fasulye. (SGAS, 31) (krs. DS I2009: 108)

agartu as1: Ayranla yapilan bir corba. (HMKH, 25)

aguz/aviz/avuz/avuz: Yeni dogurmus bir hayvandan ilk gtinlerde sagilan, koyu yapiskan
stit, ag1z. (SGAS, 32) (krs. DS 1, 115)

ahitma: Agac tizerinde veya tepside pisirilen ¢orek, ekmek. (SGAS, 33) (krs. DS I 2009:
131)

alma gahi: Elma kurusu. (krs. elma gahi) (SAAKTS, 62)
anali g1zl kéfde: Bulgurun kofteler haline getirilerek yapildigi yemek. (SIYA, 556)

anuh: 1. Yemeklere konulan bir gesit kokulu ot; 2. Yemege sonradan dokiilen kizdirilmis
yag ve sogan. (SAAKTS, 65) (krs. DS 12009: 268)

arab ast: Tavukla yapilan bir gesit corba. (SIYA, 557) (krs. DS 12009: 291)
armut gahi: Kurutularak yenen armut, armut kurusu. (SAAKTS, 68) (krs. DS 12009: 329)

aslik: Bugday, misir gibi tahil, bunlardan yapilan ¢orbalik bulgur. (SGAS, 45) (krs. DS 1
2009: 360)

avcar: Bugday, musir gibi tahil, bunlardan yapilan corbalik bulgur gibi yemeklikler,
bakliyat. (krs. aslik) (SGAS, 46) (krs. DS 12009: 378)

avres: Yogurt, ayran, kaymak ile karistirilmis ¢okelek. (SiYA, 561)
ayranli herle: Un ve ayrandan yapilan corba. (SIYA, 563)

bacahli ¢orba: Hamurun uzun ve ince kesilmesiyle yapilan ve mercimekle beraber
pisirilen yemek. (SKMS, 22) (krs. DS I 2009: 457)

bad: 1. Genellikle kadin giinlerinde yenen, ana malzemesi mercimek ve bulgur olan, hafif
sulu bir tiir soguk yemek (YSV, 36); 2. Sogan, ceviz, tuz, bulgur, kirmizi biber, domates,
maydanoz karistirilarak yapilan, asma yapragina sarilip ¢ig yenilen dolma. (SGAS, 51)
(krs. DS 12009: 459)

baksimet: Peksimet, pisirildikten sonra dilimler halinde kesilmis ve kurutulmus uzun
siire bayatlamayan ekmek. (krs. beksimet) (SYIA, 204)

bal helvasz1: Bir tiir tatli. (SGAS, 53)
bant: Kisir yapilip yenilen yemek; sarma. (SAAKTS, 83)
bar: Meyve. (SSV, 30) (krs. DS 12009: 523)
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basdih/basdik/bastik/kesme/pastik: Pestil, kaynatilmis ve ince yufka bigciminde
kurutulmus meyve ezmesi. (SGAS, 55) (krs. DS I2009: 546)

baT II: Ozellikle yesil mercimegin kaynatildiktan sonra yagda kavrulmus sogan ve salga
eklenmesi ve belli bir stire kaynatilmasindan sonra domates, salatalik, yesillik vb.
sebzelerin eklenmesiyle yapilan ¢orba. (SAAKTS, 87) (krs. DS 12009: 568)

bazlama: Yufkaya benzeyen ince sac ekmegi .(DMA, 296) (krs. DS I 2009: 587)

bazlambag: Misir, arpa, dar1 ve bugday unlarindan yapilan mayali, mayasiz, yagli, yagsiz,
sekerli, sekersiz, ince ve kalin pisirilen sac ekmegi. (SGAS, 57) (krs. DS I 2009: 589)

beksimet: Kuru ekmek. (krs. baksimet) (HMKH, 34)
bisgel: Cabuk pisen yiyecek veya iyi pismis yemek. (YSV, 41) (krs. DS 12009: 705)

bisi: Corek, bayramlarda yapilan yagly, tath ekmek, sac ekmegi. (SGAS, 62) (krs. DS I 2009:
705)

borani: Pestikan ve kabak ile pisirilen bir yemek. (SGAS, 64) (krs. DS 12009: 739)
bozas: Bulgur, yarma, madimak vb. ile yapilan corba. (SIYA, 572) (krs. DS 12009: 750)
bo:rulce: Yesil fasulye. (SKMS, 30) (krs. DS I2009: 765)

buglama: Buharda pisen yemek. (SAAKTS, 102) (krs. DS I 2009: 780)

bulamag: Ayranla bugdaydan yapilan bir ¢corba. (HMKH, 36) (krs. DS I 2009: 786)
bur (boregi): Kivrim seklinde bir tur borek. (SAAKTS, 103)

burma (boregi): Kivrim seklinde bir tiir borek. (SAAKTS, 104) (krs. DS I2009: 800)
burma: Simit, halka, yuvarlak ekmek. (YSV, 43) (krs. DS I 2009: 800)

cilbir: 1. Et, 1spanak ve yumurtadan yapilan yemek; 2. Sogan, domates ve et suyu ile
yapilan sulu yemek. (SIYA, 578) (krs. DS II 2009: 908)

alkar: Et, 1spanak ve yumurtadan yapilan yemek. (SGAS, 72) (krs. DS 11 2009: 912)
cigil/civil: Kizilciga benzer bir gesit yemek. (SGAS, 75) (krs. DS 11 2009: 963)
cikko: Bir cesit hamur yemegi. (SIYA, 579)

corcor pekmezi: Duttan yapilan sulu pekmez. (HMKH, 40) (krs. DS II 2009: 1001)
ciibre: Uziim posasi. (HMKH, 40) (krs. DS I1 2009: 1021)

ciicik: 1. Hamur isi bir yemek (SYA, 127); 2. Kuskus da denilen kugiik yuvarlak
parcalardan olusan hamur. (SSV, 38) (krs. DS II 2009: 1024)

ciilciil: Bir gesit yemek (Kus kus). (SIYA, 581)

cakar pilavi: Piring, bulgur karisik pilav. (krs. DS II 2009: 1045)

calhama/calbhalama: Yayik ayrani. (SGAS, 79) (krs. DS II 2009: 1053)

calhant1: Sulandirilmis yogurt, ayran. (SKMS, 39) (krs. DS II 2009: 1053)

carp1 ekme: Tandir yiizeyine carpilarak yapistirilan ve pisirilen ince ekmek. (SGAS, 81)
cemis: Dut kurusu. (DMA, 297) (krs. DS 11 2009: 1129)

cerle: Yemek. (SGAS, 84)

c1g: Biriktirilip, bekletilerek eksitilen stit. (krs. ¢iy) (SAAKTS, 147) (krs. DS 11 2009: 1206)
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ciyindirih: 1. Et yemegi; 2. Bir tiir et. (SAAKTS, 151)

¢igdem as1: Cigdemden yapilan bir cesit yemek. (SGAS, 86)

¢igdem mihlasi: Yumurta ve ¢igdemden yapilan bir gesit yemek. (SGAS, 86)

¢igdem pilavi: Cigdemden yapilan pilav. (SGAS, 86)

¢igdem siitlact: i¢ine cigdem konulan siitlag. (SGAS, 86)

¢ir: I¢i acilmadan kurutulmus kayisi. (SGAS, 76) (krs. DS 11 2009: 1234)

cirim: Meyve kurusu. (STIAT, 225)

cirli gabah: Erik kurusu ve kabakla yapilan yemek ad1. (SGAS, 87)

cirli: Et ve meyve kurusu ile yapilmais bir cesit yemek. (SKMS, 43) (krs. DS II 2009: 1236)
ciy: Eksitilip ¢cokelek yapilan stit. (krs. ¢18) (SSV, 42) (krs. DS 11 2009: 1249)

cokelikli: Arasma ¢okelek, maydanoz ve yesil sogan konulup sag tizerinde pisirilen bir
bazlama ttirti. (YSV, 51)

dayama: Siit, yumurta, yag ve unla yapilip tandirda pisirilen ¢orek. (SKMS, 48) (krs. DS I
2009: 1385)

deri yourdu: Stizme yogurt. (SSV, 47)
dibis kofte: Izgara koftesi. (SKMS, 50)
didill1 kofte: Su ve bulgurla yogrularak yapilan kofte. (SKMS, 50)

dis hedi: Disi yeni ¢ikan bebeklerin bu dis ¢ikarma olayin1 kutlamak igin yapilip dagitilan,
haslanmis bugday ve gerezden yapilan bir yemek. (SGAS, 100) (krs. DS II 2009: 1523)

do:ramag: Ekmegi siit, yogurt, ayran icine dograyarak yapilan yiyecek, papara. (SKMS,
53) (krs. DS 11 2009: 1537)

dolu fasulyast: Irice fasulye. (SAAKTS, 183)

doé:meg: Ceviz, dut kurusu, findik, pestil, sekeri birlikte doverek yapilan yiyecek. (SKMS,
53) (krs. DS 11 2009: 1571)

duru gorba: iginde malzemesi az olup suyu fazla olan gorba. (SSV, 51)
dut soguhlugu: Dutla yapilan bir cesit komposto. (HMKH, 51)
dutmag: ince ince kesilen hamurdan yapilmis gorba. (SGAS, 105) (krs. DS 11 2009: 1612)

diigiilcek/diigulcek/diigiir/diigurcek/diigiircek/diigiircii/diigiirciik: Elendikten sonra
geriye kalan en ince bulgur. (SGAS, 106) (krs. DS 1I 2009: 1624)

diigii corbast: Ince bulgurdan yapilan ¢orba. (SAAKTS, 193)
diigii pilavi: ince bulgurdan yapilan pilav. (SAAKTS, 193)

diireme¢: Ekmegin icine bir sey konarak yapilan diirim. (krs. diurmeg) (HMKH, 51) (krs.
DS 11 2009: 1634)

diirme¢ Ekmegin icine peynir, ¢cokelek vb. konularak silindir biciminde sarilmis sekli,
dirum. (krs. diiremeg) (YSV, 63) (krs. DS 11 2009: 1634)

ekma:s1: Kurumus ekmekle yapilan bir yemek. (HMKH, 53)
elma gah1: Elma Kurusu. (krs. alma gahi) (DMA, 298)
erisde corbasi: Eristeden yapilan bir ¢orba. (SGAS, 115)
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erisde pilavi: Eristeden yapilan bir pilav. (SGAS, 115)

erisdi: Hamurun ince ince kesilmesi ile elde edilen bir ¢esit ev makarnasi. Divrigi’de ince
eriste ve yogun eriste olmak tizere iki cesit eriste yapilir. (DMA, 298)

esbabiye: Tatli kayis1 kurusu. (YSV, 67) (krs. DS III 2009: 1788)

esgili kiifte: Bilye biiytikltigtinde hazirlanan bulgur toplarina cesitli bakliyat, et ve sumak
eksisi konularak pisirilen yoresel yemek. (SGAS, 116) (krs. DS III 2009: 1794)

eskili: Eksi hamurdan yapilan ekmek, bazlama. (SGAS, 116) (krs. DS III 2009: 1794)

et badi: Cig et ve ince bulgurla yapilan bir tiir yemek. (SKMS, 60)

ezme: Kusburnu ve erikten yapilan salcalar. (DMA, 298) (krs. DS I1I 2009: 1830)

fetil: Yufkadan biraz kalin olarak yapilan sa¢ ekmegi. (YSV, 70) (krs. DS III 2009: 1848)

fetir: 1. Tandirda pisirilirken kalan ekmek kirintilary; 2. Bazlama, sa¢ ekmegi. (SAAKTS,
210) (krs. DS I1I 2009: 1848)

fihrah: Cok eksimis, bozulmus yogurt ya da stt. (YSV, 70)

firik: Bugday ve nohut gibi bitkilerin olgunlasma vaktinde pisirilmesi sureti ile yapilan
bir tur kavurga, cerez. (SGAS, 120) (krs. DS III 2009: 1869)

gabah datlusu: Kabak tatlis1. (SAAKTS, 213)

gabik/gabuh/gays1 gurusu/kitmig: Kayisi kurusu. (SGAS, 122)

gah/gak/kak: Elma, armut kurusu. (SGAS, 122) (krs. DS III 2009: 1894)

garaharman: Ekin basaklarini yakarak yapilan kavurga. (YSV, 74) (krs. DS IV 2009: 2645)
garas: Karamuk meyveleri, seker, su ve nisasta ile yapilan pelte, kara as. (YSV, 75)

garin yahnisi: Bir tiir yemek. (SGAS, 126)

garmag/karmag: Bulgur, zeytinyagl, maydanoz ve eksi ile pisirilip, asma yaprag ile yenen
pilav. (SGAS, 127)

gatih: 1. Yayik ayrany; 2. Ekmegin yaninda yenen yiyecekler. (YSV, 78); 3. Yogurt. (DMA,
298) (krs. DS III 2009: 1935)

gatihli ¢orba: Yogurtlu bulgur ya da yarmadan yapilan ¢orba, ayran ¢orbasi. (YSV, 78)
gatihli as: Yogurt ¢orbasi. (DMA, 298)
gavurga: Kavrulmus bugday yemisi. (SGAS, 128)

gavurma hellesi: Unu yagda kavurup, tuz ve su ilavesiyle yapilan bir tiir ¢orba. (krs.
gavurma herlesi) (YSV, 78)

gavurma herlesi: Unun kavrulmasiyla yapilan bir tiir gorba. (krs. gavurma hellesi)
(HMKH, 63)

gavut datlisi: Arpa ve bugdaymin karistirilip kavrulduktan sonra bal ya da pekmezle
karistirilmasiyla yapilan bir tiir tatli. (YSV, 79)

gavut: 1. Kavrulmus bugday unu. (YSV, 79); 2. Unu kavurup igine pekmez veya seker
katilarak yapilan yiyecek. (SSV, 67) (krs. DS 111 2009: 1935)

gaygana: Bir cesit omlet. (SGAS, 128) (krs. DS III 2009: 1944)
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gazma tahirdisi: Cenaze defnedildigi giin, cenaze sahibinin evinde pisirilen ve cenazeye
istirak edenlere ikram edilen etli pilav. (STIAT, 236)

gelecos: Sogan, kiyma ve ayrandan yapilan bir gesit yemek. (YSV, 80) (krs. DS IV 2009:
2727)

ginnis: Hamur ve tavukla yapilan icine sarimsak katilan bir yemek, girnis. (SSV, 71)
giliK: Gilik, mayalanmis hamurdan yapilan sac ekmegi. (SZA, 260) (krs. DS III 2009: 2077)

gilikli: Sacda pisirilen kiiciik ekmek, simit seklinde ¢orek. (SGAS, 135) (krs. DS III 2009:
2078)

gogut: Ogiitiilmiis dut kurusundan yapilan helva. (SGAS, 136) (krs. DS III 2009: 2095)
gobelek: Yenen bir cesit mantar. (SSV, 74) (krs. DS III 2009: 2115)

goden: Bir cesit cocuk mamasi. (SGAS, 138) (krs. DS III 2009: 2125)

gulgiibiir: Yarmayla pisirilen bir cesit pilav. (YSV, 81)

gurdizi: Kurdizi, un kavurmasmin hamurun igine konularak pisirilmesiyle olusan bir tath
cesidi. (krs. kurdizi) (SZA, 264)

guymah yaglasi: Misir unundan yag yakilarak yapilan yemek. (SAAKTS, 258)
guymak: Tereyagi, un ve tuzla yapilan sulu yemek. (SGAS, 143) (krs. DS III 2009: 2204)

hadik: Hedik; haslanmis bugday, bulgur, misir nohut vb. seyler; kaynatilan bulgurun
tizerine ceviz, seker, {iziim karigtirilarak eglencelik yemis (Ozellikle ¢ocugun ilk disi
ciktig1 zaman yapilip komsulara dagitilir. Buna dis bulguru ya da dis hedigi denir. (DMA,
299) (krs. DS 111 2009: 2250)

haj1 halla: Kaysi. (DMA, 299)

hambal: Bir cesit hamur isi yemek. (SSV, 83) (krs. DS III 2009: 2265)

hangel: Bir cesit borek. (krs. DS III 2009: 2272)

hassek: Olgunlasmadan yere diisen ham meyve. (SGAS, 149) (krs. DS III 2009: 2300)

hasuda: Misir unu, tereyagl ve seker karistirilarak yapilan yemek; tatli. (krs. hastide)
(SAAKTS, 267) (krs. DS 111 2009: 2300)

hastide: Pekmez ve nisasta ile yapilan muhallebi. (krs. hasude) (SGAS, 149) (krs. DS III
2009: 2300)

hasil: Bulgur, un ve yogurttan yapilan bir gesit yemek. (SGAS, 149) (krs. DS III 2009: 2302)
haslak: Yar1 pismis ekmek. (SGAS, 150) (krs. DS III 2009: 2304)

hediK: Haslanmis bugday, bulgur, misir, nohut vb. seyler. (5ZA, 268) (krs. DS III 2009:
2327)

helle: Yagda kavrulmus un ¢orbasy; bulamag. (DMA, 299) (krs. DS III 2009: 2335)

herise: Hindi veya tavugun gendime ile pisirilerek hazirlanan yemek. (SGAS, 152) (krs. DS
111 2009: 2345)

herle ¢orbasi: Unun kavrularak yapildig: bir gesit corba. (SKMS, 82) (krs. DS III 2009:
2347)

herle: Kavrulmus undan yapilmis corba. (YSV, 95) (krs. DS III 2009: 2347)
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hingel: 1. Hamurun kare seklinde kesildikten sonra, icine genellikle patates konularak
haslanip yogurtlanarak yenilen bir tiir yemek (YSV, 97); 2. Icine kiyma ya da pisirilmis
patates konarak yapilan bir gesit borek, tatar boregi. (SYIA, 208) (krs. DS I1I 2009: 2387)

hoguz: Ham meyve, olgunlasmadan kuruyarak yere diisen meyve. (SGAS, 155) (krs. DS
111 2009: 2394)

honkar: Kabugu yagh olup yitkanmadan yenen Giirtin’e has meshur bir elmadir. (SGAS,
156)

i¢: I¢ yemegi; ince bulgur, su, yesil sogan, maydanoz ve domatesle yapilan soguk yemek.
(DMA, 299)

igdis yogurt: Kaymag: alinmis, yagsiz stitten yapilan yogurt. (SGAS, 159) (krs. DS IV 2009:
2510)

incas/incaz: Kabugu soyulmus erik kurusu. (SGAS, 160) (krs. DS IV 2009: 2538)
irisgil: Sucuk. (SGAS, 161) (krs. DS IV 2009: 2552)

isirin/siron: Yufkalarin diiriiltip dilimlenerek tepsiye dizildikten sonra tizerine yogurt ve
yakilmis yag dokiilerek yapilan mant1 benzeri yemek. (SAAKTS, 284) (krs. DS IV 2009:
2556)

kacamak: Un, tereyag1 ve pekmezden yapilan bir cesit tatli. (SGAS, 164) (krs. DS IV 2009:
2587)

kahirdak/gahirdah/kakirdak: Eritilmis i¢ yag1 veya kuyruk yagindan kalan posa. (SGAS,
164) (krs. DS IV 2009: 2598)

kapcik/kapcuk: Meyve kurusu. (SGAS, 166) (krs. DS IV 2009: 2632)

kelecos: Peskiitan ile yapilan bir yemek. (HMKH, 79) (krs. DS IV 2009: 2727)

kelleseker: Kesme seker. (SKMS, 88)

kesme ¢orbasi: Mercimekli ve hamurlu ¢orba. (SKMS, 89) (krs. DS IV 2009: 2768)

kesme hamur corbast: Ince seritler halinde kirpilmis hamurdan yapilan corba. (SZA, 274)
kesme: Dut sirasindan yapilan bir cesit kalin pestil. (DMA, 299) (krs. DS IV 2009: 2767)
kes: Kurutulmus tuzlu yogurt. (SKMS, 89) (krs. DS IV 2009: 2770)

kete: Yagli, mayali veya mayasiz hamurdan yapilip kiilde pisirilen ¢orek. (SGAS, 171)
(krs. DS IV 2009: 2774)

kombe/kémbe: Icine patates veya peynir konan bir nevi bérek. (SGAS, 175) (krs. DS IV
2009: 2915)

koftelet/icli kiifte: Bulgurdan yapilmis bir koftenin i¢i oyularak icine kavrulmus kiyma
konulmastyla yapilan ve tekrar yuvarlanan, haslanip pisirilen bir tiir kofte. (SGAS, 176)

koremez: Keci stitiintin sogutulmusu. (HMKH, 81) (krs. DS IV 2009: 2965)
kurdizi: Serbetli baklava benzeri hamur tatlisi. (krs. gurdizi) (SSV, 95)
kuskus: Makarna. (SAAKTS, 300)

kiil peyniri: Ufalanmis peynir. (SGAS, 179)

latdik: Kusburnu meyvesini ezip yumusattiktan sonra yapilan topak. (YSV, 109) (krs. DS
IV 2009: 3068)
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lepe: Bezelyeye benzer kiiciik nohut. (STIAT, 250) (krs. DS IV 2009: 3074)

loloz: igine kiyma, 1spanak vb. konularak yapilan, uzun ve ince, kenar1 kapatilmis pide.
(SGAS, 182) (krs. DS IV 2009: 3086)

loluh: Gozleme. (SKMS, 93)

madimah: Madimak, ilk baharda kirlarda yetisen, 1spanak gibi pisirilip yenilen bitki.
(SAAKTS, 306) (krs. DS IV 2009: 3102)

manca: Umumiyetle herhangi bir yemek (az kullanilir). (STIAT, 251)
masil: Kavrulmus unu suda pisirerek yapilan bir cesit yemek. (DS IV 2009: 3135)
mesik: Stizdiirtilerek kurutulan yogurdun ufak pargalar1. (SSV, 100)

mihla: 1. Ince dogranarak kavrulmus lahana iizerine yumurta kirarak ve tereyag
dokilerek yapilan yemek; 2. Cokelekli yumurta, omlet (SAAKTS, 314); 3. Madimak
kavurmasi. (SGAS, 188) (krs. DS IV 2009: 3181)

mihlama: Cokelekli yumurta, omlet. (SAAKTS, 314) (krs. DS IV 2009: 3181)

mirth kofte: Iginde et olmayan, su ve bulgurla yapilan kofte, cimri koftesi. (SKMS, 98)
mirk: Katilasmis, tutmus yiyecek. (SGAS, 188)

naneli ¢orba: Yarmanin pisirilmesiyle yapilan yemek. (SSV, 102)

ogmag: Ekmek, yag ve pekmez karistirilarak yapilan yemek. (SGAS, 195) (krs. DS V 2009:
3270)

omag: Ovalanan yufkaya pekmez ve tereyag: ilave edilerek yenilen yemek, bir nevi tatl1.
(SGAS, 196) (krs. DS V 2009: 3270)

pagac: 1. Tuzsuz ve mayasiz hamurdan yapilip kizgin kiilde pisirilen ¢orek, pogaca; 2.
Yagh hamur pisirilip dograndiktan sonra ustiine sarmisaklt yogurt ve yag dokiilerek
yapilan bir cesit yemek. (krs. DS V 2009: 3380)

pahlava: Baklava. (SAAKTS, 328)

pancar asi: Bugday, madimak, yumurta, un, ayran konularak pisirilen bir yemek tiiri.
(SZA, 284)

pancar pilavi: Madimaktan yapilan ve iginde et, bulgur, siit vb. maddeler bulunan bir
cesit yemek. (SZA, 285)

papara: Bayatlamis ekmeklerin dogranarak tizerine salcali biberli sos dokiilerek yapilan
yemek. (SAAKTS, 330)

parnah tiziim: Kugiik ve kuru kahverengi tiztim, besni tiziim. (SKMS, 103)

patdes gavurmasi: Haslanip ezilen patateslerin sogan vb. ile kavrulmasi ile yapilan bir tiir
yemek. (SGAS, 203)

pehli: Kizartma. (STIAT, 248) (krs. DS V 2009: 3422)
pelver: Salca. (HMKH, 90) (krs. DS V 2009: 3427)
pendir: Peynir. (SYA, 134) (krs. DS V 2009: 3428)

peskutan: Pestkiitan, tuzlu ayranin kaynatilip stizdiirtilmesiyle elde edilen ¢okelek. (SZA,
286) (krs. DS 'V 2009: 3436)

pite: Borek. (SAAKTS, 338)
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sac eKma: Sac ekmegi. (SZA, 287)
sac gatmeri: Sac katmeri. (SZA, 287)
saj kombesi: Sac kombesi, sac tizerinde pisirilen mayasiz ekmek. (SZA, 288)

semene: Cimlendirilerek kurutulmus ve 6gutiilmiis bugday unundan yapilan bir cesit
tatl1. (YSV, 127) (krs. DS 'V 2009: 3581)

sthmag: Icine peynir koyulan sicak koy ekmeginin avug iginde sikilmasiyla yapilan
dirum. (HMKH, 99)

soguhluh: Komposto. (HMKH, 100) (krs. DS V 2009: 3657)

soharag: Bazi corba ve yemek tizerlerine konmak i¢in hazirlanip kavrulmus sogan. (SGAS,
217) (krs. DS 'V 2009: 3658)

subra: Kiiciik ve kare seklinde kesilen hamurun yogurtlanmasiyla yapilan, soguk corba.
(SKMS, 112)

stimiindiir as1: Sumiindiirtiden yapilan yemek. (SGAS, 220)

siindiirme: 1. Lahana ve bulgurla yapilan bir yemek (SYIA, 212); 2. Yagda pisirilmis
cokelek. (YSV, 132) (krs. DS V 2009: 3715)

siitlii gabah: Siit ve kabak ile pisirilen yemek. (SGAS, 221)

sastimas1: Evde bulunan sebze vb. seylerden karistirilarak aceleyle yapilan yemek.
(SGAS, 223) (krs. DS 'V 2009: 3754)

sepit: Ince acilmis hamurun sacda pisirilmesiyle yapilan bir tiir ekmek. (YSV, 133) (krs. DS
V 2009: 3763)

siv: Dut ve tiztim posast. (SGAS, 224) (krs. DS V 2009: 3790)

tavga ¢orbasi: Ayran ve yarma ile yapilan ¢orba. (SGAS, 227) (krs. DS V 2009: 3848)
tirhat: Bulgurdan yapilmus corba. (STIAT, 264) (krs. DS V 2009: 3921)

tirit: Yahni, etli yemek. (SAAKTS, 380)

tiritli: Ana malzemesi patates olan bir yemek. (YSV, 137)

tohnik: Bulgur unu ile pekmezden yapilmis helva. (STIAT, 265)

tomas: Yag orani yiiksek yogurttan yapilan bir gesit tulum peyniri. (SKMS, 121) (krs. DS V
2009: 3956)

topab/topak/topalah/topalak: Tandirda pisirilen, kalin ve kiictik ekmek. (SGAS, 232) (krs.
DS V 2009: 3964)

topullu herle: Kavrulmus undan yapilan ¢corba. (HMKH, 109)

torhatma: Hayvanin ilk dogumundan sagilan stitiin pisirilmesiyle yapilan tath. (SAAKTS,
383)

tutmag: Kiiciik, dort kose kesilerek kurutulmus hamur ve mercimekle pisirilen bir gesit
yogurtlu ¢orba. (SKMS, 122) (krs. DS V 2009: 4002)

tiitiinaltr: Sabahleyin yenilen hafif yemek, kahvalti. (SKMS, 123) (krs. DS V 2009: 4018)

ugut: Kat1 pekmez ile bugdaym pisirilmesi ile olusan tatli. (SSV, 122) (krs. DS VI 2009:
4032)
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umas asr: Hamur topagi olmus unu, yakilmis yag ve pul biberle karistirarak yapilan
corba. (SAAKTS, 387) (krs. DS VI 2009: 4038)

un as1: 1. Un, tereyag1 ve pekmezden yapilan bir cesit tatli. (SGAS, 235); 2. Yesil mercimek
ve kisa eriste ile pisirilen yemek. (S5V, 123)

unnamaC: Icine yumurta konularak yapilan bir cesit ekmek. (SZA, 298)
tiziimleme: Kusbasi et ve tiztimle yapilan bir yemek. (SKMS, 127) (krs. DS VI 2009: 4088)

velibah: Velibak, velibag, yufka icine haslanmis patates konularak yeniden agilip yagda
kizartilan bir cesit borek. (SYIA, 213)

ya:lama: Sacda pisirilen bir tiir ekmek, katmer. (SKMS, 129) (krs. DS VI 2009: 4123)

yaglac/yaglas: Un ve su karistirilarak pisirilip tistiine yag dokiilerek yenilen bulamag.
(SGAS, 242) (krs. DS VI 2009: 4123)

yarim ast: Soguk corba. (GYA, 86)
yimirta erisdesi: Yumurta eristesi, yumurta konularak yapilmus eriste cinsi. (SZA, 304)

yogurtlu as: Yumurta ile kavrulmus madimagimn tizerine sarimsakli yogurt dokiilerek
yenen yemek. (MDD)

yuha ekme: ince acilmis hamurdan yapilan sac ekmegi. (SKMS, 134)
zuval: Kizilcik. (HMKH, 120) (krs. DS VI 2009: 4403)

Kisaltmalar

Taranan Eserler

SZA : Sivas Ili Zara Ilcesi Agz1

DMA : Divrigi Merkez llce Agz1

SGAS : Sivas Ili Giirtin Tlgesi Merkez Koyleri Agz1 Sozltigi
HMKH : Hafik Ilce Merkezinin Kelime Hazinesi

SKMS : Sivas Ili Kangal Ilge Merkezi Sozltigi

SYIA : Sivas 1li Yildizeli flcesi Agz1

SYA : Sarkisla ve Yoresi Agizlari

SSV : Sarkisla’nin Soz Varlig:

YSV : Yildizeli'nin S6z Varlig

GYA : Gemerek ve Yoresi Agizlar:

STIAT : Sivas ve Tokat Illeri Agizlarindan Toplamamlar
SIiYA : Sivas Ili ve Yoresi Agizlar

SAAKTS : Sivas Akincilar Agz1 Karsilastirmali ve Tanikli Sozltigu
MDD : Metin Dis1 Derleme

Ceviri Yazi Isaretleri

Unliiler

a : Yar1 kalin, diiz, genis (a-e aras1) unlii.

a/a: :Normalden uzun a {inliisii.

6 : Yar1 kalin, yuvarlak, genis (0-6 arasi) tinldi.
a : Yar1 kalin, yuvarlak, dar (u-u aras1) tnlii.
Unsiizler

o4 : Patlayicy, tonlu, arka damak tinstizii
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h : S1z1c1, tonsuz, art damak iinstizii

k : Patlayici, tonsuz, art damak k tinstizii

K : Patlayicy, yar1 tonlu, art damak (k-g arasi) tinstizii
k : Yar1 kalin tinliilerle hece kuran orta damak k’si
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