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Oz
Ama¢ ve Onem: Arastirmanin amaci Tiirkiye’de lisans diizeyinde egitim veren Turizm Rehberligi
boliimlerinin miifredatlarinda yer alan gastronomi ile iligkili derslerin tespit edilerek incelenmesidir. Bu amag
dogrultusunda arastirma, arastirma evreninin tamamina erigim saglanmasi ve giincel veriler ile daha ayrintilt
bir durum tespiti yapilmasi agisindan 6nem tagimaktadir.

Yontem: Tiirkiye’de bulunan devlet ve vakif iiniversitelerinin fakiilte ve yiiksekokullariin biinyesinde lisans
egitimi veren Turizm Rehberligi boliimii miifredatlart arastirmanin evrenini olusturmaktadir. Arastirma
verilerini elde edebilmek i¢in ikincil verilerden yararlanilmistir. Bu kapsamda nitel bir veri analiz yontemi olan
dokiiman analizi kullanilmustir. Tlgili dokiimanlari incelemek igin 6ncelikle Yiiksek Ogretim Kurulu (YOK)
Program Atlasi verileri kullanilmigtir. Elde edilen veriler frekans ve yilizde dagilimlariyla sunulmustur.

Bulgular: Arastirma kapsaminda Tiirkiye’de lisans egitimi veren 38 devlet ve vakif iniversitelerinin turizm
rehberligi boliimlerinin miifredatlart incelenmistir. Turizm rehberligi boliimlerinin sirasiyla Turizm
Fakiiltelerinde, Uygulamali Bilimler Yiiksekokullarinda, Tktisadi, idari ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi, Turizm
Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu ve Turizm ve Otelcilik Yiiksekokullarinda egitim verdigi tespit
edilmistir. Turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlarinda gastronomi ile iligkili toplam 95 ders tespit
edilmistir. Ilgili miifredatlarda en sik tespit edilen derslerin sirastyla “Tiirk Mutfagy/Tiirk Mutfak
Kiltiiri/Tirkiye’nin - Mutfak  Kiiltiiri”, “Diinya Mutfagy/Diinya Mutfak Kiiltiirleri/Diinya Mutfak
Kiltiri/Diinya Mutfaklari/Uluslararas1 Mutfaklar/Uluslararast Yemek Kiiltiri” ve “Tirk ve Diinya
Mutfagi/Tiirk ve Diinya Mutfaklari/Tiirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirii” dersleri oldugu sonucuna ulagilmistir. Bu
derslerin %66,7’sinin segmeli, %25,3liniin ortak alan se¢meli ve %8,1’inin ise zorunlu ders kategorisinde yer
aldig1 tespit edilmistir.

Ozgiinliik/Bilimsel Katki: Arastirmanin mevcut literatiire giincel verilerle katki saglayacag diisiiniilmektedir.

Smmirhhiklar: Arastirma kapsaminda yalnizca Tiirkiye’de lisans diizeyinde egitim veren Turizm Rehberligi
boliimleri ele alinmistir. On lisans ve lisansiistii Turizm Rehberligi boliimleri aragtirmaya dahil edilmemistir.

Anahtar Kelimeler: Turizm rehberligi, miifredat, gastronomi, dokiiman analizi.
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Abstract
Purpose and Importance: The aim of the research is to identify and examine gastronomy-related courses in
the curricula of Tourism Guidance departments providing undergraduate education in Turkey. For this purpose,
the research is important in terms of providing access to the entire research universe and making a more detailed
situation determination with current data.

Methodology: The curriculum of the Tourism Guidance department, which provides undergraduate education
within the faculties and colleges of state and foundation universities in Turkey, constitute the universe of the
research. Secondary data was used to obtain research data. In this context, document analysis, a qualitative data
analysis method, was used. First of all, the Council of Higher Education (YOK) Program Atlas data was used
to examine the relevant documents. The data obtained are presented with frequency and percentage
distributions.

Findings: Within the scope of the research, the curricula of tourism guidance departments of 38 state and
foundation universities offering undergraduate education in Turkey were examined. It has been determined
that tourism guidance departments provide education in Tourism Faculties, Schools of Applied Sciences,
Faculty of Economics, Administrative and Social Sciences, School of Tourism Management and Hotel
Management and Schools of Tourism and Hotel Management, respectively. A total of 95 gastronomy-related
courses were identified in the curricula of tourism guidance departments. The most frequently identified
courses in the relevant curricula are "Turkish Cuisine/Turkish Culinary Culture/Culinary Culture of Turkey",
"World Cuisine/World Culinary  Cultures/World  Culinary  Culture/World  Cuisines/International
Cuisines/International Food Culture” and "Turkish and World". It has been concluded that there are
"Cuisine/Turkish and World Cuisines/Turkish and World Culinary Culture” courses. It was determined that
66.7% of these courses were elective, 25.3% were common field electives and 8.1% were compulsory courses.

Originality/Value: It is thought that the research will contribute to the existing literature with updated data.

Limitations: Within the scope of the research, only Tourism Guidance departments that provide undergraduate
education in Turkey were considered. Associate and postgraduate Tourism Guidance departments were not
included in the research.

Keywords: Tourism guidance, curriculum, gastronomy, document analysis.

Paper Type: Research article
Giris

Glinlimiizde gelir, istihdam ve diger sektorlere hem sosyal hem de ekonomik anlamda
sagladigi katkilar ile Tirkiye icin énemli bir sektor olan turizm (Erdogan ve Yildirim, 2014), az
gelismis ve gelismekte olan iilkelerin kalkinmasi ve dis 6demeler aciginin kapatilmasi i¢in gerekli
olan dovizin saglanmasinda (Degirmencioglu, 2001) emek-yogun yapisiyla hemen her iilkenin
ozellikle ekonomik anlamda sagladigi katkilar sebebiyle iizerinde 6nemle durdugu bir sektor haline
gelmistir.

Tiirkiye turizminin yogun rekabet kosullarinda rekabet edebilme giiciiniin arttirilmasi ve
eksikliklerinin giderilerek gelistirilmesinin yollarindan birisi, turizmde uluslararas1 standartlara
uygun bir yapiya sahip olmasidir. Bir hizmet sektorii olan turizm sektoriiniin hizmet kalitesi, miisteri
memnuniyeti ve tatmini, miisteri sadakati, verimlilik ve karlilik gibi hedeflerini gergeklestirmede
teorik ve pratik bilgi ve becerilerle donatilmis isgiiciine ihtiya¢ duyulmaktadir. Bunun yani sira
yogun rekabet durumlari, turizm egitimi almis, sektdr veya isletme iginde karsilastiklar: problemlere
cozlimler sunabilen kalifiye isgiiciinii 6n plana ¢ikarmaktadir (Erdogan ve Yildirim, 2014).

Tim sektorlerde oldugu gibi turizm sektoriinde de her alanda kalifiye isgiiciine ihtiyag
bulunmaktadir. Turizm, iilkelerin tanitimlarinda en 6nemli araglardan biri olmakla birlikte bu
tanmitimin yapilis sekli, tanitim1 yapan kisilerin ve birimlerin mesleklerine ve sektore bakis acilar1 da
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her anlamda 6nemli olmaktadir. Bu tanitim siirecinde gérev alan en énemli elgilerden biri de turist
rehberleridir (Duman ve Mil, 2008).

Turist rehberlerinin, diinyada hizla degisen turizm trendleri ve turist beklentilerine uyum
saglamasi ve siirekli yenilenen destinasyonlar ve tur operatorlerinin {liriinlerinin de takibini yapmasi
gerekmektedir. Bu anlamda turist rehberleri sektoriin en donanmimli olmasi beklenen meslek
grubudur. Yogun rekabet ortaminda turizm paydaslarinin beklentilerinin karsilanabilmesi ve
meslegin siirdiiriilebilirliginin saglanmasi i¢in uzmanlagmaya ihtiya¢ duyulmaktadir. Turist rehberi
tur operatdrlerinin hazirladiklar paket turlarin uygulayicisi, sektoriin kiiltiir diizeyi en yiiksek, ¢ok
yonlii ve nitelikli iggoérenlerinden biridir (Yenipinar ve Yilmaz, 2019).

Turist rehberi, 6326 sayili Turist Rehberligi Meslek Kanunu hiikiimleri uyarinca meslege
kabul edilerek turist rehberligi hizmetini sunma hak ve yetkisine sahip olan gercek kisilerdir
(TUREB, 2024). Bir iilkeye has tarihi, kiiltiirel ve dogal dgelerin tanmitimini yapan, turistlere
seyahatleri boyunca ihtiya¢ duyabilecekleri konularda yardime1 olan turist rehberleri yetkilerini,
Kiiltir ve Turizm Bakanlhigi’ndan almaktadir. Turist rehberlerinin performanslari turizm
endiistrisinin bagarili olmasinda biiyiik oranda etkili olmakla birlikle turistin tekrar ziyaret etme
kararimin ve potansiyel turist satin alma davranisinin olusmasinda da oldukca etkilidir. Turistik
turlardan memnun veya hayal kiriklig1 ile ayrilmalarinda dogrudan etkili olabilecekleri gibi sahip
olduklar gesitli rollerle hem turistlerin birbirleri ile olan iligkilerinde hem de ziyaret ettikleri gevre
ile olan iliskilerinde araci pozisyonundadir. Turist rehberleri, bireysel veya grup olarak yerli veya
yabanci turistlere tur 6ncesinde karar verilen bir dilde hizmet vererek turizm faaliyetinin sorunsuz ve
etkili bir sekilde gerceklesmesini saglamaktadirlar. Tur siirecinin yonetilmesi hususunda gerekli
teknik, pratik ve sosyal becerilere sahip olup turistlerle birebir etkilesimde bulunarak bireylerarasi
iletisimde yetkinlik saglamak, destinasyona iligkin tarihi, kiiltiirel ve dogal Ogeleri tanitarak iilke
hakkinda olumlu ve iyi bir imaj olusmasina katkida bulunmak, turistlerin giivende olmalar1 i¢in
yasayabilecegi sorunlari onceden tespit ederek engelleyen, turistler i¢in giivenli ortam saglayan,
ihtiya¢ duyabilecekleri her ¢esit hizmeti eszamanl olarak saglayan ve iyi vakit gegirmelerini giizel
bir seyahat ve tatil deneyimi yasamasini yardimci olmaktadir. Tur siirecinde destinasyon imaj1 ve
yerel kalkinmaya katki sunmak iizere etkinliklerde de bulunmaktadirlar. Bununla birlikte meslek
sirlarimi bagkalariyla paylasmamak, diiriist, dogru, adil ve tutarli olmak, sorumluluk sahibi ve
disiplinli olmak, liderlik nitelikleri tasimaktadirlar (Tosun ve Temizkan, 2004; isceli ve Kilig; 2018;
Senel vd., 2022).

Ulkeyi ziyarete gelen turistlerin ilk gordiikleri kisiler konumundaki turist rehberleri,
performanslartyla hem gezinin ve destinasyonun tanitimina hem de iilkenin genel imajina katki
saglarken ti¢ tarafi denizlerle gevrili, dogal giizellikleri, birgok medeniyete ev sahipligi yapmis ve
¢ok sayida tarihi degere sahip, cok cesitli kiiltiirel 6geleri biinyesinde barindiran Tiirkiye igin
yadsinamaz bir yere sahiptirler (Temizkan ve Ergiin, 2018).

Yukarida siralanan tiim bu tanimlamalardan anlasilmaktadir ki, turizm rehberi, mevcut
iilkenin turizm {riiniiniin dogrudan tanitimimi yapan ve turistleri bilgilendiren kisidir. Temel amaci
bilgi paylagimi olan turizm rehberlerinin, sahip olduklar1 bilgi diizeyi olduk¢a 6nem arz etmektedir.
Turizm rehberinin tanitimin1 yapacagi iilke, yore, bolge, tarihi eser ve degerler hakkinda yeterli bilgi
diizeyine sahibi olmasi ihtiyagtan ziyade bir zorunluluktur (Degirmencioglu, 2001). Siirekli gelisim
gbsteren bir yapida olan turizm endiistrisi igerisinde turizm faaliyetlerini gergeklestiren diger bir
ifadeyle bu faaliyetlerde yer alan isgiicliniin 6zellikle de iilkenin tanitiminda yer alan bu sayede
iilkeyi ziyaret eden turistlerin zihninde olumlu bir ilke imajinin olusmasinda etkisi olan deyim
yerindeyse lilkenin yiizii olan turist rehberlerinin miimkiin olan en {ist diizeyde nitelikli olmasini ve
turist rehberlerine verilen egitim ve &gretimin de bu dogrultuda 6nem kazandigini gozler Oniine
sermektedir (Eker ve Zengin, 2016; Isceli ve Kilig, 2018).
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Turizm sektoriindeki giincel gelismelerle birlikte son zamanlarda turizm hareketlilikleri artig
gostererek tiikketim kaliplarinda degisim goriildiigii ve turistlerin 6zel ilgi alanlarma yonelik tatil yeri
tercihinde bulunduklar1 bilinmektedir. Bu anlamda turistlerin ilgi, talep ve beklentilerine yanit
vermek i¢in birtakim alternatif turizm tiirleri ortaya ¢ikmis ve her gegen giin bu turizm tiirlerine
yenileri eklenmeye baglamistir. Buna bagl olarak da turistlerin 6zel ilgilerine yonelik hizmetlerin
cesitliligi artmaya baslamistir. Bu kapsamda profesyonel turist rehberleri de turistlerin ilgilerine
kayitsiz  kalmayip kendilerini gelistirerek mesleklerinde farkli alanlarda uzmanlagsmaya
yonelmislerdir (Karamustafa ve Kilichan, 2024).

Gastronomi, degisen ve gelisen turizm sektoriinde oldukca koklii gegmise sahip, dzellikle
son on yildir tartigilan ve farkli bakis agilariyla yeni ¢alismalar kazandirilan (Sarusik ve Ozbay, 2015)
bir turizm tiirli olarak dikkat cekmekte ve beraberinde turist rehberligi alaninda uzmanlik alan1 olarak
gastronomi rehberligi kavramin ortaya ¢ikarmaktadir. Tiirkiye gastronomi turizmi agisindan zengin
bir iilke olup bir¢ok gastronomi konulu festivale de ev sahipligi yapmaktadir. Adana Portakal Cicegi
Festivali’ne katilan turistlerin ayn1 zamanda tur programlarina Unesco gastronomi sehirlerinden
Gaziantep, Hatay illerini de dahil etmesi, Alacati Ot Festivali ve Urla Enginar Festivali gibi
festivallere profesyonel turist rehberleri ile katilim saglanmasi ve yerel gastronomi kiiltiir turlarina
katilimlarda rehberli tercihlerin yapilmasi gastronomi rehberligi kavraminin Onemini ortaya
koymaktadir. Bu kapsamda bu arastirma ile Tiirkiye’de lisans diizeyinde egitim veren Turizm
Rehberligi boliimlerinin miifredatlar1 incelenerek gastronomi ile iliskili derslerin tespit edilmesi
amaclanmistir. ilgili amag dogrultusunda gastronomi ile iliskili dersler tespit edilerek mevcut durum
turist rehberligi uzmanlik alanlarindan biri olan gastronomi rehberligi kavrami agisindan ele
alinmustir.

1. Kavramsal Cerceve

Gastronomi turizmi, turistlerin birincil ya da diger seyahat amaclar1 igerisinde gastronomik
unsurlarin yer aldig1 ve destinasyona ulasimin ardindan gastronomik etkinliklerin gerceklestirildigi
bir turizm ¢esididir. Yiyecek ve i¢eceklerin tarladan sofraya gelene kadar gecen siirecin bir veya
birka¢ noktasinda bulunmak ve bu alana ilgili olmak gastronomi turizmi olarak ifade edilirken farkli
amagcla destinasyonun ziyareti sirasinda herhangi bir isletmede yiyecek veya icecek tiiketmek
gastronomi turizminin kapsamina girmemektedir (Sarngik ve Ozbay, 2015).

Gelir seviyesi yiiksek, entelektiiel, orta yas grubunda yer alan, farkli mutfak kiltiirlerini
deneyimlemekten hoslanan, tirlinleri iiretildikleri yerde tiiketmek isteyen, farkli deneyimlere acik,
tecriibelerini baska insanlarla paylasmak isteyen, yiiksek harcamalar yapan turistlerin tercih ettigi bir
turizm ¢esidi olan gastronomi turizmi yil boyunca gergeklestirilebilmesi, diger turizm ¢esitleri ile
entegre edildiginde harcama miktarini ve kalig siirelerini artirmasi, yerel kalkinmaya katki sunmasi,
cevreye duyarlt gelisimi, yoOreye Ozgili, otantik ve taklit edilemeyen {iriin cesitliligi ile
destinasyonlarin pazarlanmasinda énemli bir gii¢ olusturmaktadir. Gastronomi turizmi destinasyon
yasam egrisinde de destinasyonun kesfedilmesinden, talebin diistiigii gerileme donemine kadar giiglii
bir yénlendirici giice sahiptir (Giizel Sahin ve Unver, 2015).

Gastronomi turizmi, turist deneyiminin en dnemli bileseni olan yiyecek ve iceceklerle ilgili
bir iilkenin veya bolgenin kiiltiiriinii ve mirasini yansitmaktadir. Turistler i¢in dnemli turistik degere
sahip olan yiyecek ve igcecek kavrami destinasyonlarin tekrar ziyaret edilmesine yol agmaktadir.
Bununla birlikte destinasyon igin bir ¢ekicilik unsuru olustururken yiyecek ve igeceklerin
Ozgunliigiiniin korunmasi ve siirdiiriilebilirliginin ve lilke veya bolge kapsaminda markalagsmasinin
saglanmasinda firsatlar yaratmaktadir. Ayrica bolgede yerel veya diger bolgelerden farkli yiyecekler
bulunuyorsa bu durum ekonomik getiri kaynagi olarak kullanilabilir (Guruge, 2020).
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Gelecek agisindan 6nemli bir ekonomik gelir kaynag: olarak degerlendirildiginde, farkli
iilkelerden veya bolgelerden gelen turistlere yol gosterici olarak hizmet veren profesyonel turist
rehberlerinin gastronomi turizmine bakis1 ve bu alandaki yeterlilikleri ayrica 6nem arz etmektedir.
Farkli kiiltiir ve lezzet arayisindaki turistlere yoresel tatlarla tanigma firsat1 saglayan gastronomi
turlar ¢ogu iilkenin seyahat acente kataloglarinda yer almaktadir. Tiirkiye’ye yonelik gastronomi
turu secenekleri ise yetersiz kalmaktadir. Yakin zamanda olusturulmaya baglanan gastronomi
turlarina rehberlik edecek kisilerin bu konuda yeterli bilgi birikimine sahibi olmasi ve yetkinligi,
turlarin unutulmaz birer turist deneyimine doniismesinde ve olumlu bir mutfak imajinin olusmasinda
kilit role sahiptir (Irigiiler ve Giiler, 2015).

Turizm rehberligi boliimlerinde verilen egitimler ile donanimli ve nitelikli turist
rehberlerinin yetistirilmesi arasinda énemli bir iligski bulunmaktadir. Bu kapsamda turizm rehberligi
egitiminin 6nemi ile ilgili literatiirde aragtirmalar mevcuttur. Bu aragtirmalar, akademisyenleri ve
akademik caligmalar1 (Capar vd., 2018; Atay vd., 2022; Ceylan ve Padir, 2022; ), turizm rehberligi
egitimini (Degirmencioglu, 2001; Duman ve Mil, 2008; Yenipinar ve Zorkiris¢i, 2013; Temizkan ve
Ergiin, 2018; Akyurt, 2019; Ergiin, 2020), egitimde yasanan sorunlari (Yenipinar vd., 2017; Eser ve
Sahin, 2020; Pelit vd., 2023), egitimde uzmanlagsmay1 (Yenipinar ve Yilmaz, 2019; Akdu, 2022),
miifredatlar1 (Giil, 2012; Giiven ve Ceylan, 2014; Eker, 2015; Eker ve Zengin, 2016; Cakmak ve
Istanbullu Dinger, 2018; Isceli ve Kilig, 2018; Kiirkcii, 2018; Yenipinar ve Kardas, 2019; Cesmeci
ve Yilmaz, 2020; Kardas, 2020; Ozsoy ve Cokal, 2021; Topsakal, 2021; Cokisler, 2022; Kavak ve
Emir, 2023; Varis ve Giiglii Nergiz, 2023; Levent vd., 2024;) incelemislerdir.

Literatiirde turizm rehberligi ve gastronomi ile iligkili ¢aligmalar mevcuttur. Bunlardan
Cankiil ve Yalginkaya (2021)’nin ¢aligmalarinda Canakkale ilinin gastronomi turizmi potansiyeli
turist rehberlerinin perspektifinden ele alinmis olup gastronomi rehberligi alaninda uzmanlagmanin
onemli oldugu ve bu alanda uzmanlasan rehberlerin misafirler ile daha giiclii iletisim kurduklar1 bu
sayede de misafir memnuniyetinin arttigini ifade etmiglerdir. Gastronomi rehberligi alaninda
uzmanlagsmanin yeni is imkanlar1 ve bdlgeye katki saglayacagi ifade edilirken bu durumun zaman
alacag1 belirtilmistir. Ulkii ve Goktas (2022)’mn ¢aligmalarinda turist rehberlerinin gastronomi
turlarindaki yeterliliklerini ortaya koymay1 amaglamislardir. Bu amag¢ dogrultusunda turist rehberleri
gastronomi ile ilgili yeterli bir egitim almadiklarini, gastronomi konulu kitap, dergi, siireli yayimlar
ve TV programlari ve sosyal medya iizerinden bilgilendiklerini ifade etmislerdir. Turist rehberlerinin
turistlerin gastronomik siiregler ile ilgili merakini gidermek i¢in mesleki yeterlilik ve bilgiye sahip
olmasmin 6nem arz ettigi belirtilmigtir. Peker (2022)’in c¢aligmasinda turist rehber adaylarinin
gastronomi turizmine bakis acilarini ele almistir. Bu dogrultuda turizm rehberligi lisans miifredatinin
gastronomi konusunda tam anlamiyla zenginlestirilmesi gerektigini ifade eden turist rehber adaylari
gastronomi turizmi rehberliginin Tiirkiye’nin parlayan yiizli oldugunu ve gastronomi miizeleri ve
tarihgesi alanlarinda bilgi sahibi olmak istediklerini belirtmislerdir. Ayn1 zamanda turist rehber
adaylari, Tiirk Mutfaginin tanitiminda etkin rol oynayacaklarini da belirtmislerdir.

2. Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bu aragtirmanin amaci Tiirkiye’de lisans diizeyinde egitim veren turizm rehberligi
boliimlerinin miifredatlarinda yer alan gastronomi ile iliskili derslerin tespit edilerek incelenmesidir.
Turizm rehberligi bdliimlerinin  miifredatlarina iligkin literatiirde yapilmig arastirmalar
(Degirmencioglu, 2001; Giil, 2012; Yenipimar ve Zorkiris¢i, 2013; Giiven ve Ceylan, 2014; Eker,
2015; Eker ve Zengin, 2016; Cakmak ve Istanbullu Dinger, 2018; Kiirkgii, 2018; Temizkan ve Ergiin,
2018; Yenipmar ve Kardas, 2019; Cesmeci ve Y1lmaz, 2020; Kardas, 2020; Ozsoy ve Cokal, 2020;
Topsakal, 2021; Akdu, 2022; Atay vd., 2022; Cokisler, 2022; Kavak ve Emir, 2023; Pelit vd., 2023;
Varis ve Glglii Nergiz, 2023) bulunmaktadir. Ancak turizmin en énemli bilesenlerinden biri olan
gastronomi ile iliskili ¢aligmalarin kisith oldugu gortlmistiir. Buradan hareketle, arastirmanin
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amacinda ifade edilen gerekge ile literatiire katki saglanmasi hedeflenmektedir. Mevcut durumda
aragtirma, arastirma evreninin tamamina erisim saglanmasi ve giincel veriler ile daha ayrintili bir
durum tespiti yapilmasi agisindan 6nem tasimaktadir. Ayni zamanda turizm rehberligi uzmanlasma
alanlarindan biri olan gastronomi rehberligi konusunda da miifredatlarda gastronomi ile iligkili
derslerin mevcudiyeti durum analizi yapilmasini miimkiin kilacaktir.

3. Yontem

Turizm rehberligi bolimlerinin miifredatlarinda yer alan gastronomi ile iligkili derslerin
tespit edilmesinin amaclandig1 bu aragtirmada, Tiirkiye’de bulunan devlet ve vakif iiniversitelerinin
fakiilte ve yiiksekokullariin biinyesinde lisans egitimi veren turizm rehberligi boliimii miifredatlar
aragtirmanin evrenini olusturmaktadir. Meslek yiiksekokullarinin biinyesinde yer alan turist
rehberligi 6n lisans programlar ile lisansiistii diizeyde egitim veren turizm rehberligi boliimleri
calisma kapsami disinda tutulmustur. Bununla birlikte arastirmada iiniversitelerin ilgili boliimlerinde
normal 6gretim ve ikinci 6gretim ayrimi gozetilmemistir.

Arastirmanin sonucunda cevaplanmasi hedeflenen; “Turizm rehberligi béliimii lisans egitimi
veren yiiksekogretim kurumlart miifredatlarinda gastronomi ile ilgili derslerin yer alma durumu
nedir?” sorusuna cevap aranmistir. Arastirma verileri ikincil verilerden elde edilmistir. Bu
dogrultuda nitel bir veri analiz yontemi olan dokiiman analizi kullanilmustir. ilgili dokiimanlar:
incelemek i¢in dncelikle Yiiksek Ogretim Kurulu (YOK) Program Atlasi verileri kullanilarak lisans
diizeyinde Turizm Rehberligi egitimi verilen iiniversite ve iniversitelere bagli fakiilte ve
yiiksekokullar tespit edilmis ve 38 farkli devlet ve vakif {liniversitelerinde toplam 40 Turizm
Rehberligi lisans programi oldugu bilgisine erisilmistir. Tiirkiye’deki Turist Rehberligi lisans
programlarinin tespit edilmesinin ardindan her bir iiniversitenin resmi web siteleri iizerinden Turizm
Rehberligi boliimlerinin miifredatlar1 taranmis ve arastirmanin amaci dogrultusunda ders igerikleri
incelenip gastronomi alani ile iliskili dersler tespit edilmistir. Universitelerin en giincel yaymlanmus
olan miifredatlari arastirma kapsamina alinarak incelenmistir. Arastirma verilerine 20-22 Nisan 2024
tarihleri arasinda ulasilmistir. Elde edilen aragtirma verileri frekans ve yiizde dagilimlan
hesaplanarak sunulmustur.

4. Bulgular

Arastirma kapsaminda Tiirkiye’de lisans egitimi veren 38 devlet ve vakif liniversitelerinin
turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlar1 incelenmistir. Bu {iniversitelerden Ege Universitesi ve
Selguk Universitesi Beysehir Ali Akkanat Turizm Fakiiltesi’nde egitim veren turizm rehberligi
boliimlerinin miifredatlarinda gastronomi ile iliskili derslerin bulunmadig: tespit edilmistir.

Tablo 1

Universite Tiirlerine Gore Turizm Rehberligi Béliimlerinin Dagilimi

Universite Tiirii n %

Devlet 34 89,5
Vakif 4 10,5
Toplam 38 100

Tablo 1’e gore caligmada lisans diizeyinde egitim veren turizm rehberligi boliimiine sahip
iiniversiteler incelendiginde bunlarin %89,5’1 devlet tiniversitesi, %10,5’inin ise vakif liniversitesi
kategorisinde yer aldig1 tespit edilmistir.
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Tablo 2

Turizm Rehberligi Boliimlerinin Bulundugu Fakiilte/Yiiksekokula Gore Dagilimi
Fakiilte/Yiiksekokul n %
Iktisadi Idari ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi 1 2,5
Turizm Fakiiltesi 33 82,5
Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu 1 2,5
Turizm ve Otelcilik Yiiksekokulu 1 2,5
Uygulamal1 Bilimler Yiiksekokulu 4 10,0
Toplam 40 100

Tablo 2’ye gore turizm rehberligi béliimlerinin %82,5°1 Turizm Fakiiltelerinde, %10,0’unun
Uygulamali Bilimler Yiiksekokullarinda, %7,5inin ise Iktisadi, Idari ve Sosyal Bilimler Fakiiltesi,
Turizm Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu ve Turizm ve Otelcilik Yiiksekokullarinda egitim
verdigi tespit edilmistir. Akdeniz Universitesi ve Selcuk Universitesi’nin ise biinyesinde 2 tane
Turizm Fakiiltesi bulunmasindan dolay1 ¢alismaya miifredat farkliliklar1 sebebiyle her 2 fakiiltenin
ilgili dersleri de dahil edilmistir.

Tiirkiye’de lisans diizeyinde egitim veren turizm rehberligi boliimleri ve turizm rehberligi
boliimlerinin miifredatlarinda yer alan gastronomi ile iliskili derslere ait bilgiler Tablo 3’te yer
almaktadir.

Tablo 3

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Bolimlerinin Miifredatlarinda Bulunan
Gastronomi ile Iliskili Derslerin Incelenmesi

Universite Ad1 Ders Adi ?iﬁl Fakiilte/Yiiksekokul Devlet/Vakif
Adiyaman Universitesi Tirk Mutfag Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Adiyaman Universitesi Y%.yece.:k ve Igecek Hizmetleri Seg¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Yonetimi
Adiyaman Universitesi Uluslararasi Mutfaklar Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Adiyaman Universitesi B?sleqm§ llkeleri ve Menii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Yonetimi

Adiyaman Universitesi Yeme Igme Kiiltiirii Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Adiyaman Universitesi Gastronomi ve Turizm Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Afyon K_ocgtepe Tiirk Mutfak Kiiltiiri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi

Akdeniz Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklari Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Akdeniz Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklari Se¢meli 1';/; ?(?ﬁlei?t Turizm Devlet
Aksaray Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiiri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Aksaray Universitesi Uluslararas1 Mutfaklar Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Aksaray Universitesi Ikram ve Servis Hizmetleri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiirti Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Yemek, Kiiltiir ve Toplum Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Birey ve Lezzet Segmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Diinya Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Gida Cografyasi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Anadolu Universitesi Gastronomi Tarihi Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Atatiirk Universitesi Diinya Mutfak Kiiltiirleri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Atatiirk Universitesi Gastronomi Turizmi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Atatiirk Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiiri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Atatiirk Universitesi Hijyen ve Sanitasyon Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
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Tablo 3

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Bulunan
Gastronomi ile Iliskili Derslerin Incelenmesi (Devamzi)

Universite Ad1 Ders Ad1 Ders Tiirii Fakiilte/Yiiksekokul  Devlet/Vakif
Atatiirk Universitesi Alkollii ve Alkolsiiz Igecekler Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
‘-Afy.dm A.dm.m Menderes Hijyen ve Sanitasyon Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
l}ydln Adngn Menderes Beslenme Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
l}ydln Adngn Menderes Diinya Mutfag1 Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
éyfhn Adngn Menderes Tiirk Mutfagi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Balikesir Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Balikesir Universitesi Diinya Mutfaklar1 Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Batman Universitesi Diinya Mutfaklari Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
]?114.301k .Sey.h Edebali Tiirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirti Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Bll?CIk .sey.h Edebali Beslenme ve Hijyen Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
l§11§01k .Sey.h Edebali Gastronomi Rehberligi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
l?ol.u Ab.ant. Izzet Baysal Gastronomi Rehberligi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi

T Turizm
Ege UnlYers1tes1 - Fakiiltesi Devlet
Erciyes Universitesi Gastronomi Segmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Erciyes Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklar1 Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Giimiishane Universitesi Gastronomi ve Yemek Tarihi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Harran Universitesi Yiyecek Igecek Isletmeciligi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Harran Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Harran Universitesi Mutfak ve Servis Uygulamalari Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Isp arta Uygl.l lamgh . Diinya Mutfaklari Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Bilimler Universitesi
I_'skc.:ndel.’un .Tekmk Tiirk Mutfag: Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
I-Sk.endel.'un .Tekmk Hatay Mutfag: Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Umvers1tes1 Secmeli
I"sk.endel.'un .Tekmk Fonksiyonel Gidalar Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi Secmeli
I_'skc.:ndel.’un .Tekmk Pastacilik Ortak A.Ian Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi Secmeli
I"ZII.llr Ke.mp. Celebi Su Uriinleri Pisirme Yontemleri Ortak A.Ian Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi Secmeli
I-Zn.nr K".mp. Celebi Yemek ve Tarih Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Umvers1tes1 Secmeli
I-Zn.nr K?tlp.celebl Baharat ve Keyif Verici Bitkiler Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi i Secmeli
I_gn_nr Ka_mp_ Celebi Siirdirilebilirlik ve Saglik I¢in Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi Beslenme Secmeli
Karabiik Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklar1 Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Kastamonu Universitesi Uluslararast Yemek Kiiltiirii Zorunlu Turizm Fakiiltesi Devlet
Kirklareli Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfag1 Se¢cmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Kirklareli Universitesi Gastronomi Rehberligi Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Ma.rdm Artgklu Tiirkiye’nin Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Mersin Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
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Tablo 3

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Bulunan

Gastronomi ile Iliskili Derslerin Incelenmesi (Devamu)

Universite Ad1 Ders Adi Ders Tiirii Fakiilte/Yiiksekokul  Devlet/Vakif
Mugla S.ltkl. Kogman Diinya Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Mu.gla S.ltkl. Kogman Tiirk Mutfak Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Ne(.:mett.m I.Erbakan Tiirk Mutfak Kiiltiirii Zorunlu Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Nev'se.:.hl'r Hagl B'e kiai Gastronomi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Veli Universitesi
Nev'sghl'r Hagl B'e kiagi Tiirk Mutfag: Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Veli Universitesi
19 May1s Universitesi Gastronomi Zorunlu Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis Universitesi Gida Katki Maddeleri (S);?L(eﬁlan Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis Universitesi Saglikli Yagam ve Beslenme (S);?L(eﬁlan Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mays Universitesi Saglikli Beslenme geréi(eﬁlan Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mays Universitesi Gida Giivencesi geréi(eﬁlan Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis Universitesi Gida ve Tiiketici (S);?lll(eﬁlan Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis [::Jniversitesi Diinya Mutfak Kiiltiirti Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiiri Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
19 Mayis Universitesi Gastronomi Turizmi Rotalari Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Pamukkale Universitesi Yoresel Tiirk Mutfaklari Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Pamukkale Universitesi Sarap Kiiltiirii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Pamukkale Universitesi Gastronomi Turizmi Secmeli Turizm Fakiiltesi Devlet
Pamukkale Universitesi Catering Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Sgkarya ngulamah_ Beslenme [lkeleri ve Menii Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Bilimler Universitesi Planlama
Se_lk_arya ngulamah_ Tiirk ve Diinya Mutfag: Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Bilimler Universitesi
Sgkarya ngulan}ah. Beslenme Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Bilimler Universitesi Secmeli
Sa.lk.arya ngulan.lall. Gastronomi ve Din Ortak Alan Turizm Fakiiltesi Devlet
Bilimler Universitesi Secmeli
Selguk Universitesi Tiirk Mutfak Kiiltiirti Zorunlu Turizm Fakiiltesi Devlet

Beysehir Ali
Selguk Universitesi - Akkanat Devlet

Turizm

Fakiiltesi
Zonguldak Blent Eoevit — » - 401 Mutfag: Zorunlu Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi
Z-Or.lguld.ak Bulent Ecevit Diinya Mutfagi Se¢meli Turizm Fakiiltesi Devlet
Universitesi )
istanbul Gelisim Iktisadi Idari ve
Sanoul el Tiirk ve Diinya Mutfaklar1 Se¢meli Sosyal Bilimler Vakif
Universitesi AU

Fakiiltesi

gapklrl K ar.atekm Tiirk Mutfak Kiiltiirii Zorunlu TL.J.rlzm ve Otelcilik Devlet
Universitesi ) Yiiksekokulu
Cankir1 Karatekin Beslenme Ilkeleri ve Monii Ortak Alan Turizm ve Otelcilik Devlet
Universitesi Planlama Se¢meli Yiiksekokulu
Cankir1 Karatekin . Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Gida ve Personel Hijyeni Secmeli Yiiksekokulu Devlet
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Tablo 3

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Bulunan

Gastronomi ile Iliskili Derslerin Incelenmesi (Devamu)

Universite Ad1 Ders Adi Ders Tiirii Fakiilte/Yiiksekokul  Devlet/Vakif
Cankir1 Karatekin Pisirme Yéntemleri- 11 Ortak Alan Turizm ve Otelcilik Devlet
Universitesi 3 Se¢meli Yiiksekokulu
Cankir1 Karatekin . Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Yoresel Mutfaklar Secmeli Yiiksekokulu Devlet
Cankirt Karatekin Pisirme Yontemleri- | Ortak Alan Turizm ve Otelcilik Devlet
Universitesi 3 Secmeli Yiiksekokulu
Cankir1 Karatekin .. Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Diinya Mutfaklar Se¢meli Yiiksekokulu Devlet
Cankir1 Karatekin . . . e Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Yiyecek Igecek Isletmeciligi 11 Secmeli Yiiksekokulu Devlet
Cankir1 Karatekin . . . et Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Yiyecek Igecek Isletmeciligi | Seomeli Yiiksekokulu Devlet
Cankir1 Karatekin . o Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Cikolata Bilimi Secmeli Yiiksekokulu Devlet
Cankir1 Karatekin o . oo Ortak Alan Turizm ve Otelcilik
Universitesi Gida Kalitesi ve Giivenligi Secmeli Yiiksekokulu Devlet
Karamanoglu Mehmetbey . . Uygulamali Bilimler
Universitesi Gastronomi Segmeli Yiiksekokulu Devlet
Turizm Isletmeciligi
Sinop Universitesi Gastronomi Bilimi Segmeli ve Otelcilik Devlet
Yiiksekokulu
Istanbul Nisantas Gastronomi ve Yoresel Yemek Uygulamali Bilimler
Universitesi Kiiltiirii Zorunlu Yiiksekokulu Valaf
Istanbul Nisantas . . _ R . Uygulamali Bilimler
Universitesi Yiyecek Igecek Tarihi ve Kiiltiiri ~ Segmeli Yiiksekokulu Vakaf
. . .. . . Uygulamali Bilimler
Kapadokya Universitesi Tiirk ve Diinya Mutfaklari Se¢meli Yiiksekokulu Vakaf
Yasar Universitesi Turlzer Kona_klama ve Yeme Zorunlu U}./gulamah Bilimler Vakif
Igme Hizmetleri Yiiksekokulu
Yasar Universitesi Sanat, Kiiltiir ve Gastronomi Ortak Alan U?./gulamah Bilimler Vakif
Secmeli Yiiksekokulu

43

Turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlarinda gastronomi ile iligkili toplam 99 ders tespit
edilmistir. Bu tespit edilen derslerin dagilimi Tablo 4’te verilmistir.

Tablo 4

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Tespit Edilen
Gastronomi ile Iliskili Derslerin Dagilim

Ders Ad1 n %
Alkollii ve Alkolsiiz Igecekler 1 10
Anadolu Mutfagi 1 10
Baharat ve Keyif Verici Bitkiler 1 10
Beslenme 2 20
Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlama/Beslenme ilkeleri ve Menii Yonetimi/ Beslenme ilkeleri ve 3 30
Monii Planlama

Beslenme ve Hijyen/Gida ve Personel Hijyeni/Hijyen ve Sanitasyon 4 40
Birey ve Lezzet 1 10
Catering 1 10
Cikolata Bilimi 1 1,0
Diinya Mutfagi/Diinya Mutfak Kiiltiirleri/Diinya Mutfak Kiiltiirii/Diinya Mutfaklari/ Uluslararasi 13 131

Mutfaklar/Uluslararas: Yemek Kiiltiirii
Fonksiyonel Gidalar 1 10
Gastronomi/Gastronomi Bilimi 51

(&)
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Tablo 4

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Tespit Edilen
Gastronomi ile Iligkili Derslerin Dagilimi (Devami)

Ders Adi n %
Gastronomi Rehberligi 3 30
Gastronomi Tarihi/Gastronomi ve Yemek Tarihi/Yemek ve Tarih/ Yiyecek igecek Tarihi ve Kiiltiirii 4 40
Gastronomi Turizmi/Gastronomi ve Turizm 3 30
Gastronomi Turizmi Rotalar1 1 1,0
Gastronomi ve Din 1 10
Gastronomi ve Yoresel Yemek Kiiltiirli/ Yoresel Mutfaklar/Y 6resel Tiirk Mutfaklari 3 30
Gida Cografyasi 1 10
Gida Giivencesi/Gida Kalitesi ve Gilivenligi 2 20
Gida Katk: Maddeleri 1 1,0
Gida ve Tiiketici 1 10
Hatay Mutfagi 1 10
Ikram ve Servis Hizmetleri/Mutfak ve Servis Uygulamalar 2 20
Pastacilik 1 10
Pigirme Yontemleri- I/Pigirme Y dntemleri- |1 2 20
Saglikli Beslenme/Saglikli Yasam ve Beslenme 2 20
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari/Sanat, Kiiltiir ve Gastronomi 2 10
Su Uriinleri Pisirme Yo6ntemleri 1 1,0
Siirdiiriilebilirlik ve Saglik icin Beslenme 1 10
Sarap Kiiltiirii 1 10
Turizmde Konaklama ve Yeme i(;me Hizmetleri 1 10
Tirk Mutfagy/Tiirk Mutfak Kiiltiirii/ Tiirkiye’nin Mutfak Kiiltiirii 15 152
Tiirk ve Diinya Mutfagy/Tiirk ve Diinya Mutfaklary/Tiirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirii 10 101
Yemek, Kiiltiir ve Toplum/Yeme I¢cme Kiiltiirii 2 20
Yiyecek Igecek Isletmeciligi/I Yiyecek Igecek Isletmeciligi II/ Yiyecek ve Icecek Hizmetleri 4 40
Yonetimi

Toplam 99 100

Tablo 4’e gore turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlarinda en sik tespit edilen derslerin
% 15,2’sinin “Tirk Mutfagy/Tirk Mutfak Kiiltiirii/Tiirkiye’nin Mutfak Kiltiiri”, % 13,1’inin
“Diinya Mutfagi/Diinya Mutfak Kiiltiirleri/Diinya Mutfak Kiiltiirii/Diinya Mutfaklari/ Uluslararasi
Mutfaklar/Uluslararasi1 Yemek Kiltiirii” ve % 10,1’inin “Tiirk ve Diinya Mutfagi/Tiirk ve Diinya
Mutfaklar/Tirk ve Diinya Mutfak Kiiltiirii” oldugu sonucuna ulagilmigtir. Bunun yani sira tespit
edilen derslerin arasinda “Yemek ve Tarih, Gastronomi ve Turizm, Gastronomi ve Din, Gida
Cografyasi, Sanat, Kiiltiir ve Gastronomi, Yemek, Kiiltiir ve Toplum” isimli disiplinlerarasi derslerin
de yer aldig1 tespit edilmistir. Tespit edilen dersler igerisinde tek uygulamali ders, Harran
Universitesi Turizm Fakiiltesi’ne bagh turizm rehberligi boliimii segmeli derslerinden biri olan
“Mutfak ve Servis Uygulamalar1” dersidir.

“Alkollii ve Alkolsiiz igecekler” ile “Sarap Kiiltiirii”, “Baharat ve Keyif Verici Bitkiler”,
“Cikolata Bilimi” ile “Pastacilik”, “Fonksiyonel Gidalar”, “Pigirme Yontemleri I ve II” ile “Su
Uriinleri Pisirme Yontemleri”, “Y 6resel Mutfaklar/Y 6resel Tiirk Mutfaklar1” ile yerel mutfak kiiltiirii
ornegi olarak “Hatay Mutfag1” gibi spesifik dersler de yer almistir.
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Tablo 5

Lisans Diizeyinde Egitim Veren Turizm Rehberligi Boliimlerinin Miifredatlarinda Bulunan
Gastronomi ile Iliskili Derslerin Tiirlerinin Dagilimi

Ders Tiirii n %
Zorunlu 8 8,1
Se¢meli 66 66,7
Ortak Alan Se¢meli 25 25,3
Toplam 99 100

Tablo 5’e gore lisans diizeyinde egitim veren turizm rehberligi boliimlerinin miifredatlarinda
bulunan gastronomi ile iliskili derslerin %66,7’sinin se¢meli, %25,3’iiniin ortak alan se¢meli ve
%S8,1’inin ise zorunlu ders kategorisinde yer aldig1 tespit edilmistir.

Sonuc, Tartisma ve Oneriler

Turizm rehberligi bolimlerinin miifredatlarinda yer alan gastronomi ile iligkili derslerin
tespit edilmesinin amaglandig1 bu aragtirmada, Tiirkiye’de bulunan devlet ve vakif tiniversitelerinin
fakiilte ve yiiksekokullarinin biinyesinde lisans egitimi veren turizm rehberligi bolimii miifredatlar
incelenmistir. 38 tniversitenin 40 turizm rehberligi boliimii miifredatlarinin incelenmesi ile elde
edilen bulgulara gore gastronomi ile iligkili 99 ders tespit edilmistir. Miifredatlardaki dersler ¢esitlilik
gostermekle birlikte daha ¢ok Tiirk Mutfak Kiiltiirti, Diinya Mutfak Kiiltiirii ve her ikisinin bir ders
olarak Tiirk ve Diinya Mutfaklar1 dersleri adi altinda okutulduklar1 belirlenmistir. Ayni1 zamanda
tespit edilen derslerin arasinda “Yemek ve Tarih, Gastronomi ve Turizm, Gastronomi ve Din, Gida
Cografyasi, Sanat, Kiiltiir ve Gastronomi, Yemek, Kiiltiir ve Toplum” isimli disiplinleraras1 dersler
de yer almaktadir.

Miifredatlar igerisinde gastronomi ile iligkili dersler i¢erisinde tek uygulamali dersin, Harran
Universitesi Turizm Fakiiltesi’ne bagli turizm rehberligi boliimii secmeli derslerinden biri olan
“Mutfak ve Servis Uygulamalar1” dersi oldugu belirlenmistir. Ulkii ve Goktas (2022)’nin gastronomi
turlarinda turist rehberlerinin yetkinliklerini ortaya koyduklar1 ¢aligmalarinda gastronomi turlarinda
turist rehberlerinin 6zellikle yerel yemeklerin tarihi, igerigi, pisirilmesi, sunumu, kullanilan teknikler,
mahsullerin yetistirilme kosullar ile ilgili bilgi birikimine sahip olmalar1 gerektigi ve turistlerin
merakini gidermek i¢in mesleki yeterlilik ve bilginin dnem arz ettigi vurgulanmistir.

“Alkollii ve Alkolsiiz Icecekler” ile “Sarap Kiiltiirii”, “Baharat ve Keyif Verici Bitkiler”,
“Cikolata Bilimi” ile “Pastacilik”, “Fonksiyonel Gidalar”, “Pigirme Yontemleri I ve II” ile “Su
Uriinleri Pisirme Yontemleri”, “Y resel Mutfaklar/Y 6resel Tiirk Mutfaklar1” ile yerel mutfak kiiltiirii
ornegi olarak “Hatay Mutfagi” gibi spesifik dersler de miifredatlarda yer almistir. Yemeklerin
eslik¢isi konumundaki igeceklere iligkin derslere miifredatlarda yeterli diizeyde yer verilmedigi
gOrilmustiir.

Tirkiye i¢in oldukg¢a 6nemli bir turistik g¢ekicilik unsuru olan gastronomi ig¢in Tiirk
mutfaginin tanitimimi yapmak ve turistlere bilgi aktarmak agisindan turist rehberligi biiyiikk 6nem
tagimaktadir. Bu baglamda, gastronomi turizmi faaliyetlerine cevap verebilecek yeterliliklerin
saglanmas1 gerekmektedir. Turist rehberlerinin yeterliligi ve bilgileri, olumlu bir mutfak imajinin
olusturulmasinda anahtar rol oynamaktadir (Irigiiler ve Giiler, 2015). Akay ve Ozdgiiteii (2019) niin
calismalarina gore turizm rehberlerinin gastronomi bilgisinin ve algisinin tavsiye niyeti iizerinde
etkisi oldugu tespit edilmistir.

Turist rehberlerinin korunmasi gereken yerel ve geleneksel lezzetleri tanimayan ziyaretgilere
tanitabilmesi ve anlatabilmesi i¢in mutfak kiiltiiriinii, geleneklerini ve uygulamalarini derinlemesine
Ogrenmesi gerekmektedir. Tiirkiye’nin bolgeden bolgeye farklilik gosteren zengin mutfak
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kiiltiirinlin tanitilmasi, gastronomi turizminin gelismesi i¢in dncelikli hedef olmalidir. Potansiyel
gastronomi turizmi ziyaretgilerine turist rehberleri, destinasyonun gastro turistleri tatmin edecek ve
destinasyonu farklilastiracak ¢ok cesitli mutfak kiiltiirii 6gesine sahip oldugunu bilmelerini
saglayacak bir farkindalik olugturmalidirlar. Gastronomi alaninda uzman turist rehberlerinin azligi,
diger cesitli alanlardaki uzmanlagma oranlartyla karsilastirildiginda; gastronomi turizminde etkin
hizmet vermeye hazir olabilmeleri i¢in bu alanda giiglii bir altyapiyla donatilmalarinmi saglayacak

calisma alan1 olarak gordiiklerini, gastronomi rehberliginin yeni bir calisma alani olarak kabul
edildigini, iilke agisindan verimli bir ¢alisma alani oldugunu, tanitimda ve turistlerle yerel halk
arasindaki iletisimde Onemli olabilecegini ifade etmislerdir. Bir diger arastirmada (Akay ve
Ozogiiteii, 2018) ise turist rehberlerinin gastronomi bilgi diizeyi ve gastronomi turizm algis1 yiiksek
oldugunda tur siiresince gastronomi konusunda tavsiye niyetinin yiiksek olacagi tespit edilmistir. Bu
da turist rehberlerinin gastronomiyi turlarda kullanmalar1 tizerinde etkili bir faktordiir. Elde edilen
bilgiler dogrultusunda arastirmanin sonucunda gelistirilen oneriler su sekildedir:

e Arastirma kisiti, calismaya yalnizca Tiirkiye’de Turizm Rehberligi adi altinda egitim veren
lisans programlarin dahil edilmesidir. Bu dogrultuda farkli arastirma yontemleri ile
orneklemin genisletilmesiyle farkli sonuglar ortaya konulabilir. On lisans, lisans, lisansiistii
ve farkli iilkelerdeki durumlarin tespiti yapilabilir.

e Turizm rehberligi miifredatlarinda gastronomi alan bilgisine yonelik daha fazla derse yer
verilebilir. Bunun yaninda ¢ogunlukla se¢cmeli ve ortak alan se¢meli ders kategorisinde
acilan derslerin zorunlu ders olarak miifredatlarda diizenlemesi yapilabilir.

e Gastronomi alaninda marka degeri tasiyan pek c¢ok etkinlik ve turistik degeri biinyesinde
barindiran Unesco Yaratict Sehirler Agi’na gastronomi alaninda dahil sehirlerin mutfak
kiiltiirlerine dair derslere miifredatlarda yer verilebilir.
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ETIK ve BILIMSEL ILKELER SORUMLULUK BEYANI

Bu ¢aligmanin tiim hazirlanma siireglerinde etik kurallara ve bilimsel atif gdsterme ilkelerine
riayet edildigini yazar(lar) beyan eder. Aksi bir durumun tespiti halinde Turist Rehberligi Dergisi’nin
higbir sorumlulugu olmayip, tiim sorumluluk makale yazarlarina aittir. Yazarlar etik kurul izni
gerektiren galismalarda, izinle ilgili bilgileri (kurul adi, tarih ve say1 no) yontem boliimiinde ve ayrica
burada belirtmislerdir.

ARASTIRMACILARIN MAKALEYE KATKI ORANI BEYANI
1. yazar katk1 orani : % 50
2. yazar katk1 orani : % 50
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