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Canakkale Ekolojik Kosullarinda Bazi1 Trabzon Hurmasi Cesitlerinin Hasat
Olgunlugunda Pomolojik Ozelliklerinin Belirlenmesi
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Trabzon hurmasi (Diospyros kaki L.) diinya ¢apinda ticari iiretime sahip subtropikal meyve tiirlerinden biridir. Ulkemizde
de son yillarda hem iireticiler hem de tiiketiciler tarafindan énemi giin gectikge artmaktadir. Ulkemizde Trabzon hurmasi
yetistiriciliginin yogun olarak yapildig: illere bakildiginda Canakkale ilk on igerisinde yer almaktadir. Bu calisma
Canakkale kosullarinda yetistiriciligi en ¢ok tercih edilen; buruk meyve etine sahip “Hachiya”, “Rojo Brillante” ve meyve
eti buruk olmayan “Fuyu”, “Hana Fuyu” Trabzon hurmasi gesitlerine ait hasat olumundaki meyvelerin, meyve kalite
degisimlerini belirlemek amaciyla 2021 ve 2022 yilinda yiiriitilmiigtiir. Caligmada hasat olumunda incelenen meyvelerin;
meyve agirligi (g), meyve ¢ap1 (mm), meyve boyu (mm), meyve eti sertligi (kg/cm?) meyve kabuk rengi (hue, chroma),
suda ¢ozilinlir kuru madde miktar1 (%), pH, titre edilebilir asit (% malik asit) gibi 6zelliklerindeki meydana gelen
degisimler saptanmistir. Meyve ozellikleri bakimindan en iri meyvelerin; buruk gesitlerde “Hachiya”, buruk olmayan
gesitlerde ise “Hana Fuyu” ¢esidine ait oldugu tespit edilmistir. Trabzon hurmalarinin meyve sularinda yapilan analizler
sonucunda suda ¢dzlinebilir kuru madde miktar1 %17,67 (“Hachiya”), pH degeri 6,04 (“Rojo Brillante”), titre edilebilir
asit %0,20 (“Hachiya” ve “Rojo Brillante) oldugu belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: Meyve kalite 6zellikleri, Diospyros kaki L., hasat olumu

Determination of Pomological Characteristics of Some Persimmon Varieties at Harvest Maturity in Canakkale
Ecological Conditions

ABSTRACT

Persimmon (Diospyros kaki L.) is one of the subtropical fruit species with worldwide commercial production. In our
country, its importance has been increasing day by day in recent years by both producers and consumers. When we look
at the provinces where persimmon cultivation is intensively carried out in our country, Canakkale is among the top ten.
This study was carried out in 2021 and 2022 to determine the fruit quality changes of the fruits at harvest maturity of
"Hachiya", "Rojo Brillante" with astringent fruit flesh and "Fuyu", "Hana Fuyu" persimmon cultivars, which are most
preferred for cultivation in Canakkale conditions. In the study, the changes in fruit weight (g), fruit diameter (mm), fruit
length (mm), fruit flesh hardness (kg/cm?), fruit skin colour (hue, chroma), water soluble dry matter content (%), pH,
titratable acid (% malic acid) were determined. In terms of fruit characteristics, it was determined that the largest fruits
belonged to "Hachiya" variety in astringent varieties and "Hana Fuyu" variety in non-astringent varieties. As a result of
the analyses of the fruit juices of persimmon, it was determined that the amount of water-soluble dry matter was 17,67%
("Hachiya"), pH value was 6,04 ("Rojo Brillante"), titratable acid was 0,20% ("Hachiya" and "Rojo Brillante").

Keywords: Fruit quality characteristics, Diospyros kaki L., harvest maturity

GIRIS

Ebenaceae (Abanozgiller) familyasina ait bir bitki
olan Trabzon hurmasmin (Diospyros kaki L.)
anavatan1 Cin ve Japonya’dir. Ulkemize tam olarak
hangi tarihte getirildigi bilinmemektedir. Trabzon
Hurmasi adimi, bitkinin Ipek yolu kervanlar ile ilk
olarak Trabzon Limanina getirilmesinden ve burada
cogaltilip Anadolu’ya yayilmasindan almistir [1, 2,
3].

Trabzon hurmast meyvesinin tiiketimi, oksidatif
stresle iliskili hastaliklara karsi koruma da dahil
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olmak iizere c¢esitli hastaliklar i¢in insan sagligi
acisindan faydali kabul edilir. Meyve, c¢esitli
biyolojik olarak aktif bilesiklerin (katesinler,
gallokatesinler, karotenoidler, tanenler ve
terpenoidler gibi antioksidanlar, (-karoten ve A
vitamini, vb.) degerli bir kaynagi oldugu igin
antimutajenik ve antikarsinojenik 6zelliklere sahiptir
[4, 5, 6].

Ulkemiz sahip oldugu ekolojik kosullaridan
dolay1 bircok meyve tiir ve ¢esidinin yetistiriciligi
yapilabilmektedir. [liman iklim ve subtropik iklim
bolgelerinde yetistiriciligi yapilan Trabzon hurmasi
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tiri diger ¢cogu meyve tiiriine bakildiginda gevre
kosullarina dayaniklilik, hastalik ve zararlilar
bakimmdan daha az sorun yasanan bir tiirdiir.
Meyveleri albenili ve tadim1 mitkemmel olan bu tiire
Ulkemizde hem tiiketicilerin hem de fiireticilerin
talepleri giin gectikce artis gdstermektedir. Talebin
artmasi ile 6zellikle meyvecilik bolgelerinde kapama
bahgelerin sayisi artmaktadir [3, 7]. Son on yillik
veriler incelendiginde, Ulkemizde; %38’lik alan artis1
ile 2022 yilinda toplam 59,491 dekar alanda; %34°lik
artis ile 2022 yilinda toplam 97,560 ton iiretim
yapilmistir [8]. Adana, Mersin, Adiyaman, Denizli,
Izmir, Yalova, Canakkale, Hatay, Bursa ve Bilecik
Trabzon hurmasinin iiretiminin yogun oldugu ilk on
[ldir. Canakkale’de 4470 dekar alanda 4363 tonluk
iretim ile yaklasik iilkemizdeki iiretim miktarinin
%4,47’lik kismui tiretilmektedir [9].

Trabzon hurmasi gesitleri, meyve tadi (¢oziiniir
tanenlerin varligma gore buruk (kekre) ve buruk
olmayan) ve ¢i¢eklerin tozlanma durumlarina (meyve
et rengi degisken olan ve meyve et rengi degisken
olmayan) gore siniflandirilmaktadir. Hasattan sonra
buruk olan ¢esitler burukluk durumu ortadan
kaybolunca yenebilir duruma gelirken, buruk
olamayan ¢esitler hasattan hemen sonra sertken
yenebilmektedir. Cesitlerin c¢igeklerinin tozlanma
durumu incelendiginde ise meyve et rengi degisken
olan ¢esitlerde meyve eti tozlanmadigl yani meyve
icerisinde c¢ekirdegin olmadigi durumda turuncu
renkli ve buruk yapidadir. Tozlanma gerceklestigi
zaman ise tozlanmanin derecesine gore meyve eti
kahverengiye donlismektedir. Tozlanma tam olarak
gergeklestiginde biitiin ¢ekirdekler olusur ve meyve
eti tamamen kahverengiye doniisiir. Boylece meyve
tadinda burukluk kalmaz ve sertken yenebilir hale
gelir. Tozlanmaya bagl olarak meyve et renginde
degisim olmayan cesitlerin ¢igekleri tozlanma olay1
gergeklestiginde g¢ekirdekli olur ve meyve et rengi
turuncu olarak kalir. Meyve c¢ekirdekli ya da
cekirdeksiz olsun meyve et rengi higbir zaman
degisime ugramamaktadir. Hasat olumunda bu
cesitlerin tadi buruk ve buruk olmayan olarak
siniflandirilmaktadir [10, 11].

Son yillarda Trabzon hurmasi tiiriine ilginin
artmasiyla birlikte iilkemizde kurulan kapama bahge
sayilar1 da artmaktadir. Kapama bahge kurarken tiim
diinyada bilinen standart c¢esitler, iilkemizde
seleksiyonla elde edilen c¢esitler ve yoresel
genotiplerden yararlamlmaktadir. Ozellikle tiiketici
ve {lretici taleplerinin her gecen yil degismesi,
hastalik ve zararlilara dayanim, iscilik maliyetleri,
hasat sonrasi dayanim, hasat sonrasi alternatif {iriin
olarak degerlendirebilme, burukluluk durumu, vb.
gibi kriterler gesit se¢iminde Onem arz etmektedir.
Canakkale yoresinde yeni bahge tesislerinde Japon ve

Ispanya kokenli Trabzon hurmasi cesitleri tercih
edilmektedir.

Bu calisma Canakkale’de en cok yetistiriciligi
yapilan Trabzon hurmasi ¢esitlerinin bolge ekolojik
kosullarindaki performanslarint belirlemek amaciyla
yuriitiilmiis olup, iki yillik pomolojik verilerin
degerlendirmesini igermektedir.

MATERYAL VE METOT

Canakkale bolgesinde ticari olarak yetistiriciligi
en ¢ok tercih edilen 4 Trabzon hurmasi ¢esidi; buruk
meyve etine sahip “Hachiya”, “Rojo Brillante” ve
meyve eti buruk olmayan “Fuyu”, “Hana Fuyu”
calismanin materyalidir. Bu cesitlere ait meyve
ornekleri Canakkale Lapseki ilgesinde ticari bir
meyve bahgesinden temin edilmistir. Bahge, 2012
yilinda ¢esitlerin  D.lotus anac1 Tlzerine asil
fidanlarinin  4.5x4 m araliklarla dikilmesiyle
kurulmustur. Ayrica; Arastirma 4 adet Trabzon
Hurmasi ¢esidinde, her c¢esitten 3 tekerriirlii ve her
tekerriirde 2 agac olacak sekilde yiiriitilmiistiir.

Hasat edilen meyve oOrneklerinin analizleri,
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliim laboratuvarinda
yapilmistir. Hasat olumundaki meyvelerin, meyve
kalite degisimlerini belirlemek amaciyla; meyve
agirhigi (g), meyve eni ve boyu (mm), meyve kabugu
ve meyve eti rengi (L, hue ve chroma), meyve eti
sertligi (N), suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM)
miktar1 (% Brix), titre edilebilir asit (TEA) miktar1 (%
malik asit), pH oOl¢iimii yapilarak pomolojik
Ozellikleri saptanmistir. Pomolojik analizler her
tekerrirde 10 adet meyve  Ornegi ile
gergeklestirilmistir.

Tesadiif parselleri deneme desenine gore kurulan
arastirmadan elde edilmis olan veriler; ‘SAS® ver.
9.0 (2002)* istatistik paket programi kapsaminda
varyans analizine tabi tutulmus, ortalamalar
arasindaki farkliliklar LSD ¢oklu karsilastirma testine
gore p<0,05 diizeyinde degerlendirilmistir.

BULGULAR VE TARTISMA

Bu ¢alismada, deneme bahgesinde ¢esitlere ait 2
yillik (2021-2022) pomolojik veriler
degerlendirilmistir (Cizelge 1, 2). Deneme siiresince
yapilan pomolojik Ol¢timlerde iki yillik ortalama
meyve agirliklarinin 174,57 g ile 369.97 g arasinda
degisiklik gosterdigi belirlenmistir. Yapilan istatistiki
analiz sonucunda ¢esitler arasindaki farklilik p<0,05
diizeyinde 6nemli bulunmustur. Denemede yer alan
cesitler arasinda 369,97 g ile en iri meyveler “Hana
Fuyu” cesidinden elde edilmistir. “Hana Fuyu”
¢esidini 281.76 g ile “Hachiya”, 237.33 g ile “Rojo
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Brillante” ve 174,57 g ile “Fuyu” ¢esitleri izlemistir.
Denizli’de yapilan c¢aligmada ise 216.09 g ile
“Hachiya” ¢esidi meyvelerinin en iri oldugu; 173,22
g ile “Rojo Brillante”, 144,10 g ile “Hana Fuyu” ve
98,39 g ile “Fuyu” ¢esitlerinin izledigini belirtilmistir
[12]. Meyve agirligin1 bahgenin bulundugu ekoloji,
yetistirme ve bakim kosullari, agacin yasi ve meyve
tutumu gibi faktorler etkilemektedir [13]. Miller ve
Crocker’in Trabzon hurmasi iriligi ilizerine yapmis
olduklari1  siniflandirmada; 99.23-127.58 g
agirhigindaki meyveleri kiigiik, 155.93-198.45 ¢
arasinda agirliga sahip meyveleri orta, 226.80-396.90
g aguhiginda olanlarn  da  biiylikk olarak
nitelendirmistirler. Siniflandirma baz alinarak bu
calismadaki “Hana Fuyu”, “Hachiya” ve “Rojo
Brillante” cesitleri biiyiik; “Fuyu” c¢esidi ise orta
irilikte oldugu belirlenmistir.

Caligmada yer alan ¢esitlerin meyve eni 74.46 ile
93.63 mm araliginda bulunmustur. Calismada en
yiiksek en degerleri, “Hana Fuyu” ve “Hachiya”
cesitlerinde; en diisiik deger ise “Rojo Brillante” ve
“Fuyu” c¢esitlerinden elde edilmistir. Cesitlerin
meyve en degerleri, meyve agirlifiyla dogru orantilt
olarak degismistir. Meyve boyu 51,92 mm ile 79,39
mm arasinda degismis ve en uzun meyvelerin “Rojo
Brillante” ¢esidine ait oldugu belirlenmistir.

Trabzon  hurmalarinda  meyve sekilleri
(kutuplardan ¢ok basik, yassi, yuvarlak, konik veya
uzun konik) cesitlere gore degismektedir [10]. Meyve
indeksi (en/boy) meyve sekli hakkinda bilgi
vermektedir. ki yillik ortalamalara gdre, meyve
indeksi yoniinden “Fuyu”, “Hana Fuyu” ve
“Hachiya” ¢esitlerinin (sirasiyla 1.46, 1.27 ve 1.19)
en yiksek degerleri saglayarak basik meyveler
olusturdugu; “Rojo Brillante” ¢esidinin ise (0.94)
diger cesitlerden ¢ok daha diisiik oldugu ve konik
sekle yakin meyveler olusturdugu belirlenmistir.
2009 yilinda meyve indeks degerlerini “Fuyu”, “Hana
Fuyu” ve “Hachiya” ¢esitlerinde Yildiz [10] sirasiyla
1.34, 1.23 ve 0.98 oldugunu tespit etmistir.

Cizelge 1. Fuyu, Hachiya, Hana Fuyu ve Rojo
Brillante c¢esitlerinin hasat olgunlugundaki
meyvelerine ait pomolojik o6zellikler (2021-
2022 yillar1 ortalamasi)

Cesit Meyve eni | Meyve boyu [Meyve indeksi| Meyve agirligi
(mm) (mm) (en/boy) (2)

Fuyu |74,93+1,15¢|51,92+1,10d| 1,46+0,04a | 174,57+5,17d

Hachiya | 84,17+1,02 b | 70,96+0,97 ¢ | 1,1940,04 ¢ | 281,76+9,79 b

Hana Fuyu| 93,63+1,52 a | 73,86+1,48 b | 1,27+0,01 b [369,97+16,66 a

Rojo | 54 462131 ¢ | 79.3941,05 a | 0.94£0,03 d | 237,33£2,20 ¢
Brillante

LSD
(r<o0.05) 6298 1,8746 0,0488 17,717

*LSD ¢oklu karsilastirma testine gére aynmi siitunda farkli harflerle
gosterilen ortalamalar arasinda istatistiksel olarak birbirinden farklidir
(P<0,05).
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Hasat zamanina gore degisiklik gosteren meyve
eti sertligi Ozellikle hasat sonrasinda; tasima ve
depolama acgisindan son derece 6énemli bir kriterdir.
Trabzon hurmalarinin pazarlanabilirligi agisindan
meyve eti sertliginin 5 libre-kuvvetin (yaklasik 2,30
kg/kuvvet) altina  diismemesi  gerekmektedir.
Arastirmada cesitler arasinda meyve eti sertligi
bakimindan istatistik olarak  Onemli farklar
saptanmistir (p<0.05). En yiiksek meyve eti sertligi
78,68 N olarak “Fuyu” ¢esidinde belirlenmistir. Bunu
sirastyla 57,97 N ile “Rojo Brillante”, 54,10 N ile
“Hana Fuyu” ¢esitleri izlemistir. En diisiik meyve eti
sertligi ise 49,31 N ile “Hachiya” c¢esidinde
saptanmistir. Salvador vd. [14], “Rojo Brillante”
Trabzon hurmasi ¢esidi igin 10 N (1,02 kg/cm?)
sertligin ticari agidan kabul edilebilir olmadigini
belirtmistir.

Hasat zamani ile dogrudan iligkili olan, SCKM
degerleri %13,62-17,67 arasinda degismis ve meyve
eti buruk olan gesitlerin degerleri (%17,67 “Hachiya”
ve %15,72 “Rojo Brillante) daha yiiksek degerlere
sahip oldugu goriilmiis. Mowat ve Chee [15], Yeni
Zelanda’da ihra¢ edilecek Trabzon hurmasi
meyvelerinin endiistri simif standartlarma gore,
hasatta ortalama %14, minimum ise %12 SCKM
degerine sahip olmasimi gerektirdigini belirtmistir.
Kilig vd. [12] Denizli bdlgesinde; “Hachiya”, “Rojo
Brillante”, “Hana Fuyu” ve “Fuyu” ¢esitlerinin
SCKM degerlerini sirastyla %18.05, %19.00, %13,00
ve %20,63 oldugunu belirlemistirler.

Caligmada yer alan Trabzon hurmasi gesitlerinin,
pH degerlerinin ¢esitler arasinda  gosterdigi
farkliliklarin istatistiksel olarak énemli oldugu tespit
edilmistir. ki yillik ortalamalara gore, pH degeri
yoniinden “Hana Fuyu” cesidi (6.04) en yiiksek
degerleri sagladigi, “Rojo Brillante” ¢esidinin (5.45)
ise diger ¢esitlerden daha diisiik oldugu saptanmustir.
Kilig vd. [12] Denizli’de yapmis olduklar1 ¢alismada
pH degerlerinin 5.64 (“Fuyu”) ile 5.90 (“Hana Fuyu”)
arasinda degistigini bildirirken; Yildiz [10] Hatay
flinde yaptig1 calismada, “Hachiya” (5.46), “Fuyu”
(5.59) ve “Hana Fuyu” (5.73) ¢esitlerinin pH’larim
belirtmektedir.

Malik asit icerigi bakimindan ¢esitler arasinda
onemli farkliliklar elde edilmis ve asitlik degerleri
%0.20 (“Hachiya” ve ‘“Rojo Brillante”) ile %0.07
(“Hana Fuyu”) arasinda degismistir. Yildiz [10],
2009 ve 2010 yill1 ortalamalara gore, TEA igeriginin
“Hachiya” (%0.445) en yiiksek, “Jiro” ¢esidinde ise
(%0.133) en diisiik oldugu bildirirken, Kilig¢ vd., [12]
calismadaki ¢esitlerin TEA degerinin %14.00’ten
(“Hana Fuyu”) 9%28.00’¢ (“Hachiya” ve “Rojo

Brillante”) kadar degistigi belirlemislerdir.
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Cesit, ¢evre kosullari, agacin habitiisii ve meyve
yikii, meyve olgunlugu; meyve asitligi etkileyen
faktorlerdir [16].

Cizelge 2. Fuyu, Hachiya, Hana Fuyu ve Rojo
Brillante c¢esitlerinin hasat olgunlugundaki
meyvelerine ait pomolojik o6zellikler (2021-
2022 yillar1 ortalamasi)

Cesit M@y've SCKM pH . TEA '
sertligi (N) % degeri | (% malik asit)
Fuyu 78,68+7,67 a|14,82+0,38 ¢|5,75+0,03 b| 0,08+0,01 b
Hachiya  |49,31£5,43 ¢|17,67+0,54 a|5,56+0,16 ¢c| 0,20+0,01 a
Hana Fuyu [54,10+8,97 b|13,624+0,48 d|6,04+0,14 a| 0,07+0,01 ¢
Rojo Brillante |57,97+8,89 b[15,72+0,21 b|5,45+0,04 d| 0,20+0,02 a
LSD(p<%0,05) 4,031 0,2588 0,0692 0,0071

*LSD ¢oklu karsilastirma testine goére ayni siitunda farkli harflerle
gosterilen ortalamalar arasinda istatistiksel olarak birbirinden farklidir
(P<0,05).

Cizelge 3. Fuyu, Hachiya, Hana Fuyu ve Rojo
Brillante ¢esitlerinin hasat olgunlugundaki
meyvelerine ait pomolojik ozellikler (2021-
2022 yillar1 ortalamasi)

. Hue ag1 Chroma
Cesit L* a* b* degeri degeri
52,63+0,13(13,84+1,82(44,21+0,89(71,85+2,53|46,61+1,33
Fuyu
d b d c c
Hachiya 59,78a+0,01 7.3040,17 d52,49;0,06 81,83:0,53 53,09:0,01
Hana |56,26+0,01(15,95+1,31|47,35+0,83(69,30+1,98|50,51+0,28
Fuyu c a c d b
Rojo [58,39+0,01(10,62+0,46|50,44+0,41|76,50+1,03|51,80+0,40
Brillante b c b b ab
LSD 0,928 1,7635 1,2084 2,3266 1,2955
(p<%0,05)| ’ ’ ’ ’ ’

*LSD ¢oklu kargilastirma testine gére aymi siitunda farkli harflerle
gosterilen ortalamalar arasinda istatistiksel olarak birbirinden farklidir
(P<0,05).

Trabzon hurmasi ¢esitlerine ait renk degerleri
Cizelge 3’te sunulmustur. Meyve kabuk renginin
parlakligint veren L* degerlerinin cesitlere gore
istatistiksel olarak o©nemli farkliliklar gosterdigi
belirlenmistir. En yiliksek meyve kabuk rengi L*
degerleri “Hachiya” cesidinde (59,78) belirlenirken,
en diisiik deger ise “Fuyu” c¢esidinde (52,63) tespit
edilmistir. En yiiksek a* degeri “Hana Fuyu” (15,95)
¢esidinde oldugu saptanirken, en yiiksek b* degeri ise
“Hachiya” cesidinde (52,49) belirlenmistir. Hue ag1
degeri (renk tonunun agis1) 0’dan 90’a dogru kirmizi
renkten sar1 renge gegisi ifade etmektedir. En diisiik
hue degerleri elde edildiginde “Hana Fuyu” cesidi
diger cesitlere gore kirmizi renge daha yakin
meyveler, hue degerleri yliksek olan “Hachiya’dan”
ise daha sar1 renkli meyveler elde edilmistir.
Denizli’de 2021 yilinda yapilan ¢aligmada “Hachiya”
¢esidine goére “Hanna Fuyu”, “Fuyu” ve “Rojo
Brillante”  ¢esitlerinin  en  yiiksek  kirmuzilik
derecesine sahip olduklari tespit edilmistir [12]. Bu
sonugclar gesitler igin belirlenen degerler ile paralellik
gostermistir. Hatay’da farkli Trabzon hurmasi ¢esit

ve genotipleri ile yapilan ¢aligmada iki yillik ortalama
meyve kabugu Hue ag1 degerlerinin 70.00 (“Eyliil”)
ile 87.20 (“Kaki Tipo”); chroma degerlerinin ise
61.94 (“O’Gosho) ile 71.22 (“Eylil”) arasinda
degistigi bildirilmistir. Renk yogunlugunu ifade eden
chroma degeri 46.61 ile 53,09 arasinda degisim
gostermistir. Meyve kabuk chroma degeri en yiiksek
“Hachiya” c¢esidinde, en diisiik deger ise “Fuyu”
¢esidinde olgiilmiistiir.

SONUC

Trabzon hurmas: tiirline olan ilginin artmastyla
birlikte son on yilda iilkemizde hem iiretim alaninda
hem de iretim miktarinda c¢ok ciddi artiglar
goriilmektedir ve Canakkale’de ilk on il icerisinde yer
almaktadir. Bolgede pek c¢ok meyve tiiriiniin
yetistiriciligi yapilmakta olsa da cesitli sebeplerden
dolay1 (6zellikle tiiketici ve {iretici taleplerinin her
gecen yil degismesi, hastalik ve zararlilara dayanim,
is¢ilik maliyetleri, hasat sonrasi dayanim, hasat
sonrast alternatif iiriin olarak degerlendirebilme) son
yillarda, bu tiirlere alternatif tiir olarak Trabzon
hurmasi 6n plana ¢ikmaktadir. Bolgede, Trabzon
hurmasi yetistiriciliginde ¢ok sayida yabanci standart
cesitler, yerli ¢esitler ve genotipler kullanilmaktadir.
Son yillarda, Japon ve Ispanya kokenli Trabzon
hurmasi ¢esitleri tercih edilmektedir. Yo6redeki
kapama bahge yetistiriciliinde meyve eti buruk
cesitlerde “Hachiya” ve “Rojo Brillante”; meyve eti
buruk olmayan ¢esitlerde ise “Fuyu” ve “Hana Fuyu”
oldugu tespit edilmistir ve calismada bu cesitlerden
yararlanilmistir. Cografi isaret bir tiir kalite isaretidir
ve global anlamda bilinirligi ve itibarinin artmasin
saglamaktadir. Neticede cografi isaret alan tiir
kendine has nitelikleri ile yiliksek fiyatlarla farkli
piyasalar tarafindan talep edilir hale gelmektedir.
Canakkale ilinde cografi isaret alan ¢ok sayida iiriin
(Bayrami¢ Beyazi, Elmasi1, Bozcaada Cavus Uziimii,
Geyikli ve Bayramig¢ Zeytinyaglari, Lapseki Seftalisi,
vb.) bulunmaktadir. Trabzon hurmasi ile ilgili
Sakarya Ilinde iki tane islenmis meyve kategorisinde
cografi isaret almis {iriin (Kocaali hurma kurusu ve
Karapiirgek cennet hurmasi pekmezi) bulunmaktadir.
Taze meyve ile ilgili cografi isaret bulunmamaktadir.
Canakkale ekolojik kosullarinda, meyve pomolojik
ozellikleri géz Onlinde bulunduruldugunda (meyve
agirlig, SCKM, vb.) ve son yillarda taze tiikketiminin
yaninda kurutularak da fonksiyonel iiriin olarak
katma deger kazandirilan meyve eti buruk olan
“Hachiya” ¢esidi, meyve eti buruk olmayan
cesitlerden ise “Hana Fuyu” ¢esidinin 6n plana ¢ikan
cesitler olmustur. Dolayisiyla Canakkale’de taze
Trabzon hurmast igin cografi isaret tescilinin
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yapilmasina
onerilmektedir.

Not: Bu ¢alisma Nese YILMAZ’1n “Baz1 Trabzon
Hurmas1 (Diospyros kaki L.) Cesitlerinin Pomolojik
ve Biyokimyasal Ozelliklerinin Dénemsel Degisimi,
Taze ve Kurutulmus Meyvelerin Karsilagtirilmast”
isimli doktora tezinin bir boliimidiir.

yonelik  caligmalar  yapilmasi
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