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FARKLI KIRMIZI TURP CESITLERININ NORMAL (NA)
VE MODIFiYE (MA) ATMOSFERDE MUHAFAZASI"?

Sevin¢ BASAY? Atilla ERiS*
OZET

“Antep”, “AG-9105", “Cherry Belle” ve “8TR-17” kirmiz1 turp cesitleri hasat e-
dildikten sonra, “yaprakh”, ‘“yar1 yaprakli” ve ‘“‘yapraksiz” olarak 0+1°C sicaklik ve
% 80-85 oransal nem kosullarinda Normal Atmosfer (NA) ve Modifiye Atmosferde
(MA) muhafazaya alinmistir. Denemeye alinan tiim iiriinlerde baslangictan itibaren
15 giin ara ile (0, 15, 30, 45, 60) ve bun
a ilaveten 7’ser giinliik raf omrii siiresince Kkalite ile ilgili fiziksel ve kimyasal degisim-
ler [agirhik kayb: (%), et sertligi (ES) (Ib), suda ¢oziilebilir kuru madde (SCKM) (%),
titre edilebilir asit (TA) (%), koflasma oran1 (%) ve genel goriiniim] belirlenmistir.

Arastirma sonucunda, 60 giinliik muhafaza sonrasinda incelenen parametreler a-
cisindan “Antep” turp cesidinin yapraksiz uygulamasimin MA kosullarinda muhafaza
edildiginde en iyi sonucu verdigi gozlenmis ve bunu sirasiyla “Cherry Belle”, “AG-
9105” ve “8 TR-17” turp cesitleri izlemistir.

Anahtar Kelimeler: Turp, Depolama, Normal ve Modifiye Atmosfer

SUMMARY

NORMAL (NA) AND MODIFIED ATMOSPHERE (MA) STORAGE OF
DIFFERENT RADISH CULTIVARS

Radish cvs. “Antep”, “AG-9105", “Cherry Belle” and “8TR-17” were prepared
with or without leaves and semi- leafy following harvest. Thereafter, they were stored
under Normal Atmosphere (NA) and Modified Atmosphere (MA) conditions at 0+1°C
and 90-95 % relative humidity. Changes related to physical and chemical
measurements [weight loss (%), flesh firmness (Ib), soluble solids (%) titratable
acidity (%), hollowing ratio (%) and overall appearance] were determined by 15 day-
intervals (0., 15., 30., 45., 60.) and additionally during 7 day shelf life both produce
stored in NA and MA.

Based in this study it was determined that the leafless condition of radish cv.
“Antep” gave the best results with respect to the parameters investigated and this was
followed by cv. “Cherry Belle”, “AG-9105, and ‘“8TR-17” under MA conditions.
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GIRIS

Turp genellikle; 1lik ve soguk mevsim seb-
zesi olarak, en iyi ilkbahar ve sonbaharda yetis-
tirilmektedir. Yazin meydana gelen yiiksek si-
cakliklar turbun toprak iistii kisminin kiigiik
kalmasina ve olgunlasmadan sonra kokiin hizla
koflagsmasina, tadin acilasmasina neden olmak-
tadir (2).

Genellikle kiiciik alanlarda iiretilen findik
turplarinda kislik cesitler, 1liman iklimlerde da-
ha genis alanlarda iiretilmekte ve hasatlar1 ge-
rektikce yapilmaktadir. Bu sirada hasattaki ge-
cikme, koflasma ve odunlagmadan dolay1 iiriin-
de 6nemli kayiplar meydana getirmektedir (9).

Ekim zaman1 ve farkli depolama sicaklikla-
rinin turbun muhafazas: iizerindeki etkisinin in-
celenmesi amaciyla yapilan bir calismada;
Temmuz sonunda ekilen ve 0-1°C’de muhafaza
edilen turplarin en iyi nitelikte olduklart belir-
lenmistir (14).

Yapilan bir calismada, turplarda optimum
depolama sicakliginin 0°C ve oransal nemin ise
%95 ya da daha iist seviyelerde tutulmasi ge-
rektigi, %0.5’in altindaki O, konsantrasyonla-
rinda zararlanma meydana gelebilecegi, faydali
seviyenin %1 oldugunu belirtmektedir (8).

Salunkhe ve ark.’nin yapmis oldugu bir ¢a-
ligma ile muhafaza 6ncesi 5-6 saat ig¢inde turp-
larin sicakligi 3-4°C'ye diisiiriilerek, daha sonra
yapraklari kesilmis olarak %88-92 nem kosulla-
rinda 3-5 hafta depolanabildikleri ortaya kon-
mustur (15).

Turplarin toplam seker icerikleri iizerine ya-
pilan bir ¢alismada; Ilkbaharda iiretilen turpla-
rin geker igerigi muhafaza oncesi %2.40-3.71,
muhafaza sonrast %1.15-1.65 iken, sonbaharda
tiretilen turplarin %4.00-5.53 ve muhafaza son-
ras1 %1.45-2.00 bulunmustur (13).

Turp ¢esitlerinin depolama sonrast kok kali-
telerini belirlemek amaciyla yapilan bir calis-
mada, "Altari", "Baekkyeung", "Daehyeungc-
huseok" ve "Youngkwang" turp gesitleri 5°C'de
depolanmistir. Tiim turp gesitlerinin 11 haftalik
depolama siiresince, pH seviyelerinde 6nemli
bir degisim gozlenmezken, SCKM iceriginde
ise tiim cesitlerde benzer degisimler gdzlenmis-
tir (11).

Yukaridaki kaynaklardan da goriilecegi iize-
re turplarin muhafazasi ile ilgili ¢aligmalar ol-
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dukca sinirlidir ve Tiirkiye'de de bu konu iizeri-
ne herhangi bir calismaya rastlanmamistir. Ayni
sekilde sebze muhafazasi iizerine yapilan ca-
lismalar genellikle meyvesi yenen sebzelerde
yogunlasmustir. Kok, yumru ve soganlart yenen
sebzelerde yapilan muhafaza caligmalart ise, ol-
dukca az olmakla birlikte bu calismalarin da
belli sebzelerde (havug, patates, sogan) yogun-
lagtig1 goriilmektedir. Genellikle, 0°C sicaklik
ve %80-85 oransal nem kosullarinda findik
turplarinin 2-4 hafta muhafaza edilebildikleri
kabul edilmektedir (6,12). Oysa, en uygun za-
man ve sekilde hasat edilerek kalitelerinden 6-
nemli bir sey kaybetmeden, keza farkli cesitler
itibariyle, turplarin muhafaza siirelerinin belir-
lenmesi ve daha uzun siireli muhafaza imkanla-
rinin arastirilmasi, bu konudaki kayiplarin azal-
tilmas1 agisindan zorunlu goriilmektedir.

Bu calismada; farkl kirmizi turp gesitlerinde
degisik uygulamalar (yaprakli, yar1 yaprakli ve
yapraksiz) ile NA ve MA kosullarindaki muha-
faza siireleri ve bu muhafaza sekillerinin {iriin
kalitesi lizerine etkileri aragtirilmustir.

MATERYAL VE METOT
Materyal

Calismada materyal olarak Tiirkiye'de yay-
gin olarak yetistirilen “Antep”, “AG-9105”,
“Cherry Belle”, “8TR-17" turp ¢esitleri kulla-
nilmistir (1). Denemeye alinan bu cesitler, sera
kosullarinda dogrudan tohum ekimi ile yetisti-
rilmistir. Ekimden itibaren gecen giin sayisi ve
turplarin ulastigt boyut kriter olarak alinmus;
koflasma ve odunlagsmadan 6nce hasat yapilma-
sina dikkat edilmistir. Dolayisiyla, “Antep” ce-
sidi 8 haftada, “AG-9105” ¢esidi 6 haftada,
“Cherry Belle” ve “8TR-17" cesitleri 4 haftada
hasada gelmistir (1). Esit Ozellikteki iiriinler,
0£1°C ve %80-85 oransal nem kosullarindaki
Soguk Hava Deposunda muhafazaya alinmistir.
Calismalarda  ambalaj materyali  olarak,
18.5x11.0x9.5 cm boyutlarindaki plastik kap-
lardan yararlanilmistir. MA'de ¢alismalarda 42-
50 p, kalinliginda 0°C’deki O, gecirgenligi 111
ml/m°-giin-atm ve CO, gecirgenligi 110.6
ml/m’-giin-atm olan polipropilen (PP) plastik
ortii materyali kullanilmistir.



Metot

Hasat edilen iiriinlerde ciiriik ve zarar gor-
miis olanlar ayiklanarak, muhafazaya uygun o-
lanlar yaprakli (Y’h), yar1 yaprakli (YY i) ve
yapraksiz (Y’siz) olarak hazirlanmistir. Bu ii-
riinlerin bir kismu plastik kaplara 700£25 g ola-
cak sekilde yerlestirilerek NA kosullarinda, di-
ger kismi 30x45cm boyutlarindaki PP ambalaj
materyali icerisine 700+25 g olacak sekilde MA
kosullarinda muhafazaya alinmistir. Hazirlanan
bu iiriinler plastik kasalara konularak soguk o-
daya alinmistir ve her analiz déneminin arka-
sindan 15-20°C'de (oda kosullar1) 7 giin bekleti-
lerek, raf omrii belirlenmistir. Soguk odaya giris
tarihlerinden itibaren muhafaza siiresi bitimine
kadar 15’er giin araliklarla depodan alinan ve
raf omriinde bekletilen turp 6rneklerinde, Agir-
lik kayb1 (%), Et Sertligi (ES) (ince u¢ 9 mm)
(Ib) (4), Suda Coziinebilir Kuru Madde
(SCKM) (%), Titre Edilebilir Asit (oksalik asit
cinsinden) (TA) (%) (3), Koflasma Orani (segi-
len 5 ornegin ekvatoral bolgesinden kesilmesiy-
le alinan orneklerde yapilan puanlama; 0-yok,
1-baslangig, 2-ileri, 3-satilamaz, 5-kullanilamaz
olarak belirlenmis ve % olarak degerlendiril-
mistir) ve Genel Goriiniim (iirtinlerin muhafaza-
lar1 esnasinda meydana gelen dis goriiniislerin-
deki degisimler 1-2 kullanilamaz, 3-4 satilamaz,
5-6 satilabilir, 7-8 iyi, 9-10 cok iyi) analizleri
yapilmistir. Deneme “Tesadiif Parselleri Dene-
me Deseni” ne gore 3 tekerriirlii olacak sekilde
kurulmus ve istatistiki sonuglar Duncan Testi
0,05 hata diizeyinde degerlendirilmistir (7).

SONUCLAR

Muhafaza sonunda incelenen parametreler
(Agirlik Kaybi, Meyve Eti Sertligi, Suda Cozii-
nebilir Kuru Madde, Titre Edilebilir Asit) iize-
rinde yapilan istatistiksel analizlerde NA ve
MA’de muhafaza edilen iiriinlerde, cesit, uygu-
lama ve siire ile cesit x uygulama, ¢esit x siire,
uygulama x siire olmak {izere ikili
interaksiyonlar ve cesit x uygulama x siireyi
kapsayan iiclii interaksiyon 6nemli bulunmus-
tur.

Cizelge 1. Turp cesitlerinde NA’de muhafaza siire-
since meydana gelen agirhik kaybi, ES,

SCKM, TA, degisimleri.
Table 1. Changes in weight loss, flesh firmness,
soluble solids, titratable acidity, of different
radish cultivars during storage under NA

condition.
— .4 Muh. sii- Ag. kayb1 ES SCKM TA
Z3  resi Uyg. Weight Flesh Soluble | Titratable
" Stora.time | Applic. loss firmness solids acidity
(Day) (%) (Ib) (%) (%)
Yl 0.00 x 31.36a 5.60e-h |021c
0 YY’h 0.00 x 31.36a 5.60e-h [0.21c
Y’s1z 0.00 x 31.36a 5.60e-h [0.21c¢
Yl 19.61uv__ [ 30.35a-c | 7.00 ab 0.19 cd
15 YY'li | 1584vw [3050ab [ 6.20b-f [0.17de
Y’siz 11.16 w 31.05ab | 5.80d-h | 0.15ef
& Y’'h 33.74qr |2990ac |740a 0.17 de
E 30 YY'li 27.70 r-t 30.00 ab 7.00 ab 0.15 ef
< Y’s1z 19.82 u-v_| 30.50 ab 6.60a-d [ 0.11 h-j
Y’h 52.32 jk 29.55a-c [6.60a-d | 0.071n
45 YY’'h 40.04 m-o | 29.61 a-c | 6.73 a-c | 0.05 m-o
Y’siz 3445p-t | 29.85a-c | 6.80a-c | 0.05m-0
Yl 56.58 g [26.44c 6.00c-g | 0.07 I-n
60 YY'li 46.84 mn | 26.91 bc 6.60 a-d | 0.05 m-o
Y’siz 38.13n-p | 2949 a-c | 7.00 ab 0.03 o
Y’h 0.00 x 21.52d 5.40 f-h 0.37 a
0 YY’'li |0.00x 21.52d 540fh |037a
Y’s1z 0.00 x 21.52d 5.40 f-h 0.37 a
Yl 30.169-t | 19.30d-1 | 6.13b-f ]0.24b
15 YY'li [2548tu 20.15d-f |546fh |024b
Y’siz 16.27 vw_[20.23d-f |540fh ] 0.25b
§ Yl 45.00k-n | 19.27d-h | 6.40b-e [ 0.19 cd
Q 30 YY’'li 35.26 o-r 19.41d-h [5.73d-h | 0.14 fg
2 Y’siz 32310t | 19.28d-h |5.60e-h ]0.12 g1
Yl 5778 g5 | 1597 gom [6.00c-g [0.19cd
45 YY'li [50.97j1 16.63f-1 |6.00c-g | 0.11 h-j
Y's1z 45.68 k-n | 17.32 j-o 6.20b-f [ 0.09 j-1
Yl 68.36c-e [8.08¢q 5.20g-h | 0.13 f-h
60 YY’'li 61.00 e-1 1091 0-q [5.60e-h |0.09j-1
Y’siz 55.12h- [11.380-p | 6.40b-e | 0.07 I-n
Y’h 0.00 x 20.78 de 5.20¢g-h ] 0.12 g1
0 YY’'li |0.00x 20.78de | 5.20g-h | 0.12 g1
Y’siz 0.00 x 20.78 de 5.20¢g-h | 0.12 g1
Yl 62.55d-h [ 16.28f-1 | 6.60a-d | 0.07 I-n
o 15 YY'li [2591s-u [1749fk [5.73d-h [0.061-0
j Y’siz 16.13 vw 17.52 f-k | 5.40 f-h 0.05 no
E Y’h 77.82 ab 15.10 h-m | 6.80a-c_ | 0.06 -0
> 30 YY’'li 54.01 g 16.40 f-1 6.00 c-g | 0.05 m-o
g Y’siz 26.37s-u [ 17.001-n | 5.80d-h | 0.04 n-o
T Y’h 81.75a 13.74 j-o 6.40b-e | 0.05 m-o
© 45 YY'li | 58.87f 1549 g-m | 6.20 b-f | 0.05 m-o
Y’siz 29.50 g-t 16.33 f-1 6.40b-e [ 0.030
Yl 8540 a 10.77 0-q | 5.73d-h | 0.04 no
60 YY’'li 66.22 c-f 12.88 k-p | 5.80d-h ] 0.03 0
Y’siz 338lo-s [1444ek |6.80a-c | 0.04 no
Y’h 0.00 x 19.41d-h [5.00 h 0.10 1-k
0 YY’'li |0.00x 1941d-h |5.00h 0.10 1-k
Y’siz 0.00 x 19.41d-h |5.00h 0.10 1-k
Yl 70.84 be 1641f-1 ]6.00c-g ]0.09j-1
15 YY'li [43951-n [1630f1 [5.13g-h [0.08 k-m
Y’siz 3578 0-q | 18.69d-e | 5.10 g-h | 0.08 k-m
~ Y’h 79.53 a 1391 j-o 6.20b-f [ 0.08 k-m
; 30 YY’'li 64.19 c-g | 1433 e-k | 5.40 f-h 0.06 m-o
5 Y’siz 46.17k-m [ 17.071-n [ 5.20 g-h | 0.06 m-o
Y’h 83.08 a 12.55m-p [ 5.80d-h | 0.07 I-n
45 YY’'li 6929 cd 13.22j-p | 5.60e-h | 0.06 m-o
Y’siz 51.17j-1 15.19h-m [ 6.00c-g ] 0.03 0
Yl 89.92 ab 10.20 p 5.20g-h | 0.05 m-o
60 YY'L |70.86¢ 1208 n-p [5.40fh |0.04n-0
Y’siz 52.52 jk 13.08-p | 6.20b-f ]0.030
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Agirlik Kaybi

Turp cesitlerinin analiz donemleri itibariyle
agirhik kayiplarii inceledigimizde dort cesitte
de NA’de meydana gelen agirlik kayiplarinin
MA’den daha yiiksek oldugu goriilmektedir.

Muhafaza sonunda en yiiksek agirlik kaybi-
nin “8TR-17" turp cesidinde, en diisiik agirlik
kaybinin ise; “Antep” turp cesidinde oldugu
saptanmistir.

Agirlik kaybindaki degisimleri muhafaza sii-
resi bakimindan inceledigimizde en fazla agirlik
kaybinin NA ve MA’de 60. giinde oldugu tespit
edilmistir.

Her iki muhafaza seklinde de (NA, MA)
Y’l1 olarak muhafaza edilen turp cesitlerinin a-
girlik kayiplarinin Y’siz olarak muhafaza edi-
lenlerden daha yiiksek oldugu g6zlenmistir.

Turp ¢esitlerini muhafaza sonunda, muhafa-
za sekli ve uygulamalar agisindan birlikte irde-
ledigimizde, en yiiksek agirlik kayb1 “8TR-17”
turp c¢esidinin  NA, Y’Ii uygulamasinda
(%89.72) tespit edilirken, en dusik agirlik
kayib1 ise “Antep” turp g¢esidinin MA, Y’siz
uygulamasinda (%0.20) belirlenmistir.

Ayni cesitlerin muhafaza siiresi uzadikca
buna bagl olarak raf omrii agirlik kayiplarinda
da artis oldugu belirlenmistir.

Et Sertligi (ES)

Muhafaza sonunda ES degerindeki degisimi
cesitler bazinda inceledigimizde, en diisikk ES
degerinin “8TR-17” turp cesidinde, en yiiksek
ES degerinin ise “Antep” turp ¢esidinde oldugu
saptanmustir (Cizelge 1,2).

ES degeri degisimlerini muhafaza siiresi ba-
kimindan inceledigimizde; en diisiikk ES degeri-
nin NA ve MA’de 60. giinde oldugu belirlen-
mistir (Cizelge 1,2).

Her iki muhafaza seklinde de (NA, MA) en
diisiik ES degeri Y’li olarak muhafaza edilen
turp cesitlerinde belirlenirken, en yiiksek ES
degeri ise Y’siz olarak muhafaza edilen turp ce-
sitlerinde tespit edilmistir.

Turp cesitlerini muhafaza sonunda, muhafa-
za sekli ve uygulamalar agisindan birlikte irde-
ledigimizde, en yiiksek ES degeri “Antep” turp
cesidinin MA, Y’siz uygulamasinda 29.91 1b
iken, en diisiik ES degeri “8TR-17" turp cesidi-
nin NA, Y’l1 uygulamasinda 10.20 1b olarak be-
lirlenmistir.
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Turp cesitlerinin raf 6mrii ES degerlerindeki
degisimler, muhafaza siiresince olan degisim-
lerle paralellik gostermektedir (Cizelge 3, 4).
Cizelge 2. Turp cesitlerinde MA’de muhafaza siiresince meydana

gelen agirlik kaybi, ES, SCKM, TA, degisimleri.
Table 2. Changes in weight loss, flesh firmness, soluble solids,

titratable acidity, of different radish cultivars during
storage under MA condition.

= .| Muh. sii- Ag. kaybi ES SCKM TA
23 resi Uyg. Weight Flesh Soluble | Titratable
< Stora.time | Applic. loss firmness solids acidity
(Day) (%) (1b) (%) (%)
Yl 0.00 m 31.36 a 5.60 ab 0.21d
0 YY’'li 0.00 m 31.36 a 5.60 ab 0.21d
Y’siz 0.00 m 31.36a 5.60 ab 0.21d
Yl 0.38 g-m [ 30.65 a 6.00 ab 0.20d
15 YY'li [0.19j-m 30.90 a 5.80 ab 0.17 de
Y’siz 0.12 k-m 31.00 a 5.60 ab 0.18 de
& Yl 0.38 g-m [ 30.56 a 6.33a 0.13 fg
E 30 YY’'li 0.19 j-m 30.70 a 6.20 ab 0.11 gh
< Y’siz 0.12k-m [ 30.85a 6.06 ab 0.08 1-j
Yl 0.74 f-h 2713 ¢ 6.13 ab 0.12 gh
45 YY'li [042gm [29.92ab 6.20 ab 0.11 gh
Y’siz 0.36 h-m | 30.22a 6.33 a 0.07 1-k
Yl 0.92 e-f 26.80 ¢ 6.06 ab 0.11 gh
60 YY’'li 0.70 f-1 28.24 be 6.13 ab 0.09 h-1
Y’siz 0.20 j-m 29.91 ab 6.33 a 0.06 j-1
Yl 0.00 m 21.52d 5.40 ab 0.37 a
0 YY’'li 0.00 m 21.52d 5.40 ab 0.37 a
Y’siz 0.00 m 21.52d 5.40 ab 037 a
Yl 0.57 f-k 2047 d-h | 5.53 ab 0.31 ab
15 YY'li [038g-m [21.22d-f [540ab 0.28 a-c
Y’s1z 0.13 k-m 21.33d-e | 5.40 ab 0.27 be
§ Yl 0.66 f-1 19.36 e-k | 5.66 ab 0.26 be
D 30 YY’'li 0.45 g-m 20.30d-h [ 5.26 ab 0.19 ef
2 Y’siz 0.39 g¢-m [ 20.85d-g | 5.80 ab 0.15 fg
Yl 0.75 f-h 17.63j-p | 5.73 ab 0.26 be
45 YY’'li | 0.50f1 1844 h-o | 5.86ab 0.19 ef
Y’siz 0.46 g-m 19.13 g-m | 6.00 ab 0.15 fg
Yl 1.23 de 14.60 s-r 5.53 ab 0.19 ef
60 YY’'li 0.82 fg 16.80 o-r | 5.60 ab 0.14 f
Y’s1z 0.50 f-1 16.94 n-r | 6.06 ab 0.13 fg
Yl 0.00 m 20.78 d-g | 5.20 ab 0.12 gh
0 YY’'li 0.00 m 20.78 d-g [ 5.20 ab 0.12 gh
Y’siz 0.00 m 20.78d-g | 5.20 ab 0.12 gh
Yl 0.13 k-m 18.46 h-o | 5.86 ab 0.09 h-1
m 15 YY’'li | 0.07 Im 19.26 f-1 | 5.60 ab 0.08 15§
j Y’s1z 0.00 m 19.93 d-1 5.40 ab 0.07 1-k
- Yl 0.40 gm | 1646jq | 6.26ab | 0.07 1k
bl 30 YY’'li 0.26 1-m 18.94 g-n | 5.73 ab 0.06 j-1
é Y’siz 0.00 m 1944 e-j |5.60ab 0.05 k-m
[E] Yl 0.64 f-j 16.22p-t | 5.33 ab 0.03 m
o 45 YY’'li [0.261-m 17.921-p | 5.26 ab 0.04 I-m
Y’siz 0.00 m 18.22 1-p | 6.00 ab 0.05 k-m
Yl 0.94 ef 15.47 g-t 5.13 ab 0.05 k-m
60 YY’'li 0.66 f-1 16.38 p-s | 5.20 ab 0.05 k-m
Y’s1z 0.36 h-m 17.26 1-q 6.20 ab 0.03 m
0 Yl 0.00 m 1941e-j |5.00b 0.10 gh
YY’'li 0.00 m 19.41 e-j 5.00 b 0.10 gh
Y’siz 0.00 m 1941ej |5.00b 0.10 gh
Yl 1.60 cd 16.88 o-r | 5.60 ab 0.09 ht
15 YY'li | 0.82fg 17.18 m-q | 5.40 ab 0.08 1j
Y’s1z 0.55 g-k 19.19 f-1 5.15 ab 0.08 1j
= Y’h 1.95 be 16.69 o-r | 5.73 ab 0.06 j-1
o 30 YY’'li 1.34d 14.44 t-v 5.53 ab 0.06 j-1
5 Y’siz 0.61 - 17.36k-q | 5.53 ab 0.05 k-m
Yl 2.20 ab 13.15v 5.53 ab 0.07 1-k
45 YY'li [2.00b 13.52 u-v_|5.40ab 0.05 k-m
Y’siz 0.80 f-h 16.71 o-r | 5.73 ab 0.05 k-m
Yl 2.40 a 13.05v 5.40 ab 0.05 k-m
60 YY'li 2.10 ab 13.27 u-v [ 5.40 ab 0.04 I-m
Y's1z 1.61 cd 14.83 r-u 6.00 ab 0.04 1-m




Cizelge 3. NA’de muhafaza siirelerinin ilerle-
mesine bagl olarak turp cesitlerinde
raf omrii siiresince meydana gelen a-
girlik kaybi, ES, SCKM, TA degisim-
leri.
Table 3. Changes in weight loss, flesh firmness,
soluble solids, and titratable acidity
of different radish cultivars during
shelf life after NA storage.

Cizelge 4. MA’de muhafaza siirelerinin ilerle-
mesine bagl olarak turp cesitlerinde
raf Omrii siiresince meydana gelen a-
girlik kaybi, ES, SCKM ve TA degi-

simleri.

Table 4. Changes of weight loss, fruit flesh
firmness, soluble solid, and titratable
acidity of different radish cultivars
during shelf lifeafter MA storage.

< . Muh.si- Ag. kayb1 ES SCKM TA < .| Muh. sii- Ag. kayb1 ES SCKM TA
TS resi Uyg. Weight Flesh Soluble | Titratable ZF  resi Uyg. Weight Flesh Soluble | Titratable
O Stora.time Applic. loss firmness solids acidity O Stora.time Applic. loss firmness solids acidity
(Day) (%) (Ib) (%) (%) (Day) (%) (1b) (%) (%)
Y’ 19.92 t-v 2536 a-c | 7.26 ab 0.15b Yl 0.47 k-q 26.83 a 6.40 a-c 0.15b
15+7 YY’'Ii 15.72 uv 26.00 ab 6.40 a-f 0.13 be 1547 YY’'li 0.24 n-q 27.00 a 6.13a-d [0.13bc
Y’siz 12.60 v 26.66 a 6.00a-g [ 0.11 cd Y’siz 0.18 0-q 27.50 a 6.00 a-e 0.11 cd
Y'li 38.04 m-o | 23.16a-c | 7.60 a 0.13 be Yl 0.53 k-q 26.16 a 6.53a-b | 0.13bc
o 30+7 YY'li [30930-q |23.50a-c |7.20a-c | 0.13 bc o 30+7 YY'li [ 0.24nq 26.33 a 6.26a-c_| 0.13 bc
’-[E Y’siz 24.64g-t | 24.66a-c |6.73a-f |0.11cd ’-[E Y’siz 0.18 n-q 27.00 a 6.20a-c | 0.11 cd
<ZC Y’'h 54.33 g-1 21.16 be 6.53 a-f 0.06 e-h <ZC Yl 0.80 j-m 2583 a 6.00 a-e 0.06 e-h
45+7 YY'li [41.92k-m | 22.16 bc 640 a-f | 0.05 f-h 45+7 YY'li |0.52k-q 26.16 a 6.13a-d | 0.05f-h
Y’s1z 31.37 0-q | 22.33 bc 7.00 a-d | 0.05 f-h Y’s1z 0.37 1-q 26.83 a 6.33 a-c 0.05 f-h
Yl 62.19 fg 21.16 be 580a-g | 0.05fh Yl 0.96 h-k 25.50 a 5.80a-f | 0.05f-h
60+7 YY’'Iu 46.06 j-m | 21.30 ¢ 6.13 a-f 0.05 f-h 60+7 YY’'li 0.72 j-o 2583 a 6.00 a-e 0.05 f-h
Y’siz 40.401-n | 21.50c 726 a-c | 0.03h Y’siz 0.35m-q | 26.66a 6.66 a 0.03 h
Y’ 33.83np | 13.66e-m | 646af |0.24a Yl 0.68 j-o 14.00 c-1 6.06a-e | 0.24a
1547 YY'li [2927pr [1433el |620af |024a 15+7 YY'li | 0.44kq 15.16 b1 [5.80af [0.24a
Y’s1z 2142 s-u 14.50 e-1 5.60a-g [025a Y’s1z 0.17 0-q 15.33 b-1 6.06 a-e 0.25a
Y’'h 49.73 1-k 12.16 h-n | 6.66 a-f 0.15b Yl 0.84 j-m 13.66 c-1 6.26 a-c 0.15b
" 3047 YY’'Iu 4297 k-m | 12.83f-n [ 6.33 a-f 0.14 be ) 3047 YY’'li 0.58 j-p 14.66 b-1 6.06 a-e 0.14 be
g Y’siz 38.22 m-o | 14.00 e-1 5.86a-g [0.11cd g Y's1z 0.53 k-q 15.00 b-1 6.00 a-e 0.11 cd
©) Y'li 60.56f-h [ 11.16jn [566a-g |0.15b ) Yl 090 h-m [ 13.33e1 |5.80af |O0.15b
< 45+7 YY'lh [5501g1 |1250gn [573a-g [0.11cd < 45+7 YY'li [0.73 j-n 14.16 b1 [ 5.82af [0.11cd
Y’siz 48.13 1-1 13.66 e-m | 6.40 a-f | 0.09 de Y’siz 0.60 j-p 14.83b-1 | 6.26 a-c | 0.09 de
Y’'h 71.32 de 10.50 I-n 5.06 e-g | 0.09 de Y’h 1.56 fg 13.00 f-1 5.50 a-f 0.09 de
60+7 YY'Ii | 64.60 ef 11.501-1 5.33 c-g [0.09 de 60+7 YY’'li [ 0.91h-l 13.83¢c1 [5.54af |0.09de
Y’s1z 60.21 f-h 12.83 f-n | 6.66 a-f 0.07 e-g Y's1z 0.85 j-m 14.33 b-1 6.33 a-c 0.07 e-g
Yl 65.30 ef 16.66 e-g [ 6.80 a-e [ 0.06 e-h Yl 0.23 nq 18.16b-d [5.93a-e [0.06e-h
15+7 YY’'Iu 28.70 p-s 17.16 ef 6.00 a-g | 0.06 e-h 1547 YY’'li 0.08 pq 18.33 b-d | 5.80 a-f 0.06 e-h
Y’siz 22.73r-u_| 17.50de | 5.73 a-g | 0.05 f-h Y’siz 0.00q 19.00 b 546 a-f |0.05f-h
| Yl 80.47 be 14.16e-1 [ 7.00 a-d [ 0.06 e-h = Yl 0.51 k-q 17.83b-f [6.33a-c [0.06e-h
d 30+7 YY'Ii 60.73 f-h 15.83 e-1 6.20 a-f 0.05 f-h d 30+7 YY'li 0.39 1-q 18.00 b-e | 6.20 a-c 0.05 f-h
f Y'siz |29.67pr |17.16ef | 586a-g | 0.04 gh = Y'siz | 0.00q 1850bc_ | 6.06a-e | 0.04 gh
§ Y’ 87.70 ab 14.33 e-1 6.20 a-f 0.05 f-h i Yl 0.69 j-o 17.50 b-f | 5.86 a-f 0.05 f-h
&) 45+7 YY'li | 65.24 ef 15.50e-j | 5.66a-g [ 0.05f-h =) 4547 YY'li |0.52k-q 17.66 b-f [ 6.06a-e [ 0.05f-h
5 Y’siz 3228 0-q | 16.83e-g | 6.60 a-f 0.03 h 5 Y'siz 0.17 0-q 18.33b-d | 6.33 a-c 0.03h
Yl 88.37 ab 12.83f-n [ 520d-g [ 0.06 e-h Yl 1.11 g+ 17.16 b-g [ 5.00c-f [ 0.06 e-h
60+7 YY'Ii 83.92b 15.00e-k [5.00e-g | 0.03h 60+7 YY'li 0.98 h-k 17.33 b-g | 5.06 b-f 0.03h
Y’siz 42.12k-m | 16.33e-h [ 6.20 a-f | 0.04 gh Y’siz 0.51 k-q 18.16 b-e [ 6.40 a-c | 0.04 gh
Y’ 75.74 cd 12.66 g-n | 6.26 a-f 0.09 de Y’h 3.16d 13.83 c-1 5.80 a-f 0.09 de
1547 YY'Iu 53.08 h-j 13.66 e-m [ 5.53 a-g | 0.09 de 1547 YY'li 1.39 f-1 14.66 b-1 5.73 a-f 0.09 de
Y’s1z 38.57 m-o | 14.33 e-1 5.26d-g | 0.08 d-f Y’s1z 0.88 1-m 15.00 b-1 5.20 a-f 0.08 d-f
Yl 85.52 ab 10.161-n [ 6.30 a-f [ 0.08 d-f Yl 4.01c¢ 13.50d-1 [ 6.00a-e [ 0.08 d-f
- 30+7 YY'li | 65.92 ef 11.16 j-n [ 5.60a-g [ 0.05fh - 30+7 YY'li 1.79 f 1433b1 [ 6.06a-e [0.05fh
;.‘ Y’siz 49.851-k [ 12.50g-n [ 540b-g | 0.06 e-h ;.‘ Y’siz 1.57 fg 14.83b1 [5.73af [0.06e-h
E Yl 92.50 a 9.16 n 540b-g [0.07 e-g E Yl 5.01b 11.501 5.60a-f |0.07eg
45+7 YY'Ii 71.65 de 10.16 I-n 5.06 e-g | 0.06 e-h 45+7 YY'li 232e 12.16 h-1 5.50 a-f 0.06 e-h
Y’s1z 55.87 g1 11.00 k-n | 6.10 a-f 0.03 h Y's1z 1.40 f-h 12.50 g1 5.80 a-f 0.03 h
Y’ 92.65 a 8.50 n 5.10 e-g | 0.06 e-h Yl 6.29 a 11.16 1 5.60 a-f 0.06 e-h
60+7 YY'lh [8447b 8.83n 5.15e-g [ 0.04 gh 60+7 YY'li [3.00d 11.331 5.60 a-f | 0.04 gh
Y’siz 59.20 f-h 9.33 mn 6.40b-g | 0.03 h Y’'siz 1.72 11.50 1 6.20 a-c 0.03h
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Suda Coziinebilir Kuru Madde (SCKM)

Muhafaza sonunda ortaya ¢ikan SCKM de-
geri degisimlerini cesitlerin kendi i¢inde incele-
digimizde, en yiiksek SCKM degerinin “Antep”
turp ¢esidinde, en diisik SCKM degerinin ise
“8TR-17" turp cesidinde oldugu gozlenmistir
(Cizelge 1,2).

SCKM degerindeki degisimleri muhafaza
siiresi bakimindan inceledigimizde; en yiiksek
SCKM degerinin NA’de 45. giinde, MA’de 30.
ve 45. giinde goriiliirken, en diisik SCKM de-
gerinin ise her iki muhafaza seklinde de muha-
faza baglangicinda oldugu belirlenmistir (Cizel-
ge 1,2).

Turp cesitlerini muhafaza sonunda, muhafa-
za sekli ve uygulamalar agisindan birlikte irde-
ledigimizde, en yiikksek SCKM degeri “Antep”
turp cesidinin NA Y’si1z uygulamasinda % 7.00
iken, en diigitk SCKM degeri “8TR-17” turp ¢ce-
sidinde 0. giinde % 5.00 olarak belirlenmistir.

Mubhafaza siiresince raf omrii SCKM degeri
degisimleri muhafaza siiresince olan degisim-
lerle paralellik gostermektedir (Cizelge 3,4).

Titre Edilebilir Asit (TA)

Muhafaza sonunda ortaya ¢ikan TA degeri
degisimlerini ¢esitlerin kendi i¢inde inceledigi-
mizde, en yliksek TA degeri MA’de “AG-
9105” turp ¢esidinde elde edilirken, “Cherry
Belle” ve “8TR-17" cesitleri en diisiik degerle
ayn1 grup icerisinde yer almislardir (Cizelge 1,
2).

TA degerindeki degisimleri muhafaza siiresi
bakimindan inceledigimizde; en yiiksek TA de-
gerinin NA’de muhafaza baslangicinda, MA’de
15 giinde elde edilmis, en diisiik degerler ise her
iki muhafaza seklinde de 60 giinde saptanmistir
(Cizelge 1, 2).

Her iki muhafaza seklinde de (NA, MA) en
yiiksek TA degeri Y’li uygulamasinda, en dii-
siik TA degeri ise Y’siz uygulamasinda oldugu
tespit edilmistir (Cizelge 1, 2).

Muhafaza siiresince raf 6mrii TA degeri de-
gisimleri muhafaza sekli itibariyle ele alindi-
ginda, “Antep”, “Cherry Belle” ve “8TR-17”
turp ¢esitlerinde birkag istisna hari¢ tutuldu-
gunda Onemsiz bulunurken, “AG-9105" turp
cesidinde 6nemli oldugu saptanmistir (Cizelge
3,4).
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Koflasma Orani (%)

Turp cesitlerinin analiz dénemleri itibariyle
koflagma oranini inceledigimizde, muhafaza sii-
resi uzadikca tiim ¢esitlerde koflasma oraninin
arttig1 dikkati cekmektedir (Cizelge 5).

Muhafaza siiresince koflasma oranindaki
farkliliklar muhafaza sekli itibariyle ele alindi-
ginda, dort cesitte de NA’de meydana gelen
koflasma oranindaki artisin MA’deki artis ora-
nindan daha fazla oldugu goriilmektedir (Cizel-
ge 5).

Muhafaza sonunda ortaya c¢ikan koflagsma
oranindaki degisimi cesitler bazinda inceledi-
gimizde, koflagma oraninda en fazla artisin
“8TR-17 turp ¢esidinde, en az ise “Antep” turp
cesidinde oldugu tespit edilmistir.

Muhafaza sekilleri ile birlikte uygulamalara
bakildiginda, her iki muhafaza seklinde de Y’li
olarak muhafaza edilen turp cesitlerinin kof-
lagsma oranindaki artisin Y’siz olarak muhafaza
edilenlerden daha fazla oldugu tespit edilmistir.

Turp ¢esitlerinin koflasma oranin1 muhafaza
sonunda, muhafaza sekli ve uygulamalar aci-
sindan birlikte irdeledigimizde, “Antep” ve
“AG-9105” turp cesitlerinde NA’de muhafaza
sonunda koflasmanin 2. derecede, MA’de mu-
hafaza sonunda 1. derecede yogunlastigi halde,
“Cherry Belle” ve “8TR-17" turp ¢esitlerinde
ise NA muhafaza sonunda koflasmanin sirasiyla
3. ve 4. derecelerde, MA muhafaza sonunda ise
strastyla 2. ve 3. derecelerde yogunlastig1 dikkat
cekmektedir. Ayni cesitlerin muhafaza siiresi
uzadik¢a buna bagh olarak raf 6mrii boyunca
koflasma orani daha da artmistir (Cizelge 6).

Genel Goriiniim

Calismadaki turp c¢esitlerinin genel gorii-
niimleri incelendiginde; MA uygulamasinin,
NA uygulamasindan genel goriiniim bakimin-
dan daha iyi netice verdigi gozlenmistir. Tiim
cesitlerde yapilan calismalar sonucunda birkag
istisna hari¢ tutulursa NA ve MA’de muhafaza
edilen Y’siz uygulamasinin en iyi, Y’'I1 uygu-
lamasinin en kétii genel goriiniim degerini ver-
digi bulunmustur (Cizelge 5).

Ayni1 ¢esitlerin muhafazaya ilaveten raf 6m-
rii sonu genel goriinim degerine baktigimizda,
(Cizelge 6) en iyi genel goriiniim degeri MA’de
muhafaza sonunda Y’siz uygulamasinda
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“Antep” cesidinin sahip oldugu ve bunu
“Cherry Belle” turp ¢esidinin izledigi goriil-
mektedir. En kotii genel goriinim NA’de muha-
faza sonunda Y’li uygulamasinda “8TR-17”
turp cesidinde goriilmiistiir.

TARTISMA

Arastirma degisik turp cesitlerinin, 0+1°C
sicaklik ve %80-85 oransal nem kosullarinda
NA ve MA’de 60 giin siiren depolama periyodu
sonunda, NA’de muhafaza ve buna ilaveten raf
omrii sonunda, Y11 uygulamasinin agirlik kaybi
oran1 oldukga yiiksek iken, bu agirlik kaybi o-
ranlarmin YY’li uygulamasinda azaldigi, Y’siz
uygulamasinda ise; en diisilk degere ulastig1
dikkati cekmektedir. NA’de Y’I1 uygulamasin-
da Y’s1z uygulamasina gore agirlik kayb1 orani-
nin yiiksek olmasi, iiriindeki transpirasyon yii-
zeyinin artmasiyla su miktari fazla bulunan yap-
rak gibi organlarda (yaprak) solunumun hizl
olmasindan kaynaklanabilmektedir. MA’de
muhafaza ve raf omrii siiresince turplarda agir-
Iik kaybi oldukca diisiik seviyelerde kalmustir.
MA’de muhafaza sirasinda agirlik kayiplariin
NA’de muhafazaya gore diisiikk seviyelerde
kalmast; {iriinlerin diisiik sicaklikla birlikte,
farkli gecirgenlige sahip plastik ortii materyalle-
ri ile ambalajlanmasina bagli olarak, iiriinlerde
meydana gelen su kaybinin az olmasindan kay-
naklanabilmektedir.

Calismamizdaki turp cesitlerinin ES degerle-
rini; muhafaza sekli ve uygulamalar bazinda in-
celedigimizde, her iki muhafaza seklinde de
Y’ olarak muhafaza edilen turp cesitlerinin 60
giinlik muhafaza sonunda ES degerlerindeki
azalisin, Y’siz uygulamasindan daha fazla ol-
dugu goriilmektedir (Cizelge 1, 2). Bu sonugla-
rin, Y’Ii uygulamasinda solunum hizinin yiik-
sek, bunun da kalite ve besin degeri kayip hizi-
nin bir gostergesi olmasindan kaynaklandigi
sOylenebilir. Cesitleri ES degeri bakimindan in-
celedigimizde, calismamizdaki en iri cesidin
(Antep) ES degerindeki diisiisiin oldukca az, en
kiiciik cesidin (8TR-17) ES degerindeki diisii-
stin ise; oldukca fazla oldugu dikkati cekmekte-
dir. Bu arastirma sonucu; Debney ve ark.
(5)’min yaptiklar1 arastirmalardan elde ettikleri;
biiyiik yumru kiiciiklerine nazaran oldukca gev-
sek yapida olma egiliminde olduklarindan dola-

y1 bunlarin kok kisimlar1 daima kalite i¢in iyi
bir indikator degildir sonucu ile ters diismekte-
dir. Calismamizdaki en iri ¢esidin (Antep), kis-
lik cesit ve bu nedenle de muhafazaya uygun
olmasi sebebiyle ES degerindeki diisiis oldukca
az olmustur.

NA ve MA’de muhafaza edilen turplarin ES
degerinin, muhafaza ve buna ilaveten raf omrii
stirelerinin uzamasiyla birlikte diismesi, NA’de
Yogun su kaybi sebebiyle, MA’de ise ciiriime
olayindan kaynaklanabilmektedir.

Calismada SCKM degerinin muhafazanin
15. ve 30. giinlerinde yiikseldigi, daha sonra ise
diistiigi saptanmistir (Cizelge 1,2,3,4). Bu yiik-
selis ve diisiisiin NA’de muhafaza edilen {iriin-
lerde MA’dekilere gore oldukca yiiksek oran-
larda oldugu goriilmektedir. Bu durumda,
MA’de muhafaza edilen iiriinlerde SCKM de-
geri olgunlugun artmasiyla birlikte yiikselmis-
tir, daha sonra muhafaza siiresinin ilerlemesiyle
birlikte, belirlenen diisiis ise ¢iiriime olayinin
baslamasindan kaynaklanabilmektedir. MA’de
muhafaza edilen iiriinlerde SCKM degerindeki
artisin ve azalisin oldukca diisiik oranlarda ger-
ceklesmesi, MA’de muhafaza edilen {iriinlerde
yaslanmanin geciktirilmesi bakimindan 6nemli
sonuglardir.

Calismada yapilan TA analiz sonuclarina
gore; muhafaza ve analiz sonuglarina gore; mu-
hafaza ve raf omrii siiresi uzadik¢a bu degerde
bir azalma meydana geldigi belirlenmistir (Ci-
zelge 1, 2, 3, 4). Arastirmada en diisiik TA de-
gerleri “Antep” ve “8TR-17” turp cesitlerinin
NA, Y’si1z uygulamasindan elde edilmistir. Do-
layisiyla, MA’de muhafaza seklinde TA deger-
lerinin daha yiiksek olmasi, bu iiriinlerde olgun-
lagsmanin NA’de muhafaza edilen iiriinlere gore
daha ge¢c meydana gelmesinden kaynaklanmak-
tadr.

Turp cesitlerinin analiz donemleri itibariyle
koflagma oranini inceledigimizde, dort cesitte
de NA’de meydana gelen koflasma oranindaki
artisin MA’deki artistan daha fazla oldugu go-
riilmektedir. Her iki muhafaza seklinde de Y’Iu
olarak muhafaza edilen turp cesitlerinin kof-
lagsma oranindaki artisin Y’siz olarak muhafaza
edilenlerden daha fazla oldugu saptanmistir. Bu
sonuglarin, NA’de ve Y’l1 olarak muhafaza edi-
len iiriinlerde su kaybinin fazla olmasina bagh
olarak agirlik kaybindaki artiglarin oldukga
yiiksek olmasindan kaynaklandigi soylenebilir.
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Muhafaza sonunda ortaya c¢ikan koflagma ora-
nindaki degisim cesitlere gore farklilik goster-
mekte ve en fazla artisin “8TR-17" turp cesi-
dinde, en az ise “Antep” turp ¢esidinde oldugu
gozlenmistir (Cizelge 5).

Uriinlerin genel goriiniimii NA ve MA'de
muhafaza siiresince degismis, en diisiik genel
goriiniim degerleri, koflasma ve agirlik kaybi-
nin en fazla oldugu “8TR-17” turp cesidinin,
NA’de muhafaza ve buna ilaveten raf 6mrii so-
nunda Y’l1 uygulamasinda belirlenmistir (Ci-
zelge 5). Bu sonug genel goriintim degeri en dii-
siik olan cesidin, ¢calismamizin en kiigiik ¢esidi
olmasindan dolayr agirlik kaybinin oldukca
yiiksek olmasindan ve ayrica giizliik ¢esit olma-
st sebebiyle muhafazaya pek uygun olmama-
sindan kaynaklandig1 soylenebilir. MA’de mu-
hafaza edilen iiriinlerde genel goriiniimiiniin
NA’de muhafaza edilen iiriinlere gore daha iyi
olmasi, triinlerin kalitelerinin muhafaza siire-
since korunmasi bakimindan 6nemli sonuglar
olarak ortaya konulmustur. Bu degisimler,
Herregods (10)’un yapmis oldugu calismalar-
dan elde ettigi sonuglarla da desteklenmektedir.

Sonug olarak, bu arastirmada muhafaza sii-
resi, muhafaza sekli ve uygulamalar bazinda ¢e-
sitleri genel olarak inceledigimizde; muhafaza
siiresi ve buna ilaveten raf dmrii sonunda, ince-
lenen parametrelere gore en iyi sonucu veren
“Antep” turp c¢esidi olmustur. Bunu “Cherry
Belle” turp cesidi izlemis ve en kotii sonucu ve-
ren ise “8TR-17" turp ¢esidi olmustur.
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Cizelge 5. Turp ¢esitlerinde NA ve MA’de muhafaza siiresince meydana gelen koflasma oram ve
genel goriiniim degisimleri.
Table 5. Changes in hollowing ratio during storage and overall appearance of different radish
cultivars after NA and MA storage.

2 | Muhsiir. (NA) (NA) (MA) MA)
3 (Giin) U . . . . Genel . . . Genel
S Siora veg Koflagma oran: Hollowing ratio o Koflasma orani Hollowing ratio o
= . Applic | 1. Derece 2.Derece 3. Derece 4. Derece gorunum 1. Derece 2. Derece 3. Derece 4. Derece gorunim
& fume degree degree  degree degree Overall degree degree  degree degree Overall
| (Day) 8 8 8 8 appearance 8 8 8 8 appearance
Y’h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
0 YY'li 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’'h 0.0 6.6 0.0 0.0 7.16 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
15 YY'Ii 0.0 0.0 0.0 0.0 8.33 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
& Y’h 6.6 133 0.0 0.0 7.10 0.0 0.0 0.0 0.0 9.00
E 30 YY'li 6.6 0.0 0.0 0.0 7.86 0.0 0.0 0.0 0.0 9.66
< Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 9.33 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’'h 33.3 20.0 0.0 0.0 6.66 0.0 6.6 0.0 0.0 9.00
45 YY'Ii 20.0 40.0 0.0 0.0 7.33 0.0 0.0 0.0 0.0 9.33
Y’siz 33.3 20.0 6.6 0.0 9.00 6.6 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’h 0.0 40.0 133 0.0 5.86 20.0 0.0 0.0 0.0 7.96
60 YY'li 133 40.0 0.0 0.0 6.43 13.3 0.0 0.0 0.0 8.33
Y’siz 20.0 333 0.0 0.0 9.00 6.6 0.0 0.0 0.0 9.53
Y’'h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
0 YY’'h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’h 133 133 0.0 0.0 6.53 20.0 0.0 0.0 0.0 8.33
15 YY'li 133 133 0.0 0.0 7.20 33.3 0.0 0.0 0.0 9.00
Y’siz 26.6 133 0.0 0.0 9.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
§ Y’'h 20.0 26.6 133 0.0 5.86 33.3 26.6 0.0 0.0 7.00
Q 30 YY'li 6.6 26.6 20.0 0.0 6.66 20.0 333 6.6 0.0 7.86
2 Y’siz 6.6 6.6 0.0 0.0 8.33 20.0 333 0.0 0.0 10.00
Y’'h 6.6 6.6 6.6 0.0 443 6.6 13.3 26.6 0.0 6.20
45 YY'li 0.0 33.3 26.6 0.0 5.86 13.3 13.3 33.3 0.0 7.86
Y’siz 133 133 0.0 0.0 7.00 6.6 26.6 6.6 0.0 9.66
Y’h 0.0 40.0 133 0.0 333 40.0 0.0 6.6 0.0 443
60 YY'li 0.0 40.0 0.0 0.0 4.66 33.3 0.0 0.0 0.0 6.43
Y’siz 0.0 333 0.0 0.0 6.00 13.3 0.0 0.0 0.0 8.43
Y’h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
0 YY’lh 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’h 133 40.0 20.0 0.0 6.86 26.6 20.0 6.6 0.0 8.10
m 15 YY'li 13.3 333 6.6 0.0 7.20 20.0 133 0.0 0.0 8.53
j Y’siz 20.0 26.6 6.6 0.0 8.00 26.6 133 6.6 0.0 10.00
{g Y’'h 0.0 133 46.6 0.0 5.00 0.0 60.0 0.0 0.0 5.66
: 30 YY'Ii 13.3 133 26.6 6.6 5.86 6.6 40.0 0.0 0.0 6.33
~ Y’siz 133 46.6 0.0 0.0 743 26.6 6.6 0.0 0.0 9.66
'E] Y’h 0.0 6.6 26.6 20.0 4.00 0.0 40.0 20.0 0.0 5.33
o 45 YY'li 6.6 133 40.0 0.0 443 20.0 46.6 0.0 0.0 6.10
Y’siz 0.0 20.0 20.0 13.3 6.00 13.3 26.6 0.0 0.0 9.00
Y’'h 0.0 0.0 46.6 6.6 3.53 0.0 20.0 46.6 0.0 4.86
60 YY'li 0.0 26.6 20.0 0.0 4.00 13.3 6.6 40.0 0.0 5.66
Y’siz 0.0 26.6 20.0 0.0 543 20.0 33.3 6.6 0.0 9.00
Y’h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
0 YY’'h 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00 0.0 0.0 0.0 0.0 10.00
Y’'h 0.0 33.3 26.6 0.0 5.86 40.0 20.0 0.0 0.0 8.10
15 YY’'h 133 333 0.0 0.0 6.33 13.3 46.6 0.0 0.0 8.20
Y’siz 33.3 20.0 6.6 0.0 7.00 33.3 6.6 0.0 0.0 10.00
o Y’h 0.0 6.6 533 0.0 4.86 13.3 26.6 13.3 0.0 743
o 30 YY'li 0.0 46.6 26.6 0.0 533 20.0 26.6 13.3 0.0 7.60
£ Y’siz 133 333 0.0 0.0 6.00 46.6 6.6 0.0 0.0 7.66
Y’'h 0.0 0.0 333 20.0 4.00 13.3 20.0 33.3 0.0 6.66
45 YY'li 0.0 20.0 26.6 13.3 5.00 13.3 333 13.3 0.0 743
Y’siz 6.6 0.0 26.6 13.3 443 20.0 26.6 6.6 0.0 9.00
Y’'h 0.0 0.0 0.0 60.0 3.33 0.0 6.6 333 0.0 6.33
60 YY'li 0.0 0.0 40.0 20.0 4.00 0.0 33.3 13.3 0.0 7.00
Y’siz 0.0 6.6 26.6 20.0 4.96 6.6 6.6 20.0 0.0 6.66
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Cizelge 6. Turp cesitlerinde NA ve MA’de muhafaza siiresine ilaveten meydana gelen koflasma o-
ran1 ve genel goriiniim degisimleri.
Table 6. Changes in hollowing ratio during storage and overall appearance of different radish
cultivars during shelf life after NA and MA storage.

2 | Muhsiir. (NA) (NA) (MA) (MA)
3 (Giin) U I . . Genel . . . . Genel
S Siora vg Koflasma orani Hollowing ratio o Koflagma oram Hollowing ratio o
= . Applic | 1. Derece 2.Derece 3. Derece 4. Derece goruntum 1. Derece 2. Derece 3. Derece 4. Derece goruntim
& fume degree degree  degree degree Overall degree degree  degree degree Overall
| (Day) 8 8 8 8 appearance 8 8 8 8 appearance
Y’h 20.0 6.6 0.0 0.0 6.66 0.0 0.0 0.0 0.0 8.86
15+7 YY'li 6.6 0.0 0.0 0.0 7.63 0.0 0.0 0.0 0.0 8.96
Y’siz 0.0 0.0 0.0 0.0 8.76 0.0 0.0 0.0 0.0 9.66
Y’'h 33.3 13.3 0.0 0.0 6.20 6.6 6.6 0.0 0.0 7.63
o 30+7 YY'Ii 26.6 6.6 0.0 0.0 7.53 0.0 0.0 0.0 0.0 8.63
E Y’siz 6.6 0.0 0.0 0.0 8.63 0.0 0.0 0.0 0.0 9.86
<ZC Y’h 40.0 333 0.0 0.0 5.63 13.3 133 0.0 0.0 6.73
4547 YY'li 20.0 26.6 0.0 0.0 543 20.0 0.0 0.0 0.0 7.76
Y’siz 53.3 0.0 0.0 0.0 6.73 0.0 0.0 0.0 0.0 9.33
Y’'h 0.0 46.6 13.3 0.0 5.00 33.3 133 0.0 0.0 5.66
60+4 YY'Ii 13.3 46.6 0.0 0.0 5.10 20.0 133 0.0 0.0 6.63
Y’siz 46.6 13.3 0.0 0.0 6.00 13.3 0.0 0.0 0.0 8.00
Y’h 333 6.6 0.0 0.0 533 333 6.6 0.0 0.0 6.30
1547 YY'li 20.0 6.6 0.0 0.0 6.43 20.0 6.6 0.0 0.0 7.76
Y’siz 20.0 133 0.0 0.0 7.86 20.0 133 0.0 0.0 8.96
Y’'h 6.6 46.6 13.3 0.0 443 0.0 33.3 26.6 0.0 5.76
e 30+7 YY’'h 133 26.6 20.0 0.0 4.66 0.0 26.6 20.0 0.0 6.06
= Y’siz 0.0 6.6 40.0 0.0 5.96 0.0 33.3 133 0.0 8.00
©) Y’h 0.0 0.0 46.6 133 4.33 0.0 26.6 20.0 0.0 5.10
< 4547 YY'li 0.0 0.0 533 6.6 443 0.0 533 6.6 0.0 5.63
Y’siz 0.0 26.6 333 0.0 5.66 0.0 26.6 6.6 0.0 7.33
Y’'h 0.0 0.0 20.0 40.0 4.00 0.0 133 53.3 0.0 4.86
60+7 YY'li 0.0 6.6 533 0.0 443 0.0 0.0 46.6 133 5.10
Y’siz 0.0 6.6 40.0 133 5.00 6.6 20.0 20.0 133 6.06
Y’'h 46.6 20.0 0.0 0.0 6.00 40.0 20.0 0.0 0.0 7.96
1547 YY'li 26.6 133 0.0 0.0 6.86 33.3 133 0.0 0.0 8.33
o Y’siz 26.6 20.0 0.0 0.0 8.00 20.0 6.6 0.0 0.0 9.53
= Y’h 0.0 133 40.0 0.0 5.53 6.6 533 0.0 0.0 5.96
ﬁ 30+7 YY'li 0.0 26.6 333 0.0 5.66 26.6 20.0 6.6 0.0 6.43
« Y’siz 133 40.0 0.0 0.0 7.20 0.0 26.6 0.0 0.0 7.53
E Y’h 20.0 133 333 133 5.00 0.0 6.6 46.6 6.6 5.10
ﬁ 45+7 YY'li 0.0 13.3 46.6 0.0 5.10 0.0 46.6 133 0.0 5.66
5 Y’siz 0.0 53.3 6.6 0.0 5.66 0.0 26.6 133 0.0 7.53
Y’h 0.0 0.0 133 46.6 4.76 0.0 0.0 40.0 20.0 5.00
60+7 YY'li 0.0 0.0 46.6 133 5.00 0.0 333 26.6 0.0 543
Y’siz 0.0 26.6 333 0.0 5.10 0.0 40.0 133 0.0 6.66
Y’'h 0.0 40.0 13.3 0.0 5.10 20.0 40.0 0.0 0.0 6.10
1547 YY'Ii 13.3 40.0 0.0 0.0 6.20 20.0 26.6 0.0 0.0 7.76
Y’siz 133 26.6 0.0 0.0 6.96 40.0 133 0.0 0.0 8.10
Y’h 0.0 26.6 26.6 6.6 443 6.6 20.0 26.6 0.0 4.53
30+7 YY'li 0.0 40.0 20.0 0.0 4.86 6.6 26.6 133 0.0 4.76
Y’siz 6.6 26.6 0.0 0.0 5.86 13.3 333 6.6 0.0 5.10
Y’'h 6.6 0.0 40.0 20.0 4.00 0.0 46.6 133 0.0 443
45+7 YY'li 0.0 6.6 333 133 4.53 0.0 40.0 0.0 6.6 4.53
Y’siz 6.6 33.3 26.6 0.0 4.86 13.3 33.3 20.0 0.0 5.10
Y’h 0.0 0.0 0.0 60.0 3.66 0.0 0.0 0.0 46.6 443
60+7 YY'li 0.0 0.0 6.6 533 4.00 0.0 0.0 533 6.6 4.53
Y’siz 0.0 0.0 0.0 46.6 4.53 0.0 0.0 40.0 20.0 5.10
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