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Ozet

Bu calismada bir bitki biiyiime diizenleyicisi olan ReTain® (%15 Aminoetoksi-vinilglisin)’in hasat 6ncesi uygulamalarinin Egirdir
kosullarinda yetistirilen kus kirazi (Prunus avium L.) {izerine asili 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin sogukta muhafazasi ve raf omrii kalitesi
tizerine etkileri incelenmistir. Bu amagla tahmini hasattan 25 giin 6nce 50, 100 ve 150 mg L-1 dozlarinda ReTain® agaglara piiskiirtme
seklinde uygulanmistir. Optimum hasat zamaninda derilen meyveler 6 hafta siire ile modifiye atmosfer paketleri (Xtend®) igerisinde 00C
sicaklik ve %90+5 oransal nem kosullarinda depolanmustir. Depolama periyodu siiresince haftalik alian meyve drneklerinde; agirlik kaybi,
meyve kabuk rengi, sertlik, suda ¢oziinebilir kuru madde ve titre edilebilir asit miktar1 analizleri yapilmistir. Uygulamalarin raf 6mri
kalitesine etkilerini belirlemek amaciyla haftalik alinan 6rnekler 200C de 2 giin siireyle bekletildikten sonra kalite analizleri tekrarlanmigtir.
Calisma sonucunda 50 mg L-1 dozunda AVG uygulamasinin 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin muhafaza ve raf 6mri siiresince meyve kalitesini
daha iyi korudugu belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler: kiraz, AVG, depolama, raf émrii

Effects of Preharvest Aminoethoxyvinylglycine (AVG) Treatments on Cold Storage and
Shelf Life Quality of 0900 Ziraat Sweet Cherry Cultivar

Abstract

Effects of pre-harvest applications of plant growth regulator; ReTain® (active ingredient: Aminoethoxyvinylglycine 15%) on cold
storage and shelf life quality of 0900 Ziraat sweet cherry cultivar grafted on Prunusavium L. rootstock which is grown in Egirdir Region
were determined in this research. For this purpose ReTain® within concentrations of 50, 100 and 150 mg L-1 was applied as a spray 25 days
before harvest. Fruits were harvested at the optimum harvest date and were stored in modified atmosphere packages (Xtend®) at 00C
temperature and 90+5 % relative humidity conditions during 6 weeks. During the storage period, weekly taken fruit samples were analyzed
for fruit quality parameters which are: weight loss, fruit peel colour, firmness, total soluble solid and titratable acidity. To determine the
effects of treatments on shelf life fruit samples held for 2 days at 20° C and the same analyses were conducted. Results of this study
indicated that application concentration of 50 mg L-1 of AVG had significant effects on protecting fruit quality during both storage and shelf
life period of 0900Ziraat sweet cherry cultivar.

Key Words: cherry, AVG, storage, shelf life

Kiraz, klimakterik oOzellik gostermeyen ve c¢abuk
bozulabilen bir meyve tiirii oldugundan derimden sonra
meydana gelen hizli sertlik ve renk kaybi, sap

GIRIiS

Tiirkiye, 2010 yili itibariyla 417.905 ton iiretim

miktar1 ile diinyada en fazla kiraz {iretiminin yapildig1
iilkelerin baginda yer almaktadir [1]. D1 satimi yapilan
gesitler iginde uzun depo 6mrii, sert, aromatik ve sulu
yapis1 gibi iistlin kalite 6zellikleri ile yogun talep goren
0900 Ziraat kiraz ¢esidi bu iiretim miktarmin énemli bir
kismini olugturmaktadir [2,3]. Ancak Tiirkiye nin sahip
oldugu yiiksek kiraz {iiretim potansiyeline ragmen,
tiretilen kaliteli tirtin miktar1 yeterli olmamaktadir. Bu
nedenle meyve kalitesini olumlu ydnde etkileyecek
caligmalar 6nem kazanmustir [4].

kararmalar1 ve ¢iiriime nedeniyle 6zellikle raf 6mrii kisa
kalmaktadir. [5]. Diger meyve tiirlerinde oldugu gibi
kirazlarda da meyve kalitesini arttirmak ve muhafaza
stiresini  uzatmak amaciyla ¢esitli bitki biiyiime
diizenleyiciler (BBD) kullanilmaktadir.  Fizyolojik
olaylarin gelisimini degistiren BBD’lerinin yanlis
kullanimindan kaynaklanan saglikla ilgili problemlerin
ortaya c¢ikmasiyla, bu maddelerin kullaniminda bazi
sinirlamalar getirilmis ve kullanim1 ruhsata baglanmistir
[6]. Bunun yami sira ekolojik sistemde hatali
uygulamalar sonucu kaybolan dogal dengeyi yeniden
kurmaya yonelik, insana ve g¢evreye dost Tlretim
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sistemlerini iceren alternatif bir {iretim sekli olan
organik  tarim  {rilinlerinin  yetistirilmesi  ve
muhafazasinda hormon kullanimi yasaklanmistir [7].
Dolayistyla iiretilen kaliteli {irlin miktarinin ve buna
bagli olarak ihracatin arttirilmasi amaciyla yapilan
uygulamalarin ayni1 zamanda g¢evre dostu uygulamalar
olmasi biiylik 6nem tagimaktadir.

Son yillarda bazi meyve tiirlerinde hasadin
geciktirilmesi  ve kalitenin  arttirilmas1  amaciyla
kullanilan ReTain®, iceriginde %15 AVG bulunan
organik ticari bir Uriindlir [8]. Bir bitki biiylime
diizenleyicisi olan AVG nin hasat oncesi donemde
uygulandiginda klimakterik {irlinlerde etilen sentezini
baskilamakla birlikte [9, 10, 11, 12] meyve eti sertligi,
meyve kabuk rengi ve titre edilebilir asitlik iizerine de
cesitli etkileri oldugu bildirilmigtir [12, 13]. Sert
¢ekirdekli meyve tiirlerinde ise AVG nin meyve kalitesi
iizerine etkileri ile ilgili ¢cok az calisma bulunmaktadir
[14].

Bu calismada hasat oOncesi farkli dozlarda AVG
uygulamalarinin kus kirazi (P. avium) anaci tizerine asili
0900 Ziraat kiraz ¢esidi meyvelerinin muhafaza siiresi
ve raf dmrii kalitesi ilizerine etkileri incelenmistir.

MATERYAL ve METOT

Calismada materyal olarak Meyvecilik Arastirma
Istasyonu kiraz parselinde bulunan 12 yash kus kirazi
anaci Uzerine asili 0900 Ziraat kiraz ¢esidine ait agaglar
kullanilmistir. Tahmini hasattan 25 giin 6nce meyveler
sart saman rengini aldigi donemde, iceriginde %15
AVG bulunan ReTain® ticari formiilasyonu etkili madde
iizerinden hesaplanarak 50, 100 ve 150 mg L™
dozlarinda AVG igerecek sekilde hazirlanmis ve % 0.2
oraninda yayici yapistirict (Tween-20) ilave edilerek
agacin tamamina piiskiirtme seklinde uygulanmistir.
Kontrol agaglarina ise su ve Tween 20 karisim
puskiirtiilmiistiir. Uygulamalardan sonra optimum hasat
zamaninda derilen meyveler 6 hafta siire ile modifiye
atmosfer paketleri (Xtend®™) igerisinde 0°C sicaklik ve
%90+5 oransal nem kosullarinda depolanmistir.
Depolama sirasinda meydana gelen agirlik kayiplarimi
belirlemek amaciyla 60 meyvede (20x3) depolama
basinda ve sonunda meyve agirlik 6lgtimleri yapilmustir.
Depolama periyodu siiresince haftalik alinan meyve
orneklerinde ise; meyve kabuk rengi (L*, a*, b*, C* ve
hue® degerleri), sertlik, suda ¢dziinebilir kuru madde
(SCKM) ve titre edilebilir asit miktart (TEA) analizleri
yapilmistir. Uygulamalarin raf dmrii kalitesine etkilerini
belirlemek amaciyla haftalik alman 6rnekler 20°C de 2
giin stireyle bekletildikten sonra meyvelerde agirlik
kaybi, meyve kabuk rengi, sertlik, SCKM, TEA ve pH
Olctimleri tekrarlanmistir. Deneme tesadiif parselleri
deneme desenine gore 3 tekerriirlii ve her tekerriirde 5
kg meyve olacak sekilde kurulmustur. Denemeden elde
edilen veriler JUMP 7 istatistik paket programi
kullanilarak varyans analizine tabi tutulmus, depolama
donemleri ortalamalar1 ile uygulamalar ortalamalar
arasindaki farkliliklar LSD ¢oklu karsilastirma testine
(P<0.05) gore gruplandirilmistir.

BULGULAR ve TARTISMA

0900 Ziraat kiraz c¢esidinde 6 hafta depolama
sonucunda ortalama en fazla agirlik kaybinin (%3.08)
100 mg L* AVG uygulamasindan alman meyve
orneklerinde oldugu belirlenmistir (Sekil 1).
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Sekil 1. 0900 Ziraat kiraz c¢esidinde farkli dozlarda AVG

uygulamalarinin depolama ve raf 6émrii sonunda meyvelerin agirlik
kaybi tizerine etkisi (%)

Deneme sonunda ortalama en az agirlik kaybi
(%1.76) ise 150 mg L™ AVG uygulamasindan elde
edilmistir. Bu uygulamayr 50 mg L™ AVG (%1.98)
uygulamas: takip etmistir. Uygulamalarin meyvelerin
raf omri sonundaki agirlik kaybma etkileri
incelendiginde ise 100 mg L™ AVG uygulamas yine en
fazla agirlik kaybinin (%6.96) gozlendigi uygulama
olmustur. Raf 6mrii sonunda ortalama en az agirhik
kayiplar1 kontrol (%6.29) ve 50 mg L™ AVG (%6.43)
uygulamalarindan elde edilmistir. Uygulamalarin
depolama ve raf dmrii sonunda ortalama agirlik kaybina
etkileri arasindaki fark istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur (P<0.05).

Depolama boyunca ve raf omrii sonunda ortalama
meyve eti sertligi lizerine uygulamalarin ve depolama
stiresinin etkisi istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur
(p<0.05) (Cizelgel). Depolama sonunda meyve eti
sertliginin  baslangic  degerlerine  gbre  arttig1
belirlenmistir. Kiraz meyvelerinde modifiye atmosferde
depolama sirasinda bu c¢aligmadaki bulgulara benzer
sekilde meyve eti sertlik degerlerindeki baslangig
degerlerine gore artis meydana gelmesi daha Once
yapilan ¢alismalarda da bildirilmistir [15, 16, 17]. Drake
ve Elfving [17], sertlik degerlerinde depolama sirasinda
meydana gelen bu artisi meyvelerdeki su kaybi ile
iliskilendirirken, Remon ve ark., [16] bu durumu MAP
sisteminde suda ¢Oziinebilen pektin pargalarinin
jellesmesinin meyve eti sertligini arttirabilecegi seklinde
yorumlamiglardir. Uygulamalarin depolama siiresince
ortalama meyve sertligi {izerine etkisi incelendiginde 50
mg L' AVG, 100 mg L* AVG ve kontrol
uygulamalarinin istatistiksel olarak ayni grupta yer
aldizi ve 150 mg L™ dozundaki AVG uygulamasina
gore ortalama meyve eti sertliginin daha yiiksek oldugu
belirlenmistir. Raf sonu analizlerinde ise en sert
meyveler (2.33 Ib) 50 mg L? AVG uygulamasindan
elde edilmistir (Cizelge 2). Bu uygulamay: sirasiyla
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Cizelge 1. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince
saptanan meyve eti sertlik degerleri (1b)

Cizelge 4. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince raf
Omrii sonunda saptanan SCKM degerleri (%)

Muhafaza Siiresi (Hafta+giin)

Muhafaza Siiresi (Hafta)
Uygulama
0 1 2 3 4 5 g U 0+2 1+2 242 3+2 4+2 5+2 6+2 Uyo
Ort. Ort.

Uygulama
Kontrol 514 247 248 239 214 233 232 230A Kontrol 1562 14.92 1522 1480 1548 1487 1515 15.15B
50mgL 219 244 249 239 215 253 234 236A 50mgL? 1555 1520 1563 1537 1520 1495 1553 15.35A
100mg Lt 221 249 266 240 200 234 224 233A 100mgL* 1527 14.87 1430 14.27 1487 1545 1553 14.94C
150mg L? 2.02 239 246 237 212 232 214 226B 150mgL* 1530 1452 1565 13.93 1543 1552 1545 1511B
Dénem 214 245 252 239 210 238 226 Donem Ort. 1543 14.88 1520 1459 1525 1520 1542
Ort. e b a bc e c d a c b d ab b ab

Cizelge 2. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince raf
omrii sonunda saptanan meyve eti sertlik degerleri (Ib)

Muhafaza Siiresi (Hafta+giin)

Uygulama

0+2 142 2+2 3+2 4+2 5+2 6+2 Uyg.

Ort.

Kontrol 270 235 239 230 226 189 202 227B
50 mg Lt 316 215 246 216 225 197 214 233A
100 mg Lt 281 218 234 216 222 177 210 223C
150 mg Lt 277 229 230 207 201 178 200 217D
Doénem 286 224 237 217 219 185 207
Ort. a c b d cd f e

Cizelge 3. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince
saptanan SCKM degerleri (%)

Muhafaza Siiresi (Hafta)

Uygulama

o 1 2 3 4 5 & Uyg.
Ort.

Kontrol 15.15 1492 14.62 1453 1452 15.00 14.68 14.77AB
50 mg Lt 1557 1520 1492 1445 1475 1478 1422 1484A
100 mg Lt 1557 14.87 1477 1458 1427 1523 1448 14.82A
150 mg Lt 1527 1452 1498 14.08 14.22 1448 1445 1457B
Dénem Ort. 1539 1488 14.82 14.41 1444 1488 14.46

a b b c c b c

kontrol (2.27 Ib), 100 mg L™ (2.23 Ib) ve 150 mg L™
(2.17 Ib) AVG uygulamalari takip etmistir.

Meyvelerin  SCKM  igerigi depolama siiresince
dalgalanmalar gostermis ve SCKM degerlerinde
depolama sonunda baslangic degerlerine goére azalma
meydana gelmistir (Cizelge 3). Modifiye atmosferde
muhafaza edilen kirazlarda SCKM miktarinda gozlenen
dalgalanmalar ve depolama sonunda elde edilen artan

Cizelge 5. 0900 Ziraat Kkiraz ¢esidinde muhafaza
siiresince saptanan asit miktart (g/100 ml)

Muhafaza Siiresi (Hafta)

Uygulama 0 1 2 3 4 5 6 (L;B:S
Kontrol 0.64 055 056 052 053 050 049 054C
50mgL* 062 059 054 051 051 049 049 054C
100mgL* 068 0.63 058 059 056 052 054 059A
150 mgL* 064 058 056 054 055 051 050 055B
Donem 0.65 059 056 054 054 050 050
Ort. a b c d d e e
azalan degerlerin meyvelerin  yeknesak  Gzellik
gostermemesinden  kaynaklanabilecegi  bildirilmistir

[18]. Depolama boyunca ortalama en yiiksek SCKM
icerigi sirastyla %14.84 ve %14.82 degerleriyle 50 ve
100 mg L* AVG uygulamalarindan elde edilmistir.
Muhafaza siiresi ve uygulamalarin SCKM iizerine
etkileri istatistiksel olarak ©nemli  bulunmustur
(P<0.05).

Raf Omrii analizleri sonucunda ise ortalama en
yiiksek SCKM igerigi (%15.35) 50 mg L* AVG
uygulamasindan  elde  edilmistir  (Cizelge  4).
Uygulamalarin raf émrii sonunda meyvelerin SCKM
igerigi iizerine etkileri arasindaki farkin énemli oldugu
belirlenmistir (P<0.05).

Meyvelerin titre edilebilir asitlik degerleri iizerine
uygulamalarin ve depolama siiresinin etkisi istatistiksel
olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05) (Cizelge 5). Tiim
uygulamalarda TEA degerlerinde depolama sonunda
baslangic degerlerine gore azalma olmustur. Aym
durum raf émrii analizlerinde de gdzlenmistir (Cizelge
6). Kirazlarda yapilan depolama caligsmalarinda benzer
sekilde depolama sonunda TEA miktarinda azalma
oldugu belirlenmistir [19, 20, 21]. Depolama boyunca
ve raf Omrii analizleri sonucunda ortalama en yiiksek
TEA (0.59-0.60 g malik asit/100 ml) degeri 100 mg L™
AVG uygulamasindan elde edilmistir.
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Meyvelerin pH degerleri lizerine uygulamalarin ve
depolama siiresinin etkisi istatistiksel olarak Onemli
bulunmustur  (p<0.05). Depolama sonunda pH
degerlerinde baslangica gore bir artig gézlenmistir.

Benzer bulgular Kappel ve ark. [19] ve Padilla-
Zakour ve ark. [20] tarafindan da bildirilmistir.
Depolama boyunca ve raf omrii analizleri sonucunda
ortalama en yiiksek pH (4.10-4.09) degeri 100 mg L™
AVG uygulamasindan elde edilmistir (Cizelge 7 ve
Cizelge 8).

Meyvelerin depolama boyunca ve raf Omri
analizleri sonucunda belirlenen kabuk rengi degisim
degerleri ilizerine yapilan varyans analizi sonucunda
uygulamalar arasindaki farkliliklarin istatistik agidan
onemli oldugu bulunmustur(P<0.05). L* (Sekil 2), a*
(Sekil 3) ve b* (Sekil 4) degerleri incelendiginde
depolama siiresince ve raf Omrii sonunda en az
degisimin 100 mg L™ AVG, en fazla degisimin ise 50
mg L™ lik AVG uygulamasinda oldugu belirlenmistir.

Muhafaza siiresi ve raf dmrii sonunda elde edilen C*
degerleri baglangi¢ degerlerine gore azalma gostererek
kirmizi renk yogunlugu azalmig, h® degerinde ise artis
meydana gelmis ve meyve kabuk rengi kismen koyu
kirmizidan kirmiziya dogru gitmistir (Sekil 5 ve Sekil
6). Her iki renkdegerinin degisimi iizerine muhafaza
stiresi ve uygulamalar arasindaki farklar Onemli
bulunmustur (P<0.05). C* ve h°degerleri birlikte
degerlendirildiginde depolama ve raf dmrii sonunda en
yogun kirmuzi rengi veren meyveler 100 mg L7
dozundaki AVG uygulamasindan elde edilmistir.

Klimakterik olmayan meyve tiirlerinde olgunlagsma
stireci ile ilgili yapilan g¢aligmalar etilen iiretimi ile
olgunlasma arasinda siki bir iliski oldugunu ortaya
¢ikarmigtir [22]. Molekiiler diizeyde yapilan bazi
galigmalar olgunlagma sirasinda gen ifadesinin etilen
yoniinde indiiklendigini gdstermistir. Ornegin non-
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Cizelge 6. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince
raf dmrili sonunda saptanan asit miktar1 (g/100 ml)

Muhafaza Siiresi (Hafta+giin)

Uygulama

0+2 1+2 2+2 3+2 4+2 5+2 6+2 Uyg.

Ort.

Kontrol 0.60 055 055 055 053 051 050 054C
50 mg L! 062 059 052 053 051 050 050 0.54C
100 mg L! 070 063 058 0.61 0.60 0.52 0.57 0.60 A
150mgL* 067 058 058 055 0.58 053 057 0.58B
Doénem 065 059 056 056 056 052 0.53
Ort. a b c c c e d

Cizelge 7. 0900 Ziraat kiraz c¢esidinde muhafaza siiresince
saptanan pH degerleri

Muhafaza Siiresi (Hafta)

Uygulama 0 1 2 3 4 5 6 Uyg.
Ort.
Kontrol 400 3.99 4.04 4.02 4.02 405 415 4.04D
50mgL? 4.06 402 410 406 406 410 415 4.08B
100mgL* 405 404 410 408 407 415 419 410A
150 mgL* 4.02 401 4.07 405 404 408 416 4.06C
Dénem 403 4.02 4.08 405 4.05 4.09 4.16
Ort. e f c d d b a

Cizelge 8. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde muhafaza siiresince raf
omrii sonunda saptanan pH degerleri

Muhafaza Siiresi (Hafta+giin)

. . . . . Uyg.
klimakterik olan ¢ilek ve turuncgil meyvelerinde gen ~ Uygulama 0+2 1+2 242 3+2 4+2 5+2 642 Vg
. . . o g . . g 1 Ort.
ifadesindeki degisikliklerin olgunlagma ile iliskili
oldugu ve pigmentlerin sentezinin diizenlenmesiyle ~ Kontrol 405 3.99 404 395 401 405 425 4.05C
tanimlandig1 bildirilmigtir.  Kirazlar non-klimakterik 50mgL? 405 402 416 402 407 409 419 4.08A
meyve olarak smiflandirilsalar da, yapilan bazi
caligmalarda olgunlagsma sirasinda meyvelerde etilen 100mgL™" 4.05 4.04 409 405 403 415 421 409A
iretimi ile ilgili pik elde edildigi bildirilmistir [23]. .

Ornegin Hartmann [24], BigarrcauNapoleon kiraz ~ 190MIL" 403 401 405 402 402 414 415 4068
gesi@iqde; agac ﬁzerin'de o}gunlasma sirasinda eti'len Donem 404 402 409 401 403 411 420
iiretiminin arttigin1 belirlemis, Remon ve ark. [23] ise, ort. de ¢ f d b a
olgunlagma sirasinda etilen {liretiminde ge¢ bir artig
[ LSD Uygulama: 0.317 \ [ LSD Uygulama: 0.258 \
LSD Dénem: 0.419 LSD Dénem: 0.321
& 3
3 =
* —t— K ontrol a —+— Kontrol
- —8— 0 mglL —a— 0 mgLl
—— 100mglL —— 100mglL
—=—150mglL —— 150 mglL
\ Muhafaza Siiresi (hafta) J \ Muhafaza Siiresi (hafta+giin) J

Sekil 2. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde farkli dozlarda AVG uygulamalarinin muhafaza siiresi ve raf dmri
sonunda meyvelerin kabuk L* degerleri degisimi iizerine etkileri
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[ LSD Uygulama: 0.606 [ LSD Uygulama: 0.617
L5D Dénem: 0.801 L5D Dénem0.766
W@g 5 S-S E =
) Ll
P —— Fontrol % K ontral
—3lmz L k] —a— 50 mgL
—— 100mgL —te— 100 mgL
——150mglL ——150mgl
Muhafaza Siiresi(hafta) Muhafaza Siiresi(hafta+giin)
. AN J/

Sekil 3. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde farkli dozlarda AVG uygulamalarinin muhafaza siiresi ve raf émrii sonunda meyvelerin
kabuk a* degerleri degisimi iizerine etkileri

J/

\ ™
[ S
S LSD Dénem: 0.457
i 1 =l
£ * Fooriral - - T ontrol
s —a— S0mgl i —a— 0mgl
—t— 100mgL —— 100mglL
—— 150mgL —=—150mgl
Muhafaza Siiresi(hafta) Muhafaza Siiresi(hafta+giin)
o N\

Sekil 4. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde farkli dozlarda AVG uygulamalarinin muhafaza siiresi ve raf émrii sonunda meyvelerin
kabuk b* degerleri degisimi lizerine etkileri

[ LSD Uygulama: 0.714 \ [ LED Lygu]ma:ﬂ.?w\

LSD Dénem: 0.945 L griem: 0.880

- ~m

3 £

* ] T cmriral

o —— E.onifrol k) —a— 50 L
—m—S0mgl 7o me

100mel —a— 100mgL
T UhmE ——150mgl
- Muhafaza Siiresi (hafta+giin)

o Muhafaza Siiresi (hafta) VAN J
Sekil 5. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde farkli dozlarda AVG uygulamalarinin muhafaza siiresi ve raf 6mrii sonunda meyvelerin
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Sekil 6. 0900 Ziraat kiraz ¢esidinde farkli dozlarda AVG uygulamalarinin muhafaza siiresi ve raf émrii sonunda meyvelerin
kabuk h® degerleri degisimi iizerine etkileri

belirlemigler ve bu durumun igsel olgunlagmanin ilk
asamast ile iligkilendirilebilecegi seklinde
yorumlamiglardir. Arastiricilar etilen {iretimindeki bu
artigin  olgunlagma prosesini, antosiyanin olusumunu
tesvik eden enzimlerin olusumu ve tekstiir parametreleri
gibi ozellikleri etkileyerek direk veya indirek yolla
etkileyebildigini bildirmislerdir. Kirazlarda olgunlasma
strasindaki etilen iiretimindeki degisimler,
olgunlasmanin karakteristik ozellikleri olan pigment
sentezi, enzimatik aktivite safhalarinin, renk ve
tekstiirdeki degisimler gibi fizikokimyasal degisimleri
yansitmaktadir [23]. Bu ¢alismada AVG’nin uygulanan

dozlarindan 50 mg L"lik dozunun 0900 Ziraat kiraz
cesidinde agac¢ iizerinde meyvelerde olgunlagsma
sirasinda arttig1 diisiiniilen etilen sentezini baskiladigi,
bunun sonucunda meyve eti sertligini arttirdig1, pigment
sentezi ve birikimini geciktirerek meyve kabugundaki
renklenmeyi geciktirdigi distiniilmektedir.

SONUC ve ONERILER
Calisma sonucunda degisik dozlardaki AVG

uygulamalarinin 0900 Ziraat kiraz ¢esidinin muhafaza
siiresi ve raf Oomrl Kkalitesi tlizerine etkilerinin farkli
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oldugu belirlenmistir. Incelenen kriterler bakimindan
uygulamalardan 50 ve 100 mg L™ dozlarindaki AVG
uygulamalar1 6n plana ¢iknustir. 100 mg L™ dozundaki
AVG uygulamasi birgok 6zellikte diger uygulamalara
gore daha iyi sonuglar vermistir. Ancak hem muhafaza
stiresince hem de raf Omrii analizleri sonunda
meyvelerin agirlhik kaybi1 {izerine olumsuz etkisi
olmustur. AVG’ nin 50 mg L™’lik doz uygulamasinin
meyvelerin renklenmesini geciktirdigi belirlenmistir.
Bunun yani sira bu uygulama hem depolama siiresince
hem de raf 6mrii analizleri sonucunda 6zellikle ¢abuk
bozulan meyve tiirlerinin muhafazasinda kalitenin
korunmasi igin énemli olan agirlik kaybi ve sertlik gibi
ozellikler bakimindan diger uygulamalara gore daha iyi
sonuglar vermistir. Dolayisiyla kus kirazi iizerine asili
0900 Ziraat kiraz c¢esidinin, muhafaza ve raf Omrii
sonunda meyve Kkalitesinin daha iyi korunabilmesi
amaciyla hasattan 6nce 50 mg L™ dozunda AVG nin
kullanilmasi dnerilebilir.
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