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Cografi isaretler 'yerellik diinya ile bulusuyor' sloganiyla otantik ve yerel Griinleri
korumak ve gelecek nesillere aktarmak igin alinan yasal énlemlerdir. Cografi
isaretli Urlinler bulunduklar bélgenin tanihbminda anahtar role sahip trinlerdir.
Gastronomi turizm ise genellikle belirli bir destinasyona seyahat eden
ziyaretgilere sunulan yerel kokenli yiyecek ve igeceklerin kultirel ve turistik
degerini ifade etmektedir

Cografi isaret ve gastronomi turizmi kavramlarinin ginimuzde daha popller hale
gelmesiyle bireyler seyahat ettikleri bolgelerde sadece tarihi ve kiltiirel degerlere
degil ayni zamanda yerel yiyecek ve igeceklere de ilgi duymaya baslamistir. Bu
durum bir destinasyon igin belirli bir cografi isaretle tescil edilmis Uriinlerin o
destinasyonun tanitiminda ve imajinin giglendirilmesinde 6nemli bir rol
oynamasini saglamaktadir. Ayrica bu Urtinler destinasyondaki turist hareketliligini
artirmakta ve ekonomik kazanimlar saglamaktadir.

Bu galismanin amaci Yozgat'in cografi isaretli Grinlerini gastronomi turizmi
acisindan degerlendirmek ve mevcut turist arzina entegre edilmesiigin nerilerde
bulunmaktir. Bu kapsamda literatiir taramasi yapilmig ve cografi isaretli trtinlerin
gastronomi turizmi agisindan 6nemi ortaya konmaya cahsilmistir. Calisma
sonucunda Yozgat'ta gastronomi turizmi alaninda hareketlilik kazanilmasi veya
baslatilmasi igin Yozgat'ta turizm alaninda galigan ilgili kurum, kurulus ve karar
vericilere bazi 6neriler sunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Cografi isaret, Gastronomik Uriin, Yozgat

ABSTRACT

Geographical indications are legal measures taken to protect authentic and local
products and transfer them to future generations with the slogan ‘locality meets
the world’. Geographically labelled products have a key role in the promotion of
the region where they are located. Gastronomy tourism refers to the cultural and
touristic value of food and beverages of local origin, which are generally offered
to visitors travelling to a particular destination.

As the concepts of geographical indication and gastronomy tourism have become
more popular today, individuals have started to be interested not only in
historical and cultural values but also in local food and beverages in the regions
they travel to. This situation enables the products registered with a specific
geographical indication for a destination to play an important role in promoting
and strengthening the image of that destination. In addition, these products
increase tourist mobility in the destination and provide economic gains.

The aim of this study is to evaluate the geographically marked products of Yozgat
in terms of gastronomy tourism and to make suggestions for integrating them
into the existing tourist supply. In this context, a literature review was conducted
and the importance of geographically marked products in terms of gastronomy
tourism was tried to be revealed. As a result of the study, some suggestions were
presented to the relevant institutions, organisations and decision makers working
in the field of tourism in Yozgat in order to gain or initiate mobility in the field of
gastronomy tourism in Yozgat.
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GIRIS

Gastronomi turizmi gliniimizde turizm endustrisinin 6Gnemli bir parcasidir. Bu turizm tiri sadece eglence icin seyahat
eden insanlardan degil yliksek gelirli insanlarin farkli mutfaklari deneyimleme arzusundan da etkilenmektedir. Yerel
gida tercihi tiketicilerin geleneksel beslenme aliskanliklarindan uzaklasma ve dogal gidalari tercih etme egiliminden
kaynaklanmaktadir. Yerel Uriinlerin cografi isaretle tescillenmesi bu Urinlerin kalite ve degerinin Uretildikleri bélgenin
kiiltirel deneyiminden kaynaklanmasini saglar (Sahin & Meral, 2012). Bu tescil ayni zamanda her tirli karisikhgin ve
haksiz rekabetin 6nlenmesine de yardimci olmaktadir. Gastronomi turizmi turistlere essiz ve otantik bir deneyim
sunarak bir destinasyonun cekiciligini artirabilir. Ayrica gastronomi turizmi yerel ekonomiyi de canlandirabilir. Blgedeki
konaklama ve yeme-icme isletmeleri yerel lezzetleri menilerine dahil ettiklerinde ve bu lezzetleri tanitmak icin cesitli
etkinlikler dlizenlediklerinde turistleri ¢ekebilir ve turizm gelirlerini artirabilirler. Dolayisiyla gastronomi turizmi bir
bolgenin yeme-igme kiltlrlini tanitmanin yani sira boélgenin turizm potansiyelini gelistirerek énemli ekonomik ve
kiltirel katkilar da saglayabilir. Bu nedenle yoresel yemeklerin korunmasi ve tanitilmasi gastronomi turizminin
siirdiiriilebilir gelisiminde 6nemli bir rol oynamaktadir (ilhan & Mesci, 2018).

Anadolu'nun en eski yerlesim yerlerinden biri olan Yozgat, zengin bir tarihi ve kiltiirel mirasa sahiptir. Hattusa antik
kentine komsudur ve antik kenti Kapadokya bélgesine baglayan stratejik bir karayolu lizerinde yer almaktadir. Bu durum
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bolgenin turizm potansiyelini artirmakla kalmayip ilin tarih ve kiltlrinl zenginlestirmekte ve arkeolojinin 6nemini
vurgulamaktadir. Ayrica ¢cam ormanlari, turistik alanlar ve kaplicalar gibi etkileyici dogal manzaralara sahiptir. Bu da ili
onemli bir turizm merkezi haline getirmektedir. Bélgenin cografi yapisi, volkanik peyzaji ve faylardan gikan kaplicalar
Yozgat'l Tirkiye'nin en onemli turizm destinasyonlarindan biri haline getirmektedir. Kiltiir ve Turizm Bakanhgi
tarafindan da vurgulandigi gibi, Yozgat, Turkiye'deki diger sehirler gibi cografi konumundan kaynaklanan kendine 6zgii
bir yerel karaktere sahiptir (Mavili, 2012).

Yozgat'a 6zgi cografi isaretli Urlinler geleneksel Gretimin tesvik edilmesi, yerel yasam kiltlrinin ve yerel yiyecek,
icecek ve lezzet kiltliriniin korunmasi ve tanitilmasi yoluyla turistlerin irinlerin mensei olan yere ¢ekilmesinde 6nemli
bir rol oynamaktadir. Bu baglamda Yozgat'in cografi isaretli Grlinlerinin yerel turizm endustrisini desteklemede ve
bolgeye ekonomik fayda saglamada 6nemli bir faktor oldugu diistinilebilir. Cografi isaretli Yozgat yerel triinleri blgenin
zengin kultlrini, geleneklerini ve tarihini yansitarak turistleri cekme potansiyeline sahiptir. Geleneksel liretim
yontemlerini koruyarak ve bolgenin essiz lezzetlerini 6ne ¢ikararak gastronomi turizmini tesvik etmektedirler. Turistler
bu cografi isaretli Grlinlerini taniyarak yerel kiltird daha iyi anlama firsatina sahip olmaktadirlar. Bu ayni zamanda
cografi isaretli Griinlerin taniimina ve bélgenin ekonomik kalkinmasina da katkida bulunmaktadir (Canbolat vd., 2017).
Ayni zamanda bu Urinlerin ulusal ve hatta uluslararasi diizeyde markalasmasi ve tanitilmasi bdlgenin ticaret
potansiyelini artirabilir. Boylece Yozgat'in cografi isaretleri yerel turizm endustrisinin canlandirilmasinda bir unsur
olabilir ve bolgenin ekonomik kalkinmasina katkida bulunabilir. Bu Grlinler gastronomik niteliklerinin yani sira Yozgat'in
kiltdrel mirasinin korunmasina ve gelecek nesillere aktarilmasina da katki saglamaktadir (Canbolat vd., 2017).

Bu calismanin amaci Yozgat'in yerel Grinlerini cografi isaret acisindan degerlendirerek bdlgenin gastronomi turizmine
katkida bulunabilecek potansiyel Grlinleri belirlemektir. Calisma Yozgat'taki mevcut ve potansiyel cografi isaretli
Urlinleri belirlemek icin teorik arastirma yontemi kullanilarak bir literatiir taramasi gerceklestirmistir. Literatlr taramasi
akademik calismalar ve arastirmalar 1siginda gerceklestirilmis ve bu dogrultuda elde edilen bulgular cesitli kaynaklarla
desteklenmistir. Bu literatir calismasi ¢alismanin bilimsel temelinin gliclenmesini ve sonuglarin saglam bir sekilde
desteklenmesini saglamaktadir. Sonug olarak Yozgat'in cografi isaretli irlinlerinin gastronomi turizmine katki saglama
potansiyeli 6nemli bir arastirma konusu olarak ele alinmistir. Bu calisma bolgenin turizm potansiyelini artirma ve yerel
ekonomiye katkida bulunma amaci glitmektedir. Yozgat'in yéresel zenginliklerinin korunmasi ve tanitilmasi hem yerel
halkin kiltlrel mirasina sahip ¢ikmasini tesvik edecek hem de turistlerin bolgeyi kesfetmelerini tesvik edecektir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Gastronomi terimi Latince “mide” (gaster) ve “yasa” (nomas) kelimelerinden olusmakta ve iyi planlanmis bir mutfakta
hos, lezzetli ve saglikh yemekler hazirlama sanat ve bilimini ifade etmektedir (Santich, 2004). Antik Yunan déneminden
beri var olan gastronomi, kokli bir gecmise sahip bir bilim olarak kabul edilen bir disiplindir. Gastronomiden Fransiz
yazar Jean Anthelme Brillat-Savarin'in 1825 tarihli “Physiologie du GoUt” adli eserinde bahsedilmis olup bu eser gida
ve lezzet konularini fizik ve kimya perspektifinden ele alan ilk eserdir. Gastronomi genel olarak yemek yeme sanati
olarak tanimlansa da aslinda kimya, edebiyat, tarih, psikoloji, tarim, biyoloji, miizik ve tip gibi ¢esitli sanat ve bilimlerle
iliskilidir (Kivela & Crotts, 2006). Gastronomi sadece lezzetli ve iyi yemekle degil ayni zamanda gidanin tarladaki ham
halinden mutfaklardaki (irine déniiserek servise ve tiiketime hazirlanmasiyla da ilgilidir. Bu durum, gastronominin
kapsamli bir disiplin oldugunu ve yemek pisirme sanatiyla sinirh olmadigini géstermektedir.

Gastronomi turizmi ziyaretgilere yeni tatlar, lezzetler ve kiltirler kesfetme firsati sunan ve kokleri turizm, tarim ve
kiltlire dayanan bir turizm seklidir. Bu turizm tiri hayvancilik ve tarim gibi yerel enddstrilerin 6nemi nedeniyle yerel
halk icin 6nemli bir gelir saglamaktadir. Yerel mutfaklarin essiz lezzetleri otantiklik arayisindaki turistlerin ilgisini
¢ekmekte ve bu lezzetlerin hazirlanmasinda kullanilan gidalara olan talebin artmasina yardimci olmaktadir (Yinc,
2010; Celik, 2018). Yerel gida Uretimindeki artis yerel halki bu gidalari daha fazla kullanmaya tesvik etmektedir.
Turistlerin yerel mutfaga olan ilgisi yerel halkin kendi mutfak kiltirine olan ilgisini artirmakta ve boylece bolgedeki
yerel mutfak kiltlrinin devamhligina katki saglamaktadir. Uluslararasi turizmde gelismis ve daha da gelismeye calisan
bolgelerdeki gastronomi turizmi uygulamalarina bakildiginda Cin, Tayland, ispanya, italya ve Fransa gibi lilkelerde yerel
gastronomi kiltlirintn canlandiriimasi ve bu yolla bélgenin gelir ve gelismislik diizeyinde artis saglanmasiyla bolgesel
kalkinmanin saglandigi gorilmektedir (Balli, 2016).

Cografi isaret kavrami belirli bir ilin, bolgenin veya yorenin kiltlra ve Gretim yontemleri ile 6zdeslesmis ve o yoreye ait
Grlnleri temsil eden isaret veya ad olarak tanimlanmaktadir. Cografi isaretler tarim, el sanatlari, sanayi Grlinleri, dogal
Urlnler ve madenler gibi cesitli Grlin gruplarini kapsamaktadir. Turk Patent Enstitlisi cografi isaretleri “belirli bir niteligi,
UnU veya diger ozellikleri itibariyle kokenin bulundugu bir yer, boélge, yore veya llke ile 6zdeslesmis bir tiriinl niteleyen
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isaretler” olarak tanimlamaktadir (Tiirk Patent Enstitlisti, 2023). Bu tanim cografi isaretlerin trinlerin yalnizca fiziksel
ozelliklerini degil, ayni zamanda kiiltirel ve tarihsel baglamlarini da kapsadigini gostermektedir.

Cografi isaret kavrami temel olarak iki ana kategoriye ayrilmaktadir: “mense adi” ve “mahrec isareti” (Gokovali, 2007).
Bu iki kavram arasindaki temel fark bir Grinin Gretim asamalarinin gerceklestigi cografi alandir. Mense adi, Griinlerin
Uretildigi cografi alani ve bu alanin adini belirten bir isareti ifade etmektedir ve {irliniin Uretiminden islenmesine ve
diger tim asamalarina kadar Uretildigi bolge ve alan veya yoreye verilen isarettir. Mense adi ile ifade edilen cografi
isaretlere 6rnek olarak “Afyon kaymagi, ErzincanTulum peyniri, Kars Kaskaval peyniri, Kars bali, Gemlik zeytini, TasKopri
sarimsag1” gibi Grlinler verilebilir. Mahrec isareti ise, bir Grinin belirli bir cografi alanda veya bolgede Uretilmesi veya
anilmasi durumunda, iretim asamalarindan en az birinin o bolgede gergeklesmesi ile belirlenen bir isarettir (Meral &
Sahin, 2013). Mahreg isaretinin en 6nemli noktasi, irlinin kalitesinin benzer olmasi ve bdlgenin hammaddelerinin,
Uretim ve isleme yontemlerinin birebir ayni olmasidir. Mahreg isaretine 6rnek olarak “Ankara simidi, Antakya kiinefesi,
Buldan bezi, Diyarbakir ipligi” gibi tGrlnler sayilabilir. Mense adi veya mahreg isareti kapsamina girmeyen “geleneksel
Grlin adlan” ise, bir tGrind tanimlamak icin kullanilan adlardir. Geleneksel triin adlari, geleneksel Gretim veya isleme
yontemlerinden kaynaklanmasi, geleneksel bir bilesime sahip olmasi veya geleneksel hammadde veya malzemelerden
yapilmis olmasi gibi kosullardan en az birini kanitlanabilir sekilde yerine getirmelidir. Ayrica bu isimlerin en az otuz yildir
surekli olarak kullanildiginin kanitlanmasi gerekmektedir (6769 sayili SMK - Madde 34).

Son yillarda cografi isaretli Grlnlerin gastronomi turizmi Gizerindeki etkisi genis bir literatlir taramasina konu olmustur.
Bu calismalar cografi isaretli Griinlerin hem destinasyon pazarlamasi hem de yerel ekonomilerin gelisimi agisindan nasil
onemli bir rol oynadigini géstermektedir. Bu ¢alismanin bulgulari ve literatire katkisi asagida detaylandirilmistir.

Cografiisaret tirlinlerinin turistlerin destinasyon tercihlerinde 6nemli bir motivasyon kaynagi oldugunu gosteren bir dizi
arastirma bulunmaktadir. Telfer ve Wall (1996), yerel yiyeceklerin turistik destinasyonlarin kiiltiirel bir bileseni olarak
one ciktigini ve bu Uriinlerin turistlerin destinasyona iliskin beklentilerini sekillendirdigini savunmaktadir. Turistlerin
cografi isaretli Grtnler araciligiyla yerel kiltiiri daha otantik bir sekilde deneyimleme arzusu gastronomi turizmi igin
onemli bir itici gli¢ haline gelmistir. Benzer sekilde Hall ve Mitchell (2001) calismasinda gastronomi turizmi ve cografi
isaretli Grtnlerin destinasyon pazarlamasi lizerinde olumlu bir etkisi oldugunu tespit etmistir. Bu ¢alisma cografi isaretli
Urlinlerin bolgenin kultlirel ve tarihi baglamiyla iliskilendirilerek pazarlanmasinin turist cekme potansiyelini artirdigini
One slirmektedir. Meral (2013) calismasinda degisen tiketim aliskanliklarinin bir sonucu olarak tiketicilerin yerel
Urlnlere yénelimini ve bu Grlinlere yonelik satin alma kararlarini etkileyen faktérleri incelemektedir. Cografi isaretlerin
yasal slreci diinyadan ve Tirkiye'den orneklerle incelenmis ve Gemlik zeytini 6rnegi lzerinden degerlendirilmistir.
Calismada tlketicilerin agirhkli olarak trinlerin saglkli ve taze olmasina dikkat ettikleri glivenli olmayan gidalari ise son
kullanma tarihi gegmis veya i1sinlanmis olarak tanimladiklari tespit edilmistir. Ayrica tiiketicilerin %76,3'tinlin cografi
isaret hakkinda bilgi sahibi olmadigl ancak bilgilendirildikten sonra %97,4'ln{in cografi isaretli Grlnleri tercih ettigi
tespit edilmistir. Cografi isaret logosunun 6nemi vurgulanmis ve bu logonun (riinlerin tlketiciler nezdinde daha
inandirici olmasinda etkili oldugu tespit edilmistir. Sahin ve Unver’in (2015) istanbul'daki seyahat acenteleriyle
yaptiklari calismada Osmanli mutfagi ve Turk mutfaginin sehrin pazarlama faaliyetlerinde turist cekmek icin 6Gnemli bir
faktor olarak degerlendirilebilecegini ortaya koymustur. Calisma, istanbul'un zengin mutfak kiiltiiriiniin yerli ve yabanci
turistleri cekme potansiyeline sahip oldugunu vurgulamaktadir. Bu agidan bakildiginda, istanbul'un gastronomik
cesitliliginin turizmdeki roli ve degeri vurgulanmaktadir. Apak ve Glirbiliz (2018) yerli turistlerin yerel gida Urlnlerine
olan ilgisini arastirmislardir. Calismanin sonuglarina gore yerel gida Grlinleri dogal, saglikh ve otantik bir lezzet deneyimi
sundugu icin yerli turistler arasinda tercih edilmektedir. Bu Urinlerin yerel kiiltlir ve geleneklerle butinlestiriimesi
turistler icin essiz bir deneyim saglama potansiyeline sahiptir. Calismanin sonuglarina gore yerel gida trinlerinin yerel
turistler icin 6nemli bir satin alma motivatéri oldugunu ve bu Uriinlerin turistik destinasyonlarin cekiciligini
artirabilecegini ortaya koymaktadir. Okumus ve Cetin (2018) istanbul'un potansiyel bir gida destinasyonu olarak
tanitilmasi icin firsatlari ve bu potansiyelin nasil kullanilabilecegini arastirmaktadir. Calismada istanbul'un kiiresel ve
yerel mutfak agisindan zengin bir mirasa sahip oldugunu ancak bu zenginligin yeterince tanitilmadigi belirlenmistir.
Keskin'in (2019) Balikesir ilinde cografi isaretli yoresel gidalarin bir turizm destinasyonunun pazarlanmasina etkilerini
inceledigi yuksek lisans ¢alismasinda katilimcilarin %56,3'G cografi isaretli Grlinlerin bir bélgenin turizm destinasyonu
olarak taniimina katki saglayacagini belirtmistir. Ayrica katihmcilarin %43,5'i konakladiklari otelde sunulan yiyeceklerde
cografi isaretli Grlnlerin bulunmasinin bu oteli tercih etme nedeni oldugunu ve bu 6zelligi nedeniyle oteli yakinlarina
tavsiye edeceklerini dile getirmislerdir. Cebeci ve Sen'in (2020) calismasinda Giresun'da sevilerek yenilen ve sehir
disindan gelen ziyaretcilerin de ilgisini ceken Gorele pidesi, cavuslu ekmegi, keser helva ve keser pasta gibi diger yerel
gastronomik Urlinler arasinda Gorele dondurmasinin da yer aldigi belirtilmektedir. Calisma sonucunda Gorele
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dondurmasinin orijinal haliyle gelecek nesillere aktarilmasi ve bu Uriinden daha fazla ekonomik fayda saglanmasi icin
farkl projeler gelistirilmesi konusunda yerel yonetimlere 6neriler sunulmustur.

Cografiisaretli Grlnlerin yerel ekonomiye katkisi birgok calismada ele alinmistir. Bowen (2010) cografi isaretli irlinlerin
Uretim ve tiketim aglarini inceledigi calismasinda bu Urinlerin yerel Ureticiler icin katma deger yarattigini ve turizm
sektoriiyle entegrasyonunun yerel ekonomilerin biiyiimesine katkida bulundugunu ortaya koymustur. Ozellikle kirsal
alanlarda bu Grlinlerin turizmle birlestiriimesi bélge icin strdirlebilir bir ekonomik gelir kaynagi saglamaktadir. Parrott
vd., (2002) cografi isaretli Uriinlerin hem vyerel Uretimi destekledigini hem de tliketici taleplerini karsilayarak
destinasyonun pazar cekiciligini artirdigini belirtmektedir. Bu baglamda gastronomi turizmi ve cografi isaretli Grlinlerin
entegrasyonu Ozellikle kirsal alanlarda ekonomik cesitlendirmeyi tesvik etmektedir. Arfini vd. (2011), calismalarinda
Rokfor peynirinin cografi isaret tescili yoluyla korundugunu vurgulamislardir. Calisma ayrica bu peynirin Uretildigi
bolgede istihdam olanaklarini yaklasik %50 oraninda artirdigl sonucuna varilmistir. Kan vd. (2012), ¢alismalarinda
cografi isaretlerin cografi kokenlerinden kaynaklanan bir éneme sahip oldugunu ve bu Urlnlerin 6zellikle yerel
ekonomilerin canlandirilmasi igin nemli bir potansiyele sahip oldugunu dile getirmislerdir. Mercan ve Uziilmez (2014)
tarafindan yapilan calismada Canakkale ilinde tescilli cografi isarete sahip trtinlerin bolge turizminin gelismesindeki
rolli incelenmekte ve bu Urilnlerin turizm Griint olarak nasil degerlendirilebilecegi konusunda ilgili kurum ve kurulus
temsilcilerinin gorisleri alinmaktadir. Calismanin sonuglarina gore Canakkale'deki cografi isaretli Grlnlerin dogru ve
etkin tanitim ve pazarlama stratejileri ile bolge turizminin gelismesinde 6nemli bir ara¢ olarak kullanilabilecegi
yonindeki genel egilimi ortaya koymaktadir. Iskin ve Geng (2020) tarafindan yapilan ¢alismada ise Cakalli Menemeni
gibi geleneksel bir trinilin cografi isaret tescili aldiktan sonra boélge ekonomisine nasil katki sagladigini ve bu Uriiniin
gelecegini nasil glvence altina aldigini tartismaktadir. Calismada vurgulanan 6nemli noktalardan biri Cakalli
Menemeni'nin bulundugu karayolu glizergdhinda yer alan isletmelerin cografi isaretin alinmasindan bu yana yiksek
talep gormesidir. Arastirmacilar bu talebin s6z konusu bolgedeki yerel kaynaklardan saglanan hammaddelerle
karsilanmasindan elde edilen gelirin ekonomik sonuglarina dikkat cekmistir

Cografi isaretli Grinlerin turizmde kullanimi ayni zamanda kiltirel sirdirdlebilirlik agisindan da 6nemlidir. Montanari
ve Staniscia (2009) cografi isaretli Girlinlerin turizme entegre edilmesiyle yerel kiiltiirel mirasin korunmasina ve bu
mirasin sonraki nesillere aktarilmasina yardimci oldugunu ifade etmektedir. llbery ve Kneafsey (2000), ¢calismalarinda
cografi isaretli Urinlerin yerel kimligi gliclendirdigini ve kiltirel mirasin turizm araciligiyla korunmasina katkida
bulundugunu tespit etmislerdir. Bu ¢alisma cografi isaretli Girlinlerin turizm destinasyonlarinin farklilasmasina yardimci
oldugunu ve bu farklilasmanin turistler icin cekici bir unsur olusturdugunu géstermektedir. Durlu Ozkaya vd. (2013)
cografi isaretli Urlnlerin slrdardlebilir gastronomi turizmi (zerinde etkili oldugu sonucuna varmistir. Yoresel
mutfaklarin tanitimi hem turizmi stirdirilebilir kilmakta hem de yoresel gida kiltiirind korumaktadir. Bu durum hem
bolgesel kalkinma hem de kiltiirel mirasin siirdirilebilirligi acisindan 6nem tasimaktadir. Basaran (2016), calismasinda
Gaziantep ve Siirt illerinde kiltirel degerlerin korunmasi ve sirdurilebilirligi acisindan cografi isaret kavraminin
onemine odaklanmaktadir. Arastirma sonucunda cografi isaretli Urlnlerin unutulmaya yilz tutan yerel kiltirel
degerlerin ortaya ¢ikmasinda ve bu degerlerin sirekliliginin saglanmasinda dnemli bir rol oynadigini vurgulamaktadir.
Calismada ayrica yerel Ureticilerin cografi isaretli Grlinlerin maliyetinden ¢ekindigi belirtilmektedir. Ancak cografi isaret
kavramiyla ilgili farkindalgin artmasiyla birlikte Grtinlerde logo kullaniminin artacagi 6ngoritlmektedir. Bu durumun
cografi isaretin yerel Grinlerin tanitimi ve pazarlanmasi agisindan nasil bir avantaj saglayabilecegini gostermektedir.

Bu calismalar cografi isaretli triinlerin gastronomi turizmi tzerindeki etkilerini hem kiresel hem de Tirkiye baglamda
ele almakta ve bu Urinlerin destinasyon pazarlamasi, yerel ekonomi ve kiiltlrel stirdurilebilirlik agisindan énemli bir
rol oynadigini ortaya koymaktadir.

Yozgat ili ve Yemekleri

Yozgat ili zengin dogal kaynaklari, tarihi 6nemi ve cesitli sosyokdltiirel unsurlariyla Anadolu'nun 6nemli yerlesim
merkezlerinden biridir. il Hitit medeniyetinin baskenti Hattusas'a yakinligi ile dikkat cekmekte ve Hattusas ile Kapadokya
bolgesi arasindaki baglanti yollarindan biri lzerindedir. Bu cografi konum tarihi ve kiltirel turizm agisindan Yozgat'i
onemli bir glizergah haline getirmistir (Kervankiran & Kilig, 2014).

Yozgat ilinde zengin bir turistik potansiyel bulunmaktadir. Bu potansiyel hem tarihi ve kiiltirel zenginlikler hem de dogal
gizelliklerle desteklenmektedir. il farkli turizm aktiviteleri ile dikkat cekmektedir. Ozellikle termal turizm, ilin dnemli
turistik cekim merkezlerinden biridir. Sorgun, Sarikaya, Bogazliyan ve Yerkoy ilcelerinde bulunan kaplicalar, hem saglik
turizmi hem de dinlenme amacl ziyaretler i¢in ideal yerlerdir. Bu kaplicalar modern tesislerle donatiimistir ve termal
turizm alaninda 6énemli bir potansiyele sahiptir. Ayrica, Yozgat inang¢ turizmi agisindan da zengin bir destinasyondur.
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Sehirde bulunan Seyhzade Ahmet Efendi Tirbesi, Candir Kimbedi (Sah Sultan Hatun Tirbesi), Cayiralan Cerkezbey
Turbesi gibi tarihi yapilar, ziyaretgiler icin dini ve tarihi 6neme sahip mekéanlar olarak 6ne ¢ikmaktadir. Bu yapilar dini
inanclarin yani sira kiltiirel miras acisindan da blyik énem tasimaktadir. Kiltlir turizmi acisindan ise Sarikaya Roma
Hamami, bolgedeki antik déneme ait 6nemli yapilarindan biridir. Bu antik hamam Roma doénemine ait izler tasimakta
ve tarihi zenginligini korumaktadir. Ayrica Yozgat'in dogal glizellikleri de doga-spor turizmiicin ideal alanlar sunmaktadir.
Kazankaya Kanyonu, Camlik Milli Parki ve Cehirlik Lalesi gibi dogal alanlar, dogaseverlerin ilgisini ceken 6nemli yerlerdir.
Yeme-icme turizmi acisindan ise Yozgat'a 6zgli lezzetler arasinda testi kebabi ve parmak ¢érek dne ¢ikmaktadir. Bu yerel
lezzetler, Yozgat'in gastronomik zenginligini ve kiiltiirel kimligini yansitan dnemli 6gelerdir (Yozgat il Kiiltiir ve Turizm
Midarlaga, 2023).

Yozgat zengin bir yemek kiiltlirline sahip olmasina ragmen bircok yoresel yemegi lilke capinda yeterince taninmayan
bir il olarak éne ¢ikmaktadir. Sehir, tarih boyunca Hitit, Frig, Lidya, Galat, Med, Roma ve Bizans imparatorluklari ile
Selcuklular, Beylikler ve Osmanli imparatorlugu’na ev sahipligi yapmistir. Cografi konumu itibariyla kuzeyde Corum,
Amasya ve Tokat; doguda Sivas; glineyde Kayseri, Nevsehir ve Kirsehir; batida ise Kirikkale illeri ile ¢evrilidir. Bu cografi
konum, Yozgat'in mutfak kiltliriine zenginlik katmistir. Yozgat'in sehir merkezinde ve yoresinde birbirinden cesitli ve
lezzetli yemekler yapilmaktadir. Yozgat'a 6zgli yemekler arasinda arabasi, testi kebabi ve tandir kebabi 6ne ¢ikmaktadir.
Koktirk (2017) tarafindan belirtildigine gore Yozgat mutfaginda “madimak yemegi, yozgat mantisi, helle corbasi,
duglrclik corbasi, bulama ¢orbasi, parmak ¢orek, omag, gebol, bezdirme, cullama, cigdem pilavi, Yozgat boregi, sakala
sarkan corbasi, pezzik cacigl, mayali bazlama” gibi bircok yoresel yemek bulunmaktadir. Bu yemekler genellikle yoresel
malzemeler ve yontemlerle hazirlanmakta olup, Yozgat'in tarihi ve cografi 6zelliklerini yansitan birer kiltlirel miras
olarak kabul edilmektedir. Ancak bu zenginlik ve ¢esitlilik ulusal diizeyde yeterince tanitilmamis ve bilinmemektedir, bu
da Yozgat mutfaginin potansiyelini daha genis kitlelere duyurmak icin 6Gnemli bir firsat olarak goériilmektedir.

Madimak Yemegi: Madimak Yemegi Yozgat ve cevresinde yaygin olarak tliketilen bir yemektir. Temel malzemesi
madimak otudur, bu ot yérede dogal olarak yetismektedir ve geleneksel olarak toplanip kullaniimaktadir. Yemek
genellikle tereyagi, salca ve pastirma ile birlikte kavrulur. Bu islem, yemege zengin bir lezzet katarken ayni zamanda
pastirmanin kendine 6zgli aromasini da yemege gecirmeyi amaclar. Kavrulma isleminden sonra dogranmis madimak
otu eklenir ve yaklasik 15 dakika pisirilir. Bu slirecte madimak otunun kendine 6zgii acimsi tadi ve besleyici 6zellikleri
yemege gecer. Servis edilmeden 6nce lzerine sarimsakli yogurt ve istege gore sos dokilerek sunulur. Madimak Yemegi,
yoresel bir lezzet olarak hem besleyici degeri hem de dogal malzemelerle yapilan saglikli bir secenek olmasiyla 6n plana
¢itkmaktadir (GullG vd, 2017)

Yozgat Mantisi: Yozgat Mantisi geleneksel manti tariflerinden farkl olarak i¢ harcinda kiyma yerine patates kullanilan
bir manti ¢esididir. Hazirlik slireci patateslerin haslanmasi ve ardindan baharatlarla karistirilarak ezilmesiyle baslar. Bu
ic harg lGicgen seklinde kesilen ince hamur parcalarina konularak muska seklinde kapatilir. Mantilar haslandiktan sonra
sarimsakli yogurt ve sos ile birlikte servis edilir. Yozgat Mantisi, patatesin kiyma yerine kullaniimasiyla hem daha hafif
bir manti ¢esidi olarak 6ne ¢ikar hem de yéresel malzemelerin kullanimiyla Yozgat mutfaginin 6zgiin tatlarindan birini
sunmaktadir.

Helle Corbasi: Helle Corbasi Yozgat mutfaginin énemli bir ¢orba ¢esididir ve ana malzemesi mercimektir. Corbanin
hazirlanisinda mercimek 6ncelikle haslanir. Ayri bir tencerede un kavrulur ve soguyunca Uzerine soguk su eklenerek
inceltilir. Bu unlu su, kaynamakta olan mercimek corbasina katilir ve ¢orba koyu bir kivam alana kadar karistirilir. Ayri
bir tavada ince kiyilmis sogan tereyaginda pembelestirilir, Gzerine pul biber eklenerek atesten alinir ve kaynamakta olan
corbaya eklenir. Sarimsakli yogurtla birlikte servis edilir. Helle Corbasi, hem besleyici 6zellikleri hem de lezzetiyle Yozgat
mutfaginin 6nemli bir pargasidir ve genellikle kis aylarinda sicak olarak tercih edilmektedir (Bucak, 2017).

Bulama Corbasi: Bulama Corbasi Yozgat mutfaginin 6nemli bir corba cesididir. Ana malzemeleri arasinda nohut, yarma
ve yogurt bulunur. Nohut ve yarma, ¢orbanin kivamini ve dokusunu belirleyen unsurlardir. Yogurt ise corbanin mayhos
bir tat kazanmasini saglar. Yozgat'in iklim kosullarina uygun olarak kis aylarinda sikca tliketilen bu corba, yoresel
sofralarda geleneksel olarak yerini almistir. Besleyici 6zellikleriyle 6n plana c¢cikan Bulama Corbasi, ayni zamanda
serinletici ve doyurucu bir 6giin olarak degerlendirilmektedir (Celik, Aksoy & Durlu Ozkaya, 2017).

Gebol: Gebol, Yozgat mutfaginin yoresel tatlarindan biridir ve genellikle kdylerde ve evlerde yapilan bir yiyecektir. Ana
malzemeleri un, tuz, su ve tereyagidir. Gebol, pisirilirken karistirilarak katilasana kadar pisirilir ve ardindan yayvan bir
kaba konularak sogumaya birakilir. Servis edilirken genellikle pekmezli ve tereyagli sos ile sunulur. Bu yemek, Yozgat
mutfaginin basit ancak doyurucu ve lezzetli tariflerinden biridir(Celik, Aksoy & Durlu Ozkaya, 2017).
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Bezdirme: Bezdirme Yozgat mutfaginin etli yemekleri arasinda dnemli bir yere sahiptir. Bulgur ve kiyma ile hazirlanan
kofteler, cesitli baharatlarla zenginlestirilir ve ardindan kizartilarak servis edilir. Kiyma yerine bazen farkl i¢ harclar da
kullanilabilir. Bezdirme, genellikle sicak olarak servis edilir ve yoresel bir lezzet olarak bilinmektedir (Celik, Aksoy &
Durlu Ozkaya, 2017)

Cullama: Cullama, Yozgat mutfaginin unutulmaz lezzetlerinden biridir ve patlicanin 6nemli oldugu bir tarif olarak 6ne
cikar. Patlicanlar 6nce yumurtaya batirilir ve ardindan kizartilir. Hazirlanan kiymali harg patlicanlarin igcine doldurularak
pisirilir ve lizerine sos gezdirilerek servis edilir. Cullama, yoresel malzemelerin kullanimi ve lezzet kombinasyonuyla
bilinmektedir (Simsek & Yilmaz, 2015).

Cigdem Pilavi: Cigdem Pilavi Yozgat'in dogal ve toplumsal yasamini yansitan 6nemli bir yemektir. Baharin mijdecisi olan
Cigdem Senligi'nde yapilan bu pilav kdylerde topluluklar arasinda birlik ve dayanismayi simgeleyen bir etkinliktir.
Toplanan cigdem cicekleriyle yapilan pilav, genellikle kdy halkina ve ziyaretcilere ikram edilmektedir (Diker, Yildirim &
Stinnetcioglu, 2017).

Pezzik Cacigi: Pezzik Cacigl pancar, bulgur, sogan, yag ve salca kullanilarak hazirlanan bir salata ¢esididir. Sarimsakh
yogurtla birlikte servis edilir ve yoresel sofralarin vazgecilmezlerinden biridir. Pancarin dogal rengiyle gorsel olarak da
dikkat cekmektedir (Bucak, 2017).

Yozgat Boregi: Yozgat Boregi ic harcinda sogan, pastirma, ispanak ve baharatlarin kullanildig bir borek cesididir. Yufka
acilarak i¢c har¢ konulur ve bohga seklinde katlanarak firinda veya yagda kizartilarak pisirilir. Yozgat mutfaginin
zenginligini ve cesitliligini yansitan bir tariftir (Bucak, 2017).

Sulu Kéfte: Sulu Kofte, bulgur ve kiyma ile yapilan etli bir yemektir. Kéfteler su icinde pisirilir ve lizerine salc¢a ve soganla
tatlandirilmis sos eklenir. Yozgat'in soguk kis gtinlerinde siklikla tercih edilen bir corba benzeri yemektir (Bucak, 2017).

Sakala Sarkan Corbasi: Sakala Sarkan Corbasi, eriste ve mercimek kullanilarak yapilan bir corba cesididir. Sogan, kiyma
ve salca ile tatlandirilan su icinde pisirilen eriste ve mercimek, yoresel bir lezzet ve besleyici bir 6gln olarak
degerlendirilmektedir (Bucak, 2017).

Capcup Manti: Geleneksel manti tariflerinden farkl olarak Capcup manti ¢capcup eristeleriyle yapilir. Bu 6zglin eriste
tlri Yozgat mutfaginin karakteristik ozelliklerinden biridir. Uzerine bol yogurt ve kizdirilmis yag dokiilerek servis
edilmesi, yoresel lezzetin tamamlayici unsurlari arasindadir. Capcup mantinin sunumu ve malzeme sec¢imi, Yozgat
mutfaginin yoresel zenginligini ve geleneksel yemek kiltlriini yansitmaktadir (Diker, Yildirim & Siinnetcioglu, 2017)

incir Uyutmasi: incir Uyutmasi Yozgat'in tatlilari arasinda 6zel bir yere sahiptir ve hazirlanmasi zahmetli bir siireg
gerektirir. Mayalanma gibi uzun bir slirecin sonucunda ortaya ¢ikan bu tatli, yoresel mutfakta marifet isteyen ve 6zen
gosterilen tatlilar arasinda yer alir. Evde yapip paylasmanin keyifli oldugu vurgulanarak, hem lezzet hem de sosyal bir
etkinlik olarak 6nemlidir(Diker, Yildirim & Sinnetgioglu, 2017).

Kabak Taslama: Yozgat mutfaginin geleneksel yemeklerinden biri olan Kabak Taslama kabaklarin esit parcalara bolinp
sa¢ agzi agzina gelecek sekilde iclerine konulduktan sonra (¢ ayakli bir sag tzerine yerlestirilerek hafif ateste pisirilir. Bu
pisirme slirecinde mese odunu tercih edilir ve kabaklarin kokusu ve kavrulma durumuyla pisip pismedigi anlasilir.
Kabaklar sa¢ hafif aralanip kabuktan ayrildiginda pistigi belirtilir. Dinlendirildikten sonra yenilebilir. Bu yontem hem
kabaklarin dogal lezzetini korur hem de yoresel bir pisirme teknigini yansitmaktadir (Bucak, 2017)

Yarma Asi: Yarma, diri bugdayin doviilmesiyle elde edilen bir tahil Griinlidir. Yarma Asi ise bu yarma bugdayinin kazanda
kaynatilarak sizilmesi ve ardindan yagl et suyu ile servise hazir hale getirilmesidir. Yarma Asi'nin hazirlanisi farkh
bolgelerde cesitlilik gosterebilir; bazi yorelerde tereyaginda kavrulmus sogan ve salcanin su ile karistirilmasiyla yarma
ve kuru fasulyenin eklenmesiyle pisirilir. Bu yemek yoresel malzemelerin kullanimi ve pisirme yontemleriyle Yozgat
mutfaginin karakteristik 6zelliklerini yansitmaktadir (Diker, Yildirim & Siinnetcioglu, 2017)

Katikl Corba: Bu corba yoresel deyimiyle "agpakla" yani kuru fasulye ve yarma ile hazirlanir. Kuru fasulye ve yarma ayri
kaplarda haslanir. Yogurt 6zlestirilir ve 6nce yarma ile karistirilir, ardindan bu karisim haslanmis kuru fasulyenin icine
katilir. Son olarak yaklasik 5 dakika daha kaynatilarak servis edilir. Bu corba, yoresel malzemelerin ve pisirme
yontemlerinin 6zgilin bir kombinasyonunu sunmaktadir (Diker, Yildirirm & Stnnetgioglu, 2017).

Sini (Omac): 8 adet bezeden yogrularak yufka seklinde acilan bir borek ¢esididir. Hazirlanirken ilk olarak, 4 adet yufka
Ust Uste konularak aralarina eritilmis tereyagi strilir ve tepsiye yerlestirilir. Kurutulmus yufka ekmekleri ufalanarak
tereyaginda hafifce karistiriir ve bu karisima yumurta eklenerek "omacg" adi verilen i¢ hazirlanir. Omag, tepsiye
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yerlestirilen diger 4 yufkanin lizerine yayilir. Kalan yufkalar da aralarina tereyag siiriilerek tepsiye yerlestirilir. Uzerine
sut eklenerek tepsi firinda sti kizarana kadar pisirilir. Firindan gikarildiktan sonra kurumasini 6nlemek igin Gstline ince
bir yufka daha serilir, dilimlenerek servis edilmektedir. (Diker, Yildirim & Siinnetgioglu, 2017).

Ekmek Asi: Yufka ekmegi ufalanarak genis bir tavada su ile yumusatilir ve ardindan hafif kizarana kadar ocakta pisirilir.
Son asamada ise ayri bir tavada kizdiriimis tereyagi eklenerek pekmezle tatlandirilarak servis edilmektedir (Diker,
Yildirim & Stinnetgioglu, 2017).

Yoresel yemeklerin bazilari;

HeII Corbasi (Gorsel 4) Bulama Corbasi ( Gorsel 5) Cigdem Pilavi(Gorsel 6)

YONTEM

Bu calisma Yozgat ilinin cografi isaretli Grinlerini ele alan bir derleme galismasidir. Yozgat ilindeki cografi isaretli
Uranlerle ilgili veriler, Turk Patent ve Marka Kurumu (Turk Patent Enstitlisi) web sitesinde yer alan cografi isaretler
boliminden toplanmistir (Tirk Patent Enstitiisli, 2023). Verilere 10.07.2023-23.12.2023 tarihleri arasinda erisilmistir
ve bu siirecte Tirk Patent Enstitlsi tarafindan belirtilen cografi isaretli Grinlerle sinirlidir. Calismada kullanilan yéntem
betimsel analizdir. Betimsel analiz gorlismeler, gozlemler ve dokiman incelemeleri gibi yontemlerle elde edilen
verilerin diizenlenmesi ve yorumlanarak okuyucuya sunulmasidir (Yildinm & Simsek, 2018). Yozgat ilindeki cografi
isaretli Urlinlerin betimsel analizi ile bu Grinlerin 6zellikleri, Gretim yontemleri, cografi kdkenleri ve kiltiirel dnemleri
gibi konular incelenmis ve derlenmistir. Sonug olarak bu calisma Yozgat'in cografi isaretli trtnlerini belgelemek ve
tanitmak amaciyla yapilan kapsamli bir derleme sunmaktadir. Ancak analiz stireci sinirh erisim tarihleri icindeki verilere
dayanmaktadir.

Yozgat'in gastronomi turizmi potansiyeli ve 6neminin yeterince bilinmedigi sorununu ele alan bu c¢alismanin temel
amaci, Yozgat'in cografi isaretli Urlinlerini gastronomi turizmi agisindan incelemektir. Yozgat'in cografi isaretli
Urdnlerinin taninmasi, sehrin marka ve imajinin gliclenmesine katki saglayabilecegi ve gastronomi turizminde
poplilerlik kazanabilecegi diisinilmektedir. Dolayisiyla calismanin 6nemi Yozgat'in bu potansiyelini ortaya ¢ikarmak ve
tanitmak yoluyla gastronomi turizminde daha etkin bir rol oynamasina yardimci olmasidir. Calisma ayrica hem
akademik literatire katki saglamakta hem de arastirmacilar igin referans bir kaynak olusturmaktadir. Cografi isaretlerin
gastronomi turizmi agisindan 6nemine vurgu yaparak bu konuda mevcut bilgi eksikliklerini gidermeyi amacglamaktadir.
Ancak calismanin teorik bilgilerle sinirli oldugu ve daha fazla pratik uygulama ve saha calismasi gerektigi de
belirtiimektedir. Bu baglamda Yozgat'in cografi isaretli Griinlerinin potansiyelini degerlendirmek igin ileriye donik
¢alismalarin tesvik edilmesi gerektigi vurgulanmaktadir.
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BULGULAR

Bu calismanin yapildigi tarihte Yozgat bélgesinden 8 iiriin Tiirk Patent Enstitiisii tarafindan tescil edilmistir. ilgili
tespitlerden hareketle Yozgat ilinde cografi isaretli olan 8 tirtin bulunmaktadir Bunlar Yozgat Arabasisi, Yozgat Parmak
Coregi, Yozgat Tandir Kebabi, Yozgat Canak Peyniri, Yozgat Aydincik Bagriblitlin Kavunu, Sorgun Yaglisi, Akdagmadeni
Salebi ve Yozgat Desti Kebabi olarak siralanabilir. Ayrica, 11.04.2023 tarihinde Doruk Yogurdu ve 02.11.2023 tarihinde
Yozgat Sultani Yesil Mercimek Urlnleri icin de cografi isaret basvurulari yapilmistir. Bu basvurularla ilgili sirecler devam
etmektedir ve bu Urlinlerin de benzer sekilde cografi bir kimlige sahip olmasi hedeflenmektedir. Cografi isaret almis
Urlinlere iliskin bilgiler Tablo 1'de yer almaktadir.

Tablo 1. Yozgat’a Ait Tescillenmis Uriinler

Cografi Isaretin Adi Basvuru Tarihi Tescil Tescil Tarihi Turd Uriin grubu
Numarasi
Yozgat Arabasisi 14.03.2011 178 27.12.2013 Mahreg isareti Yemekler ve ¢orbalar
. - . Firincihk ve pastacihk mamulleri,

Yozgat Parmak Coregi 14.03.2011 179 27.12.2013 Mahreg Isareti N
hamur isleri, tathlar

Yozgat Tandir Kebabi 24.03.2017 265 07.12.2017 Mahreg isareti Yemekler ve ¢orbalar

Yozgat Canak Peyniri 14.03.2011 281 18.12.2017 Mahreg isareti Peynirler

Yozgat Aydinck | 14 032019 524 25.08.2020 | Mense Adi Islenmis ve islenmemis meyve ve

Bagributin Kavunu sebzeler ile mantarlar

Sorgun Yaglisi 15.01.2020 672 12.02.2021 | Mahrec isareti Finnalik ve pastacilik - mamulleri,
hamur isleri, tathlar

Akdagmadeni Salebi 06.03.2020 889 16.09.2021 Mengse Adi Diger Urinler

Yozgat Desti Kebab 07.10.2022 1471 19.09.2023 Mahreg isareti Yemekler ve ¢orbalar

Tablo 1’e gore Yozgat yoresine ait cografi isaretli Uriinlerden altisi "mahrec isareti" olarak tescillenmis, diger ikisi ise
"mense adi" ile kayithidir. Bu Grtinler farkl kategorilere ayrilmaktir: 2 tanesi unlu mamuller grubunda, 3 tanesi yemekler
ve corbalar grubunda, 1 tanesi meyve ve sebzeler grubunda, 1 tanesi peynirler grubunda ve 1 tanesi diger Grlnler
grubunda yer almaktadir. Yozgat Arabasi ve Yozgat Parmak Coregi, 2013 yilinda ilk tescillenen trinler olup, daha sonra
Yozgat Tandir Kebabi ve Yozgat Canak Peyniri (2017), Yozgat Aydincik Bagribltin Kavunu (2020), Sorgun Yaglisi ve
Akdagmadeni Salebi (2021), Yozgat Desti Kebabi (2023) gibi Grinler de cografi isaret almistir. Bu tescillenmis Grlinler
Yozgat'in kiltiirel ve cografi 6zelliklerini yansitan 6nemli miras unsurlari olarak kabul edilmektedir.

Yozgat'in cografi olarak tanimlanmis Uriinlerinin tanimlayici ve karakteristik 6zellikleri asagida siralanmistr.

e Yozgat Arabasi Corbasi: Arabasi corbasi Yozgat mutfaginin en 6zel ve taninmis yemeklerinden biridir. Bu ¢orba,
kendine 6zgii yapisiyla diger corbalar arasindan siyrilarak 6ne cikar. Ozellikle kis aylarinda tercih edilen Arabast,
sicak ve doyurucu bir 6glin olarak bilinir. Arabasi corbasinin en dikkat ¢eken o6zelliklerinden biri icindeki
hamurun ¢orbanin bir parcasi olarak yenmesidir. Bu, ¢orba kiiltiriinde nadir gorilen bir uygulamadir ve ¢corba
ile hamurun birlikte tiketilmesiyle 6zgiin bir lezzet elde edilir. Adinin kokeniyle ilgili olarak "Arabasi" terimi,
0gln arasinda yenildigi icin "ara as!" olarak adlandirilmis ve zamanla "Arabasi" seklinde evrilmistir. Bu terimin
Araplarlailiskilendirilmesi dogru degildir; ¢clinki ¢orbanin kékeni Turk mutfagina dayanmaktadir. Hikayeye gore
Arabasi corbasini ilk kez hazirlayan usta olarak Tirkmen Murtaza ismi gecmektedir, bu da yemegin yerel
kiltirdeki kokli yerini vurgular. Arabasi corbasinin hazirlanisi, unun soguk suyla karistirilmasiyla baslar ve
bulamacg kivamina gelene kadar karistirilir. Kaynayan suya eklenerek surekli karistirilarak pisirilir. Ayri bir sos
hazirlanarak icine didiklenmis tavuk veya hindi eti eklenir ve bir siire kaynatilir. Soguyan hamur, corba ile birlikte
servis edilir ve bu 6zglin sunum Yozgat mutfaginin énemli bir lezzeti olarak degerlendirilir. Arabasi ¢orbasi,
sadece lezzetiyle degil, ayni zamanda kiiltlrel ve tarihsel baglamiyla da Yozgat mutfaginin zenginligini ve
cesitliligini yansitan bir 6érnektir. Bu ¢corbanin tarifi ve sunumu yoéresel yemeklerin kiltlrel mirasimiz icindeki
6nemini vurgular ve geleneksel Turk mutfagina olan katkisini ortaya koyar (Canbolat vd., 2017)

e Parmak Corek: Parmak ¢orek Yozgat mutfaginin 6nemli bir simgesi ve geleneksel bir lezzetidir. Bu ¢oregin
yapiminda kullanilan eksi maya, ona 6zglin tat ve dokuyu kazandiran 6énemli bir unsurdur. Eksi mayanin
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hazirlanisi sirke, yumurta sarisi ve suyun karisimiyla baslar ve bu karisimin ilik bir ortamda belirli bir siire
fermantasyona birakilmasiyla tamamlanir. Bu siirecte sirkenin amaci hamur igindeki bakterileri harekete
gecirerek mayalanmayi saglamak ve hamurun eksimsi bir tat kazanmasina yardimci olmaktadir. Yumurta
sarisinin eklenmesi ise mayanin beslenmesini ve olgunlasmasini tesvik etmektedir. Eksi maya elde edildikten
sonra bu maya 50 kg un icin belirli bir oranda kullanilarak parmak ¢orek Gretiminde kullanilir. Eksi mayanin
kullanilmasiyla elde edilen ¢orek gozenekli bir yapiya sahip olup, uzun siire tazeligini koruyabilme 6zelligi
gosterir. Bu da onu kis aylarinin vazgecilmez atistirmaliklarindan biri yapar. Eksi mayanin saglik agisindan da
cesitli faydalari bulunmaktadir. Fermente edilmis gidalarin sindirim sistemine olan faydalari bilinmektedir; bu
nedenle eksi mayali Grlinler sindirimi kolaylastirabilir ve bagirsak saghgini destekleyebilir. Ayrica eksi maya ile
yapilan gidalarin vitamin ve mineral icerigi, geleneksel mayali Grlinlere gére daha zengin olabilir. Parmak ¢orek
Yozgat kiltlriinde sadece bir atistirmalik olarak degil, ayni zamanda bir gurur ve baglilik semboli olarak da
degerlendirilir. Yozgatlilar i¢in sehirlerine 6zgl bu lezzet misafirlere ikram edilen ve sevdikleriyle paylasilan
anlamli bir hediye niteligindedir. Bu baglamda, parmak ¢oregin hem geleneksel hem de kiltiirel bir miras olarak
6nemli bir konuma sahip oldugu sdylenebilir (Canbolat vd., 2017).

Yozgat Canak Peyniri: Yozgat Canak Peyniri Yozgat iline 6zgii ve geleneksel bir peynir cesididir. Uretim siireci
yerel hayvancilik Urinleri ve dogal malzemelerle yapilan 6zel bir yontemle gerceklestirilir. Peynirin adi,
Uretiminde kullanilan toprak canaklardan gelir; peynir bu ¢canaklara basilarak olgunlastirilir ve bu siire¢ peynire
kendine 0zgli bir lezzet kazandirir. Peynir yapiminda kullanilan sitler, Yozgat'in dogal bitki 6rtlsi ve su
kaynaklariyla beslenen koyun, keci ve ineklerden elde edilir. Sttler elle sagildiktan sonra bez torbalardan
stzilerek peynir yapim kaplarina alinir. Stit isiilmadan 6nce ev yapimi maya ile mayalanir. Mayalama sicakligi
32-35°C arasinda kontrol edilir ve sitler mayalanma kabinda karistirilarak mayalanma islemi gerceklestirilir.
Mayalanma sonrasi olusan pihti, 6zel bez torbalarda siiziilerek suyunun iyice akmasi saglanir. Daha sonra ham
peynir tuzlanip dizgiin sekilde taslarla baski uygulanarak daha fazla suyunun siziilmesi saglanir. Bu islem,
peynirin yogun ve kompakt bir yapi kazanmasini saglar. Tuzlanan peynir, topraktan yapilan canaklara sikica
basilir ve agzi tuzlanarak kapatilir. Canaklar kum icinde gémilerek belirli bir stre olgunlastirilir. Olgunlasma
sireci, serin ve hafif nemli ortamlarda yaklasik 4 ay boyunca devam eder. Peynirin mayasi da 6zel bir sekilde
hazirlanir; gevis getiren hayvanlarin sirdenlerinden elde edilir. Sirdenler, temizlendikten sonra tuzlanir,
kurutulur ve ardindan belirli bir siire bekletilerek maya haline getirilir. Bu maya, peynirin fermente olmasini
saglayarak karakteristik lezzetini olusturmaktadir (Sengl, Turkay & Yilmaz, 2017).

Yozgat Tandir Kebabi: Yozgat Tandir Kebabi kendine 6zgl liretim yontemleri ve kullanilan malzemeler ile diger
kebap tirlerinden ayrilan bir lezzet sunmaktadir. Bu kebap tiirlini digerlerinden farkl kilan en belirgin 6zellik,
kullanilan etin Bozok yaylasinda dogal ortamda yetistirilen toklu kuzulardan elde edilmesidir. Toklu kuzu dogal
besinlerle beslenmis olup etin lezzet ve dokusuna 6nemli bir katki saglar. Uretim siirecinde kullanilan 6zel tandir
ocaklari da bu kebabi benzersiz kilan unsurlardan biridir. Tandir ocagi, ates tuglasi ve tuz-kum karisimi ile
yapilarak 6zel bir yapiya sahiptir. Ocagin ortasinda uzun demir bulunur ve her iki tarafinda ates yanar. Bu
tasarim etin esit sekilde pismesini ve lezzetini korumasini saglar. Ayrica, ocagin alt orta kisminda bulunan tava,
etten akan yagin birikmesine ve sonrasinda kullanilan ekmeklerin yaglanmasina olanak tanir, bu da tadin
zenginlesmesine katki saglar. Tandir Kebabi'nin yapilisi da 6zenle belirlenmistir. Kuzu eti dncelikle buylik
parcalara béliiniir ve tuzlanarak buzdolabinda dinlendirilir. Onceden hazirlanan ézel tandirda mese odunlari ile
olusturulan ateste pisirilir. Etin tandirda bigakla delinmesi ve yeniden pisirilmesi, etin i¢ kisimlarinin da homojen
sekilde pismesini saglar. Son asamada, et dilimlenerek cesitli garnitiirlerle (domates, biber, sogan, maydanoz)
servis edilir. Bu tretim siireci ve malzeme secimi Yozgat Tandir Kebabi'nin benzersiz lezzetini ve kalitesini ortaya
koymaktadir. Geleneksel yontemlerle yapilan bu kebap, yoresel lezzetler arasinda énemli bir yere sahiptir ve
kiltdrel mirasin bir parcasi olarak kabul edilir (Turk Patent Enstitiis(i, 2023a).

Yozgat Aydincik Bagribitin Kavunu: Yozgat Aydincik Bagribltlin Kavunu botanik ozellikleri ve meyve
dzellikleriyle diger kavun tiirlerinden belirgin sekilde ayrisan bir cesittir. Oncelikle meyvenin cekirdek evi toplu
halde bulunmasi ve plesentaya sikica bagl olmasi, tlirlin genetik yapisinin ve meyvenin gelisim sirecinin
0zgUnlUglinl vurgular. Meyve kabugunun dilimli ve sari olmasi, dis gériinimni diger kavunlardan ayiran bir
oOzelliktir. Kavunun meyve eti turuncu renkte ve kokulu olmasi, tat ve kokusunda diger tirlerden farkh bir
deneyim sunar. Az sulu meyve eti ve ince kabuklu yapisi, tiiketim sirasinda farklh bir doku ve lezzet sunar. Yaprak
sapinin uzun ve tlyli olmasi, bitkinin bliylime 6zelliklerine isaret ederken, gévde yapisinin tiiyll, ince ve otsu
olmasi da bitkinin fiziksel 6zelliklerini tanimlar. Halk arasinda "yer muzu" olarak bilinmesi, bu kavunun
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karakteristik tat, kokuya ve doku 6zelliklerine dayanan 6zel bir kimligi oldugunu gosterir. Dilimleri tek tek
kesilerek ortasi bitin birakilip servis edilmesi, bu ¢esidin sunum seklini belirler ve ismini aldigi pratik bir
uygulamadir (Turk Patent Enstitiis, 2023b).

Sorgun Yaglisi: Sorgun Yaglhsi'nin iretim siireci ve icerigi Yozgat mutfaginin 6nemli bir lezzeti olarak dikkat
cekmektedir. Bu yiyecek 6zel bir hazirlik siireci gerektiren ve belirli tekniklerin dikkatlice uygulandigi bir hamur
isidir. Uretiminde kullanilan unun, gluten oraninin yiiksek olmasi dnemlidir. Yiiksek gluten icerigi, hamurun
daha iyi mayalanmasini saglayarak elastik bir yapi elde edilmesine yardimci olur. Tip 550 veya tip 650 olarak
siniflandirilan unlar, bu 6zellikleri ile tercih edilir. Hamurun hazirlanmasinda suyun sicakligi mevsimsel olarak
ayarlanir; kis aylarinda 1lik, yaz aylarinda ise soguk su kullanilir. Bu mayalanma siirecini kontrol altinda tutmayi
ve istenen kivami elde etmeyi saglar. Mayalanma icin ise hem hazir ekmek mayasi hem de bir dnceki liretimden
ayrilan eksi maya kullanilir. Bu kombinasyon, hamurun gelisimi ve lezzeti icin dnemlidir. Yag icerigi yiksek olan
bitkisel margarin veya tercihen tereyagi, hamurun elastik yapisini ve son Uriindeki lezzeti etkiler. Yag miktari,
hamurun miktarina gore dikkatlice ayarlanir ve ustalar tarafindan titizlikle kontrol edilir. Elde edilen hamur,
dinlenme siirecinden sonra 6zel tekniklerle acilir ve katlanir. En az 7 kat olusturulmasi, yagh hamurun dokusunu
zenginlestirir ve pisirme sonucunda daha lezzetli bir trilin elde edilmesini saglar. Pisirme dncesi yumurta sarisi
surilerek ve catalla cizilerek, hamurun kabarmasinin 6nlenmesi ve daha iyi pismesi saglanir. Son olarak Sorgun
Yaghsi tas tabanli firinlarda ve odun atesiyle pisirilir. Bu, geleneksel pisirme yontemlerinin kullaniimasiyla
lezzetin ve dokunun korunmasini saglar. Oda sicakliginda bir giinlik raf Gmriine sahip olan Sorgun Yaglisi, taze
olarak tiiketilmelidir (Tuirk Patent Enstitlisi, 2023c).

Akdagmadeni Salebi: Salep 6zellikle Akdagmadeni ilcesine bagli Ozer Kéyii gibi orman kdylerinde yetisen ve
bolge ekonomisine 6nemli katki saglayan bir bitki olarak 6ne ¢cikmaktadir. Her yil mayis ve haziran aylarinda
toplanan salep, yore halki icin ek gelir kaynagi olusturmaktadir. Ali Atak gibi yerel halk, glinde yaklasik 1 kilo
salep toplamakta ve haftada 5-6 kilo civarinda salep elde etmektedir. Bu salebi ilce merkezine getirerek
tliccarlara satan Atak, kilosunu 15 TL gibi bir fiyattan tiiccara sathigini belirtmektedir. Elde ettigi gelirle evinin
ihtiyaclarini karsiladigini ifade etmektedir. Akdagmadeni ilgesi, 6zellikle Ozer, Davulbaz, Bascatak gibi orman
koylerinde yetisen salep tiri olarak bilinen 'Yemlik Salebi'ni Gretmektedir. Bu ¢atal salep, bélgede 6zel bir
cografi alanda yetisen ve dondurma imalati gibi sektorlerde tercih edilen birinci sinif bir salep cesididir
(Akdagmadeni Belediyesi, 2023).

Yozgat Desti Kebabi: Yozgat Desti Kebabi Yozgat mutfaginin énemli bir unsuru olup, 6zel bir hazirlk siireci ve
sunum teknigi ile yapilan geleneksel bir yemektir. Bu kebap tiri, oncelikle 6zenle secilmis malzemelerle
hazirlanir; bunlar arasinda 6zel amacgli bugday unu, dogranmis kuzu eti, domates, yesil biber, tereyagi, karabiber
ve tuz bulunur. Hazirlanan karisim geleneksel bir siirahi icine doldurulur ve sirahi agzi, un, su ve tuzdan yapilan
Ozel bir hamur ile sikica kapatilir. Pisirme siireci ise oldukca 6zglindiir; kebap, 6rtisi olan hamur ile birlikte
duslik sicakhkta ve uzun siire firinda pisirilir. Yazin 48 saat kisin ise 60 saat gibi uzun bir slire boyunca pisirme
islemi devam eder. Bu yontem icerideki camurun yemegin icinde dengeli bir sekilde pismesini saglar ve
yemegin butlinligini koruyarak kolayca servis edilmesini saglar. Yozgat Desti Kebabi'nin testisi, pisirme
islemine olanak taniyan 6zel bir tasarima sahiptir. Testinin boyun kisminin altinda ince bir ¢izgi bulunur ve bu
¢izgi, camurun daha ince olmasi icin dnceden civilerle gizilir. Bu sayede pisirme sonrasinda ¢ekic yardimiyla
kolayca kirilabilen bir yapi olusur. Yemegin boyutlari standart olarak belirli bir aralikta degisir; ibrigin uzunlugu
genellikle 15 ile 30 cm arasinda degisirken, boyun capi ise 4 ile 6 cm arasinda degisiklik gosterebilir. (Sengil,
Turkay & Yilmaz, 2017)
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Arabaz Corbazi (Gorzel 7) Parmak Cérek (Gorzel 8)

- ks
[Yozzat Desti Kabab: ( Gérzel 14)

Akdagmadeni Salebi ( Gorsel 13)

SONUC TARTISMA ve ONERILER

Cografi isaretli Grlnler yerel kalkinmayi desteklemek, kiltiirel mirasi korumak ve sirdirilebilir ekonomik bliyimeye
katkida bulunmak agisindan bulyiik bir 6neme sahiptir. Bu Urinler bir bolgeye 6zgl niteliklerini ve iretim siireglerini
yansitarak yerel ekonomilere deger katmaktadir. Cografi isaret tescili Grlnlerin pazardaki rekabet gliclinii artirirken,
yerel Ureticileri korur, kiltlirel degerleri yasatir ve tiiketicilere kalite garantisi sunmaktadir. Bu nedenle gastronomi
turizmi gibi hizla biiyliyen alanlarda cografi isaretli Uriinler giderek daha fazla 5nem kazanmaktadir. Ornegin; Yozgat gibi
zengin bir mutfak kiltiirine sahip sehirlerde, cografi isaretli Grlinlerin gastronomi turizmi ile birlesmesi bdlgenin
potansiyelini daha etkili bir sekilde degerlendirmesine yardimci olabilir. Bu sayede hem yerel halk hem de ziyaretgiler
icin unutulmaz deneyimler yaratilabilir.

Cografi isaretler nedeniyle 6zellikle ekonomileri canlandirmak ve sirdirulebilir kalkinmayi tesvik etmek igin 6nemli bir
arac olarak kabul edilmektedir. Barham (2003) cografi isaretlerin yerel bolgelere cesitli ekonomik avantajlar sundugunu
ve kiiciik tekliflerin biyiik pazarlarda rekabet etmesine yardimci oldugunu belirtmektedir. Fransa ve italya gibi Avrupa
Ulkelerinde yapilan ¢alismalar cografi isaretlerin yerel kalkinma tzerindeki etkisini detayl bir sekilde ele almaktadir. Bu
Ulkelerde cografi isaretli Grlinlerin hem ulusal hem de uluslararasi pazarlarda yiksek taleple karsilanmakta ve bdlgesel
kalkinmanin anahtar unsurlarindan biri olarak degerlendiriimektedir (llbery & Kneafsey, 2000). Ornegin, Fransa’da
Champagne ve italya’da Parmigiano Reggiano gibi cografi isaretli {iriinlerin diinya capinda taninmasi ve bu uriinlerin
Uretildigi bolgelerde 6nemli ekonomik faydalar saglamakta olmasi dikkat ¢ekmektedir. Bu Griinler yalnizca o bolgeye
0zgl Uretim yontemleri ve kalite kontrol siirecleri ile tiketicilere sunulmakta, bu da Urinlerin pazar degerini
artirmaktadir. Yozgat'in bu 6rneklerden esinlenerek yoresel lezzetlerinin cografi isaret tescil siireglerini hizlandirmasi,
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bélgenin ekonomik kalkinmasina katkida bulunmak icin etkili bir strateji olabilir. Ozellikle yerel halkin bu siirece aktif
katilimini saglamak ve Ureticilerin desteklenmesi, cografi isaret tescil slireclerinin hizlandirilmasina yardimci olmak
acisindan 6nem tasimaktadir.

Cografi isaretler sadece ekonomik fayda saglamakla kalmaz, ayni zamanda kdltiirel mirasi korumak acisindan da kritik
bir rol oynamaktadir. Arfini (2002) ve Bowen (2010), cografi isaretlerin kultlrel kimlik olusturma ve bolgesel mirasi
koruma uzerindeki etkilerini vurgulamaktadir. Cografi isaretler, belirli bir bolgenin kendine 6zgl iklim, toprak ve
geleneksel bilgi birikimi ile sekillenen Urinleri kapsamakta ve bu Urinler, o boélgenin kiltirel kimliginin 6nemli bir
parcasi haline gelmektedir. Cografi isaretli tGriinlerin, bir bolgenin kendine 6zgli dogal kaynaklarini, geleneksel Gretim
tekniklerini ve kiltirel degerlerini tiiketicilere sunarak énemli bir misyon Ustlendigi séylenebilir. Bu Grlinlerin cografi
isaret tescilini almak, hem yerel kiiltlirlin korunmasina hem de bu Uriinlerin deger kazanmasina katkida bulunabilir.

Yozgat’in zengin gastronomik mirasi cografi isaretleme siireciyle korunabilir ve bu sayede yerel kiiltiir gelecek nesillere
aktarilabilir. Yozgat gibi tarihsel ve kiltirel zenginliklere sahip boélgelerde, cografi isaretler kiltlirel mirasin korunmasi
ve turizm sektériinde pazarlama araci olarak kullanilabilir. Gastronomi turizmi yerel kiiltir ve geleneklerin ziyaretcilerle
bulustugu bir platform olarak 6nemli bir rol oynamaktadir. Bu baglamda cografi isaretli Grinlerin turistlere otantik bir
deneyim sunarak bir bélgeyi daha derinlemesine kesfetmelerine olanak tanidig1 séylenebilir. lIlbery ve Kneafsey (2000)
cografi isaretli Girlinlerin turizm destinasyonlarina otantik bir karakter kazandirdigini ve bu Urlnlerin turistler icin cazip
hale geldigini belirtmektedir. Yozgat mutfaginin yerel kiiltir ve tarihinin 6nemli bir parcasi olan bu tir Grinlerle ulusal
ve uluslararasi turistler icin cazip hale getirilmesi miimkiindiir. Ozellikle Madimak Yemegi ve Cigdem Pilavi gibi yoresel
yemeklerin cografi isaret tescilini almak bu Grlinlerin gastronomi turizmi acgisindan 6nemli sehrin bir cazibe merkezi
haline gelmesini saglamakta etkili olabilir.

Cografi isaretli Grinler ayni zamanda kalite algisi tGzerinde biyik bir etkiye sahiptir. Tuketiciler cografi isaret tescilli
Urlnleri belirli bir bolgesel 6zellikler iceren, 6zglin ve kaliteli Grlinler olarak géormektedirler. Bu durumda yerel, ulusal
ve uluslararasi pazarlarda énemli bir rekabet avantaji elde etmelerini saglamaktadir. Bowen ve Zapata (2009) 6zellikle
Avrupa’da tescilli cografi isaretli Urlinlerin kalite algilamasi sayesinde diinya capinda bilinirlik kazanarak yliksek
indirimlerin satilmasi mimkindur (Parrott vd, 2002). Cografi isaretli Girlinlerde kalite garantisi sunmasi tiiketicilerin bu
Urlinlerdeki glivenini artirmasi ve yerel pazarda Ustinlik saglamaktadir. Yozgat’ta ki yerel Ureticilerin de bu kalite
algisindan faydalanmalari mimkiindr. Cografi isaretli tGrtinlerin taniimini yapmak ve pazarlamak, yerel treticilere olan
talebi artirmakta etkili olabilir ve bu da bdlgenin ekonomik kalkinmasina katkida bulunabilir. Ancak cografi isaret
tescilini almak trtnlerin belirli kalite standartlarina uygun olmasini gerektirmektedir. Belletti ve Marescotti (2011)
cografi isaretli Grlinlerin kalite yonetimi slreclerinin yerel Ureticiler tarafindan dikkatle yonetilmesi gerektigini
vurgulamaktadir. Yozgat’in yerel yonetimleri ve gida Ureticilerinin, bu tir kalite standartlarina uygun tretim siiregleri
gelistirerek cografiisaretli tirtinlerin pazarlarda rekabet glicin{ artirmalarini saglamak miimkinddr. Cografi isaret tescili
surecinde yerel Ureticilere rehberlik eden egitim programlarinin diizenlenmesi ve bu programlar araciligiyla ireticilerin
kalite standartlarina uygun tretim yapmalarini saglamak etkili bir ¢c6ziim olabilir.

Gastronomi turizmi cografi isaretli Grinlerle birlestiginde yerel ekonomilere buyik katki saglamakta énemli bir rol
oynayabilir. Teuber (2010) turizm ve cografi isaretli trlnlerin birbirini tamamlayan unsurlar oldugunu belirterek bu
entegrasyonun vyerel kiltliri korumak ve ekonomik deger yaratmak acisindan glicli bir sinerji olusturdugunu
vurgulamaktadir. Cografi isaretli trlnlerin turistler icin otantik bir deneyim sunmasi ve bu Urtnlerin Uretim yerlerinin
ziyaret edilmesi turistlerin o bélgeye olan ilgisini artirabilir. Ozellikle Fransa ve italya’da cografi isaret tescilli tGriinlerin
turistik destinasyonlar Uzerindeki etkisinin dikkat cekici oldugunu gérmek mimkiindir. Barham (2003), Fransa ve
italya’daki cografi isaretli Giriinlerin sadece bir gida tiriinii degil ayni zamanda turistik destinasyonlarin cazibe merkezleri
haline gelmekte oldugunu vurgulamaktadir. Champagne ve Parmigiano Reggiano gibi Urinlerin Gretim sireclerine
taniklik etmek turistler icin unutulmaz bir deneyim sunmakta ve yerel Ureticilere ek gelir saglamaktadir. Yozgat
gastronomi turizmini canlandirmak icin benzer bir yaklasim uygulayabilir. Cografi isaret tescilli Grlnlerin tretim
sehirlerini ziyaret eden turistler hem yerel kiltir ve mutfak deneyimini bir arada yasayabilir, hem de bolgeye olan ilgiyi
artirabilirler. Ayrica bu Urlnleri yerel festivaller ve etkinlikler araciligiyla tanitmak da mimkindir. Belletti ve
Marescotti'ye (2011) gore yerel festivaller ve sosyal etkinlikler cografi isaretlerin tanitilabilecegi bir platform
sunmaktadir. Yozgat ayrica gastronomi festivalleri dlizenleyerek Urilinlerini daha genis kitlelere tanitabilir ve bu
festivaller araciligiyla turist ¢ekebilir.

Yozgat'ta gastronomi turizmi ve cografi isaretli Grlinler lizerine yapilacak gelecekteki arastirmalar bolgenin potansiyelini
daha iyi anlamak ve bu potansiyeli en Ust dizeye ¢ikarmak icin 6nemli firsatlar sunmaktadir. llbery ve Kneafsey (2000)
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cografi isaretli Urlnlerin turizm potansiyelini daha derinlemesine inceleyen saha calismalarinin bu Grinlerin turizm
ekonomisi tizerindeki etkilerinin daha iyi anlasilmasina katkida bulunacagini belirtmektedir. Cografi isaretli tGrinlerin
turizm Uzerindeki etkilerini daha iyi anlamak icin yerel Ureticilerle derinlemesine gorlismeler ve turistlerle anket
yapilmasi gerekmektedir. Ayrica bu tlr arastirmalar cografi isaretli tGrtinlerin dijital pazarlama stratejileriyle daha genis
kitlelere ulasmasini saglamak acgisindan etkili olabilir. Belletti ve Marescotti (2011) dijital pazarlamanin cografi isaretli
Urlinlerin tanitiminda etkili bir ara¢ oldugunu vurgulamaktadir. Sosyal medya kampanyalari, video icerikler ve etkilesimli
icerikler gibi dijital stratejiler, cografi isaretli Grinlerin tanitimini kolaylastirmak ve bu Urtnlerin turizmdeki roliini
gliclendirmek acisindan 6nemli firsatlar sunmaktadir.

Son olarak Yozgat gibi sehirlerde cografi isaret tescilli Grnlerin stirdirtlebilir turizm modelleri ile entegre edilmesi yerel
halkin bu stirecten daha fazla faydalanmasini saglamak ve turizmin gevre ile kiltir tGzerindeki olumsuz etkilerini en aza
indirmek acisindan 6nemlidir. Cografi isaretli Grlnlerin stirdtrulebilir turizm ile entegrasyonunu saglamak, yerel kiltir(
korumak, dogal kaynaklari strdirtlebilir bir sekilde kullanmak ve yerel ekonomileri desteklemek icin 6nemli firsatlar
yaratmaktadir.

Yozgat'ta cografi isaretli trlinlerin potansiyelini artirmak icin birkac somut adim atilabilir. ilk olarak yerel ireticilere
cografi isaret tescili, kalite kontrolli ve pazarlama konularinda egitim verilmelidir. Bu egitimler Ticaret ve Sanayi Odasi
veya Universiteler araciligiyla organize edilebilir. Ayrica Yozgat’in cografi isaretli Grlnleri icin 6zel bir marka ve logo
gelistirilmeli, sosyal medya ve dijital platformlarda taniim yapilmalidir. Uriinlerin iretim yerlerine gastronomi turlari
dizenlenerek turistlerin bu trinleri yerinde deneyimlemesi saglanabilir. Sosyal medya kampanyalari ve dijital reklamlar
bu Urinlerin bilinirligini artirabilir. Son olarak yerel festivallerde cografi isaretli tirtinler 6n plana ¢ikariimali ve tanitim
icin stantlar kurulmalidir.

Calismanin baslica sinirhliklari arasinda verilerin sadece Yozgat ilini kapsamasi yer almaktadir. Bu durum bulgularin
genellenebilirligini kisitlamaktadir. Ayrica calismada kullanilan verilerin blylik oranda literatir taramalarindan ve
mevcut kaynaklardan elde edilmis olmasi da yerel aktorlerle derinlemesine gériismelerin veya saha calismalarinin
eksikligini beraberinde getirmektedir. Gelecekteki ¢calismalar bu sinirliiklari asmak ve farkli bolgelerde benzer analizler
yaparak karsilastirmali sonuglar elde etmek icin daha genis bir cografi alani kapsayabilir. Ayrica yerel paydaslarla
yapilacak saha calismalari ve detayh gérismeler cografi olarak isaretli Grlinlerin turizm potansiyeli lizerindeki etkilerini
daha derinlemesine inceleyebilir. Ayrica cografi isaretli Urlnlerin dijital pazarlama stratejileri ve bu Urlnlerin
uluslararasi turizme etkileri gibi konular da gelecekteki calismalar icin 6nemli arastirma alanlari olarak dnerilmektedir.
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