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Gastronomide yenilebilir gigek liretiminde jeotermal kaynaklarin kullanilabilirligi

Usability of geothermal resources in edible flower production in gastronomy
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Son yillarda, birbirinden farkh renk ve lezzetlere sahip olmalari ve sagliga faydali
etkileri ile yenilebilir gigekler gastronomi alaninda yeni bir trend haline gelmistir.
Gastronomide artan bir ilgiye sahip olan bu trtinlerin 6zellikleri kadar yetistiriime
kriterleri de dikkat ceken konulardan biri haline gelmistir. Bu ¢alismada, jeotermal
kaynaklarin  seracilik faaliyetlerinde vyenilebilir ¢icek vyetistiriciligi icin
kullanilabilme potansiyelini belirlemek amag edinilmistir. Aragtirmada nitel
arastirma yontemlerinden yari yapilandiriimig gérigsme teknigi kullanilmis olup
veriler 2024 yilinin Nisan ay igerisinde yuz ylize gérusmeler gergeklestirilerek
elde edilmistir. Afyonkarahisar ili Sandikl ilgesindeki 2’si kamuya ait toplam 30
adet jeotermal isitmali sera igletmesinde gorev yapan isletme muddrleri (10
katilimci) ve mihendisler (20 katilimci) g¢alisma evrenini olusturmaktadir.
Katilimcilarin yenilebilir gigeklere iliskin géruglerini belirlemek igin izinleri alinmig
ve gorismeler 14 soru ile gergeklestirilmistir. Calisma sonucunda pazar
potansiyeli kaygisi nedeniyle katiimcilarin bu alana yatirrm yapma fikirlerinin
olumsuz etkilendigi tespit edilmistir. Katilimcilarin bir kismi pazar potansiyelinin
AR-GE c¢aligmasi yapilmasi kosuluyla degerlendirilebilecegini belirtmislerdir.
Sandikli ilgesinin zengin jeotermal kaynak yapisinin yenilebilir gicek Gretimi igin
yeterli potansiyele sahip oldugu fakat mevcut potansiyelinin tek tip Griin (salkim
domates) yetistiriciliginde kullanmildigi gértlmustir. Ayrica, yenilebilir gicek
yetistiriciligi, pazar belirsizlikleri ve bu alanin yeni ve farkli bir Giretim sahasi olmasi
nedeniyle maliyetlerin artacag endisesiyle katilimcilar tarafindan riskli bir girisim
olarak degerlendirilmistir. Ginimiz jeotermal seracilik faaliyetlerinin yenilebilir
cicek yetistiriciligi icin elverigli bir alan olabilecegi dlstunilmekte olup bu
dogrultuda yeni yatirimlara olumlu bakmayan isletmecilerin, yetkili kuruluslar
tarafindan yenilebilir gicek Uretimi hakkinda bilgilendiriimesiyle bu alanda
farkindalik olusturulabilecegi dustinilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Yenilebilir ¢icek, Gastronomi, Seracilik, Jeotermal kaynaklar

ABSTRACT

In recent years, edible flowers, known for their diverse colors and flavors as well
as their health benefits, have emerged as a new trend in the field of gastronomy.
Alongside the increasing interest in these products within gastronomy, both their
characteristics and cultivation criteria have become prominent topics of
discussion. This study aims to evaluate the potential use of geothermal resources
in greenhouse operations for edible flower cultivation. A semi-structured
interview technique, one of the qualitative research methods, was employed in
the study, and data were collected through face-to-face interviews conducted in
April 2024. The study population consisted of 30 geothermal-heated greenhouse
enterprises in the Sandikli district of Afyonkarahisar province, including two
publicly owned facilities. Interviews were conducted with 10 enterprise
managers and 20 engineers. Permission was obtained from the participants, and
the interviews were structured around 14 questions to gather their perspectives
on edible flowers. The findings revealed that concerns regarding market potential
negatively influenced participants’ willingness to invest in this area. Some
participants noted that the market potential could be evaluated if research and
development (RveD) activities were conducted. While the rich geothermal
resources of the Sandikli district were deemed sufficient for edible flower
cultivation, it was observed that the current potential is predominantly utilized
for the cultivation of a single product type (cluster tomatoes). Furthermore,
participants considered edible flower cultivation a risky venture due to market
uncertainties and the novelty and uniqueness of this production field, which
raised concerns about increased costs. It is suggested that current geothermal
greenhouse operations could provide a suitable platform for edible flower
cultivation. However, raising awareness among greenhouse operators who are
hesitant to make new investments could be achieved through informational
initiatives by relevant authorities about edible flower production.

Keywords: Edible flowers, Gastronomy, Greenhouse cultivation, Geothermal
resources

GIRIS

Eski donemlerden beri yenilebilir cicekler hem mutfak uygulamalarinda hem de saglikta tedavi amach kullanilmaktadir.
Ayrica, bu cicekler insan beslenmesinin bir pargasi olarak tiketilen bitki kisimlari arasinda yer almaktadir (Chitrakar,
Zhang ve Bhandari, 2019; Guiné vd., 2020; Giines ve Akcan, 2022; Glines vd., 2023). Dinya ¢apinda yenilebilir cicekler
bircok klltiirde alternatif tipta kullanilmaktadir (Pensamiento-Nifio vd., 2024). Tirkiye’de de sifali bitkiler olarak bilinen
bircok bitki tlirli hastaliklarin tedavisinde kullaniimaktadir (Benli ve Yigit, 2005). Yenilebilir cicekler Asya, Orta Dogu ve
Guneydogu Asya gibi bircok yerde, mutfak uygulamalarindaki diizenli kullanimlari konusunda uzun bir ge¢cmise sahiptir
(Mlcek ve Rop, 2011; Navarro-Gonzalez vd., 2015; Cunningham, 2015; Chitrakar vd., 2019; Pires vd., 2023). Ginimizde
tuketilen yenilebilir ciceklerin diinya genelinde yetisen yenilebilir ciceklerin ¢ok kiictik bir kismi oldugu dislintilmektedir
(Pires vd., 2019). Renk, aroma ve tatlari sayesinde yiyecekleri duyusal agidan iyilestirebilen, her llke de farkl cesitleri
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ve pisirme yontemleri bulunan cicekler, son yillarda gastronomi alaninda popller hale gelmis olup yemek recetelerinde
cokca tercih edilmektedirler.

Yenilebilir gicekler, eski ¢caglardan beri Cin'de sifali bitkiler, gida katki maddeleri, baharat ve dekoratif yemek garnitiirt
olarak kullanilmistir (Cunningham, 2015; Lu, Li ve Yin, 2016; Fernandes vd., 2017). GUnUmuizde de garnitir olarak
kullanimlari yaygin olup genellikle taze olarak tiiketiimektedirler (Rop vd., 2012; Glines vd., 2023). Yenilebilir ciceklerin
en bilinenleri arasinda papatya, ebeglimeci, Latin cicegi, karahindiba, camglizeli, melisa, lavanta, leylak, hodan,
menekse, gil ve karanfil yer almaktadir (Yildirim, 2022). Genellikle cay olarak tiketilen kekik, biberiye, nane,
mercankosk, adacayi ve narenciye cicekleri (portakal, limon, greyfurt vb.) de yenilebilir 6zelliktedir (Fernandes vd.,
2018; Kurtogullari ve Glines, 2021).

Yuzyillardir insan beslenmesinin bir parcasi olan cicekler, saghga yararli bircok bilesen (antioksidan bilesikler vb.)
icermektedir. Kisaca “yenilebilir cicek” saghga yararli, toksik madde icermeyen ve glivenli olarak tiiketilebilecek ¢icek
anlamina gelmektedir (Alasalvar vd., 2013; Bekar vd., 2021). insan tiiketimine uygun diinya capinda 97 familya, 100
cins, 180 tir cicek bulunmakta ve bu Urinler ile ilgili calismalar yogun bir sekilde devam etmektedir (Lu vd., 2016;
Purohit vd., 2021). Diinyada Ug tir yenilebilir cicek bulunmakta olup bunlar; meyve cicekleri, sebze cicekleri ve tibbi
aromatik ciceklerdir (Zhang, Bhandari ve Fang, 2017; Zhao vd., 2019). Mevsimsel olarak yetisen cicekler yaz aylarinda
salata ve tatlilarda kullanilirken, kis aylarinda kullanilabilmeleri i¢cin konserve ve sekerleme yapimi gibi tekniklerden
yararlaniimaktadir (Sahin ve Kilic, 2009). Ornegin, giil yapraklarinin ve aromasinin korunmasi amaciyla, yapraklar bir
kagida serilip gilsuyu ile iyice islatilmakta ve lzerine toz seker serpistirilerek glineste kurutulmaktadir. Bu teknik
sayesinde gl yapraklarinin aromasi uzun sireli muhafaza edilerek kis aylarinda kullanma imkanina kavusmaktadir
(ineceli, 2006; Sahin ve Kilig, 2009; Olgen, 2022).

Gunlmuzde, bireylerin yasam standartlarinin gelismesi ve saglikli bir yasam tarzi arayisi, fonksiyonel gida arayisinin
onund agmaktadir. Bu durum, yenilebilir ciceklere yonelik ilgiyi artirmakta ve insan viicuduna olan olumlu etkileriyle
bu Urinlerin arastirmacilar tarafindan giderek daha fazla incelenmesini saglamaktadir (Mlcek ve Rop, 2011; Zhang vd.,
2023). Yenilebilir cicek cesitlerine yonelik artan ilgi bunlarin ticari taleplerinde de paralel olarak bir artisa neden
olmaktadir (Lu vd., 2016). Bu talebin temel sebepleri arasinda, yenilebilir ¢iceklerin yiyeceklerin duyusal degerini, tadini
ve bireylerin satin alma istegini artirma potansiyeli yer almaktadir. Bu 6zellikler, diinya genelinde taze ve kaliteli ¢icek
satis talebini olumlu yonde etkileyerek, pazarin biyimesine katkida bulunmaktadir (Fernandes vd., 2017). Bu talebi
karsilayabilmek i¢in gelisen gida isleme teknolojileri ve yeni lojistik ydontemler, ciceklerin muhafazasina 6nemli katkilar
saglamaktadir. Bu sayede, ciceklerin tazeligi korunurken giderek artan talep de karsilanabilmekte ayni zamanda gida
Ureticilerinin Grln yelpazesini genisletmelerine olanak tanimaktadir (Rop vd., 2012). Bu baglamda, yenilebilir cicek
yetistiriciliginde sirdirulebilir ve yenilik¢i yontemlerin uygulanmasi dnemli hale gelmistir. Bu ¢alismada, yenilebilir
cicek yetistiriciliginde jeotermal kaynaklarin kullanilabilirliginin arastiriilmasi amacglanmis ve seracilikla ilgilenen
katilimcilarin gorisleri degerlendirilmistir. Bu dogrultuda, dogal kaynaklardan yararlanilarak yapilabilecek Gretim
imkanlarinin ortaya konmasi hedeflenmistir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Yenilebilir Cicek Yetistiriciligi

Son yillarda cicekgilik sektort, kiresel bir ekonomik sistem haline gelmistir. Bu durum, rekabetin artmasina yol agmis
ve sektorin yenilikci yaklasimlarla yeniden dizenlenmesine olanak tanimistir (Falla vd., 2020). Artan pazar rekabeti,
fidan Ureticilerinin azalan kar oranlariyla karsi karsiya kalmasina neden olmus ve bu durum, Gretim ve pazarlama
sistemlerinin stirekli olarak kontrol edilmesini zorunlu kilmistir (Ingram, Hall ve Knight, 2018a; Ingram, Hall ve Knight,
2018b). Bu baglamda, son donemlerde bazi sis bitkisi fidanliklari, hem sektérdeki krizlere dikkat cekmek amaciyla hem
de artan talebi karsilamak igin, cicekleri yeni bir sebze tirl yani gida rinl olarak degerlendirmeye baslamistir
(Pardossi, Minuto ve Benvenuti, 2016). Yenilebilir gicek yetistiriciliginde, en ¢ok Uretilen cicekler arasinda Begonia x
semperflorens - kultorum hort (yaygin olarak Begonia semperflorens olarak anilan ) ve Viola cornuta L. olmak Uzere iki

tlr 6n plana cikmaktadir. Genellikle yenilebilir cicekler olarak liretilen ve tiiketilen bu tiirlerin Tlrkge karsiligi begonyalar
ve hercai menekselerdir (Mlcek ve Rob, 2011).

Yenilebilir cicek tiretiminde en iyi lezzet, ciceklenmenin en yogun oldugu dénemde ve serin hava kosullarinda yapilan
hasatla elde edilmektedir. Bu sirecte, acmamis ciceklerin (giindiiz zambaklari hari¢) veya solmus ciceklerin
toplanmamasina 6zen gosterilmektedir. Clinkl uygun vakitte hasat edilmeyen cicekler genellikle aci veya istenmeyen
bir tada sahip olabilmektedir (Newman ve O'Connor, 2009). Uygun hasat sartlarinin saglanmasinin yani sira satisa
sunulacak ciceklerin bécek ve hastalik sorunu olmayan tirlerden secilmesi biiylik 6nem tasimaktadir. Ayrica, kimyasal
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bocek ilaglart kullanilmadan Uretim yapilmasi da gida giivenligi agisindan 6nemlidir (Husti vd., 2013). Cigeklerin
yetistiriimesinde kimyasal ilacglarin kullanimi ciceklerin zehirlenmeye yol acabilecek toksik bilesenlere sahip olma riskini
artirabilmektedir. Bu baglamda, vyenilebilir ciceklerin gida amacgli Uretilen organik tarim Grinleri oldugu
unutulmamaldir (Fernandes vd., 2017).

Kimyasal kullanimini 6nlemek icin biyolojik miicadele yontemlerinin uygulanmasi, yenilebilir ¢icek iretiminde 6nemli
bir alternatif sunmaktadir. Ornegin, sera isletmelerinde biyolojik miicadele amaciyla yaygin olarak kullanilan
Nesidiocoris tenuis avci boceklerinden cicek yetistiriciliginde de yararlanilabilecegi ve bu sayede kimyasal bocek ilaci
kullaniminin ortadan kaldirilabilecegi diisinilmektedir (Perdikis vd., 2009). Yenilebilir cigeklerin Giretim ve pazarlama
sireclerinde organik yontemlerin uygulanmasi hem irin kalitesini artirmakta hem de tiiketici taleplerine uygun bir
yaklasim sunmaktadir. Literatlirde yer alan bazi yenilebilir cicek tiirleri Tablo 1'de verilmistir.

Tablo 1. Literatlirde yer alan bazi yenilebilir gigek tiirleri

Bilimsel Adi Referans

Agave (Agave salmiana) Sotelo, Lépez-Garcia, ve Basurto-Peiia, 2007
Aloe vera Sotelo vd., 2007; Andrea vd., 2020

Aynisefa (Calendula) Vieira, 2013; Miguel vd., 2016; Pires vd., 2017
Bal kabagi (Pumpkin) Sotelo vd., 2007

Brokoli Vieira, 2013

Disotu (Toothache plant) Navarro-Gonzélez vd., 2015

Ebegimeci (Hibiscus) Glew vd., 1997

Elektrik gicegi (Sechuan button) Navarro-Gonzélez vd., 2015

Enginar (Cynara scolumus) Vieira, 2013

Japon Giilu (Rugosa rose) Guimaraes vd., 2010

Kadife cigegi (marigold) Navarro-Gonzélez vd., 2015

Latin gigegi (Nasturtium) Navarro-Gonzélez vd., 2015

Lavanta (Lavandula sp.) Akgil vd., 2019

Mahua (Sapotaceae) Patel ve Naik, 2010

Moringa (Moringa oleifera) Sanchez-Machado vd., 2010

Neem (Azadirachta indica L.) Rao, Rao, ve Satyanarayana, 2014
Peygamber cicegi (Centaurea) Pires vd., 2017

Texas madrone agacl Sotelo vd., 2007

Hercai ve Menekse (Viola/ Wittrockiana) Micek ve Rop, 2011; Bayram, 2015; Vural, 2017; Kumari ve Bhargava,

2021
Latin gigegi (Tropaeolum maju I.) Fernandes vd., 2018; A¢lkgdz, 2018
Karanfil (Dianthus) Bayram, 2015; Morais vd., 2020

Kaynak: Bekar vd., 2021; Yildinm, 2022.
Jeotermal Seracilik Faaliyetleri

Tarim, insan yasaminin slrdurulebilirligini saglayan yerytziindeki en temel lretim sistemidir. Dlinyanin her yerinde,
tiketim icin gerekli gidalarin biyik bir kismi dolayli ya da dolaysiz olarak topraktan saglanmaktadir (Timertekin ve
Ozgiig, 2005). Ancak, niifusun giderek artmasi ve temel besin maddelerine olan ihtiyacin biiyiimesi, tarimsal Giretime
duyulan gereksinimi artirmaktadir (Hasdemir, Giil, Hasdemir ve Ataseven, 2015). Bu artan gereksinim, sanayi tesisleri
ve yerlesim alanlari icin tarim arazilerinin kullanimini zorunlu kilmis ve bu durum, tarim alanlarinin azalmasina yol
acmistir. Azalan tarim alanlari ise seracilik faaliyetlerinin gelismesini tetiklemistir (Kervankiran, 2011).

Seracilik, tarim alanlarinin sinirli hale gelmesiyle birlikte 6nem kazanan bir tGretim yontemi olarak dikkat ¢cekmektedir.
Seralar, iklime bagli ¢evre kosullarinin (isitma, sogutma, aydinlatma, havalandirma ve nemlendirme sistemleri)
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denetimine olanak saglayarak bitki yetistiriimesine uygun ortamlar sunan tesislerdir (Kendirli ve Cakmak, 2010; Cebeli
ve Kendirli, 2011). Turkiye'de seracilik faaliyetleri, iklimsel avantajlarin etkisiyle belirli bolgelerde yogunlasmistir.
Ornegin, Antalya yéresi, uygun iklim sartlari sayesinde salatalik ve domates yetistiriciligi ile &ne ¢ikmaktadir. Domates,
ozellikle iklim degisikliklerine dayanikli yapisi ve kolay yetistiriime olanaklari sebebiyle bircok Uretici tarafindan tercih
edilmektedir (Aksoy ve Karaca, 2015). Bununla birlikte, soguk iklim kosullarinda seracilikta en biiyik sorunlardan biri
Isitma maliyetleridir. Bu baglamda, jeotermal kaynaklar bakimindan zengin olan Afyonkarahisar ili, soguk iklim
seraciliginda domates yetistiriciligi acisindan 6nemli bir potansiyele sahiptir (Yalcin ve Kilig, 2015).

Jeotermal enerji, yer kabugunun farkl yerlerinde biriken 1sinin olusturdugu, ¢cok sayida erimis mineral, ¢esitli gazlar ve
tuzlar iceren sicak sudan agiga cikan enerji olarak tanimlanmaktadir. Jeotermal enerji, glines, su ve riizgar gibi 6nemli
yenilenebilir enerji kaynaklari arasinda yer almaktadir (Simsek, 2015). Bu enerji kaynagini 6nemli kilan hususlar; tespit
ve Uretiminin kolay olmasi, dogru kullanimla tiikenmesi zor bir enerji kaynagi olmasi, diisik maliyetli olmasi, yatirim
sonrasi kar saglamasi ve diger enerji kaynaklarina (fosil yakit vb.) gére cevreye verilen zararin ¢cok az olmasi olarak
siralanabilir (Kilekgi, 2009). Oztiirk vd. (2004) yapmis olduklari calismada sera igerisindeki havanin yatay ve diisey
sicaklik dagiliminin dizglin olmasinin sebze ve ¢icek yetistiriciligi icin cok uygun bir 1sitma sistemi saglayacagindan
bahsetmislerdir. Bu sayede yiiksek verimli ve kaliteli Grlin elde etme olanag lizerinde durulmustur.

Jeotermal seracilikta cicek yetistiriciligi icin daha fazla alan tahsis edilmesinin, pazar avantaji olusturma potansiyeline
sahip oldugu degerlendirilmektedir (Karadeniz, Giiler, Kocoglu, Berk ve Bak, 2020; Glrpinar ve Aktiirk, 2023; Uzun ve
Ersan, 2023). Bu calismalardan yola ¢ikarak, jeotermal enerji kaynaklarinin sadece bahge bitkisi yetistiriciliginde degil,
son yillarda popiilerlik kazanan yenilebilir cigek yetistiriciliginde de tercih edilebilecegi diisinlilmektedir. Akboga (2016)
calismasinda Agri ili Diyadin ilgesindeki seralarin % 78’inde ciceklik yapildigini belirtmistir. Jeotermal enerji
kaynaklarinin fide cicek yetistiriciligine uygun oldugu anlasiimaktadir. Ayrica bu calismada da Afyonkarahisar ili Sandikli
ilcesinde yer alan kamuya ait cicek seralarinda fide yetistiriciligi yapildigi gorilmustir (Sekil 1). Bu seralarda begonya
cicek taranln (yenilebilir ¢cicekler arasinda yer alan) jeotermal sera yetistiriciligine uygun oldugu anlasiimaktadir.

|
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Sekil 1. Afyonkarahisar Sandikl Cigek Serasi; a) Beyaz Begonya cicegi (mavi oklu alan jeotermal isitma) b) Petunya
gicegi c) Turuncu Begonya gicegi (mavi oklu alan cocopeat hiicreleri-topraksiz)

YONTEM

Arastirmada, yenilebilir ciceklerin jeotermal kaynaklar ile isitilan seralarda tiretim imkaninin belirlenmesi ve yetistiriime
durumunun tespiti amaclanmistir. Yenilebilir ciceklerin temin edilmesi ve kullaniminda karsilasilan sorunlar
cercevesinde, bu Urilnlerin Uretim imkanlarinin degerlendirilmesi ve Uretimin gerceklestiriimesi durumunda
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saglanabilecek potansiyel avantajlarin belirlenmesi de arastirmanin temel amaclari arasinda yer almaktadir. Bu
arastirmada Yildirnm (2022) calismasinda kullandigi metodoloji temel alinarak yari yapilandiriimis goriisme teknigi
kullanilarak veriler elde edilmistir. Gorlisme ifadelerinin birebir aktarimi ile veriler betimsel analiz kullanilarak
irdelenmistir. Goriismede kullanilan sorularin hazirlanmasinda oncelikle literatiir taramasi gerceklestirilmis, ancak
calismaya uygun bir soru seti tespit edilememistir. Bu nedenle, gériisme sorulari yazarlar tarafindan tasarlanmistir.
Sorularin hazirlanmasi sirasinda, gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda calismalar yapan ve yenilebilir cicekler
konusunda bilgi birikimine sahip akademisyenlerin gorusleri dikkate alinarak soru seti olusturulmustur. Calisma icin
Necmettin Erbakan Universitesi Etik Kurulu’ndan gerekli izinler 2024/582 Sayi ve 12/07/2024 tarih ile alinmistir.

Arastirmada kapsaminda olusturulan goériisme sorulari Tablo 2’de verilmistir. Altinci soru igin gicek 6rnekleri Tablo 1’den
alinarak katihmcilara aktariimistir.

Tablo 2. Yari Yapilandiriimis Goriisme Formunda Katilimcilara Yoneltilen Sorular

1. Hangi iiriinleri yetistiriyorsunuz?

2. Bélgenizde jeotermal kaynaklar olmasaydi seracilik yapmak ister miydiniz?

3. Sizce jeotermal kaynaklarin geleneksel seraciliga gére (stiinliikleri ya da dezavantajlari var midir?

H

. Yenilebilir ¢igekleri daha 6nce hi¢ duydunuz mu ? Konu hakkinda bir bilginiz var mi ?

(5]

. Yenilebilir ¢igeklerden daha 6nce hig deneyimlediginiz oldu mu? Deneyimlemek ister misiniz?

6. Size aktarilan gigeklerden hangilerinin yenilebilir 6zellikte oldugunu diisiiniiyorsunuz?

~N

. Sizce jeotermal kaynaklar yenilebilir ¢igek iretiminde etkin bir sekilde kullanilabilir mi ?

8. Seranizda yenilebilir gigek yetistirmeyi diisiiniir misiiniiz?

9. Antalya Serik ilgesinde yenilebilir ¢icek ekim alani 2008 yilinda 6 déniim iken otel ve restoran talepleri
dogrultusunda ekim alani gliniimiizde 12.000 déniime ¢ikmistir, sizin de pazar potansiyeliniz olsa yatirrm yapmak
ister miydiniz?

10. Yenilebilir ¢igekleri hedef gruplara ulastirmak igin sanal ¢icek marketi olusturarak, internet lizerinden satis
baslatma bir énceki sorudaki kararinizi olumlu/ olumsuz etkiler mi?

Arastirmanin 6rneklemini, Afyonkarahisar ili Sandikli ilgesinde faaliyet gosteren jeotermal isitmali sera isletmeleri
olusturmustur. 30 adet sera isletmesinden 28’i 6zel, 2 tanesi de kamuya ait seralardir. Seracilik sektoriinde deneyimli
olan 9 lGretim mudirid ve 21 (botanik, ziraat, tarimsal biyoteknoloji, bahce bitkileri, ibbi aromatik bitkiler ve orman
endistri mihendisligi bolimi mezunu) mihendis ile gorisme gerceklestirilmistir. Katilimcilar K1, K2, ..., K30 seklinde
kodlanmistir. Gorismeler katilimcilardan izin alinarak not alinmis olup her bir gériisme ortalama 20 dakika stirmustr.

BULGULAR ve TARTISMA
Katiimcilarin Demografik Ozelliklerine Yénelik Bulgular

Arastirma 2024 yilinin Nisan ayinda 7’si kadin, 23’0 erkek olmak lizere toplam 30 katilimci ile gergeklestirilmistir. Agirlikli
olarak orta yas grubunda yer alan kisiler calismaya katilmislardir. Katiimcilarin 16’s1, 31-45 yas araliginda,13’i 19-30
yas araliginda ve 1'i 46-59 yas araligindadir. Katihmcilari egitim dizeylerinin yiksek oldugu gorilmis olup sadece 2
katilimci ortadgretim mezunu iken geriye kalan tim katihmcilar 6n lisans veya lisans egitimi almislardir. Seralarda kadin
isletme miudirine hi¢ rastlanmamistir. Kalitimcilarin seracilikla ilgilendikleri sireler 1 yil ile 22 yil arasinda
degismektedir. Katiimcilarin demografik 6zelliklerine yonelik bulgular Tablo 3’te verilmistir.

Tablo 3. Katilimcilarin Demografik Ozellikleri

_— “ . Seracilikla
Katilimci Cinsiyet Yas Araligi Egitim Durumu ilgilendigi Siire
K1 Erkek 31-45 Lisans 7 yil
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K2 Erkek 31-45 Lisans 4yl

K3 Erkek 19-30 Lisans 4yl
K4 Erkek 46-59 Lise 21yl
K5 Kadin 19-30 Lisans 1yl
K6 Erkek 31-45 Lisans 3yl
K7 Erkek 19-30 Lisans 1yl
K8 Erkek 31-45 On Lisans 14 yil
K9 Erkek 19-30 Lisans 6 yil
K10 Kadin 31-45 Lisans 1,5yl
K11 Kadin 31-45 Lisans 6 yil
K12 Erkek 31-45 Lisans 1yl
K13 Kadin 19-30 Lisans 1yl
K14 Kadin 19-30 Lisans Syl
K15 Erkek 31-45 Lisans 3yl
K16 Erkek 31-45 Lisans 13yl
K17 Erkek 31-45 On Lisans 12 yil
K18 Erkek 31-45 Lisans 2yl
K19 Kadin 19-30 Lisans 1yl
K20 Erkek 31-45 Lisans 22 yil
K21 Erkek 19-30 Lisans 4yl
K22 Erkek 19-30 Lisans 2yl
K23 Erkek 19-30 On Lisans 3yl
K24 Erkek 31-45 On Lisans 15 yil
K25 Erkek 19-30 Lise 3yl
K26 Erkek 19-30 On Lisans 2,5yl
K27 Erkek 31-45 Lisans 10yl
K28 Erkek 31-45 Ortaokul 1,5yl
K29 Erkek 31-45 Ortaokul 14yl
K30 Kadin 19-30 Lisans 3yl

Katihmcilardan Gériisme Sorulari Cergevesinde Alinan Yanitlar

Afyonkarahisar ili Sandikli ilcesinde yer alan jeotermal seralarin yenilebilir cicek yetistirmeye elverisli olup olmadiginin
ve katihmcilarin bu konu hakkindaki bilgilerinin degerlendirilmesi amaciyla yapilan gorismeler sonucunda alinan
yanitlardan elde edilen bulgular asagida sunulmustur;

Katihmcilara yoneltilen “Hangi diriinleri yetistiriyorsunuz?” sorusu i¢in K5 peyzaj tasarimi icin cicek ve tohum
yetistirdigini, K28 bogirtlen yetistirdigini, K30 meyve fidani yetistirdigini belirtirken diger katilimcilarin tamami “salkim
domates yetistiriciligi yapiyoruz” yanitini vermistir. Bu yanitlardan anlasilacagl Gzere Sandikli ilgesinde domates
yetistiriciliginin yaygin oldugu anlasiimistir. Shimoguchi vd. (2024) tarafindan yapilan bir calismada, Japonya'nin
baskenti Tokyo'da seralarda domates yetistiriciliginin 6nemi, bu ¢alismada oldugu gibi vurgulanmistr.

Katihmcilara yoneltilen “Bélgenizde jeotermal kaynaklar olmasaydi seracilik yapmak ister miydiniz?” sorusuna, 13
katihmci “evet” (K1, K3, K5, K8, K9, K10, K12, K14, K17, K20, K22, K25 ve K28) yaniti vermistir. Yapilan goriismelerde;
K5 “Jeotermal kaynak olmasa da cicek yetistiriciligi yapilabilir” diyerek distincesini belirtmistir. K20 “Yatirrm maliyetine
bagl olarak devlet tarafindan maddi destek saglanmasi kosulu ile yapilabilirdi” seklinde gorislint ifade etmistir.
Owenda (2024) calismasinda cicek seralar ile ge¢imini saglayan katilimcilarin mevcut altyapilarin iyilestirilmesi
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sayesinde gecim kaynaklarinin da iyilestigi goriilmustir. Bu calismadan yola cikilarak gerekli destegin saglanmasi
durumunda yenilebilir ¢icek yetistiriciliginin mimkin olabilecegi diistinlilmustir. K22 “Evet ama iklim sartlari nedeniyle
zor kosullarda olurdu” yanitini verirken K25 ve K28 “Glines isigini iyi alan bir bolgedeyiz. Jeotermal kaynak olmasa da
ortli alt tarim yine yapilabilir” yanitini vermislerdir. Fakat diger katthmcilar (K2, K4, K6, K7, K11, K13, K15, K16, K18,
K19, K21, K23, K24, K26, K27, K29, K30) yoneltilen soruya “hayir” yanitini vererek jeotermal kaynaklarin olmamasinin
ilce seracilik faaliyetlerinde maliyeti artiracagini belirtmislerdir. Bu katihmcilardan K7 bu durumu “risk alinamaz” olarak,
K4 ise “yapilirsa verim alinamaz” seklinde degerlendirmistir. Dhaidan vd. (2024) calismasinda jeotermal i1sitmal
seralarin iklim kosullari nedeniyle kaynaklarin azalmasinin tGretimi kotl etkileyerek maliyeti artirdigindan bahsedilmistir.
Bu sonugclar katilimcilardan alinan yanitlari destekler niteliktedir.

Katihmcilara yoneltilen “Sizce jeotermal kaynaklarin geleneksel seraciliga gére iistiinliikleri ya da dezavantajlari var
midir?” sorusu dogrultusunda 24 katilimci bazi avantajlarindan bahsetmislerdir. Ornegin, K1 “Diisiik maliyetli, sicaklik
ayarlama imkani sunmasi, yenilenebilir enerji kaynagi olmasi ve dogaya daha az zarar vermesi” yanitini vermistir. K13
ve K17 “Dogal gaz ve komdr kullanilmadigi icin dogaya zarar vermiyor’ yanitini vererek bir dnceki yaniti desteklemistir.
K7 ve K22 “Maliyeti yiksek” yanitini vererek jeotermal kaynak kullaniminin dezavantajindan bahsetmistir.
Dezavantajlara deginen katihmcilardan K9, "Kullanim sonrasi jeotermal suyun bir miktari dogaya saliniyor" ifadesiyle
olumsuz bir duruma dikkat ¢ekerken, K14 ise bu durumun "Halkin isitma suyunda yetersiz kalmasina neden oldugunu"
belirtmistir. Benzer sekilde, K20, K21 ve K25, "Jeotermal kaynaklar su an yetersiz kaliyor" diyerek bolgede artan seralarin
olumsuz etkilerine vurgu yapmistir. Nazarov vd. (2024) ise gerceklestirdikleri calismada, jeotermal enerji gibi
yenilenebilir enerji kaynaklarinin yalnizca karbon ayak izlerini azaltmakla kalmayip ayni zamanda seralarin ekonomik
surdirlebilirligini artirma potansiyeline sahip oldugunu ifade etmislerdir. Ancak, sera isletmelerinin plansiz artisi ve
bilingsiz su kullaniminin devam etmesi durumunda bu avantajlardan yararlaniimasinin giiclesecegi diistintlmustdr.

Katimcilara yoneltilen “Yenilebilir cicekleri daha énce hi¢ duydunuz mu? Konu hakkinda bir bilginiz var mi?” sorusuna,
16 katilimci daha 6nce hi¢c duymadiklarini belirtirken 14 katilimci ise sadece “duydum, kabak cicegi” yaniti vermislerdir.
Bu 14 kalitimcidan sadece K3 “Giil yetistiriciligi hakkinda bilgim var” ve K9 “Sirnakh oldugum icin orada lavanta
yetistirilerek Almanya’ya lavanta ihracati yapildigini biliyorum, yenilebilir cicek oldugunu ilk o zaman 6grenmistim”
yanitlarini vermislerdir.

Katimcilara yoneltilen “Yenilebilir ¢ciceklerden daha énce hi¢ deneyimlediginiz oldu mu? Deneyimlemek ister misiniz?”
sorusuna 9 katilimci (K3, K4, K11, K13, K18, K22, K23, K25 ve K30) “Hayir ama isterdim” yanitini vermistir. Yalnizca
“Hayir” yanitini veren katihmci sayisi ise 13’tlr. Bunun yani sira, 8 katilimcei (K5, K9, K10, K15, K16, K19, K26 ve K28)
kabak cicegi dolmasi ve gil receli gibi yenilebilir cicek deneyimlerine sahip olduklarini ve farkl yenilebilir ¢icek
deneyimlerine acik olduklarini ifade etmistir. Bu yanitlar, katilimcilarin yenilebilir ciceklere karsi genel olarak 6nyargili
olmadigini gbstermektedir. Pensamiento-Nifio vd. (2024) tarafindan yapilan bir calismada da yenilebilir ¢iceklerin insan
beslenmesine dahil edilmesinin 6nemi vurgulanmistir. Benzer sekilde, bu calismada da katilimcilara yenilebilir gigeklerin
saglik faydalarindan bahsedildiginde, “Hayir” yanitini veren katilimcilarin goérislerinin degisebilecegi dislinilmektedir.
Arango vd. (2024) tarafindan yapilan bir diger ¢alismada, bir triin tanitilirken faydalarinin vurgulanmasinin gicli bir
davranissal motivasyon kaynagi olan meraki tetikleyerek dnyargilari ortadan kaldirabilecegi ifade edilmistir.

Katihmcilara yoneltilen “Size aktarilan ciceklerden hangilerinin yenilebilir 6zellikte oldugunu disiiniiyorsunuz?”
sorusuna, toplamda 11 katihmci (K1, K2, K3, K4, K7, K8, K10, K15, K23, K29, K30) hicbirini bilmediklerini sadece ‘hayir”
diyerek ifade etmislerdir. K16 ve K17 “Papatya ve Hibiskus bitkilerini ¢cay olarak tikettim, aktarilan cigeklerin yenilebilir
oldugunu bilmiyordum” yanitini vermislerdir. K5 “Sadece hibiskusu duydum ama yenilebilir oldugunu bilmiyordum”
yanitini verirken, K12 “Bahsedilen c¢iceklerin yenilebilir oldugunu bilmiyordum. Lavanta yetistiriciliginin yiksek kar
getirdigini duydum” yanitini vermistir. K13 “Diger cicekleri duymadigim icin bilmiyorum ama lavantayr duymama
ragmen yenilebilir oldugunu bilmiyordum” demistir. K18 ve K27 “Lavanta, gil, hanimeli ve kabak ciceginin yenilebilir
oldugunu biliyorum” seklinde yanitlamislardir. K20 ve K21 “Sadece giil ve kabak ciceginin yenilebilir oldugunu
biliyorum” diye cevap vermislerdir. K26 “ilag sanayinde kullanildiklarini duydum” seklinde yanit verirken soruya K9, K14,
K22 ve K28 “Aktarilan tiim cicekleri duydum ve yenilebilir oldugunu biliyorum” yanitini vermislerdir. Mulik vd. (2024)
tarafindan gergeklestirilen calismada, Meksika bdlgesinde kullanilan yenilebilir ciceklerin bilinirligini arastiriimis ve
katihmcilarin %90’ inin bu konuda bilgi sahibi oldugu ve yemeklerinde siklikla tercih ettikleri tespit edilmistir. Ancak, bu
calismada elde edilen bulgular tam tersini gostermektedir. Katilimcilardan alinan yanitlar, yenilebilir gicekler konusunda
bilgi eksikliginin yaygin oldugunu ortaya koymaktadir.
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Katihmcilara yoneltilen “Sizce jeotermal kaynaklar yenilebilir cigek (lretiminde etkin bir sekilde kullanilabilir mi?”
sorusuna, K6, K8, K16 ve K20 “Jeotermal kaynak kullanimi gicek tiirline gére degiskenlik gosterebilir” yanitini vererek,
kullanilabilecegi fakat cicek yetistirme faaliyetinin zorluklarinin oldugundan bahsetmislerdir. K15 “Jeotermal kaynak
sayesinde iklimlendirmenin ayarlanabiliyor olmasi cgicek yetistiriciligi icin de yapilabilir” yanitini verirken, K19 “Hem
jeotermal kaynaklar hem de domates ciceginin dollemesinde kullanilan bombus arilari yenilebilir cicek yetistiriciliginde
kullanilabilir” diyerek K15’in duslUncesini desteklemisti. Goka (2024) yapmis oldugu calismada domates
yetistiriciliginde biyolojik miicadele icin kullanilan bombus arilarinin faydali oldugundan bahsetmistir. K21 ve K24
“Kullanilabilir fakat maliyeti karsilayamaz” yanitini vermislerdir. K28 “Yenilebilir gicek yetistiriciliginde kis aylarinda
Uretim olanagi saglayacagi icin avantajlidir” yanitini vermistir. Katimcilar arasinda sadece K7 “Cigek yetistirmek bakim
ister bu ylizden iscilik maliyeti artar ve jeotermal kaynaklar bosu bosuna kullanilmis olur” seklinde yanitini vermistir.
Gorisme yapilan K5 ise kis ayinda yetisen ciceklerin (begonya, petunya, kadife ve siklamen gibi) jeotermal 1sI ayari
sayesinde uygun kosullarda (20-25°C) yetistiriime imkani saglanabilecegini belirtmistir.

Katihmcilara yoneltilen “Seranizda yenilebilir ¢icek yetistirmeyi diisiiniir miisiiniiz?” sorusuna, K1, K6 ve K8, “Maliyeti
az, kazanci cok ise duslintlebilir” seklinde yanit vermistir. K7, “Dénemsel olarak seraya giren glines 15181 degiskenlik
gosterir. iklim kosullari ile ilgili bu tarz bilgilere hakim olunmali ve maliyette kir saglanmalidir. Ancak o zaman
yetistirilmesi disinilebilir” agiklamasinda bulunmustur. K14, “ARGE ¢alismasi yapip ona gore karar verirdim” yanitini
verirken, K26, “Disinlirdim. Su an domates seralarindaki artislar gibi sebepler pazar fiyatini etkiliyor. Bu yizden
alternatif bir Giretim alanina ihtiya¢ var” yanitini vermistir. Ote yandan, K17 “Maliyet ve iscilik nedeniyle risk alinamaz”
yanitini vermistir. Goriisme yapilan katilimcilardan 12’si “Evet”, diger 12’si “Hayir” yanitini vermistir. Bununla birlikte,
belirli kriterlerin saglanmasi durumunda K1, K6, K7, K8, K14 ve K26'nin jeotermal kaynaklari tGretimde kullanmayi
disinebilecegi belirtilmistir. Mitra vd. (2024) tarafindan yapilan bir calismada, cigek yetistiricilerinin sigorta primleri,
karhhk ve satislar arasindaki iliski incelenmis ve distik kar elde eden seralarin sigorta primlerini yliksek gosterdigi, kar
marji yliksek olan seralarin ise boyle bir ihtiya¢ duymadigi sonucuna ulasiimistir. Arastirma, ¢icek ciftciliginde Grin
sigortasinin karhhg artirabilecegi ve bu alanda karsilasilan riskleri azaltabilecegi yoniinde 6nemli bulgular sunmaktadir.
Bu baglamda, yenilebilir cicek yetistiriciliginde karsilasilabilecek mali aksakliklarin sigorta ve benzeri ¢oziimlerle
giderilebilecegi ve Uretimin blylk bir engelle karsilasmadan sirdlrilebilir hale getirilebilecegi distnilmektedir.
Boylece katiimcilarin mali endiseleri giderilebilir.

Katihmcilara yoneltilen, “Antalya’nin Serik ilgesinde yenilebilir cicek ekim alani 2008 yilinda 6 déniimken, otel ve restoran
talepleri dogrultusunda giiniimiizde 12.000 déniime ¢cikmistir. Sizin de pazar potansiyeliniz olsa yatirrm yapmak ister
miydiniz?” sorusuna 20 katilimci “Evet” yanitini vermistir. Buna karsilik K2, K3, K24, K25, K27 ve K29 “Hayir” cevabini
iletmistir. Geriye kalan 4 katilimci ise sartli yanitlar vermistir. Ornegin, K6, “isterdim. Ancak Antalya ve Afyonkarahisar
iklim kosullari birbirinden farkh, bu nedenle jeotermal kaynaklar yetersiz gelebilir” seklinde goéris bildirmistir. K12,
“Yurticinde diisinmezdim. Yurtdisinda pazarim olsaydi olabilirdi” ifadelerini kullanirken, K15, “Halihazirda ARGE
calismalarimiz icin sera alanimiz var ve orada begonvil lretimi yapiyoruz. Getirisi olursa neden olmasin” seklinde yanit
vermistir. K20 ise, “Maliyetine ve getirisine bakmak gerekli” diyerek, belirli kosullarin saglanmasi durumunda yatirim
yapabilecegini belirtmistir. Sarode vd. (2024) tarafindan yapilan bir ¢alismada, yenilebilir giceklerin biyoteknolojik
yontemlerle (daha canli renkler elde edilmesi gibi) ve doku kultlra teknikleri kullanilarak yapisal olarak gelistirilmesinin,
ticari acidan 6nemli stratejik avantajlar saglayabilecegi vurgulanmistir. Bu calismadan hareketle, yenilebilir ciceklerin
yapisal gelistirme yontemlerinin maliyet getirilerini artirabilecegi disiinilmekte ve katihmcilarin “Evet” yanitlari bu
potansiyeli desteklemektedir.

Katihmcilara yoneltilen “Yenilebilir cicekleri hedef gruplara ulastirmak icin sanal ¢icek marketi olusturarak, internet
izerinden satis baslatma bir énceki sorudaki kararinizi olumlu/ olumsuz etkiler mi?” sorusuna, K2, K22, K24, K27 ve K29
“olumsuz etkiler” yanitini vermislerdir. K15 “Normalde burasi giil serasiydi. Pazar bulamadigimiz icin domates liretimine
yoneldik” yanitini vermistir. K20 “Sanal market agi yetersiz kalabilir, givenilir degil” diye belirtirken, K21 “Yenilebilir
cicek yetistiriciligi olarak sinirlandirma yapmazdim. Yetistirdigim cicekleri ila¢ ve kisisel bakim {irlini yapan yerlere de
satisini saglayabilirsem, olumlu diistinebilirim” yanitini vermistir. K26 ise “Olumlu etkilerdi. Su an iki seramizda erik ve
kiraz yetistiriyoruz. Yenilebilir ciceklerin satisini garanti edersem glzel bir yatirm olurdu” vyanitini vermistir.
Katilimcilarin ¢ogu (K2, K22, K24, K27, K29 harici) pazar saglanmasi durumunda olumlu bir tutum sergileyebileceklerini
belirtmislerdir. Calisma ile pazar potansiyeli icin gerekli kosullarin iyilestiriimesi halinde isletmelerin konu ile ilgili
gorislerinde ciddi degisimler olabilecegi gortulmustir.
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Son yillarda yenilebilir gicek yetistiriciligi, 6zellikle sGrdurulebilir tarim (dikey tarim, topraksiz tarim vb.) ve pazarlama
stratejilerinde 6nemli bir alan olarak goriilmektedir. Stirdirilebilir tarim metodu olan jeotermal seralar Ureticilerin
hedeflerine ulasmasinda kilit bir rol oynamaktadir. Elde edilen bulgular katilimcilarin ‘yenilebilir cicek’ kavramina dair
bilgi diizeylerini ve yatirrm yapma disiincelerini etkileyen olumsuzluklari yansitmaktadir. Ornegin: kar marji gdzetim
baskinligi ile yeni bir pazarin risk etkeni olarak goriilmesi 6ne ¢ikan olumsuzluklardir. Ayrica alinan yanitlarda, ilcede
jeotermal kaynaklarin bulunmamasi durumunda yeni bir pazara yonelimin mimkin olamayacagi distincesi hakimdir.
Bu durum katihmcilarin temkinli davrandiklarini géstermektedir. Bu sebeple vyenilebilir cicek vyetistiriciliginin
yayginlasmasi icin hem teorik hem de pratik diizeyde bazi stratejilerin gelistirilmesi gerekmektedir.

Tam gerekliliklere ragmen katiimcilarin yenilebilir ¢icek yetistiriimesi ile ilgili verdikleri yanitlar, jeotermal kaynak
kullaniminin gicek yetistirmeye elverisli ve uygun kosullar saglayabilecegi yoniinde olmustur. Ayrica Sandikli ilcesindeki
soguk iklim kosullari jeotermal kaynak kullaniminin 6nemini anlasilir kilmistir. Clinkii bu kaynaklarin domates
yetistiriciligi ile belirli Gretim potansiyeli ve ilce kalkinmasina katki saglayici oldugu anlasiimistir.

Sonug olarak, Sandikli ilcesinde jeotermal seralarin sundugu avantajlar dogrultusunda yenilebilir gicek yetistiriciligi
potansiyel sunmaktadir. Dolayisiyla bu yonde atilacak adimlar hem bolgesel kalkinmayi destekleyecek hem de
Turkiye'de alternatif tarimsal liretim modellerinin yayginlasmasina katki saglayacaktr.

Teorik Cikarimlar

Jeotermal kaynak kullaniminin 6nemi konusunda sera isletmelerini bilinclendirmeye yénelik seminerler diizenlenebilir.
Bu, sera isletmelerinin yatirnm sireclerini kolaylastirabilir ve yeni Uretim kaynaklarini daha etkili bir sekilde
degerlendirmelerine yardimci olabilir. Ayrica dogalgaz ve komir gibi yenilenemeyen enerji kaynaklarinin jeotermal
kaynaklara kiyasla daha maliyetli olmasi ve bu kaynaklarla bitki yetistirme icin uygun iklim kosullari elde etmenin giic
olacagi diisiincesi konusunda nitelik kazanmalarini saglayabilir.

Pratik Cikarimlar

Calismada kullanilan gériisme ydntemi yeni Pazar arayisi siirecinde pratik faydalar saglamistir. Ornegin; tim
katilimcilara verilen yenilebilir ciceklerle ilgili 6n bilgilendirme merak unsuru uyandirarak Pazar stratejisi, tedarik
kolayligi ve maliyette avantaj gibi arastirma fikirlerini gelistirmistir. Ozellikle gastronomi alani ile i¢ ice pazarlama
stratejileri gelistirilmesi biylik 6nem arz etmektedir. Cevrede bulunan termal otel ve restoran talepleri dogrultusunda
sekillenen Pazar yapisinin gelistirilebilecegi diislincesi ile yeni is firsatlari sunulabilir. Bunun yani sira, ilce yoénetimi ve
tarim kooperatifleri araciligiyla seralara saglanabilecek finansal destekler, yatirrmcilarin bu alana yonelmelerini tesvik
edebilir.

ilcedeki seracilik faaliyetlerine yeni bir perspektif kazandirilmasi, bilgi eksikliginin giderilebilmesi ve yenilebilir cicekler
hakkinda boélgesel bilginin artirilmasi icin cesitli toplantilar, ¢alistaylar vb. Etkinlikler diizenlenebilir. Yeni Pazar
potansiyeli tasiyan yenilebilir ¢iceklerin dnemi yerel kuruluslarla paylasilabilir. Yerel yonetimler ile gerceklestirilecek
calismalar kapsaminda yenilebilir gicek yetistiriciligi tesvik edilerek Uretilen Grlnler icin ulusal ve uluslararasi Pazar
imkanlari olusturulabilir.

Sinirhiliklar ve Gelecekteki Calismalara Yonelik Oneriler

Calismanin sinirhliklari arasinda secilen sera sayilarindaki azlik bulunmaktadir. Bu konuda vyapilacak gelecek
arastirmalarin, Ureticilerin risk algisini azaltma konusunda bilimsel ve sektorel bilgileri icermesi, potansiyel yatirrmcilari
bilgilendirici nitelikte olmasi gerekmektedir. Konu kapsaminda calisacak olan gelecekteki arastirmacilara 6neriler ise:
farkl cografi bolgelerde yer alan jeotermal seralarda arastirmalarini gerceklestirme ve alinan yanitlara yonelik veri
analizi olabilir. Yenilebilir ¢iceklerin sirdirilebilirlik agisindan sagladigi katkilar gibi konularin ayrintili incelenmesi
Onerilmektedir.
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