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Gastronomi turizmi, giiniimiizde 6nem tastyan bir alandir. Bu alanin 6nem tagimasinda cografi
isaretlerin de bir etkisi vardir. Bundan dolay1r bu konulara yonelik bir ¢alisma olusturmak
istenmistir. Bu calismanin amaci, Igdir’in cografi isaretli {irlinlerini gastronomi turizmi
acisindan incelemektir. Calisma, Igdir'in cografi isaretli {rilinlerinin bilinmesine ve
tanitilmasima yardimei olmak, bunlarin gastronomi turizmi agisindan degerlendirilmesine
olanak saglamak yonlerinden 6nem arz etmektedir. Calisma kapsamina Igdir’in dahil
edilmesinin nedeni, bu kentin turizm agisindan fazla gelismemis olarak goriilmesi, konu
ozelinde de kentin cografi isaretleri ile gastronomi turizmini tek ¢at1 altinda bir araya getiren
fazla calismaya rastlanmamasidir. Calismada derleme yOntemi, bu yontem ¢ergevesinde de
geleneksel derleme yontemi kullanilmistir. Calismanin bulgularina gore; Igdir’in alti adet
cografi isaretli lirlinii vardir. Bunlar; Igdir kayisisi, Igdir patlican receli, [gdir tas kofte yemegi,
Igdir omag as1 corbasi, Igdir bozbas yemegi ve Igdir beyaz liziimii/miskalidir. S6z konusu
cografi isaretli Uriinlerin de Igdir’a hem gastronomi hem de gastronomi turizmi yoniinden
olumlu etkiler sagladig1 kanisina varilmistir. Sonug olarak; Igdir’in cografi isaretli iirtinlerinin
gastronomi turizmi agisindan Ozellikle yorede Onemli yere ve potansiyele sahip oldugu
goriilmektedir. Calismanin sonunda Igdir ile ilgili ¢esitli Oneriler verilmistir. Bu kapsamda

onemli goriilen iki Onerinin ifade edilmesi uygun goriilmiistiir. Bu Onerilerden biri, Igdir’in
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cografi isarete sahip olan iirlinlerinin s6z konusu ilin genel turizmi iizerine mevcut ve olasi
etkilerinin multidisipliner yaklagimlara bagvurularak aragtiritlmasidir. Bu 6nerilerden bir digeri,
Igdir’in cografi isarete sahip olan iiriinlerinin ilgili ilin yerel halki tarafindan bilinirligi iizerine

bir arastirmanin tasarlanmasidir.
Anahtar Kelimeler: Cografi Isaret, Gastronomi, Gastronomi Turizmi, Igdir, Yemek.

THE INVESTIGATION OF GEOGRAPHICALLY INDICATED PRODUCTS OF
IGDIR IN TERMS OF GASTRONOMY TOURISM

ABSTRACT

Gastronomy tourism is an important field today. Geographical indications also have an effect
on the importance of this field. Therefore, it was desired to create a study on these issues. The
aim of this study is to examine the geographically marked products of Igdir in terms of
gastronomy tourism. The study is important in terms of helping Igdir’s geographically marked
products to be known and promoted and enabling them to be evaluated in terms of gastronomy
tourism. The reason why Igdir was included in the scope of the study is that this city is
considered to be underdeveloped in terms of tourism, and there are not many studies that bring
together the city’s geographical indications and gastronomy tourism under one roof. Review
method was used in the study and traditional review method was used within the framework of
this method. According to the findings of the study; Igdir has six geographically marked
products. These are Igdir apricot, Igdir aubergine jam, Igdir stone meatball dish, Igdir omach
vaccine soup, Igdir bozbas dish and Igdir white grape/miskali. It has been concluded that these
geographically marked products have positive effects on Igdir in terms of both gastronomy and
gastronomy tourism. As a result, it is seen that Igdir’s geographically marked products have an
important place and potential in terms of gastronomy tourism, especially in the region. At the
end of the study, various suggestions about Igdir were given. In this context, it has been deemed
appropriate to express two important suggestions. One of these suggestions is to investigate the
current and possible effects of Igdir’s products with geographical indication on the general
tourism of the province in question by applying multidisciplinary approaches. Another one of
these suggestions is to design a research on the awareness of Igdir’s products with geographical

indication by the local people of the relevant province.

Keywords: Geographical Indication, Gastronomy, Gastronomy Tourism, Igdir, Food.
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1. GIRIS

Turizm, sosyal bir olaydir. Turizm, katilimcilarin amaglarina gére birden fazla alt alana
(gastronomi turizmi, deniz turizmi, inang turizmi, golf turizmi, av turizmi, kirsal turizm, magara
turizmi, kis turizmi, kongre turizmi, rafting turizmi, spor turizmi, saglik turizm, yat turizmi,
yayla turizmi gibi) ayrilmakta ve bu alt alanlardan biri de gastronomi turizmi olarak
goriilmektedir (EBYU, 2023). Gastronomi turizmi ¢aligmalar1 ve hareketleri pek ¢cok unsurdan
etkilenmektedir. Bu unsurlardan biri de cografi isaretlerdir. Cografi isaretler gastro turistler
iizerinde motivasyon ve merak unsurunun olusmasi, turistik popiilerlik elde edilmesi,
gastronomi potansiyeli ve talebinin gelismesi, iyi bir marka ve olumlu bir imaj olusturulmasi
veya gelistirilmesi vb. yonlerden gastronomi turizmine katki saglanmasina yardimcidir.
Ozellikle (gastronomi agisindan énem arz eden) cografi isarete sahip olan {iriinii veya iiriinleri
bulunan kentlerin gastronomi turizmi talebinde hareketlilik goriilebilmektedir. Bu noktadan
hareket ederek kent, gastronomi turizmi ve cografi isareti kapsayan bir ¢alisma yapma
girisiminde bulunulmustur. Bu ¢alisma, geleneksel derlemedir. Geleneksel derlemeler, belli bir
konuda yayimlanmis iki veya daha fazla calisma iizerinde degerlendirme gerceklestirilen
bulgulari, incelemeleri ve sonuglar1 sentezleyen, belli bir metot izlenmeksizin, tiirlii yollarla ve
tiirlii kaynaklardan saglanan bilgilerin derlenmis oldugu calismalardir (Cam, 2023; Karagam,
2013; Yilmaz, 2021). Geleneksel derlemelerde yazarlar arastirma konulariyla ilgili tiirlii bildiri,
kitap ve dergilerde bulunan, kendi goriiglerini desteklemeyen ve destekleyen yorum ve
sonuglar1 bir araya getirmekte ve hemen hemen bir diiz yaz1 halinde sunmaktadirlar (Ata &
Urman, 2008; Yilmaz, 2021). Calismanin amaci, Igdir’in cografi isaretli liriinlerini gastronomi
turizmi agisindan incelemektir. Calisma, Igdir’in cografi isaretli iiriinlerinin bilinmesine ve
tanitilmasima yardimer olmak, bunlarin gastronomi turizmi agisindan degerlendirilmesine
olanak saglamak yonlerinden 6nem arz etmektedir. Calisma kapsamina Igdir’in dahil
edilmesinin nedeni, bu kentin turizm acisindan fazla gelismemis olarak goriilmesi, konu
ozelinde de kentin cografi isaretleri ile gastronomi turizmini tek cat1 altinda bir araya getiren
fazla caligmaya rastlanmamasidir. Calisma kapsaminda kavramsal ¢ergeve (Igdir, gastronomi
turizmi, cografi isaret), yontem (arastirmanin amaci, aragtirmanin yontemi, arastirmanin kaynak

temini ve kullanimi), bulgular, sonug ve 6neriler boliimleri belirtilmistir.
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2. KAVRAMSAL CERCEVE
2.1. Igdir

Igdir, Dogu Anadolu Bdlgesi iizerinde, Tiirkiye’nin en dogusunda bulunan bir sehirdir (T.C.
Igdir Belediyesi, 2023a). Bu sehir, Ermenistan, Iran, Azerbaycan (Nahgivan), Kars ve Agri ile
sinir komsusudur (T.C. Igdir Belediyesi, 2023a, 2023b). Sehrin niifusu 203159’dur (T.C. Igdir
Belediyesi, 2023c¢). Igdir halkinin ge¢im kaynagi hayvancilik ve tarima dayanmaktadir (T.C.
Igdir Belediyesi, 2023a). Igdir’da turizm ve sanayi de ¢ok gelismemistir (T.C. Igdir Belediyesi,
2023b).

Igdir, iyl bir mutfak ve yemek Kkiiltiirtine sahip bir sehirdir. Bu sehrin ¢esitli gastronomik
iiriinleri vardir. Corbalardan perzana, helise, sabah asi, siit horresi, horre, ayran asi, kelecos,
katik as1 (Igdir 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023a); etli yemeklerden tandir sis, tavuk sorva,
tas kofte, eksili; sakatatlardan iskembe kavurma, paca, cizdik (Igdir Il Kiiltiir ve Turizm
Miidiirliigii, 2023b); kuru baklagillerden bozbas (Igdir 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023c);
sebze yemeklerinden etli sarma, omag as1, yag sorvasi, salmanca, cilvir (Igdir 11 Kiiltiir ve
Turizm Miidiirliigii, 2023d); tahillardan keklik etli lepeli pilav, kuru tiziimlii pilav, eksili pilav,
siitlii pilav, evelikli bulgur, bériilceli bulgur (Igdir i1 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023e);
eristelerden tereyagil eriste (Igdar 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023f); ekmeklerden tapan
(Igdir 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023g); tatlilardan fetir, kuymak, omag helvasi, kavut,
kaysafa (Igdir il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2023h); recellerden ise patlican regeli (Igdur il
Kiiltiir ve Turizm Midiirligii, 20231) Igdir’in kayda deger gastronomik iiriinlerinden

bazilaridir.
2.2. Gastronomi Turizmi

Gastronomi, Eski Yunanca bir sézcilik olan gastri (mide) ve nomos (kural, kanun) manasina
gelen iki sozciigiin bir araya gelmesinin sonucunda ortaya ¢ikmistir (Cilgmoglu & Cilginoglu,

2022; Sarusik & Ozbay, 2015).

Gastronomi, gegmisten bugiine kisilerin edindikleri bilgi birikimleri ve aktarimlari ile yiyecek
ve igeceklerin biitiin 6zelliklerinin 6grenilmesi, tatbik edilmesi, gelistirilip glinlimiiz kosullarina
uyarlanmasi ¢aligmalarini igeren, sanatsal ve bilimsel 6geler ile zenginlestirilen bir disiplin
(Hatipoglu, 2010; Mutlu & Cilginoglu, 2022) ve kiiltiirel mirasin bir pargasidir (Akgol, 2012;
Cilginoglu & Cam, 2021; Van Westering, 1999).
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Gastronominin amaci, muhtemel olan en iyi beslenme yolu ile kisilerin muhafaza edilmelerini
saglamaktir. Gastronominin bagka bir amaci ise, yiyecege doniistiiriilecek maddeleri arayis
icerisinde olan, tedarik eden ya da hazirlayan kisilere birtakim prensiplere gore kilavuzluk

yapmaktir (Brillat Savarin, 1994; Seyitoglu & Caligkan, 2018).

Gastronominin kapsami ¢ok genistir. Ornegin; yoresel bir pastane, yalnizca yoresel halkin
bildigi enteresan bir bar, New York’ta bir caddede satis islemi gergeklestiren bir simitci ya da
[talya’min tarihi sokaklarindan birinde yer alan bir dondurmaci gastronomi turizmi
kapsamindadir. Ayrica mutfak arag-gerecleri ve yemek kitaplar1 satan diikkanlar, mutfak
turlari, mutfak ile ilgili rehber kitaplar, liziim baglarim1 gezmek, ciftlik arazisi ziyaretleri,
catering firmalari, bira, sarap ve benzeri alkollii icecek imalathaneleri, ireticiler, ciftgiler
(Goyniisen, 2011; Yildirim, 2021), iyi bilinen sefler tarafindan isletilen ya da onlar ile
iliskilendirilen ascilik okullar1 gastronomi turizmi kapsami igerisinde degerlendirilmektedir.
Yine ayrica diinya lizerinde gelismekte olan birtakim bolgelerdeki plaj ve sokaklarin neredeyse
her alaninda yer alan gida saticilarinin, baska bir deyisle sokak lezzetlerinin de g6z ardi

edilmemesi gerekmektedir (Henderson, 2009; Yildirim, 2021).

Gastronomi turizmi alternatif turizm arayisinin sonucunda olusmustur (Emekli, 2006; Ozdemir
& Diilger Altiner, 2019). Alternatif turizm, kent ve kitle turizmi olgu ve algisinin etkilerini aza
indirgemek i¢in meydana getirilen, yeni turistik iiriinlerin ve hizmetlerin bir araya getirilmesiyle
olusan bir turizm tiiriidiir (Akyol & Akkasoglu, 2021; Batman & Ulusan, 2013). Turist
egilimindeki cesitlilikler alternatif turizm arayisim1 mecburi hale getirmis ve bu kapsamda
turizm tipleri c¢esitlendirilmis ve bununla birlikte gastronomi turizmi ve benzeri (ekoturizm,
kirsal turizm, kiiltiirel turizm, termal turizm, yayla turizmi gibi) turizm tipleri olusmus ve bunlar

gelistirilmistir (Emekli, 2006; Ozdemir & Diilger Altiner, 2019).

Gastronomi turizmi ¢esitli  temalar altinda (¢ikolata, zeytinyagi, sarap gibi)
ozellestirilebilmektedir (Onur & Onur, 2016) ve bolge turizminin tanitilmasinda bir arag¢ ve
rekabetci hedef pazarlamanin da bir kilit noktasi olarak goriilmektedir (Hall, Sharples, Mitchell,
Macionis & Cambourne, 2003; Kiiciikkomiirler, Sirvan & Sezgin, 2018). Ayrica bu turizm tipi,
turizm sektoriine kaynak saglama ve kaynaklar1 dahilinde ulusal ve uluslararasi turizm akiginin

belirlenmesinde biiyiik bir 6neme sahiptir (Onur & Onur, 2016).

Gastronomi turizmi, yalnizca zaman ge¢irmek icin bir ara¢ degil, ayn1 zamanda iktisadi

kalkinma ve markalasma icin de yiiksek derecede etkili bir aragtir. Gastronomi turizmi
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boylelikle mevcut kiiltiir varliklarint muhafaza ederek ve bundan gelir saglayarak kentsel

gelisimin hizlandirilmasina katki saglamaktadir (Kivela & Crotts, 2006; Onur & Onur, 2016).

Gastronomi turizmi, diinya turizminin en dinamik gelisim gdsteren alanlarindan biri olarak
goriilmekte, yiikselis gosteren turizm trendleri arasinda bulunmakta (Bucak & Araci, 2013;
Hegarty & O’Mahony, 2001; Nesterchuk vd., 2021; Sormaz, Akmese, Gunes & Aras, 2016),
etkinlik kapsami genis ve yiiksek derecede farkindalik olusturan etkisi ile yerel halkin ve
etkinligin gerceklestirildigi yerin kalkinmasina ve imajina biiyiik oranda katki yapmakta, iilke
ve bolgelerin tanmitiminda 6nemli rol oynamakta (Bucak & Araci, 2013), yerel ekonomiyi,
sosyo-kiiltiirii ve ¢evreyi muhafaza etmeyi tesvik etmek i¢in yarar saglama firsati sunmakta
(Putra, 2019) ve turizm sezonunun uzamasina katki saglamaktadir (Kivela & Crotts 2006; Onur

& Onur, 2016).

Gastronomi turizminin son senelerde seri bigimde gelisim gdstermesinin sebepleri, hayat
standartlarinin ve sosyo-ekonomik sartlarin iyilesmesine bagli olmak {izere 6zel ilgi
turizmindeki genel artistir (Metaxas & Karagiannis, 2016; Yalin, 2021). Bu sebepler
gastronomi turizmi potansiyeli ve gelisimi iizerinde olumlu etkiler saglamaktadir. Ayrica

gastronomi turizminin genel turizmde daha iy1 bir konuma ulagsmasina yardimcidir.

Gastronomi turizminde en kayda deger yonlendirici etken, yoresel lezzetleri yerinde tecriibe
etmek olup, bu etken ayni1 zamanda gastro turistlerin de ana motivasyon kaynagidir (Cavusoglu
& Cavusoglu, 2018; Yalin, 2021). Gastro turistlerin motivasyon kaynaklarindan bir digerinin
de kiiltiir oldugu diistiniilmektedir (Cilgmoglu & Cam, 2021). Ayrica mutfak-yemek kiiltiiriiniin
zenginligi ve g¢esitliligi de (Cilginoglu & Cilgmoglu, 2023) gastro turistlerin motivasyon

kaynaklarindan biri olarak goriilebilmektedir.

Turistler gastronomi turizmi kapsaminda farkli tilkeleri ve kiiltiirleri (Mitchell & Hall, 2003;
Polat & Aktas Polat, 2020), yoresel yiyecek ve icecekleri, 6zel tatlari, yiyeceklerin iiretim ve
hazirlik evrelerini, festivalleri, fuar etkinliklerini deneyimlemek amaciyla gastronomi turizmine
katilabilmektedirler (Gheorghe, Tudorache & Nistoreanu, 2014; Yalin, 2021). Konuyla ilgili
olarak; gastronomi turizmi turistlerin gastronomi turlarina katilim gostermelerini artirmada ve
varis yerlerinde farkliliklar meydana getirerek olumlu bir imaj ortaya ¢ikarmada (Cetin, 2021;
Gilizel & Apaydin, 2016), varis yerlerinin kiiltiirel mirasinin belirli bir kismin1 saglayarak

turistlerin beklentilerini karsilamada ve onlara unutulmaz tecriibeler yasatmada kayda deger bir
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role sahiptir (Balderas Cejudo, Patterson & Leeson, 2019; Hjalager & Richards, 2002;
Seyitoglu & Ivanov, 2020).

Gastronomi turizminde, yalnizca ziyaret edilen varis yerinde belli basl gereksinimlerini yerine
getirmek icin yemek yiyen turistler ile ziyaret edilecek varis yerini o bolgenin mutfagini
kesfetmek i¢in segen turistleri birbirlerinden ayirmak gerekmektedir. Bir restorana
gerceklestirilen rutin bir ziyaret gastronomi turizmi faaliyeti sayilamaz (Akgol, 2012; Aksoy &
Sezgi, 2015). Zira herhangi bir restorana gergeklestirilen glindelik olagan ziyaretler gastronomi
turizmi kapsami digindadir (Birdir & Akgol, 2015; McKercher, Okumus & Okumus, 2008).
Ozel nitelige sahip olan bir yiyecegi tiikketme arzusu ile yolculuk yapilmasi, belirli bir yoreye
ait lirlinli tatma arzusuyla yola ¢ikilmasi, belli ag¢inin hazirlamis oldugu yemegi tecriibe etmek
icin gesitli yerlere (6rnegin; turizm destinasyonlari, zengin ve linlii yerel mutfaga sahip kentler
gibi) gidilmesi gastronomi ziyaretini motive etmekte olup, bunlar ayn1 zamanda gastronomi
turizmini meydana getiren sebepler arasinda sayilmaktadir (Akgol, 2012; Aksoy & Sezgi,
2015).

Gastronomi turizminin prestij, toplumsal, kiiltiirel ve fiziki olmak iizere dort farkli motivasyon
cesidi vardir. Turistler yoreye has elde ettikleri tecriibeleri bulunduklar1 ortamlarda paylasip
kendilerine prestij kazandirmaktadirlar (prestij motivasyonu). Turistler gastronomi
aktivitesinin igerisinde aktif olarak bulunmakta, bu durum da onlarin toplumsal
motivasyonlarini saglamaktadir (toplumsal motivasyon). Turistler belirli kiiltiirleri tecriibe
etmek icin yemek yemek istemektedirler. Bu konuda yoresel iiriinler turistleri motive etmeye
yeterli goriilmektedir. Bunun i¢in birincil {iretim alanlarina yapilan ziyaretler, yoreye has
yemeklerin sunumunun yapildig1 restoranlar ve festivaller kayda deger rol iistlenmektedir
(kiiltiirel motivasyon). Hayatin devam edebilmesi icin yiyecek sart olarak goriilmekte ve
turistler de hayatlarin1 devam ettirebilmek veya yolculuk yapmak icin yemek yemek
istemektedirler (fiziki motivasyon) (Guzman & Canizares, 2011; Giizel Sahin & Unver, 2015).
Bu motivasyonlar, gastronomi turizmine katilim saglama noktasinda 6nemli ve etkili unsurlar
olarak goriilebilmektedir. Ayrica yine bu motivasyonlar, cografi isaretli iiriin veya iiriinleri
bulunan kentlerin s6z konusu iriinlerinin daha fazla taninmasi ve kullanilmasi konusunda

onemli, etkili, yonlendirici etkiler saglayabilmekte ya da ¢esitli avantajlar olusturabilmektedir.
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2.3. Cografi Isaret

Cografi isaretler, uluslararasi1 hukukta fazla tartisilan {i¢ konunun (tarim politikasi, fikri
miilkiyet, uluslararasi ticaret) kesisme noktasinda bulunmakta (Akgdz, Varol & Oksiiz, 2023;
Raustiala & Munzer, 2007) ve iilkelerin mallarinin piyasa otoritesini ve otantikligini meydana
getiren, 6zgilinliigiini muhafaza eden en kayda de§er araglardan biri olarak goriilmektedir

(Matviichuk, Lepkyi, Dashchuk, Sydoruk & Mezentseva, 2022).

Cografi igaret, iretimi, nitelikleri, ham maddesi ve benzeri ile belirli bir alandan kaynakli tirtinii
tanimlayan; riinlin inii, kalitesi veya onu meydana getiren bagka nitelikleri yoniinden yer
aldig1 cografi alanina atfedilip alanin temsil edilmesine yardimci olan siail miilkiyet hakkidir.
Cografi isarete sahip olan iiriinler geldikleri alanin kdkeninin tanitimini yapip, emsallerinden
farklilagmay1 saglamalar1 itibariyla da markanin temelini meydana getirmektedir (Doganli,

2020).

Cografi isaretin kullanimi, belli bir konum ile iliskilendirilen benzersiz kalite niteliklerini ya da
bir bolgedeki kiiltiir, tarih ve folklora dayali ¢esitli bilgileri icerebilmektedir. Cografi isaret
temelli pazarlama planlar1 ve ticari markalarin kullanimi artis gosterdikce, cografi isaret iceren
marka adlan {ireticiler i¢in en kayda deger varlik ve onlarin piyasadaki en biiyiik rekabet
avantaji kaynagina doniisecektir. Bundan dolay1 bu tiir planlar degerlendirmeyi tercih eden
tarim firmalarinin ticarette cografi isarete dayali markalarin meydana getirilmesi ve muhafaza
edilmesine iliskin konular takip etmesi gerekmektedir. Bu tiir bir anlayis, ilgili firmalara bu
markalar1 sonraki zamanlarda siirdiiriilebilir rekabet avantaji kaynagi olarak degerlendirme

becerisi kazanmasina yardimci olacaktir (Agarwal & Barone, 2005).

Cografi isaretin amaci, belli bir alana ait {iriinleri ve adlar1i muhafaza etmek, benzerlerinden
ayirmaktir (Barham, 2003; Barjolle, Paus & Perret, 2009; Jantsch, Flores & Vale, 2023).
Cografi isaretler; bolgesel nitelikleri ve iiretim yapan bolgesini 6n plana ¢ikarmak, turizm ic¢in
dogal iktisadi potansiyelini dogrulamak, iiretimin gelismesine katki saglamak ve yoresel bilgiyi
derinlestirmek ve gastronomi turizmini desteklemek suretiyle {irlinleri tesvik etmektedir

(Covalchuck & de Lima Medeiros, 2023; Medeiros, Cunha & Passador, 2018).

Savaskan & Kingir (2020), cografi isaretlerin gastronomi amagcl seyahatlerde motivasyon araci
oldugundan bahsetmektedirler. Yine benzer sekilde, cografi isaret, gastronomi turizmi

kapsaminda turist kitlelerinin iilkelere ¢ekilmesi ve stirdiiriilebilirligin saglanmasi yoniinden
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olabildigince 6nem arz etmektedir (Yikmis & Unal, 2016). Bu durum da cografi isaretlerin

gastronomi kapsaminda kayda deger bir konuma sahip oldugunu gostermektedir.

Cografi isareti bulunan iiriinler kanunlar ile korunmaktadir. Bu sebeple taklit iiriinler iiretenlere
cezai yaptirimlar uygulanmakta (Akgoz vd., 2023; Hazarhun & Tepeci, 2018), boylelikle taklit
iirlinlerin meydana gelmesinin ontine gecilebilmektedir. Cografi isareti bulunan iiriinler giiven
ve kaliteyi temsil etmesinden dolay1 yiiksek fiyat ile satilabilmektedir. Bu satin alma
islemlerinin kalic1 olup biiyiik kitlelere duyurulabilmesi i¢in de markalagmanin temin edilmesi
gerekmektedir. Kirsal turizmin ve kirsal kalkinmanin gelisim gosterebilmesi, yoresel iirlinlerin
cografi isaret ile marka haline getirilmesi, yurt i¢inde ve yurt disinda talep gérmesi, iilkenin
mikro ve makro iktisadi seviyelerde gelir saglamasinda kayda deger katkilar sunacaktir

(Doganli, 2020).

Cografi isaret ile iirlinlere kaynak olan cografi alanlar iiriiniin kalitesini garanti ederken, cografi
isareti bulunan iirlinler yérenin taninirligini artirmakta, alanin iktisadi agidan gelismesine katki
saglamaktadir (Akin, 2006; Doganli, 2020). Cografi isarete sahip olan iirlinler yore iizerinde
iretilen triinlerdeki kalite ve dogalligin devam ettirilebilirliginin korumaya alindigini
gostermesi yoniinden de 6nem tasimaktadir. Cografi isaretler iireticilere refah saglanmasini,
iilkelerin kiiltiirel degerlerini muhafaza etmesini, bunlarin yeni nesillere aktariminin
yapilmasini saglarken, ¢evrenin ve biyolojik cesitliliginin de muhafaza edilmesine katkida

bulunmaktadir (Doganli, 2020; Oraman, 2015).

Cografi isaret tescili korumasina konu teskil eden iirlinlin {iretilmesi, islenmesi ve bagka
islemlerinin tiimii sinirlar1 belirlenen cografi yerde yapilmak mecburiyetinde ise bu ¢esit cografi
isaretlere mense adinin verildigi bilinmektedir. Mense adini tasiyan iiriinler ait oldugu cografi
alanin disinda tretilemez. Bu ¢esit iirlinler kalite ve 6zelliklerini sadece ait oldugu cografi
alanin  ortam niteliklerinden ve iiretim metotlarindaki  kiiltiirel niteliklerinden
kazanabilmektedir (Alyakut, 2016; Polat Uziimcii, Alyakut & Adalet Akpulat, 2017). Uriiniin
belli 6zelligi, linli ya da bagka nitelikleri itibartyla bir cografi alanla 6zdeslesmesi; tliretilmesi,
islenmesi ve bagka islemlerinden minimum birinin sinirlar1 belirlenen cografi yerde
gerceklestirilmesini gerektiren cografi isaretlere ise mahreg isareti denmektedir. Mahreg isareti
bulunan f{iriinler saptanan niteliklerden minimum bir tanesini saglamasi halinde ait oldugu
alanin disinda da iiretilebilmektedir. Mahreg isareti ve mense adi arasindaki ana fark liretim

alanina iligkindir. Mahre¢ isareti bulunan {iriinlerin diger alanlarda da tiretimi
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yapilabilmektedir. Lakin mahreg isaretiyle koruma altina alinan {iriinlerin tiretiminde ait oldugu
cografi alana ait ham madde ve liretim metotlarinin ayni sekilde degerlendirilmesi ve iiriiniin
kalitesinin de ayn1 olmas1 gerekmektedir. Menge adlarinin tersine mahreg isaretlerinin cografi
bolge ile olan iligkisi daha esnektir. Boylelikle mahreg isaretleri ¢ok daha biiyiik bolgeler i¢in
degerlendirilebilmektedir (Caliskan & Kog, 2012; Polat Uziimcii vd., 2017). Diger bir deyisle
cografi isaretlemeye konu teskil eden tirlintin 6zellikleri tiimiiyle ait oldugu alandan kaynakli
ve s0z konusu iiriiniin o alanin diginda iiretilmesi veya yetistirilmesi miimkiin degil ise mense
adiyla, tUriinlin 6zellikleri kismi olarak ait oldugu alandan kaynakli ve alanin disinda da
iiretilmesi ve yetistirilmesi miimkiin ise mahreg isaretiyle isaretlenmektedir. Mahre¢ isaretiyle
isaretlemesi yapilan {riinler ait oldugu alanlarin diginda da tiretilebilmekte ancak ham madde,
iiretim metotlar1 ve kalite yoniinden {iriinlin aslinin muhafaza edilmesi gerekmektedir (Aksoy

& Sezgi, 2015; Polat Uziimcii vd., 2017).

Cografi isaretler gastronomi turizmi ¢atisi altinda deger arz eden bir 6ge olarak 6ne ¢ikmaktadir
(Cam & Cilgmoglu, 2024a: 108). Bu 0ge gastronomi turizmi taninirhgr ve gelismisligi

acisindan olumlu yonde bir etki saglayabilmektedir.

Literatiire goz gezdirildiginde cografi isaret ile gastronomi turizmini bir araya getirilen
caligmalara rastlanmaktadir. S6z konusu caligmalardan altisinin bilgilerine ise paragraflar

hélinde asagida yer verilmektedir.

Hazarhun & Tepeci (2018: 371), calismalarinda Manisa’da cografi isaret tescili bulunan yerel
iirlin ve yemekleri tanitip cografi isaret tescili bulunan iiriin ve yemeklerin gastronomi turizmine
katkilarini tespit etmeye calismiglardir. Yapilan ¢alismada Manisa ilinin Akhisar domat zeytin,
Kirkagac kavunu, Salihli odun kofte, Akhisar uslu zeytin, Salihli kiraz ve Akhisar kofte olmak
izere toplamda alt1 adet cografi isaret tesciline sahip olan {irlinliniin bulundugu goriilmiistiir.
Cografi isaret tescili bulunan yerel iirtin ve yemeklerin Manisa ilinin gastronomi turizminin

gelismesi noktasinda katkilar saglamasi konusunda tavsiyelerde bulunulmustur.

Savagkan & Kingir (2020: 939), ¢alismalarinda Sakarya’nin gastronomik Ogelerini ve yerel
iiriinlerini cografi isaretler cer¢evesinde degerlendirmeyi amacglamislardir. Yapilan ¢alismada
ilk olarak ilgili literatiire taranmis, sonrasinda ise Sakarya’nin gastronomik tiriinleri tespit edilip
s0z konusu ilin gastronomik Ogeleri ve cografi isaret tesciline sahip olan {iriinleri
degerlendirmeye tabi tutulmustur. Sonug olarak; Sakarya’nin ii¢ tane cografi isaret tesciline

sahip olan iiriinii vardir. Ayrica cografi isaret tescili alma noktasinda bagvuru yapilan ii¢ tane
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iirlinliniin bulundugu goriilmiistiir. Calismadaki bir baska arastirma sonucu, Sakarya ilinin
birtakim yerel iirlinlerinin marka tesciliyle tescil edildigi goz oniine serilmistir. Buna ek olarak;
caligmada cografi isaret cergevesinde degerlendirilebilecek bagka gastronomik iiriinlerle ilgili

tavsiyeler belirtilmistir.

Siislii, Ery1llmaz & Demir (2020: 135), calismalarinda Mersin’in cografi isaret tescilli tiriinlerini
gastronomi turizmi kapsaminda degerlendirmeyi amaglamislardir. Yapilan ¢alismada dokiiman
taramas1 metodu kullanilip ikincil verilerden faydalanilmistir. Verilerin ¢cogunlukla Tiirk Patent
Enstitiistinlin resmi internet sitesinden saglandigi 6ne siiriilmiistiir. Saglanan verilerin analiz
edilmesi isleminde betimsel analiz teknigi degerlendirilmistir. Calisma kapsaminda Mersin’in
cografi isaret tescilli on bir iirlinlinlin, cografi isaret tescili bagvurusu bulunan alti1 iiriiniin
oldugu saptanmistir. Boylece saptanan {irlinlerin Mersin’in gastronomi turizmi yoniinden

degerlendirilmesinin gereklilik arz ettigine dikkat ¢ekilmistir.

Akay (2021: 147), ¢alismasinda Kirsehir’in cografi isaret tescili bulunan yerel iirlin ve
yemeklerinin tanitilip, cografi isaret tescili bulunan iiriin ve yemeklerin gastronomi turizmine
katkisini tespit etmeye calismistir. Yapilan ¢alismada Kirgehir’in Kirsehir ¢ullamasi, Kirsehir
hosmerim tatlis1 ve Kaman cevizi olmak {izere toplamda ii¢ adet cografi isaret tescili bulunan
iirline sahip oldugu goriilmiistiir. Bununla birlikte cografi isaret tesciline sahip olan yerel iiriin
ve yemeklerin Kirsehir ilinin gastronomi turizminin gelismesi adina katkilar saglamasina

noktasinda tavsiyelerde bulunulmustur.

Denk & Sanalan Bilici (2021: 102), c¢alismalarinda Erzurum’un ilinin cografi isaret
potansiyelini gastronomi turizmi yoOniinden degerlendirmeyi amaglamiglardir. Yapilan
caligmada literatiire ve dokiiman incelemesine dayali analizler uygulanmistir. Erzurum’un
gastronomi turizmi cercevesinde cazibe Ogesi olarak kullanilabilecek cografi isaret tescili
bulunan on ii¢ iirlinliniin ve cografi isaret tescili bagvurusu yapilan on iki iiriinliniin oldugu
goriilmiistiir. Calisma kapsaminda Ispir kurun peyniri i¢in iki farkli kurumun basvuru yaptig
ve bir iriiniin de bagvuru belgesi iizerinde bagvuran kurumun bilgisine yer verilmedigi
saptanmigtir. Bu durum ilging olarak goriilmiistiir. Bununla beraber Tiirkiye’nin 2021 senesinin
Mart ay1 itibariyla tescilli iirtin hali grafikler ve tablolar yardimiyla ortaya konmus olup, cografi
isaret tescili bulunan iiriin sayisinin Tiirkiye genelinde ve Erzurum 6zelinde arzu edilen diizeyde
goriilmedigi ileri stiriilmiistiir. Bu bilgilerden hareket edip yoreye ait sevilip liretimi ve tiikketimi

yapilan on farkli iirlin cografi isaret tescili i¢in Onerilmistir. Ayrica cografi isaret tescili alan
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gida tirtinlerinin gastronomi turizmi ¢ergevesinde degerlendirilebilmesi adina ilgili paydaslara

tiirlii tavsiyelerde bulunulmustur.

Cam & Cilginoglu (2024a: 107), calismalarinda gastronomi turizmi ¢er¢evesinde Agri ilinin
cografi isarete sahip olan iirlinlerini incelemeyi amaglamislardir. Yapilan calismanin, Agri
ilinin cografi isarete sahip olan iiriinlerinin taninir olmasi ve gastronomi turizminde daha iyi bir
yere ulagsmasi bakimindan oOnemli oldugu disiinilmiistir. Sonug¢ olarak; Agri ilinin
Dogubayazit Abdigor Koftesi, Agr1 Hasil Yemegi, Agr1 Geven Bali ve Agr1 Yaprak Doneri
olmak iizere toplamda dort tane cografi isarete sahip olan {iriiniiniin bulundugu bilgisine
ulagilmistir. Ayrica Agr ilinin cografi isarete sahip olan iirlin sayisinin az oldugu, s6z konusu
ilin cografi isarete sahip olan {irlin sayisinin artirilmasinin gastronomi turizmi yoniinden 6nem

arz ettigi lizerinde durulmustur.
3. YONTEM

Bu boliim altinda arastirmanin amacina, arastirmanin yontemine, arastirmanin kaynak teminine
ve kullanimina yogunlasilmistir. Zira bu bilgilerin ilgili ¢aligmanin zemininin gii¢lendirilmesi

noktasinda olumlu etkiler sagladigi zihinlerde canlandirilmistir.
3.1. Arastirmanin Amaci

Calismanin amaci, Igdir’in cografi isaretli iirlinlerini gastronomi turizmi agisindan

incelemektir.
3.2. Arastirmanin Yontemi

Calismanin yontemi, derleme yontemidir. Bahsedilen yontem 6zelinde ise geleneksel derleme
yonteminin kullaniomina bagvurulmustur. Geleneksel derleme yontemi, belli konu iizerinde
yayimlanmis olan iki ya da daha ¢ok ¢aligma iizerinde inceleme yapip s6z konusu ¢alismalarin
sonuglarini, degerlendirmelerini ve bulgularint ele alan, genel olarak ilgili alan iizerinde
uzmanligi bulunan kisiler tarafindan belli metot izlenmeksizin, farkli yollarla ve farkli
kaynaklardan saglanan bilgilerin derlenmesi iizerine odaklanan bir yontemdir (Burns & Grove,
2009; Cam, 2023: 111; Cam & Cilgioglu, 2024b: 233; Gerrish & Lacey, 2010; Karagam, 2013;
Moula & Goodman, 2009).

3.3. Arastirmanin Kaynak Temini ve Kullanimi

Ilgili calismanin bulgular1 Tiirk Patent ve Marka Kurumundan (TPMK) elde edilen bilgilerden

yararlanilarak olusturulmustur. Bulgular kapsaminda ilk olarak, Igdir’in cografi isaretli
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iirlinlerine iligkin tablo olusturulmustur. Ardindan bu tablo yorumlanmistir. Daha sonra ise
Igdir’in her bir cografi isaretli iiriinline iliskin temel agiklamalarda bulunulmustur. Bu
aciklamalar tanimlayici bilgiler, tescil islemini yaptiran kurum, iiretim, kullanim, koruma,

servis etme gibi konular lizerine yogunlagmaktadir.

4. BULGULAR

Igdir’in cografi isaretli lirtinleri agagidaki tabloda (tablo 1) gosterilmektedir.

Tablo 1. Igdir’in Cografi Isaretli Uriinleri

IGDIR’IN COGRAFI iSARETLI URUNLERIi

Cografi Basvuru . Tescil - Uriin
Isaret Yih Tescll Yih o marasi Tird Grubu
Islenmis ve
[gdir Beyaz Mense Islenmemis
Uziimii/Mis 2020 2021 829 3 Meyve ve
Adi :
kali Sebzeler ile
Mantarlar
18dir Mahre Yemekler
Bozbas 2020 2021 792 yraireg
. Isareti ve Corbalar
Yemegi
Islenmis ve
I5dir Islenmemis
& 2017 2018 385 Mense Adi  Meyve ve
Kayisist .
Sebzeler ile
Mantarlar
Igdir Omag Mabhreg Yemekler
As1 Corbasi 2020 2021 876 [sareti ve Corbalar
Islenmis ve
Igdir Islenmemis
Patlican 2020 2021 975 I\I/Ia}r“ff Meyve ve
Receli yare Sebzeler ile
Mantarlar
Igdir Tas
Kofte 2017 2017 276 Mahreg — Yemekler
o Isareti ve Corbalar
Yemegi
Kaynak: TPMK’den (2023a) alinmustir.
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Tablo 1’e gore; Igdir’in alt1 adet cografi isaretli liriinii vardir. Igdir’in cografi isaretli liriinlerinin
dordii icin 2020 senesinde, ikisi i¢in de 2017 senesinde bagvuru yapilmis olup, bu {irlinlerin
dordii 2021 senesinde, biri 2018 senesinde, biri de 2017 senesinde tescil edilmistir. Igdir’ in
cografi isaretli iirlinlerinin ikisinin tiirli mense adi, dordiiniin tiirii de mahreg isaretidir. Igdir’in
cografi isaretli iirinlerinin ticli islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar {iriin

grubunda, iicli de yemekler ve ¢orbalar iiriin grubunda yer almaktadir.

[gdir beyaz iiziimii/miskalinin tescil islemini yaptiran kurum Igdir Ticaret ve Sanayi Odasidir.
Igdir beyaz tiztimii/miskali, Vitis vinifera L. ¢esidine aittir. [gdir sahip oldugu bagil yiiksekligi
ile hem iklim hem de bitki ortiisii ve toprak yapisi gibi dogal ¢evrenin etkisi ile meyvenin daha

sulu oldugu goriilmektedir (TPMK, 2023b).

Igdir beyaz iiztimii/miskalinin iiretim metoduna iliskin bilgiler asagida maddeler halinde ifade

edilmektedir (TPMK, 2023b):

o Bahge Tesisi: Sira lizeri ile sira aras1 mesafeleri koklendirilen geliklerle 4x5 metre ya da
5x5 metre mesafelerle dikim gergeklestirilmektedir.

o Sulama: Sulama ¢ogunlukla ylizey sulama bi¢ciminde gerceklestirilmektedir.

o Giibreleme: Ciftlik giibresi ve ticari giibreler degerlendirilmektedir. Ciftlik giibresi
topragin organik madde oranini yiikseltmek ve fiziki biinyesini muhafaza etmek amaclh
degerlendirilmektedir. Azot kaynagi olarak amonyum nitrat, amonyum siilfat, azot, fosfor
kaynagi olarak diamonyum fosfat, fosfor kaynagi olarak ise triple siiper fosfat
degerlendirilmektedir.

o Budama: Budama ilk seneler yalmizca fidanlara form kazandirmak amaciyla
gerceklestirilmektedir. Bas meydana getirmeye yonelik guyot bigcimi verilmektedir. Daha
sonraki senelerde asmalarda budama yaz ve kis budamasi bi¢iminde gerceklestirilmektedir. Kis
budamasi isleminde {iriin ve yenileme dali birakilmak sureti ile randiman stirdiiriilmektedir.
Yaz budamasi igleminde ise bitkinin giinesten daha fazla yararlanmasi igin gerceklestirilen
budama bi¢imidir.

o Fenolojik Evreleri: Senelik iklim seyrinde goriilen farkliliklar ile beraber ¢ogunlukla
Igdir beyaz tizimi/miskali i¢in tomurcuk patlamasi 31 Mart-14 Nisan, tam ¢igeklenme 27
Mayis-7 Haziran, tane tutumu 31 Mayis—11 Haziran, ben diisme 1 Haziran—15 Temmuz, ilk
hasat 18 Temmuz—4 Agustos, son hasat 18 Eyliil-21 Eyliil ve yaprak dokiimii de aralik ayinin

icerisinde yaganmaktadir.
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o Hasat: Fenolojik evrelere uygun takibi gerceklestirilip asamali olarak hasat

yapilmaktadir.

Igdir bozbas yemegini tescil ettiren kurum Igdir Ticaret ve Sanayi Odasidir. Bu yemek kendine
Ozgii sunumu ve tiiketim bi¢imi olan etli kuru baklagil yemegidir. Igdir bozbas yemegi; sogan,
nohut, domates, koyunun incik kismi ve sarikok (zerdegal) ile hazirlanmaktadir. Igdir bozbasg
yemeginde cok eski devirlerden bu yana yore iizerinde az oranda yetistirme islemi
gerceklestirilen azkan tiirii nohut ve yore iizerinde yetistirilen, dogal ortam igerisinde otlatilan
morkaraman tiirii koyunlarin incik adi verilen, diz ve paga arasinda bulunan boliimiiniin
degerlendirilmesi ve iiriiniin tas firinin igerisinde alt1 saat pisirilmesi tirline ayirt edici nitelikler
kazandirmaktadir. Yemek kiiclik masrapalarda firinlandiktan sonra yemegin masrapada
porsiyonluk olarak sunumu yapilmaktadir. Yemek icin degerlendirilen malzemeler; 250 gram
koyun incik eti, 10 gram yemeklik kuyruk yagi, 50 gram nohut, 4 gram sarikok (zerdecal), 1
orta boy sogan ve 1 dilim domatestir. Yemegin yapilisi sOyledir; et ve bir giin dnceden su
icerisinde 1slatilan nohut ayr1 ayr diidiiklii tencerede sirasi ile 1,5 saat ve 30 dakika siire ile
haglanmaktadir. Haglanan nohut, haglanan et, sogan ve kuyruk yagi masrapalara doldurulmakta,
iistii haslanan etin suyu ile tamamlanmakta ve zerdecal ilave edilmektedir. Pisirme isleminde
topraktan yapilan, sapli, ¢ini ve kiicik bardaga benzeyen porsiyonluk kaplar
degerlendirilmektedir. Magsrapalar alti saat boyunca tas firinda pisirilmektedir. Pisirme
isleminin bitisine on dakika kala {izeri dilim domatesle siislenmektedir. Yemegin sunumu
sOyledir; bir bireye bir masrapa, bir bos cukur kap, salata, lavag ve sogan verilip servis
yapilmaktadir. Yemek su sira takip edilerek tliketilmektedir. Cukur kabin igine lavaslar
dogranmakta, {iistiine masrapadan yemegin suyu dokiilmekte ve lavaglarin tiiketimi
yapilmaktadir. Sonra nohut ve et tokmak ile ezilip karistirilmakta, yaninda salata ya da sogan

tilkketilmektedir (TPMK, 2023c).

Igdir kayisisini tescil ettiren kurum Igdir Ticaret ve Sanayi Odasidir. Meyvenin bi¢imi eliptiktir.
Et rengi ve meyve kabugu sar1 renktedir. Meyvenin yanak hali simetrik ve gii¢liidiir. Meyve,
sulu ve tatlidir. Meyvenin eti orta sertlikte bulunmaktadir. Cekirdegin ete baglanma hali
serbesttir. Cekirdek tatli ve eliptiktir. [gdir kayisisinin en kayda deger ayirt edici niteliklerinden
biri meyve iriligidir (TPMK, 2023d).
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Uretim metoduna iliskin bilgiler ise sdyledir (TPMK, 2023d):

o Fidan Uretimi: Igdir kayisisi fidan iiretimi zerdali tohumlarindan {iretimi yapilan anaglar
iistiine yore lizerinde profesyonel asicilar tarafindan durgun T goz asist yapilip iiretimi
yapilmaktadir.  Asilar  c¢ogunlukla temmuzun sonunda ve agustos siiresince
gerceklestirilmektedir. Fidanlar bir ya da iki yasli olarak pazara siiriilmektedir.

o Bahge Tesisi: Igdir kayisisi ile bahge tesisi bir ya da iki yash zerdali anaglart iistline asili
fidanlarla kurulmaktadir. Igdir kayisisinin biiyiik ve yayvan tag meydana getirdigi de goz
ontinde bulundurulur ise bahge tesisi yorede sira iizeri ile sira aras1 10x10 metre ya da 8x8 metre
mesafelerde kare dikim biciminde gerceklestirilmekte ve genel olarak olusturulan bahgelere
ordubat ve teberze ve yoresel tiirlerinin tozlayici olarak dikimi yapilmaktadir. Dikimler
cogunlukla ilkbahar dikimi bigiminde yapilmaktadir.

o Sulama: Sulama cogunlukla yiizey sulama bi¢cimde hasat anina degin 4-5 defa
gerceklestirilmektedir. Damla sulama sisteminin degerlendirilmesi birkag isletmede daha yeni
goriilmektedir.

o Glibreleme: Aras Vadisi’nde Igdir kayisist icin giibreleme gercgeklestirilirken ¢iftlik
giibresi ve ticari giibreler degerlendirilmektedir. Ciftlik giibresi topragin organik madde oranini
yiikseltmek ve fiziki biinyesini muhafaza etmek amaciyla degerlendirilmektedir. Azot kaynagi
olarak amonyum siilfat, amonyum nitrat, azot ve fosfor kaynagi olarak diamounyum fosfat,
fosfor kaynagi olarak ise triple siiper fosfat degerlendirilmektedir.

o Budama: Igdir kayisisinda budama {iriin budamasi, bi¢im budamasi ve dikim budamasi
bi¢iminde uygulanmaktadir. Budamalar ¢ogunlukla hasat isleminden sonra sonbaharda ya da
erken ilkbaharda yapilmaktadir. Yorede kis devrinde gegen sert soguklar ve don hadiseleri
sebebiyle kig mevsiminin ortasinda budama gergeklestirilmemektedir.

o Hastalik ve Zararlilar ile Miicadele: Igdir kayisisinda hastalik ve zararlilarla miicadele
etmede erken ilkbaharda goztasi uygulamasi gergeklestirilmektedir. Cil hastalig1 ve kabuklu bit
zararlisina yonelik resmi ruhsath lisansli ilaglar degerlendirilmektedir. Igdir kayisisinda
herhangi bir hedef icin hormon degerlendirilmemektedir.

o Hasat Siiresi: Igdir kayisisi sofralik olarak kullanildigr i¢in tam olgun devirde hasat
yapilmamaktadir. Agacglarda homojen olgunlasma olmadigr halde asamali olarak hasat
yapilmaktadir. Hasat daha ¢ok meyveye ben diisme devrinde meyve renginin % {iniin yesilden
saman sarisina doniistiigii devirde gergeklestirilmektedir. Hasat ¢ogunlukla haziran ayinin

sonuyla temmuz ayinin ortalarina degin stirmektedir.
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o Ambalajlama: Igdir kayisis1 ¢cogunlukla plastik kasalarda iki ya da ii¢ sira olacak
bicimde agirhigi sekiz ila on kilogram civarinda ambalajlanmaktadir. Aym siirede mukavva
kutularda ambalajlama tercihi yapilmaktadir.

o Depolama: Igdir kayisist bagka sofralik kayisilarda oldugu gibi stoklamaya ¢ok fazla
uygun bir iiriin degildir. Bununla birlikte +2°C’de %90 bagil nemde iki ila ii¢ hafta siireyle
depolanabilmektedir.

Igdir omag as1 ¢orbasinin tescil islemini yaptiran kurum Igdir Ticaret ve Sanayi Odasidir. Bu
corba Igdir’da yapilmaktadir. Ayrica ¢orba, Igdir kiiltiirtiniin iirlintidiir. Igdir omag as1 ¢corbasi;
alca (Prunus domestica, yesil kuru erik), evelik (labada, Rumex patientia) otu, karnikara
boriilcesi ve omag denen kiicliik hamur parcalar1 ile hazirlama igslemi gergeklestirilen yerel
corbadir. Igdir omag as1 ¢orbasinin yogun olan eksi tadi ayirt edici niteligidir. Bu eksilik evelik
otu ve al¢adan kaynaklanmaktadir. Omag, tuz, un ve suyun yogrulmasi ile saglanan hamurun,
elde ovalanmasi ile meydana gelen yuvarlak forma sahip olan kiigiik hamur parcalaridir. Igdir
omag as1 corbasmin iretilmesinde degerlendirilen alga erigi ve evelik otu cografi smir
icerisinden saglanmaktadir. Evelik otu dogal ortaminda daglardan toplandiktan sonra sag
orglsii bigiminde kurutulmaktadir. Omag¢ hamuru i¢in degerlendirilen malzemeler; 2 gram tuz,
250 gram bugday unu ve 100 mililitre sudur. Genel olarak degerlendirilen malzemeler; 5 litre
su, 150 gram ayg¢igegi yagi, 50 gram domates suyu, 60 gram domates salgasi, 50 gram biber
salgasi, 25 gram tuz, 20 gram kirmizi toz pul biber, 2 adet kirmiz1 ac1 biber, 1 adet orta boy
sogan, 1 kilogram boriilce (karnikara tiirii), 150 gram kurutulmus evelik otu, 200 gram alca
erigi ve 300 gram omag¢ hamurudur. Omag sOyle yapilmaktadir; tuz ve un genis kapta iyi
derecede karigtirilmakta, iistiine yavas yavas su ilave edilerek karigim topak topak olana kadar
iyi derecede ovulmaktadir. Meydana gelen omaglar tepsiye serilmekte, altmis dakika boyunca
iizeri acik bi¢gimde kurutulmaktadir. Corba sdyle yapilmaktadir; boriilceler altmis dakika
oncesinden 1slatilmaktadir. Alca iyi derecede yikanmaktadir. Alga ve evelik otu altmis dakika
boyunca ayri kaplarda su igerisinde bekletilmekte ve sonrasinda siiziilmektedir. Soganlar
karamellesinceye dek ii¢ dakika kisik ateste kavrulmakta, domates salcasi, biber salgasi ve
arzuya bagli olmak iizere domates suyu eklenmektedir. iki dakika sonra tuz, pul biber, ac1 biber
ve boriilce ilave edilmektedir. Su eklenmektedir. Evelik otu, omaglar konarak 20 dakika

boyunca pisirilmektedir. Igdir omag as1 ¢orbasi sicak halde servis edilmektedir (TPMK, 2023e).

Igdir patlican recelinin tescil islemini yaptiran kurum Igdir Il Tarim ve Orman Miidiirliigiidiir.

Igdir patlican recgeli, cografi sinir i¢inde yetistirilen, meyve biitiinliigii bozulmaya ugramamis

Turizim ve Arastirma Dergisi TURIZM & Cilt / Volume: 14 Yil / Year: 2025 152
Journal of Tourism and Research ARASTIRMA Sayt / Number: 1 ISSN: 2147-0618



6-12,5 santimetre boyutlarinda patlicanlar degerlendirilerek iiretimi yapilan, bal saris1 ya da
altin saris1 renginde, az serbetli ve kivamli receldir. Igdir patlican recelinde meyve (patlican)
miktar1 %75-85 araliginda bulunmaktadir. Igdir patlican regeli baska yorelerde ¢cogunlukla yaz
aylarinda iiretimi yapilan ve daha koyu renkte bulunan patlican regellerinden rengi ve

icerigindeki patlicanlarin sert yapisindan dolay1 farklilik gostermektedir (TPMK, 2023f).

Patlicanlar ekimin ilk haftasi itibariyla toplanmaktadir. Sogugun etkisi ile sertlesmis patlicanlar
tercih edilmektedir. Patlicanlarin ¢ekirdeksiz ve kiiciik olmasi gerekmektedir. Patlican
tercihinde regellik patlicanlardan birkag1 ortadan kirilip ¢ig olarak tadina bakilmaktadir.
Tadinda acilik var ise regellik olarak degerlendirilmez. Patlican toplama islemi hava kosullarina
gore kasimin ilk ya da ikinci haftasina dek siirmektedir. Patlicanlarin bir giin 6ncesinden
kabuklar1 tiimiiyle soyulup, sap boliimii arti bigiminde ¢izilmektedir. Hatta soyulan
patlicanlarin orta boéliimiinde 0,5 santimetre derinliginde delikler acilmaktadir. Soyulan
patlicanlar %5-7 oraninda tuzlu su yer alan kaplara konmaktadir. Patlicanlar tuzlu suyun
icerisinde bir gece bekletilmekte ve tuzlu su gece boyunca iki ya da {i¢ defa degistirilmektedir.
Tuzlu suyun igerisinde bekletilen patlicanlar 30-40 litre hacme sahip olan kazanlara patlicanin
kilogramina oran ile 1,5-2 kat1 haglama suyuyla beraber konmaktadir. Patlican haslanir iken
patlican kilogramina oranla 4-7 gram sitrik asit de eklenmektedir. Yiiksek ateste haslama islemi
gerceklestirilmektedir. Atesin harina gore 15-20 dakika boyunca kaynama durumu devam
etmektedir. Bu noktada belli basli 6l¢ii, patlicanlarin renginin balkopiigli rengi halini almasidir.
Bu renk saglandiginda haslama islemi bitirilmektedir. Haslama esnasinda patlicanlar hafifce
karistirilip kazanin iist yiizeyinde meydana gelen kopiikler kepce yardimiyla alinmaktadir.
Haslama iglemi sona erdikten sonra patlicanlar siizeklere alinmaktadir. Minimum tii¢ defa soguk
suda yikanmaktadir. Yikama islemi sona erdikten sonra bir kilogram soyulmamais patlicana bir
kilogram toz seker oraniyla serbet hazirlanmaktadir. Serbetin hazirlanma islemi on kilogram
seker icin bir litre su olacak sekilde ayarlanmaktadir. Kazanlara konulan serbetin igerisine
haslanan patlicanlar koyulmaktadir. Az yanan atesin iizerinde yavas yavas pisirilmektedir. Bu
islem patlicanlar sekerini alana dek stirmektedir. Patlicanlar pisirilir iken bir kilogram patlicana
oran ile 4-7 gram sitrik asit ya da bir limon ilave edilmektedir. Islemin bittigini denetlemek igin
serbetten bir tane patlican ¢ikartilmakta ve ikiye ayrilip koklanmaktadir. Patlican kokusu var
ise islem stirdiiriilmektedir. Patlican kokusu yerini recel kokusuna devredinceye dek bu islem
stirdiiriilmektedir. Serbette kaynatma islemi sona erdikten sonra 1 litrelik kavanozlara

patlicanlar sicak durumdayken yerlestirilmekte ve iist boliimiinde 1 santimetre bosluk olacak
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bi¢imde serbetle doldurulmaktadir. Kavanozlarin agzi siki sekilde kapatilip ters ¢evrilmektedir.
Soguyana dek boyle bekletilen kavanozlar karanlik ve serin bir alanda korunmaktadir (s6z
konusu iiriinlin tiretim islemi Tiirk Gida Kodeksi Regel, Jole, Marmelat ve Tatlandirilmisg

Kestane Piiresi Tebligi’ne uygun gerceklestirilmektedir) (TPMK, 2023f).

Igdir tas kofte yemeginin tescil islemini yaptiran kurum Igdir Ticaret ve Sanayi Odasidir. [gdir
tag kofte yemegi, Igdir sinirlarinda yer alan ve kendine 6zgii floraya sahip olmasi sebebi ile
koyun yetistiriciligiyle iin kazanan Igdir Merkez, Tuzluca, Karakoyunlu ve Aralik ilgelerinde
yetistirilen kuzu ve koyunlarin 6n kol, but ve kaburga boliimii etleri degerlendirilerek et taginda
doviilen etlerden saglanan kiyma ile hazirlama islemi yapilan kofteli et yemegidir. Az 6nce de
belirtildigi gibi Igdir tas kofte yemeginin iiretiminde Igdir Merkez, Tuzluca, Karakoyunlu ve
Aralik ilgelerinde yetistirilen kuzu ve koyunlarin 6n kol, but ve kaburga boliimii etleri
degerlendirilmektedir. Etlerin damar, sinir ve yag gibi istenmeyen bdliimleri titiz bir bigimde
temizlenmekte ve uygun parca biiyiikliigiinde parcalara ayrilmaktadir. Kesim isleminden sonra
etlerin 2-4 giin arasinda 4°C’de dinlenmesi gerekmektedir. Daha sonrasinda ise herhangi bir
terbiye yapilmaz. Igdir tag kofte yemeginin iiretiminde degerlendirilen malzemeler; 3—4 dal
maydanoz, 1 tane orta boy patates, 1 tane yumurta, 2 tane kuru sogan, 50 gram piring, 40 gram
lepe (kirik nohut), 3 gram karabiber, 10 gram siviyag (ya da hayvansal yag), 15 gram salca, 4
gram sar1 kok (Zanthorrhiza apilifolia) ve 500 gram kemiksiz ettir. Et, ddvme tasinda et
tokmag ile doviilmektedir. Dévme tas1 ve et tokmaginin Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Y 6netmeligi’ne uygun olmasi gerekmektedir. Iyi derecede doviilen
et kiyma haline getirilip ince kiyilmis maydanoz, lepe, sal¢a, piring ve siviyag (ya da hayvansal
yag) katilarak karistirilip yogrulmaktadir. Yogrulan kiymanin iistiine sar1 kok ve karabiber
serpilerek yumurta kirildiktan sonra tekrardan yogurma islemi yapilmaktadir. lyi derecede
yogrulan kiyma karisimi, orta boy bir patates biiylikliiglinde olacak bigimde avug igerisinde
yuvarlanip kofteler hazirlanmaktadir. Bagka tarafta ince kiyilan kuru sogan siviyag (ya da
hayvansal yag) ile kavrulmaktadir. Ustiine su ve salga ilave edilerek suyun kaynamasi
beklenmektedir. Su kaynadigi an kofteler suya eklenerek bes dakika kaynatilmaktadir. Daha
sonra patates bes ila alt1 pargaya ayrilarak yemege ilave edilmektedir. Tuz da ilave edilerek bir
siire daha kaynatilmaktadir. Patatesler de pisince tiiketime hazir duruma gelen Igdir tas kofte

yemegi atesin lizerinden alinip servis edilmektedir (TPMK, 2023g).
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5. SONUC VE ONERILER

Turistlerin yerel yemeklere egilim gostermeleri durumu gastronomi turizminin &nemini
artirmaktadir. Bu yoresel yemeklerin sonraki kusaklara aktarilabilmek, baska bir deyisle
siirdiiriilebilirligini temin etmek i¢in cografi isaretlerin alinmasi ve korunmasinin 6nemi de artis
gostermektedir (Baran & Karaca, 2021; Pamukgu, Sarag, Aytugar & Sandikgi, 2021). Cografi
isaret alan tiriinler tiretildigi ya da yetistigi alanlarin ulusal ve uluslararas: alanlarda tanitimina
destek olmakta (Akay, 2021; Karaca, 2016; Sentiirk, 2011; Yonet Eren & Ceyhun Sezgin,
2021), triinlerin kokenleriyle olan giiclii bagindan dolay1 tiiketicilerin {iriiniin ait oldugu
alanlara yonelme gostermelerini saglayip gastronomi turizminin hareketlenmesine destek

olmaktadir (Yonet Eren & Ceyhun Sezgin, 2021).

Cografi isaretli iiriinii olan pek ¢ok kent vardir. Bunlardan biri de Igdir’dir. Bunlar; Igdir
kayisisi, Igdir patlican regeli, Igdir tas kofte yemegi, Igdir omag as1 ¢orbasi, Igdir bozbas
yemegi, [gdir beyaz iiziimii/miskalidir. Bu bilgiden goriilecegi lizere 1gdir’in cografi isarete
sahip olan {irlin sayisinin az oldugu goriilmektedir. TPMK’ye (2023h) gore; 2022 yilinin sonuna
kadar alinan toplam tescil sayist 1505°tir. Igdir’in cografi isaretli iiriin sayisinin da alt1 oldugu
hesaba katildiginda; toplam tescil sayisinin, Igdir’in cografi isaretli iirlin tescil sayisindan
250,83 kat daha fazla oldugu goériilmektedir. Yine Igdir’in pek ¢ok yerel lezzetinin varligi soz
konusudur. Konuyla ilgili olarak; Igdir Il Tarim ve Orman Miidiirliigiine (2023) gore; Igdir’ in
yerel lezzetlerinden bazilarinin toplam sayisinin da 28 oldugu gz 6niine alindiginda bu kentin
cografi isaretli iirlinlerinin genel yerel lezzetlerine kiyasla da (oran olarak) az oldugunun
goriilebilecegi diistiniilmektedir. Literatiire goz atildiginda; cografi isaretli iiriin sayisinin az
olmasinda; tescilin Oneminin anlatilamamasmin yan1 sira Tirkiye’de uygulamasi
gerceklestirilen tescil prosediiriiniin ugrastirict ve maliyetli olusunun (Cilginoglu & Giiner,
2021; Tanrikulu, 2007), 6nemli bir etkisinin oldugu ileri siiriilmektedir. Konuyla ilgili olarak;
turizm sektoriinde cografi isaretlerin taninmasi, anlagilmasi ve farkindaliginin az olmasi gibi
cografi isaretlerin firsat ve yararlarindan faydalanmanm belli sinirlarinin oldugu (Unal &
Cavusoglu McKenzie, 2023), bunlarin da turistik ve gastronomik yonlerden Igdir’a olumsuz
etkilerde bulunabilecegi veya dezavantajlar sunabilecegi diisiiniilmektedir. T.C. Igdir
Belediyesine (2023b) gore; Igdir’da turizm yeterince gelismemistir. Igdir’in sahip oldugu
cografi isaretli TUriinler sayesinde kent turizminin biraz da olsa hareketlenebilecegi
diistiniilmektedir. Ciinkii Igdir’in cografi isaretli lirlinleri, kent turizmi potansiyel ve talebinin

artmasi, kentin marka ve imajmin gelismesi, genel turizm popiilaritesinin ve pazarlanmasinin
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artmas1 noktasinda olumlu etkiler saglayabilecegi diisiiniilmektedir. Konuyla ilgili olarak;
cografi isaretleme vesilesiyle yoresel gastronomik degerlerin korunabilirligi, taninabilirligi ve
stirdiiriilebilirligi ile gastronomi turizmi ve benzeri gibi bagka turizm ¢esitlerinin gelisimlerinin
saglanabilecegi (Durlu Ozkaya, Siinnetgioglu & Can, 2013; Hazarhun ve Tepeci, 2018; Kan,
Giilgubuk & Kiiciikgongar, 2012; Yenipinar, Kosker & Karacaoglu, 2014) ileri siiriilmektedir.
Yine konuya benzer olarak; cografi isaretler ile yalnizca yerel {irlinler korumaya alinmakla
kalmayarak {irlinlerin ait oldugu yo6renin gastronomik {riinlerinin de 6ne ¢iktig1, bununla da
cografi isaretlerin yorenin iktisadi ve toplumsal agidan gelismesine destek oldugu, ayni siirede

gastronomi turizmine de canlilik kazandirdig1 (Savaskan & Kingir, 2020) ifade edilmektedir.

Gastronomik kimlik gastronomi turizminde ©Onem tasimaktadir. Igdir’in gastronomik
kimliginin olusum ve gelisiminde s6z konusu ilin cografi isaretli {iriinlerinin pay1 ve etkisi
vardir. Konuya iliskin olarak; cografi isaretli iirlinlerin geleneksel iiretim ruhunu muhafaza
etmeye katki saglayarak ait oldugu alanin gastronomik kimliginin meydana gelmesine kayda
deger katkilar saglamasi (Baran & Karaca, 2021; Pamukcu vd., 2021), bundan dolay1 da yerel
yiyecek-iceceklerin cografi isaretler ile muhafaza edilmesi ve yasatilmasi gastronomi turizmi

bakimindan énemli olarak (Baran & Karaca, 2021) goriilmektedir.

Bu bilgilerden yola ¢ikarak ¢alismanin temel konusunu toparlamak yerinde bir karar olacaktir.
Igdir, gastronomi ve gastronomi turizmi yoniinden gelisim igerisinde olan bir ildir. Bu il zengin
ve ¢esitlilik arz eden bir gastronomik iiriin yapisina sahiptir. S6z konusu yapi i¢erisinde ise ilgili
ilin cografi isaretli Uiriinlerinin 6nemli bir pay1 vardir. Igdir’in cografi isarete sahip olan alti
gastronomik Uriinii bulunmaktadir. Bu {riinler ilgili ile hem gastronomi hem de gastronomi
turizmi konusunda firsatlar ve olumlu etkiler kazandirmaktadir. Bu firsatlar ve olumlu etkiler
arasinda taninirlik saglanmasi, olumlu imaj olusturulmasi, giivenilir ve saygi gosterilen bir
davranigin ve tutumun meydana getirilmesine zemin hazirlanmasi, mutfak ve yemek kiiltiirtiniin
zenginlesmesine ve ¢esitlendirilmesine katkida bulunmasi, gastronomik hareketlilik noktasinda

merak ve motivasyon olusturulmasi yer almaktadir.

Igdir ilinde cografi isaretli tirtinlerin varlig1 her ne kadar s6z konusu olsa da {irlinlerin sadece
cografi isaretle tescil edilmesi o ile ait yiyeceklerin taninirligin tamamen saglandigi anlamina
gelmemektedir. Konuyla baglantili olarak; yerel yonetimler tarafindan gastronomi turizmi
noktasinda ilgili planlamalar odaginda yapilacak tanitim ve pazarlama ¢alismalarinin biiytik

onem arz ettigi diistiniilmektedir.
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Bir ilin cografi isaret alan gastronomik iiriinleri s6z konusu il iizerinde gastronomi turizmi adina
belirli rotalarin olusturulmasina yardimer olabilirken ayni zamanda o ilin gastronomik
unsurlariin tanitilmasina, unutulmaya yiiz tutmus iiriinlerinin korunmasina, giivenirliginin
artirilmasina ve stirdiiriilebilirliginin saglanmasina yardimeidir. Bu agidan bakildiginda Igdir
ilinin cografi isaretli iirtinlerinin siirekli olarak tanitilmasi saglanirken ilgili ilde gastronomi
turizmi faaliyetlerinin yliriitiilmesine iliskin c¢ekicilikler ve akilda kaliciligin artiriimasi
saglanmaktadir. Bu hususlar goz Oniine alindiginda bir ilin gastronomik kimliginin
belirlenmesinde cografi isaret tesciline sahip olan iirlinler 6nemli yer tutmaktadir. Igdir ilinin
cografi isarete sahip olan iirlin sayis1 her ne kadar az olsa da ilgili ilin gastronomi odakli pek
cok {iirlinii bulunmaktadir. Bundan dolayr Igdir ilinin cografi isaretli iiriinleri {izerine
gastronomik faaliyetlerin yiiriitilmesi planlanirken ayni zamanda ilgili ilin cografi isareti
bulunmayan iiriinlerinin de goéz oniinde bulundurularak hareket edilmesinde fayda vardir.
Ayrica Igdir ilinin cografi isareti bulunmayan iirlinlerinin igerisinden potansiyel deger tasiyan
iriinlere cografi isaret alinmasi adina faaliyetlerde bulunulmasi ya da bu faaliyetlerin
yirtitiimiine agirlik verilmesi 6énemlidir. Igdir ilinin cografi igaretli iiriin sayisinin artirtlmasi,
Igdir ilinin gastronomi turizmi konusunda gelismesine zemin hazirlamasi beklenmektedir. Bu
noktadan yola ¢ikilarak hem gastronomi ve turizm paydaslarinca hem otorite sahiplerince hem

de devlet yetkililerince gerekli adimlarin atilmasi biiylik 6nem tagimaktadir.

Sonug itibariyla Igdir’in kamu kurum ve kuruluslarina, 6zel sektor yetkililerine, aragtirmacilara

oneriler verilmektedir.
[gdir’in kamu kurum ve kuruluslarina, 6zel sektor yetkililerine oneriler;

o [gdir’in cografi isaretli lirlin sayisinin artiritlmasi onerilmektedir. Perzana, kaysafa, fetir
gibi gastronomik iiriinlerin cografi isaret almasi noktasinda bagvuruda bulunulabilir. Perzana,
fetir, kaysafa gibi yerel lezzetlerin ulusal ve uluslararasi pazar paymin yeterince gelismis
olmadig1 ve gelistirilmesi gerektigi diigiiniilmektedir. Bu kapsamda Igdir’in yerel lezzetlerinin
ulusal ve uluslararasi alanlarda daha fazla taninmasi ve tercih edilmesi i¢in devlet ve 6zel sektor
destekli tanitim, pazarlama ve c¢esitli gastronomi turizmi etkinliklerinin (gezi, gastronomi

giinleri vb.) olusturulmasi veya artirilmasi énemlidir.

Arastirmacilara Oneriler;

o Igdir’in cografi isaretli {irlinlerinin genel turizm agisindan degerlendirilmesi

onerilmektedir. Bu arastirma catisi altinda nitel arastirma metodu, veri toplama teknigi olarak
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yar1 yapilandirilmis veya yapilandirilmis miilakat teknigi degerlendirilebilir.  Arastirma
kapsaminda Igdir 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii yetkililerinin goriislerine basvurulabilir.
Veriler, betimsel ve igerik analiz teknikleri degerlendirilerek analiz edilebilir.

o Igdir’in cografi isaretli {iriinlerinin bu kentin yerel mutfagindaki yeri, 6nemi ve
potansiyelinin incelenmesi tavsiye edilmektedir. Bu aragtirma ¢ergevesinde yine nitel arastirma
metodu, veri toplama teknikleri olarak yar1 yapilandirilmis veya yapilandirilmis miilakat ve
dokiiman incelemesi teknikleri kullanilabilir. Ayrica ¢alisma kapsaminda gastronomi kurum ve
kuruluslarr yetkililerinden ve internet sitelerinden, 1gdir Universitesinde gastronomi ile ilgili
boliimde kadrosu bulunan O&gretim elemanlarindan ve s6z konusu bolimde okuyan
ogrencilerden faydalanilabilir. Veriler, betimsel analiz ve igerik analizi teknikleri

degerlendirilerek analiz edilebilir.

o Dogu Anadolu Bolgesi’nde yer alan illerin sahip oldugu cografi isaretli {iriinleri
gastronomi turizmi agisindan igerik analizi ve betimsel analiz teknikleri degerlendirilerek
arastirilabilir. Bu aragtirmada karsilastirmali analizler yapilabilir, bolge kapsaminda genel

degerlendirmelerde bulunulabilir.

o Tirkiye’de yer alan bolgelerde yer alan illerin sahip oldugu cografi isaretli tirtinleri
gastronomi turizmi agisindan betimsel analiz ve igerik analizi teknikleri degerlendirilerek
arastirilabilir. Bu arastirmada hem boélgeler arast hem de bolgeler i¢i karsilastirmali genel
degerlendirmelerde bulunulabilir. Bu dogrultuda tablo, grafik, resim, yazi, logo, amblem, simge
vb. yonlerden zengin olan bir aragtirma kitab1 meydana getirilebilir. Bu arastirma kitabinin,
gastronomi literatiiriiniin ve uygulama alaninin gelismesi noktasinda énemli kaynak olacagi

zihinden gegirilmistir.

o [gdir’in cografi isarete sahip olan iirlinlerinin s6z konusu ilin genel turizmi {izerine

mevcut ve olasi etkileri multidisipliner yaklagsimlara basvurularak arastirilabilir.

o [gdir’in cografi isarete sahip olan iiriinlerinin ilgili ilin yerel halki tarafindan bilinirligi

iizerine bir arastirma tasarlanabilir.
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