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MARMARA BÖLGESİNDE ZEYTİN ADAPTASYON DENEMESİNDEN SEÇİLMİŞ ZEYTİN ÇEŞİTLERİNİN 
(SAM ANL I ,  DOMAT,  MANZANİLLA,  ASCOLANA)  BİLEŞİMİ  ÜZERİNE
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ÖZET

Bu ça l ışm ada , M a rm a ra  B ö lg e s i ’nde zeyt in  ada p ta syo n  den e m e s i ile bö lgeye  u y g u n lu ğ u  
be l i r le nm iş  zey t in  ç e ş i t le r in de n  Saman lı ,  Dom at, M anzan i l la  ve A s c o la n a ’ nın f iz ikse l öze l l ik le r i  ve 
k im yasa l b i le ş im le r i  sa p tan m ış t ı r .

Zey t in  ç e ş i t le r in in  yeş il  o lu m  d ö n e m in d e  taze o la rak  çeş it le re  ve y ı l la ra  göre  değ işm e k le  
b ir l ik te  f iz ikse l öze l l ik le r i :  tane ağırl ığ ı 3 .76  -7 .88  g, çek irdek  ağırl ığ ı 0 .59  -  1.44 g, tane sayısı 135
-  275  ade t /kg ,  m eyve  u z u n lu ğ u  2 1 .3 2  -2 9 .1 7  m m , m eyve  g e n iş l iğ i  1 6 . 8 2 - 2 2 .4 0  m m , ç e k ird ek  
uzun luğu  1 3 .8 1 -2 0 .6 7  m m , çe k irdek  g en iş l iğ i  7 .5 9 -9 .6 1  m m , m eyven in  et o ranı % 7 9 .8 6 -8 5 .4 3 ,  
e t /ç e k i rd e k  o ran ı 4 . 0 - 5 . 9 7 ,  m e y v e  eti  s e r t l iğ i  ( te n d .  d e ğ e r i )  3 .6 7  -  9 .81 d e ğ e r le r i  a ras ın d a  
b e l i r le n m iş t i r .  K im y a s a l  ana l iz  s o n u ç la r ın a  gö re  taze zey t in  ç e ş i t le r in in  ku ru  m ad d e  m ik ta r la r ı  
2 3 .8 8 - 3 4 .9 4  g /1 0 0  g, ham p ro te in  m ik ta r la r ı  1 .3 4 -2 .1 5  g /1 0 0  g, ham yağ m ik ta r la r ı  8 .1 6 -2 0 .4 4  
g /100  g, top lam  şeker m ik tar ları  2 .34-6 .60  g /100  g, ham kül m ik tar ları 1.18 -1 .69  g /100  g. o leuropein  
m ik tar ları  0 .1 7 8 -0 .3 0 9  abso rbans , k lo ro f i l  m ik tar la r ı  8 .3 0 -1 2 .64  m g /1 0 0  g değerle r i  arasında tesp it 
e d i lm iş t i r .

A na l iz le r  s o n u c u n d a ,  m ate rya l  o la rak  ku llan ı lan  S am an lı ,  D om a t,  M anzan i l la  ve A sco lana  
çeşid i zey t in le r in  f iz ikse l öze l l ik le r  ve k im yasa l b i leş im  o larak adap tasyon  çeş id i o lm a la r ına  rağm en 
çeş it öze l l iğ in i  k o ru d u ğ u  ve yeş il  zeytin  ü re t im in e  uygun  o ld u ğu  b e l i r le n m iş t i r .

Anahtar  Ke l imeler :  Yeşil zeytin , A dap tasyon , M anzan i l la ,  A sco lana

S U M M A R Y

The Composit ion Of Olive Variet ies (S amanl ı ,  Domat ,  Manzani l la ,  Ascolana)  Selected For Olive 
Adaptat ion Tr ial  İn M a r m a r a  Region And Suitabi l i ty Of These Var ie t ies  To Green Olive Brine.

The va r ie t ies  of o l ive  (S am an lı ,  D om at, M anzan i l la ,  A sco la na )  have been chosen  by o live  
adap ta t ion  t r ia l  fo r  M a rm a ra  Reg ion . The ir  phys ica l  p rop e r t ie s ,  c h em ica l  c o m p o s i t io n s  were  also 
de te rm ined .

At the end o f the a na lys is  the phys ica l  p rop e r t ie s  and ch em ica l  c o m p o s i t io n s  of Samanlı ,  
Domat, Manzani l la  and Asco lana  var ie t ies  were  found  su itab le  fo r  green o live p ro d u c t io n .  A l though  
it m ig h t change to do vvhith the var ie ty  and the p ro d u c t io n  year, the phys ica l p roper t ies  of the olive 
in green r ipen ing  per iod  are as fallovvs; the w e ig h t  of each olive is 3 .76  -  7 .88  g, the w e ig h t  of the 
s tone is 0 .5 9  -  1 .44 g, the n u m b e r  o f o l ives  in per kg is 135 -  275 , the  len th  o f o l ive  is 21 .32  -  
29 .17  m m , the  vvidth o f the o l ive  is 16 .82  -  22 .40  m m , the leng th  o f the  s tone  is 13.81 -  20 .67  
m m , the vvidth of the s to n e  is 7 .5 9  - 9.61 m m , the ra t io  o f pu lp  is % 7 9 .8 6  -  85 .43 ,  p u lp /s to n e  
ratio  is 4 .00  -  5 .97  h a rd ne ss  o f the pu lp  3 .67  -9 .81 .  C hem ica l p ro p e r t ie s  of the fresh  o live  are as 
follovvs; d ry  m a t te r  is 23 .88  -  34 .94  g /1 00  g, p ro te in  1 .34 -  2 .15  g /1 0 0  g, fa t 8 .16  -  20 .44  g /1 00  
g, to ta l su ga r  2 .34  -  6 .60  g /1 0 0  g, ash 1.18 -  1 .69 g /1 00  g, o le u ro p e in  0 .1 78  -  0 .3 09  abso rbans , 
c h lo ro p h y l l  8 .30  -  12 .64  m g /1 0 0  g.
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As a re su l t  of the a n a lys is  it was dec ided  tha t  Sam an lı ,  Dom a t,  M anzan i l la  and A sco lana  
va r ie t ies  th o u g  they  are adap ted  va r ie t ies  th e ir  ch em ica l  and phys ica l  fea tu res  are p ro te c te d  and 
they are good  fo r  g reen o l ive  p ro d u c t io n .

Key words:  Green o live, A d ap ta t ion .  M anzan i l la ,  A sco lana

1. GİRİŞ

Dünyada 10 m ilyon  hektar sahada yayılm ış olan 900 m ilyon  zeytin  ağacının % 9 7 ’si Akdeniz 
k ıy ı la rında, % 3 ’ ü ise A m e r ik a  ve A v u s tu ra ly a ’da b u lu n m a k ta  o lu p  to p la m  1 4 .3 5 3 .0 0 0  ton  zeytin  
elde e d i lm e k te d i r .  Ü lke m izd e  ise m e v c u t  ta r ım  a lan la r ın ın  % 2 .7 ’si z e y t in l ik le rd e n  o lu ş m a k ta  ve 
2002  yılı is ta t is t ik le r ine  göre Tü rk iye  9 9 .0 0 0 .0 0 0  ağaç varlığı ile D ün ya ’ da 4. sırada bu lunm aktad ır .  
Çizelge 1 ,’de g ö rü ld ü ğ ü  gib i, T ü rk iy e ’de 2002  yılı is ta t is t ik le r ine  göre, 2 00 1 /0 2  yıl ında zeytin  ü re t im i 
top lam  600  000  ton o la rak b i ld i r i lm e k te d i r .  Top lam  ü re t im in  2 00 .000  tonu  so fra lık  zeytine, 4 00 .000  
tonu  ise yağ lık  zey t ine  iş le n m iş t i r .  2 0 0 2 /0 3  ü re t im  se zonundak i  zey t in  ü re t im im iz  1 .8 0 0 .0 0 0  ton, 
s o fra l ık  zey t in  ü re t im i  ise 5 2 2 .0 0 0  ton  o la rak  ta h m in  e d i lm e k te d ir .  Yak laş ık  o la rak  to p la m  zeytin  
ü re t im in in  o r ta la m a  % 2 9 ’u so fra l ığa , % 7 1 ’ i yağ lığa  a y r ı lm a k ta d ı r  (K u tkan  2 00 2 ).

Zeyt in , ü lke m iz  e k o n o m is i  ve ha lk ım ızın  bes lenm es i aç ıs ından ö ne m i büyü k  o lan b ir  ta rım  
ü rü n ü d ü r .  Dış sa t ım ın  a r t t ı r ı lm a s ı  ha l inde , ü lk e m iz  iç in  ö n e m li  b ir  döv iz  ka ynağ ıd ır .  Ü lkem izde  
so fra lık  zeytin  ü re t im i  son y ı l la rda  a rtış  g ös te rm e k te  o lup  ü re t im d e  M a rm a ra  Bö lges i başta o lm a k  
üzere bunu  sırası ile Ege, G üneydoğu  A nado lu , A kden iz  ve Karadeniz  Bö lges i iz lem ekted ir .  So fra lık  
zeytin çe ş it le r in in  ö ne m li  b ir  b ö lü m ü n ü  karşı layan M arm a ra  Bö lges i 183.841 ton  zeytin  ü re t im i ile, 
ü lkem iz  to p la m  zeytin  ü re t im in in  % 11.2 lik payına s a h ip t i r  (A n o n . ,1 9 9 9 ) .

Çizelge 1. Türk iye ’deki Zeytin Ağacı Sayısı ,  Sofral ık ve Yağl ık Zeytin Ü r e t i m i ,2)

YILLAR Toplam  Ağaç 
Say. (1 0OOad.)

Zeytin Üre t im i 
(Ton)

Sofra lık  Zeytin 
Ü re t im i (Ton)

Yağlık Zeytin 
Ü re t im i (Ton)

1995 /96 87.581 5 15 .000 206 .000 309 .000
1996 /97 89 .740 1 .800 .000 435 .000 1 .365 .000
1997 /98 9 5 .70 0 520 .000 2 00 .000 3 20 .000
1998 /99 93 .450 1 .650 .000 4 30 .000 1 .220 .000
1999 /00 95 .500 600 .000 180.000 420 .000
2000/01 97 .770 1 .800 .000 5 40 .000 1 .260 .000
2 001 /02 9 9 .00 0 600 .000 200 .000 400 .000
2 00 2 /0 3 * 1 .800 .000 522 .000 1 .278 .000

*2002/03  rakam ları kesinleşm em iş olduğundan tahm ini değerler verilm ekted ir.

M a rm a ra  B ö lg e s i ’n in en iyi sa la m ura lık  çeş id i G em lik  ç e ş id id i r  ve m e v c u t  zeytin  varl ığ ın ın  
% 8 0 ’ i bu çeş it ten  o lu şm ak tad ır .  G em lik  çeş id i çok ka li te li  s iyah zeytin  o lm ak la  b ir l ik te  yeşil  o la rak 
d e ğ e r le nd ir i lem e m ek te d ir  (Çetin ve Fidan, 1982), ancak elde edilen ve r i le r  dış sa tım da yeşil  zeytin in  
daha şanslı o ld u ğ u n u  g ö s te rm e k te d i r .

S ofra lık  zeytin lerde kali teyi belir leyen en önem li  e tmen h am m added ir .  H am m adden in  kali tesi 
de önce lik le  çeş it ve o lg u n lu k  ile i lg i l id ir .  M arm ara  Bö lges inde  yeşil  o la rak değe r lend ir i lm eye  uygun 
olan öne r i le b i lece k  G em lik  çeş id i  d ış ında herhang i  b ir  zeytin  çeş id i b u lu n m a m a k ta d ır .

Bu ça lışm ada, M a rm a ra  B ö lg e s i ’nde zeytin  adap tasyon  denem es i ile bö lgeye  u ygu n lu ğ u
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b e l i r lene rek  seç i len  zey t in  ç e ş i t le r in in  f iz ikse l  ö z e l l ik le r in in ,  k im ya sa l  b i le ş im le r in in  sap tan m as ı 
am aç lanm ış t ı r .

2. MATERYAL VE METOT

2 .1 .  Materya l
Ç a lışm a d a  B a lık e s i r  E d re m it  Z e y t in  Ü re tm e  İs ta s y o n u  ü re t im  s a h a s ı ” Z e y t in  Ç e ş i t le r i  

K o leks iyon  B a hçe s i ” nde b u lunan  Sam an lı ,  D om at, M anzan i l la ,  A sco lana  zeytin  çe ş it le r i  m aterya l 
o larak ku l lan ı lm ış t ı r .  A raş t ı rm ad a  ku llan ı lan  zeytin  m aterya li  2 000  ve 2001 ü rün  yıl ına a it t i r .  Zeytin  
çeş it le r i  Kasım  ayın ın  3., 4. ha f ta s ın da  ta n e le r  s a r ı -yeş i l  renk a ld ığ ı zam an  el ile hasat ed i le rek  
p las t ik  kasalara to p la n m ış t ı r .

2 .2 .  Metot

2 . 2 . 1 .  Zeyt inlerde  Yapı lan  Fiziksel ve Kimyasa l  Anal i zler
2 . 2 . 1 . 1 .  Fiziksel  Anal iz ler:  Ö rnek le r in , tane ve çek irdek  ağır l ığ ı Kaynaş ve ark. ( 1 9 9 7 ) ’na 

göre: k i lo g ra m d a k i  tane sayısı ve % et ve çek irdek  oran la r ı  Kılıç ( 1 9 8 6 ) ’a göre; m eyve  ve çek irdek  
boyu t la r ı  Ba la tsouras  ( 1 9 8 0 ) ’a göre; e t /çek irdek  oranı Ladron  ve ark. ( 1 9 7 9 ) ’na göre; se r t l ik  tay in i  
Işık ( 1 9 8 0 ) ’a göre  yap ı lm ış t ı r .

2 . 2 . 1 . 2 .  K imyasa l  Anal i z ler :  Ö rnek le r in ,  to p la m  ku ru  m adde  ve to p la m  şeker ana l iz le r i  
Anon. ( 1 9 8 8 ) ’a göre; ham p ro te in  tay in i  Yazıcıoğlu ve Durgun  (1 9 7 6 ) ’a göre; ham yağ tay in i  Doğan 
ve Başoğ lu  ( 1 9 8 2 ) ’na gö re ;  ham  kül ta y in i  A n on . ( 1 9 7 6 ) ’a göre ; o le u ro p e in  ta y in i  Dıez ve ark. 
( 1 9 7 2 ) ’na göre ; to p la m  k lo ro f i l  tay in i  Anon . ( 2 0 0 0 ) ’a göre  tay in  e d i lm iş t i r . .

3. SONUÇ VE TARTI ŞMA

3 .1 .  H a m m a d d e y e  Ait Fiziksel ve Kimyasa l  Anal iz  Sonuçlar ı  ve Tart ışma
3 . 1 . 1 .  Fiziksel  Anal i zler:  S am an lı ,  D om at, M anzan i l la ,  A sco lana  çeş id i  yeş il  ze y t in le r in  

f iz ikse l ana l iz le r ine  a it  b ir in c i  ve ik inc i yıl o r ta lam a  sonuç la r ı  Çizelge 2 ’de v e r i lm iş t i r .
Çeşit ler in  yeş il  o la rak değe r le nd ir i lm e le r i  d ikka te  a lınarak iki ayrı ve r im  y ılında hasat edilen 

m eyven in  f iz ikse l ana l iz le r ine  ait so nu ç la r  çeş it  o r ta lam a la r ı  d ikka te  a lınd ığ ında : Zeytin  çeş it le r in in  
tane ağır l ığ ı d eğ e r le r i  bak ım ınd a n ,  I. y ı lda  A sco lana  çeş id i  (7 .88  ± 1.61 g) II. y ı lda  D o m a t çeş id i  
(7 .92  ± 1.43 g) z e y t in le r  en yü kse k  değeri  a lı rken, en düşü k  değer I. y ı lda  D o m a t çeş id inde  (3 .76  
± 0.32 g), II. yılda Samanlı çeş id inde  (3 .76  ± 0 .53g) m eydana ge lm iş t ir .  Zeyt in le r in  çek irdek ağırl ığı 
da tane ağır l ığ ı  g ib i  aynı ç e ş i t le rd e  en y ü kse k  değeri  a lm ış  o lu p  I .y ı lda  A sco la na  çeş id i  (1 .17  ±
0 .22 g), I I .y ı lda  D o m a t çeş id i  (1 .44  ± 0 .22  g) ze y t in le r in  değerle r i  en yü ksek  b e l i r le n m iş t i r .  Taze 
zeytin  çeş it le r i  tane sayısı bak ım ından; I. yılda k i lo g ra m da k i  tane sayısı en az A sco lana  (135  ± 7.07 
ade t/kg)  çeş id inde , en fazla Saman lı  (275  ± 7 .07  ade t/kg )  çeş id inde , II. y ılda ise en az D om a t (138 
± 12 .00) çe ş id in d e , en fazla M anzan i l la  (275  ± 14 .50 ) çeş id in d e  b u lu n m u ş tu r .  M eyve  u zun luk  ve 
gen iş l ik le r i  ince lend iğ inde ; en iri m eyve I. yıl Asco lana  (m eyve  uzun luğu  28 .90  ± 2 .0 7 m m , gen iş l iğ i  
22 .40  ± 1 .46 m m )  çe ş id i,  II. y ı lda  D o m a t (m eyve  u zu n lu ğ u  2 9 .17  ± 2 .59  m m , g e n iş l iğ i  19 .77  ±
1.39 m m ) çeşid i zeytin lerde saptanm ış tı r.  En küçük meyve boyutlarına  sahip çeşit ler; I. yılda Samanlı 
(m eyve  u zun luğu  21 .32  ±1.41 m m , g en iş l iğ i  17.07  ± 0.81 m m )  çeş id i,  II. yılda M anzan i l la  (m eyve  
u zu n lu ğ u  2 1 .8 8  ± 1 .92  m m , g e n iş l iğ i  16 .82  ± 1 .03 m m )  çeş id i  z e y t in le r  o ld u ğ u  b u lu n m u ş tu r .  
Çeş it le r in  % et o ranı ince le n d iğ in d e ,  I. y ı lda  en fazla M anzan i l la  (%  85.41 ± 1 .59) çeş id i ,  II. yılda 
A sco lana  (%  8 5 .4 3  ± 1 .73 )  çeş id i  ze y t in le rd e  b e l i r le n m iş t i r .  Et o ran ı en d ü ş ü k  çe ş it le r ;  I. y ı lda 
Samanlı (%  7 9 .86  ± 1 .72) çeş id i,  II. y ı lda  D om a t (%  81.21 ± 4 .4 6 )  çeş id i o lm u ş tu r .  E t/çek irdek
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oranı bakımından çeş it le r iç inde en yüksek değeri I. yılda Manzanil la  (5 .90  ± 0 .77),  II. yılda Ascolana 
(5 .97  ± 0 .88 )  çeş id i a lm ış t ı r .  Zeytin  çe ş i t le r in in  te n d e ro m e tre  değerle r i  in ce le n d iğ in d e ;  m eyve eti 
se r t l iğ i  en yü kse k  o lan çeş it  I. y ı lda  D om a t (9.81 ± 0 .3 9 )  çeş id i iken, II. y ı lda  M anzan i l la  (9 .32  ±
0 .04) çeşid i o lm u ş tu r .  En düşü k  meyve eti se rt l iğ ine  her iki yılda da Asco lana  (I. yılda 3 .67  ± 0.02.
II. y ı lda 5 .33  ± 0 .0 2  ) ç e ş id in in  sah ip  o ld u ğ u  b e l i r le n m iş t i r .  A sco la na  ç e ş id in in  hasat ve taş ım a 
esnasındaki duyarlı lığı, bö lgedeki o r tam  koşulları d ikkate a lındığında ö ne r i lm es in i  güç leş t irm ek ted ir .

Yapı lan  bazı a ra ş t ı rm a la rd a ;  S am an lı  çeş id i  iç in : Canözer (1991 b), tane ağır l ığ ı 3 .96  g, 
çek irdek  ağır l ığ ı 0.61 g; tane sayısı 252  ade t/kg ; m eyve u zun luğu  22 .52  m m , g en iş l iğ i  20 .80  m m ; 
çek irdek uzun luğu  13 .33  m m  ve gen iş l iğ i  9 .46  m m ; et oranı % 84 .51 ; Kaynaş ve a r k . (1 99 2) ,  tane 
ağırlığı 3 .90  - 4 .2 9  g, çe k irdek  ağırl ığ ı 0 .56  g; tane sayısı 294 ade t/kg ; m eyve uzun luğu  21 .80  m m  
ve g e n iş l iğ i  17 .90  m m ; ç e k ird e k  u z u n lu ğ u  14 .00  m m  ve g e n iş l iğ i  8 .0 0  m m ; et o ranı % 8 5 .68 ; 
e t/çek irdek oranı 4 .30 /1 ; Arsel ve a rk . (2001) ,  tane ağırlığı 3 .93  g çek irdek ağırlığı 0 .63  g; tane sayısı 
230 adet/kg; meyve uzun luğu  22.50  m m , geniş l iğ i 18.90 m m ; çek irdek uzun luğu 22.50  m m , genişl iğ i 
ise 18.90 m m ; et oranı % 86 .60 ; e t /çe k ird e k  oranı 6.46/1 o la rak  b e l i r t i lm iş t i r .

D o m a t çeş id i  iç in : Canözer (1991 b), tane ağır l ığ ı 5 .3 0  g; ç e k ird e k  ağ ır l ığ ı  0 .8 6  g; tane 
sayısı; 189 ade t /kg ;  m eyve  u z u n lu ğ u  2 6 .70  m m , m eyve  g e n iş l iğ i  19 .48  m m ; ç e k ird ek  u zun luğu  
18.48  m m  ve g e n iş l iğ i  8 .9 5  m m ; et o ranı % 8 3 .7 6 ;  Kaynaş ve a r k . (1 9 9 7 ) ,  tane ağır l ığ ı  4 .7 6  g; 
çek irdek ağırl ığı 0 .80  g; tane sayısı 198 adet/kg; meyve uzun luğu  25 .10  m m , meyve gen iş l iğ i  18.00 
m m ; çek irdek uzun luğu  17.93 m m , çek irdek geniş l iğ i  8 .40 m m ; et oranı % 83.19; e t/çek irdek oranını 
4 .90 /1 ;  A rse l ve a r k . (2 0 0 1 )  tane ağır l ığ ı 4.81 g, çe k irdek  ağır l ığ ı  0 .7 2  g; tane say ıs ı227  ade t/kg ; 
meyve uzun luğu  24 .10  m m  ve gen iş l iğ i  18 .20  m m ; çek irdek  uzun luğu  17 .80  m m  ve g en iş l iğ i  8 .80  
m m ; et oranı % 85 .03 ; e t /çe k ird e k  oranı 5.68/1 o la rak  b e l i r t i lm e k te d i r .

M anzan i l la  çeş id i ile yapı lan  d iğe r  benzer ça lışm a la rda : taze ze y t in le r in  Canözer (1991 a), 
tane ağırl ığ ı, 3 .73  g; çek irdek  ağırl ığ ı 0 .45  g; tane sayısı 268  ade t/kg ; m eyve  uzun luğu  18.33  m m  

ve g e n iş l iğ i  15 .67  m m ; ç e k ird e k  u zu n lu ğ u  13 .56  m m , ç e k ird e k  g e n iş l iğ i  9 .0 5  m m ; et o ran ı % 
88.03 ; Kaynaş ve a rk . (1 9 9 7 ) ,  tane ağırl ığ ı 3 .28  g, çek irdek  ağırl ığı 0 .53  g; tane sayısı 316  ade t/kg ; 
meyve u zun luğu  2 1 .40  m m , m eyve  g en iş l iğ i  16.80  m m ; çek irdek  u zun luğu  14 .93  m m  ve gen iş l iğ i  
ise 7 .50  m m ; et o ranı %  8 3 .8 4 ;  e t /ç e k ird e k  o ranı 5 .1 0 /1 ;  A rse l ve a r k . (2 0 0 1 ) ,  tane ağır l ığ ı,  3 .93  
g; çek irdek  ağır l ığ ı 0 .48  g; tane sayısı 273  ade t/kg ; m eyve u zun luğu  2 1 .10  m m  ve g en iş l iğ i  17.70 
m m ; çek irdek  uzun luğu  14.70  m m , çek irdek  gen iş l iğ i  7 .50 m m ; et oranı % 87.70 ; e t/çek irdek  oranı 
7 .13/1 o la rak  b u lu n m u ş tu r .

A sco lana  çeş id i  z e y t in le r  ile yapı lan  ça lışm a la rda : Canözer (1991 a), tane ağır l ığ ı  6 .04  g; 
çek irdek  ağırl ığ ı, 0 .35  g; tane sayısı 166 ade t/kg ; meyve uzun luğu  23 .99  m m , gen iş l iğ i  19.07 m m ; 
çek irdek uzun luğu  15.85 m m , çek irdek gen iş l iğ i  8 .97  m m ; et oranı % 88.54; Kaynaş ve ark. (1997), 
tane ağır l ığ ı 6 .40  g; çe k irdek  ağır l ığ ı, 1.73 g; tane sayısı 154 ade t/kg ;  m eyve  u zun luğu  27 .70  m m  
ve g e n iş l iğ i  2 0 .6 0  m m ; ç e k ird e k  u zu n lu ğ u  2 1 .33  m m  ve g e n iş l iğ i  11 .30  m m ; et o ran ı % 72 .96 ; 
e t /çe k ird e k  o ranı 2 .6 9 /1 ;  A rse l  ve a r k . (2 0 0 1 ) ,  tane ağır l ığ ı  7 .03  g; çe k ird e k  ağır l ığ ı ,  0 .83  g; tane 
sayısı 152 a de t/kg ;  m eyve  u zun lu ğ u  2 6 .00  m m  ve g en iş l iğ i  2 0 .90  m m ; ç e k ird ek  u zun lu ğ u  17.50 
m m  ve gen iş l iğ i  9 .10  m m ; et oranı % 88 .19 ; e t /çek irdek  oranı 7 .47/1  o la rak  b i ld i rm e k te d i r .

Canözer (1991 a ) ’ de çeş it ler in  meyve eti sert l ik ler i ile i lg il i  o larak herhangi rakamsal bu lguya 
ra s t la n ı lm a m ış t ı r .  Fakat çe ş it le r in  o lgun  m eyve eti se r t l ik le r in i ,  Samanlı , D om a t ve M anzan i l la  iç in 
orta sert l ik te, Ascolana çeşid i için ise yum uşak  o lduğu  be l ir t i lm ekted ir .  Örneklerin  sert l ik  değerler in in  
be l ir lenm es inde  ten de rom e tre  kullanıld ığ ı iç in d iğer benzer ça lışmalar la  tam anlamıy la  b ir  kıyaslama 
yap ı la m am ış t ı r .  Z e y t in le r in  s e r t l ik  d eğ e r le r in de  çeş it,  yapısa l öze l l iğ i  ve o lg u n lu k  sev iye le r i  e tk i l i  
o lm aktadır. Elde o lunan değerler, çeş it le r arasında k ıyaslandığında Ascolana çeşid i zeytin ler in  sert l ik  
değe r le r in in  d iğe r  çeş it le rden  çok  daha düşü k  o ld u ğu  g öz le n m iş t i r .

Bu ça lışm ada elde edilen f iziksel analiz sonuçları, benzer ça lışm a la rda  d iğer a raş tı rmacı la rın
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b e l i r tm iş  o ld u k la r ı  d eğ e r le rd e n  ö n e m li  b ir  fa rk l ı l ık  g ö s te rm e m e k te d ir .  Ç eş i t le r  ve y ı l la r  a ras ında  
görü len  farklı lığın ise zeytin çeş it le r in in  kendiler ine has öze l l ik ler inden ve zeytin  ağacının per iyod is ite  
g ös te rm e s in d e n  kaynak land ığ ı  d ü ş ü n ü lm ü ş tü r .

3 . 1 . 2 .  K imyasa l  Ana l iz le r :  Sam an lı ,  D om at,  M anzan i l la ,  A sco la na  çeş id i  yeş il  ze y t in le r in  
k im yasa l ana l iz le r ine  a it b i r in c i  ve ik inc i yıl so nuç la r ı  sırası ile Çizelge 3 ’de v e r i lm iş t i r .

Çeşit o r ta lam a la r ı  d ikka te  a lındığında, I. yılda Dom at çeş id inde  m eydana gelen to p la m  kuru 
m adde  m ik ta r ı  (%  33.61  ± 0 .7 1 )  en y ü kse k  o la rak  b u lu n u rk e n ,  II. y ı lda  en y ü k se k  to p la m  ku ru  
m addeye  (%  34 .94  ± 0 .2 6 )  S am an lı  çe ş id in in  sah ip  o ld u ğ u  b e l i r le n m iş t i r .  En d ü ş ü k  to p la m  kuru  
m adde m ik ta r ı  I. y ı lda  M anzan i l la  çe ş id in d e  (%  23 .88  ± 0 .1 3 ) ,  II. y ı lda  ise D o m a t çe ş id in d e  (%  
29 .43  ± 0 .06 )  elde e d i lm iş t i r .  Kuru  m adde oranı, çeş it  ve o lg u n la ş m a y a  bağlı o la rak  değ işm ek te ,  
o lgun laşm a arttıkça  m ik ta r  da a r tm ak tad ır .  Buna bağlı o larak da su içe r iğ inde  b ir azalma o lm aktadır.  
S am an lı  ç e ş id i  taze z e y t in le r in  ku ru  m adde  m ik ta r ın ı ;  C anözer (1991  b) % 4 7 .4 1 ,  Kaynaş ve 
a rk . (1 9 9 2 )  %  3 9 .15 ;  A rse l ve ark. (2 0 0 1 )  % 4 6 .17  o la rak  b e l i r tm e k te d i r .  Ça l ışm am ızda  Samanlı 
çeş id i iç in  elde edilen s o n u ç la r  ve r i len  bu değerle rden  daha düşü k  b u lu n m u ş tu r .  Farklı lığın nedeni 
olarak; a raş t ı rm ac ı la rın  ça lışm a la r ın ın  siyah zeytinde o lm asından  dolayı zeyt in in  yeş il  o lu m  dönem i 
ile s iyah  o lu m  d ö n e m i  a ras ın d a  o lg u n lu k  fa rk ın a  bağ lı o la rak  ku ru  m ad d e  o ra n ın d a k i  d e ğ iş im  
şeklinde açık lanab i l i r .  Dom at çeşid i zeytin lerde kuru  madde m iktarın ı; Canbaş ve Fenerc ioğ lu  (1 98 9) 
% 34 .90  - 4 1 .90 ; Özyılmaz ve a rk . (1 98 9 )  % 27 .40  -  29 .90 ; Özen ve ark. (1 9 9 7 )  % 32 .20 ; Uylaşer 
ve ark. (2 0 0 0 )  %  3 0 .9 0  o la rak  b i ld i rm e k te d i r le r .  D o m a t çeş id i z e y t in le r  iç in  e lde ed i len  s o n u ç la r  
bu değerle r le  benzerl ik  g ö s te rm e k te d i r .  M anzan i l la  çeş id i zey t in le rde  ku ru  m adde  m ik ta r ın ı ;  Anon. 
(1 9 8 5 )  % 3 1 .1 6 ;  Özyı lm az ve a r k . (1 9 8 9 )  % 3 3 .6 0 -  3 4 .00  o la rak  b e l i r tm iş le rd i r .  A ra ş t ı rm a m ız d a  
ku l lan ı lan  M a n z a n i l la  çe ş id i  z e y t in le r in  ku ru  m adde  d e ğ e r le r in in  d ü ş ü k  o ld u ğ u  g ö z le n m iş  o lup  
ze y t in le r in  o lg u n lu k la r ın a  bağlı o la rak  bu m ik ta r ın  d üşü k  o ld u ğ u  şe k l ind e  aç ık la n ab i l i r .  A sco lana  
çeşid i zey t in le r  için  elde edilen sonuç la r ;  Canözer (1991 b) % 46.66 , Arsel ve ark. (200 1 )  tarafından 
% 4 4 .2 2  o la rak  v e r i lm iş t i r .  A s c o la n a  çe ş id i  z e y t in le r in  ku ru  m ad d e  m ik ta r la r ı  a ra ş t ı rm a c ı la r ın  
değerle r inden  daha düşü k  m ik ta rd a  be l i r le nm iş t i r .  Bu fa rk lı l ığ ın  nedeni o la rak; ça lışm a la r ın ın  siyah 
zeyt inde  o lm a s ın d a n  do layı ze y t in in  yeş il  o lu m  d ö n e m i ile s iyah o lu m  d ö n e m i a ras ında  o lg u n lu k  
fa rk ına  bağlı b ir  d e ğ iş im  şek l inde  aç ık lanab i l i r .

Zey t in  ç e ş i t le r in in  ham  p ro te in  d e ğ e r le n d i rm e le r in d e  I. y ı lda  A sco la na  çeş id i  ze y t in le r in  
ham p ro te in  m ik ta r ı  (%  1.72 ± 0 .1 7 )  en yü ksek  o la rak  b u lu nu rken ,  en d ü ş ü k  ham p ro te in  m ik ta r ı  
Dom a t çe ş id inden  (%  1.34 ± 0 .0 6 )  elde e d i lm iş t i r .  II. yılda ise en yü kse k  ham p ro te in  m ik ta r ı  (%  
2 .15  ± 0 .0 3 )  M an za n i l la  çe ş id in d e ,  en d ü şü k  ham  p ro te in  m ik ta r ı  ise (%  1 .69 ± 0 .0 5 )  A sco lana  
çeş id i ze y t in le rd e  s a p ta n m ış t ı r .  P ro te in  d eğe r in i  taze yeş il  z e y t in le r  iç in ; T ü rk e r  (1 9 7 5 ) ,  % 1 .30- 
1.50; T re ss le r  ve VVoodroof (1 9 7 6 ) ,  % 3 .00; B a la tsou ras  (1 9 8 0 ) ,  %  1 .5 5 -2 .0 0 ;  A non . (1 9 8 5 ) ,  %
1 .2 5 -1 .5 2 ;  Canbaş ve F ene rc ioğ lu  (1 9 8 9 ) ,  % 1.40 -  2 .00 ; Uy laşer ve a rk. (2 0 0 0 ) ,  % 1.75 o la rak  
b i ld i rm e k te d ir .  Bu d eğe r le rden , a raş t ı rm a m ızd a  ku llan ı lan  zey t in le r in  p ro te in  m ik ta r la r ın ın  veri len  
s ın ır la r  iç inde  o ld u ğ u  g ö z le n m e k te d ir .  P ro te in  değ e r le r in de k i  d e ğ iş im in  çeş it  fa rk l ı l ığ ından , ik l im  
ve b itk i bes lem e k o şu l la r ın d an  ile r i ge ld iğ i  so nu cun a  va rı lab i l i r .

Ham yağ m ik ta r ı  b ak ım ınd a n  ç e ş i t le r  iç inde  S am an lı  çe ş id in d e  m eydana  gelen ham yağ 
m ik ta r ı  (I. ve II. y ı lda  s ıras ıy la  %  20 .44  ± 0 .2 7  ve % 18 .57  ± 0 .0 3 )  en yü kse k  o la rak  b u lu nu rken ,  
en düşü k  ham yağ m ik ta r ı  M anzan i l la  çeş id inde  (I. ve II. y ı lda s ırasıy la  % 10.61 ± 0 .04  ve % 8 .16 
± 0 .3 0 )  e lde e d i lm iş t i r .  A ra ş t ı rm a m ız d a  k u l la n d ığ ım ız  zey t in  ç e ş i t le r in in  tü m ü n d e  ik in c i  yıl yağ 
oran ları, b i r inc i  yıla göre  d ü şü k  b u lu n m u ş tu r .  Bunun sebebi; ça lışm ada  hasat zamanın ın  her iki yıl 
iç inde  aynı ay ve hafta  o lm a s ın a  d ikka t  e d i lm e s in e  rağm en , yıl iç indek i  b itk i  bes lem e ve sıcaklık , 
nem v.b. m e teo ro lo j ik  fak tö r le rdek i  fark lı lık ların  o lg u n luk  üzerinde etki li  o lm as ından  kaynaklanab i l i r .  
Z e y t in le rde  yağ m ik ta r la r ı ,  yapı lan  benzer ça lışm a la rda ; Kaynaş ve ark. (1 9 9 2 )  Sam an lı  çeş id i ile
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yaptık la r ı  ça lışm a d a  bu çe ş it  iç in taze m eyvede  yağ m ik ta r ın ı  % 2 0 .92  o la rak  te s p i t  e tm iş le rd i r .  
U lus lararas ı Zeytin  ve Zey t inyağ ı Konsey i ta ra f ından  D om a t çeş id i iç in  % 22 .00 . M anzan i l la  çeş id i 
iç in % 15.00 , A s c o la n a  çe ş id i  iç in  % 19 .00  o ld u ğ u  b i ld i r i lm e k te d i r  (A n o n . ,  1 99 0 ) .  Özyı lm az ve 
a rk . (1 9 8 9 ) ,  D o m a t ç e ş id in in  yağ içe r iğ i  % 11 .90  - 12.60 , , M anzan i l la  ç e ş id in in  yağ o ranı da % 
12.20 -1 2 .4 0  o la rak  sa p tan m ış t ı r .  Canözer (1991 b), Saman lı  çe ş id in in  % 20 .77 , D om a t çeş id in in  
% 2 0 .5 7 ,  M a n z a n i l la  ç e ş id in in  % 2 0 .3 9 ,  A s c o la n a  ç e ş id in in  %  2 4 .0 5  yağ  m ik ta r ı  o ld u ğ u n u  
be l i r tm ek ted ir .  Ça lışm am ızda  ku llan ılan  zeytin  çeş it le r in in  yağ m ik ta r la r ı ,  a raş t ı rm ac ı la r ın  be l i r tm iş  
o lduğu değerlerden Manzanil la  çeşid i dışında önem li  b ir farklı lık gös te rm e m iş t i r .  Manzanil la  çeşid in in  
yağ m ik ta r ın ın  d ü ş ü k  o lm a s ın ın  sebeb i  ise; o lg u n lu k  z a m a n ın ın  e rken  b e l i r le n m iş  o lm a s ı  ve 
adap tasyon  çeş id i  o lm as ına  bağlı o la rak  yağ m ik ta r ın ın  düşü k  o lab i leceğ i  şek l inde  aç ık lanab i l i r .

T o p la m  şeker m ik ta r ı  en yü ksek  o la rak  I. y ı lda A sco lana  çeş id in d e  (4 .28  ± 0 .16  g /1 00  g),
II. yılda ise M anzan i l la  çeş id inde  (6 .60  ± 0 .23 g /1 00  g) b u lu nu rken , en düşü k  to p la m  şeker m ik tarı  
Sam an lı  ç e ş id in d e  (I. ve II. y ı lda  s ı ras ıy la  2 .34  ± 0 .0 3  g /1 0 0  g ve 2 .8 0  ± 0 .0 4  g /1 0 0  g ) e lde 
e d i lm iş t i r .  Bu değe r le r i ;  B a la tsou ras  (1 96 6 )  %  2 .31; Cancho ve a r k . (1 9 8 4 )  % 1.50 - 2 .50 ; Cruess 
(1 95 8 )  S ev i l lano  ve M anzan i l la  çeş id i zey t in le rde  to p la m  şeker le r i  % 3 .9 -4 .2  aras ında  sap tam ış t ı r  
(Çetin 1978). Canbaş ve Fenercioğ lu  (1989) Dom at çeşid i zeytin ler in  o r ta lam a % 4.1 şeker içerd iğ in i; 
Özyılmaz ve a r k . (1 9 8 9 ) ,  D o m a t çeş id i iç in şeker m ik ta r ın ı  % 1.44 - 1 .50, M anzan i l la  çeş id i iç in  % 
1.60 - 3 .88  o la rak  b e l i r tm iş le rd i r .  Özen ve ark. (1 9 9 7 )  D om a t çeş id i ile yap t ık la r ı  ça lışm ada  şeker 
oranını % 3.4 o la rak b e l i r tm e k te d ir le r .  Bu ça lışm ada elde edilen sonuç la r ,  a raş tı rm ac ıla rın  be l i r tm iş  
o lduk la r ı  değe r le rden  ö n e m li  b ir  fa rk l ı l ık  g ö s te rm e m iş t i r .

Zeytin  çeş it le r in in  ham kül m ik tar ı  ince lend iğ inde, I.yılda Samanlı çeş id i  (1 ,69  ± 0.04 g /100  
g), II. yılda Asco lana  çeş id i (1.41 ± 0 .02  g /100  g) zey t in lerde en fazla ham kül m ik tar ı  saptanm ış tı r .  
En düşük  ham kül m ik tar ı  ise I. yılda M anzani l la  çeşid i (1 .18  ± 0 .03 g /1 00  g), II. yılda D om at çeşid i 
(1 .24  ± 0 .03  g /1 0 0  g) ze y t in le rden  elde e d i lm iş t i r .  Ham kül m ik ta r ı  ile i lg i l i  o la rak ; Çetin ve P am ir  
(1980), %  1.15; A non . (1 98 5) ,  Manzani l la  çeşid i zey t in le r in  % 1.10 ham kül içe rd iğ in i ;  Kılıç (1986) ,  
% 2.62; Uylaşer ve ark. (2000) Dom at çeşidi zeytin lerin ham kül içeriğ in in % 1.24 olarak belir tm iş lerd ir .  
Ça lışm am ızda  elde ed ilen ham kül m ik ta r ı  sonuç la r ın ın  benzer a raş t ı rm a  s o nu ç la r ın d an  ö ne m li  b ir 
fa rk lı l ık  g ö s te rm e d iğ i  b e l i r le n m iş t i r .

Taze yeşil  zeytin  çe ş it le r in de  yapı lan o le u rope in  (acılık m ad d es i)  ö lç ü m le r in d e  (a bso rbans  
değeri)  I. y ılda A sco lana  çeş id i (0 .204  ± 0 .01) ,  II. yılda Sam an lı  çeş id i (0 .17 8  ± 0 .01 )  zey t in le rden  
en düşük  o leu rope in  değeri elde ed i l irken, o leu rope in i  yüksek olan çeş it le r  I. Yılda Manzani l la  çeşid i 
(0 .26 6  ± 0 .0 1 ) ,  II. y ı lda  D o m a t çeş id i  (0 .3 5 7  ± 0 .0 2 )  o la rak  s a p ta n m ış t ı r .  Cohen ve ark. (1 96 7 )  
taze yeş i l  z e y t in le rd e  y a p t ık la r ı  ac ı l ık  ö lç ü m le r in d e  0 .2 -1 .4  a ras ın d a  a b s o rb a n s  d e ğ e r le r i  e lde 
e tm iş le rd i r .  B r ig h ig n a  ve ark. ( 1 9 7 6 ) ’na göre  0 .3 3 1 -0 .2 2 8 ;  Özyılmaz ve ark. (1 9 8 9 )  acılık değerin i  
D om a t çeş id i iç in 1.0 -1 .35 ,  M anzan i l la  çeş id i iç in 1 .0 5 -1 .3 0 ;  K o ru k lu o ğ lu  ve Kılıç (1 9 9 2 )  0 .1 3 4 -
0 .254 ; Uy laşer ve ark. (2 0 0 0 )  ise 2 .4  a bs o rb a n s  değeri  sa p ta m ış la rd ı r .  Bu ça lışm ada  elde edilen 
s o n u ç la r ,  a ra ş t ı rm a c ı la r ın  b e l i r tm iş  o ld u k la r ı  d e ğ e r le rd e n  ö n e m l i  b i r  fa rk l ı l ı k  g ö s te r m e m iş t i r .  
Çalışmamızda kullanılan zeytin lerin o leuropein maddesin in  belirleyic isi absorbans okum a değerlerindeki 
fa r k l ı l ı k ,  ç e ş i t  ö z e l l i ğ in d e n  ve y ı l la r a  g ö re  de o lg u n lu k  d e r e c e le r in in  f a r k l ı  o lm a s ın d a n  
kaynak lanm ak tad ır .

Çeş i t le r in  k lo ro f i l  m ik ta r ı  in ce le n d iğ in d e ,  en fazla to p la m  k lo ro f i l  M anzan i l la  çeş id inde  (I. 
ve II. y ı lda  s ıras ıy la  10 .39  ± 0 .32  m g /1 0 0  g ve 12 .64  ± 0 .35  m g /1 0 0  g) b e l i r le n m iş t i r .  En düşü k  
to p la m  k lo ro f i l  m ik ta r ı  A sco la na  ç e ş id in d e  (1. ve 2. y ı lda  8 .3 0  ± 0 .1 4  m g /1 0 0  g ve 11.24  ± 0 .50  
m g /1 0 0  g) b e l i r le n m iş t i r .  A n to g n o z z i  ( 1 9 8 1 ) ,  hasat d ö n e m in e  bağlı o la rak  z e y t in in  1 .2 9 -1 7 .5 5  
m g /10 0  g to p lam  k lo ro f i l  içe rd iğ in i  ve o lgun laşm anın  a rtması ile k lo ro f i l  içer iğ inde  azalma o lduğunu  
b e l i r tm e k te d ir .  A ra ş t ı rm a m ız d a  elde ed ilen k lo ro f i l  m ik ta r la r ı  bu değer le r le  u y u m lu  b u lu n m u ş tu r .  
Çalışmamızda kullanılan çeş it ler in  farklı o lması ve yıl lara göre zeytin lerin  o lgun luk la r ın ın  farklı lığından
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dolayı k lo ro f i l  m ik ta r la r ın d a  d eğ iş im  g ö z le n m iş t i r .
Çizelge 3 ’den de gö rü leceğ i  g ib i taze zeytin in  k im yasa l b i leş im i y ı l la ra  göre az da olsa farklı 

so nu ç la r  elde e d i ld iğ in i  b e l i r tm e k te d ir .  Bu veri le re  göre  taze zeytin  b i le ş im in in ,  bö lge  aynı o lm ak la  
b ir l ik te  çeş it,  hasat zamanı, o lg u n lu k  ve ik l im  ko şu l la r ın ın  fa rk lı  o lm as ına  bağlı o la rak  y ı l la ra  göre 
d e ğ iş im  g ö s te r d iğ i  a ç ık la n a b i l i r .  Bu ç a l ış m a d a  e lde  e d i len  k im y a s a l  a na l iz  s o n u ç la r ı ,  benze r 
ç a l ı ş m a la r d a  d iğ e r  a r a ş t ı r m a c ı l a r ı n  b e l i r t m i ş  o ld u k la r ı  d e ğ e r le r d e n  ö n e m l i  b i r  f a r k l ı l ı k  
gös te rm em ek ted ir .  Yapılan bu ça lışm a la r  sonucunda  zeytin çeş it le r in in  fiz iksel ve k imyasal özell ik ler 
yö nünden  a da p tasyon  çeş id i  o lm a la r ına  rağm en  çeş it  öze l l iğ in i  k o ru d u ğ u  b e l i r le n m iş t i r .  A sco lana  
çeşidi zeytin ler in  m eyve le r in in  top lam a  ve taşıma sırasındaki çabuk zarar lanm ası söz konusu  o lduğu  
için, kabuk ince liğ i  ve m eyve le r in  çabuk y u m u şa m a s ı  ko nu sunda  to p la m a  ve iş lem e sırasında daha 
d ikka t l i  o lu n m a s ı ü re t ic i le re  ö n e r i lm e k te d i r .

Sonuç  o la rak  elde edilen ve r i le r  i rd e le n d iğ in d e  yeş il  sa la m ura l ık  o la rak  s ıras ıy la  Samanlı ,  
Domat, M anzan i l la  ve A sco la na  çeş id i ze y t in le r  f iz ikse l ö ze l l ik le r  ve k im yasa l  b i le ş im  o la rak  yeşil  
zey t in  ü re t im in e  u y g u n  o ld u ğ u  b e l i r l e n m iş t i r ;  ancak  A s c o la n a  ç e ş id in d e  m eyve  y u m u ş a m a s ı  
a raş t ı rm ada  te sp i t  ed i len  en d ikka t  çek ic i  s o nu ç  o lm u ş tu r .



Çizelge 2. Taze zeytin çeşit ler inin fiziksel anal iz ler ine ait sonuçlar

o
cp

Fiziksel Anal iz le r Samanlı D om at Manzani l la Ascolana
1 .yıl ll.yıl I .yıl ll.yıl l.yıl ll.yıl l.yıl ll.yıl

Ort. Sx Ort. Sx Ort. Sx Ort. S x Ort. S x Ort S x Ort. Sx Ort. Sx
Tane ağırlığı(g) 3.89 0.63 3.76 0.53 3.76 0.32 7.92 1.43 4.32 0.73 3.84 0.43 7.88 1.61 6.47 1.65
Çekirdek ağırlığı (g) 0.78 0.15 0.61 0.10 0.68 0.15 1.44 0.22 0.63 0.11 0.59 0.05 1.17 0.22 0.94 0.25
Tane sayısı (adet/kg) 275 7.07 268 2.00 265 7.07 138 12.00 225 7.07 275 14.50 135 7.07 147 7.00
Mey. uzunluğu(mm) 21.32 1.41 22.27 1.36 24.56 2.40 29.17 2.59 24.37 1.16 21.88 1.92 28.90 2.07 27.29 3.32
Mey. genişl iğ i(mm) 17.07 0.81 17.61 0.90 17.03 0.97 19.77 1.39 18.57 0.85 16.82 1.03 22.40 1.46 21.09 1.94
Çekirdek uz.(mm) 13.81 0.84 13.89 0.95 17.39 1.98 20.67 1.81 15.68 0.98 14.42 1.75 18.25 1.59 17.77 2.74
Çekirdek geniş.(mm) 8.71 0.45 8.28 0.52 8.09 0.73 9.25 0.82 8.08 0.35 7.59 0.45 9.61 0.58 8.77 0.99
Meyvenin et oranı(%) 79.86 1.72 83.87 1.78 81.97 3.14 81.21 4.46 85.41 1.59 84.38 1.90 84.98 1.50 85.43 1.73
Et/çekirdek oranı 4.00 0.46 5.27 0.68 4.80 1.23 4.64 1.51 5.90 0.77 5.53 0.71 5.72 0.68 5.97 0.88
Sertlik (tend. değeri) 5.50 0.02 6.96 0.07 9.81 0.39 9.28 0.21 6.54 0.14 9.32 0.04 3.67 0.02 5.33 0.02

Çizelge 3. Taze zeytin çeşit lerinin kimyasa l  anal iz ler ine ait sonuçlar

Fiziksel Anal iz le r Samanlı D om at Manzani l la Asco ana
l.yıl ll.yıl l.yıl l l.yıl l.yıl ll.yıl l.yıl ll.yıl

Ort. Sx Ort. S x Ort. Sx Ort. Sx Ort. Sx Ort S x Ort. Sx Ort. Sx
Kurumadde g/1 OOg 30.55 0.04 34.94 0.26 33.61 0.71 29.43 0.06 23.88 0.13 29.65 0.06 30.94 0.09 34.21 0.13
Ham Protein g/1 OOg 1.64 0.06 1.80 0.03 1.34 0.06 2.05 0.03 1.67 0.02 2.15 0.03 1.72 0.17 1.69 0.05
Yağ g/1 OOg 20.44 0.27 18.57 0.03 16.45 0.07 12.87 0.18 10.61 0.04 8.16 0.30 18.25 0.56 17.22 0.56
T.Şeker g/1 OOg 2.34 0.03 2.80 0.04 3.73 0.13 3.71 0.09 4.08 0.11 6.60 0.23 4.28 0.16 4.23 0.09
Ham Kül g/1 OOg 1.69 0.04 1.30 0.06 1.33 0.03 1.24 0.03 1.18 0.03 1.34 0.04 1.30 0.03 1.41 0.02
Oleuropein (abs) 0.222 0.02 0.178 0.01 0.243 0.05 0.357 0.02 0.266 0.01 0.309 0.02 0.204 0.01 0.258 0.01
Klorofil  mg/100g. 8.96 0.18 12.47 0.24 8.61 0.19 11.24 0.40 10.39 0.32 12.64 0.35 8.30 0.14 11.14 0.50
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