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Yayin Bilgisi

Ozet

Bu ¢aligma farkli ekolojik kosullarin ceviz gesitlerinin fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerine olan etkilerinin

saptanmas1 amaciyla Yayladag: (Hatay), Kahramanmaras, Pozanti (Adana) ve Yalova illerinde 2017 yilinda

Kabul Tarihi: 18.03.2025 gergeklestirilmistir. Calismada, Yalova 1, Yalova 3, Yalova 4 ve Bilecik ¢esitlerinde kabuk ve i¢ cevizde renk

doi: 10.55257/ethabd.1641442  Olgiimleri, kabuklu ceviz agirligi, en, boy, kabuk kalinligi, i¢ agirlig1 ve orani, protein, yag ve yag asidi igerikleri
incelenmistir. Calisma sonucunda, ceviz gesitlerinin meyve ve biyokimyasal 6zelliklerinin ekolojiden farkli
diizeylerde etkilendigi belirlenmistir. En yiiksek ortama kabuklu ve i¢ ceviz agirligi ve meyve boyutlar: Hatay
ilinde Yalova 1 ve Yalova 3 gesitlerinden elde edilirken, en yiiksek i¢ ceviz oran1 %54.30 ile yine Hatay ilinde
yetistirilen Yalova 4 ¢esidinden elde edilmistir. Calismada yer alan ceviz gesitlerinin ortalama meyve iriligine
ait en yiiksek degerler Yalova 3 ¢esidinden elde edilirken, gesitlerin i¢ ceviz agirligi ve oranlari arasindaki

Gelig Tarihi: 17.02.2025
Revizyon Tarihi: 15.03.2025

farklihigin istatistiksel olarak onemli olmadigi belirlenmistir. ller ortalamasina gore, ceviz ¢esitlerinin en
yiiksek kabuklu (15.00 g) ve i¢ ceviz (7.27 g) agirligi ortalamasi Hatay’dan elde edilmistir. I¢ rengi en acik
meyveler Pozanti/Adana’dan elde edilirken, en koyu meyveler Hatay ilinden elde edilmistir. 4 ilin ortalamasi
olarak, en agik kabuklu ve i¢ ceviz rengine sahip meyvelere Yalova 3 ¢esidi sahip olmustur. Calismanin
yuriitildigi 4 farkl ekolojide ceviz gesitlerinin ortalama yag oranlari arasindaki farklilik istatistiksel olarak
6nemsiz bulunmustur. Palmitik ve Stearik yag asitleri Kahramanmaras ilinde yiiksek olurken, Yalova ilinde
Linoleik, Hatay ilinde ise Oleik asit orami yiiksek olmustur. Palmitik (%7.86), Stearik (%4.00), Linoleik
(9%52.33) ve Linolenik (%12.32) asit igeriklerine iligkin en yiiksek degerler Bilecik ¢esidinden elde edilirken,
sadece Oleik asit oran1 Yalova 1 ¢esidinde (%29.76) yiiksek olmustur. Cesitlerin yag oran1 Kahramanmaras’ta
(%60.02) en yiiksek olurken, ceviz gesitlerinin protein igerigi Pozanti/Adana, Hatay ve Yalova illerinde
(%16.22, %16.67 ve %17.54) yiiksek olarak belirlenmistir.

Anahtar Kelimeler
Ekoloji, i¢ ceviz rengi, meyve
kalitesi, protein, yag asidi
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tirlerinden biri
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1. GIRIS

Ekonomik ve besin degeri yiiksek meyve
olan ceviz (Juglans regia L.)

Effects of Cultivar and Ecological Conditions on Physical and Biochemical
Properties in Walnut (Juglans regia L.) Cultivation

Abstract

This study was carried out in 2017 under the conditions of Yayladagi (Hatay), Kahramanmarag, Pozanti1 (Adana)
and Yalova in order to determine the effects of different climatic conditions on the physical and biochemical
properties of four walnut cultivars. The study, color measurements in kernel and nuts, average weight, width,
height, shell thickness, average kernel weight, total protein, total fat and fatty acid contents were determined
in Yalova 1, Yalova 3, Yalova 4 and Bilecik cultivars. In the study, fruit and biochemical properties of walnut
varieties were affected at different levels by ecology. The highest average shelled and inner walnut weights and
fruit sizes were obtained from Yalova 1 and Yalova 3 cultivars in Hatay province, while the highest inner walnut
ratio was obtained from Yalova 4 (54.30%) cultivar grown in Hatay. While the highest values for average fruit
size of walnut cultivars were obtained from the Yalova 3 variety, the difference in kernel walnut weight and
proportions among varieties was statistically insignificant. According to provincial average, the highest shelled
(15.0 g) and inner walnut (7.27 g) weight averages of walnut cultivars were obtained from Hatay province. The
lightest colored fruits were obtained from Pozanti/Adana, while the darkest fruits were obtained from Hatay.
Yalova 3 cultivar had the fruits with the lightest shell and inner walnut color. The difference between the average
oil content of walnut cultivars was statistically insignificant compared to the average of the ecologies in the
study. Palmitic and stearic fatty acids were high in Kahramanmaras, linoleic in Yalova and oleic in Hatay. While
the highest values for palmitic (7.86%), stearic (4.00%), linoleic (52.33%) and linolenic (212.32%) acid
contents were obtained from Bilecik variety, only oleic acid content was high in Yalova 1 variety
(29.76%).While the oil content was high in Kahramanmarag (60.02%), the protein content of walnut cultivars
was high in Pozanti/Adana, Hatay and Yalova provinces (16.22%, 16.67% and 17.54%).

yillarda diinyada ve iilkemizde artis gostermektedir.
Bu artisin saglikli bir bigimde devam etmesi, ekolojik
kosullara uygun ceviz cesitlerinin belirlenmesi ve
Onerilmesine baglidir. Bu amagla daha 6nce timitvar

Juglandaceae familyasina ait Juglans cinsi igerisinde
yer almaktadir. Bu cins igerisinde 20 farkli ceviz tiiri
bulunmakta ve Ingiliz cevizi, Iran cevizi, Anadolu
cevizi olarak bilinen Juglans regia L. en fazla iiretilen
ve ticareti yapilan tirdir (Sen, 1986). Cevizin
anavatani igerisinde yer alan Tirkiye’de uzun
yillardan  beri ceviz  iretimi  yapilmaktadir.
Glinlimiizde diinyanin  birgok iilkesinde ceviz
iiretilmekle birlikte ekonomik anlamda iiretim ABD,
Asya ve Avrupa kitalarinda gergeklestirilmektedir.
2023 yili verilerine gore diinya genelinde iiretilen
yaklagik 4 milyon ton kabuklu cevizin 6nemli miktart
Cin (1.400.000 ton), ABD (747.520 ton), iran
(380.998 ton) ve Tiirkiye (360.000 ton) gibi iilkelerde
gergeklestirilmektedir (Anonymous, 2025). Onemli
ceviz lreticisi olan Tiirkiye ayni zamanda farkli
ekolojik kosullara sahip olmasi ve son yillara kadar
ceviz iiretiminin tohumdan elde edilen ¢ogiirler ile
gerceklestirilmesi nedeniyle yiiksek genetik ¢esitlilige
sahiptir. Son yillarda tesis edilen ticari bahgelerde
iilkemizden seleksiyon yoluyla elde edilmis
genotiplerin yani sira standart yabanci cesitler de
kullanilmaktadir (Bayazit ve ark., 2024).

Yetistiriciliginin ~ ve  muhafazasiin  kolay,
getirisinin yiiksek olmasi nedeniyle ceviz iiretimi son

olarak belirlenmis olan yerli ve yabanci ceviz
cesitlerinin farkli bolgelerdeki morfolojik, fenolojik
ve pomolojik 6zellikleri belirlenerek yiiksek verim ve
kaliteye sahip, i¢ ve dig pazar istekleri ile uyumlu
cesitlerin iiretilmesi gerekmektedir (Siityemez ve
Kaska, 2002).

Ulkemizde 1971 yilindan (Olez, 1971) baslayarak
giinimiize  kadar  gergeklestirilen  seleksiyon
calismalar1 sonucu elde edilen ceviz gesitleri se¢ilmis
olduklar1 bolgelerin disindaki bolgelere adaptasyon
calismalar1 yapilmadan gonderilmistir. Bu durum ise
verimsizlik, don zarari, yan tomurcuklarda meyve
vermeme gibi Onemli sorunlarla kargilagilmasina
neden olmustur (Akkuzu ve Celik, 2001). Ekolojik
kosullarin verim ve meyve kalitesi agisindan etkisi
cesitlere gore degisebilmektedir. Nitekim Tosun ve
Akgay (2005), seleksiyon 1slah1 sonucu elde edilen
bazi ceviz  gesitlerinin  segildikleri  yerlerde
performanslarmin daha iyi oldugunu, buna karsilik
bazi ceviz gesitlerinin ise secildikleri bolgelerin
disinda daha iyi performans gosterdiklerini
bildirmislerdir. Sert kabuklu meyve tiirlerinde verim
ve meyvenin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri iizerine
¢esidin ve ekolojinin etkisinin oldugu arastiricilar
tarafindan belirtilmektedir (Miletic ve ark., 2009;
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Kafkas ve ark., 2017; Bayazit ve Caligkan, 2018). Bu
kapsamda sicaklik cevizde meyve kalitesini etkileyen
en 6nemli ekolojik faktorlerden birini olugturmaktadir
(Sen 1986; Akga 2001, Bayazit ve ark., 2024). Tefek
(2016) yiiksek yaz sicakliklarinn i¢ cevizde verim ve
kalitesinin diismesine neden oldugunu bildirmistir.
Bununla birlikte, Bayazit ve Caliskan (2018) Chandler
ceviz ¢esidinde verim ve meyve oOzelliklerinin
yiikseltiye bagli olarak degisim gosterdigini ve 400 m
yiikseklikte en kaliteli meyvelerin elde edildigini
bildirmiglerdir.

Cevizde meyvenin fiziksel kalitesi kadar protein,
yag ve yag asitleri kompozisyonu da cevizin
biyokimyasal kalitesini etkilemektedir. Bu 6zellikler
budama, sulama, giibreleme gibi kiiltiirel islemlerle
birlikte ekolojik kosulardan da etkilenmektedir.
Nitekim Bayazit ve Siimbiil (2012) subtropik iklim
kosullarina sahip Hatay ilinde yetistirilen ceviz
cesitlerinde yiiksek yaz sicakliklar1 nedeniyle i¢
kararmasi meydana geldigini, bu durumun da ig¢
cevizde biyokimyasal igerik degerlerini diisiirdiigiinii
bildirmislerdir. Ayrica, Bayazit ve ark. (2024),
meyvenin fiziksel ve kimyasal icerik degerlerine
ekolojinin etki ettigini, bu nedenle yetistiricilik
disiiniilen bolgelerde bahge tesis etmeden Once
adaptasyon ¢alismalarinin  yapilmast veya daha
onceden adaptasyon calismalari gerceklestirilmis

benzer ekolojilerin sonuglarmin dikkate alinmasi
gerektigini bildirmislerdir.

Bu aragtirma, Yayladagi (Hatay), Kahramanmaras,
Pozanti (Adana) ve Yalova ekolojik kosullarinda
yetistirilen baz1 ceviz gesitlerinin  fiziksel ve
biyokimyasal igeriklerindeki degisimleri incelemek
amactyla yapilmstir.

2. MATERYAL VE METOT

Aragtirma, subtropik  iklime sahip deniz
seviyesinden 400 m yiikseklikte yer alan Yayladagi
(Hatay), Akdeniz iklimi ile 1liman iklim gegis
bolgesinde 930 m  yiikseklikte yer alan
Kahramanmarag, 1100 m yiikseklikte yer alan iliman
iklime sahip Pozanti (Adana) ve Akdeniz ve
Karadeniz iklimleri arasinda bir gegis niteligine sahip
neredeyse deniz seviyesinde (5 m) yer alan Yalova
illerinde yiiriitilmistiir. Deneme alanlarimin sicaklik
degerleri, yillik yagis miktarlari, deniz seviyesinden
yiikseklikleri ve koordinatlar1 Cizelge 1°de verilmistir.

Caligmada materyal olarak Bilecik, Yalova 1,
Yalova 3 ve Yalova 4 ceviz c¢esitleri kullanilmistir.
Ceviz ¢esitleri kendi c¢ogiirleri iizerine asili ve
ekonomik yastadir. Deneme siiresince Kkiiltiirel
islemler optimum diizeyde uygulanmistir.

Cizelge 1. Deneme Alanlarmin iklim Ozellikleri

iklim Parametreleri Yayladagi/Hatay Kahramanmaras Pozanti/Adana Yalova
Yiikseklik 421 930 1100 5
Koordinatlar 35°55'K, 37°35'K, 37°28°K, 40°39'K,
36°05'D 37°03'D 34°54°’D 29°17'D
Ortalama
Sicaklik (°C) 7.6-26.8 4.9-28.5 3.7-24.6 6.5-23.7
En Yiiksek Sicaklik (°C) 11.1-36.8 8.3-36.1 8.3-31.6 9.9-28.4
En Diisiik Sicaklik (°C) 4.2-22.3 1.3-21.9 -0.8-17.9 3.2-18.2
En Yiiksek Sicaklik (°C) 20.5-43.9 475 37 25.0-45.4
En Diisiik Sicaklik (°C) -14.6-15.9 -24.9 -20 -9.6-10.0
Yillik Yagis (mm) 777 720 686 750

Meyvelerde yesil kabuklarin catlamalar1 i¢ ceviz
icin olgunlagma zamani olarak kabul edilmis ve hasat
gerceklestirilmigtir. Hasat edilen meyveler golgede
kurutulmustur. Meyve  kalite ozelliklerinin
belirlenmesi i¢in 3 yinelemeli ve her yinelemede 20
meyve olacak sekilde toplam 60 meyve kullanilmistir.
Denemede yer alan ceviz ¢esitlerine ait meyvelerde
ortalama kabuklu ceviz agirligi (g), kabuklu meyve eni
(mm), kabuklu meyve boyu (mm) ve kabuklu meyve
yiiksekligi (mm), kabuk kalinligi (mm), i¢ ceviz

agirligi (g), randiman (%) dl¢limleri Bayazit’a (2000)
gore gerceklestirilmistir.

Kabuklu ve i¢ cevizlerde rengin belirlenmesinde
renk Olger (Minolta CR-300) kullanilmistir. Renk
Olciimleri 30 meyvede L*, C* (chroma) ve h° (hue)
degerleri olarak belirlenmistir. Burada, L* rengin
parlakligindaki degisimi (L* O siyah, L* 100 beyaz),
C* rengin yogunlugunu ve h° degeri rengin agi
degerini (0; kirmizi—mor, 90°; sar1, 180°; mavimsi—
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yesil, 270°, mavi) gostermektedir (Zerbini ve
Polesollo, 1984).

Denemede yer alan ceviz ¢esitlerinde toplam yag
miktarin (%) belirlenmesi i¢in 3 yinelemeli ve her
yinelemede yaklasik 10 g i¢ ceviz alinmis, sivi azot
icerisinde bir havan igerisinde ogiitiilerek toz haline
getirilmistir. Devaminda yag ekstraksiyonu ¢oziicii
olarak hekzan ile Sokselet cihazi kullanilarak
ekstrakte edilmistir. 6 saat sonra ¢dziicli vakum altinda
buharlagtirilmig, agirhig tartilarak ve yag miktart %
olarak belirlenmistir (Muradoglu ve ark., 2011).
Toplam yag oranmin belirlenmesinden sonra ceviz
cesitlerinde yag asidi kompozisyonunu belirlemek
amaciyla esterlestirme islemi yapilmig (IUPAC 1989)
ve yag asitleri gaz kromatografisi ile saptanmustir.

Meyvelerdeki protein miktari toplam azot tayini ile
belirlenmistir. Kjeldahl metoduna gére, 0.01 grama
duyarli hassas terazide 0.25 g tartilmis Ornekler
kjeldahl tiipiine konulmus daha sonra tiiplere %2.5’luk
6 ml salisilik siilfiirik asit, 1 adet kjeldahl tableti ve 3
ml H202 ilave edilmistir. Tiipler azot yakma cihazina
yerlestirilmis, 380°C’ye kadar yakilmis ve yakma
islemi bittikten sonra tiipler sogutulmaya birakilmistir.
Tiipler soguduktan sonra igerisine 50 ml saf su ilave
edilmis ve tiipler tekrar sogumaya birakilmistir. Daha
sonra tiiplere 40 ml 10N NaOH ilave edilmistir. 250
ml’lik erlene 25 ml borik asit ve 4’er damla indikator
ilave edilip, Kjeldahl tiipii ve erlenlerden biri
distilasyon cihazina yerlestirilmistir. Distilasyon
islemi bitince drneklere 0.1N HCI ile titre edilmis ve
renk baslangictaki yesil renginden kirmizi renge
donene kadar titrasyon islemine devam edilmistir.
Titrasyon sonucu kullanilan asit miktar1 asagidaki
formiilde yerine konulmus % azot miktar1 saptanmigtir
(Kagar ve Inal, 2008).

%N=[((T-B) x N x 1.4)\ S] x 100

T: Titrasyonda harcanan asit miktar1 B: Kontrol titrasyonda
harcanan asit miktar1 N: Kullanilan H2SO4 normalitesi S:
Alinan 6rnek miktar1 (g).

Protein miktar, elde edilen % azot miktariyla protein
cevirme katsayisi carpilarak (% Protein= % Azot x 6.25)
elde edilmistir (James, 1995).

Ceviz cesitlerine ait verilerin varyans analizleri
Faktoriyel Diizende Tesadiif Bloklar1 Deneme
desenine gore SAS paket programinda (SAS, 2005)
gercgeklestirilmigtir. Ortalama veriler Tukey’in HSD
testi (p<0.05) ile karsilagtirilmistir. Ayrica, incelenen

ozelliklere ait temel bilesen analizleri JMP 16 Pro
kullanilarak gergeklestirilmistir.

3. BULGULAR VE TARTISMA

Calismada yer alan ceviz cesitlerinde kabuklu
ceviz agirhigt ve boyutlar1 (kabuklu meyve eni,
kabuklu meyve boyu, kabuklu meyve yiiksekligi) ile
bazi i¢ ceviz dzellikleri yetistirildikleri ekolojilere ve
cesitlere gore istatistiksel olarak onemli farkliliklar
gostermistir (Cizelge 2).

Kahramanmarag ve Hatay illerinde en yiiksek
kabuklu meyve agirligi Yalova 3 ceviz ¢esidinden
(13.18 g ve 16.62 g) elde edilirken, Pozanti/Adana
ekolojik kosullarinda Bilecik ¢esidinin meyve agirligt
(14.90 g) diger cesitlere kiyasla daha yiiksek
bulunmustur. Yalova kosullarinda 11.84 g ile Yalova
1 ¢esidi en agir meyvelere sahip olmustur. En yiiksek
kabuklu ceviz eni (40.27 mm), boyu (47.41 mm),
yiiksekligi (38.98 mm) ve i¢ ceviz agirligr (7.49 g)
degerleri Hatay ilinde yetistirilen Yalova 3 ¢esidinde
belirlenmistir.

Ekolojik kosullar ceviz ¢esitlerinin meyve
ozellikleri lizerine etkili olmus, en yiiksek ortalama
kabuklu meyve agirligi (15. 00 g), i¢ ceviz agirlig (7.
27 g), i¢ ceviz orani, kabuklu meyve eni, kabuklu
meyve boyu, kabuklu meyve yiiksekligi degerleri
Hatay ilinden elde edilirken, en diisiik degerler Yalova
ve Kahramanmaras illerinden elde edilmistir. Bu iki
ekolojide i¢ ceviz agirligt ortalamasmin (5.51 g) esit
olmas1 da dikkat ¢ekmistir. Diger sert kabuklu meyve
tiirlerinde de oldugu sekilde cevizde de sert kabugun
ince, i¢ oranmnin yiiksek olmasi gerek i¢ verimi,
gerekse ticari deger agisindan 6nem arz etmektedir. Bu
acidan iller degerlendirildiginde 900 m yiikseklikte
yer alan Kahramanmaras ilinde kabuk kalinliginin
artigt (1.66 mm), i¢ ceviz oraninin ise distiigi
(%46.29) gorilmistiir.

Bayazit ve Caligkan (2018) Akdeniz Bolgesindeki
Chandler ceviz ¢esidinde kabuklu ceviz agirhigi,
kabuklu ceviz boyutlar1 ve i¢ ceviz agirliginin
yiikseltiye bagl olarak farklilik gdsterdigini ve bu
ozelliklerin 400 m yikseklikte yetistirilenlerde en
yiiksek oldugunu bildirmislerdir. Benzer sekilde
Bayazit ve ark. (2024) 77H1, KR2, Sebin, Senl ve
Tokat 1 ceviz genotiplerinin Hatay, Kahramanmaras
ve Yalova illerindeki performanslarini inceledikleri
arastirmalarinda, verim ve meyve Ozelliklerinin
ekolojilerden etkilenmekle birlikte, ¢esit 6zelligini
yansittigini bildirmislerdir. Bu ¢aligmadan elde edilen
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sonuglara benzer olarak, arastiricilar kabuklu ceviz
agirligi, kabuklu ceviz boyutlar, i¢ ceviz agirligi, i¢
ceviz oranma iliskin en yiiksek degerlerin Hatay
ilinden (400 m) elde edildigini belirtmislerdir.

Cesit ortalamalar1 arasindaki farkliliklar istatistiki
olarak onemli olurken, en yiiksek ortalama kabuklu
ceviz agirlig1 Yalova 3 ceviz ¢esidinden (13.35 g) elde
edilmistir. Bilecik ¢esidinden elde edilen ortalama
kabuklu ceviz agirliginin da yiiksek olusu dikkat
cekmistir. i¢ ceviz agirliklar1 denemede yer alan ceviz
cesitlerinde ¢ok yakin olmus ve ortalamalart
arasindaki farkliliklarda istatistiki olarak Onemsiz
bulunmustur. En yiiksek i¢ agirlik degeri, kabuklu
meyve agirliginda oldugu sekilde, Bilecik ¢esidinden
(6.37 g) elde edilmistir. I¢ ceviz oranlar1 ortalamalar
arasindaki farkliliklar istatistiki olarak Onemsiz
olurken, en yiiksek deger % 49.47 ile Yalova 4
cesidinden elde edilmistir. I¢ ceviz oran1 denemede yer
alan tiim ¢esitlerde %50’nin altinda ger¢eklesmistir.

Aragtirmamizda yer alan ceviz ¢esitlerinden elde
edilen kabuklu ceviz agirhig, i¢ ceviz agirligi ve ig
ceviz oranlarma iligkin degerler beklenildigi sekilde
cesitlere gore degisiklik gostermekle birlikte ayni
cesitlerin kullanildig1 onceki aragtirmalarin sonuglari
ile de uyumlu olmustur. Nitekim Tosun ve Akgay
(2005) Yalova ekolojik kosullarinda kabuklu ve i¢
ceviz agirliklarini ve i¢ ceviz oranint Yalova 1 ¢esidi
icin 12.3 g, 6.30 g ve %50.24, Yalova 3 ¢esidi i¢in 13
g, 6.15 g ve %50.30, Yalova 4 ¢esidi i¢in 12.80 g, 6.27
g ve %48.98, Bilecik ceviz ¢esidi i¢in ise 11.25 g, 5.78
g ve %51.37 olarak bildirmektedir. Ayni ¢esitler
kullanilarak Tokat ekolojisinde gerceklestirilen 2
yillik arastirmanin ortalamasi ise Yalova 1 ¢esidi icin
16.04 g, 8.17 g ve %51.45, Yalova 3 ¢esidi i¢in 17.30
g, 8.82 g ve %50.28, Bilecik ceviz ¢esidi i¢in ise 11.30
g, 5.92 g ve %48.56 olarak bildirilmektedir (Akga ve
Aydin, 2005).

Cizelge 2. Illere gore ceviz gesitlerinde meyve dzellikleri

Kabuklu Ceviz Kabuk i¢ Ceviz

Cesitler Agirhik (g) En Boy Yiikseklik Kalinhg Agirhik Oran

(mm) (mm) (mm) (mm) (9) (%)
Pozanti/Adana
Bilecik 14.90 a 3491a 4478 a 35.74a 1.74a 6.94 a 46.64
Yalova 1 1121 ¢ 32.79b 42.31b 33.76 b 1.51 bc 5.50 b 49.07
Yalova 3 12.19b 32.95b 42.12b 3355h 1.64 ab 6.00 b 48.69
Yalova 4 12.81b 34.92a 4491a 36.34a 144 c 5.80 b 45.88
HSD (%5) 0.91 1.36 1.05 1.38 0.15 0.54 O.D.
Hatay
Bilecik 14.72 ab 33.91b 45.69 ab 37.05 ab 1.28¢c 7.29 ab 50.04 ab
Yalova 1 16.28 a 3490 b 42.96 b 37.16 ab 18la 7.57 a 46.55b
Yalova 3 16.62a 40.27 a 4741 a 38.98 a 158 b 7.49a 4581b
Yalova 4 12.43b 31.93 b 43.69 ab 35.42h 1.46b 6.72b 54.30a
HSD (%5) 3.53 5.15 3.51 2.73 0.16 0.69 4.38
Kahramanmaras
Bilecik 11.65b 31.28b 39.20b 34.21b 1.70 6.04 a 52.36 a
Yalova 1 11.24b 29.69c 40.58 ab 31.69c¢c 1.66 4.79b 43.20b
Yalova 3 13.38a 31.89 ab 42.63a 33.55h 1.71 5.79 ab 43.15b
Yalova 4 11.65b 33.18a 43.72 a 36.37a 1.57 5.42 ab 46.37 ab
HSD (%5) 0.88 1.36 3.22 1.48 O.D. 1.05 6.78
Yalova
Bilecik 10.73b 31.71 39.29b 32.98 be 1.59b 5.20 47.64 ab
Yalova 1 11.84a 31.72 40.31 ab 33.33b 1.82a 5.80 48.78 ab
Yalova 3 11.22 ab 31.22 39.97 ab 32.04c 151b 5.23 46.83 b
Yalova 4 11.31ab 31.74 41.09a 34.83a 1.36¢c 5.82 51.32a
HSD (%5) 0.97 O.D. 1.52 1.03 0.10 O.D. 4.37
iller Ortalama
Adana 12.78 b 33.89b 43.53b 34.85Db 1.58 ab 6.06 b 47.57
Hatay 15.00 a 35.25a 44,94 a 37.15a 1.53b 7.27a 49.18
Kahramanmaras 11.98 bc 3151c 4153 ¢ 33.96 ¢ 1.66a 5.51b 46.29
Yalova 11.28 ¢ 31.60 c 40.17 ¢ 33.30c¢c 1.60 b 551b 48.64
HSD (%5) 1.14 1.22 1.40 0.69 0.09 0.73 O.D.
Cesit Ortalama
Bilecik 13.00 ab 32.95ab 42.24 ab 35.00 b 1.58 b 6.37 49.17
Yalova 1 12.64 ab 32.27b 4154 b 33.99¢c 1.70a 6.13 46.90
Yalova 3 13.35a 34.08 a 43.03a 34.53 be 161b 5.94 46.14
Yalova 4 12.05b 32.94 ab 43.35a 35.74 a 146 ¢ 5.92 49.47
HSD (%5) 1.18 1.21 1.39 0.70 0.08 0O.D. 0O.D.
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Siityemez ve Kagka (2002) Kahramanmaras
ekolojik kosullarinda kabuklu meyve agirligimi Bilecik
icin 12.87 g, Yalova 3 i¢in 11.92 g, Yalova 1 i¢in 13.20
g, ve Yalova 4 i¢in 12.7 g olarak belirtmektedirler.
Bakkalbas1 ve ark. (2010) ise Yalova 1, Yalova 3,
Yalova 4 ve Bilecik ceviz ¢esitlerinin Yalova
kosullarindaki kabuklu meyve agirliklarini sirastyla
18.79 g, 12.67 g, 1428 g ve 13.30 g olarak
bildirmislerdir. Arastirmalarda kullanilan g¢esitlerin
benzer olmasina karsilik ayni 6zelliklerden elde edilen
farkli sonuglarin nedeni denemelerin yiiriitiildiikleri
ekolojilerin farkli olmasidir. Ayrica, agag yasi,
uygulanan kiiltiirel islemler gibi faktorlerde verim ve
meyve kalitesine etki etmektedir.

Kiiltiirel islemlerin oldugu kadar ekolojinin de
meyve kalitesi tizerine etkisinin oldugu bilinmektedir.
Ozellikle yiikseltinin gerek fiziksel, gerekse kimyasal
ozellikler tizerine etili oldugu da bildirilmektedir.
Koyuncu ve ark. (2004) 300 ve 1200 m yiiksekliklerde
kabuklu ceviz agirliklarint Bilecik ¢esidi i¢in 10.03 g
ve 8.75 g, Yalova 1 ¢esidi i¢cin 14.59 g ve 13.50 g,
Yalova 3 ¢esidi i¢in 12.18 g ve 11.21 g ve Yalova 4
cesidi icin 12.69 g ve 9.95 g olarak bildirilmektedirler.
Arastirmada dusiik rakimdan elde edilen kabuklu
ceviz agirliklart daha yiiksek olmustur. Benzer
sonuglar Bayazit ve Caliskan (2018) ve Bayazit ve ark
(2024)  tarafindan da  ortaya  konulmustur.
Gergeklestirmis oldugumuz bu aragtirmada diisiik
rakimli Hatay ilinden elde edilen verilerin yiiksekligi
verilen arastirma sonuglarini da destekler niteliktedir.
Buna karsilik daha diisiik rakimda yer alan Yalova’dan
elde edilen sonuglarin diigiikliigii dikkat ¢ekmistir. Bu
ilin deniz seviyesinde olmasma karsilik, subtropik
iklime sahip Hatay’a kiyasla ¢ok daha kuzeyde yer
almasi bu durumun sebebi olarak
degerlendirilmektedir.

Cevizlerde sert kabuk rengi hem ¢esit 6zelligi, hem
de hasat sirasinda ve sonrasinda gerceklestirilen
islemlerin bir sonucu olarak ortaya ¢ikan onemli bir
kalite parametresidir. Ceviz gesitlerine ait renk 6l¢iim
sonuglar1 (Cizelge 3) incelendiginde, Adana’da
Yalova 1, Hatay’da Bilecik, Kahramanmaras’ta ve
Yalova’da Yalova 3 ¢esidinin sert kabuk renginin daha
acik oldugu (yiksek L* C* ve h° degerleri)
belirlenmistir. Hatay ve Kahramanmaras illerindeki
cesitlerin sert kabuk renginin daha koyu oldugu
goriilmektedir. Bu durumun yiiksek yaz sicakliklari ile
ilgili oldugu sdylenebilir (Cizelge 3). Cesitlerin sert
kabuk renkleri karsilastirildiginda, en parlak
meyvelere Yalova 3 cesidi sahip olmustur. Renk
yogunlugu gosteren C* degerinin g¢esitlere gore

farklilik gostermedigi ve 22.27 (Yalova 1) ile 22.47
(Yalova 4) arasinda degisim gosterdigi saptanmustir.

Ceviz ¢esitlerinde i¢ ceviz renk degerleri
incelendiginde parlakligin gdstergesi olan L degerinin
Pozanti/Adana ekolojisinde Yalova 3, Bilecik ve
Yalova 1; Hatay ekolojisinde Yalova 3;
Kahramanmaras ekolojisinde Yalova 1, Bilecik ve
Yalova 3 ve Yalova ekolojisinde Bilecik ¢esidinde en
yiiksek oldugu tespit edilmistir. Adana, Hatay ve
Yalova kosullarinda yetistirilen ¢esitlerin C* degerleri
arasinda istatistiksel olarak Onemli bir farklilik
bulunmamistir.  Kahramanmarag’taki  ¢esitlerden
Yalova 3 en agik renkli i¢ ceviz rengine sahip
olmustur. Hatay ekolojisinde yetistirilen gesitlerin i¢
ceviz renklerinin daha koyu renkli oldugu (diisiik L*,
C* ve h° degeri) belirlenmistir. Bunun yaz
sicakliklarmin 6zellikle temmuz ve agustos aylarinda
35°C’nin  tlizerine (Cizelge 1) ¢ikmasindan
kaynaklandigt sdylenebilir. Nitekim yiiksek yaz
sicakliklarmin, 6zellikle 35 0C’nin iizerinde seyreden
sicakliklarin i¢ cevizlerde kararmalara neden oldugu
arastiricilar tarafindan bildirilmistir (Sen, 1986; Tefek,
2016).

I¢ ceviz renk degerleri gesitlere gore degisiklik
gostermigtir. L degerinin en yiiksek oldugu cesit
Yalova 3 (40.86) olarak belirlenmistir. Benzer sekilde
C* degerinin yiliksek olmasi da i¢ cevizlerde agik
rengin gostergesidir (Bayazit ve Caligkan, 2018). C*
degeri caligmada yer alan Bilecik, Yalova 1 ve Yalova
3 cesitlerinde istatistiksel olarak énemli bulunmamis
ve degerler birbirlerine yakin dl¢lilmiistiir (sirasiyla,
31.43,30.47, 30.28). Yalova 4 ¢esidinde ise bu deger
27.18 olarak elde edilmistir. I¢ ceviz rengi cesit
ozelligi olmakla birlikte oteki kalite kriterlerinde
oldugu sekilde ekolojik kosullardan ve gergeklestirilen
kiiltirel ~ uygulamalardan da  6nemli  olgiide
etkilenmektedir. Ozellikle yaz aylarinda sicakliklarimn
yiiksek seyretmesi i¢ cevizlerde karamalara neden
olmaktadir. Bu nedenle yiiksek yaz sicakliklarinin
hakim oldugu bolgelerde ceviz yetistiriciliginin
yapilmamast Onerilmektedir. Bu acidan ceviz
cesitlerinin yetistirildigi iller ac¢isindan i¢ renk
degerlendirildiginde en ag¢ik i¢ renk deniz
seviyesinden yiiksekligi 1100 m ve ekolojik kosullari
ceviz yetistiriciligine uygun olan Pozanti/Adana’dan
elde edilmistir. Benzer sekilde subtropik iklim
ozelliklerine ve yiiksek yaz sicakliklarina sahip Hatay
ilinde ise i¢ cevizlerde rengin daha koyu oldugu
gorillmiistiir. Benzer sonuglar Bayazit ve Caliskan
(2018) tarafindan da bildirilmistir. Aragtiricilar
Chandler c¢esidinde yiikseklik arttikga i¢ ceviz
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renginin daha a¢ik olmasina karsm, yikseklik

azaldik¢a i¢ cevizde kararmalarin  oldugunu
bildirmislerdir.
Cizelge 3. Illere gore ceviz gesitlerinde kabuk ve i¢ ceviz renkleri
Cesitler Kabuk Rengi i¢ Ceviz Rengi
L* C* h° L* C* h°

Adana

Bilecik 53.44c 22.40 b 73.68 ab 4419 a 34.57 73.74a
Yalova 1 57.66 b 25.62 a 72.66 b 43.00a 34.07 74.15a
Yalova 3 62.51a 21.82b 75.03 a 48.14 a 34.41 76.01a
Yalova 4 63.82a 21.78 b 7548 a 36.61 b 29.71 65.06 b
HSD (%5) 3.06 141 2.30 5.93 O.D. 7.98

Hatay)

Bilecik 51.11 28.70 a 69.54 33.96 Db 29.47 66.05 ab
Yalova 1 52.97 20.04 b 69.73 32.75Db 29.70 62.04 b
Yalova 3 53.50 21.76 ab 71.34 40.37 a 27.47 67.60 a
Yalova 4 51.65 22.08 ab 71.17 33.30b 25.73 62.41 b
HSD (%5) O.D. 2.58 O.D. 6.11 O.D. 491

Kahramanmaras

Bilecik 62.44 a 20.08 74.48 a 43.20a 28.55 ab 68.97 b
Yalova 1 57.92Db 20.71 73.39a 43.26 a 28.21 ab 71.63a
Yalova 3 59.01 b 22.28 73.99a 4124 a 29.16 a 7242 a
Yalova 4 5491 ¢ 20.78 70.49 b 33.44 b 24.62 b 66.96 b
HSD (%5) 2.86 O.D. 1.83 5.88 4.01 2.21

Yalova

Bilecik 55.61 bc 23.35 70.58 a 38.97a 33.13 70.35
Yalova 1 57.78 ab 22.73 70.55a 35.61 ab 29.90 64.32
Yalova 3 58.86 a 23.95 71.13a 37.68 ab 30.07 68.82
Yalova 4 53.09 ¢ 25.25 69.42 b 33.22Db 28.68 66.11
HSD (%5) 2.77 0.D. 0.85 5.28 0.D. 0O.D.

iller Ortalama

Adana 59.36 a 22.90 ab 74.22 a 42.98 a 33.19a 72.24a

Hatay 52.31c¢c 21.90 bc 70.45¢ 35.10c¢c 28.09¢ 64.52 ¢

Kahramanmarag 58.57 a 20.96 ¢ 73.09b 40.28 b 27.64c 70.00 ab

Yalova 56.33 b 23.82a 70.42 c 36.37¢c 30.44b 67.40 bc

HSD (%5) 1.29 1.20 0.70 2.70 2.26 3.23
Cesit Ortalama

Bilecik 55.65 b 22.38 72.07b 40.08 ab 3143a 69.78 a
Yalova 1 56.58 b 22.27 71.58 b 38.66 b 30.47 a 68.04 ab
Yalova 3 58.47 a 22.45 72.87a 40.86 a 30.28 a 71.21a
Yalova 4 55.86 b 22.47 71.64 b 34.14 ¢ 27.18 b 65.13 b
HSD (%5) 1.28 O.D. 0.69 2.69 2.25 3.23

Adana ekolojisindeki gesitlerin steraik ve toplam
yag igerigi istatistiksel olarak farklilik gosterirken,
diger yag bilesenleri ve protein igerigi istatistiksel
olarak 6nemli farkliliklar gdstermemistir. Adana’da
yetistirilen gesitlerden Yalova 3 steraik asit (3.85) ve
toplam yag igerigi (%63.22) en yiiksek gesit olarak
belirlenmistir. Hatay’da yetistirilen Bilecik g¢esidi
steraik ve palmitik asit igerigi, Yalova 3 oleik asit
icerigi, Yalova 4 linoleik asit ve protein icerigi ve
Yalova 1 toplam yag igerigi bakimmdan en yiiksek
degerlere sahip olmustur. Kahramanmarag
ekolojisindeki ¢esitlerin palmitik, steraik ve oleik asit
degerleri istatistiksel olarak onemsiz bulunmustur.

Yalova 1 ¢esidi linoleik ve protein igerigi bakimindan,
Bilecik ve Yalova 3 cesitleri linolenik asit igerigi ve
Bilecik ¢esidi yag igerigi bakimmdan en yiiksek
degerleri vermistir. Yalova ekolojisinde c¢esitlerin
palmitik ve steraik asit degerleri istatistiksel olarak
onemli farkliliklar gostermemistir. Yalova’da Yalova
1 ¢esidi oleik ve toplam yag, Bilecik ¢esidi linoleik ve
linolenik asit igerigi ve Yalova 3 ¢esidi protein igerigi
bakimindan yiiksek degerlere sahip olmustur.

illerin  ortalama  biyokimyasal  &zellikleri
kiyaslandiginda, Adana’daki cesitlerin linolenik ve
protein icerikleri; Hatay’daki cesitlerin oleik asit ve
protein igerikleri; Kahramanmarag’taki ¢esitlerin
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palmitik ve steraik asit, linonelik asit ve toplam yag
igerikleri ve Yalova’daki cesitlerin linoleik asit,
linolenik asit ve protein icerikleri yiiksek bulunmustur.

Palmitik asit icerigi cesitlere gore degisiklik
gostermezken, stearik asit igerigi en yiiksek Bilecik
cesidinde (4.00) Olclilmiistiir. En yiiksek oleik asit
icerigi Yalova 1 (%29.71) cesidinden elde edilirken,
en yiiksek linolenik ve linolenik asit icerigi %52.33 ve
9%12.32 ile Bilecik ¢esidinden elde edilmistir.

Yag asitleri sonuglarina iliskin bu arastirmadan
elde edilen sonuclar cevizde gerceklestirilmis 6nceki
arastirmalarin sonuglari ile kiyaslandiginda elde edilen
degerlerin optimum oldugu goriilmektedir. Nitekim,
Bayazit ve Stimbiil (2012) Hatay ekolojik kosullarinda
3 yil siireyle gerceklestirdikleri aragtirma sonucunda
yag asitleri oranmin yillara ve ¢esitlere gore
degistigini bildirmislerdir. Arastiricilar Palmitik asit
oraninin %6.98 (Malatya 1) ile %8.77 (77H1), oleik
asit oranmin %21.09 ve %19.33 (Tokat 1 ve Malatya
1) ile %36.76 (65/4), %34.03 ve %34.01 (KR2 ve
Sebin) arasinda degistigini bildirmisglerdir.
Aragstiricilarin bildirdigine gore Linoleik asit orani
%41.55 (65/4) ile %59.89 (Malatya 1) arasinda,
Linolenik asit orant %8.44 (Sebin) ile %11.0 ve
%10.10 (Tokat 1 ve 65/4 ) arasinda, stearik asit orant
%4.49 (Kaplan 86) ve %4.11 (65/4 ) ile %3.22
(Malatya 1) arasinda degismistir. Bizim elde etmis

oldugumuz ve arastiricilarin sonuglarimi destekler
sekilde Bilgin ve ark (2018) Menemen ekolojik
kosullarinda gergeklestirdikleri arastirma sonucunda
Sen 1 ve Sebin cesitleri i¢in Palmitik asit oranini
%6.59 ve %6.56; Stearik asit oranini %3.44 ve %3.19,
Oleik asit oranim1 %21.70 ve %15.01, Linoleik asit
oranini %58.28 ve %61.69 ve Linolenik asit oranini da
%9.63 ve %12.69 olarak bildirmiglerdir.

Bu arastirmadan elde edilen toplam yag ve protein
oranlarinin illere ve gesitlere gore degismekle birlikte
onceki aragtirmalarin sonuglart ile uyumlu oldugu
sOylenebilir. Bayazit ve Caliskan (2018) Akdeniz
ikliminde yiiksekligin (400 m, 600 m ve 1100 m)
Chandler ceviz ¢esidinin performansma etkisinin
belirlenmesi amaciyla gergeklestirdikleri arastirma
sonucunda Yag oraninin %62.17 (400 m) ile %61.03
(600 m), protein oraninin %17.53 (400 m) ile %18.27
(1100 m) arasinda degistigini bildirmislerdir. Benzer
olarak, Yalgm ve ark (2021) Egirdir/Isparta
ekolojisinde Bilecik, Sebin, Marag-12, Maras-18,
Kaman-1, Sen-2 Chandler, Pedro, Franquette,
Fernette, Fernor ve Sunland ceviz ¢esitlerinin
biyokimyasal bilesenleri ile mineral madde
igeriklerinin belirlenmesi amaciyla gergeklestirdikleri
calisma sonucunda toplam yag igeriginin % 54.75
(Pedro) ile % 66.23 (Franguette), toplam protein
iceriginin % 13.85 (Sebin) ile % 18.30 (Sen 2)
arasinda degistigini bildirmislerdir.

Cizelge 4. Illere gore ceviz cesitlerinde biyokimyasal 6zellikler

Yag
Palmitik Stearik Oleik Linoleik Linolenik Oram Protein Oram

(%) (%)
Adana
Bilecik 8.35 3.82ab 23.63 50.29 13.91 61.18 ab 16.52
Yalova 1 7.32 3.18 bc 28.30 48.76 12.44 57.15b 16.67
Yalova 3 7.29 3.85a 27.03 49.66 12.17 63.22a 16.51
Yalova 4 6.68 3.01lc 24.94 51.56 11.53 57.42 ab 15.17
HSD (%5) O.D. 0.67 0.D. 0.D. 0.D. 5.97 O.D.
Hatay
Bilecik 8.66 a 442 a 28.01 ab 47.95b 10.94 55.50 ab 14.09b
Yalova 1 5.12b 2.88b 35.82 ab 48.48 b 7.63 59.84 a 16.88 ab
Yalova 3 6.78 ab 2.80b 38.48a 51.75 ab 10.52 52.37b 17.69 ab
Yalova 4 6.31b 3.47 ab 26.83 b 54.95a 8.37 58.71 ab 18.08 a
HSD (%5) 2.22 1.22 8.97 6.79 O.D. 5.87 3.61
Kahramanmaras
Bilecik 7.14 4.42 24.50 48.63 ab 14.15a 67.05a 12.53b
Yalova 1 9.36 3.88 24.14 51.49a 11.14b 56.91b 1541a
Yalova 3 8.54 3.90 28.86 45.09 b 13.57a 55.34b 12.10b
Yalova 4 8.35 3.43 28.66 49.01b 10.55b 60.77 ab 16.20a
HSD (%5) 0O.D. 0O.D. 0O.D. 5.65 2.15 8.82 2.94
Yalova
Bilecik 7.27 3.34 12.68b 62.43a 1428 a 51.39b 1452¢c
Yalova 1 6.62 3.83 30.79a 47.60 b 11.15b 63.68 a 16.09 bc
Yalova 3 7.07 3.47 20.03b 57.88 a 10.55 ab 56.58 ab 2140 a
Yalova 4 6.18 3.48¢ 17.99b 56.66 a 13.98 ab 53.66 b 18.17 ab
HSD (%5) O.D. O.D. 8.28 7.37 3.04 8.62 4.23
iller Ortalama
Adana 7.41ab 3.46 ab 25.98 b 50.07 b 1251a 59.74 ab 16.22a
Hatay 6.72b 3.39b 29.79 a 50.78 b 9.37b 56.61c 16.67a
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Kahramanmarag 8.35a 391a 26.54 ab 48.56 b 12.35a 60.02 a 14.06 b
Yalova 6.79 b 3.53ab 20.37¢ 56.14 a 12.74a 57.16 bc 1754 a
HSD (%5) 1.36 0.44 3.30 3.08 1.17 1.53 1.05

Cesit Ortalama

Bilecik 7.86 4.00a 22.21c¢ 52.33a 12.32a 59.27 14.42 b
Yalova 1 7.11 344D 29.76 a 49.08 b 10.59 ¢ 59.40 16.26 a
Yalova 3 7.42 351b 26.10b 51.10 ab 11.95b 57.22 16.92 a
Yalova 4 6.88 3.35b 24.61 bc 53.05a 11.11 bc 57.64 16.90 a
HSD (%5) 0.D. 0.44 3.30 3.08 1.17 O.D. 1.05

Cevizde incelenen fiziksel ve biyokimyasal bileseni  olusturan 6nemli  &zellikler  oldugu

ozelliklerin illere ve cesitlere bagli olarak etki
diizeylerine ait TBA (Temel Bilesen Analiz) sonuglart
Sekil 1’de sunulmustur. Buna gore, illere gore TBA
sonuglar1 degerlendirildiginde, morfolojik farklilig1 ilk
TB’nin %27.10 ve ikinci TB’nin %18.00 olmak iizere
toplam %45’inin agikladig1 belirlenmistir. Tlk temel
bilesenin pozitif boliimiinde yer alan Linolenik asit, i¢
ceviz renk Ozelliklerinden L, h ve C ve negatif
boliimiinde yer alan 1A, MY, MB, MA ve ME’nin
onemli ozellikler oldugu goriilmiistiir. Y, KK, oleik
asit igerigi (Ole) ve h degeri ile birlikte linoleik asit
icerigi, C* degeri, P ve R dzelliklerinin ikinci temel
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belirlenmistir. Yalova’daki ¢esitlerin linoleik asit ve
kabuk rengi C degeri bakimindan yiiksek degerlere
sahip olurken, Kahramanmarag’taki ¢esitlerin yiiksek
palmitik ve steraik asit igerikleri yaninda parlak ve
acik i¢ renk ozellikleri (Lic, Cic, hic) ile de diger
illerden ayrildigr saptanmistir. Pozanti/Adana’daki
cesitler yliksek yag icerigi ve kabuk kalinliklari ile
diger  illerden  ayrilmistir. Yayladagi/Hatay
ekolojisinde yetistirilen ¢esitlerin ise 6zellikle kabuklu
meyve irilikleri (MA, ME, MB, MY), 1A ve oleik asit
iceriliklerinin yiiksek oldugu tespit edilmistir.
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Sekil 1. Cevizde illere (solda) ve ¢esitlere (sagda) gore incelenen dzelliklerin TBA sonuglari

Cesitlere ait TBA sonuglari incelendiginde, Bilecik
ve Yalova 3 ¢esitlerinin linolenik asit igerigi, palmitik
ve streaik asit igerikleri yaninda yiiksek Lic, Cic ve hic
degerleri ile acik i¢li cevizlere sahip olduklart
belirlenmistir. Yalova 1 ¢esidinin oleik asit icerigi
yaninda kabuklu meyve iriligi (MA, ME, MB ve MY)
ve IA degerleri diger cesitlerden yiiksek oldugu
goriilmistiir. Protein icerigi ve randimanin yiiksek
olmasi ile de Yalova 4 ¢esidi ayr1 gruplanmistir. TBA
sonuglar1 ekolojiye ve gesitlere bagh olarak meyvenin
fiziksel ve biyokimyasal 6zelliklerinin degisebildigini
acikca gostermistir. Ahi Kosar ve ark. (2023), cevizde

meyve iriligi ozellikler,
agirliginin 6nemli &zellikler oldugunu belirtmiglerdir.
Acarsoy Bilgin ve Misirl1 (2023), cevizde meyve irilik
ozellikleri yaninda renk ozelliklerinde L, a* ve h
degerleri yaninda kabuk kalinligi ve randimanin
o6nemli ayirt edici 6zellikler oldugunu belirtmiglerdir.
Benzer olarak, Acar ve ark (2023), cevizde kabuklu ve
ic agirhgr yaninda linoneik, linolenik ve oleik asit
degerlerinin genotiplerin birbirinden ayirt edilmesinde

basarili 6zellikler oldugunu ifade etmislerdir.

kabuk kalinhigr ve ig
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SONUC

Subtropik iklime sahip Hatay ilinde kabuklu ve i¢
cevizin irilestigi, buna karsilik i¢ cevizin 6nemli kalite
kriterlerinden olan rengin koyulastigi goriilmiistiir. Bu
ekolojide i¢ cevizlerde kararmaya neden olan yiiksek
yaz sicakliklarimin giines 1sinlarini yansitict maddeler
kullanarak etkisinin azaltilmas1 g¢eviz yetistiriciligi
icin dnemli ¢dziim yolu olarak ortaya ¢ikmaktadir.
Beklenildigi sekilde 1100 m yiikseklikte yer alan ve
thman iklim o&zelliklerine sahip Pozanti/Adana’da
meyve iriliginde diisiis olmasina karsin, 6zellikle i¢
ceviz rengi acisindan ¢ok Kkaliteli meyveler elde
edilmistir. Boyle alanlarda verim ve meyve kalitesini
dogrudan etkileyen bitki besleme uygulamalarina
dikkat edilmesi gerekmektedir. Kahramanmaras ve
Yalova illerinde meyve iriliginin ¢ok diismesi dikkat
cekmistir. Bu diisiis Adana ve Hatay illerinden elde
edilen sonuglarin yaninda bu ¢esitler kullanilarak ayn1
ve farkli ekolojilerde gerceklestirilen onceki
aragtirmalarin  sonuglar1 ile kiyaslandiginda da
goriilmektedir. Onemli ceviz iireticisi olan bu
illerimizde bu durumun nedeni ilave arastirmalarla
belirlenmeye calisiimalidir.
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