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Bu ¢alismada Tiirkiye’de gastronomi egitimi iizerine yayinlanmis makalelerin nicel durumunun
yani sira niteliklerinin belirlenmesi ve makalelerde ele alinan bakis agilarinin tespit edilmesi
amaglanmistir. Bu dogrultuda ilgili makaleler, bibliyometrik analiz ve igerik analizi yontemi
kullamilarak incelenmistir. Oncelikle “Google Scholar”, “DergiPark” ve “Tr-Dizin” Yayin arama
motorlar1 tizerinden “Gastronomi Egitimi”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitimi”, “Mutfak
Egitimi” sézciikleri taratilmigtir. incelemeler sonucunda ulasilan galismalar okunarak ana konusu
gastronomi egitimi olan 42 adet makale veri setine eklenmistir. Tlgili makaleler incelenerek
bibliyometrik analiz verileri olusturulmustur. Verilerin analiz ve grafikleme iglemleri Microsoft
Excel programi kullanilarak gerceklestirilmistir. Makale verileri toplamda 12 parametrede
degerlendirilmistir. Ayrica veri setinde yer alan makalelerin konularmma gore igerik analizi
yapilarak ana tema ve alt temalar1 belirlenmistir. Kelime bulutu MATLAB R2018b programi
kullanilarak hazirlanmistir. Caliyma sonucunda gastronomi egitimi hakkinda yayimlanan
makalelerin son iki yilda hizla artt1§1 ve makalelerin ticte ikisinin Tr-Dizinde taranan dergilerde
yaymlandig: tespit edilmistir. Makalelerin %86’s1 arastirma makalesi olmakla birlikte sik
kullanilan aragtirma yontemi ise %88 oranla nitel aragtirmadir. Makalelerde en ¢ok kullanilan
anahtar kelimeler “Gastronomi”, “Gastronomi Egitimi” ve “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1”
kelimeleridir. Makalelerin  konular1 incelendiginde ise gastronomi egitiminin genel
degerlendirmesi ve miifredat lizerine gerceklestirilen c¢alismalarn yogunlukta oldugu
goriilmektedir. Arastirma sonuglar1 arastirmacilara alanda yazilmis makalelerin ilgili konuya dair
genel profilinin, ana hatlarinin ve yorumlamalara bagh olarak genel egilimlerin ne oldugu
hakkinda fayda saglayacag diistiniilmektedir.

ABSTRACT

This study aimed to evaluate both the quality and quantity of articles published on gastronomy
education in Turkey and to examine the perspectives addressed within these articles. To this end,
the relevant articles were analyzed through bibliometric and content analysis methods. The
keywords “Gastronomy Education,” “Gastronomy and Culinary Arts Education,” and “Culinary
Education” were used to search “Google Scholar”, “DergiPark”, and the “Tr-Dizin” database.
Following an initial screening, 42 articles whose primary focus was gastronomy education were
selected for the data set. Bibliometric analysis data were extracted from these articles, and analysis
and graphing of the data were performed in Microsoft Excel suftware. The evaluation of the article
data was conducted across a total of 12 parameters. In addition, content analysis was conducted
based on the topics of the articles in the dataset to determine the main theme and subthemes. A
word cloud of the keywords was prepared using MATLAB R2018b program. The study results
revealed that publications on gastronomy education have rapidly increased over the past two years
and that two-thirds of the articles were published in journals indexed in Tr-Dizin. Although 86%
of the articles were research papers, the most frequently used research method was qualitative,
accounting for 88%. The most frequently used keywords were “Gastronomy,” “Gastronomy
Education,” and “Gastronomy and Culinary Arts.” When the topics of the articles were examined,
it was observed that studies on the overall evaluation of gastronomy education and on curriculum
predominated. The research findings are believed to benefit researchers by providing an overview
of the general profile, main outlines, and prevailing trends of articles written in the field.
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GIRIS

Tiirkiye’de gastronomi egitimi ilk olarak usta-girak (ahilik) iligkisi ile is hayatinda baslasa da (Bucak & Yigit,
2018:s. 813; Ayci, 2022: s. 25) resmiyette orgilin 6gretimle kendine yer bulmasi 1960’11 yillara dayanmaktadir.
Gastronomi Orgiin egitimi Tiirkiye’de ilk olarak 1962 yilinda Ankara Otelcilik Okulu ile baglamis, 1985 yilinda
Mengen Ascilik Meslek Lisesi’nin ac¢ilmasiyla giiniimiiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 (GMS) egitiminin
temelleri atilmigtir (Kurnaz, Kurnaz & Kilig, 2014; s. 43; Ayct, 2022: s. 25). Lisans diizeyinde GMS boliimii
ise ilk olarak 2003 yilinda Yeditepe Universitesinde acilmistir. Devlet iiniversitelerinde gastronomi bdliimleri
Gaziantep iiniversitesi, Canakkale On sekiz Mart Universitesi, Gazi Universitesi ve Nevsehir iiniversitesinde
2010 yilinda agilmistir. Yillar igerisinde oldukga tercih edilen bir boliim haline gelmistir (Karaca, 2018;
Karakas & Celenk, 2024; s. 3). 2024 yilinda ise 27 vakif, 42 devlet, toplam 69 {iniversitede gastronomi
programi oldugu bilinmektedir (Kasaroglu, Saribag & Giiler, 2024: s. 218). GMS programlari ¢ogunlukla
Turizm Fakiilteleri olmak iizere Giizel Sanatlar Fakiiltesi, Sanat ve Tasarim Fakiiltesi, Giizel Sanatlar Tasarim
ve Mimarlik Fakiiltesi ve Uygulamali Bilimler Fakiiltesi biinyesinde bulunmaktadir (YOKATLAS, 2024).
Genis bir istihdam alan1 sunmasi sebebiyle yogun talep géren GMS bdliimleri bir¢ok iiniversitede hizli bir
okullagma siireci ile agilmaya devam edilmistir (Diizgiin, Yilmaz & Olcay, 2023: s. 91). Ayrica bu siirecte
Yiyecek- icecek isletmeciligi boliimlerinin biiylik ¢ogunlugu isim ve miifredat degisikligiyle GMS
boliimlerine ¢evrilmistir (Tiitlinct, 2019: s. 94). Hizli okullagma siirecinin beraberinde getirdigi sorunlar ise
egitim niteliginin arastirmacilar tarafindan farkli boyutlarda sorgulanmasina sebebiyet vermistir (Gorkem &
Sevim, 2016).

Gorkem ve Sevim’e (2016, s. 981) gore, gastronomi egitiminin temel bilesenlerini atdlye donanimi, 6gretim
elemanlar1 ve uygulamali derslerde kullanilan malzemeler olusturmaktadir. Literatiirde bu alanda yapilan
calismalar incelendiginde gastronomi egitimiyle ilgili temel problemlerin genellikle bu ii¢ unsur etrafinda
sekillendigi gortilmektedir. Gastronomi Egitimi Arama Konferansi’'nda da benzer sekilde miifredat yapisi,
iiniversite-sektor is birligi, akademik kadro yeterliligi, fiziksel altyap1 (kaynaklar ve biitce) ile gastronomi
egitiminin toplumda nasil algilandig1 gibi konular ele alinmis ve bu bagliklara yonelik ¢6ziim Onerileri
sunulmustur (Kozak & Ac¢ikgdz, 2015; Uniivar, 2020: s. 28).

Gastronomi egitimi konusunda bilimsel ¢aligmalarin artarak devam ediyor olmasi, s6z konusu c¢aligsmalarin
incelenme ihtiyacin1 meydana getirmistir. Bu baglamda, arastirmanin amaci Tiirkiye’deki gastronomi egitimi
lizerine yayinlanmis makaleleri c¢esitli parametreler O6zelinde incelemek ve makalelerin konularini
siniflandirarak c¢aligmalara dair genel bir ¢ergeve olusturmaktir. Caligmada ilgili makaleler 12 parametre
0zelinde incelenmistir. Bunun yam sira s6z konusu makalelerin konularina gore icerik analizi yapilarak ana
tema ve alt temalar belirtilerek konular1 6zetlenmistir. Bir konunun bibliyometrik ve igerik analizleri agisindan
incelenmesi, konu hakkinda derinlemesine bir profil ¢ikarilmasi agisindan 6nemli goriilmektedir (Cuhadar &
Morg¢in, 2020; s. 95). Bibliyometrik analiz farkli yayin tiirleri tizerinde gergeklestirilse de genellikle makaleler
iizerinde uygulanmaktadir (Hall, 2011; Alan & Sen, 2020: s. 135). Tiirkiye’deki gastronomi egitiminin mevcut
nicel durumu ve niteliklerinin arastirmacilar tarafindan yazilan makalelerde hangi bakis acilartyla ele
alindiginin tespit edilmesiyle, egitimde niteligin gelistirilmesi hususunda gastronomi akademisyenlerine
onemli bilgiler sunulacag diisliniilmektedir.

1. KURAMSAL CERCEVE

Tiirkiye’de gastronomi egitimi, mutfak sanatlarina iligkin uygulamalar1 da igerecek sekilde yapilandirilmistir.
Ancak “gastronomi” ile “mutfak sanatlar1” kavramlari birbirinden farkl alanlara isaret etmektedir. Gastronomi
egitimi; yemegin tarihsel gelisimi, sosyo-kiiltiirel baglami, antropolojik yonleri, pazarlama ve turizm gibi
sosyal bilim temelli alanlara odaklanmaktadir. Buna karsilik, mutfak sanatlar1 egitimi daha ¢ok gida bilimi,
gida sistemleri, pisirme teknikleri ve uygulamali mutfak siireclerini kapsamaktadir. Bu iki alam bir araya
getiren gastronomi ve mutfak sanatlart egitimi, yiyecek-icecek kiiltlirtinii bilimsel, kiiltiirel ve sanatsal
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yonleriyle anlamlandirma, uygulama ve ¢agin gereksinimlerine uygun bi¢cimde gelistirme amacini tasimaktadir
(Arslanhan, 2019; Demir, 2023, s. 13).

Gastronomi egitimi, sektorde gerekli olan temel mesleki becerilerin kazandirilmasinin yani sira, yaratici
diistincenin gelisimine katki sunacak giiclii bir akademik ve bilimsel altyapiy1 da i¢cermelidir (Peng, Lin ve
Baum, 2012; Beyter, Zivali & Yal¢in, 2019: s. 463). Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 egitimi dogasi geregi
disiplinler arasi1 bir yapiya sahiptir. Hegarty’nin (2011) vurguladigi iizere, bu yaklasim yalnizca mesleki beceri
kazandirmanin 6tesine gegerek, biligsel yonii giiclii bir egitim anlayigin1 da beraberinde getirmektedir. Jeou-
Shyan ve Lee’ye (2010) gore ise bu egitim modeli, bilimsel bilgi ile sanatsal duyarlilig1 bir araya getirerek
Ogrencilerin yaraticilik potansiyelini desteklemektedir. Nitekim, bilim, sanat ve kiiltiirel unsurlar bir araya
geldiginde bireylerin girisimci ve yaratict yonlerinin gelismesine 6nemli katkilar saglamaktadir (Samanci,
2022: s. 94-95).

Tiirkiye'de gastronomi alaninda 6gretime devam eden lisans programlarinin miifredatlar incelendiginde alanin
multidisipliner yapisim1 yansitan bir gesitlilik dikkat ¢ekmektedir. Bu programlar yiyecek hazirligindan
sunumuna kadar tiim mutfak uygulama siireglerini; gida giivenligi ve gida bilimini, sosyoloji, tarih, antropoloji,
mitoloji gibi sosyal bilimlerin yani sira turizm ekonomisi, yiyecek igecek isletmeciligi ve beslenme bilimleri
gibi genis bir egitim skalasma sahiptir. S6z konusu ¢esitlilik, gastronominin uygulama alaninin yaninda
kiiltiirel, toplumsal ve ekonomik boyutlarin1 da vurgulayan disiplin olarak sekillenmesine katki saglamaktadir
(Kasaroglu, Saribas & Giiler 2024: s. 219)

Bibliyometri kavraminin ilk tanimi “matematiksel ve istatistiksel yontemlerin bilimsel iletisim ortamlarina
uygulanmasi” seklindedir (Pritchard, 1969: s. 348; Cicek ve Kozak, 2012: s. 746). Benzer bir tanima gore
bibliyometrik analiz; dergi, kitap, bildiri, tez vb. gibi her tiirlii bilimsel bilginin matematiksel ve istatistiksel
tekniklerle sistematik olarak incelenmesinde kullanilan bir analiz yontemidir (Diodato,1994; Evren & Kozak,
2012; Cigek ve Kozak, 2012: s. 746). Bu analiz yontemiyle bir alanda yapilan ¢aligmalarin genel profilinin
belirlenmesi amaclanmaktadir. Sistematik inceleme igeren bibliyometrik analizler, iiretilen bilimsel bilgi
birikiminin gelisimi, giincel egilimi ve eksikliklerinin tespiti agisindan/ noktasinda énem tasimaktadir (Isik
vd., 2019: s. 124; Cuhadar & Morg¢in, 2020; s. 95). Bibliyometrik analiz ¢aligmalar1 arastirmalarin hangi
bilimsel teknikler ile hazirlandigi, yaymlandigir dergiler, arastirmalarm giincel egilimleri ve arastirma
grafiginin takibi gibi pek ¢ok bilginin tek kaynaktan edinilmesi i¢in 6nemlidir (Cigek & Kozak, 2012: s. 736).

Alan yazin incelendiginde gastronomi ana temasinin (Glizeller & Celiker, 2017; Sandik¢1 & Mutlu, 2019;
Bayram & Arici, 2021) yani sira gastronomi turizmi (Siinnetgioglu, Yalg¢inkaya, Olcay, & Mercan, 2017;
Sékmen & Ozkanli, 2018; Cuhadar & Morgin, 2020; Ercan, 2020), gastronomi deneyimi (Demirses, Bayrak
& Kement, 2023; Cetin, 2023), gastronomi festivalleri (Alan & Sen, 2020), lisansiistii ¢aligmalar (Sahin,
Akdag, Cakict & Onur, 2018; Iseri & Oncel, 2024; Oztiirk & Kog, 2024), gastronomi rotalar1 (Gazelci &
Aksoy, 2024), cografi isaret (Kdsker, 2020; Arslan, 2022), molekiiler gastronomi (Ceylan & Sarusik, 2018),
menii (Cankiil & Unal, 2021), Tiirkge ’ye terciime edilen kitaplar (Altas, 2017), yoresel yiyecekler (Ayaz &
Tiirkmen, 2018), siirdiiriilebilir gastronomi (Giilcan, Ercan & Katlav, 2021; Seyhanlioglu, 2023), yiyecek ve
koku (Eker, Soylu & Kabacik, 2023), gastronomik kimlik ve miras (Ogan, 2024), sokak lezzetleri
(Kargiglioglu, 2021), gastronomi kenti (Mutlu, 2024), bildiriler (Ozdemir & Kasap, 2021), ndro gastronomi
(Sar1, Murat, Murat, E & Samanci, 2024) gibi bir¢ok konuda bibliyometrik analiz ¢aligmalarimin yapildigi
goriilmektedir.

Gastronomi egitimi konusunda gerceklestirilen bibliyometrik ¢alismalarin sinirli sayida oldugu goriilmiistiir.
Ilgili ¢aligmalar; gastronomi egitimi alaninda yayinlanan lisansiistii tezleri (Mankan, 2016; Esitti & Bay, 2023)
ve gastronomi egitimi ile ilgili WOS ve SCOPUS veri tabanlarinda taranan uluslararasi arastirmalar1 (Sokmen
& Karamustafa, 2024) konu edinmistir. Gastronomi egitimi konusunda ulusal makaleler sinirliliginda herhangi
bir ¢aligma olmamasi, bu arastirmanin ¢ikis noktasini olusturmustur. Bu arastirmada Tiirkiye’deki gastronomi
egitimi iizerine yayinlanmis ulusal makaleleri; anahtar kelimeler, yaymn yillari, makale tiirii, arastirma
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yontemleri, veri toplama teknikleri, veri tiirii ve kaynaklari, atif sayilar1 ve makalelerin ana tema ve alt temalar
kapsaminda incelenmektedir. Arastirma bulgulari, arastirmacilarin mevcut ve gelecekteki arastirma
egilimlerini anlayabilmeleri ve farkli arastirma tasarimi yapmalarina yardimci olabilmesi agisindan 6nemli
goriilmektedir.

2. YONTEM

Caligmanin bu boliimiinde aragtirmanin model, veri toplama yontemi ve siireci, aragtirmanin sinirhliklart ve
verilerin analiz yontemine dair bilgiler aktarilmistir.

2.1. Arastirma Modeli

Bu ¢alismada, nicel aragtirma yontemlerinden biri olan bibliyometrik analiz tercih edilmistir. Bibliyometrik
analiz, belirlenen literatiirlin sistematik olarak taranarak sayisal verilerle degerlendirilmesi ve istatistiksel
yaklagimlarla incelenmesi siirecini kapsamaktadir (Yalgin & Esen, 2016; Armutoglu & Giildemir, 2024; s.
2743). Elde edilen ¢aligmalar, ele alinan konu, kullanilan yontem ve yaym yili gibi yapisal o6zellikler
dogrultusunda degerlendirilmistir (Cakici, Yildirim, Kocaoglu, 2013; Bozok, Kili¢ & Ozdemir, 2017: s. 189).

Bibliyometrik tarama ile ulasilan makaleler belirlenen parametreler dogrultusunda incelenmistir. Bu inceleme
asagidaki arastirma sorularma cevap bulmak amaciyla yapilmistir.

. Makalelerin yillara gore dagilimlari nasildir?

. Makaleler hangi dergilerde yaymlanmistir?

. Makalelerin yayinlandigi dergilerin kag1 Tr-Dizinde taranmaktadir?
. Makalelerin yazar sayis1 dagilimlari nasildir?

. Makalelerin tiirlere gore dagilimi nasildir?

. Makalelerin aragtirma yontemlerine gore dagilimi nasildir?

. Makalelerin veri toplama teknikleri nelerdir?

. Makalelerin veri tiirlerine gore dagilimlar1 nasildir?

. Makalelerin veri kaynaklar1 neler/kimlerdir?

. Makalelerde evren-6rneklem bilgisi bulunmakta midir?

. Makalelerde sik kullanilan anahtar kelimeler hangileridir?

. Makalelerin atif sayilar1 hangi aralikta yogunlagmaktadir?

. [lgili makalelerde gastronomi egitimine dair hangi konular ele almmustir? Ve bu konular yillara gére

nasil sekillenmistir?
2.2. Veri Toplama

Arastirma kapsaminda Google Scholar, DergiPark ve Tr-Dizin Yayn arama motorlar1 {izerinden makale
taramalart yapilmigtir. Calisma verilerinin sistematik olarak incelenmesinde Olgiit ornekleme teknigi
uygulanmistir (Yildirnm ve Simsek, 2016; Denk & Ogan, 2025; 1003). Arastirma kapsaminda veri toplama
stireci Kasim 2024 — Mart 2025 tarihleri arasinda gerceklestirilmistir. Arastirma konusuna uygun makalelere
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ulasabilmek adina arama terimleri; “Gastronomi egitimi”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitimi” “Mutfak
egitimi”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlan”, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Mezunlar1” olarak
belirlenmistir. Arastirma kapsamina sadece lisans diizeyinde gastronomi egitimini konu alan ¢aligmalar dahil
edilmistir. Mesleki egitim kurslar1 ve on lisans diizeyinde yapilan arastirmalar kapsam dis1 birakilmigtir.
Anahtar kelime veya baglhiginda “gastronomi egitimi” terimi olan fakat ana konusu “gastronomi egitimi”
kapsami diginda kalan ¢alismalar arastirmaya dahil edilmemistir. Calismanin sinirliligi kapsaminda GMS
ogrencilerinin egitim goriisleri, mesleki beceri, kariyer plan1 gibi egitimin direkt veya dolayli yoldan etkiledigi
konular digindaki herhangi bir konudaki goriisleri, farkindalik seviyeleri gibi aragtirmalar1 kapsayan ¢aligmalar
da veri setine dahil edilmemistir. Aragtirmalarin odak noktasinin gastronomi egitiminin herhangi bir unsurunun
veya egitim ¢iktisinin incelenmesi ile ilgili olmasi, makalelerin belirlenmesinde 6nemli bir kriter olmustur.
Arastirma kapsaminda belirlenen anahtar kelimeler araciligiyla ilgili veri tabanlarindan konuya uygun,
hakemli dergilerde yaymlanmis konu kapsamina uygun 42 adet makale tespit edilerek veri setine dahil
edilmistir.

2.3. Smirhhk

Google Scholar, DergiPark ve Tr-Dizin veri tabanlarinda bulunan “gastronomi egitimi” konusunu ele alan
ulusal makaleler ile sinirlandirilmistir. Aragtirma makale 6zelinde sinirlandirildigi igin ilgili konuda yayinlanan
tezler, kongre-sempozyum bildirileri ve kitap bdliimleri inceleme kapsamina alimmamustir.

Arastirma siirecinde makale yaym yillar1 6zelinde bir sinirlilik belirlenmemistir. Ancak taramalar sonucunda
gastronomi egitimi konusunda yayinlanan ilk makalenin 2016 y1il1 olmas1 sebebiyle aragtirma 2016-2025 yillar
arasinda sinirlandirilmstir.

2.4. Verilerin Analizi

[lgili makaleler; makale tiirii, arastirma yontemi, veri toplama araglari, veri kaynaklar1 basliklarmda igerik
analizi yontemiyle incelenmistir. Ayrica bibliyometrik analiz kapsaminda; yaym yili, dergi isimleri, anahtar
kelimeler (kelime bulutu), atif sayilar1 verileri aktarilmistir. Analiz ve grafik islemleri Microsoft Excel
programi kullanilarak gerceklestirilmistir. Belirlenen parametrelerin sonuglarn yiizde ve frekans analizi
kullanilarak agiklanmistir. Kelime bulutu MATLAB R2018b programi araciligryla olusturulmustur. Ayrica veri
setine dahil edilen tiim makalelerin konu ve amagclan igerik analizi yontemiyle incelenerek ana tema ve alt
temalar1 olusturulmustur. Icerik analizi benzer 6zellikler tastyan verilerin belirli kavram ve temalar etrafinda
gruplandirilarak anlamli bir biitiin olusturacak sekilde yapilandirilmasi ve okuyucunun kolayca anlayabilecegi
bicimde sunulmasidir (Yildirrm & Simsek, 2013; Ipar, Babag & Kok, 2020: s. 264).

Calismada veri toplama yontemine yonelik etik kurul onayi gerektiren herhangi bir uygulama
bulunmamaktadir.

3. BULGULAR

Bu boliimde gastronomi egitimi alaninda 2016-2024 yillar arasinda yayinlanmis 42 makalenin bibliyometrik
analiz verileri ve ¢aligmalarin konularna iligkin igerik analizi yer almaktadir.

Makalelerin Yayin Yillar

Makalelerin yayin yillarina ait grafik Sekil 1’de yer almaktadir.
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2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

= Makale Sayisi

Sekil 1. Makalelerin yillara gore dagilim

Sekil 1°de yer alan veriler incelendiginde gastronomi egitimi iizerine yapilan ¢alismalarda dalgali bir artig
gozlenmektedir. {1k makale galismalarinn 2016 (n=3) yilinda oldugu goriilmektedir. Makalelerin yillara gore
dagilimlarinda; en az makale 2017 (n=1) yilinda, en fazla makale ise 2024 (n=9) yilinda yayinlandig1
goriilmektedir. Makale sayisinin 2023 ve 2024 yillarinda hizla artmasi dikkat ¢ekmektedir. Bu durum son iki
yilda alana yonelik akademik ilginin belirgin bicimde arttigin1 vurgulamaktadir.

Makalelerin Yer Aldig1 Dergiler

Gastronomi egitimi ile ilgili makalelerin yayinlandig1 dergiler Tablo 1°de yer almaktadir.

Tablo 1. Makalelerin yaymlandig dergilere gore dagilimi

Dergi Ad1 Makale Sayisi %

Journal of Tourism and Gastronomy Studies 6 14,28
Journal of Gastronomy, Hospitality and Travel 3 7,14
Uluslararasi Toplum Arastirmalar1 Dergisi 2 4,76
Catalhoyiik Uluslararasi Turizm ve Sosyal Arastirmalar Dergisi 2 4,76
Anatolia: Turizm Arastirmalar1 Dergisi 2 4,76
MANAS Sosyal Arastirmalar Dergisi 2 4,76
Anemon Mus Alparslan Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi 2 4,76
Elektronik Sosyal Bilimler Dergisi 1 2,38
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Selguk Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi

Tiirk & Islam Diinyas1 Sosyal Arastirmalar Dergisi

Business & Management Studies: An International Journal

Insan ve Toplum Bilimleri Arastirmalar1 Dergisi

Turizm Akademik Dergisi

Tiirk Turizm Aragtirmalar Dergisi

Inénii Universitesi Kiiltiir ve Sanat Dergisi

Uluslararas1 Global Turizm Arastirmalar1 Dergisi

Gastroia: Journal of Gastronomy and Travel Research

International Social Sciences Studies Journal

Uluslararasi sosyal bilimler ve egitim dergisi

Aydin Gastronomy

Sivas Interdisipliner Turizm Arastirmalar1 Dergisi

Hakkari Review

Balikesir Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi

Uluslararasi Tiirk Diinyas1 Turizm Arastirmalar Dergisi

Annals of Gastronomy and Tourism Studies

GSI Journals Serie A: Advancements in Tourism, Recreation and Sports

Sciences

Safran Kiiltiir ve Turizm Arastirmalar1 Dergisi
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Journal of Abant Social Sciences 1 2,38
Tourism and Recreation 1 2,38
Uluslararas1 Turizm ve Teknoloji Arastirmalar1 Dergisi 1 2,38
Toplam 42 100

Tablo 1 verilerine gore gastronomi egitimi konulu en fazla makalenin Journal of Tourism and Gastronomy
Studies (n=6) dergisinde yayimnlandigi goriilmektedir. Ardindan 3 makale ile Journal of Gastronomy,
Hospitality and Travel ve 2 makale ile Uluslararas1 Toplum Aragtirmalar1 Dergisi gelmektedir. Veri setinde yer
alan 42 makale, 30 ayn dergide yaymlanmigtir. Sekil 2’de makalelerin yayinlandigi dergilerin Tr-Dizin
indeksinde bulunma durumlar yer almaktadir.

s Evet = Hayir

Sekil 2. Dergilerin Tr-Dizinde taranma durumu

Sekil 2 incelendiginde makalelerin %66’smin Tr-Dizin indeksinde yer alan dergilerde yaymlandigi
goriilmektedir. TR Dizin veri tabani ulusal, hakemli, bilimsel dergilerdeki makaleler ulusal bir atif dizinidir
(Ogan, 2024: s. 80).

Makalelerin Yazar Sayilar1

Makalelerin yazar sayilarina gore dagilimlan Sekil 3’te yer almaktadir.

25

20

s 10

10 8

SN e

0 I

Makale Sayisi

B 1yazar W2yazar B 3yazar M4yazar

Sekil 3. Makalelerin yazar sayilaria gore dagilimi
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Sekil 3’te yer alan veriler incelendiginde; makalelerin yarisindan fazlas1 (%52) iki yazarli olarak
yaymlanmigtir. Bunu sirasiyla tek yazarh (%23) ve ii¢c yazarli (%19) makaleler izlemektedir. Dort yazarl
caligmalar ise yalnizca %4 oraninda olup en diisiik katki grubunu olusturmaktadir. Bu dagilim, alanda is
birligine dayali yazim pratiginin yaygin oldugunu, ancak biiylik ekipli ¢aligmalarin smirli kaldigimm
gostermektedir.

Makalelerin tiirleri

Yaymlanan makalelerin tiirlerine gére dagilimlar1 Tablo 2’de yer almaktadir.

Tablo 2. Yayinlarin makale tiirlerine gore dagilimi

Makale Tiirii Makale Sayisi %
Aragtirma makalesi 36 86
Kavramsal Makale 6 14
Toplam 42 100

Tablo 2°deki veriler incelendiginde; makalelerin biiylik oranda (%86) arastirma makalesi olmasi dikkat
¢ekmektedir. Toplam 42 makale arasinda yalnizca 6’s1 kavramsal niteliktedir. Bu durum alanda veri temelli
caligmalara agirlik verildigini, kavramsal ve kuramsal tartigmalarin ise daha sinirli kaldigini géstermektedir.

Makalelerin Arastirma Yontemleri
Makalelerin arastirma yontemlerine ait veriler Sekil 4’te aktarilmistir.

Nicel| Karma
7% | 5%

Nitel
88%
= Nitel = Nicel = Karma

Sekil 4. Makalelerin aragtirma yontemine gore dagilimi

Sekil 4’e gore makalelerde en ¢ok kullanilan arastirma yonteminin %88 orani ile (n=37) nitel yontem olmasi
dikkat ¢ekmektedir. Buna karsilik, nicel yontem ile hazirlanan makale oram1 %7 (n=3), karma yontem ile
hazirlanan makale oranmin ise %4 (n=2) oldugu goriilmektedir. Bu dagilim, alanda nitel veri toplama ve
yorumlamaya dayali arasgtirmalarin agirlikta oldugunu gostermektedir.
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Makalelerde Evren ve Orneklem

Makalelerde evren ve 6rneklem bilgilerinin yer alma durumu Sekil 5’teki grafikte verilmistir.

40

29 30
30
20 13 12
. e
0

Bilgi Var Bilgi Yok

mEvren m Orneklem

Sekil 5. Makalelerde Evren ve Orneklem Bilgilerinin Bulunma Durumu

Sekil 5 verilerine gore makalelerin %69’unda ¢aligmanin evreni agiklanirken %31’inde bu bilgiye
ulasilamamaktadir. Benzer sekilde calismalarin %71’inde drneklem bilgisi belirtilmis; %29’unda ise eksik
birakilmistir. Bu durum, arastirmalarda yontemsel seffafligin ¢ogunlukla saglandigini gosterse de bazi
calismalarda temel yontem bilgilerine yer verilmedigini ortaya koymaktadir.

Makalelerin Veri Toplama Teknikleri

Aragtirma kapsaminda incelenen 42 makalenin veri toplama yontemleri Tablo 3’te yer almaktadir.

Tablo 3. Yayinlarin veri toplama tekniklerine gore dagilimlar

Veri toplama yontemi Makale Sayis1 %
Dokiiman tarama 16 %38.,0
Betimsel nitelikli tarama 6 %14,2
Yar1 yapilandirilmis goriisme 6 %14,2
Literatiir tarama 4 %9,5
Anket 3 %7,1
Agik uglu soru 2 %4,7
Goriisme 2 %4,7
Ornek olay 1 %2,3
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Gozlem 1 %2,3
On test- Son test 1 %2,3
Toplam 42 100

Tablo 3 verilerine gore makalelerde en yaygin kullanilan veri toplama teknigi %38 (n=16) ile dokiiman tarama
yontemidir. Bunu takiben %14 (n=6) oraniyla betimsel nitelikli tarama, yar1 yapilandirilmis goriisme teknikleri
izlemektedir. En az kullanilan veri toplama teknikleri ise %2 (n=1) oraniyla 6rnek olay, gbzlem ve 6n test- son
test uygulamalaridir. Bu dagilim, aragtirmalarda daha c¢ok ikincil veri kaynaklarinin ve nitel igeriklerin
kullanildigini, uygulamali veri toplama tekniklerinin ise sinirl kaldigin1 gostermektedir.

Makalelerin Veri Tiirleri

Sekil 6’da makalelerin veri tiirlerine ait veriler yer almaktadir.

Her ikisi
2%

Birincil Veri
36%

ikincil veri
62%

m ikincilveri = Birincil Veri = Her ikisi

Sekil 6. Makalelerin veri tiirlerine goére dagilimlart

Sekil 6 incelendiginde; 42 makalenin yarisindan fazlasinda (n=26) ikincil veri kullanilirken %36’lik oranda
(n=15) birincil veri kullanilmasi ile aradaki fark dikkat cekmektedir. Ayrica yalnizca bir makalede (%2) her
iki veri tiiriiniin birlikte kullanildig1 goriilmektedir. Bu dagilim alandaki arastirmalarin ¢ogunlukla mevcut
belgeler, raporlar ya da daha 6nce toplanmig veriler tizerinden yiiriitiildiigiinli ancak dogrudan veri toplama
yoluyla birincil veri kullaniminin da alanda 6nemli bir aragtirma tercihi oldugunu ortaya koymaktadir.

Makalelerin Veri Kaynaklari

Makalelerin veri kaynaklarina gore dagilimlar Sekil 7°de yer almaktadir. Birden fazla veri kaynagi kullanilan
makaleler bulundugu i¢in verilerin yorumlanmasinda makale sayilar1 verilmemistir. 42 makalede toplam 45
veri kaynagi kullanilmustir.
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Mezun 6grenciler;
Mutfak Sefleri; 9% 4%

Resmi Web
Sayfalari; 34%
Ogrenciler; 14%

Akademisyenler;

16%
Alan yazin; 23%
m Resmi Web Sayfalari m Alan yazin m Akademisyenler = Ogrenciler
m Mutfak Sefleri = Mezun 6grenciler = Yazarlar

Sekil 7. Yayinlarin veri kaynaklarina gore dagilimlar

Sekil 7 incelendiginde en fazla kullanmilan veri kaynagmmin resmi web sayfalarn (%34) olmasi dikkat
¢ekmektedir. Caligmalarda, gastronomi boliimlerinin resmi web sayfalarindan boliim miifredatlari, ders
igerikleri ve akademik personelin egitim bilgilerine ulagilmistir. En fazla faydalanilan ikinci veri kaynagi ise
%23 oran ile alan yazin olmustur. Caligmalarda gergeklestirilen anket ve kisisel gorlismelerde ise sirasiyla
akademisyenler (%16), 6grenciler (%14), mutfak sefleri (%9) ve mezun 6grenciler (%4) ile iletisime gecilerek
veriler elde edilmistir. Bu dagilim arastirmalarda hem belgelerden hem de farkli paydaslardan saglanan
verilerin birlikte degerlendirildigini gostermektedir.

Makalelerin Anahtar kelimeleri

Aragtirmanin bu boliimiiniin daha agiklayici olabilmesi i¢in tiim makalelerin anahtar kelimeleri alinarak her
bir kelimenin ka¢ kere kullanildigi tespit edilmistir. MATLAB R2018b programi araciligiyla anahtar
kelimelere iliskin kelime bulutu olusturulmustur (Sekil 8). Kelime bulutunda kullanilan yazi tipinin biiyiik
olmasi, ilgili kelimenin incelenen metinlerde daha ¢ok tekrar ettigini gostermektedir (Padmanandam vd., 2021;
Geng, 2023: 5. 514).

Nitel arastrma Ogretim Programy  Mutfak Dizeni  afet Mufagi  Fine Dining
p i r ‘ xan 1 edqiti
Gastronomi ve mu tfak sanatlari egitimyeemauses
Gastronomi Tarihi
Lianshato Gaslmnoml Strdurdlebiiik lighisi 111 ™'¢ Gerpekik
Sirdirillebilidik Tirkiye'de Gastronomi Egiimi Proje Temelii Ogrenme Ka Pk
Egitimde Kawamvamygnan I I Gastronomi ve Sanat  (iniyersite [\/[ f J e
G Sanal Gergekiik Teknolojisi f Ufredatye aes I
Gastronomi Sektoril Gastronomi Mihendistii M A il L\ Ortaggretim Gastronomi EGHIMI za) Sanatiar Gastronomi ve Mutiak Sanatlari Ogretim Elemanian
Egiim Sorunlan  Tomel Sanategitmi Ay S | | Derinlemesine Gérigme ~ Gastronomi Lisans Egitimi Mlesleki e(‘ iti Musans
Sistematik Tarama
s "M Gastronomi Mezuniar! e rditlatik Dors
Ders izlencesi Gastronomi Turizmi Uygulama malzemesi ve d3retim elemani yeterigi
AiEaatoncmisl Orgiin Gastronemi Egitimi Sosyal Sovumlulux F'rqes4 Egitim Mutfaklan
Mutfak Planiama Mutfak Tasarimi ""‘“ak Eﬂ"'"“ Mutfak Mutfak atdlyesi donanimi B Ok Teodsi anaOMOTz
Ozyeterik  Tabak Sunum itim Mifradati
Gastronomi Baki
Uygulamali Egitim
Gastronomi ve Multiak Sanatiari Boiimd Akademik Motivasyon
Mutfak sanatlare= =T rizm “=rmme s
Tabak Tasanmi  Gya Mishandisligi u Mutfak Arag-Geragleri Sanat egiimi
Akademik Bagan Tirkiye Turk Mutfagr  Yiksekdgretim Gastronomi Egitimi
Mangen Ulusal Asgilk Kampl gy ometk Anaiiz Ogrencler

Sekil 8. Makalelerde yer alan anahtar kelimelerin kelime bulutu

Sekil 8 incelendiginde en ¢ok kullanilan {i¢ anahtar kelimenin 24 tekrar ile “gastronomi”; 20 tekrarla
“gastronomi egitimi” ve 16 tekrarla “gastronomi ve mutfak sanatlar1” kelimeleri oldugu goriilmektedir. Ayrica
“Egitim” (n=8), “Turizm” (n=6) ve “Mutfak sanatlar1’” (n=5) kelimeleri de kelime bulutunda 6ne g¢ikan
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kelimeler arasinda bulunmaktadir. Sekil 8’de yer alan siyah renkle yazilmis anahtar kelimeler, 42 makalede
toplamda bir kere kullanilan kelimelerdir. Bu anahtar kelimelere bakildiginda ise uzun kelime gruplarinin ve
spesifik olarak caligmalarin alt temalarina, arastirma yontemlerine, ders isimlerine, 0gretim tekniklerine,
fakiilte isimlerine, kavramlara ve analiz yontemlerine dair sdzciiklerin yer aldig1 goriilmektedir. Bu durum,
aragtirmalarin tematik cesitlilige sahip oldugunu ve gastronomi egitiminin ¢ok yonlii bir ¢ercevede ele
alindigini ortaya koymaktadir.

Makalelerin Atif Arahiklar:

Makalelerin atif araliklarina gore dagilimlar1 Tablo 4’te yer almaktadir. Atif sayilar1 Google Scholar veri tabanm
ile ulagilan bilgilere gore diizenlenmistir. Calismada Google Scholar haricinde farkli atif arama motorlari
ve/veya yayin evleri atif listeleri incelenmemistir.

Tablo 4. Makalelerin atif araliklarina gére dagilimlart

Atif Arabklar Makale Sayisi %
0 11 26,1
1-5 13 30,9
6-10 6 14,2
11-20 8 19,0
20-50 2 4,7
50 iizeri 0 0

100 tizeri 2 4,7
Toplam 42 100

Tablo 4’e gore makale atiflarinin en fazla yogunlastigi araligin (n=13) 1-5 atif oldugu goriilmektedir. Bunun
yani sira 8 makale 11-20 arasinda bir atif sayisina sahipken, 6 makale 6-10 araliginda atif almistir. 100 ve iizeri
atif alan 2 makale bulunurken, heniiz atif almamis 11 makale oldugu tespit edilen bulgular arasindadir. Heniiz
atif alamamis makalelerin biiyiikk cogunlugu (n=10) 2023 ve 2024 yillarinda yaymlanmistir. Bu durum, atif
alma siirecinin zamanla gergeklestigini ve s6z konusu ¢aligmalarin heniiz akademik goriiniirliik kazanma
siirecinin basinda oldugunu gostermektedir. Ote yandan yalmzca 2 ¢alismanin 100’{in iizerinde atif almis
olmasi, gastronomi egitimi alanindaki yayimlarin biiyiik dl¢tide sinirh bir akademik ¢evrede degerlendirildigini
ve heniiz genis capl bilimsel etki yaratma potansiyeline tam olarak ulagsmadigini diisiindirmektedir.

Makalelerin Konularina iliskin icerik Analizi

Bu boliimde icerik analizi kapsaminda makalelerin konu ve amaglari incelenerek ana tema ve alt temalar
olusturulmustur. Bagka bir tanima gore igerik analizi, bir metindeki bilgilerin sistemli bigimde incelenmesini
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ve bu dogrultuda arastirmacinin belirli ¢ikarimlarda bulunabilmesini miimkiin kilan bir arastirma yontemi
olarak ifade edilmektedir (Ariker, 2012: Uygun, Levent & Ozkul, 2019: 505).

Makalelerin icerik analizine dair bulgular giines 15181 diyagramina doniistiiriilerek Sekil 9°da aktarilmistir.
Sekil 9’a gbre gastronomi egitimi konusunda yayinlanan makaleler iki ana temaya ayrilmistir. Bu temalar;
“Egitim niteligi” ve “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 egitimine iliskin yayinlanmis arastirmalarin
incelemeleri” konularidir. Egitim niteligi ile ilgili ¢alismalarin yogunlukta olmasi dikkat cekmektedir. Egitim
niteligi temas1 toplamda 9 alt temayla siiflandirilmistir. “Miifredat” konusu 13 makale ile en fazla calisma
yapilan alt tema olmustur. fkinci en ¢ok calisilan konu ise “gastronomi egitiminin genel degerlendirmesi” (n=8)
alt temasidir. Ayrica 4 makalede mevcut 6grencilerin goriisleri; 3 makalede akademik personelin sayisi ve
nitelikleri; 2’ser makale etkin 6gretim yontemleri, GMS egitiminin sektor ihtiyacimi karsilama diizeyi ve
uygulama mutfaginin niteligi / gelistirilmesi konusunda incelemeleri igermektedir. 1 makale ise mezun
ogrencilerin egitim hakkindaki goriisleri hakkinda arastirma yapilmistir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
egitimine iligkin yayinlanmig arastirmalarin incelemeleri ana temasinda ise 2 makalede yaymlanmis tezler; 1
makalede ise yayinlanmis makaleler incelenmistir. Genel olarak grafik, gastronomi egitimi literatiiriiniin igerik
odakli, uygulama temelli ve gelisime acik yonlerini tematik olarak ortaya koymaktadir.
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Sekil 9. Makalelerin ana ve alt temalara gore dagilimlart

Sekil 9’da yazar bilgileri sunulan ¢aligmalara iligkin konu bagliklari, detayli sekilde Tablo 5’te yer almaktadir.
Ayrica makaleler yayin yillarina gore kronolojik bir diizende siralanarak gastronomi egitimi ¢aligmalarmin
alandaki gelisim siireci yorumlanmaisgtir.

Tiirkiye'de gastronomi egitimi iizerine gerceklestirilen akademik caligsmalar (Tablo 5.) incelendiginde
calismalarin sayilarinin ve kapsamlarinin yillar icerisinde arttigi goriilmektedir. 2016-2018 yillar1 arasinda
yaymlanan calismalar, genellikle gastronomi egitiminin mevcut yapisini, ders programlarimi ve Ogrenci
algilarim ele alarak alan yazinm temel hatlarmin belirlenmesine yonelik katki saglamistir. ilk literatiir
taramalarmin yapildigi bu donem, gastronomi egitiminin niteligine iliskin ilk yapilandirma ¢abalarinin ortaya
ciktig1 evre olarak degerlendirilebilir. 2019—2022 doneminde ise arastirma konularinda belirgin bir kapsam
cesitliligi gerceklesmistir. Bu yillarda sanat egitimi, gida bilimi, mutfak uygulamalarinda 6grenme yontemleri,
uygulama mutfaklarinin fiziki yeterlilikleri gibi konular {izerinde arastirmalarin var olmasi gastronomi
egitiminin genis perspektifle literatiirde yer almaya basladigini yansitmaktadir.

Gastronomi egitimi ¢aligmalarmin 2022 yilinda itibaren disiplinler aras1 bir yapiya biiriindiigii sdylenebilir.
Stuirdiirtilebilirlik, matematik, sanat, proje temelli 6grenme, artirilmig gerceklik uygulamalar gibi farkli
alanlarin yamn sira afet mutfag: gibi toplumsal ihtiyaclara yonelik ders onerileri ve ¢oklu paydas goriislerinin
dikkate alindig1 aragtirmalar yaymlanmistir. 2022-2025 yillar1 arasinda arastirmacilarin mevcut durumu
betimlemenin bir basamak ilerisine gecerek ¢6ziim oOnerileri sunmaya baslamalar1 gastronomi egitiminin
nitelik gelisimi adina olduk¢a 6nemlidir.

Tablo 5. Makalelerin Konular

Makale Yazarlan Makale Konusu

Gorkem & Sevim (2016)  Tiirkiye’deki Ascilik ve gastronomi boliimlerinin - Mutfak egitimi niteliklerinin

incelenmesi.
Oney (2016) Tiirkiye’deki Gastronomi egitiminin degerlendirilmesi.
Mankan (2016) Gastronomi egitimi lizerine Tiirkiye’de yazilmis lisansiistli caligmalarin incelenmesi.

Yazicioglu & Ozata (2017) Tiirkiye’deki GMS béliimlerinde Ogrencilerin ders programlarina iliskin algilarmin
basarilar1 lizerindeki etkisinin incelenmesi.

Kurnaz, A., Bablr & Mengen Ulusal ag¢ilik kampinin igerigini alan yazina kazandirarak sosyal sorumluluk
Kurnaz, H. (2018) projelerinin egitim niteligine etkisinin incelenmesi.

Carbuga, Aydin, Sormaz & Tiirkiye’de ve Diinyada gastronomi egitimi veren ders programlarmin egitim niteligi
Yilmaz (2018) kapsaminda karsilagtiriimasi.

Alyakut & Kiigtikkomiirler Gastronomi boliimii 6grencilerinin mesleklerine iligkin algilarinin incelenmesi.
(2018)
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Babag & Ongel (2018)

Yaman & Bulduk (2019)

Caglayan (2019)

Tiitiincii (2019)

Carbuga &  Kocaman
(2019)

Yilmaz (2019)

Bingdl & Ozkaya (2020)

Arslanhan &  Yaman
(2020)

Deveci vd. (2020)

Simgek, Solmaz & Giileg
(2020)

Topal & Gok (2020)

Sarioglan, Avcikurt &
Sezen (2020)

Akmese (2021)

Turgut, & Giiney (2021)

Semint & Ozbay (2021)

Gastronomi bolimii 6grencilerinin mesleki yeterliliklerine dair goriislerinin tespit
edilmesi.

Tiirkiye'de mevcut Gastronomi ve Mutfak Sanatlart boliimlerinin Amerikan Mutfak
Standartlar1 akreditasyon standartlar1 ve uluslararasi kalite standartlarina uygunluklarinin
degerlendirilmesi.

Tiirkiye’deki Gastronomi ve temel sanat egitimi iliskisinin uygulama dersi ¢iktilar
iizerinden incelenmesi.

Tiirkiye’deki Yiyecek-icecek igletmeciligi boliimlerinin Gastronomi ve Mutfak Sanatlart
boliimlerine doniisiim siirecinin ve egitim yeterliliginin incelenmesi.

Tiirkiye’de ve Diinyada Yiyecek Igecek Sektoriine Yonelik Egitim Veren Lisans
Programlarmin Kiyaslanmasi

Tiirkiye’de Ortadgretim ve Yiiksekdgretim Diizeyindeki Gastronomi Egitiminin
Degerlendirilmesi

Tiirkiye’deki Gastronomide Temel sanat egitimi dersi kazanimlarimin uygulama dersi
¢iktilart lizerinden incelenmesi.

Is hayatina atilan GMS mezunlarmin aldiklari egitime dair memnuniyet diizeylerinin
belirlenmesi.

GMS boliimlerindeki akademik personelin egitim durumlarinin tespiti.

Ege bolgesinde yer alan GMS boliimlerine 2019 yilinda giris yapmis 6grenci profilinin
incelenmesi.

Gastronomi Egitiminin fine dining restoranlarin istihdam politikalarinda etkisininin
arastirilmast ve GMS egitiminin mutfak sefi olma iizerindeki etkisini sektor temsilcilerinin
goriigleriyle belirlenmesi.

Pisirme teknikleri konusu kullanilarak, gastronomide kavram yanilgilarini diizeltmeye
yonelik etkili 6gretim yontemlerinin belirlenmesi.

Tiirkiye’deki GMS boliim derslerinin meveut durumunun degerlendirilmesi.

GMS boliimlerinin Tiirk mutfagi konusunda sektor ihtiyacini karsilama yeterliligini tespit
etmek ve bu ihtiyaci karsilayabilmek i¢in Tirk mutfak kiiltiirii ve uygulamalar1 dersi
oOnerisi olusturmak.

GMS boliim akademisyenlerinin nitelik ve nicel agidan incelenmesi.
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Temizkan & Sever (2021)

Varol & Secim (2022)

Akyurt & Yolasigmazoglu
(2022)

Yilmaz, Diizgiin & Olcay
(2023)

Girgin & Demir (2023)

Sat, Sezen, & Dogdubay
(2023)

Bisiren & Genger (2023)

Uguk (2023)

Ceki¢ & Ogan (2023)

Keskin & Kizil (2023)

Esitti & Bay (2023)

Bakan, Kokonalioglu &
Cubuk (2024)

Kasaroglu, Saribas &

Giiler (2024)

Arikan (2024)

Boz (2024)

Demir & Seyhan (2024)

GMS kurumlarinin uygulama mutfaklart i¢in detayli gerekgeli bir donanim listesi
olusturulmasi.

Istanbul’daki gms boliim uygulama mutfaklarinin incelenmesi ve standardizasyon
caligmalarina katki saglanmasi.

Tiirkiye’deki GMS egitiminde gida biliminin 6énemini agiklamak ve miifredatlarda gida
bilimine yonelik derslerin oranini tespit etmek.

Tiirkiye’de GMS egitimindeki sorunlarin belirlenmesi

Tiirkiye’de GMS egitiminin mevcut durum tespiti ve problemlerinin belirlenmesi.

Ascilik ve GMS boliimlerinin Tiirkiye’deki gelisimi ve mevcut durum degerlendirmesi.

Tiirkiye’deki aseilik egitimi ile GMS ders programlarinin kiyaslanmasi.

Lisans diizeyinde GMS program miifredatlarina eklenmesi iizerine Afet mutfag: isimli
dersin onerilmesi ve Afet mutfagi ders igeriginin olusturulmasi.

Tiirkiye’de GMS egitimindeki problemlerinin belirlenmesi.

GMS boliimde okuyan 6grencilerin kariyer planlamalarmin oniindeki engellerin tespit
edilmesi.

Gastronomi egitimi {izerine Tiirkiye’de yazilmis lisansiistii ¢aligmalarin analizi.

GMS mezunlar1, meveut 6grenciler, GMS akademisyenleri ve seflerin GMS egitimine dair
goriislerinin tespit edilmesi.

GMS boliim miifredatlarinin incelenerek meveut durumunun degerlendirilmesi.

GMS boliimlerinde miifredat ve ders igeriklerinin incelenmesiyle matematik biliminin
konumunun belirlenmesi.

GMS egitiminde siirdiiriilebiligin konumu ve siiriidiiriilebilirlik konulu derslerin tespit
edilmesi.

GMS bolimlerinde sanat igerikli derslerin tespiti ve gastronomi-sanat iliskisinin
incelenmesi.
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Temizkan, Bulgan & Sati GMS boliim akademisyenlerinin alanlar1 ve demografik 6zelliklerine dair mevcut durum
(2024) tespiti.

Timur (2024) GMS egitiminde proje temelli 6grenmenin etkilerinin incelenmesi.

Uniir &  Siinnetgioglu GMS egitiminde artirilmis gergeklik uygulamalarmin kullamimina dair akademisyen
(2024) gorlislerinin tespit edilmesi.

Sokmen & Karamustafa WOS ve SCOPUS veri tabaninda yer alan gastronomi egitimi iizerine yayinlanan
(2024) makalelerin igerik analizi.

4. SONUC TARTISMA VE ONERILER

Tiirkiye’de Gastronomi egitimi konusunda yayimlanan makalelerin bibliyometrik ozellikleri kapsaminda
incelenmesini amaglayan bu arastirmada; ilgili makalelerin en fazla 2024 yilinda (n=9), en az 2017 yilinda
(n=1) yaymlandig1 goriilmektedir. 42 makale, toplamda 30 dergide yaymlanmistir. En fazla makale yayinlayan
dergi Journal of Tourism and Gastronomy Studies (n=6) olmustur. 42 makalenin %66°’s1 Tr-Dizin indeksinde
taranan dergilerde yayinlanmistir. Makalelerin %50°si iki yazarli, %23’ii tek yazarlidir. Incelenen makalelerde
maksimum yazar sayisi1 4’tiir. Makalelerin biiyiik oran1 (%86) arastirma makalesidir. En sik kullanilan
aragtirma yontemi ise %88 oranla nitel yontemlerdir. En az kullanilan yontem ise karma yontemdir.
Makalelerin %70’inde evren ve drneklem bilgileri yer almaktadir. Makalelerde en sik kullanilan veri toplama
teknikleri dokiiman tarama (%38), betimsel nitelikli tarama (%14) ve yar yapilandirilmis goriisme teknigi
(%14) olmustur. Makalelerin yarisindan fazlasi (%62) ikincil verilerden yararlanarak calisilmistir. Veri
kaynaklar1 ise GMS boliimlerinin resmi web sayfalari, alan yazin, akademisyenler, 6grenciler, mutfak sefleri
ve mezun dgrencilerdir.

199 e

Makalelerde en fazla kullanilan {i¢ anahtar kelime; “gastronomi”, “gastronomi egitimi” ve “gastronomi ve
mutfak sanatlar1” dir. Atiflarin en fazla oldugu aralik, 13 makale ile 1-5tir. 100 ve iizeri atif alan 2 makale,
heniiz atif almamig 11 makale bulunmaktadir. 100 ve iizeri atif alan makaleler 2016 yilinda; hig¢ atif almamig
makaleler ise 2023 ve 2024 yillarinda yaymlanmistir. Atif verileri yalmzca Google Scholar veri tabaninda yer
alan bilgilere gore analiz edilmis, yaymevleri atif listeleri incelenmemistir. Bu sebeple makalelerin ¢esitli
kaynaklarda yer alarak daha fazla atif almis olabilecegi g6z ardi edilmemelidir. Arastirmada son olarak
makalelerin konularina dair icerik analizi gerceklestirilmistir. ierik analizi sonucunda makalelerin “Egitim
Niteligi” ve “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitimine iliskin arastirma incelemeleri” olmak {izere iki ana
temada calisildig tespit edilmistir. Makalelerde egitim niteligi; mevcut durum ve genel degerlendirme,
miifredat, akademik personel, uygulama mutfagi, 6grenci, mezun 6grenciler, sektdr ihtiyacini karsilama,
Ogretim yoOntemleri ve diger konular (sosyal sorumluluk projeleri, egitimde teknolojinin kullanimi)
kapsamlarinda ele alinmistir. Gastronomi egitimine iligkin arastirmalarin incelendigi ana tema caligsmalarinda;
yiliksekogretim programlarinda yayinlanmis gastronomi egitimi konulu tezler ve WOS ve SCOPUS veri
tabaninda taranan makalelerin bibliyometrik ve igerik analizleri gerceklestirilmistir.

Yapilan analizler dogrultusunda, Tiirkiye’de gastronomi egitimi alaninda yaymlanan akademik c¢aligmalarin
son yillarda artig gosterdigi, 6zellikle 2024 yilinda yogunlastigi goriilmiistiir. Caligmalarin biiyiik kismi nitel
arastirma yontemine dayali, ikincil veri kaynaklarini kullanan arastirma makalelerinden olugmaktadir. En sik
tercih edilen veri toplama teknikleri dokiiman tarama, betimsel tarama ve yar1 yapilandirilmis goriismelerdir.
Makalelerde yazar sayisinin genellikle bireysel ya da ikili is birliklerine dayali oldugu sdylenebilir. En ¢ok
kullanilan anahtar kelimelerin ise dogrudan alan tanimina yonelik oldugu belirlenmistir. Atif sayilan
incelendiginde, yayinlarin biiylik boliimiiniin diisiik atif araliginda yer aldigi, ancak bu durumun birgok
caligmanin yeni yayimlanmig (2023-2024) olmasiyla iligkili olabilecegi diistiniilmektedir.
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“Gastronomi egitimi” konusuna iliskin 2016-2025 yillar1 arasinda yayinlanan makalelerin konular 6zelinde
gergeklestirilen icerik analizi ve yillara gore ¢alisilan konularin kapsamlarinin incelenmesi sonucunda; alan
caligmalarinin hem sayica artmasi hem de konu ¢esitliligi agisindan gelisimi dikkat ¢ekicidir. 2016-2020 yillari
arasinda daha ¢ok gastronomi egitiminin mevcut durum tespitleri, miifredat incelemeleri ve karsilastirmalari,
Ogrencilerin gastronomi egitimi algilar1 gibi ¢aligmalar gergeklestirilmistir. Zaman igerisinde gastronomi
boliimlerinin akademik kadro sayilar1 ve uzmanlik alanlarinin incelenmesi, egitim-sektoér uyumu incelemeleri,
uygulama alanlarinm niteligi ve standardizasyonu gibi konular1 ¢alisiimistir. Tlgili makalelerin yayinlandig
donemde heniiz yeni olgunlagsmakta olan bir disiplin olarak goriilmesi sebebiyle egitim sisteminin isleyisini
tartigan ve iyilestirilebilecek eksikliklerin tespiti lizerinde duruldugu goriilmektedir. 2020 sonras1 yayinlarda
gastronomi egitimi disiplinler arasi bakis ile ele alinmaya baglamigtir. Siirdiiriilebilirlik, sanat, matematik,
Ogretim yontemleri, teknoloji entegrasyonu ve dogal afet-sosyal sorumluluk konularinin ele alindig1 yayinlar;
gastronomi egitiminin niteliginin elestirel bakis ile incelendigi cok yonlii bir egitim yapisi olusturma ¢abasinin
iz diislimidiir. Sonug olarak; gastronomi egitimi literatiiriiniin olgunlagmakta oldugu ve gelecekte daha
yenilikgi, biitiinciil ve sektorel ihtiyaglara duyarh ¢aligmalarla gelismeye devam edecegi ongoriilmektedir.

Tiirkiye’deki on lisans ve lisans diizeyindeki gastronomi egitimi, cesitli bilimsel bakis agilar1 ve pratik
uygulamalar dogrultusunda arastirilmaya devam edilen bir konu olmustur. Bu siirecin siirdiiriilebilirligi
acisindan bibliyometrik analiz ¢aligmalarinin devam etmesi dnemli goriilmektedir. Farkli konu alanlarinda,
farklh veri tabanlarinda ve farkli dokiiman tiirlerinde benzer arastirmalarin yapilmasi gereklidir. Bu sayede
gastronomi c¢aligmalariin ulusal ve uluslararasi egilimleri tespit edilerek, alan yazinina ve arastirmacilara
katk1 saglanacag diistiniilmektedir.

EXTENDED SUMMARY
Introduction

Gastronomy education in Tiirkiye first began in professional life through the master—apprentice relationship
(Bucak & Yigit, 2018, p. 813; Ayci, 2022, p. 25), but it officially found a place in formal education in the
1960s. Gastronomy formal education in Tiirkiye was initiated in 1962 with the Ankara Hotel Management
School, and the foundations of present Gastronomy and Culinary Arts (GCA) education were established in
1985 with the opening of the Mengen Culinary Vocational High School (Kurnaz et al., 2014, p. 43; Ayct, 2022,
p. 25). The bachelor degree GCA program was launched in 2003 at Yeditepe University and has since become
a highly popular department of university (Karaca, 2018; Karakas & Celenk, 2024, p. 3). Presently, a total of
69 universities offer GCA programmes, of which 42 are state universities and 27 are foundation universities
(Kasaroglu, Saribas & Giiler, 2024, p. 218). Due to the broad employment opportunities, GCA programs have
continued to be established rapidly at many universities (Diizgiin, Yilmaz & Olcay, 2023, p. 91). Moreover,
during this period, the majority of Food and Beverage Management departments were converted into GCA
programs through changes in their names and curricula (Tiitlincii, 2019, p. 94). The challenges arising from
this rapid expansion have prompted researchers to question the quality of education from various perspectives
(Gorkem & Sevim, 2016). The increasing proliferation of scientific studies on gastronomy education has
created a need for their systematic examination.

The original definition of bibliometrics is “the application of mathematical and statistical methods to scientific
communication media” (Pritchard, 1969, p. 348; Cigcek & Kozak, 2012, p. 746). According to a similar
definition, bibliometric analysis is an analytical method used to systematically examine all types of scientific
information—such as journals, books, conference papers, and theses—using mathematical and statistical
techniques (Diodato, 1994; Evren & Kozak, 2012; Cicek & Kozak, 2012, p. 746). This method aims to
determine the general profile of studies conducted within a given field. Bibliometric analyses involving
systematic review are important for identifying the development, current trends, and deficiencies in the body
of scientific knowledge produced (Isik et al., 2019, p. 124; Cuhadar & Morgin, 2020, p. 95). It has been
observed that bibliometric studies on gastronomy education are limited in number. The relevant studies have
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focused on postgraduate theses published in the field of gastronomy education (Mankan, 2016; Esitti & Bay,
2023) and on international research indexed in the WOS and SCOPUS databases on gastronomy education
(Sokmen & Karamustafa, 2024). The absence of any study focusing on gastronomy education within the scope
of national articles served as the impetus for this research.

Method

The aim of this study was to evaluate the general characteristics of articles published on gastronomy education
in the Turkish literature by using the bibliometric analysis method.
Initially, the keywords “Gastronomy Education,” “Gastronomy and Culinary Arts Education,” and “Culinary
Education” were applied in searches using Google Scholar, DergiPark, and the Tr-Dizin publication search
engines. Following these screenings, the identified studies were reviewed, and 42 articles whose primary focus
was gastronomy education were added to the dataset. The selected articles were examined to generate
bibliometric analysis data. Data analysis and graphing were performed using Microsoft Excel software. Article
data were evaluated across twelve parameters: publication years; journals of publication; indexing status in Tr-
Dizin; number of authors; article types; research methods; data collection techniques; data types; data sources;
presence of population and sample information; keywords; and citation ranges. A word cloud of the keywords
was prepared using MATLAB R2018b program. Additionally, content analysis was conducted to identify the
main theme and subthemes based on the topics of the articles in the dataset.

Findings and Results

The study findings revealed that the highest number of articles on gastronomy education was published in
2024 (n=9), while the lowest was in 2017 (n = 1). The 42 articles appeared across 30 journals, with the Journal
of Tourism and Gastronomy Studies publishing the most (n = 6). 66 % of the articles were published in journals
indexed in Tr-Dizin. 50 % of the articles were authored by two researchers, and 23 % were single-authored;
the maximum number of authors per article was four. The majority of the articles (86 %) were research papers.
The most frequently used research methods were qualitative, accounting for 88 %, while mixed methods were
the least used. Population and sample information appeared in 70 % of the articles. The most common data
collection techniques were document review (38 %), descriptive qualitative review (14 %), and semi-structured
interviews (14 %). More than half of the articles (62 %) employed secondary data. Data sources included
official websites of GCA departments, the literature, academicians, students, kitchen chefs, and graduates.

9 ¢

The three most frequently used keywords were “gastronomy,
culinary arts.” The most common citation range was 1-5 citations, observed in 13 articles. Two articles had

gastronomy education,” and “gastronomy and

100 or more citations, and eleven articles had not yet received citations. The articles with 100 or more citations
were published in 2016, whereas the uncited articles were published in 2023 and 2024. Citation data were
analyzed solely based on Google Scholar information; publisher citation lists were not examined, so additional
citations in other sources may not be reflected. Finally, a content analysis of the article topics was conducted.
The analysis revealed two main themes: “Educational Quality” and “Research Studies on Gastronomy and
Culinary Arts Education.” Within the “Educational Quality” theme, topics such as the current situation and
general evaluation, curriculum, academic staffing, teaching kitchens, students, alumni, meeting industry needs,
instructional methods, and other subjects (e.g., social responsibility projects and the use of technology in
education) were addressed. Under the theme of research studies on gastronomy education, bibliometric and
content analyses were conducted on theses published in higher education programs and on articles indexed in
the WOS and SCOPUS databases.

Discussion and Conclusions

Associate and undergraduate level gastronomy education in Tiirkiye has continued to be researched from
various scientific perspectives and practical applications. For the sustainability of this process, continued
bibliometric analysis studies are deemed important. It is necessary to conduct similar research across different
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subject areas, databases, and document types. Thus, identifying national and international trends in gastronomy
studies is expected to contribute to the literature and to researchers.

Associate and undergraduate level gastronomy education, which holds an important place in Turkey, has
remained a subject of investigation from various scientific perspectives and practical applications. For the
sustainability of this continuity, ongoing bibliometric analysis studies are considered important. Similar studies
should be conducted across different topic scopes, databases, and document types. By this means, identifying
national and international trends in gastronomy research is thought to benefit the literature and researchers.
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