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MAKALE BİLGİSİ ÖZ  

Bu çalışmada Türk+ye’de gastronom+ eğ+t+m+ üzer+ne yayınlanmış makaleler+n n+cel durumunun 
yanı sıra n+tel+kler+n+n bel+rlenmes+ ve makalelerde ele alınan bakış açılarının tesp+t ed+lmes+ 
amaçlanmıştır. Bu doğrultuda +lg+l+ makaleler, b+bl+yometr+k anal+z ve +çer+k anal+z+ yöntem+ 
kullanılarak +ncelenm+şt+r. Öncel+kle “Google Scholar”, “Derg+Park” ve “Tr-D+z+n” Yayın arama 
motorları üzer+nden “Gastronom+ Eğ+t+m+”, “Gastronom+ ve Mutfak Sanatları Eğ+t+m+”, “Mutfak 
Eğ+t+m+” sözcükler+ taratılmıştır. İncelemeler sonucunda ulaşılan çalışmalar okunarak ana konusu 
gastronom+ eğ+t+m+ olan 42 adet makale ver+ set+ne eklenm+şt+r. İlg+l+ makaleler +ncelenerek 
b+bl+yometr+k anal+z ver+ler+ oluşturulmuştur. Ver+ler+n anal+z ve graf+kleme +şlemler+ M+crosoft 
Excel programı kullanılarak gerçekleşt+r+lm+şt+r. Makale ver+ler+ toplamda 12 parametrede 
değerlend+r+lm+şt+r. Ayrıca ver+ set+nde yer alan makaleler+n konularına göre +çer+k anal+z+ 
yapılarak ana tema ve alt temaları bel+rlenm+şt+r. Kel+me bulutu MATLAB R2018b programı 
kullanılarak hazırlanmıştır. Çalışma sonucunda gastronom+ eğ+t+m+ hakkında yayımlanan 
makaleler+n son +k+ yılda hızla arttığı ve makaleler+n üçte +k+s+n+n Tr-D+z+nde taranan derg+lerde 
yayınlandığı tesp+t ed+lm+şt+r. Makaleler+n %86’sı araştırma makales+ olmakla b+rl+kte sık 
kullanılan araştırma yöntem+ +se %88 oranla n+tel araştırmadır. Makalelerde en çok kullanılan 
anahtar kel+meler “Gastronom+”, “Gastronom+ Eğ+t+m+” ve “Gastronom+ ve Mutfak Sanatları” 
kel+meler+d+r. Makaleler+n konuları +ncelend+ğ+nde +se gastronom+ eğ+t+m+n+n genel 
değerlend+rmes+ ve müfredat üzer+ne gerçekleşt+r+len çalışmaların yoğunlukta olduğu 
görülmekted+r. Araştırma sonuçları araştırmacılara alanda yazılmış makaleler+n +lg+l+ konuya da+r 
genel prof+l+n+n, ana hatlarının ve yorumlamalara bağlı olarak genel eğ+l+mler+n ne olduğu 
hakkında fayda sağlayacağı düşünülmekted+r. 
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ARTICLE INFO ABSTRACT 
This study aimed to evaluate both the quality and quantity of articles published on gastronomy 
education in Turkey and to examine the perspectives addressed within these articles. To this end, 
the relevant articles were analyzed through bibliometric and content analysis methods. The 
keywords “Gastronomy Education,” “Gastronomy and Culinary Arts Education,” and “Culinary 
Education” were used to search “Google Scholar”, “DergiPark”, and the “Tr-Dizin” database. 
Following an initial screening, 42 articles whose primary focus was gastronomy education were 
selected for the data set. Bibliometric analysis data were extracted from these articles, and analysis 
and graphing of the data were performed in Microsoft Excel suftware. The evaluation of the article 
data was conducted across a total of 12 parameters. In addition, content analysis was conducted 
based on the topics of the articles in the dataset to determine the main theme and subthemes. A 
word cloud of the keywords was prepared using MATLAB R2018b program. The study results 
revealed that publications on gastronomy education have rapidly increased over the past two years 
and that two-thirds of the articles were published in journals indexed in Tr-Dizin. Although 86% 
of the articles were research papers, the most frequently used research method was qualitative, 
accounting for 88%. The most frequently used keywords were “Gastronomy,” “Gastronomy 
Education,” and “Gastronomy and Culinary Arts.” When the topics of the articles were examined, 
it was observed that studies on the overall evaluation of gastronomy education and on curriculum 
predominated. The research findings are believed to benefit researchers by providing an overview 
of the general profile, main outlines, and prevailing trends of articles written in the field. 
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GİRİŞ  

TürkJye’de gastronomJ eğJtJmJ Jlk olarak usta-çırak (ahJlJk) JlJşkJsJ Jle Jş hayatında başlasa da (Bucak & YJğJt, 
2018: s. 813; Aycı, 2022: s. 25) resmJyette örgün öğretJmle kendJne yer bulması 1960’lı yıllara dayanmaktadır. 
GastronomJ örgün eğJtJmJ TürkJye’de Jlk olarak 1962 yılında Ankara OtelcJlJk Okulu Jle başlamış, 1985 yılında 
Mengen Aşçılık Meslek LJsesJ’nJn açılmasıyla günümüz GastronomJ ve Mutfak Sanatları (GMS) eğJtJmJnJn 
temellerJ atılmıştır (Kurnaz, Kurnaz & Kılıç, 2014; s. 43; Aycı, 2022: s. 25). LJsans düzeyJnde GMS bölümü 
Jse Jlk olarak 2003 yılında YedJtepe ÜnJversJtesJnde açılmıştır. Devlet ünJversJtelerJnde gastronomJ bölümlerJ 
GazJantep ünJversJtesJ, Çanakkale On sekJz Mart ÜnJversJtesJ, GazJ ÜnJversJtesJ ve NevşehJr ünJversJtesJnde 
2010 yılında açılmıştır. Yıllar JçerJsJnde oldukça tercJh edJlen bJr bölüm halJne gelmJştJr (Karaca, 2018; 
Karakaş & Çelenk, 2024; s. 3). 2024 yılında Jse 27 vakıf, 42 devlet, toplam 69 ünJversJtede gastronomJ 
programı olduğu bJlJnmektedJr (Kasaroğlu, Sarıbaş & Güler, 2024: s. 218). GMS programları çoğunlukla 
TurJzm FakültelerJ olmak üzere Güzel Sanatlar FakültesJ, Sanat ve Tasarım FakültesJ, Güzel Sanatlar Tasarım 
ve MJmarlık FakültesJ ve Uygulamalı BJlJmler FakültesJ bünyesJnde bulunmaktadır (YÖKATLAS, 2024). 
GenJş bJr JstJhdam alanı sunması sebebJyle yoğun talep gören GMS bölümlerJ bJrçok ünJversJtede hızlı bJr 
okullaşma sürecJ Jle açılmaya devam edJlmJştJr (Düzgün, Yılmaz & Olcay, 2023: s. 91). Ayrıca bu süreçte 
YJyecek- Jçecek JşletmecJlJğJ bölümlerJnJn büyük çoğunluğu JsJm ve müfredat değJşJklJğJyle GMS 
bölümlerJne çevrJlmJştJr (Tütüncü, 2019: s. 94). Hızlı okullaşma sürecJnJn beraberJnde getJrdJğJ sorunlar Jse 
eğJtJm nJtelJğJnJn araştırmacılar tarafından farklı boyutlarda sorgulanmasına sebebJyet vermJştJr (Görkem & 
SevJm, 2016).  

Görkem ve SevJm’e (2016, s. 981) göre, gastronomJ eğJtJmJnJn temel bJleşenlerJnJ atölye donanımı, öğretJm 
elemanları ve uygulamalı derslerde kullanılan malzemeler oluşturmaktadır. LJteratürde bu alanda yapılan 
çalışmalar JncelendJğJnde gastronomJ eğJtJmJyle JlgJlJ temel problemlerJn genellJkle bu üç unsur etrafında 
şekJllendJğJ görülmektedJr. GastronomJ EğJtJmJ Arama Konferansı’nda da benzer şekJlde müfredat yapısı, 
ünJversJte-sektör Jş bJrlJğJ, akademJk kadro yeterlJlJğJ, fJzJksel altyapı (kaynaklar ve bütçe) Jle gastronomJ 
eğJtJmJnJn toplumda nasıl algılandığı gJbJ konular ele alınmış ve bu başlıklara yönelJk çözüm önerJlerJ 
sunulmuştur (Kozak & Açıkgöz, 2015; Ünüvar, 2020: s. 28). 

GastronomJ eğJtJmJ konusunda bJlJmsel çalışmaların artarak devam edJyor olması, söz konusu çalışmaların 
Jncelenme JhtJyacını meydana getJrmJştJr. Bu bağlamda, araştırmanın amacı TürkJye’dekJ gastronomJ eğJtJmJ 
üzerJne yayınlanmış makalelerJ çeşJtlJ parametreler özelJnde Jncelemek ve makalelerJn konularını 
sınıflandırarak çalışmalara daJr genel bJr çerçeve oluşturmaktır. Çalışmada JlgJlJ makaleler 12 parametre 
özelJnde JncelenmJştJr. Bunun yanı sıra söz konusu makalelerJn konularına göre JçerJk analJzJ yapılarak ana 
tema ve alt temaları belJrtJlerek konuları özetlenmJştJr. BJr konunun bJblJyometrJk ve JçerJk analJzlerJ açısından 
JncelenmesJ, konu hakkında derJnlemesJne bJr profJl çıkarılması açısından önemlJ görülmektedJr (Çuhadar & 
MorçJn, 2020; s. 95). BJblJyometrJk analJz farklı yayın türlerJ üzerJnde gerçekleştJrJlse de genellJkle makaleler 
üzerJnde uygulanmaktadır (Hall, 2011; Alan & Şen, 2020: s. 135). TürkJye’dekJ gastronomJ eğJtJmJnJn mevcut 
nJcel durumu ve nJtelJklerJnJn araştırmacılar tarafından yazılan makalelerde hangJ bakış açılarıyla ele 
alındığının tespJt edJlmesJyle, eğJtJmde nJtelJğJn gelJştJrJlmesJ hususunda gastronomJ akademJsyenlerJne 
önemlJ bJlgJler sunulacağı düşünülmektedJr. 

1. KURAMSAL ÇERÇEVE 

TürkJye’de gastronomJ eğJtJmJ, mutfak sanatlarına JlJşkJn uygulamaları da Jçerecek şekJlde yapılandırılmıştır. 
Ancak “gastronomJ” Jle “mutfak sanatları” kavramları bJrbJrJnden farklı alanlara Jşaret etmektedJr. GastronomJ 
eğJtJmJ; yemeğJn tarJhsel gelJşJmJ, sosyo-kültürel bağlamı, antropolojJk yönlerJ, pazarlama ve turJzm gJbJ 
sosyal bJlJm temellJ alanlara odaklanmaktadır. Buna karşılık, mutfak sanatları eğJtJmJ daha çok gıda bJlJmJ, 
gıda sJstemlerJ, pJşJrme teknJklerJ ve uygulamalı mutfak süreçlerJnJ kapsamaktadır. Bu JkJ alanı bJr araya 
getJren gastronomJ ve mutfak sanatları eğJtJmJ, yJyecek-Jçecek kültürünü bJlJmsel, kültürel ve sanatsal 
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yönlerJyle anlamlandırma, uygulama ve çağın gereksJnJmlerJne uygun bJçJmde gelJştJrme amacını taşımaktadır 
(Arslanhan, 2019; DemJr, 2023, s. 13).  

GastronomJ eğJtJmJ, sektörde gereklJ olan temel meslekJ becerJlerJn kazandırılmasının yanı sıra, yaratıcı 
düşüncenJn gelJşJmJne katkı sunacak güçlü bJr akademJk ve bJlJmsel altyapıyı da JçermelJdJr (Peng, LJn ve 
Baum, 2012; Beyter, Zıvalı & Yalçın, 2019: s. 463). GastronomJ ve Mutfak Sanatları eğJtJmJ doğası gereğJ 
dJsJplJnler arası bJr yapıya sahJptJr. Hegarty’nJn (2011) vurguladığı üzere, bu yaklaşım yalnızca meslekJ becerJ 
kazandırmanın ötesJne geçerek, bJlJşsel yönü güçlü bJr eğJtJm anlayışını da beraberJnde getJrmektedJr. Jeou-
Shyan ve Lee’ye (2010) göre Jse bu eğJtJm modelJ, bJlJmsel bJlgJ Jle sanatsal duyarlılığı bJr araya getJrerek 
öğrencJlerJn yaratıcılık potansJyelJnJ desteklemektedJr. NJtekJm, bJlJm, sanat ve kültürel unsurlar bJr araya 
geldJğJnde bJreylerJn gJrJşJmcJ ve yaratıcı yönlerJnJn gelJşmesJne önemlJ katkılar sağlamaktadır (Samancı, 
2022: s. 94–95). 

TürkJye'de gastronomJ alanında öğretJme devam eden lJsans programlarının müfredatları JncelendJğJnde alanın 
multJdJsJplJner yapısını yansıtan bJr çeşJtlJlJk dJkkat çekmektedJr. Bu programlar yJyecek hazırlığından 
sunumuna kadar tüm mutfak uygulama süreçlerJnJ; gıda güvenlJğJ ve gıda bJlJmJnJ, sosyolojJ, tarJh, antropolojJ, 
mJtolojJ gJbJ sosyal bJlJmlerJn yanı sıra turJzm ekonomJsJ, yJyecek Jçecek JşletmecJlJğJ ve beslenme bJlJmlerJ 
gJbJ genJş bJr eğJtJm skalasına sahJptJr. Söz konusu çeşJtlJlJk, gastronomJnJn uygulama alanının yanında 
kültürel, toplumsal ve ekonomJk boyutlarını da vurgulayan dJsJplJn olarak şekJllenmesJne katkı sağlamaktadır 
(Kasaroğlu, Sarıbaş & Güler 2024: s. 219) 

BJblJyometrJ kavramının Jlk tanımı “matematJksel ve JstatJstJksel yöntemlerJn bJlJmsel JletJşJm ortamlarına 
uygulanması” şeklJndedJr (PrJtchard, 1969: s. 348; ÇJçek ve Kozak, 2012: s. 746).  Benzer bJr tanıma göre 
bJblJyometrJk analJz; dergJ, kJtap, bJldJrJ, tez vb. gJbJ her türlü bJlJmsel bJlgJnJn matematJksel ve JstatJstJksel 
teknJklerle sJstematJk olarak JncelenmesJnde kullanılan bJr analJz yöntemJdJr (DJodato,1994; Evren & Kozak, 
2012; ÇJçek ve Kozak, 2012: s. 746). Bu analJz yöntemJyle bJr alanda yapılan çalışmaların genel profJlJnJn 
belJrlenmesJ amaçlanmaktadır. SJstematJk Jnceleme Jçeren bJblJyometrJk analJzler, üretJlen bJlJmsel bJlgJ 
bJrJkJmJnJn gelJşJmJ, güncel eğJlJmJ ve eksJklJklerJnJn tespJtJ açısından/ noktasında önem taşımaktadır (Işık 
vd., 2019: s. 124; Çuhadar & MorçJn, 2020; s. 95). BJblJyometrJk analJz çalışmaları araştırmaların hangJ 
bJlJmsel teknJkler Jle hazırlandığı, yayınlandığı dergJler, araştırmaların güncel eğJlJmlerJ ve araştırma 
grafJğJnJn takJbJ gJbJ pek çok bJlgJnJn tek kaynaktan edJnJlmesJ JçJn önemlJdJr (ÇJçek & Kozak, 2012: s. 736).  

Alan yazın JncelendJğJnde gastronomJ ana temasının (Güzeller & ÇelJker, 2017; Sandıkçı & Mutlu, 2019; 
Bayram & Arıcı, 2021) yanı sıra gastronomJ turJzmJ (SünnetçJoğlu, Yalçınkaya, Olcay, & Mercan, 2017; 
Sökmen & Özkanlı, 2018; Çuhadar & MorçJn, 2020; Ercan, 2020), gastronomJ deneyJmJ (DemJrses, Bayrak 
& Kement, 2023; ÇetJn, 2023), gastronomJ festJvallerJ (Alan & Şen, 2020), lJsansüstü çalışmalar (ŞahJn, 
Akdağ, Çakıcı & Onur, 2018; İşerJ & Öncel, 2024; Öztürk & Koç, 2024), gastronomJ rotaları (GazelcJ & 
Aksoy, 2024), coğrafJ Jşaret (Köşker, 2020; Arslan, 2022), moleküler gastronomJ (Ceylan & Sarıışık, 2018), 
menü (Cankül & Ünal, 2021), Türkçe ’ye tercüme edJlen kJtaplar (Altaş, 2017), yöresel yJyecekler (Ayaz & 
Türkmen, 2018), sürdürülebJlJr gastronomJ (Gülcan, Ercan & Katlav, 2021; Şeyhanlıoğlu, 2023), yJyecek ve 
koku (Eker, Soylu & Kabacık, 2023), gastronomJk kJmlJk ve mJras (Oğan, 2024), sokak lezzetlerJ 
(KargJglJoğlu, 2021), gastronomJ kentJ (Mutlu, 2024),  bJldJrJler (ÖzdemJr & Kasap, 2021), nöro gastronomJ 
(Sarı, Murat, Murat, E & Samancı, 2024) gJbJ bJrçok konuda bJblJyometrJk analJz çalışmalarının yapıldığı 
görülmektedJr.  

GastronomJ eğJtJmJ konusunda gerçekleştJrJlen bJblJyometrJk çalışmaların sınırlı sayıda olduğu görülmüştür. 
İlgJlJ çalışmalar; gastronomJ eğJtJmJ alanında yayınlanan lJsansüstü tezlerJ (Mankan, 2016; EşJttJ & Bay, 2023) 
ve gastronomJ eğJtJmJ Jle JlgJlJ WOS ve SCOPUS verJ tabanlarında taranan uluslararası araştırmaları (Sökmen 
& Karamustafa, 2024) konu edJnmJştJr. GastronomJ eğJtJmJ konusunda ulusal makaleler sınırlılığında herhangJ 
bJr çalışma olmaması, bu araştırmanın çıkış noktasını oluşturmuştur. Bu araştırmada TürkJye’dekJ gastronomJ 
eğJtJmJ üzerJne yayınlanmış ulusal makalelerJ; anahtar kelJmeler, yayın yılları, makale türü, araştırma 
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yöntemlerJ, verJ toplama teknJklerJ, verJ türü ve kaynakları, atıf sayıları ve makalelerJn ana tema ve alt temaları 
kapsamında JncelenmektedJr. Araştırma bulguları, araştırmacıların mevcut ve gelecektekJ araştırma 
eğJlJmlerJnJ anlayabJlmelerJ ve farklı araştırma tasarımı yapmalarına yardımcı olabJlmesJ açısından önemlJ 
görülmektedJr. 

2. YÖNTEM 

Çalışmanın bu bölümünde araştırmanın model, verJ toplama yöntemJ ve sürecJ, araştırmanın sınırlılıkları ve 
verJlerJn analJz yöntemJne daJr bJlgJler aktarılmıştır.  

2.1. Araştırma Model* 

Bu çalışmada, nJcel araştırma yöntemlerJnden bJrJ olan bJblJyometrJk analJz tercJh edJlmJştJr. BJblJyometrJk 
analJz, belJrlenen lJteratürün sJstematJk olarak taranarak sayısal verJlerle değerlendJrJlmesJ ve JstatJstJksel 
yaklaşımlarla JncelenmesJ sürecJnJ kapsamaktadır (Yalçın & Esen, 2016; Armutoğlu & GüldemJr, 2024; s. 
2743). Elde edJlen çalışmalar, ele alınan konu, kullanılan yöntem ve yayın yılı gJbJ yapısal özellJkler 
doğrultusunda değerlendJrJlmJştJr (Çakıcı, Yıldırım, Kocaoğlu, 2013; Bozok, Kılıç & ÖzdemJr, 2017: s. 189). 

BJblJyometrJk tarama Jle ulaşılan makaleler belJrlenen parametreler doğrultusunda JncelenmJştJr. Bu Jnceleme 
aşağıdakJ araştırma sorularına cevap bulmak amacıyla yapılmıştır. 

• MakalelerJn yıllara göre dağılımları nasıldır? 

• Makaleler hangJ dergJlerde yayınlanmıştır? 

• MakalelerJn yayınlandığı dergJlerJn kaçı Tr-DJzJnde taranmaktadır? 

• MakalelerJn yazar sayısı dağılımları nasıldır? 

• MakalelerJn türlere göre dağılımı nasıldır? 

• MakalelerJn araştırma yöntemlerJne göre dağılımı nasıldır? 

• MakalelerJn verJ toplama teknJklerJ nelerdJr? 

• MakalelerJn verJ türlerJne göre dağılımları nasıldır? 

• MakalelerJn verJ kaynakları neler/kJmlerdJr? 

• Makalelerde evren-örneklem bJlgJsJ bulunmakta mıdır? 

• Makalelerde sık kullanılan anahtar kelJmeler hangJlerJdJr? 

• MakalelerJn atıf sayıları hangJ aralıkta yoğunlaşmaktadır? 

• İlgJlJ makalelerde gastronomJ eğJtJmJne daJr hangJ konular ele alınmıştır? Ve bu konular yıllara göre 
nasıl şekJllenmJştJr? 

2.2. Ver* Toplama 

Araştırma kapsamında Google Scholar, DergJPark ve Tr-DJzJn Yayın arama motorları üzerJnden makale 
taramaları yapılmıştır. Çalışma verJlerJnJn sJstematJk olarak JncelenmesJnde ölçüt örnekleme teknJğJ 
uygulanmıştır (Yıldırım ve ŞJmşek, 2016; Denk & Oğan, 2025; 1003). Araştırma kapsamında verJ toplama 
sürecJ Kasım 2024 – Mart 2025 tarJhlerJ arasında gerçekleştJrJlmJştJr. Araştırma konusuna uygun makalelere 
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ulaşabJlmek adına arama terJmlerJ; “GastronomJ eğJtJmJ”, “GastronomJ ve Mutfak Sanatları EğJtJmJ” “Mutfak 
eğJtJmJ”, “GastronomJ ve Mutfak Sanatları”, “GastronomJ ve Mutfak Sanatları Mezunları” olarak 
belJrlenmJştJr. Araştırma kapsamına sadece lJsans düzeyJnde gastronomJ eğJtJmJnJ konu alan çalışmalar dahJl 
edJlmJştJr. MeslekJ eğJtJm kursları ve ön lJsans düzeyJnde yapılan araştırmalar kapsam dışı bırakılmıştır. 
Anahtar kelJme veya başlığında “gastronomJ eğJtJmJ” terJmJ olan fakat ana konusu “gastronomJ eğJtJmJ” 
kapsamı dışında kalan çalışmalar araştırmaya dahJl edJlmemJştJr. Çalışmanın sınırlılığı kapsamında GMS 
öğrencJlerJnJn eğJtJm görüşlerJ, meslekJ becerJ, karJyer planı gJbJ eğJtJmJn dJrekt veya dolaylı yoldan etkJledJğJ 
konular dışındakJ herhangJ bJr konudakJ görüşlerJ, farkındalık sevJyelerJ gJbJ araştırmaları kapsayan çalışmalar 
da verJ setJne dahJl edJlmemJştJr. Araştırmaların odak noktasının gastronomJ eğJtJmJnJn herhangJ bJr unsurunun 
veya eğJtJm çıktısının JncelenmesJ Jle JlgJlJ olması, makalelerJn belJrlenmesJnde önemlJ bJr krJter olmuştur. 
Araştırma kapsamında belJrlenen anahtar kelJmeler aracılığıyla JlgJlJ verJ tabanlarından konuya uygun, 
hakemlJ dergJlerde yayınlanmış konu kapsamına uygun 42 adet makale tespJt edJlerek verJ setJne dahJl 
edJlmJştJr. 

2.3. Sınırlılık 

Google Scholar, DergJPark ve Tr-DJzJn verJ tabanlarında bulunan “gastronomJ eğJtJmJ” konusunu ele alan 
ulusal makaleler Jle sınırlandırılmıştır. Araştırma makale özelJnde sınırlandırıldığı JçJn JlgJlJ konuda yayınlanan 
tezler, kongre-sempozyum bJldJrJlerJ ve kJtap bölümlerJ Jnceleme kapsamına alınmamıştır. 

Araştırma sürecJnde makale yayın yılları özelJnde bJr sınırlılık belJrlenmemJştJr. Ancak taramalar sonucunda 
gastronomJ eğJtJmJ konusunda yayınlanan Jlk makalenJn 2016 yılı olması sebebJyle araştırma 2016-2025 yılları 
arasında sınırlandırılmıştır. 

2.4. Ver*ler*n Anal*z* 

İlgJlJ makaleler; makale türü, araştırma yöntemJ, verJ toplama araçları, verJ kaynakları başlıklarında JçerJk 
analJzJ yöntemJyle JncelenmJştJr. Ayrıca bJblJyometrJk analJz kapsamında; yayın yılı, dergJ JsJmlerJ, anahtar 
kelJmeler (kelJme bulutu), atıf sayıları verJlerJ aktarılmıştır. AnalJz ve grafJk JşlemlerJ MJcrosoft Excel 
programı kullanılarak gerçekleştJrJlmJştJr. BelJrlenen parametrelerJn sonuçları yüzde ve frekans analJzJ 
kullanılarak açıklanmıştır. KelJme bulutu MATLAB R2018b programı aracılığıyla oluşturulmuştur. Ayrıca verJ 
setJne dahJl edJlen tüm makalelerJn konu ve amaçları JçerJk analJzJ yöntemJyle Jncelenerek ana tema ve alt 
temaları oluşturulmuştur. İçerJk analJzJ benzer özellJkler taşıyan verJlerJn belJrlJ kavram ve temalar etrafında 
gruplandırılarak anlamlı bJr bütün oluşturacak şekJlde yapılandırılması ve okuyucunun kolayca anlayabJleceğJ 
bJçJmde sunulmasıdır (Yıldırım & ŞJmşek, 2013; İpar, Babaç & Kök, 2020: s. 264). 

Çalışmada verJ toplama yöntemJne yönelJk etJk kurul onayı gerektJren herhangJ bJr uygulama 
bulunmamaktadır. 

3. BULGULAR 

Bu bölümde gastronomJ eğJtJmJ alanında 2016-2024 yılları arasında yayınlanmış 42 makalenJn bJblJyometrJk 
analJz verJlerJ ve çalışmaların konularına JlJşkJn JçerJk analJzJ yer almaktadır.  

Makaleler*n Yayın Yılları 

MakalelerJn yayın yıllarına aJt grafJk ŞekJl 1’de yer almaktadır.  
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ŞekJl 1. MakalelerJn yıllara göre dağılımı 

ŞekJl 1’de yer alan verJler JncelendJğJnde gastronomJ eğJtJmJ üzerJne yapılan çalışmalarda dalgalı bJr artış 
gözlenmektedJr. İlk makale çalışmalarının 2016 (n=3) yılında olduğu görülmektedJr. MakalelerJn yıllara göre 
dağılımlarında; en az makale 2017 (n=1) yılında, en fazla makale Jse 2024 (n=9) yılında yayınlandığı 
görülmektedJr. Makale sayısının 2023 ve 2024 yıllarında hızla artması dJkkat çekmektedJr. Bu durum son JkJ 
yılda alana yönelJk akademJk JlgJnJn belJrgJn bJçJmde arttığını vurgulamaktadır. 

Makaleler*n Yer Aldığı Derg*ler 

GastronomJ eğJtJmJ Jle JlgJlJ makalelerJn yayınlandığı dergJler Tablo 1’de yer almaktadır.  

Tablo 1. Makaleler'n yayınlandığı derg'lere göre dağılımı 

Derg* Adı Makale Sayısı % 

Journal of TourJsm and Gastronomy StudJes 6 14,28 

Journal of Gastronomy, HospJtalJty and Travel 3 7,14 

Uluslararası Toplum Araştırmaları DergJsJ 2 4,76 

Çatalhöyük Uluslararası TurJzm ve Sosyal Araştırmalar DergJsJ 2 4,76 

AnatolJa: TurJzm Araştırmaları DergJsJ 2 4,76 

MANAS Sosyal Araştırmalar DergJsJ 2 4,76 

Anemon Muş Alparslan ÜnJversJtesJ Sosyal BJlJmler DergJsJ 2 4,76 

ElektronJk Sosyal BJlJmler DergJsJ 1 2,38 
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Selçuk ÜnJversJtesJ Sosyal BJlJmler EnstJtüsü DergJsJ 1 2,38 

Türk & İslam Dünyası Sosyal Araştırmalar DergJsJ 1 2,38 

BusJness & Management StudJes: An Internatıonal Journal 1 2,38 

İnsan ve Toplum BJlJmlerJ Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

TurJzm AkademJk DergJsJ 1 2,38 

Türk TurJzm Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

İnönü ÜnJversJtesJ Kültür ve Sanat DergJsJ 1 2,38 

Uluslararası Global TurJzm Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

GastroJa: Journal of Gastronomy and Travel Research 1 2,38 

InternatJonal SocJal ScJences StudJes Journal 1 2,38 

Uluslararası sosyal bJlJmler ve eğJtJm dergJsJ 1 2,38 

Aydın Gastronomy 1 2,38 

SJvas İnterdJsJplJner TurJzm Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

HakkarJ RevJew 1 2,38 

BalıkesJr ÜnJversJtesJ Sosyal BJlJmler EnstJtüsü DergJsJ 1 2,38 

Uluslararası Türk Dünyası TurJzm Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

Annals of Gastronomy and TourJsm StudJes 1 2,38 

GSI Journals SerJe A: Advancements Jn TourJsm, RecreatJon and Sports 
ScJences 1 2,38 

Safran Kültür ve TurJzm Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 
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Journal of Abant SocJal ScJences 1 2,38 

TourJsm and RecreatJon 1 2,38 

Uluslararası TurJzm ve TeknolojJ Araştırmaları DergJsJ 1 2,38 

Toplam 42 100 

Tablo 1 verJlerJne göre gastronomJ eğJtJmJ konulu en fazla makalenJn Journal of TourJsm and Gastronomy 
StudJes (n=6) dergJsJnde yayınlandığı görülmektedJr. Ardından 3 makale Jle Journal of Gastronomy, 
HospJtalJty and Travel ve 2 makale Jle Uluslararası Toplum Araştırmaları DergJsJ gelmektedJr. VerJ setJnde yer 
alan 42 makale, 30 ayrı dergJde yayınlanmıştır. ŞekJl 2’de makalelerJn yayınlandığı dergJlerJn Tr-DJzJn 
JndeksJnde bulunma durumları yer almaktadır.  

 

ŞekJl 2. DergJlerJn Tr-DJzJnde taranma durumu 

ŞekJl 2 JncelendJğJnde makalelerJn %66’sının Tr-DJzJn JndeksJnde yer alan dergJlerde yayınlandığı 
görülmektedJr. TR DJzJn verJ tabanı ulusal, hakemlJ, bJlJmsel dergJlerdekJ makaleler ulusal bJr atıf dJzJnJdJr 
(Oğan, 2024: s. 80).  

Makaleler*n Yazar Sayıları 

MakalelerJn yazar sayılarına göre dağılımları ŞekJl 3’te yer almaktadır.  

 

ŞekJl 3. MakalelerJn yazar sayılarına göre dağılımı 
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ŞekJl 3’te yer alan verJler JncelendJğJnde; makalelerJn yarısından fazlası (%52) JkJ yazarlı olarak 
yayınlanmıştır. Bunu sırasıyla tek yazarlı (%23) ve üç yazarlı (%19) makaleler JzlemektedJr. Dört yazarlı 
çalışmalar Jse yalnızca %4 oranında olup en düşük katkı grubunu oluşturmaktadır. Bu dağılım, alanda Jş 
bJrlJğJne dayalı yazım pratJğJnJn yaygın olduğunu, ancak büyük ekJplJ çalışmaların sınırlı kaldığını 
göstermektedJr. 

Makaleler*n türler* 

Yayınlanan makalelerJn türlerJne göre dağılımları Tablo 2’de yer almaktadır.  

Tablo 2. Yayınların makale türler'ne göre dağılımı 

Makale Türü Makale Sayısı % 

Araştırma makalesJ 36 86 

Kavramsal Makale 6 14 

Toplam 42 100 

Tablo 2’dekJ verJler JncelendJğJnde; makalelerJn büyük oranda (%86) araştırma makalesJ olması dJkkat 
çekmektedJr. Toplam 42 makale arasında yalnızca 6’sı kavramsal nJtelJktedJr. Bu durum alanda verJ temellJ 
çalışmalara ağırlık verJldJğJnJ, kavramsal ve kuramsal tartışmaların Jse daha sınırlı kaldığını göstermektedJr. 

Makaleler*n Araştırma Yöntemler* 

MakalelerJn araştırma yöntemlerJne aJt verJler ŞekJl 4’te aktarılmıştır.  

 

ŞekJl 4. MakalelerJn araştırma yöntemJne göre dağılımı 

ŞekJl 4’e göre makalelerde en çok kullanılan araştırma yöntemJnJn %88 oranı Jle (n=37) nJtel yöntem olması 
dJkkat çekmektedJr. Buna karşılık, nJcel yöntem Jle hazırlanan makale oranı %7 (n=3), karma yöntem Jle 
hazırlanan makale oranının Jse %4 (n=2) olduğu görülmektedJr. Bu dağılım, alanda nJtel verJ toplama ve 
yorumlamaya dayalı araştırmaların ağırlıkta olduğunu göstermektedJr. 
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Makalelerde Evren ve Örneklem  

Makalelerde evren ve örneklem bJlgJlerJnJn yer alma durumu ŞekJl 5’tekJ grafJkte verJlmJştJr. 

 

ŞekJl 5. Makalelerde Evren ve Örneklem BJlgJlerJnJn Bulunma Durumu 

ŞekJl 5 verJlerJne göre makalelerJn %69’unda çalışmanın evrenJ açıklanırken %31’Jnde bu bJlgJye 
ulaşılamamaktadır. Benzer şekJlde çalışmaların %71’Jnde örneklem bJlgJsJ belJrtJlmJş; %29’unda Jse eksJk 
bırakılmıştır. Bu durum, araştırmalarda yöntemsel şeffaflığın çoğunlukla sağlandığını gösterse de bazı 
çalışmalarda temel yöntem bJlgJlerJne yer verJlmedJğJnJ ortaya koymaktadır. 

Makaleler*n Ver* Toplama Tekn*kler* 

Araştırma kapsamında Jncelenen 42 makalenJn verJ toplama yöntemlerJ Tablo 3’te yer almaktadır.  

Tablo 3. Yayınların ver' toplama tekn'kler'ne göre dağılımları 

Ver* toplama yöntem* Makale Sayısı % 

Doküman tarama 16 %38,0 

BetJmsel nJtelJklJ tarama 6 %14,2 

Yarı yapılandırılmış görüşme 6 %14,2 

LJteratür tarama 4 %9,5 

Anket 3 %7,1 

Açık uçlu soru 2 %4,7 

Görüşme  2 %4,7 

Örnek olay 1 %2,3 
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Gözlem 1 %2,3 

Ön test- Son test 1 %2,3 

Toplam 42 100 

Tablo 3 verJlerJne göre makalelerde en yaygın kullanılan verJ toplama teknJğJ %38 (n=16) Jle doküman tarama 
yöntemJdJr. Bunu takJben %14 (n=6) oranıyla betJmsel nJtelJklJ tarama, yarı yapılandırılmış görüşme teknJklerJ 
JzlemektedJr. En az kullanılan verJ toplama teknJklerJ Jse %2 (n=1) oranıyla örnek olay, gözlem ve ön test- son 
test uygulamalarıdır. Bu dağılım, araştırmalarda daha çok JkJncJl verJ kaynaklarının ve nJtel JçerJklerJn 
kullanıldığını, uygulamalı verJ toplama teknJklerJnJn Jse sınırlı kaldığını göstermektedJr. 

Makaleler*n Ver* Türler* 

ŞekJl 6’da makalelerJn verJ türlerJne aJt verJler yer almaktadır.  

 

ŞekJl 6. MakalelerJn verJ türlerJne göre dağılımları 

ŞekJl 6 JncelendJğJnde; 42 makalenJn yarısından fazlasında (n=26) JkJncJl verJ kullanılırken %36’lık oranda 
(n=15) bJrJncJl verJ kullanılması Jle aradakJ fark dJkkat çekmektedJr.  Ayrıca yalnızca bJr makalede (%2) her 
JkJ verJ türünün bJrlJkte kullanıldığı görülmektedJr. Bu dağılım alandakJ araştırmaların çoğunlukla mevcut 
belgeler, raporlar ya da daha önce toplanmış verJler üzerJnden yürütüldüğünü ancak doğrudan verJ toplama 
yoluyla bJrJncJl verJ kullanımının da alanda önemlJ bJr araştırma tercJhJ olduğunu ortaya koymaktadır.  

Makaleler*n Ver* Kaynakları 

MakalelerJn verJ kaynaklarına göre dağılımları ŞekJl 7’de yer almaktadır. BJrden fazla verJ kaynağı kullanılan 
makaleler bulunduğu JçJn verJlerJn yorumlanmasında makale sayıları verJlmemJştJr. 42 makalede toplam 45 
verJ kaynağı kullanılmıştır.  
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ŞekJl 7. Yayınların verJ kaynaklarına göre dağılımları 

ŞekJl 7 JncelendJğJnde en fazla kullanılan verJ kaynağının resmJ web sayfaları (%34) olması dJkkat 
çekmektedJr. Çalışmalarda, gastronomJ bölümlerJnJn resmJ web sayfalarından bölüm müfredatları, ders 
JçerJklerJ ve akademJk personelJn eğJtJm bJlgJlerJne ulaşılmıştır. En fazla faydalanılan JkJncJ verJ kaynağı Jse 
%23 oran Jle alan yazın olmuştur. Çalışmalarda gerçekleştJrJlen anket ve kJşJsel görüşmelerde Jse sırasıyla 
akademJsyenler (%16), öğrencJler (%14), mutfak şeflerJ (%9) ve mezun öğrencJler (%4) Jle JletJşJme geçJlerek 
verJler elde edJlmJştJr. Bu dağılım araştırmalarda hem belgelerden hem de farklı paydaşlardan sağlanan 
verJlerJn bJrlJkte değerlendJrJldJğJnJ göstermektedJr. 

Makaleler*n Anahtar kel*meler* 

Araştırmanın bu bölümünün daha açıklayıcı olabJlmesJ JçJn tüm makalelerJn anahtar kelJmelerJ alınarak her 
bJr kelJmenJn kaç kere kullanıldığı tespJt edJlmJştJr. MATLAB R2018b programı aracılığıyla anahtar 
kelJmelere JlJşkJn kelJme bulutu oluşturulmuştur (ŞekJl 8). KelJme bulutunda kullanılan yazı tJpJnJn büyük 
olması, JlgJlJ kelJmenJn Jncelenen metJnlerde daha çok tekrar ettJğJnJ göstermektedJr (Padmanandam vd., 2021; 
Genç, 2023: s. 514).  

 

ŞekJl 8. Makalelerde yer alan anahtar kelJmelerJn kelJme bulutu 

ŞekJl 8 JncelendJğJnde en çok kullanılan üç anahtar kelJmenJn 24 tekrar Jle “gastronomJ”; 20 tekrarla 
“gastronomJ eğJtJmJ” ve 16 tekrarla “gastronomJ ve mutfak sanatları” kelJmelerJ olduğu görülmektedJr. Ayrıca 
“EğJtJm” (n=8), “TurJzm” (n=6) ve “Mutfak sanatları” (n=5) kelJmelerJ de kelJme bulutunda öne çıkan 
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kelJmeler arasında bulunmaktadır. ŞekJl 8’de yer alan sJyah renkle yazılmış anahtar kelJmeler, 42 makalede 
toplamda bJr kere kullanılan kelJmelerdJr. Bu anahtar kelJmelere bakıldığında Jse uzun kelJme gruplarının ve 
spesJfJk olarak çalışmaların alt temalarına, araştırma yöntemlerJne, ders JsJmlerJne, öğretJm teknJklerJne, 
fakülte JsJmlerJne, kavramlara ve analJz yöntemlerJne daJr sözcüklerJn yer aldığı görülmektedJr. Bu durum, 
araştırmaların tematJk çeşJtlJlJğe sahJp olduğunu ve gastronomJ eğJtJmJnJn çok yönlü bJr çerçevede ele 
alındığını ortaya koymaktadır. 

Makaleler*n Atıf Aralıkları 

MakalelerJn atıf aralıklarına göre dağılımları Tablo 4’te yer almaktadır. Atıf sayıları Google Scholar verJ tabanı 
Jle ulaşılan bJlgJlere göre düzenlenmJştJr. Çalışmada Google Scholar harJcJnde farklı atıf arama motorları 
ve/veya yayın evlerJ atıf lJstelerJ JncelenmemJştJr. 

Tablo 4. Makaleler'n atıf aralıklarına göre dağılımları 

Atıf Aralıkları Makale Sayısı % 

0 11 26,1 

1-5 13 30,9 

6-10 6 14,2 

11-20 8 19,0 

20-50 2 4,7 

50 üzerJ 0 0 

100 üzerJ 2 4,7 

Toplam 42 100 

Tablo 4’e göre makale atıflarının en fazla yoğunlaştığı aralığın (n=13) 1-5 atıf olduğu görülmektedJr. Bunun 
yanı sıra 8 makale 11-20 arasında bJr atıf sayısına sahJpken, 6 makale 6-10 aralığında atıf almıştır. 100 ve üzerJ 
atıf alan 2 makale bulunurken, henüz atıf almamış 11 makale olduğu tespJt edJlen bulgular arasındadır. Henüz 
atıf alamamış makalelerJn büyük çoğunluğu (n=10) 2023 ve 2024 yıllarında yayınlanmıştır. Bu durum, atıf 
alma sürecJnJn zamanla gerçekleştJğJnJ ve söz konusu çalışmaların henüz akademJk görünürlük kazanma 
sürecJnJn başında olduğunu göstermektedJr. Öte yandan yalnızca 2 çalışmanın 100’ün üzerJnde atıf almış 
olması, gastronomJ eğJtJmJ alanındakJ yayınların büyük ölçüde sınırlı bJr akademJk çevrede değerlendJrJldJğJnJ 
ve henüz genJş çaplı bJlJmsel etkJ yaratma potansJyelJne tam olarak ulaşmadığını düşündürmektedJr. 

Makaleler*n Konularına İl*şk*n İçer*k Anal*z* 

Bu bölümde JçerJk analJzJ kapsamında makalelerJn konu ve amaçları Jncelenerek ana tema ve alt temalar 
oluşturulmuştur. Başka bJr tanıma göre JçerJk analJzJ, bJr metJndekJ bJlgJlerJn sJstemlJ bJçJmde JncelenmesJnJ 
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ve bu doğrultuda araştırmacının belJrlJ çıkarımlarda bulunabJlmesJnJ mümkün kılan bJr araştırma yöntemJ 
olarak Jfade edJlmektedJr (Arıker, 2012: Uygun, Levent & Özkul, 2019: 505).  

MakalelerJn JçerJk analJzJne daJr bulgular güneş ışığı dJyagramına dönüştürülerek ŞekJl 9’da aktarılmıştır. 
ŞekJl 9’a göre gastronomJ eğJtJmJ konusunda yayınlanan makaleler JkJ ana temaya ayrılmıştır. Bu temalar; 
“EğJtJm nJtelJğJ” ve “GastronomJ ve Mutfak Sanatları eğJtJmJne JlJşkJn yayınlanmış araştırmaların 
JncelemelerJ” konularıdır. EğJtJm nJtelJğJ Jle JlgJlJ çalışmaların yoğunlukta olması dJkkat çekmektedJr. EğJtJm 
nJtelJğJ teması toplamda 9 alt temayla sınıflandırılmıştır. “Müfredat” konusu 13 makale Jle en fazla çalışma 
yapılan alt tema olmuştur. İkJncJ en çok çalışılan konu Jse “gastronomJ eğJtJmJnJn genel değerlendJrmesJ” (n=8) 
alt temasıdır. Ayrıca 4 makalede mevcut öğrencJlerJn görüşlerJ; 3 makalede akademJk personelJn sayısı ve 
nJtelJklerJ; 2’şer makale etkJn öğretJm yöntemlerJ, GMS eğJtJmJnJn sektör JhtJyacını karşılama düzeyJ ve 
uygulama mutfağının nJtelJğJ / gelJştJrJlmesJ konusunda JncelemelerJ JçermektedJr. 1 makale Jse mezun 
öğrencJlerJn eğJtJm hakkındakJ görüşlerJ hakkında araştırma yapılmıştır.  GastronomJ ve Mutfak Sanatları 
eğJtJmJne JlJşkJn yayınlanmış araştırmaların JncelemelerJ ana temasında Jse 2 makalede yayınlanmış tezler; 1 
makalede Jse yayınlanmış makaleler JncelenmJştJr. Genel olarak grafJk, gastronomJ eğJtJmJ lJteratürünün JçerJk 
odaklı, uygulama temellJ ve gelJşJme açık yönlerJnJ tematJk olarak ortaya koymaktadır. 
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ŞekJl 9. MakalelerJn ana ve alt temalara göre dağılımları 

ŞekJl 9’da yazar bJlgJlerJ sunulan çalışmalara JlJşkJn konu başlıkları, detaylı şekJlde Tablo 5’te yer almaktadır. 
Ayrıca makaleler yayın yıllarına göre kronolojJk bJr düzende sıralanarak gastronomJ eğJtJmJ çalışmalarının 
alandakJ gelJşJm sürecJ yorumlanmıştır.  

TürkJye'de gastronomJ eğJtJmJ üzerJne gerçekleştJrJlen akademJk çalışmalar (Tablo 5.) JncelendJğJnde 
çalışmaların sayılarının ve kapsamlarının yıllar JçerJsJnde arttığı görülmektedJr. 2016–2018 yılları arasında 
yayınlanan çalışmalar, genellJkle gastronomJ eğJtJmJnJn mevcut yapısını, ders programlarını ve öğrencJ 
algılarını ele alarak alan yazının temel hatlarının belJrlenmesJne yönelJk katkı sağlamıştır. İlk lJteratür 
taramalarının yapıldığı bu dönem, gastronomJ eğJtJmJnJn nJtelJğJne JlJşkJn Jlk yapılandırma çabalarının ortaya 
çıktığı evre olarak değerlendJrJlebJlJr. 2019–2022 dönemJnde Jse araştırma konularında belJrgJn bJr kapsam 
çeşJtlJlJğJ gerçekleşmJştJr.  Bu yıllarda sanat eğJtJmJ, gıda bJlJmJ, mutfak uygulamalarında öğrenme yöntemlerJ, 
uygulama mutfaklarının fJzJkJ yeterlJlJklerJ gJbJ konular üzerJnde araştırmaların var olması gastronomJ 
eğJtJmJnJn genJş perspektJfle lJteratürde yer almaya başladığını yansıtmaktadır.  

GastronomJ eğJtJmJ çalışmalarının 2022 yılında JtJbaren dJsJplJnler arası bJr yapıya büründüğü söylenebJlJr. 
SürdürülebJlJrlJk, matematJk, sanat, proje temellJ öğrenme, artırılmış gerçeklJk uygulamaları gJbJ farklı 
alanların yanı sıra afet mutfağı gJbJ toplumsal JhtJyaçlara yönelJk ders önerJlerJ ve çoklu paydaş görüşlerJnJn 
dJkkate alındığı araştırmalar yayınlanmıştır. 2022-2025 yılları arasında araştırmacıların mevcut durumu 
betJmlemenJn bJr basamak JlerJsJne geçerek çözüm önerJlerJ sunmaya başlamaları gastronomJ eğJtJmJnJn 
nJtelJk gelJşJmJ adına oldukça önemlJdJr. 

Tablo 5. Makaleler'n Konuları 

Makale Yazarları Makale Konusu  

Görkem & Sev*m (2016) Türk*ye’dek* Aşçılık ve gastronom* bölümler*n*n Mutfak eğ*t*m* n*tel*kler*n*n 
*ncelenmes*. 

Öney (2016) Türk*ye’dek* Gastronom* eğ*t*m*n*n değerlend*r*lmes*. 

Mankan (2016) Gastronom* eğ*t*m* üzer*ne Türk*ye’de yazılmış l*sansüstü çalışmaların *ncelenmes*. 

Yazıcıoğlu & Özata (2017) Türk*ye’dek* GMS bölümler*nde Öğrenc*ler*n ders programlarına *l*şk*n algılarının 
başarıları üzer*ndek* etk*s*n*n *ncelenmes*. 

Kurnaz, A., Babür & 
Kurnaz, H. (2018) 

Mengen Ulusal aşçılık kampının *çer*ğ*n* alan yazına kazandırarak sosyal sorumluluk 
projeler*n*n eğ*t*m n*tel*ğ*ne etk*s*n*n *ncelenmes*. 

Çarbuğa, Aydın, Sormaz & 
Yılmaz (2018) 

Türk*ye’de ve Dünyada gastronom* eğ*t*m* veren ders programlarının eğ*t*m n*tel*ğ* 
kapsamında karşılaştırılması. 

Alyakut & Küçükkömürler 
(2018) 

Gastronom* bölümü öğrenc*ler*n*n meslekler*ne *l*şk*n algılarının *ncelenmes*. 
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Babaç & Önçel (2018) Gastronom* bölümü öğrenc*ler*n*n meslek* yeterl*l*kler*ne da*r görüşler*n*n tesp*t 
ed*lmes*. 

Yaman & Bulduk (2019) Türk*ye'de mevcut Gastronom* ve Mutfak Sanatları bölümler*n*n Amer*kan Mutfak 
Standartları akred*tasyon standartları ve uluslararası kal*te standartlarına uygunluklarının 
değerlend*r*lmes*. 

Çağlayan (2019) Türk*ye’dek* Gastronom* ve temel sanat eğ*t*m* *l*şk*s*n*n uygulama ders* çıktıları 
üzer*nden *ncelenmes*. 

Tütüncü (2019) Türk*ye’dek* Y*yecek-*çecek *şletmec*l*ğ* bölümler*n*n Gastronom* ve Mutfak Sanatları 
bölümler*ne dönüşüm sürec*n*n ve eğ*t*m yeterl*l*ğ*n*n *ncelenmes*. 

Çarbuğa & Kocaman 
(2019)  

Türk*ye’de ve Dünyada Y*yecek İçecek Sektörüne Yönel*k Eğ*t*m Veren L*sans 
Programlarının Kıyaslanması 

Yılmaz (2019) Türk*ye’de Ortaöğret*m ve Yükseköğret*m Düzey*ndek* Gastronom* Eğ*t*m*n*n 
Değerlend*r*lmes* 

B*ngöl & Özkaya (2020) Türk*ye’dek* Gastronom*de Temel sanat eğ*t*m* ders* kazanımlarının uygulama ders* 
çıktıları üzer*nden *ncelenmes*. 

Arslanhan & Yaman 
(2020) 

İş hayatına atılan GMS mezunlarının aldıkları eğ*t*me da*r memnun*yet düzeyler*n*n 
bel*rlenmes*.  

Devec* vd. (2020) GMS bölümler*ndek* akadem*k personel*n eğ*t*m durumlarının tesp*t*. 

Ş*mşek, Solmaz & Güleç 
(2020) 

Ege bölges*nde yer alan GMS bölümler*ne 2019 yılında g*r*ş yapmış öğrenc* prof*l*n*n 
*ncelenmes*. 

Topal & Gök (2020) Gastronom* Eğ*t*m*n*n f*ne d*n*ng restoranların *st*hdam pol*t*kalarında etk*s*n*n*n 
araştırılması ve GMS eğ*t*m*n*n mutfak şef* olma üzer*ndek* etk*s*n* sektör tems*lc*ler*n*n 
görüşler*yle bel*rlenmes*. 

Sarıoğlan, Avcıkurt & 
Sezen (2020) 

P*ş*rme tekn*kler* konusu kullanılarak, gastronom*de kavram yanılgılarını düzeltmeye 
yönel*k etk*l* öğret*m yöntemler*n*n bel*rlenmes*.  

Akmeşe (2021) Türk*ye’dek* GMS bölüm dersler*n*n mevcut durumunun değerlend*r*lmes*.  

Turgut, & Güney (2021) GMS bölümler*n*n Türk mutfağı konusunda sektör *ht*yacını karşılama yeterl*l*ğ*n* tesp*t 
etmek ve bu *ht*yacı karşılayab*lmek *ç*n Türk mutfak kültürü ve uygulamaları ders* 
öner*s* oluşturmak.  

Sem*nt & Özbay (2021) GMS bölüm akadem*syenler*n*n n*tel*k ve n*cel açıdan *ncelenmes*. 
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Tem*zkan & Sever (2021) GMS kurumlarının uygulama mutfakları *ç*n detaylı gerekçel* b*r donanım l*stes* 
oluşturulması. 

Varol & Seç*m (2022) İstanbul’dak* gms bölüm uygulama mutfaklarının *ncelenmes* ve standard*zasyon 
çalışmalarına katkı sağlanması. 

Akyurt & Yolasığmazoğlu 
(2022) 

Türk*ye’dek* GMS eğ*t*m*nde gıda b*l*m*n*n önem*n* açıklamak ve müfredatlarda gıda 
b*l*m*ne yönel*k dersler*n oranını tesp*t etmek. 

Yılmaz, Düzgün & Olcay 
(2023) 

Türk*ye’de GMS eğ*t*m*ndek* sorunların bel*rlenmes*  

G*rg*n & Dem*r (2023) Türk*ye’de GMS eğ*t*m*n*n mevcut durum tesp*t* ve problemler*n*n bel*rlenmes*. 

Şat, Sezen, & Doğdubay 
(2023) 

Aşçılık ve GMS bölümler*n*n Türk*ye’dek* gel*ş*m* ve mevcut durum değerlend*rmes*.  

B*ş*ren & Gençer (2023) Türk*ye’dek* aşçılık eğ*t*m* *le GMS ders programlarının kıyaslanması.  

Uçuk (2023) L*sans düzey*nde GMS program müfredatlarına eklenmes* üzer*ne Afet mutfağı *s*ml* 
ders*n öner*lmes* ve Afet mutfağı ders *çer*ğ*n*n oluşturulması. 

Çek*ç & Oğan (2023) Türk*ye’de GMS eğ*t*m*ndek* problemler*n*n bel*rlenmes*. 

Kesk*n & Kızıl (2023) GMS bölümde okuyan öğrenc*ler*n kar*yer planlamalarının önündek* engeller*n tesp*t 
ed*lmes*.  

Eş*tt* & Bay (2023) Gastronom* eğ*t*m* üzer*ne Türk*ye’de yazılmış l*sansüstü çalışmaların anal*z*. 

Bakan, Kokonalıoğlu & 
Çubuk (2024) 

GMS mezunları, mevcut öğrenc*ler, GMS akadem*syenler* ve şefler*n GMS eğ*t*m*ne da*r 
görüşler*n*n tesp*t ed*lmes*. 

Kasaroğlu, Sarıbaş & 
Güler (2024) 

GMS bölüm müfredatlarının *ncelenerek mevcut durumunun değerlend*r*lmes*. 

Arıkan (2024) GMS bölümler*nde müfredat ve ders *çer*kler*n*n *ncelenmes*yle matemat*k b*l*m*n*n 
konumunun bel*rlenmes*. 

Boz (2024) GMS eğ*t*m*nde sürdürüleb*l*ğ*n konumu ve sürüdürüleb*l*rl*k konulu dersler*n tesp*t 
ed*lmes*. 

Dem*r & Seyhan (2024) GMS bölümler*nde sanat *çer*kl* dersler*n tesp*t* ve gastronom*-sanat *l*şk*s*n*n 
*ncelenmes*. 
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Tem*zkan, Bulgan & Satı 
(2024) 

GMS bölüm akadem*syenler*n*n alanları ve demograf*k özell*kler*ne da*r mevcut durum 
tesp*t*. 

T*mur (2024) GMS eğ*t*m*nde proje temell* öğrenmen*n etk*ler*n*n *ncelenmes*. 

Ünür & Sünnetç*oğlu 
(2024) 

GMS eğ*t*m*nde artırılmış gerçekl*k uygulamalarının kullanımına da*r akadem*syen 
görüşler*n*n tesp*t ed*lmes*. 

Sökmen & Karamustafa 
(2024) 

WOS ve SCOPUS ver* tabanında yer alan gastronom* eğ*t*m* üzer*ne yayınlanan 
makaleler*n *çer*k anal*z*. 

4. SONUÇ TARTIŞMA VE ÖNERİLER 

TürkJye’de GastronomJ eğJtJmJ konusunda yayınlanan makalelerJn bJblJyometrJk özellJklerJ kapsamında 
JncelenmesJnJ amaçlayan bu araştırmada; JlgJlJ makalelerJn en fazla 2024 yılında (n=9), en az 2017 yılında 
(n=1) yayınlandığı görülmektedJr. 42 makale, toplamda 30 dergJde yayınlanmıştır. En fazla makale yayınlayan 
dergJ Journal of TourJsm and Gastronomy StudJes (n=6) olmuştur. 42 makalenJn %66’sı Tr-DJzJn JndeksJnde 
taranan dergJlerde yayınlanmıştır. MakalelerJn %50’sJ JkJ yazarlı, %23’ü tek yazarlıdır. İncelenen makalelerde 
maksJmum yazar sayısı 4’tür. MakalelerJn büyük oranı (%86) araştırma makalesJdJr. En sık kullanılan 
araştırma yöntemJ Jse %88 oranla nJtel yöntemlerdJr. En az kullanılan yöntem Jse karma yöntemdJr. 
MakalelerJn %70’Jnde evren ve örneklem bJlgJlerJ yer almaktadır. Makalelerde en sık kullanılan verJ toplama 
teknJklerJ doküman tarama (%38), betJmsel nJtelJklJ tarama (%14) ve yarı yapılandırılmış görüşme teknJğJ 
(%14) olmuştur. MakalelerJn yarısından fazlası (%62) JkJncJl verJlerden yararlanarak çalışılmıştır. VerJ 
kaynakları Jse GMS bölümlerJnJn resmJ web sayfaları, alan yazın, akademJsyenler, öğrencJler, mutfak şeflerJ 
ve mezun öğrencJlerdJr.  

Makalelerde en fazla kullanılan üç anahtar kelJme; “gastronomJ”, “gastronomJ eğJtJmJ” ve “gastronomJ ve 
mutfak sanatları” dır. Atıfların en fazla olduğu aralık, 13 makale Jle 1-5’tJr. 100 ve üzerJ atıf alan 2 makale, 
henüz atıf almamış 11 makale bulunmaktadır. 100 ve üzerJ atıf alan makaleler 2016 yılında; hJç atıf almamış 
makaleler Jse 2023 ve 2024 yıllarında yayınlanmıştır. Atıf verJlerJ yalnızca Google Scholar verJ tabanında yer 
alan bJlgJlere göre analJz edJlmJş, yayınevlerJ atıf lJstelerJ JncelenmemJştJr. Bu sebeple makalelerJn çeşJtlJ 
kaynaklarda yer alarak daha fazla atıf almış olabJleceğJ göz ardı edJlmemelJdJr. Araştırmada son olarak 
makalelerJn konularına daJr JçerJk analJzJ gerçekleştJrJlmJştJr. İçerJk analJzJ sonucunda makalelerJn “EğJtJm 
NJtelJğJ” ve “GastronomJ ve Mutfak Sanatları EğJtJmJne JlJşkJn araştırma JncelemelerJ” olmak üzere JkJ ana 
temada çalışıldığı tespJt edJlmJştJr. Makalelerde eğJtJm nJtelJğJ; mevcut durum ve genel değerlendJrme, 
müfredat, akademJk personel, uygulama mutfağı, öğrencJ, mezun öğrencJler, sektör JhtJyacını karşılama, 
öğretJm yöntemlerJ ve dJğer konular (sosyal sorumluluk projelerJ, eğJtJmde teknolojJnJn kullanımı) 
kapsamlarında ele alınmıştır. GastronomJ eğJtJmJne JlJşkJn araştırmaların JncelendJğJ ana tema çalışmalarında; 
yükseköğretJm programlarında yayınlanmış gastronomJ eğJtJmJ konulu tezler ve WOS ve SCOPUS verJ 
tabanında taranan makalelerJn bJblJyometrJk ve JçerJk analJzlerJ gerçekleştJrJlmJştJr. 

Yapılan analJzler doğrultusunda, TürkJye’de gastronomJ eğJtJmJ alanında yayınlanan akademJk çalışmaların 
son yıllarda artış gösterdJğJ, özellJkle 2024 yılında yoğunlaştığı görülmüştür. Çalışmaların büyük kısmı nJtel 
araştırma yöntemJne dayalı, JkJncJl verJ kaynaklarını kullanan araştırma makalelerJnden oluşmaktadır. En sık 
tercJh edJlen verJ toplama teknJklerJ doküman tarama, betJmsel tarama ve yarı yapılandırılmış görüşmelerdJr. 
Makalelerde yazar sayısının genellJkle bJreysel ya da JkJlJ Jş bJrlJklerJne dayalı olduğu söylenebJlJr. En çok 
kullanılan anahtar kelJmelerJn Jse doğrudan alan tanımına yönelJk olduğu belJrlenmJştJr. Atıf sayıları 
JncelendJğJnde, yayınların büyük bölümünün düşük atıf aralığında yer aldığı, ancak bu durumun bJrçok 
çalışmanın yenJ yayımlanmış (2023-2024) olmasıyla JlJşkJlJ olabJleceğJ düşünülmektedJr. 
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“GastronomJ eğJtJmJ” konusuna JlJşkJn 2016-2025 yılları arasında yayınlanan makalelerJn konuları özelJnde 
gerçekleştJrJlen JçerJk analJzJ ve yıllara göre çalışılan konuların kapsamlarının JncelenmesJ sonucunda; alan 
çalışmalarının hem sayıca artması hem de konu çeşJtlJlJğJ açısından gelJşJmJ dJkkat çekJcJdJr. 2016-2020 yılları 
arasında daha çok gastronomJ eğJtJmJnJn mevcut durum tespJtlerJ, müfredat JncelemelerJ ve karşılaştırmaları, 
öğrencJlerJn gastronomJ eğJtJmJ algıları gJbJ çalışmalar gerçekleştJrJlmJştJr. Zaman JçerJsJnde gastronomJ 
bölümlerJnJn akademJk kadro sayıları ve uzmanlık alanlarının JncelenmesJ, eğJtJm-sektör uyumu JncelemelerJ, 
uygulama alanlarının nJtelJğJ ve standardJzasyonu gJbJ konuları çalışılmıştır. İlgJlJ makalelerJn yayınlandığı 
dönemde henüz yenJ olgunlaşmakta olan bJr dJsJplJn olarak görülmesJ sebebJyle eğJtJm sJstemJnJn JşleyJşJnJ 
tartışan ve JyJleştJrJlebJlecek eksJklJklerJn tespJtJ üzerJnde durulduğu görülmektedJr. 2020 sonrası yayınlarda 
gastronomJ eğJtJmJ dJsJplJnler arası bakış Jle ele alınmaya başlamıştır. SürdürülebJlJrlJk, sanat, matematJk, 
öğretJm yöntemlerJ, teknolojJ entegrasyonu ve doğal afet-sosyal sorumluluk konularının ele alındığı yayınlar; 
gastronomJ eğJtJmJnJn nJtelJğJnJn eleştJrel bakış Jle JncelendJğJ çok yönlü bJr eğJtJm yapısı oluşturma çabasının 
Jz düşümüdür. Sonuç olarak; gastronomJ eğJtJmJ lJteratürünün olgunlaşmakta olduğu ve gelecekte daha 
yenJlJkçJ, bütüncül ve sektörel JhtJyaçlara duyarlı çalışmalarla gelJşmeye devam edeceğJ öngörülmektedJr. 

TürkJye’dekJ ön lJsans ve lJsans düzeyJndekJ gastronomJ eğJtJmJ, çeşJtlJ bJlJmsel bakış açıları ve pratJk 
uygulamalar doğrultusunda araştırılmaya devam edJlen bJr konu olmuştur. Bu sürecJn sürdürülebJlJrlJğJ 
açısından bJblJyometrJk analJz çalışmalarının devam etmesJ önemlJ görülmektedJr. Farklı konu alanlarında, 
farklı verJ tabanlarında ve farklı doküman türlerJnde benzer araştırmaların yapılması gereklJdJr. Bu sayede 
gastronomJ çalışmalarının ulusal ve uluslararası eğJlJmlerJ tespJt edJlerek, alan yazınına ve araştırmacılara 
katkı sağlanacağı düşünülmektedJr. 

EXTENDED SUMMARY 

Introduct*on   

Gastronomy educatJon Jn TürkJye fJrst began Jn professJonal lJfe through the master–apprentJce  relatJonshJp 
(Bucak & YJğJt, 2018, p. 813; Aycı, 2022, p. 25), but Jt offJcJally found a place Jn formal educatJon Jn the 
1960s. Gastronomy formal educatJon Jn TürkJye was JnJtJated Jn 1962 wJth the Ankara Hotel Management 
School, and the foundatJons of present Gastronomy and CulJnary Arts (GCA) educatJon were establJshed Jn 
1985 wJth the openJng of the Mengen CulJnary VocatJonal HJgh School (Kurnaz et al., 2014, p. 43; Aycı, 2022, 
p. 25). The bachelor degree GCA program was launched Jn 2003 at YedJtepe UnJversJty and has sJnce become 
a hJghly popular department of unJversJty (Karaca, 2018; Karakaş & Çelenk, 2024, p. 3).  Presently, a total of 
69 unJversJtJes offer GCA programmes, of whJch 42 are state unJversJtJes and 27 are foundatJon unJversJtJes 
(Kasaroğlu, Sarıbaş & Güler, 2024, p. 218). Due to the broad employment opportunJtJes, GCA programs have 
contJnued to be establJshed rapJdly at many unJversJtJes (Düzgün, Yılmaz & Olcay, 2023, p. 91). Moreover, 
durJng thJs perJod, the majorJty of Food and Beverage Management departments were converted Jnto GCA 
programs through changes Jn theJr names and currJcula (Tütüncü, 2019, p. 94). The challenges arJsJng from 
thJs rapJd expansJon have prompted researchers to questJon the qualJty of educatJon from varJous perspectJves 
(Görkem & SevJm, 2016). The JncreasJng prolJferatJon of scJentJfJc studJes on gastronomy educatJon has 
created a need for theJr systematJc examJnatJon. 

The orJgJnal defJnJtJon of bJblJometrJcs Js “the appl'cat'on of mathemat'cal and stat'st'cal methods to sc'ent'f'c 
commun'cat'on med'a” (PrJtchard, 1969, p. 348; ÇJçek & Kozak, 2012, p. 746). AccordJng to a sJmJlar 
defJnJtJon, bJblJometrJc analysJs Js an analytJcal method used to systematJcally examJne all types of scJentJfJc 
JnformatJon—such as journals, books, conference papers, and theses—usJng mathematJcal and statJstJcal 
technJques (DJodato, 1994; Evren & Kozak, 2012; ÇJçek & Kozak, 2012, p. 746). ThJs method aJms to 
determJne the general profJle of studJes conducted wJthJn a gJven fJeld. BJblJometrJc analyses JnvolvJng 
systematJc revJew are Jmportant for JdentJfyJng the development, current trends, and defJcJencJes Jn the body 
of scJentJfJc knowledge produced (Işık et al., 2019, p. 124; Çuhadar & MorçJn, 2020, p. 95). It has been 
observed that bJblJometrJc studJes on gastronomy educatJon are lJmJted Jn number. The relevant studJes have 
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focused on postgraduate theses publJshed Jn the fJeld of gastronomy educatJon (Mankan, 2016; EşJttJ & Bay, 
2023) and on JnternatJonal research Jndexed Jn the WOS and SCOPUS databases on gastronomy educatJon 
(Sökmen & Karamustafa, 2024). The absence of any study focusJng on gastronomy educatJon wJthJn the scope 
of natJonal artJcles served as the Jmpetus for thJs research. 

Method   

The aJm of thJs study was to evaluate the general characterJstJcs of artJcles publJshed on gastronomy educatJon 
Jn the TurkJsh lJterature by usJng the bJblJometrJc analysJs method. 
InJtJally, the keywords “Gastronomy EducatJon,” “Gastronomy and CulJnary Arts EducatJon,” and “CulJnary 
EducatJon” were applJed Jn searches usJng Google Scholar, DergJPark, and the Tr-DJzJn publJcatJon search 
engJnes. FollowJng these screenJngs, the JdentJfJed studJes were revJewed, and 42 artJcles whose prJmary focus 
was gastronomy educatJon were added to the dataset. The selected artJcles were examJned to generate 
bJblJometrJc analysJs data. Data analysJs and graphJng were performed usJng MJcrosoft Excel software. ArtJcle 
data were evaluated across twelve parameters: publJcatJon years; journals of publJcatJon; JndexJng status Jn Tr-
DJzJn; number of authors; artJcle types; research methods; data collectJon technJques; data types; data sources; 
presence of populatJon and sample JnformatJon; keywords; and cJtatJon ranges. A word cloud of the keywords 
was prepared usJng MATLAB R2018b program. AddJtJonally, content analysJs was conducted to JdentJfy the 
maJn theme and subthemes based on the topJcs of the artJcles Jn the dataset. 

F*nd*ngs and Results   

The study fJndJngs revealed that the hJghest number of artJcles on gastronomy educatJon was publJshed Jn 
2024 (n = 9), whJle the lowest was Jn 2017 (n = 1). The 42 artJcles appeared across 30 journals, wJth the Journal 
of TourJsm and Gastronomy StudJes publJshJng the most (n = 6). 66 % of the artJcles were publJshed Jn journals 
Jndexed Jn Tr-DJzJn. 50 % of the artJcles were authored by two researchers, and 23 % were sJngle-authored; 
the maxJmum number of authors per artJcle was four. The majorJty of the artJcles (86 %) were research papers. 
The most frequently used research methods were qualJtatJve, accountJng for 88 %, whJle mJxed methods were 
the least used. PopulatJon and sample JnformatJon appeared Jn 70 % of the artJcles. The most common data 
collectJon technJques were document revJew (38 %), descrJptJve qualJtatJve revJew (14 %), and semJ-structured 
JntervJews (14 %). More than half of the artJcles (62 %) employed secondary data. Data sources Jncluded 
offJcJal websJtes of GCA departments, the lJterature, academJcJans, students, kJtchen chefs, and graduates. 

The three most frequently used keywords were “gastronomy,” “gastronomy educatJon,” and “gastronomy and 
culJnary arts.” The most common cJtatJon range was 1–5 cJtatJons, observed Jn 13 artJcles. Two artJcles had 
100 or more cJtatJons, and eleven artJcles had not yet receJved cJtatJons. The artJcles wJth 100 or more cJtatJons 
were publJshed Jn 2016, whereas the uncJted artJcles were publJshed Jn 2023 and 2024. CJtatJon data were 
analyzed solely based on Google Scholar JnformatJon; publJsher cJtatJon lJsts were not examJned, so addJtJonal 
cJtatJons Jn other sources may not be reflected. FJnally, a content analysJs of the artJcle topJcs was conducted. 
The analysJs revealed two maJn themes: “EducatJonal QualJty” and “Research StudJes on Gastronomy and 
CulJnary Arts EducatJon.” WJthJn the “EducatJonal QualJty” theme, topJcs such as the current sJtuatJon and 
general evaluatJon, currJculum, academJc staffJng, teachJng kJtchens, students, alumnJ, meetJng Jndustry needs, 
JnstructJonal methods, and other subjects (e.g., socJal responsJbJlJty projects and the use of technology Jn 
educatJon) were addressed. Under the theme of research studJes on gastronomy educatJon, bJblJometrJc and 
content analyses were conducted on theses publJshed Jn hJgher educatJon programs and on artJcles Jndexed Jn 
the WOS and SCOPUS databases. 

D*scuss*on and Conclus*ons   

AssocJate and undergraduate level gastronomy educatJon Jn TürkJye has contJnued to be researched from 
varJous scJentJfJc perspectJves and practJcal applJcatJons. For the sustaJnabJlJty of thJs process, contJnued 
bJblJometrJc analysJs studJes are deemed Jmportant. It Js necessary to conduct sJmJlar research across dJfferent 
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subject areas, databases, and document types. Thus, JdentJfyJng natJonal and JnternatJonal trends Jn gastronomy 
studJes Js expected to contrJbute to the lJterature and to researchers. 

AssocJate and undergraduate level gastronomy educatJon, whJch holds an Jmportant place Jn Turkey, has 
remaJned a subject of JnvestJgatJon from varJous scJentJfJc perspectJves and practJcal applJcatJons. For the 
sustaJnabJlJty of thJs contJnuJty, ongoJng bJblJometrJc analysJs studJes are consJdered Jmportant. SJmJlar studJes 
should be conducted across dJfferent topJc scopes, databases, and document types. By thJs means, JdentJfyJng 
natJonal and JnternatJonal trends Jn gastronomy research Js thought to benefJt the lJterature and researchers. 
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