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Taze meyva ve sebzeleri depoplamadaki ama¢ hasattan sonraki
Omiirlerini uzatmak ve miimkiin mertebe uzun bir zaman tazeliklerini
muhafaza etmektir. Diger bir deyiimle, amag kalite bozulmasini miin-
kiin oldugu kadar geciktirmektir.

Meyva ve sebzeler yasayan nesnelerdir, yani yaslanmaya ve yara-
maz hale gelmeye, kisacasi bozulmaya mahktmdurlar. Hasattan son-
ra mahsulde bir seri yaslanma reaksiyonlar1 yer alir. Bu i¢ ve dis kali-
tede devaml diisiikliige sebebiyet verir. Bu reaksiyonlarin hiza mah-
sultin tipine ve icinde bulundugu sartlara baghdir. Sicakhk, orantili
nem ve havanin hiz1 bu sartlar i¢inde en 6nemli faktorlerdir. Yaslau-

na seyri durdurulameaz ¢iinkii bu tirtiniin sonu demektir. Fakat ge-

ciktirilebilir. Bunun en iyi sekilde nasil yapilabilecegini ve bu seyre
hangi vollarla tesir edilebilecegini incelemekle bulabiliriz. Kalite dii-
siikliigii genellikle :

1. Su kayb,

2. Respirasvon faaliyeti,

3. Mekanik tesirler, ezikler, yaralar ve berelerle,
tayin edilir.

Simdi bu faktorleri kisaca gdzden gecirelim:

1. Su kayb:

Meyva ve sebzelerin en ¢ok ihtiva ettigi sey, sivi ve buhar halinde
bulunan sudur. Su buhar, diger herhangi bir ugucu madde gibi ugma-
ya meyillidir. Bu bakimdan, yiiksek bir orantili nem temin etmek ve
hava hizim diisitk tutmak suretiyle madde su kaybina kars: koruna bi-
lir. Yiiksek bir orantili nem, daha sonra anlatacagimiz gibi bir cok yol-

(1) Yalova — Soguk Depo Uzmani
(2) Yalova — Dilbilir sekreter
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larla temin edilebilir.
2. Respirasyon faaliyeti

Bitki biiyiime ¢aginda besin maddeleri depo eder. Bunlarin bir
kism biiviime devresinde, bir kismu komplike hayat mekanizmasim
beslemek igin harcanir ve geri kalan kisun da yaprak, sap, kok ve
meyvalarda depo edilir. Depo madeleri seker, nisasia, protein ve di-
ger organik maddeler ihtiva eder. Bir bitkinin bir kismi hasat edildik-
ten sonra bu kisim bir daha depo maddeleri yapamaz. Bu kisim yasa-
maya devam ettignden depo maddelerini enerji kaynag: olarak kulla-
nir. Yer alan bu karnisik faaliyetlere respirasyon denir. Kisacas: sdyle
olur: Depo maddeleri (seker v.s.) havanin oksijeni ile birleserek kar-
bondioksit, su ve enerjiye doniisiir. Bu reaksiyon ne kadar hizhi cere-
yan ederse depo maddelerinin sarfedilmesi de o kadar cabuk ve kalite
diisiikliigti de daha hizli olur.

Bu reaksiyon hizi ne kadar azaltilirsa maddedeki kalite diisiikliigii-
niin de o kadar az olacagini sdylemeye liizim yoktur.

Oksijen almip karbondioksit meydana geldiginden atmosferde bu-
lunan bu gazlarin miktarlarina tesir etmek suretiyle bu reaksiyon hiz
cok diisiik oldugu zaman bu basariyla yapilabilir. Bu metod degisik
atmosferli diye adlandirilan depoplarda tatbik edilir. Is1 mutedil dii-
sitk bir seviyede oldugu zaman ve dar limitler dahilinde tamamen kont-
rol edilebildigi zaman bu metod tatbik edilebilir.

Bu metod universal olmayip sadece bazi maddelere uygulanabilir.

Meydana gelen su, maddenin icinde kalir, sadece fizyolojik degeri
vardir ve bu hususta hig¢ bir seye tesir edilemez.

Meydana gelen 1s1 ise ¢cok onemlidir. Bunun bir kism1 maddenin
hayatl reaksiyonlar: i¢in zorunludur. Biiyiik bir kismi atilir ve atilma-
dig: miiddetce de 1s1 artisina ve dolayisiyle de reaksiyonlarin hizlanma-
sina sebebiyet verecektir.

Demek oluyor ki reaksiyon faaliyetine dahil biitiin olusumlar kim-
yevidir ve biitiin kimyasal reaksiyonlar Van't Hoff kanununa gére sey-
rederler. Bu kanun der ki her 10°C lik bir 1s1 artisinda her kimyasal re-
aksiyon 2 -3 misli hizlamr. Buna karsilik 10°C lik bir diisiikliik de re-
aksiyon hizini 2 - 3 misli azaltir.

Bu bakimdan 1siya tesir etmek, reaksiyon hizimi ve boylece de ma:i-
denin kalitesini kontrol altina almaya yardimci olabilir- Madde diisiik-
liglinii minimum seviyeye diisiirebilmek icin maddenin hasattan hemen
sonra ve donma noktasimin hemen iizerinde bir dereceve kadar sogu-
tulmasi gerekir. Gercekten, bir takim tropikal ve sub—tropikal iiriinler
haric, bu bir ¢ok meyva ve sebze cesitlerine tatbik edilebilir.
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Bununla beraber, hasattan hemen sonra kimyasal degisikliklerin
en agir bir sekilde scyredilebilecegi bir dereceye kadar sogutulduklamn
takdirde, diisiik 1s1 zararlanmalar1 olmaksizin 6miirleri oldukca wuzati-
labilir,

3. Meckanik tesirler

Mekanik zararlarin kaliteyi ciddi bir sekilde bozdugunu soylemek
gereksizdir. Zarar gormiis bir dokuda respirasyon olayi artar ve olguu-
lasmay: tesvik eder. Ayrica ticari kaliteye zarar verecek mikro biyolojik
faaliyette de artis olabilr. Herhangi bir mekanik zararlanmanin 6nlen-
mesi gerektifi meydandadir.

Simdiye kadar anlattiklarimiz, taze meyva ve sebzelerin 1silarnu
diisurmekle hasattan sonraki omiirlerini uzatabilecegimizi agikca gos-
termektedr.

Isinin en iyi bir sekilde alinmasi, uygun sartlarda insa edilmis ve
donatilms bir soguk hava deposunda yapilabilir. Iyi insa edilmis bir
soguk deponun anlam, binamn teknige uygun sekilde izole edilmesi ve
izolasyonun nem emmeye karsi iyi korunmas1 demektir. Izolasyon en
azindan 20 Kg/m*® kalitede 10 cm. lik plastifora esit olmalidir. Duvarla
izolasyon arasina yeterli bir su buhari engeli yerlestirilmelidir.

Istife gelince, asagidaki hususlerin yerine getirilmesi gerekir: Is-
tiflerle duvarlar ve taban arasinda 10 cm. lik ve tepede de 25 cm.lik
bir bosluk olmasi gerekir.

Sandiklarin depo iginde uzunluguna istif edilmesini tavsiye ederiz.
Istifler arasinda uygun bir hava akimini temin icin 5-8 cm. lik bir a-
ciklik birakilmahidir. Bu seiklde, hava kanallarmmi kapatmayacak sag-
lam istifler yapmak mimkiindiir.

Palet kullamldig: takdirde, siralar arasinda en azindan 10 cm. lik
hava kanallar; birakmak gerekir.

Soguk hava odalarimin mutazam olarak istif edilmesi gerekir. Bu-
nun karsitinda, birakilan hava boslukiar, istifler arasinda 6li cepler
meydana getircrek hava sirkiilasyonunun diizglin olusumuna mani olur.
Sonug olarak, bir ¢cok noktalarda sogutma yeterli olmayacak, siiratli
olgunlasma ve porsiime meydana gelecektir.

Bu hususlar verine getirildigi zaman, iyi hesaplanmis bir sogutma
cihaz1 iyi bir depolama neticesi verir.

Makinalara gelince, uzun siireli depoplamalar i¢in kompresor ka-
pasitesinin ] m’ i¢in 35-4G kcal olmasi gerekir. Kisa siireli depolamalar ve
toptpanci ve ihracatgi depolari, depolarin kullanihs sekline bagl ola-
rak 1 m’® icin 80-100 kcal veya daha ¢ok kapasiteye ihtiyag gosterir.

Yapilan caligmalar, yetistiricilerin ve kooperatiflerin elinde bulu-
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nan depolarin oda kapasitelerinin 7-10 giinde doldurulabilecek sekilde
hesaplanmasini gdstermistir,

Yetistiricler mahsullerini tedrici olarak toplamakta ve depoya ki-
sim kisim getirmektedir. Boylece, pratik olarak bir eda bir defada dol-
mayacaktir.

Bu nedenle, tamamen dolu bir oday1 birden ve siiratli bir sekilde
sogutacak kapasitede sogutma ekipmanlarina ltzum yoktur. En yiiksek
scgutma kapasitesi, tarla sicakligini meyvalardan kaldirmak icin lazim-
dir. Uriin bir kere sogutulduktan sonra, mevcut kapasitenin sadece bir
kismina ihtiyag vardir. Bu bakimdan, makinalarin soguk oda kapasite-
sinin 1/7, 1/10'u 24 saatte sogutulacak sekilde hesaplanmasi tavsiye edi-
lir. Bu sekilde calismak suretiyle makinalara yapilan yatirim daha cko-
nomik olur.

Bundan baska sunu da soyleyebilir ki, istenilen oda suhtineti temin
edildikten sonra 1sida sadece kiiciik degisimler meydana gelebilir. Caba,
bu degisimleri istenilen sabit derecenin 1/2°C altinda veya istiinde bir
limit dahilinde tutmaktir.

Istenilen orantih nemdeki degisimeler de 6nlenmelidir. Burada limit,
tesbit edilen seviyenin altinda veya iistiinde 72 dir.

Evaporatorle odanin havasi arasindaki 1s1 farki orantili neme ve
maddenin porsiimesine siddetle tesir eder. Sogutma borulari1 lizerinde
remin fazla yogunlasmasini 6nlemek icin evaporatodr yiizeyi cok genis
hesaplanmalidir. Evaporator tizerindeki nem ne kadar yogun olursa, o-
rantili neme tesiri de o kadar ¢ok olacaktir. Baska bir husus da 1s1 fark:
hi¢ bir zaman 7°Ci ge¢memelidir. Bu farki 3°C ye diislirmeye ¢alisilma-
lidir.

Istenilen sartlardaki herhangi bir bozuklugu derhal dizeltebilmek
icn makinalarin, 1sinin ve orantili nemin en azindan giinde 2 defa kont-
rol edilmesi gerekir.

Depolanmis maddeler en azindan 3 haftada bir kontrol edilerek faz-
la olgunlasmis veya ¢iiriimiis olanlar1 ayiklanmalidir.

Olcii aletleri kontrol edilmeli ve iyi bakilmalidir. Depolamadan is-
tenilen netice elde edilemedigi takdirde sebebini arastirabilmek igin, o-
kumalar bir deftere muntazam bir sekilde islenmelidir.

SUMMARY

The background of the applicantion of cold storage of fresh fruit
and vegetables is explained. The decrease in quality is determined by
watcrloss, respiration activity and mechanical influences. Recommen-
dations for loading and Sitacking are given, as well as indications about
capacity of compressors and evaporators.



