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NEVSEHIR IKLIM KOSULLARINDA YETIiSTIRILEN BAZI
CILEK (Fragaria x ananassa L.) CESITLERININ MEYVE
KALITE OZELLIKLERININ BELIRLENMESI

Halil ibrahim OGUZ! Feyza KIROGLU ZORLUGENC?
Biilent ZORLUGENC? Ebru KAFKAS?

OZET

Bu calismada, Nevsehir Uchisar ilcesinde yetistirilen Albion, Kabarla, Portola, San
Andreas ve Monterey gibi cilek cesitlerinin bazi1 fiziksel ve kimyasal o6zelliklerinin
belirlenmesi i¢in yiiriitillmiistiir. Cilek cesitlerinde ortalama meyve agirhg 5.31-7.67 ¢
(Monterey—-San Anderas), kuru madde miktar1 %12.74-15.78g (Cabarla—Monterey), pH
3.61-3.85 (San Andreas—Monterey), SCKM 909.75-14.56 (Portola—Monterey) ve titre
edilebilir asit miktar1 %0.81-0.99 (Portola—Albion) arasinda degisim gostermistir. Cilek
meyvelerinin dis L* degerleri sirasiyla 35.29-41.37 (Portola—Cabarla), a* degerleri 38.56—
42.18 (Portola—San Andreas), b* degerleri 23.17-29.79 (Monterey—Portola); meyve ici L*
degerleri 50.41-58.90 (Monterey—Portola), a* degerleri 24.76-33.82 (Portola-San
Andreas), b* degerleri 24.96-30.66 (Cabarla—San Andreas); meyve dis rengi AC degerleri
45.48-50.21 (Monterey—San Andreas) meyve i¢ rengi AC degerleri 36.24-45.66 (Portola—
San Andreas) ve meyve dis rengi Hue degerleri 30.61-37.76 (Monterey—Portola), meyve i¢
rengi Hue degerleri 41.45-45.60 (Monterey—Albion) arasinda degisim gostermistir.

Anahtar Kelimeler: Cilek, Nevsehir, meyve kalite 6zellikleri
ABSTRACT

DETERMINATION OF FRUIT QUALITY CHARACTERISTICS OF SOME
STRAWBERRY (Fragaria x ananassa L.) CULTIVARS GROWN IN NEVSEHIR
CLIMATE CONDITIONS

In the study was carry out to determine some physical and chemical properties
strawberry of cultivars such as San Andreas, Monterey, Portola, Cabarla, Albion under
climate condition of Uchisar region of Nevsehir. Among strawberry cultivars, the average
fruit weight ranged between 5.31-7.67 g (Monterey—-San Andreas), dry matter ranged
between 12.74-15.78% (Cabarla—Monterey), pH 3.61-3.85 (San Andreas—Monterey),
soluble solid 9.75-14.56% (Portola—Monterey) and the titrable acidity, as citric acid has
ranged between 0.81-0.99% (Portola—Albion). Extrenal color values such as L* values
ranged 35.29-41.37 (Portola—Cabarla), a* values were 38.56-42.18 (Portola—San Andreas),
b* values were 23.17-29.79 (Monterey—Portola), AC values 45.48-50.21 (Monterey-San
Andreas), Hue values 30.61-37.76 (Monterey—Albion); while endocarps L* values shown
an alteration between 50.41-58.90 (Monterey—Portola), a* values ranged between 24.76—
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33.82 (Portola—Sun Andreas), and b* values ranged between 24.96-30.66 (Cabarla—-San
Andreas), AC values ranged between 45.48-50.21 (Monterey-San Andreas) Hue values
ranged between 41.45-45.60 (Monterey—Albion).

Keywords: Strawberry, Nevsehir, fruit quality properties

GIRIS

Cilek hos kokusu, lezzeti ve giizel goriiniimii
nedeniyle herkes tarafindan begenilen {iziimsii bir
meyvedir. Meyvelerinin C vitamini, ellajic asit,
antioksidant, mineral maddeler bakimindan
zengin olmast nedeniyle diinyada ve tilkemizde
cilek ve benzeri lizlimsii meyvelere talep gittikce
artmaktadir [28].

Cilek ¢ok farkli  ekolojik  alanlarda
yetistirilebilmektedir. Ancak verim ve Kkalite
acisindan 1liman iklime sahip bolgeler ¢ilek
yetistiriciligi  agisindan daha fazla Onem
kazanmaktadir. Son yillarda diinyada ve
Tirkiye’de cilek Ttretimi gittikce artmaktadir.
Diinya cilek {iiretimi toplam 7.739.622 ton olup,
diinya Uretiminin  %70.06’sim1  bes  {ilke
uretmektedir. Bu baglamda, diinya ¢ilek
iiretiminde 2.997.905 ton (%38.72) ile Cin ilk
sirada yer alirken, ikinci sirada 1.360.869 ton
(%17.58) ile ABD, figlincii sirada 379.464 ton
(%4.90) ile Meksika, dordiincii sirada 372.498 ton
(%4.81) ile Tiirkiye ve besinci sirada 291870 ton
ile (%4.04) ile ispanya yer almaktadir [2].

Cilek fotoperiyot isteklerine goére kisa—giin,
uzun—giin ve notr—giin  olarak smiflandirilir.
Guniimiiz modern ¢ilek gesitlerinin ¢ogu kisa—giin
cesitleridir. Ancak derim periyodunun uzun
olmas1 nedeniyle son yillarda ndtr—giin
cesitlerinin de ticari yetistiricilikte kullanim
artmaya baslamigtir [8].

Diinya’da ve iilkemizde ¢ilek meyvelerinin
biyokimyasal ve fitokimyasal ozellikleri lizerine
pek cok ¢alisma yapilmugtir.

Sistrunk ve Morris [25] olgun gilek meyvesinin
asit iceriginin beslenme ya da 151k gibi cevre
kosullarindan  etkilenebildigini  ve  genetik
faktorlerin de % suda ¢Oziniir kuru madde
miktarini etkiledigini bildirmislerdir. Arastiricilar,
suda ¢Oziinliir kuru madde miktari/asit oraninin
cesitler arasinda benzer oldugunu ve yildan yila
cok fazla degismedigini, boylece hem seker, hem
de asit igeriginin genetik olarak belirlendigini
saptamuslardir.
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Hakala ve ark. [16] Finlandiya’da iki farkli
cilek ¢esidinin  biyokimyasal  ozelliklerini
incelemek Tlizere yiriittiikleri bir calismada;
cileklerin iyi bir potasyum (1.55-2.53 g/kg),
magnezyum (0.11-0.23 g/kg), kalsiyum (0.16-
0.29 g/kg) kaynagi oldugunu, kursun igeriginin ise
genel olarak limitin altinda bulundugunu (0.004
mg/kg), biitiin 6rneklerde kadmiyum diizeyinin
0.016 mg/kg’dan daha diisiik oldugunu ve pestisit
diizeylerinin maksimum limitten az oldugunu
belirlemislerdir.

Kafkas ve ark. [18], ¢ilegin farkli olgunlasma
doénemlerinde seker igeriklerini HPCL teknigi ile
belirlemis ve ¢ilek meyvelerinde  seker
tirevlerinden daha ¢ok fruktoz, glikoz ve sakkaroz
sekerlerinin bulundugunu saptamislardir. Tatlilik
derecesi en yiiksek olan friiktozun oraninin, olgun
donemde hasat edilen meyvelerde %0.73
(Chandler) ile %3.50 (11 no’lu tip) arasinda
degisim gosterdigini tespit etmislerdir.

Ozbahgali [21], Sweet Ann, Crystal, Fern,

Redlands Hope Kabarla, Rubygen ¢ilek
gesitlerinin Erzurum kosullarinda
performanslariin belirlenmesi amaciyla

yuriittiigi bir ¢alismada; ¢ilek gesitlerinin suda
¢oziinlir kuru madde iceriklerinin %7.3 (Kabarla)
ile %9.5 (Rubygem), pH degerlerinin 2.3
(Kabarla) ile 2.9 (Rubygem) arasinda degistigini
belirlemistir. C vitamini igerigi, ¢esitler arasinda
farkli olarak saptanmig, en diisiik Redlands
Hope’da (38 mg/100ml), en yiiksek ise Crystal (56
mg/100 ml) c¢esidinde tespit edilmistir. Cilek
cesitlerinin toplam seker icerigi %5.2-6.8
arasinda degisirken, en yiiksek %6.8 Rubygem
cesidinde, en diisiik %5.2 ile Crystal ve Fern
cesidinde saptamustir. Cesitlerin toplam seker
icerigi Redlands Hope’da %6.4, Kabarla’da %5.8
ve Sweet Ann’de %5.5 olarak siralanmustir. Sonug
olarak, yeni ¢ilek ¢esitlerinden Kabarla, Crystal ve
Sweet Ann’in Erzurum sartlarinda Fern g¢ilek
¢esidine alternatif cesitler olabilecegi
bildirilmistir.

Oz ve Kafkas [20], Festival ¢ilek cesidinin
meyvelerinde fiziksel oOzellikler ile seker ve
organik asit gibi fitokimyasal degisimleri
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inceledikleri bir calismada, meyve yiizeyinde
yapilan Ol¢iimlerde L* renk degeri derimden
hemen sonra 42.64, muhafaza sonunda ise 41.51
olarak belirlenmistir. Muhafaza siiresince L* renk
degerinde meydana gelen degisim istatistiki
olarak 6nemsiz bulunmustur. a* renk degerini
derimden hemen sonra 33.18, muhafaza sonunda
31.06 olarak saptamiglar ve derimden hemen
sonra 16.84 olan b* renk degerinin, muhafaza
sonunda artis gostererek 22.80’¢ ulagtigini
bildirmiglerdir.  Meyve  sertliginin,  derim
zamaninda 2.93 N iken, muhafaza sonunda 1.4
N’a distiigiinii, derim zamani kuru madde
miktarinin - %11.2  iken, muhafaza sonunda
%9.95’e geriledigini bildirmiglerdir. Depolama
siiresinin sonunda, meyve suyunda toplam fenolik
madde miktarim1 142.55 mg/100 ml ve toplam
flavonoid madde miktarini ise 26.16 mg/100 ml
olarak tespit etmislerdir. Festival ¢ilek cesidinde
antosiyanin madde miktarinin muhafaza siiresince
distiigiini, festival gilek ¢esidi meyvelerinin 12

giin  siireyle  polivenilpropilen (PVPP)
ambalajlarda kalitesinden c¢ok fazla bir sey
kaybetmeden muhafaza edilebilecegini
belirlemislerdir.

Bu calismada Nevsehir Uchisar ilgesinde
yetistirilen Albion, Kabarla, Portola, San Andreas
ve Monterey gibi ¢ilek gesitlerinin bazi fiziksel ve
kimyasal iceriklerinin belirlenmesi amaglanmustir.

MATERYAL VE METOT
Materyal

Calismada kullanilan Kabarla, Albion, Portola,
San Andreas ve Monterey c¢ilek ¢esitlerinin
fideleri 6zel fide sirketlerinden temin edilmistir.

Bu amagla frigo cilek fideleri siyah malgla
kaplanmis seddelere, 5 yinelemeli olarak tesadiif
parselleri deneme planina uygun olarak ve her
tekerriirde 30 bitki olacak sekilde 22 Kasim 2014
tarininde  dikilmistir. ~ Hasat  periyodunda
olgunlasan meyveler ’25 Temmuz 2016 ve 25
Agustos 2016 tarihlerinde iki defa hasat
edilmistir.‘[Rl] Analizler Oncesi taze olarak
toplanan ¢ilek Ornekleri 6zel plastik kaplar
icerisinde Nevsehir H.B.V. iiniversitesi Gida
Miihendisligi Laboratuvarima getirilmistir.

Metot

Ortalama meyve agirligi (g)

Her bir parselden alinan {irliniin o parselden
elde edilen toplam meyve sayisina bdliinmesi ile
ortalama meyve agirligi hesaplanmstir [19].

Bitki basina meyve sayisi (adet/bitki)
Her masuradan elde edilen meyve sayisi bitki
sayisina boliinerek (adet/bitki) belirlenmistir [10].

Toplam kuru madde tayini

Taze ¢ilek 6rnekleri vakumlu etiivde 65°C’de
100 mm Hg (13.3 kPa) basing altinda, siilfuirik asit
cozeltisinden saniyede 2 kabarcik gececek sekilde
sabit agirliga kadar kurutulmus ve sonuglar yiizde
olarak hesaplanmustir [9].

pH tayini
Taze cilek Orneklerinden elde edilen meyve
sularinda pH metre ile dogrudan 6l¢iim yapilmigtir

[3].

Suda ¢aziiniir kuru madde (SCKM) tayini

Taze gilek oOrneklerinin suda ¢Oziinlir kuru
madde miktarlari masa tipi Abbe refraktometresi
ile 6l¢iilmiis, sicaklik diizeltmesi yapildiktan sonra
sonuglar yiizde olarak ifade edilmistir [3].

Titrasyon asitligi tayini

Taze ¢ilek orneklerinden elde edilen meyve
sular1 pH 8.10 oluncaya kadar 0.1 N NaOH ile titre
edilmistir. Sonu¢ susuz sitrik asit cinsinden
hesaplanmistir [7].

Renk degerlerinin belirlenmesi

Taze cileklerin dis yiizeyleri ile i¢ renkleri
Minolta marka (CR400 model) renk &l¢iim cihazi
ile 6l¢lilmiistiir. Renk 6l¢lim islemi, cihazin beyaz
plakaya karsi kalibre edilmesinden sonra
yapilmistir. Renk Olglimii  esnasinda  “L*”,
“a*”,“b*”, AC ve hue degerleri elde edilmis olup,
“L” degeri parlakliktan koyuluga, “+a*”
kirmiziliga, “—a*” yesillige, “+ b*” sariliga ve “—
b*” ise mavilige gidisi gostermektedir. AC degeri
doygunluk ve hue degeri rengin tonunu ifade
etmektedir [12].

Istatistiksel analiz
Bulgular, SPSS 15.0 istatistik paket programi
kullanilarak varyans analizine tabi tutulmus ve
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elde edilen veriler Duncan ¢oklu karsilasgtirma

testine gore 0.05 giiven sinirinda
degerlendirilmistir [27].
BULGULAR VE TARTISMA

Cilek cesitlerinin dig yiizey renk 6zelliklerine
ait veriler Sekil 1’de verilmistir. Cilek ¢esitlerinin
L* degerleri 37.42-41.37 arasinda degisim
gOstermis olup Portola ¢esidinin meyveleri en
parlak renge sahip olurken en koyu renk Kabarla
¢esidinin meyvelerinde belirlenmistir. Kabarla,
Albion, Portola, San Andreas ve Monterey ¢ilek
cesitlerinin L* degerleri arasindaki farklilik
istatistiksel olarak énemli bulunmustur (p<0.05).
Cileklerin a* degerleri 38.56-42.18 arasinda
degisim gostermistir. Sanandreas ¢esidine ait
meyveler en kirmizi renge sahip olmustur. San
Andreas c¢esidi Kabarla, Albion, Portola, San
Andreas ve Monterey c¢ilek cesitlerinin a*
degerinin diger ¢esitlerin a* degerlerinden farki
istatistiksel olarak onemli bulunurken (p<0.05)
diger c¢esitlerin a* degerleri arasindaki fark
onemsizdir. Denemede b*degerleri en diisiik
Monterey (23.17) ve en yiiksek Portola c¢esidine
(29.79) ait meyvelerde bulunmustur. Cilek
gesitlerinin  b*  degerleri arasindaki  fark
istatistiksel olarak 6nemli olmustur (p<0.05).

Renk yogunlugu sirasiyla Monterey, Kabarla,
Albion, Portola ve Sanandreas ¢esitlerinde artis
gostermistir. Cilek c¢esitlerinin meyvelerinin dis
renk AC degerleri 45.48-50.21 arasinda degisim
gostermistir. En yiiksek meyve dis renk AC degeri
San Andreas ¢esidinde (50.21), en diisitk meyve
dis renk AC degeri ise Monterey ¢esidinde (45.48)
goriilmiistiir. Meyvelerin AC degerleri arasindaki
fark istatistiksel olarak O6nemli bulunmustur
(p<0.05). Cileklerin hue degerleri 30.61-34.66
arasinda degismistir. Hue degeri en diisiik olan
Monterey c¢esidinin meyvelerinin daha kirmizi
oldugu belirlenmistir. Cilek c¢esitlerinin hue
degerleri arasindaki fark O6nemli bulunmustur
(p<0.05).

Cilek fiiretiminde rengin Onemli bir kalite
faktorii oldugu, sofralik cilek yetistiriciliginde
parlak kirmizi rengin istendigi, tiiketicilerin ¢ok
koyu ve ¢ok agik renkli gilekleri tercih etmedikleri
bildirilmistir [11]. Aslantas ve Giileryliz [5]’lin
Erzurum kosullarinda Fern cilek ¢esidinde CaO
uygulamalarinin meyve kalitesi ve raf Omrii
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tizerine etkilerinin  belirlenmesi ile ilgili
yurtittikleri bir ¢aligmada yaprak + toprak
uygulamasi ile en yliksek meyve dis (40.67) ve i¢
(42.67) L* degeri, toprak uygulamasi ile en
yiiksek meyve i¢ (51.19) ‘a*’ degeri ve en yiiksek
meyve i¢ (37.45) ‘b*’ degerlerini tespit
etmislerdir. Bu ¢caligsmada ise dis renk L* degerleri
daha diisiik, i¢ renk L* degerleri ise daha yiiksek,
a* dis ve i¢ renk degerleri daha diisiik olarak elde
edilmistir. Dig ve i¢ renk b* degerleri de yine daha
diisiikk olarak elde edilmistir. Bunun nedeninin
cesit ve ekolojik faktorlerin farkliligindan
kaynaklandig: diisiiniilmektedir.

Cilek gesitlerinin i¢ yiizey renk 6zelliklerine ait
veriler Sekil 2’de verilmistir. L* degeri; 50.41—
58.90 arasinda degisim gostermistir. Portola
cesidin (58.90) ait meyveler en parlak renge sahip
olurken en koyu renk Monterey ¢esidinin (50.41)
meyvelerinde belirlenmistir. Cilek gesitlerinin L*
degerleri arasindaki farklilik istatistiksel olarak
onemli bulunmustur (p<0.05). Kabarla, Albion,
Portola, San Andreas ve Monterey c¢ilek
cesitlerinin a* degerleri 24.76-33.82 arasinda
degisim gostermis olup, i¢ yiizey rengi en kirmizi
olan ¢esit San Andreas (33.82) olurken Portola
(24.76) c¢esidinde ise kirmizilik daha diisiik
olmustur. Cilek ¢esitlerinin a* degerleri arasindaki
fark istatistiksel olarak Onemli bulunmustur
(p<0.05.). Cileklerin b*degerleri en diisiik Kabarla
(24.96) ve en yiiksek Sanandreas ¢esidine (30.66)
ait meyvelerde bulunmustur. Cilek ¢esitlerinin b*
degerleri arasindaki fark 6nemlidir (p<0.05).

Cilek cesitlerinin meyvelerinde i¢ renk AC
degerleri 36.21-45.66 arasinda degismis olup,
renk yogunlugu sirasiyla San Andreas (45.66),
Monterey (42.75), Albion (39.68) ve Portola,
(36.68) gesitlerinde artmugtir.  AC  degerinin
artmasi rengin koyulasmasi anlamina gelmektedir
[24]. Cilek cesitlerinin meyvelerinin i¢ renk AC
degerleri arasindaki fark istatistiksel olarak
onemli bulunmustur (p<0.05). Cilek ¢esitlerinin
meyvelerinde i¢ renk hue degerleri 41.45-45.66

arasinda degismistir. Monterey cesidi
meyvelerinin i¢ ylizey hue degeri (41.25) dis
yiizeyinde oldugu gibi (30.61) en disik

bulunmasi, bu meyvelerin hem dis hem de i¢
yiizey agisindan en kirmizi ¢esit oldugu tespit

edilmistir. Cilek ¢esitlerinin  hue degerleri
arasindaki fark istatistiksel olarak Onemlidir
(p<0.05).
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Giindiiz ve Ozdemir [15] yaptiklart bir
calismada, ¢ileklerde meyve eti parlakliginin ¢esit
Ozelligine ve ekolojiye gore degisebilecegini
bildirmislerdir. Cengiz [8] Erzurum kosullarinda
yiiriitiilen bir aragtirmada meyve dis ve en yiiksek
dis ve et rengi degerlerini sirasiyla 34.31-34.39 ve
meyve dis ve et rengi degerlerini ise sirasiyla
16.18-21.06 arasinda degistigini bildirmiglerdir.
Adak [1], Antalya yiiriittiigii bir ¢alismada ise
meyve dis ve et rengi degerlerinin 16.20-18.90
arasinda degistigini tespit etmistir. Bu ¢alismada

Nevsehir  yoresinde  yetistirilen  ¢ilek
cesitlerinin  SCKM  igerikleri  %9.45-14.56
arasinda degisim gostermistir. SCKM igerigi en
diisiik cesit Portola (%9.45) en yiiksek cesit ise
Monterey (%14.56) olurken bu ¢esidi SCKM
bakimindan Albion (%11.70), San Andreas
(%10.15) cesitleri izlemistir. Cilek cesitlerinin
SCKM degerleri arasindaki fark istatistiksel
olarak 6nemli (p<0.05) bulunmus olup, Monterey
cesidi digindaki diger cesitler arasindaki fark ise
onemsizdir. Adana kosullarinda Sweet Charlie,

elde edilen sonuglar literatiirle benzerlik Earlibrite, Strawberry Festival ve Camarosa gibi
gostermektedir. cilek cesitlerinde yapilan bir ¢alismada, SCKM
Nevsehir  yoresinde  yetistirilen  ¢ilek  miktarinin %7.9 oldugu belirtilmistir [10]. Adak
cesitlerinin Nerim ve \[RZ]]kimyasaI \ [21], Camarosa ¢ilek ¢esidi tizerinde yiiriittiigi bir
[R3]ozelliklerine ait veriler Cizelge 1’de ¢alismada SCKM miktarinin %6.97-8.13 arasinda
verilmistir. degisim gosterdigini bildirmistir.
B Sanandreas W Monterey @ Portola MKabarla m Albion
60,00
50,00
40,00
30,00
20,00
10,00
0,00

L* a*

b* AC Hue

Sekil 1.Nevsehirde yetistirilen bazi ¢ilek gesitlerinin dis renk degerleri
Figure 1. Values exterior color of some strawberry cultivars growing in Nevsehir
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W Kabarla m Albion
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L* a*
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Sekil 2. Nevsehirde yetistirilen bazi ¢ilek cesitlerinin i¢ renk degeri
Figure 2. Values interior color of some strawberry cultivars growing in Nevsehir
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Cizelge 1. Nevsehir’de yetistirilen ¢ilek ¢esitlerinin Kalite 6zelliklerine ait veriler
Table 1. Chemical properties of some strawberry cultivars growing in Nevsehir

Cesitler SCKM(%) H TA (%) TKM (%) MA (g)
Cultivars Water soluble dry matter P Titratable acid Total dry matter Average fruit weight
San Andreas 10.15b 3.61 ab 0.94a 13.17b 7.67a
Monterey 14.56 a 3.84a 0.90 a 15.78 a 531c
Portola 945c¢ 3.62 ab 0.81b 13.84 ab 5.87b
Kabarla 10.69 b 3.85a 0.87b 12.74 ¢ 6.05 ab
Albion 11.70 ab 3.82a 0.99a 13.14b 6.66 a

MA: Meyve Agirhigi / Weight of fruit; SCKM: Suda Coziiniir Kuru Madde Miktar1 / Water soluble dry matter, TA: Titre Edilebilir Asit /

Titratable acid, TKM: Toplam Kuru Madde Miktar1 / Total dry matter

Cilek ¢esitlerinin meyvelerinde pH degerleri
3.61-3.85 arasinda degigim gostermistir. Cizelge
1’de goriildiigii gibi en diisiik pH degeri San
Andreas (3.61) ¢cesidinde, en yiiksek pH degeri ise
Kabarla (3.85) ¢esidinde tespit edilmistir. Cilek
gesitlerinin  pH  degerleri arasindaki  fark
istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur (p<0.05).
Ozdemir ve ark. [23] Hatay kosullarinda
yiirtittikleri  bir ¢aligmada pH’m 3.32-3.60
arasinda degistigini bildirmislerdir. Kadioglu ve
ark. [17] yurttiikleri bir ¢calismada ¢ilek meyve
sularinda pH degerlerini Sweet Charlie (3.47)
cesidinde en yiiksek, Fern (3.24) ¢esidinde ise en
diisiik olarak tespit etmislerdir.

Titre edilebilir asit icerigi en disik ¢esit
Portola (%0.81) olurken, en yiiksek Albion
(%0.99) ¢esidi olmustur. Cesitlerin titre edilebilir
asit icerikleri arasinda istatistiksel olarak 6nemli
diizeyde fark vardir (p<0.05). Ozdemir ve ark.
[22] Van sartlarinda yiirittiikleri bir g¢alismada
titre edilebilir asitlik oranlarinin  %0.58-0.90
arasinda degistigini bildirmislerdir. Erzurum
sartlarinda yiiriitiilen ¢alismada Cengiz [8], Fern
cesidinin pH igeriginin %0.80-1.47 arasinda
oldugunu rapor etmistir. Antalya sartlarinda
yiuriitillen bir ¢alismada Adak [1] titre edilebilir
asitlik iceriginin %1.16-1.23 arasinda degisiklik
gosterdigini  bildirmistir. Bu ¢alismadan elde
edilen pH degerleri literatiir verilerine gore daha
diisik bulunmustur. Bu durum kullanilan
gesitlerin farkli olmasindan kaynaklanmaktadir.

Cesitlerin  toplam kuru madde miktarlari
%12.74 (Kabarla)-15.78 (Monterey) arasinda
degismistir. Cilek ¢esitlerin toplam kuru madde
miktarlar1 arasinda fark Onemli bulunmustur
(p<0.05). Berk [6], yiiriittiigii bir ¢calismada ¢ilek
cesitlerinde toplam kuru madde miktarlarinin

%7.2-8.9 arasinda  degisim  gosterdigini
belirtmistir. Yaptigimiz ¢alismada elde ettigimiz
sonuglar literatiir ~ verilerine gore yiiksek
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bulunmustur. Bunun nedeni ise ¢esit ve iklim
ozelliklerinden kaynaklanabilir.

Meyve agirligi bakimindan en kiiciik meyveli
cesit Monterey (5.31 g) ve en iri meyveli gesit ise
San Andreas (7.67 g) olmustur. Giileryiiz ve ark.
[14], Erzurum kosullarinda yiiriitilen bir
calismada en diisik meyve agirlim 9.38 gr ile
Pocahontas c¢esidinde ve en yiiksek meyve
agirh@m ise 28.61 gr ile Aliso ¢esidinde tespit
etmislerdir. Kadioglu ve ark. [17] tarafindan
yiiriitillen bir ¢alismada, ¢ilek cesitlerinin meyve
agirhiklarinim  9.93-12.78 g arasinda degistigi
bildirilmistir. ~ Yine Gul [13], Tekirdag
kosullarinda yaptigit bir caligmada meyve
agirliklarin1 Camarosa ¢esidinde 11.668 g ve
Whitney c¢esidinde ise 8.862 g olarak
Olgmiiglerdir. Bu c¢alismada meyve iriligi, bu
cesitlere daha diisiik olmustur. Bu durumun bakim
ve  sulama  kosullarindan  kaynaklandig
diistintilmektedir.

SONUC

Cilek iretiminde renk Onemli bir Kkalite
faktoriidiir. Ozellikle sofralik cilek
yetistiriciliginde parlak kirmizi renk tercih
edilmektedir. Bilindigi iizere tim meyve
tiirlerinde oldugu gibi ¢ilekte de meyve kalitesi ve
verim  yetistiricilik  i¢in  olduk¢ca  Onemli
kriterlerdir. Tiiketiciler ¢ok koyu ve ¢ok acgik
renkli ¢ilekleri tercih etmemektedir. Yapilan
arastirmada SCKM’si en yiiksek ¢esit Monterey,
pH’s1 en yiiksek ¢esit Kabarla, titre edilebilir asit
icerigi agisindan en yiiksek ¢esit Albion, kuru
madde igerigi en yiiksek ¢esit ise Monterey ¢esidi
olmustur. En iri meyveli gesit San Andreas olarak
tespit edilmistir. Meyve dis rengi bakimindan en
parlak meyveler Portola ¢esidinde elde edilmistir.

Sonug olarak tiim veriler degerlendirildiginde
Nevsehir  kosullarinda fiziksel ve kimyasal
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Ozellikler acgisindan en yiliksek performans
gosteren ¢esitler Albion, Portola ve Monterey
cesitleri olmustur. Bu ¢alismanin Nevsehir
kosullarinda ticari 6nemi yiiksek olan ¢ilek
cesitlerinin farkli dikim zamanlari, verim ve daha
detayli meyve kalite parametrelerini de i¢ine alan
caligmalara 151k tutacagi kanisindayiz.
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