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Uziim hem taze hem de kuru tiiketilebilen, suyundan ve meyve etinden pek cok ikincil iiriiniin yapildig1 ve diinyada
iiretimi en ¢ok yapilan meyvelerden biridir. Tiirkiye’de de en ¢ok iiretilen meyve konumundadir. Ulkemizde
iiretilen tiziimlerin biiylik ¢cogunlugunu Sultani Cekirdeksiz {iziim ¢esidi olusturmaktadir. Bu ¢alisma Sultani
Cekirdeksiz iizim ¢esidinin oda kosullarinda muhafaza olanaklarinin belirlenmesi amaciyla yiiriitilmiistiir.
Caligma boliinen boliinmiis parseller deneme desenine gore kurulmus olup 4 farkli uygulama (Kontrol, UV-C,
Ultrason ve MAP) ve 3 farkli zaman (3 giin, 6 giin, 9 giin) denenmistir. Calisma bulgularina gére, MAP
uygulamasinin agirlik kayb1 bakimindan diger uygulamalara nazaran daha basarili oldugu goriilmiistiir (%2.99).
Agirhik kayiplart zamana gore degerlendirildiginde ise tiim uygulamalar i¢in artan bekleme siireleri agirlik
kayiplarini da istatistiki olarak artirmistir. Uygulamalarin renk degerleri tizerine etkisi kisitlt goriiliirken, zamanlar
arasinda renk degerleri bakimindan istatistiki farkliliklar olugsmustur (p>0.05). Bu arastirma sonucunda Sultani
Cekirdeksiz iiziim ¢esidinin muhafazasinda MAP uygulamasinin diger uygulamalara nazaran o6ne ¢iktig1
gorilmiistiir.

Anahtar Kelimeler: UV-C, ultrason, MAP, iiziim, Sultana, Sultani ¢ekirdeksiz, muhafaza

DETERMINATION OF THE EFFECT OF UV-C, ULTRASON AND MAP TREATMENTS ON THE
SHELF LIFE OF THE SULTANA SEEDLESS GRAPE VARIETY

ABSTRACT

Grapes are one of the most produced fruits in the world that can be consumed both fresh and dry, which many
secondary products are made from juice and fruit flesh. It is also the most produced fruit in Turkey. The majority
of the grapes produced in our country are Sultani Cekirdeksiz grape variety. This study was carried out to determine
the possibilities of preserving the Sultani Cekirdeksiz grape variety fruits under room conditions. The study is
established in split-split plot arrangement and 4 different treatments (Control, UV-C, Ultrasound and MAP) and 3
different times (3 days, 6 days, 9 days) were tried. According to the findings of the study, it was seen that MAP
application was more successful than other applications in terms of weight loss (2.99%). When the weight losses
are evaluated by time, the increased waiting times for all treatments also increased the weight losses statistically.
While the effects of the applications on the color values were limited, there were statistical differences between
the times in terms of color properties (p>0.05). As a result of this research, it was observed that MAP treatment
was more prominent in preserving the Sultani Cekirdeksiz grape variety compared to other treatments.
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GIRIS konumundadir. Tiirkiye’de iiziim yetistiriciligi

sofralik  ¢ekirdeksiz,  sofralik  ¢ekirdekli,

Uziim, yaklasik 4 milyon ton iiretimle kurutmalik cekirdeksiz, kurutmalik ¢ekirdekli ve
ilkemizde en ¢ok  yetistirilen meyve saraphik {zliimler olarak 5 grup altinda
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toplanmaktadir. Sofralik tiztimler toplam yaklasik
2 milyon ton ile toplam {iretimin yarisini
olustururken, yaklasik 1,5 milyon ton {iretimle
kurutmalik tiziimler sofralik iiziimlerden hemen
sonra iiretimde onemli bir pay1 olusturmaktadir.
Sofralik iiziimler icerisinde c¢ekirdekli iiziimler
%76 gibi biiylik bir bolimii olustururken,
kurutmalik {iziimlerde durum tam tersi olmakta ve
kurutmalik tizim dUretiminin yaklagik %70’ini
¢ekirdeksiz iziimler olusturmaktadir [1].

Sultani Cekirdeksiz, hem sofralik hem de
kurutmalik olarak degerlendirilen, diinyada ve
iilkemizde yetistiriciligi yapilan en 6nemli iizim
¢esididir [2]. Cesidin i¢erdigi yiiksek seker miktari
tiikketicilerin bu {iziimii zevkle tiiketmesine imkan
saglamaktadir [3].

Sultani ¢ekirdeksiz iizim ¢esidinin  hem
sofralik olarak, hem de kurutmalik olarak
muhafazasi {izerine pek ¢ok arastirma yapilmistir
[4, 5, 6,7, 8,9, 10]. Ancak UV-C, ultrason ve
MAP uygulamalart ve bu uygulamalarin
mukayesesi ¢alisilmamis bir konu olarak
goriilmiistiir. Bu ¢alismanin amaci sofralik olarak
pazara sunulan sultani ¢ekirdeksiz tiziim g¢esidinde
UV-C, ultrason ve MAP uygulamalarinin raf
omriine etkisi ve muhafaza siiresince meyvelerde
meydana gelisimlerin belirlenmesidir.

MATERYAL VE METOT
Materyal
Bu calisma Bolu Abant Izzet Baysal

Universitesi, Ziraat ve Doga Bilimleri Fakiiltesi,
Bahge Bitkileri Boliimii muhafaza odalar1 ve
laboratuvarlarinda  yiritilmiistir. Calismanimn
materyalini hasat olumunda toplanmis ve pazara
heniiz sunulmus Sultani c¢ekirdeksiz {iziimleri
olusturmustur.

Metot

Arastirmada; Kontrol, UV-C, Ultrason ve
MAP uygulamalar1 olmak {izere 4 farkhi
uygulama, 3 farkli zaman (3. giin, 6. glin ve 9. giin)
calisilmistir. Deneme 3 tekerriirlii olarak boliinen
boliinmiis parseller deneme deseninde
kurulmustur.

Salkim agirliklart 0.001 hassasiyetli dijital
terazi ile Ol¢lilmiistiir. Agirlik kayiplart ilk
agirliktan son agirhigin ¢ikarilmasiyla elde edilen
degerin ilk agirliga oranlanmasiyla yilizde olarak
belirlenmistir. SCKM miktar1 el rekraktometresi
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ile % olarak belirlenmisti. TEA miktari,
salkimlardan alinan tanelerin sikilarak elde edilen
sudan 10 ml bir behere alinarak pH 8.1’e gelene
kadar 0.1 N NaOH ¢ozeltisiyle titre edilmesiyle %
hesaplanmustir [11]. Hesaplamada “% Asitlik =
(SXNxAx100) / M” formiilii kullanilmustir.

S=Titrasyonda harcanan NaOH miktar1 (ml),

N=Titrasyonda harcanan NaOH c¢ozeltisinin
normalitesi,

M=Titrasyona alinan 6rnek miktar1 (g),

A=Tartatrik asidin miliekivalent esdegeri
agirligi (g) (=0.075),

Meyve rengi el tipi renk 6lgerle L, a, b, Chorma
ve Hue olarak o6l¢iilmiistiir. pH masa tipi pH metre
ile belirlenmistir.

BULGULAR VE TARTISMA

Caligmada agirlik kayb1 lizerine uygulamalarin
etkisi istatistiki olarak Onemli bulunmusgtur.
Agirlik kaybinin en az oldugu uygulama MAP
(%2,99) olurken, MAP’1 swrasiyla UV-C
(%10,87), kontrol (11,40) ve ultrason (%12,04)
uygulamalar1 takip etmigtir. Bu arastirmada
SCKM miktar1 tiizerine uygulamalarin etkisi
istatistiki olarak Onemsiz bulunurken,
uygulamalar igerisinde UV-C uygulamas: diger
uygulamalara nispeten daha yiiksek degerleri
gostermistir.  Uygulamalar pH  degerleri
bakimindan da farklilik géstermezken orneklerin
pH’st 4,08 (UV-C) ile 4,21 (MAP) arasinda
degisiklik gostermistir. Calismada TEA degerleri
lizerine uygulamalarin etkisi etkisiz bulunmustur
(Sekil 1). Renk degerlerinden L, a, b, ¢ ve Chroma
tizerine uygulamalarin etkisi 6nemsiz bulunurken
Hue degeri iizerine wuygulamalar etkili
bulunmustur (P>0,05). Kontrol uygulamas: 77,15
Hue degeriyle diger uygulamalardan ayrilmistir
(Cizelge 1) (Sekil 2). Islem gdérmemis Sultani
¢ekirdeksiz meyvelerinde pH degeri 3,31-4,21,
titre edilebilir asitlik 0,65-1,75, L* degerleri
15,94-35,91, a* degerleri 7,40-13,88 arasinda
bildirilmistir [12].

[10] MAP ve soguk uygulamalarinin etkilerini
arastirdiklart calismalarinda, MAP uygulamasinin
farkl iiziim ¢esitlerinde agirlik kayiplan iizerine
etkisinin ~ %2,07-4,14  arasinda  oldugunu
bildirmistir. Bu ¢aligmada MAP uygulamasinda
gorillen 9%2,99 deger arastiricilarin  bildirdigi
degerler igerisinde yer almaktadir. [13] ticari
olgunlukta hasat edilen sofralik iiziimlerde suda
¢Oziinebilir kuru madde miktarin1 %16,60, titre
edilebilir asitligi %0.75 ve Hue agisim 21,10
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olarak tespit etmislerdir. Arastirmamizda elde
ettigimiz SCKM ve Hue degerleri [13]’iin
bildirdigi  degerlerden  nispeten  yiiksek
bulunurken, TEA degeri soz konusu arastiricilara
nazaran biraz diisiik bulunmustur. [14] alternatif
atmosferik uygulamalari denedikleri
caligsmalarinda tiim uygulamalarda (L*) degerinde
hafif bir azalma oldugunu belirtirken, kontrol
meyvelerinde renk kaybinin daha fazla oldugunu
bildirmistir. Ayn1 arastiricilar Chroma degerinde,
tiim uygulamalarda raf 6mrii arttik¢a ilerleyen bir
azalma oldugunu belirtmislerdir.  Chroma
degerindeki en yiiksek azalmanin ise kontrol ve
OPP uygulamasinda oldugunu not etmislerdir.
Aragstiricilar calismada Hue degerlerinde herhangi
bir degisme olusmadifini rapor etmistir.
Calismamiz [14]’iin bildirmis oldugu sonuglarla
nispeten Ortlismektedir.
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Sekil 1. Uygulamalarin agrilik kaybi, SCKM, pH
ve TEA iizerine etkileri

Figure 1. Effects of the treatments on weight loss,
1SS, pH and TA
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Sekil 2. Uygulamalarin renk degerleri iizerine
etkileri

Figure 2. Effects of the treatments on color
properties

Bu calismada agirlik kayiplarinin zamana baglh
olarak azalis1 istatistiki olarak 6nemli bulunmus

olup, en fazla azalma 9. giinde tespit edilmistir.
Zamanin pH {izerine etkisi 6nemli bulunurken titre
edilebilir asit miktar1 lizerine etkisi dnemsiz olarak
gorilmistiir (p>0.05) (Sekil 3, Cizelge 1). Meyve
renk degerlerinde zamana bagli olarak meydana
gelen degisimler incelendiginde sadece L*
degerinde istatistiki farklilik olusmamis olup diger
tiim renk kriterlerinde zamanlar arasinda istatistiki
fark bulunmustur. Calisma sonucunda, artan
muhafaza siiresine bagli olarak renk degerlerinde
diisiis egiliminin oldugu belirlenmistir (Cizelge 1,
Sekil 4). [15] miiskiile {iziimiiniin muhafazasinda
agirlik kayiplarmin muhafaza siiresi arttikca
arttigimt ve en yiiksek agilik kaybmin kontrol
grubunda oldugunu bildirmistir. Arastiricilar TEA
degerlerinin muhafaza siliresince azaldigim
belirtirken SCKM degerlerinin bazi uygularda
arttigini bazilarinda ise azaldigini belirtmistir. Bu

calismada elde edilen bulgular  Onceki
arastiricilarin ~ bildirmis  oldugu  sonuglarla
ortiismektedir.
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Sekil 3. Zamanlara gore agirlik kaybi, SCKM, pH
ve TEA degisimleri

Figure 3. Changes in weight loss, TSS, pH and TA
according to the times
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Figure 4. Changes of color properties according

to the times
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Cizelge 1. Bazi fiziksel, kimyasal ve renk 6zellikleri iizerine uygulama ve zamanlarin etkisi
Table 1. Effect of treatments and times on some physical, chemical and color properties

Agirlik kayb1 | SCKM TEA
We%ght Zossy(%) TSCS ey PPl a b |Chroma | Hue
Kontrol / Control 11,40a* 20,62a | 4,14a | 0,72a |46,64a| 3,28a | 14,56a | 14,96a | 77,15a
Uygulama UV-C 10,87a 21,44a | 4,08a | 0,65a |45,39a| 4,38a | 13,19a| 13,96a | 71,79b
Treatment | Ultrason / Ultrasound 12,04a 20,39a | 4,15a | 0,74a |40,17a| 4,63a | 14,14a| 14,95a | 72,16b
MAP 2,99b 2033a | 421a| 0,66a |46,85a| 4,61a | 14,58a| 15,34a | 72,11b
Zaman 3. giin/ 3. day 6,78b 20,58a | 4,19a | 0,7a [43,81a| 4,82a | 16,18a| 16,96a | 73,37ab
Time 6. glin/ 6. day 9,37ab 20,80a | 4,06b | 0,7a |43,71a| 2,96b |1225c | 12,62¢c | 75,74a
9.giin/ 9. day 11,82a 20,71a |4,19ab| 0,7a |46,78a| 4,90a | 13,92b | 14,81b | 70,79b
*0,05 diizeyinde onemlidir. Important at level of 0,05.
SONUC 8. Matteo, D.M., Cinquanta, L., Galiero, G.,
Crescitelli, S., 2000. Effect of povel physical
Bu c¢alisma, Sultani g¢ekirdeksiz {iziim pretreatment process on the drying kinetics of
¢esidinde, oda kosullarinda 6 ginliik bir seedless grapes. Journal of Food Engineering
muhafazada yaklasik %7, 9 gilinlik bir 46:83-89.

muhafazada yaklagik %12 kayiplarin olustugunu
ortaya koymustur. Caligma sonucunda MAP
uygulamasimnin  muhafaza esnasinda agirlik
kayiplarin1  azaltmast a¢isindan oOnemli bir
uygulama olarak 6ne ¢iktig1 goriilmiigtiir.
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