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OZET

Okiizgozii, Bogazkere ve Sire iiziim cesitleri Diyarbakir, Elazig ve Mardin illerinde yaygin olarak
yetistiriciligi yapilan {iziim ¢esitleridir. Bu calisma ile ben diisme, ben diismeden 15 giin sonra ve hasat
zamani olmak tizere {i¢ farkli olgunluk doneminde {iziim tanelerinde meydana gelen fiziksel ve kimyasal
degisimlerin belirlenmesi amaglanmigtir. Bu amagla iizim tanelerinde; tane uzunlugu (mm), genisligi
(mm), kalinlig1 (mm), tane agirligt (g), tane hacmi (ml), aritmetrik ortalama (mm), geometrik ortalama
(mm), yiizey alan1 (mm?), kiiresellik (%), olgunluk indisi (%), asitlik (%), SCKM (%), pH, toplam fenolik
madde (ung GAE/mg) ve toplam flavonoid madde miktart (ug QUE/mg) belirlenmistir. Arastirma
sonucunda Okiizgdzii, Bogazkere ve Sire iiziim ¢esitlerine ait tanelerin iiziim cesitlerine ve iiziimlerin
olgunluk doénemlerine gore incelenen ozellikler bakimindan 6nemli farkliliklar gosterdigi saptanmustir.
Olgunluk ilerledik¢e incelenen 6zelliklerde artiglar meydana gelmistir.

Anahtar Kelimeler: Okiizgozii, Bogazkere, Sire, Tane, fiziksel 6zellik, kimyasal

DETERMINATION OF PHYSICAL AND CHEMICAL COMPOSITION IN DIFFERENT
MATURITY TIME OF OKUZGOZU BOGAZKERE AND SIRE GRAPE BERRIES

ABSTRACT

Okiizgdzii, Bogazkere and Sire grape varieties are widely grown in Diyarbakir, Elazig and Mardin
provinces. In this study, it was aimed to determine the physical and chemical changes that occurred in the
grape berries during three different phenological stages, verasion, 15 days after verasion and harvest. In
accordance with this purpose, berry length (mm), width(mm), thickness (mm), volume (ml), weight (g),
arithmetic mean diameter (mm), geometric mean diameter (mm), surface area (mm?2), sphericity (%),
maturity index (%), TSSC (%), pH (%), and acidity, the total amount of phenolic substance (ung GAE/mg)
and the total amount of flavonoid substance (ug QUE/mg) were determined. According to results of this
study, there were found significant differences between all varieties. While some properties such as berry
skin firmness decreased with maturity time, berries physical properties increased. Total soluble solids
content and pH values increased with phenological stages.

Keywords: Grape, Okiizgozii, Bogazkere, Sire, Berry, physical, chemical

GIRIS %15’ini karsilayan Onemli bir bolgemizdir

[2].

Ulkemizde yaklasik 550.000 ha alanda 4 Diyarbakir ili GAP bolgesi bagcilig

milyon ton iiziim Uretimi yapilmaktadir. Bu
iiretim ile Tiirkiye diinya iilkeleri arasinda 6.
sirada  yer almaktadir [1].  Ekolojik
kosullarimin uygunlugundan dolayr yerli ve
yabanci ¢ok sayida iiziim g¢esidi iilkemizin
hemen hemen her bolgesinde rahatlikla
yetistirilebilmektedir. Bu bolgeler igerisinde
GAP bolgesi Tirkiye iretiminin yaklasik

igerisinde yillara gore degismekle birlikte bag
alanm bakimindan genellikle yedinci sirada yer
alan 6nemli bir ilimizdir. Diyarbakir ilinde
yetistirilen liziim ¢esitleri incelendiginde ¢ok
sayida yerli {iizim c¢esidinin bulundugu

goriilmektedir. Nitekim  Kaplan  [3],
Diyarbakir ve Mardin illerinde yaklasik 53
farkli  ilizim  ¢esidinin  yetistirildigini
bildirilmektedir. Diyarbakir ili  bagecilik
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potansiyelinin  belirlenmesi, yetistirilen
cesitlerin Ozelliklerinin ortaya konmasi ve
degerlendirilmesi amaciyla bugiine kadar
degisik c¢alismalar yapilmistir [4, 5, 6, 7, 8, 9,
10, 11].

Il genel olarak sicaklik, giineslenme, don,
riizgarlar, hava nemi ve yagis yoniinden
sofralik iiziim yetistiriciligi i¢in optimum
derecede uygunluk gostermektedir. Bundan
dolayidir ki iiziim yetistiriciligi ¢ok uzun
yillardir Diyarbakir ilinde yapilmaktadir.

[lin bag alam1 varligi incelendiginde
145.274 da sofralik ¢ekirdekli, 5.460 da
sofralik  ¢ekirdeksiz, 22.905 kurutmalik
cekirdekli, 1.700 da kurutmalik ¢ekirdeksiz,
18.506 da saraplik {iiziim alam1 oldugu
goriilmektedir. Bu alanlardaki iiretim ise
97.529 ton sofralik ¢ekirdekli, 3.292 ton
sofralik c¢ekirdeksiz, 14.536 ton kurutmalik
cekirdekli, 272 ton kurutmalik c¢ekirdeksiz,
10.688 ton saraplik {izim iiretimi olarak
gerceklesmektedir. Ilde bulunan baglarin
dekara ortalama verim degeri 529 kg olarak
bildirilmistir [1]. Uretimde kullanilan gesitler
cogunlukla sofralik, saraplik ve kurutmalik
olmak tizere ¢ farkli sekilde de
degerlendirilmektedir. Bunlar disinda, bazi
cesitler yaygin olarak sira, pekmez, pestil,
sucuk  gibi  drilinlerin  yapiminda da
kullanilmaktadir [12, 6, 9].

Bu calisma ile Diyarbakir ilinde yaygin
olarak yetistirilen Bogazkere, Okiizgdzii ve
Sire liziim ¢esitlerine ait tanelerin farkli
fenolojik gelisme donemlerinde meydana
gelen fiziksel ve kimyasal degisimlerinin
saptanmasi amaclanmistir.

MATERYAL VE METOT
Materyal

Bu arastirmada materyal olarak Diyarbakir
ili Dicle il¢esinde organik tarim tekniklerine
uygun  olarak  yetistirilen  Okiizgdzii,
Bogazkere ve Sire (Vitis vinifera L) iiziim
cesitleri kullanilmistir.

Cesitlere ait iiziim oOrnekleri ben diisme
(30.08.2016), ben diismeden 15 giin sonra
(15.09.2016) ve hasat zamani (30.09.2016)
olmak iizere {ii¢ farkli fenolojik gelisme
doneminde alinmustir.
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Metot

Uziim tanelerinde; tane uzunlugu (mm),
genisligi (mm), kalinligr (mm), tane agirhigi
(9), tane hacmi (ml), aritmetrik ortalama
(mm), geometrik ortalama (mm), ylizey alani
(mm2), kiiresellik (%), tane eti sertligi (N),
olgunluk indisi (%), asitlik (%), SCKM (%),
pH, toplam fenolik madde (ug GAE/mg) ve

toplam flavonoid madde miktar1 (pg
QUE/mg) belirlenmistir.
Uziim tanelerinin fiziksel ~o6zelliklerini

belirlemek amaciyla her ¢esitten 3 tekerriirlii
ve her tekerriirde 10 salkim olacak sekilde 30
salkim 6rnegi alinmistir. Bu salkimlarin {igte
birlik orta kismindan tesadiifen segilen 100
tane lizerinde fiziksel testler yapilmstir.

Tane uzunlugu (mm), genisligi (mm),
kalinligi (mm) dijital kumpas, tane agirligi (g)
hassas terazi, tane hacmi (ml) 6l¢ii silindiri
kullanilarak belirlenmistir.

Aritmetrik ortalama (mm), geometrik
ortalama (mm), yiizey alan1 (mm?), kiiresellik

(%) asagidaki formiil kullanilarak
hesaplanmistir [13, 14, 15].
(L+W+T)
Da =~
Dg = (LWT)"”
. (LWT)”  Dg
L L

L: uzunluk (mm), W: genislik (mm), T:
kalinlik (mm), Da: aritmetrik ortalama (mm),
Dg: geometric ortalama (mm), @: kiiresellik
(%) olarak hesaplanmugtir.

Asitlik (%) titrasyon yontemiyle, Suda
Coziinebilir Kuru Madde (SCKM) (%), dijital
refraktometre, pH, pH metre yardimiyla tespit
edilmistir. Olgunluk indisi (%), SCKM
degerinin asitlik degerine boliinmesi ile
bulunmustur [16].

Toplam fenolik madde (pg GAE/mg)
miktar1  Gallik asit cinsinden, toplam
flavonoid madde miktarn1 (ug QUE/mg)
Quecetin cinsinden belirlenmistir [17, 18, 19,
20] belirlenmistir.

BULGULAR VE TARTISMA

Sire Uziimii

Diyarbakir ve Mardin illerinde yaygin
olarak yetistirilen Sire (Mazrune, Mazrume,
Mazruni) liziim g¢esidi siralik  olarak
degerlendirilen  bir  gesittir.  Tiketiciler
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tarafindan  sofralik  olarak tiiketilirken,
pekmez, pestil ve sucuk gibi yoresel iiriinlerin
yapiminda da kullanilmaktadir.

Bu c¢eside ait {iziim tanelerinin fiziksel
ozellikleri incelendiginde fenolojik gelisme
donemlerine gore Onemli farkliliklar oldugu
goriilmektedir. Ceside ait tanelerin hasat
zamani tane uzunlugu 16.44 mm, tane
genisligi 15.44 mm ve kalinhigi 15.50 mm
olarak saptanmustir. Tanelerin  aritmetik
ortalama degeri 15.70 mm, Geometrik
ortalama degeri 15.68 mm ve kiiresellik
degeri  %0.975 olarak tespit edilmistir
(Cizelge 1).

Ben diisme, ben diismeden 15 giin sonra ve
hasat zaman1 SCKM, pH, asitlik ve olgunluk
indisi degerlerindeki degisim incelendiginde
SCKM degerinin %14.24’ten 22.42°ye, pH
degerinin 2.35’ten 3.87’ye, asitlik degerinin
ise 0.571°den 0.368 degerine degistigi
saptanmistir. Tanelerde saptanan ortalama
SCKM degeri %18.30, pH 3.25, asitlik ise
0.470 olarak belirlenmistir. Olgunluk indisi
hasat zamaninda 60.92 olarak tespit edilmistir

(Cizelge 2).
Sire  lizim g¢esidine ait  tanelerin
fitokimyasal ozelikleri incelendiginde

(Cizelge 3) toplam fenolik madde miktar
kabukta 14.05, meyve etinde 151.71 ve
cekirdekte 51.66 olarak saptanmigtir. Toplam
fenolik madde miktar1 kabuk, c¢ekirdek ve
meyve eti  ortalamast  72.47  olarak
belirlenmistir. Toplam flavonoid madde
miktari sire liziim ¢esidine ait tanelerin kabuk
kisminda 2.48, meyve etinde 31.83 ve
cekirdek kisminda 1.12 olarak tespit
edilmistir.

Okiizgozii Uziimii

Okiizgdzii iiziim cesidine ait tanelerin
fiziksel Ozellikleri incelendiginde fenolojik
gelisme donemlerine gore onemli farkliliklar
oldugu belirlenmistir. Tane uzunlugu ben
diisme doneminde 18.80 mm iken hasat
zamaninda 20.57 mm, genislik 16.81 mm iken
18.50 mm, kalinlik 16.66 mm iken 18.44 mm
olarak degismistir. Hasat zamaninda tanelerin
aritmetrik ortalamasi 19.17 mm, Geometrik
ortalamasi 19.14 mm ve kiiresellik degeri ise
%0.930 olarak bulunmustur (Cizelge 4).

Okiizgdzii iiziim cesidine ait tanelerin
SCKM, pH, Asitlik ve Olgunluk indisi
degerleri fenolojik gelisme donemlerine gore

onemli farklilik gostermistir. SCKM degeri
%12.50’den 23.97°ye, pH 2.53’ten 3.76’ya,
asitlik 0.562’den 0.373’e degismistir. Hasat
zaman1 olgunluk indisi degeri 64.26 olarak
belirlenmistir (Cizelge 5).

Tanelerin toplam fenolik ve flavonoid
madde miktar1 tanenin kabuk, meyve eti ve
cekirdek kisimlarina gore onemli farkliliklar
gostermistir. Toplam fenolik madde miktar en
yilksek ¢ekirdek kisminda  saptanmistir
(388.24 pg GAE/mg). En disiik deger ise
88.31 pg GAE/mg ile kabuk kisminda
belirlenmistir. Tane kisimlarinin ortalama
fenolik madde miktar1 414.3 pg GAE/mg
olarak tespit edilmistir. Toplam flavonoid
madde miktar1 6kiizgozii tanesinin meyve eti
(96.86 pg QUE/mg) kisminda daha yiiksek
oranda saptanmistir. Cekirdek (9.47 pg
QUE/mg) en diisiik toplam flavonoid madde
miktaria sahip kisim olmustur (Cizelge 6).

Bogazkere Uziimii

Diyarbakir ili ekolojik kosullarinda en
kaliteli {iziimlerin elde edildigi Bogazkere
lizim ¢esidine ait tanelerin fiziksel ve
kimyasal Ozellikleri Cizelge 7, 8 ve 9’da
verilmistir. Fenolojik gelisme donemlerine
gore incelenen Gzellikler bakimindan 6nemli
farkliklar oldugu saptanmistir. Tane uzunlugu
ben diisme doneminde 16.32 mm iken hasat
doneminde 16.91 mm, genislik 15.42 mm
iken 15.60 mm, kalinlik 15.35 mm iken 15.41
mm olarak degismistir. Tanelerin aritmetrik
ortalamasi1 ortalama olarak 15.85 mm,
geometrik ortalamasi 15.84 mm ve kiiresellik
degeri 0.947 mm olarak belirlenmistir.

Tanelerin  SCKM, pH ve asitlik ile
olgunluk indisi degerleri fenolojik gelisme
donemlerine gore onemli oranda degismistir.
SCKM hasat doneminde %22.04, pH 3.73,
asitlik 960.324 degerine ulasmistir. Olgunluk
indisi ise hasat zamami 68.02 olarak
belirlenmistir (Cizelge 8).

Tanelerin toplam fenolik ve flavonoid
madde miktarlar1 ¢ekirdek, meyve eti ve
kabuk kisimlarma goére Onemli farkliklar
gostermistir. Toplam fenolik ve flavonoid
madde miktar1 meyve eti kisminda digerlerine
oranla daha yiiksek bulunmustur. Tanede
ortalama fenolik madde miktar1 392.02 pg
GAE/mg, flavonid madde miktar1 ise 44.27 ug
QUE/mg olarak tespit edilmistir (Cizelge 9).
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SONUC VE ONERILER flavonoid madde miktarlar1 iiziim tanelerinin
) kabuk, cekirdek ve meyve eti kisimlarina gore
Arastirma sonucunda Okiizgdzli, O6nemli oranda degismistir.

Bogazkere ve Sire iiziim g¢esitlerine ait

Elde edilen bulgular bu c¢esitlere ait

tanelerin ben diisme, ben diismeden 15 giin
fiziksel ve

sonra ve hasat zamanindaki

kimyasal  Ozellikleri ~ belirlenmistir.  Bu  hasat, muhafaza, tasima gibi teknik konulara
ozellikler c¢esitlere ve fenolojik gelisme yonelik olarak ileride yapilacak ¢aligmalarda
donemlerine  gore  Onemli  farkliliklar  temel veri olarak kullanilabilecektir.
gostermistir. Ayrica toplam fenolik ve

Cizelge 1. Sire {liziim ¢esidine ait tanelerin bazi fiziksel 6zellikleri
Table 1. Some physical properties of Sire grape berries

tanelerin fiziksel ve kimyasal
dikkate alinarak gerceklestirilecek makinali

ozellikleri

Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
Uzunluk / Length (mm) 14.02 15.74 16.14 15.3
Geniglik / Width (mm) 12.89 14.42 15.44 14.25
Kalmlik / Thickness (mm) 12.72 14.74 15.50 14.32
Aritmetrik Ortalama / Arithmetic Mean (mm) 13.21 15.03 15.70 14.66
Geometrik Ortalama / Geometric Mean (mm) 12.20 15.03 15.68 14.30
Kiiresellik / Sphericity (%) 0.941 0.953 0.975 0.956
Cizelge 2. Sire liziim ¢esidine ait tanelerin bazi kimyasal 6zellikleri
Table 2. Some chemical properties of Sire grape berries
Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
SCKM / TSSC (%) 14.24 18.26 2242 18.30
pH /pH 2.35 3.53 3.87 3.25
Asitlik / Acidity (%) 0.571 0.473 0.368 0.470
Olgunluk Indisi / Maturity Index 24.93 38.60 60.92 41.48
Cizelge 3. Sire liziim ¢esidine ait tanelerin bazi fitokimyasal 6zellikleri
Table 3. Some phytochemical properties of Sire grape berries
Tane Kabuk Meyve Eti Cekirdek Ortalama
Berry Peel Pulp Seed Mean
Toplam Fenolik / Total Phenolic (ug GAE/mg) 14.05 151.71 51.66 72.47
Toplam Flavonoid / Total Flavonoid (ug QUE/mg) 2.48 31.83 1.12 11.18
Cizelge 4. Okiizgozi liziim ¢esidine ait tanelerin bazi fiziksel 6zellikleri
Table 4. Some physical properties of Okiizgozii grape berries
Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
Uzunluk / Length (mm) 18.80 18.90 20.57 19.42
Geniglik / Width (mm) 16.81 17.43 18.50 17.58
Kalmlik / Thickness (mm) 16.66 17.58 18.44 17.56
Aritmetrik Ortalama / Arithmetic Mean (mm) 17.42 17.95 19.17 18.18
Geometrik Ortalama / Geometric Mean (mm) 17.37 17.95 19.14 18.15
Kiiresellik / Sphericity (%) 0.928 0.950 0.930 0.936
Cizelge 5. Okiizg6zii iiziim ¢esidine ait tanelerin bazi kimyasal 6zellikleri
Table 5. Some chemical properties of Okiizgozii grape berries
Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
SCKM / TSSC (%) 12.50 20.33 23.97 18.93
pH / pH 2.53 3.61 3.76 3.30
Asitlik / Acidity (%) 0.562 0.490 0.373 0.475
Olgunluk Indisi / Maturity Index 22.24 4148 64.26 39.85
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Cizelge 6. Okiizgdzii iiziim gesidine ait tanelerin bazi fitokimyasal 6zellikleri
Table 6. Some phytochemical properties of Okiizgozii grape berries

Tane / Berry Kabuk / Peel Meyve Eti / Pulp | Cekirdek / Seed | Ortalama/ Mean
Toplam Fenolik / Total Phenolic (ug GAE/mg) 88.32 766.34 388.24 414.3
Toplam Flavonoid / Total Flavonoid (ug QUE/mg) 12.54 96.86 9.47 39.62
Cizelge 7. Bogazkere iiziim ¢esidine ait tanelerin baz1 fiziksel 6zellikleri
Table 7. Some physical properties of Bogazkere grape berries
Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
Uzunluk / Length (mm) 16.32 16.67 16.91 16.63
Geniglik / Width (mm) 15.42 1551 15.60 15.51
Kalinlik / Thickness (mm) 15.35 15.39 1541 15.38
Aritmetrik Ortalama / Arithmetic Mean (mm) 15.76 15.79 16.01 15.85
Geometrik Ortalama / Geometric Mean (mm) 15,75 15.78 16.00 15.84
Kiiresellik / Sphericity (%) 0.941 0.949 0.951 0.947
Cizelge 8. Bogazkere iiziim ¢esidine ait tanelerin bazi kimyasal 6zellikleri
Table 8. Some chemical properties of Bogazkere grape berries
Tane Ben diisme Ben diismeden 15 giin sonra Hasat Ortalama
Berry Veraison 15 days after veraison Harvest Mean
SCKM / TSSC (%) 12.24 19.26 22.04 17.84
pH / pH 241 3.55 3.73 3.23
Asitlik / Acidity (%) 0.511 0.469 0.324 0.434
Olgunluk Indisi / Maturity Index 23.95 41.06 68.02 41.10

Cizelge 9. Bogazkere iiziim ¢esidine ait tanelerin bazi fitokimyasal 6zellikleri

Table 9. Some phytochemical properties of Bogazkere grape berries

Tane / Berry Kabuk / Peel Meyve Eti / Pulp | Cekirdek / Seed | Ortalama/ Mean
Toplam Fenolik / Total Phenolic (ug GAE/mg) 85.85 748.91 341.53 392.09
Toplam Flavonoid / Total Flavonoid (ug QUE/mg) 14.13 110.19 8.49 44.27
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